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BEDIENUNGSANLEITUNG DE

TECHNISCHE DATEN

Parameter - Beschreibung Parameter - Wert
Produktname Multikocher
Modell BCMK-860-BK
Nennspannung [V~]/ 230VAC/50Hz
Frequenz [Hz]
Nennleistung [W] 860
Kapazitat [I] 5
Dimensions [mm] 380x290x240
Weight [kg] 3,80
Temperaturbereich [°C] 104°F-320°F
40°C-160°C

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe bei der sicheren und
zuverldssigen Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der héchsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN
UND VERSTANDEN WERDEN.

Fir einen langen und zuverldssigen Betrieb des Gerats muss
auf die richtige Handhabung und Wartung entsprechend
den in dieser Anleitung angefiihrten Vorgaben geachtet
werden. Die in dieser Anleitung angegebenen technischen
Daten und die Spezifikation sind aktuell. Der Hersteller
behalt sich das Recht vor, im Rahmen der Verbesserung der
Qualitat Anderungen vorzunehmen.

Erlauterung der Symbole

c € Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

Gebrauchsanweisung beachten.

Recycling-Produkt.

ACHTUNG! oder WARNUNG! oder HINWEIS!
um auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (Allgemeines Warnzeichen).

( Bb=®

" Achtung! HeiBe Flache. Verbrennungsgefahr

ﬁ Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
A Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen der Maschine abweichen kénnen.
Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung.
Sonstige Sprachfassungen sind Ubersetzungen aus der
deutschen Sprache.

2. Nutzungssicherheit

A ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schléagen, Feuer und/oder schweren Verletzungen
oder Tod fiihren.

Der Begriff ,Gerat” oder ,Produkt” in den Warnungen
und Beschreibung des Handbuchs bezieht sich auf den
Multikocher. Benutzen Sie das Gerat nicht in Raumen
mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit / in unmittelbarer Nahe
von Wasserbehéltnissen. Lassen Sie das Gerédt nicht nass
werden. Gefahr eines elektrischen Schlags! Lufteingénge
und Luftausgange nicht abdecken.

2.1. Elektrische Sicherheit

a) Der Geratestecker muss mit der Steckdose
kompatibel sein. Andern Sie den Stecker in keiner
Weise. Original-Stecker und passende Steckdosen
vermindern das Risiko eines elektrischen Schlags.

b) Vermeiden Sie das Berlihren von geerdeten
Bauteilen wie Rohrleitungen, Heizkérpern, Ofen und
Kuhlschranken. Es besteht das erhohte Risiko eines
elektrischen Schlags, wenn lhr Kérper durch nasse
Oberflachen und in feuchter Umgebung geerdet ist.
Wasser, das in das Gerét eintritt, erhoht das Risiko
von Beschadigungen und elektrischen Schlagen.

Q) Bertihren Sie das Gerdt nicht mit nassen oder
feuchten Handen

d) Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise. Verwenden Sie es niemals zum Tragen
des Gerats oder zum Herausziehen des Steckers.
Halten Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen
Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte
oder geschweifite Kabel erhéhen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

e) Wenn sich die Verwendung des Geréts in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

2.2 Sicherheit am Arbeitsplatz

a) Halten Sie lhren Arbeitsplatz sauber und gut
beleuchtet. Unordnung oder schlechte Beleuchtung
kénnen zu Unfallen fihren. Seien Sie voraussichtig,
beobachten Sie, was getan wird und bewahren
Sie lhren gesunden Menschenverstand bei der
Verwendung des Gerates.

b)  BenutzenSiedasGeratnichtinexplosionsgeféhrdeten
Bereichen, zum Beispiel in Gegenwart von
brennbaren Fliissigkeiten, Gasen oder Staub. Geréte
kénnen unter Umstanden Funken erzeugen, welche
Staub oder Dampfe entziinden kénnen.

Q) Wenn Sie nicht sicher sind, ob das Gerat
ordnungsgemaB funktioniert, wenden Sie sich an
den Service des Herstellers.

d) Reparaturen dirfen nur vom Service des Herstellers
durchgefiihrt werden. Fiihren Sie keine Reparaturen
auf eigene Faust durch!

e)  Zum Loschen des Geréates bei Brand oder Feuer, nur
Pulver-Feuerléscher oder Kohlendioxidléscher (CO,)
verwenden.

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte miissen bei der
Arbeit mit diesem Gerat gesichert werden.

2.3. Personliche Sicherheit

a) Es ist nicht gestattet, das Gerat im Zustand der
Ermidung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten zu betreiben,
wenn diese die Fahigkeit das Gerat zu bedienen,
einschranken.
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b) Die Maschine ist nicht dazu bestimmt, durch
Personen (darunter Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten
bzw. durch Personen ohne entsprechende Erfahrung
und/oder entsprechendes Wissen bedient zu
werden, es sei den, es gibt eine fiir ihre Aufsicht und
Sicherheit zustéandige Person bzw. sie haben von
dieser Person entsprechende Hinweise in Bezug auf
die Bedienung der Maschine erhalten

) Seien Sie aufmerksam und verwenden Sie |hren
gesunden  Menschenverstand beim  Betreiben
des Gerates. Ein Moment der Unaufmerksamkeit
wahrend der Arbeit kann zu schweren Verletzungen
fuhren.

d) HeiBer Dampf, der aus dem Sicherheitsventil austritt,

kann Verbrennungen verursachen.

e) Kontrollieren Sie regelmaBig die Durchléssigkeit des
Sicherheitsventils. Es ist nicht gestattet, das Gerat mit
einem beschédigten Sicherheitsventil zu benutzen.

f) Offnen Sie den Deckel des Gerates nicht, wenn das
Innere unter Druck steht.

9) Hinweis: Die Metallteile des Deckels und des
Gehauses konnen heiB sein und Verbrennungen
verursachen.

h) Kochen Sie das Essen einzig und allein in der
herausnehmbaren  Schissel. Es ist verboten,
Lebensmittel direkt im Inneren des Gerategehauses
zuzubereiten. Das Gerdt kann dadurch beschadigt
werden.

o)

2.4. Sichere Anwendung des Geréts

a) Uberhitzen Sie das Gerat nicht. Verwenden Sie
geeignete Werkzeuge fiur die entsprechende
Anwendung. Richtig ausgewdhlte Gerdte und der
sorgsame Umgang mit ihnen flhrt zu besseren
Arbeitsergebnissen.

b) Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der EIN-/AUS-
Schalter nicht ordnungsgemal funktioniert. Geréte,
die per Schalter nicht gesteuert werden kénnen sind
geféahrlich und miissen repariert werden.

o) Vor dem Einstellen, dem Auswechseln von Zubehor
oder dem Beiseitelegen von Werkzeug, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose. Eine solche
vorbeugende MaBnahme verringert das Risiko einer
versehentlichen Inbetriebnahme.

d) Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerét selbst, noch
die entsprechende Anleitung kennen. In den Handen
unerfahrener Personen koénnen derlei Gerédte eine
Gefahr darstellen

e) Halten Sie das Gerdt im einwandfreien Zustand.

Uberpriifen Sie vor jeder Arbeit, ob allgemeine

Schéaden vorliegen oder Schaden an beweglichen

Teilen (Bruch von Teilen und Komponenten oder

andere Bedingungen, die den sicheren Betrieb der

Maschine beeintrachtigen kénnten). Im Falle eines

Schadens muss das Geréat vor Gebrauch in Reparatur

gegeben werden.

Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von

Kindern.

9) Reparatur und Wartung von Geraten durfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und mit Original-
Ersatzteilen durchgefiihrt werden. Dadurch wird die
Sicherheit bei der Nutzung gewéhrleistet.

=
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h)  Um die vorgesehene Betriebsintegritat des Gerates
zu gewdhrleisten, dirfen die werksméaBig montierten
Abdeckungen oder Schrauben nicht entfernt werden.

i) Es ist verboten, das Gerat wahrend der Arbeit zu
schieben, umzustellen oder umzudrehen.
) Das Gerat regelmaBig reinigen, damit sich kein

Schmutz auf Dauer festsetzen kann.
k) Nicht den Lufteinlass und Luftauslass verdecken

& ACHTUNG! Obwohl das Gerat mit dem Gedanken an
die Sicherheit entworfen wurde, besitzt es bestimmte
Schutzmechanismen.  Trotz der  Verwendung
zusétzlicher Sicherheitselemente besteht bei der
Bedienung immer noch ein Verletzungsrisiko. Es wird
empfohlen, bei der Nutzung Vorsicht und Vernunft
walten zu lassen.

& HINWEIS! Vorsicht beim Garen von schaumenden

(z. B. Milch, Hilsenfriichte) und schnell quellenden
(z. B. Reis, Griltze) Produkten, da diese bei zu
groBer Menge in der herausnehmbaren Schussel
tiberkochen kénnen.

A HINWEIS! Es wird empfohlen, das Sicherheitsventil
nicht direkt mit den Handen zu bertihren, wenn im
Inneren des Geréts Druck herrscht.

A HINWEIS! Gehen Sie beim Offnen des Deckels
vorsichtig vor, wenn sich im Inneren Produkte mit
breiiger Konsistenz befinden. Diese kdnnen spritzen.

3. Nutzungsbedingungen
Das Gerat ist zum Kochen von Speisen aus Produkten
bestimmt, die zum Verzehr vorgesehen sind.

L

Fiir alle Schaden bei nicht sachgeméBer Verwendung
haftet allein der Betreiber.

3.1. Gerétebeschreibung

Knopf zum Offnen des Deckels
Deckel

Display

Basiselement

Bedienfeld

Gehause

Griff

Sicherheitsventil

Zubehor

LN AWN =
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. Tasse mit Messeinheit
. Reisloffel
. Kelle

. Dampfbehélter
. Joghurtbehalter
. Netzkabel

Bedienfeld:

A.  Halten der Temperatur/Ausschalten der Heizung
B. Timer

C. Temperatur

D.  Stunden

E. Minuten

F. Benutzerdefinierte Einstellungen
G. Meni

H.  Einschaltknopf - Start

l. Temperaturanzeige

J. Heizelemente eingeschaltet

K. Uhr

L. Startverzégerung

M.

Timer-Anzeige

3.2. Vorbereitung zum Betrieb
Vor dem ersten Gebrauch:

. Vor der ersten Anwendung sind das Gerat und alle
seine Bestandteile auszubauen und zu reinigen!

. Lassen Sie keine Feuchtigkeit zurtick. Trocknen Sie
das Gerat mit einem Papiertuch.

. Montieren Sie das Zubehor des Gerats.

. Der Abstand zwischen der Heizung und der Schissel

sollte frei von Verunreinigungen sein.

Verwendung:

. Legen Sie die Zutaten nach der Vorbereitung in die
Schiissel.

. Stellen Sie die Schissel in das Gerat.

. SchlieBen Sie den Deckel fest.

. SchlieBen Sie das Gerét an die Stromversorgung an.

. Wabhlen Sie das Programm mit der Men(i-Taste oder
passen Sie die Kochparameter an — Customised
Setting.

. Offnen Sie die Geriteabdeckung erst, wenn aus dem

Sicherheitsventil kein Dampf mehr austritt.

Bei der Verwendung des Gerdts sollten die folgenden
Anweisungen befolgt werden, um eine Beschadigung
der Beschichtung zu vermeiden und das Anhaften von
Lebensmitteln zu verhindern:

. Am besten fur die Kochgerdte vorgesehene
Lebensmittel und Kiichenutensilien nutzen, die keine
Kratzer hinterlassen.

. Schneiden Sie keine Lebensmittel in der Schissel.

DE

. GieBen Sie keinen Essig usw. in die Schussel, dies
konnte die Antihaftbeschichtung beschadigen.
. Nach langerem  Gebrauch kann sich die

Farbe aufgrund von Kontakt mit Wasser und
Reinigungsmitteln verandern. Dies ist ein natlrlicher
Vorgang und hat keinen Einfluss auf die Sicherheit
der Nutzung.

Sicherheitsfunktionen

Das Gerét verfligt im Inneren (ber einen Schutz gegen
GbermaBigen Druck. Wenn der zulassige Wert tiberschritten
wird, steigt das Sicherheitsventil an und gibt den Dampf
nach auBen ab, wodurch der Druck reduziert wird

3.3. Arbeit mit dem Gerat

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES / ZUSATZOPTIONEN:

. Start:
Nachdem Sie den Behélter in das Gerat eingelegt
haben, schlieBen Sie es an die Stromversorgung
an. Nachdem die Starttaste leuchtet, ist das Gerat
betriebsbereit.
Nachdem Sie das Arbeitsprogramm ausgewahlt
haben, driicken Sie die Starttaste fiir 2 Sekunden.
Um das Programm wahrend des vorherigen
Vorgangs zu andern, driicken Sie die Taste Keep
Warm / Off.

. Mins & Hours - Anpassung der Arbeitszeit:
Driicken Sie die Taste Customise Setting, um die
Arbeitszeit manuell zu &ndern. Jedes Driicken der
Min-Taste verldngert die Arbeitszeit um 5 Minuten.
Mit jedem Driicken der Stunden-Taste erhoht sich
die Kochzeit um eine Stunde. Die gednderte Uhrzeit
wird auf dem Display angezeigt.
Abhédngig vom gewahlten Garprogramm ist die
Zeiteinstellung unterschiedlich.
Diese Option ist im Rice-Cooking-Programm nicht
verfligbar.

. Temp - Einstellung der Arbeitstemperatur:
Bei jedem Driicken der Temp-Taste erhoht sich die
Verarbeitungstemperatur um 50 ° F /10 ° C.
Programme, in denen die Funktionen Temp Frying
und Customize Setting eingestellt sind.

. Menu:
Das Menii ist eine Navigationsschaltflache zwischen
den Programmen. Die Kontrolllampe zeigt das
aktuell ausgewdhlte Programm an. Nachdem Sie
das ausgewdhlte Programm ausgewahlt haben,
driicken Sie die Start-Taste, um es zu aktivieren. Die
verbleibende Arbeitszeit wird auf der Uhr angezeigt.

. Preset - Startverzégerung:
Um den Start des Programms zu verschieben,
driicken Sie die Tasten Minuten / Stunden, um die
Zeit einzustellen, um die der Start verzdgert werden
soll. Nach Ablauf der eingestellten Zeit startet das
Programm automatisch.
Programme in denen Preset funktioniert: Kuchen,
Backen, Joghurt, Bohnensuppe, Haferflocken,
Milchbrei, Dampfen, Pasta, Dessert, Reis, Braten,

Pizza.
Diese Option ist im Reheat-Programm nicht
verfligbar.

. Keep Warm / Off - Temperatur halten / Programm

ausschalten:

Das Gerat geht automatisch in den Zustand tber, in
dem die Temperatur nach Programmende gehalten
wird. Die Taste leuchtet wéhrend des Programms auf.
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Nach dem 24-Stunden-Zyklus geht das Gerat in den
Ruhezustand Uber. Um das Programm erneut zu
aktivieren, driicken Sie die Taste ,Keep Warm / Off".
Customize Settings - Einstellungen anpassen:

Nach Auswahl der Option ,Einstellungen anpassen”
wéhlen Sie den Garparameter, z. B. Temp -
Temperatur und Time - Kochzeit.

Die grundlegenden Parameter des Programms: Zeit
- 5 min, Temperatur 248°F/120 °C.

ARBEITSMODI:

Leerlaufmodus:

Der Modus ist aktiviert:

nach AnschlieBen des Geréts an die Stromversorgung
(die Start-Taste leuchtet, die LCD-Anzeige bleibt aus);
nach Driicken der Start-Taste fir 5 Sekunden oder
nach Beendigung des Warmbhalte-Modus (das Geréat
geht in den Ruhezustand Uber).
Programmbetriebsmodus:

Der Modus ist nach Auswahl des Arbeitsprogramms
und  Dricken der Starttaste aktiv  (die
Programmanzeige wird hervorgehoben und die
Uhrzeit wird auf der Uhr angezeigt).
Verzdgerungsstartmodus:

Der Modus ist wahrend der Startverzégerung des
Gerats aktiv. Die Tasten Preset und Start bleiben
beleuchtet, die verbleibende Zeit wird auf der Uhr
angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Startzeit
startet das Programm automatisch.
Temperaturhaltemodus:

Der Modus wird unmittelbar nach dem Kochzyklus
aktiviert.

Die Taste ,Keep Warm / Off" leuchtet standig.

Nach 24 Stunden Betrieb geht der Modus zum Halten
der Temperatur automatisch in den Ruhezustand
ber.

ARBEITSPROGRAMME:
Nr Programm Standardarbeitszeit
[min]
1 Cake (Kuchen) 01:00
2 Soup (Suppe) 01:00
3 Stewing (Kochen) 02:00
4 Frying (Braten) 00:30
5 Baking (Backen) 00:30
6 Crust (Uberbacken) 01:00
7 Pasta (Nudeln) 00:08
8 Pizza 00:20
9 Yoghurt (Joghurt) 08:00
10 Oatmeal (Haferflocken) 00:05
1 Dessert (Nachtisch) 01:00
12 Steaming (Dampfen) 00:05
13 Broad beans (Bohnen) 01:00
14 Milk Porridge (Haferbrei) 00:35
15 Rice cooking (Reis) 00:25
16 Reheat (Erwarmen) 00:20
bredeco
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16

Zeit — Einstellbereich Temperaturbereich [°F]

00:30-03:30 248-257
01:00-04:00 204.8-215.6
01:00-08:00 204.8-215.6
00:10-01:00 320
00:10-02:30 257-266
00:20-02:00 248-284
00:08-00:20 208.4-215.6
00:20-01:00 244.4-257
06:00-12:00 100.4-107.6
00:05-01:00 197.6-206.6
01:00-04:00 197.6-206.6
00:05-01:00 208.4-215.6
01:00-04:00 206.6-212
00:10-01:00 197.6-206.6
00:20-1:00 248-262.4
00:10-01:00 244.4-257

Temperaturbereich [°C]
120-125
96-102
96-102

160
125-130
120-140
98-102
118-125
38-42
92-97
92-97
98-102
97-100
92-97
120-128
118-125

Das Programm wird nach der Auswahl auf dem LCD-Display
hervorgehoben. Die Temperatur und die Betriebszeit fiir
dieses Programm werden ebenfalls angezeigt.

3.4. Reinigung und Wartung

Vor jedem Reinigen oder vor Wartungsarbeiten,
genauso, wenn das Gerdt nicht benutzt wird, den
Netzstecker herausziehen und das Gerat vollstandig
auskiihlen lassen.

12.05.2022

Verwenden Sie zum Reinigen der Oberfliche
ausschlieBlich Mittel ohne atzende Inhaltsstoffe.

Das Eintauchen und Bespriihen des Gerdtes mit
einem Wasserstrahl ist verboten. Dieses Verbot gilt
nicht fiir die abnehmbare Schiissel.

Reinigen Sie die Schiissel des Gerétes vorsichtig
mit Spilmittel und einem Schwamm. Nach dem
Waschen mit einem Tuch oder Papiertuch trocknen.
Reinigen Sie die Abdeckung und das Gehéuse
mit einem feuchten Tuch oder einem feuchten
Papiertuch.

Reinigen Sie das Dampfauslassventil nach jedem
Gebrauch. Das Ventil vorsichtig entfernen und unter
flieBendem Wasser absplilen. Vor dem Wiedereinbau
trocknen.

Leeren Sie den Feuchtigkeitskondensator nach
Gebrauch und wischen Sie die Flussigkeit ab.

Lassen Sie nach jeder Reinigung alle Teile gut
trocknen, bevor das Gerat erneut verwendet wird.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen,
vor Feuchtigkeit und direkter Sonneneinstrahlung
geschutztem Ort auf.

FEHLERMELDUNGEN AUF DEM LED-DISPLAY:

DE

Fehlercode | Problem Mégliche | Lésung fir
Ursache das Problem
E1/E2 Das Geréat Kochtem- | Wenden Sie
funktioniert peratur sich an den
nicht mehr <27°C Service des
und reagiert Herstellers.
E3/E4 nicht auf Kochtem-
Befehle peratur
>230°C
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USER MANUAL EN

TECHNISCHE DATEN

Parameter description Parameter value

Product name Multicooker
Model BCMK-860-BK
Rated voltage [V~]/ 230VAC/50Hz
Frequency [Hz]
Rated power [W] 860
Capacity [I] 5
Dimensions [mm] 380x290x240
Weight [kg] 3,80
Temperature range [°C] 104°F-320°F
40°C-160°C

1. General description

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure a
trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform the maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are
up to date. The manufacturer reserves the right to make
changes associated with quality improvement..

Legend

c E The product satisfies the relevant safety
standards.

@ Read instructions before use.
E The product must be recycled.

A WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation. (general
warning sign)

Attention! Hot surface, risk of burns.
ﬁ Only use inside.

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
A illustration purposes only and in some details it may
differ from the actual machine..
The original operation manual is in German. Other
language versions are translations from German.

2. Usage safety

A ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and
instructions may result in an electric shock, fire and/
or serious injury or even death.
Whenever ,device” or ,product” are used in the
warnings and instructions, it shall mean Multicooker.

bredeco

Do not use in very humid environments or in the direct
vicinity of water tanks. Prevent the device from getting wet.
Risk of electric shock! Do not cover air inlets/outlets.

2.1. Electrical safety

a) The plug has to fit the socket. Do not modify the
plug in any way. Using original plugs and matching
sockets reduces the risk of electric shock.

b)  Avoid touching earthed elements such as pipes,
heaters, boilers and fridges. There is an increased risk
of electric shock if the earthed device is exposed to
rain, in direct contact with a wet surface or operating
in a humid environment. Water ingression into the
device increases the risk of damage to the device and
of electric shock.

Q) Do not touch the device with wet or damp hands

d) Use the cable only in accordance with its designated
use. Never use it to carry the device or to pull the
plug out of a socket. Keep the cable away from heat
sources, oil, sharp edges or moving parts. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric shock.

e) If using the device in a humid environment cannot
be avoided, a residual current device (RCD) should
be applied. The use of an RCD reduces the risk of
electric shock

2.2. Safety at the workplace

a) Make sure the workplace is orderly and well lit. A
messy or poorly lit workplace may lead to accidents.
Try to anticipate what may happen, observe what is
going on and use common sense when working with
the device.

b) Do not use the device in an explosion hazard zone,
for example in the presence of flammable liquids,
gasses or dust. The device generates sparks which
may ignite dust or fumes.

) If there are any doubts as to the correct operation
of the device, contact the manufacturer's support
service.

d) Only the manufacturer’s service point may repair the
device. Do not attempt any repairs independently!

e) If a fire starts, use solely powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguishers suitable for use on live
devices to put it out.

REMEMBER! When using the device, protect
children and other bystanders.

2.3. Personal safety

a) Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which
can significantly impair the ability to operate the
device.

b)  The machine is not designed to be handled by
persons (including children) with limited mental
and sensory functions or persons lacking relevant
experience and/ or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or they have received instructions on how to operate
the machine

Q) When working with the device, use common sense
and stay alert. Temporary loss of concentration whilst
using the device may lead to serious injuries.

d) The hot steam emitted from the safety valve can
cause burns.

e) Check the patency of the safety valve regularly. It is
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forbidden to use the device with a damaged safety
valve.

f) Do NOT open the lid of the device if there is steam
inside under pressure.

9) Note: The metal parts of the lid and the housing may
be hot and may cause skin burns.

h)  The food must be cooked only in the removable
bowl. It is forbidden to prepare food directly in the
inner part of the device housing. This action will
cause damage to the device.

2.4. Safe device use

a) Do not overload the device. Use appropriate tools
for the given task. A correctly selected device will
perform the task for which it was designed better
and in a safer manner.

b) Do not use the device if the ON/OFF switch does not
function properly (does not switch the device on and
off). Devices which cannot be switched on and off
using the ON/OFF switch are hazardous, should not
be operated and have to be repaired.

9] Make sure the plug is disconnected from the
socket before attempting any adjustments, tool
replacements or before putting the device aside.
Such precautions will reduce the risk of accidentally
activating the device.

d) When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device, who
have not read the user manual. The device may pose
a hazard in the hands of inexperienced users.

e) Maintain the device in a good technical state. Before
each use check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of
the device. If damage is discovered, hand over the
device for repair before use.

f) Keep the device out of the reach of children.

9) Device repair or maintenance should be carried out
by qualified persons, only using original spare parts.
This will ensure safe use.

h)  To ensure the operational integrity of the device, do
not remove factory fitted guards and do not loosen
any screws.

i) It is forbidden to move, adjusting and rotating the
device in the course of work

) Clean the device regularly to avoid a durable
encrustation of dirt

k) Do not cover the air intake and outlet

A ATTENTION! Despite the safe design of the device

and its protection facilities and despite the use of
additional elements protecting the operator, there is
still a slight risk of an accident or injury when using
the device. When using the device stay alert and use
common sense.

A NOTE! Be careful when cooking foaming products

(e.g. milk, leguminous vegetables) and fast-swelling
products (e.g. rice, groats), because in case of placing
too large quantities of them into the removable
bowl, they can boil out to the outside.

A WARNING! If the safety valve is released manually
(before the pressure inside the device decreases
spontaneously), it is necessary to maintain extreme
caution — there is a high risk that the steam coming
out will cause hand burns.
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& NOTE! It is recommended not to touch the safety
valve directly with your hands if there is the steam
under pressure inside the device.

A NOTE! Maintain extreme caution when opening the
lid, if products with a pulpy consistency are inside.
They may splatter.

3. Use guidelines
The device is intended for cooking dishes from products
intended for consumption.

The user is liable for any damage resulting from

nonintended use of the device.

3.1. Device description

Button that opens the lid
Lid

Display

Basis

Control panel

Housing

Handle

Safety valve
Accessories

Measuring cup

. Rice spoon

. Ladle

. Container for steaming
. Yoghurt container

. Power cord
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Control panel:
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Keeping the temperature/Switching off the heating
Timer

Temperature

Hours

Minutes

Custom settings

Menu

Button for switching on - Start
Temperature indicator
Heating elements switched on
Clock

Delayed start

Timer indicator
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3.2. Preparing for use
Before the first use:

. Before first use, remove all elements and clean them
along with the entire device!

. Do not leave moisture. Dry the device with a paper
towel.

. Mount the equipping of the device.

. The space between the heater and the bowl should

be free of impurities.

Usage:

. After preparing the ingredients, it is necessary to
place them in the bowl of the device.

. Place the bowl inside the device.

. Close the lid tightly.

. Connect the device to the power supply.

. Select the program using the Menu button or adjust
the cooking parameters - Customized Setting

. Open the lid of the device only when the steam stops

coming out from the safety valve.

In the course of the device, it is necessary to observe
the following instructions in order to avoid damage
to the coating which prevents food from sticking:

. Use non-scratch food grade kitchen utensils for
stirring.

. Do not cut food inside the bowl.

. Do not pour vinegar etc. into the bowl, this may
damage the non-stick coating.

. After prolonged use, the bowl may change colour

due to contact with water and detergents. It is a
natural process and does not affect the safety of use.

Safeguards

The device has a protection against the creation of
excessive pressure inside the device. When the permissible
value is exceeded, the safety valve rises, releasing the
steam outside and thus reducing the pressure.

3.3. Device use
DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL/ADDITIONAL
OPTIONS:
. Start:
After placing the container in the device, connect the
device to the power supply.
After the start button has lit up, the device is ready
for use.
After selecting the work program, press the start
button for 2 seconds.
In order to change the program in the course of
operation of the previous one, press the Keep Warm/

Off button.
. Mins & Hours - adjustment of working time:
bredeco
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Press the Customize Setting button in order to
change the working time manually.
Each pressing of the Mins button extends the
working time by 5 minutes.
Each pressing of the Hour button increases the
cooking time by one hour.
The changed time will be displayed on the display.
Depending on the selected cooking program the
time adjustment option varies.
The option is not available in the Rice Cooking
program.

. Temp - adjusting the working temperature:
Each pressing of the Temp button increases the
treatment temperature by 500F/ 100C.
Programs in which the Temp function works: Frying
and Customize Setting.

. Menu:
The menu is a navigation button between programs.
The control lamp indicates the currently selected
program.
After indicating the selected program, press the Start
button in order to start using it.
The remaining working time will be shown on the
clock.

. Preset - start delay:
In order to postpone the start of the program, it is
necessary by means of the Mins / Hours buttons to
set the time by which the start is to be delayed.
After the set time has elapsed, the program will start
automatically.
Programs in which the Preset function works:
Cake, Baking, Yoghurt, Broad, Beans Soup, Crust,
Oatmeal, Milk Porridge, Stewing, Pasta, Dessert, Rice
Cooking, Frying, Pizza.
The option is not available in the Reheat program.

. Keep Warm / Off - maintaining the temperature /
switching off the program:
The device will automatically go into the mode
of keeping the temperature after the end of the
program.
The button is backlighted in the course of duration
of the program.
After the 24-hour cycle, the device will go into idle
mode.
In order to reactivate the program it is necessary to
press the Keep Warm / Off button again.

. Customize Settings - customizing settings:
After selecting the Customize Setting option it is
necessary to select the cooking parameter, i.e. Temp
- temperature and Time - cooking time.
The basic parameters of the program work: time - 5
min, temperature 248°F/120°C.

WORK MODES OF THE DEVICE:

. Idle mode:

The mode is activated:

» After connecting the device to the power supply (the
Start button will be backlighted, the LCD display will
remain off);

» After pressing the Start button for 5 seconds or after

finishing the Warm Keep mode (the device will go
into idle mode).

. Program work mode:
The mode is active after selecting the work program
and pressing the Start button (the program indicator
will be backlighted and the work time will appear on
the clock).
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Delay start mode:

The mode is active in the course of delaying the Start
of the device.

Preset and Start buttons remain backlighted, the
remaining time is shown on the clock.

After elapsing the set time for postponing the work
start, the program will be activated automatically.
Temperature keeping mode:

The mode is activated immediately after the end of
the cooking cycle.

The Keep Warm / Off button remains backlighted all
the time.

After elapsing 24 hours of work in the mode
of maintaining the temperature, the device will
automatically go into idle mode.

WORK PROGRAMS OF THE DEVICE:

Nr
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Program Default working time
[min]
Cake 01:00
Soup 01:00
Stewin 02:00
Frying 00:30
Baking 00:30
Crus 01:00
Pasta 00:08
Pizza 00:20
Yoghurt 08:00
Oatmeal 00:05
Dessert 01:00
Steaming 00:05
Broad bean 01:00
Milk Porridge 00:35
Rice cooking 00:25
Reheat 00:20

Time adjustment Temperature range [°F]

range
00:30-03:30 248-257
01:00-04:00 204.8-215.6
01:00-08:00 204.8-215.6
00:10-01:00 320
00:10-02:30 257-266
00:20-02:00 248-284
00:08-00:20 208.4-215.6
00:20-01:00 244.4-257
06:00-12:00 100.4-107.6
00:05-01:00 197.6-206.6
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Nr Time adjustment Temperature range [°F]
range

11 01:00-04:00 197.6-206.6

12 00:05-01:00 208.4-215.6

13 01:00-04:00 206.6-212

14 00:10-01:00 197.6-206.6

15 00:20-1:00 248-262.4

16 00:10-01:00 244.4-257

Nr Temperature range [°C]

1 120-125

2 96-102

3 96-102

4 160

5 125-130

6 120-140

7 98-102

8 118-125

9 38-42

10 92-97

11 92-97

12 98-102

13 97-100

14 92-97

15 120-128

16 118-125

The program after selection will be backlighted on the LCD
display. The temperature and work time for this program
will also be displayed.

3.4. Cleaning and maintenance

. Before each cleaning, adjustment, replacement
of accessories and if the device is not used, it is
necessary to pull out the mains plug and cool the
device completely.

. Use cleaners without corrosive substances to clean
each surface
. It is forbidden to immerse and spray the device with

a water jet. This prohibition does not apply to the
removable bowl.

. Clean the bowl of the device delicately with a dish
washing up liquid and a sponge. After washing, dry it
with a cloth or paper towel.

. Use a damp cloth or a damp paper towel to clean the
lid and the housing of the device.
. Clean the steam outlet valve after each use. Carefully

remove the valve and rinse under running water. Dry
before reinstalling.
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. Moisture condenser should be emptied and wiped
from liquid after each use.

. Dry all parts well after cleaning before the device is
used again.
. Store the unit in a dry, cool place, free from moisture

and direct exposure to sunlight.

ERROR MESSAGES ON THE LED DISPLAY:

EN

Error code | Problem Possible Solution of the
cause problem
E1/E2 The device Cooking Contact the
has stopped | temper- manufacturer's
working and | ature service.
does not <27°C
respond to -
E3/E4 commands Cooking
temper-
ature
>230°C
bredeco 12
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INSTRUKCJA OBStUGI PL

DANE TECHNICZNE

Opis parametru Wartos¢ parametru
Nazwa produktu Multicooker
Model BCMK-860-BK
Napiecie zasilania [V~]/ 230VAC/50Hz
Czestotliwos¢ [Hz]
Moc znamionowa [W] 860
Pojemnos¢ [I] 5
Wymiary [mm] 380x290x240
Waga [kg] 3,80
Temperatura [°C] 104°F-320°F
40°C-160°C
1. Ogolny opis

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym i
niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany scisle wedtug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY’NALEiY
DOKEADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia dtugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dbac¢ o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w tej instrukcji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukgji obstugi sg
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci.

Objasnienie symboli

C E Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja
Produkt podlegajacy recyklingowi.
UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!

opisujaca dana sytuacje. (ogolny znak
ostrzegawczy)

( B=®

Uwaga! Goraca powierzchnia moze spowodowac
oparzenia.

i,

ﬁ Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.

UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi

A maja charakter pogladowy i w niektdérych
szczegotach moga rozni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

Instrukcjg oryginalng jest niemiecka wersja instrukgji.

Pozostate wersje jezykowe s3 ttumaczeniami z jezyka

niemieckiego.

2. Bezpieczenstwo uzytkowania

A UWAGA!  Przeczytaj  wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie si¢ do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie pradem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub Smier¢.

Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach i w
opisie instrukcji odnosi sie do Multicooker. Nie nalezy
uzywal urzadzenia w pomieszczeniach o bardzo duzej
wilgotnosci/w bezposrednim poblizu zbiornikéw z woda.
Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia urzadzenia. Ryzyko
porazenia pragdem! Nie wolno zastania¢ wlotéw i wylotéw
powietrza.

2.1. Bezpieczenstwo elektryczne

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowa¢ do gniazda.
Nie modyfikowa¢ wtyczki w jakikolwiek sposodb.
Oryginalne wtyczki i pasujace gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pradem.

b) Unikaj dotykania uziemionych elementéw, takich jak
rury, grzejniki, piece i lodowki. Istnieje zwigkszone
ryzyko porazenia pradem, jesli twoje ciato jest
uziemione i dotyka urzadzenia narazonego na
bezposrednie dziatanie deszczu, mokrej nawierzchnii
pracy w wilgotnym otoczeniu. Przedostanie sie wody
do urzadzenia zwieksza ryzyko jego uszkodzenia
oraz porazenia pradem.

Q) Nie wolno dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub
wilgotnymi rekoma

d) Nie nalezy uzywac przewodu w sposéb niewtasciwy.
Nigdy nie uzywaj go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciagania wtyczki z gniazda. Trzymaj przewdd
z dala od zrédet ciepta, oleju, ostrych krawedzi
lub ruchomych czesci. Uszkodzone lub poplatane
przewody zwiekszaja ryzyko porazenia pradem.

e) Jesli nie mozna unikna¢ uzywania urzadzenia w
Srodowisku wilgotnym, nalezy stosowa¢ wytacznik
roznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pragdem.

2.2. Bezpieczenstwo w miejscu pracy

a) Utrzymuj porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte oswietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkéw. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowad co sie robi i zachowywaé rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.

b) Nie wuzywaj urzadzenia w strefie zagrozenia
wybuchem, na przyktad w obecnosci tatwopalnych
cieczy, gazéw lub pytdéw. Urzadzenia wytwarzaja
iskry, mogace zapali¢ pyt lub opary.

) W razie watpliwosci, czy urzadzenia dziata poprawnie,
nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.

d) Naprawy urzadzenia moze wykonaé wytacznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywac napraw
samodzielnie!

e) W przypadku zaproészenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wytacznie gasnic proszkowych lub sniegowych (CO,).

A PAMIETAJ! nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

2.3.Bezpieczenstwo osobiste

a) Niedozwolone jest obstugiwanie urzadzenia w
stanie zmeczenia, choroby, pod wptywem alkoholuy,
narkotykéw lub lekéw, ktére ograniczajg w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

b) Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, by
byto uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych funkcjach psychicznych,
sensorycznych i umystowych lub nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba
Ze sg one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng
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d)

e)

h)

za ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej
wskazéwki dotyczace tego, jak nalezy obstugiwac
maszyne

Nalezy by¢ uwaznym, kierowa¢ sie zdrowym
rozsagdkiem podczas pracy urzadzeniem. Chwila
nieuwagi podczas pracy, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen ciata.

Gorgca para wydobywajaca sie z zaworu
bezpieczenstwa moze spowodowac oparzenia.
Regularnie sprawdzac droznos¢ zaworu
bezpieczenstwa. Zabrania sie uzywania urzadzenia z
uszkodzonym zaworem bezpieczenstwa.

Zabrania sie otwierania pokrywy urzadzenia , jesli w
Srodku znajduje sie para pod cisnieniem.

Uwaga: Metalowe czesci pokrywy oraz obudowy
moga by¢ gorace i spowodowac oparzenia skory.
Zywno$¢ gotowac tylko i wytacznie w wyjmowanej
misie. Zabrania si¢ przygotowywania zywnosci
bezposrednio w wewnetrznej czesci obudowy
urzadzenia. Takie dziatanie spowoduje uszkodzenie
urzadzenia.

2.4. Bezpieczne stosowanie urzadzenia

a)

b)

o}

d)

e)

Nie nalezy przecigza¢ urzadzenia. Uzywac narzedzi
odpowiednich do danego zastosowania. Prawidtowo
dobrane urzadzenie wykona lepiej i bezpieczniej
prace dla ktérego zostato zaprojektowane.

Nie nalezy uzywac urzadzenia jesli przetacznik ON/
OFF nie dziata sprawnie (nie zatacza i nie wytacza
sie). Urzadzenia, ktére nie moga by¢ kontrolowane
za pomoca przetacznika sg niebezpieczne, nie moga
pracowac i muszg zosta¢ naprawione.

Przed przystapieniem do regulacji, wymiany osprzetu
lub odtozeniem narzedzia nalezy wyciagna¢ wtyczke
z gniazda. Taki Srodek zapobiegawczy zmniejsza
ryzyko przypadkowego uruchomienia.

Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywaé
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz oséb
nie znajacych urzadzenia lub tej instrukgji
obstugi. Urzadzenia sa niebezpieczne w rekach
niedo$wiadczonych uzytkownikéw.

Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie technicznym.
Sprawdzaj przed kazdg pracg czy nie posiada
uszkodzen ogdlnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementéw lub
wszelkie inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw na
bezpieczne dziatanie urzadzenia). W przypadku
uszkodzenia, oddaj urzadzenie do naprawy przed
uzyciem.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wyfacznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczefstwo uzytkowania.

Aby  zapewni¢  zaprojektowang integralnos¢
operacyjng  urzadzenia, nie nalezy usuwac
zainstalowanych fabrycznie oston lub odkrecac srub
Zabrania sie przesuwania, przestawiania i obracania
urzadzenia bedacego w trakcie pracy

Nalezy regularnie czysci¢ urzadzenie, aby nie
dopusci¢ do trwatego osadzenia sie zanieczyszczen
Nie wolno zastania¢ wlotu i wylotu powietrza

UWAGA! Pomimo iz urzadzenie  zostato
zaprojektowane tak aby byto bezpieczne, posiadato
odpowiednie $rodki ochrony oraz pomimo uzycia
dodatkowych elementéw zabezpieczajacych
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uzytkownika, nadal istnieje niewielkie ryzyko
wypadku lub odniesienia obrazen w trakcie pracy
z urzadzeniem. Zaleca sie zachowanie ostroznosci i
rozsadku podczas jego uzytkowania

UWAGA!: Zachowa¢ ostrozno$¢ przy gotowaniu
produktéw pienigcych sie (np. mleko, warzywa
stragczkowe) oraz szybko peczniejacych (np. ryz,
kasze), poniewaz w przypadku umieszczenia ich
w zbyt duzej ilosci w wyjmowanej misie moga one
wykipie¢ na zewnatrz. ( z szybkowaru)

UWAGA! W przypadku zwalniania zaworu
bezpieczenstwa recznie (zanim ci$nienie wewnatrz
urzadzenia obnizy sie samoistnie) nalezy zachowac
szczegdlng ostroznos¢ — istnieje wysokie ryzyko, ze
wydobywajaca sie para spowoduje oparzenia dtoni.
UWAGA!: Sugeruje sie nie dotyka¢ zaworu
bezpieczenstwa bezposrednio dtornmi, jesli wewnatrz
urzadzenia znajduje sie para pod ci$nieniem.
UWAGA!: Zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ przy
otwieraniu pokrywy, jesli w srodku znajdujg sie
produkty o papkowatej konsystencji. Moga one
rozbryzgnac sie.

3. Zasady uzytkowania
Urzadzenie przeznaczone jest do gotowania potraw z
produktéw przeznaczonych do spozycia.

L

Odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate w
wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

3.1. Device description
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Przycisk otwierajacy pokrywe
Pokrywa

Wyswietlacz

Podstawa

Panel sterowania

Obudowa

Uchwyt

Zawor bezpieczenstwa
Akcesoria

Kubek z miarka

tyzka do ryzu

Chochla

Pojemnik do gotowania na parze
Pojemnik do jogurtu
Przewdd zasilajacy

12.05.2022

Panel sterowania:

Podtrzymywanie temperatury/Wytaczenie grzania
Timer

Temperatura

Godziny

Minuty

Ustawienia niestandardowe
Menu

Przycisk wiaczajacy - Start
Wskaznik temperatury
Wiaczone elementy grzewcze
Zegar

Opoznienie startu

Kontrolka timera
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3.2. Przygotowanie do pracy
Przed pierwszym uzyciem nalezy:

. Przed pierwszym uzyciem zdemontowad wszystkie
elementy i umyc je jak réwniez umy¢ cate urzadzenie.

. Nie pozostawia¢ wilgoci. Wysuszy¢ urzadzenie
recznikiem papierowym.

. Zamontowa¢ wyposazenie urzadzenia.

. Przestrzen pomiedzy grzatka, a misa powinna by¢

wolna od zanieczyszczen.

Uzytkowanie:

. Po przygotowaniu sktadnikéw nalezy je umiesci¢ w
misie urzadzenia.

. Umiesci¢ mise wewnatrz urzadzenia.

. Zamkna(¢ szczelnie pokrywe.

. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

. Wybrac przyciskiem Menu program lub dostosowac
parametry gotowania — Customised Setting.

. Pokrywe urzadzenia otwiera¢ dopiero w momencie,
kiedy 'z zaworu bezpieczenstwa przestanie

wydobywac sie para
Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy stosowac
sie do ponizszych zalecen, aby unikna¢ uszkodzenia
powtoki zapobiegajacej przywieraniu pozywienia:

. Do mieszania zaleca sie uzywac przeznaczonych do
uzytku z zywnoscia i niepowodujacych zarysowan
przyboréw kuchennych.

. Nie cig¢ jedzenia wewnatrz misy.

. Nie wlewa¢ octu itp. do wnetrza misy, moze to
zniszczy¢ powtoke nieprzywierajaca.

. Po dtuzszym uzytkowaniu misa moze zmienic

kolor ze wzgledu na kontakt z wodg oraz z
detergentami. Jest to naturalny proces i nie wptywa
na bezpieczenstwo uzytkowania.

Zabezpieczenia
Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed
utworzeniem sie nadmiernego cisnienia wewnatrz
urzadzenia.
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W momencie przekroczenia dopuszczalnej wartosci
zawor bezpieczenstwa unosi sie wypuszczajac pare
na zewnatrz, a co za tym idzie obnizajac cisnienie.

3.3. Praca z urzadzeniem

OPIS PANELU STERUJACEGO/ DODATKOWYCH OPCJI:

. Start:
Po umieszczeniu w urzadzeniu pojemnika podtaczy¢
urzadzenie do zasilania. Po zaswieceniu sie przycisku
Start urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Po wybraniu programu pracy przycisna¢ przycisk
start przez 2 sekundy
Aby zmieni¢ program w trakcie pracy poprzedniego
nalezy nacisna¢ przycisk Keep Warm/ Off.
Mins & Hours -dostosowywanie czasu pracy:
Nacisng¢ przycisk Customize Setting w celu
recznej zmiany czasu pracy. Kazde naci$niecie
przycisku Mins wydtuza czas pracy o 5 minut. Kazde
nacisniecie przycisku Hour zwieksza czas gotowania
o jedng godzine. Zmieniony czas wyswietli sie na
wyswietlaczu.
W zaleznosci od wybranego programu gotowania
mozliwos¢ dostosowania czasu rézni sie.
Opcja niedostepna w programie Rice Cooking.

. Temp - dostosowywanie temperatury pracy:
Kazde przycisniecie przycisku Temp zwieksza
cieptote obrobki o 500F/ 100C.
Programy w jakich dziata funkcja Temp: Frying oraz
Customize Setting.

. Menu:
Menu jest to przycisk nawigacji pomiedzy
programami. Lampka kontrolna wskazuje obecnie
wybrany program. Po wskazaniu wybranego
programu  przycisng¢ przycisk Start w celu
rozpoczecia jego uzytkowania. Na zegarze pokazany
bedzie pozostaty czas pracy.

. Preset - opo6znienie startu:
Aby odtozy¢ start programu nalezy przyciskami
Mins/ Hours ustawi¢ czas o jaki op6zni¢ start. Po
uplynieciu ustawionego czasu program wiaczy sie
automatycznie.
Programy w jakich dziata funkcja Preset: Cake,
Baking, Yoghurt, Broad, Beans Soup, Crust, Oatmeal,
Milk Porridge, Stewing, Pasta, Dessert, Rice Cooking,
Frying, Pizza.
Opcja niedostepna w programie Reheat.

. Keep Warm/Off - podtrzymanie temperatury/
wytaczenie programu:
Urzadzenie automatycznie przejdzie w stan
utrzymywania  temperatury po  zakonczeniu
programu. Przycisk podswietla sie w trakcie trwania
programu.
Po 24 godzinnym cyklu urzadzenie przejdzie w
stan bezczynnosci. W celu ponownego wiaczenia
programu nalezy nacisnaé przycisk Keep Warm/ Off
ponownie.

. Customize Settings - dostosowywanie ustawien:
Po wybraniu opcji Customise Setting nalezy wybrac
parametr gotowania tj. Temp - temperature oraz
Time - czas gotowania.
Podstawowe parametry pracy programu: czas — 5
min, temperatura 248°F/120°C.

TRYBY PRACY URZADZENIA:

. Tryb bezczynnosci:
Tryb uaktywnia sie:
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Po podtaczeniu urzadzenia do Zzrédta zasilania
(przycisk Start zostanie podswietlony, wyswietlacz
LCD pozostanie wytgczony);

Po wcisnieciu przez 5 sekund przycisku Start lub po
zakonczeniu trybu Keep Warm (urzadzenie przejdzie
w tryb bezczynnodci).

Tryb pracy programu:

Tryb jest aktywny po wybraniu programu pracy
oraz wcisnieciu przycisku Start (kontrolka programu
bedzie podswietlona, a na zegarze pojawi sie czas
pracy).

Tryb opdznienia startu:

Tryb jest aktywny w trakcie opdzniania Startu
urzadzenia. Przyciski Preset oraz Start pozostaja
podéwietlone, na  zegarze pokazany jest
pozostaty czas. Po minieciu ustawionego czasu
odtozenia rozpoczecia pracy, program wiaczy sie
automatycznie.

Tryb utrzymywania temperatury:

Tryb aktywuje sie bezposrednio po zakonczeniu
cyklu gotowania.

Przycisk Keep Warm/Off pozostaje przez caty czas
podswietlony.

Po minieciu 24 godzin pracy w trybie utrzymywania
temperatury urzadzenie automatycznie przejdzie w
Tryb bezczynnosci.

PROGRAMY PRACY URZADZENIA:

Lp. Program Domyslny czas pracy
[min]

1 Cake (Ciasto) 01:00

2 Soup (Zupa) 01:00

3 Stewing (Duszenie) 02:00

4 Frying (Smazenie) 00:30

5 Baking (Pieczenie) 00:30

6 Crust (Zapiekanie) 01:00

7 Pasta (Makaron) 00:08

8 Pizza 00:20

9 Yoghurt (Jogurt) 08:00

10 Oatmeal (Owsianka) 00:05

11 Dessert (Deser) 01:00

12 Steaming 00:05

(Gotowanie na parze)
13 Broad beans 01:00
(Gotowanie bobu)
14 Milk Porridge 00:35
(Mleczna owsianka)
15 Rice cooking 00:25
(Gotowanie ryzu)
16 Reheat 00:20
(Odgrzewanie potraw)
bredeco
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: . . Do czyszczenia powierzchni  nalezy stosowac
Lp.  Zakres regulacji czasu Temperatura [*F] wytacznie $rodki niezawierajace substancji zracych.
1 00:30-03:30 248-257 . Zabrania‘ sie .zalnurzania oraz spryskiwania
urzadzenia strumieniem wody. Zakaz ten nie dotyczy
2 01:00-04:00 204.8-215.6 wyjmowanej misy.
. . . Mise urzadzenia czyscic delikatnie ptynem do
3 01:00-08:00 204.8-215.6 naczyn oraz gabka. Po umyciu wysuszy¢ szmatka lub
4 00:10-01:00 320 recznikiem papierowym ) .
. Do czyszczenia pokrywy i obudowy urzadzenia
5 00:10-02:30 257-266 uzywac wilgotng Sciereczke lub wilgotny recznik
. g papierowy.
J USZGZ0Y 2 . Zawér wylotowy pary czyscic po kazdym uzyciu.
7 00:08-00:20 208.4-215.6 Ostroznie wyja¢ zawor i przeptuka¢ pod biezacy
wodg. Wysuszy¢ przed ponowna instalacja.
8 00:20-01:00 244.4-257
9 06:00-12:00 100.4-107.6
10 00:05-01:00 197.6-206.6
1 01:00-04:00 197.6-206.6
12 00:05-01:00 208.4-215.6
. Kondensator wilgoci po kazdym uzyciu oprézniac i
13 01:00-04:00 206.6-212 wycierac z cieczy.
14 00:10-01:00 197.6-206.6
15 00:20-1:00 248-262.4
16 00:10-01:00 244.4-257
Lp. Temperatura [°C]
1 120-125 . Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy
dobrze wysuszy¢, zanim urzadzenie zostanie
2 96-102 ponownie uzyte.
3 96-102 . Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w suchym i
chtodnym miejscu chronionym przed wilgocig i
4 160 bezposrednim promieniowaniem stonecznym.
S 125-130 KOMUNIKATY BLEDOW NA WYSWIETLACZU LED:
6 120-140 Kod btedu | Problem Mozliwa Rozwigzanie
7 98-102 przyczyna | problemu
8 118-125 E1/E2 Urzadzenie | tempe- Skontaktowac
przestato ratura sie z serwisem
9 38-42 pracowa¢i | gotowania | producenta.
10 92-97 :l::)e;gfjje <27°C.
. 92-97 B[ oma ratura
12 98-102 gotowania
>230°C
13 97-100
14 92-97
15 120-128
16 118-125

Program po wybraniu podswietli sie na wyswietlaczu LCD.
Wyswietlone zostana rowniez temperatura i czas pracy dla
tego programu.

3.4. Czyszczenie i konserwacja

. Przed kazdym czyszczeniem, a takze jezeli urzadzenie
nie jest uzywane, nalezy wyciagnac wtyczke sieciowa
i catkowicie ochtodzi¢ urzadzenie.

12.05.2022
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NAVOD K OBSLUZE

TECHNICKE UDAJE
Popis parametru Hodnota parametru

Nézev vyrobku Multifunkéni hrnec

Model BCMK-860-BK
Jmenovité napéti napajeni 230VAC/50Hz
[V~]/Frekvence [Hz]

Jmenovity vykon [W] 860
Kapacita [I] 5
Rozméry [mm] 380x290x240
Hmotnost [kg] 3,80

104°F-320°F
40°C-160°C

Teplotni rozsah [°C]

1. VSeobecny popis

Navod slouzi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouzivani. Vyrobek je navrzen a vyroben presné podle
technickych Udaju s pouzitim nejnovéjSich technologii
a komponentl a se zachovanim nejvyssich jakostnich
standard(.

PRED ZAHAJENiIM PRACE SI DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A SNAZTE SE JEJ POCHOPIT.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovani zafizeni
provadéjte pravidelny servis a Gdrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Udaje a specifikace
uvedené v navodu k obsluze jsou aktualni. Vyrobce si
vyhrazuje pravo provadét zmény pro zvyseni kvality.

Vysvétleni symboll

ce
®

E Recyklovatelny vyrobek.

A

Vyrobek spliiuje pozadavky pfislusnych
bezpecnostnich norem.

Pred pouzitim se seznamte s navodem.

UPOZORNENI! nebo VAROVAN! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci.
(vSeobecna vystrazna znacka)

et Varovani! Horky povrch miize zplsobit popaleni

ﬁ K poutziti pouze ve vnitinich prostorech

POZOR! Obrazky v tomto navodu jsou ilustracni.

& V nékterych detailech se od skute¢ného vzhledu
stroje mohou lisit.

Originalnim navodem je némecka verze navodu. Ostatni

jazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

2. Bezpecnost pouzivani

A POZNAMKA! Piectéte si tento navod véetné véech
bezpecnostnich pokyni. NedodrZovani navodu a

pokyni muiZe vést k Urazu elektrickym proudem,

pozaru a/nebo tézkému Urazu nebo smrti.

Pojem ,zafizeni" nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich

pokynech a navodu se vztahuje na Multifunkéni hrnec.

Zarizeni nepouzivejte v prostredi s velmi vysokou vihkosti/

v pfimé blizkosti nadrzi s vodou. Zafizeni nenofte do vody.

bredeco
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Nebezpedi drazu elektrickym proudem!
vstupni a vystupni otvory vzduchu.

Nezakryvejte

2.1. Elektricka bezpecnost

a) Zastrcka zafizeni musi odpovidat zasuvce. Zastréku
neupravujte zadnym zptsobem. Originalni zastrcky a
pfislusné zasuvky snizuji nebezpeci Grazu elektrickym
proudem

b) Nedotykejte se uzemnénych predmétli jako jsou
trubky, topidla, kamna a chladnicky. Pokud je
zafizeni uzemnéno, existuje zvysené nebezpeci Urazu
elektrickym proudem v nasledku plsobeni desté,
mokrého povrchu a prace se zafizenim ve vlhkém

prostiedi. Proniknuti vody do zafizeni zvySuje
nebezpeli jeho poskozeni a Urazu elektrickym
proudem.

Q) Zafizeni se nedotykejte mokryma nebo vlhkyma
rukama

d) Napajeci kabel nepouzivejte na jiné Ucely, nez na
které je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni
zafizeni nebo k vytahovani zastrcky ze sitové
zasuvky. Drzte jej mimo dosah tepla, oleje, ostrych
hran nebo rotujicich dild. Poskozené nebo zamotané
elektrické napéajeci kabely zvySuji nebezpeci Grazu
elektrickym proudem.

e) Pokud neni mozné vyhnout se praci se zafizenim
ve vihkém prostredi, pouzivejte pfitom proudovy
chrani¢ (RCD). Pouzivani RCD snizuje nebezpeci
urazu elektrickym proudem.

2.2. Bezpecnost na pracovisti

a) Na pracovisti udrzujte poradek a dobré osvétleni.
Neporadek nebo Spatné osvétleni mohou vést k
urazdm. Budte predvidavi a sledujte, co se béhem
prace kolem vas déje. Pfi praci se zafizenim vzdy
zachovavejte zdravy rozum.

b)  Se zafizenim nepracujte ve vybusném prostredi,
napfiklad v pfitomnosti horlavych kapalin, plynt
nebo prachu. Zafizeni vytvari jiskieni, skrze které
muze dojit ke vzniceni prachu nebo vypara.

Q) Pokud mate pochybnosti o tom, zda zafizeni funguje
spravné, kontaktujte servis vyrobce.

d)  Opravy zafizeni mize provadét pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

e) V pfipadé vzniku pozaru k haseni zafizeni pod
napétim pouzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

& PAMATUJTE! Pfi praci se zafizenim chrante déti a

jiné nepovolané osoby.

2.3. Osobni bezpecnost

a) Nepouzivejte elektrické naradi, jste-li unaveni
nebo pod vlivem drog, alkoholu nebo lékd, které
vyznamné snizuji schopnost ovladat zafizeni.

b)  Zafizeni neni urcen k tomu, aby jej pouZzivaly osoby
(véetné déti) s omezenymi psychickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez
prislusnych  zkusenosti a/nebo znalosti, ledaze
jsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost nebo od ni obdrZely pokyny, jak zafizeni
obsluhovat

9] Pfi praci se zafizenim budte pozorni, fidte se
zdravym rozumem. Chvilka nepozornosti pfi préaci
muzZe vést k vaznému Urazu.

d) Horka para unikajici z pojistného ventilu muze
zpUsobit popaleni.
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e)

h)

Pravidelné kontrolujte
ventilu. Nepouzivejte
pojistnym ventilem.
Pokud je v hrnci vysoky tlak pary, neotevirejte viko
zarizeni.

Upozornéni: Kovové casti vika a krytu mohou byt
horké a zpUsobit popéleni kize.

Potraviny vafte pouze a vylucné ve vyjimatelné
misce. Potraviny nepfipravujte pfimo ve vnitinim
prostoru zafizeni. Mize to poskodit zafizeni.

prichodnost
zafizeni s

pojistného
poskozenym

2.4. Bezpecné pouzivani zafizeni

a)

b)

d)

e)

A

Zarizeni nepretézujte. Pro dany Ukol pouZivejte vzdy
spravny typ naradi. Spravné zvolené naradi lépe a
bezpecnéji provede praci, pro kterou bylo navrzeno.
Zarizeni nepouZzivejte, pokud spina¢ pro zapnuti a/
nebo vypnuti zafizeni nefunguje spravné. Zafizeni,
které nelze ovladat spinacem, je nebezpecné a musi
byt opraveno.

Vytahnéte zastrcku ze zasuvky pred jakymkoliv
sefizenim, vyménou pfislusenstvi nebo odlozenim
zarizeni. Toto opatfeni snizuje riziko nahodného
zapnuti.

Nepouzivana zafizeni uchovavejte mimo dosah déti
a osob, které nejsou seznameny se zafizenim nebo
navodem k obsluze. Zafizeni jsou nebezpecna v
rukou nezkusenych uzivateld.

Zafizeni udrzujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pred kazdou praci jeho celkovy stav i
jednotlivé dily a ujistéte se, Ze je vSe v dobrém stavu,
a nehrozi tak uzivateli pfi praci se zafizenim zadné
nebezpeci. V pfipadé zjisténi poskozeni nechte
zarizeni opravit.

Udrzujte zafizeni mimo dosah déti.

Opravu a Udrzbu zafizeni by mély provadét
pouze kvalifikované osoby za vyhradniho poufziti
originalnich nahradnich dill. Zajisti to bezpecné
pouzivani zafizeni.

Pro zachovani navrzené mechanické integrity
zafizeni neodstranujte predem namontované kryty
nebo neuvolfujte Srouby.

Nepresouvejte, nepfenasejte a neotacejte zafizeni v
provozu.

Pravidelné Cistéte zafizeni, aby nedoslo k trvalému
usazovani necistot

Nezakryvejte vstupni a vystupni otvor vzduchu

POZNAMKA! Pfestoze zafizeni bylo navrzeno tak,
aby bylo bezpecné, mélo vhodna zabezpeceni i
pres pouziti dodatecnych zabezpecovacich prvki
uzivatele, nadéle existuje malé nebezpeci Grazu
nebo poranéni pfi praci se zafizenim. Doporucuje
se zachovat opatrnost a zdravy rozum pfi jeho
pouzivani.

UPOZORNENI! Budte opatrni pfi vafeni pénivych
slozek (napf. mléko, lusténiny) a rychle bobtnajicich
(napf. ryze, kase), protoze kdyz je vlozite do prilis
velkého mnozstvi vody ve vyjimatelné misce, mohou
vykypét

UPOZORNEN:I! Pokud budete otevirat pojistny ventil
ruéné (nez tlak uvnitf zarizeni sam klesne), budte
velmi opatrni — existuje vysoké riziko, Ze unikajici
para vam popali ruce.

UPOZORNENI! Nedotykejte se pojistného ventilu
holyma rukama, pokud je v zafizeni para pod tlakem.

(o7 4
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UPOZORNENI! Budte velmi opatrni pfi otevirani
vika, pokud se uvnitf nachazeji slozky s kaSovitou
konzistenci. Mohly by vystfiknout.

3. Zéasady pouzivani
Zarizeni je urCeno na vareni jidel z vyrobk( urcenych ke
konzumaci.

Odpovédnost za veskeré $kody vzniklé v disledku
pouziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uzivatel.

3.1. Popis zafizeni

Tlacitko otevirajici kryt
Poklop

Displej

Podstavec

Ovladaci panel

Kryt

Uchyt

Pojistny ventil
Prislusenstvi

hrnek s odmérkou

. LZice na ryzi

. nabéracka

. Nadoba na vareni na pare
. Nadoba na jogurt

. Napaéjeci kabel

cOXNOUVAWN =

Ovladaci panel:

bredeco

A. Udrzovani teploty/Vypnuti ohfevu
B.  Casovac
C. Teplota
D.  Hodiny
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ZrA-—TemMm

Minuty

Nestandardni nastaveni
Menu

Tlacitko zapinani - Start
Ukazatel teploty
Zapnuté ohfivaci dily
Hodiny

Zpozdéni startu
Kontrolka ¢asovace

3.2. Priprava k préci
Pred prvnim pouzitim je treba:

Pred prvnim pouzitim demontujte vsechny dily a
umyjte je, a také umyjte celé zafizeni.
Nezanechavejte vlhkost. Zafizeni vysuste papirovym
ru¢nikem.

Namontujte vybaveni zafizeni.

Prostor mezi ohfivatem a misou nesmi obsahovat
nedistoty.

Pouzivéni:

Po pripravé slozek je treba je umistit v mise zafizeni.
Misu umistéte vevnitF zafizeni.

Tésné zavrete kryt.

Zarizeni zapojte do napajeni.

Tlacitkem Menu zvolte program nebo prizpisobte
parametry vareni — Customised Setting.

Viko zafizeni otevrete teprve tehdy, kdyz z pojistného
ventilu prestane unikat para.

Béhem pouzivani zafizeni je tfeba dodrzovat nize
uvedené doporuceni za G¢elem vyhnuti se poskozeni
povlaku chraniciho pred pfilepovanim se jidla:

K michéani pouzivejte kuchyriské nécini urcené pro
styk s potravinami nezpUsobujici poskrabani.

Jidlo nefezte vevnitf misy.

Nevlivejte ocet a pod. do vnitra misy, mlze to znicit
povlak chrénici pred prilepovanim se jidla.

Po delsim pouzivani misa mlze zménit barvu z
dlvodu kontaktu s vodou a s isticimi prostredky.
Je to pfirozeny proces a neovliviiuje bezpecnost
pouzivani.

Ochrany

Zafizeni ma ochrany pfed vytvofenim nadmérného
tlaku vevnitf zafizeni. V okamziku prekroceni
povolené hodnoty bezpecnostni ventil se zvedne a
vypusti paru ven, a co je s tim spojeno, snizi tlak.

3.3. Prace se zafizenim ) . . ’
POPIS OVLADACIHO PANELU/ DOPLNKOVYCH MOZNOSTI:

Start:

Po umisténi nadoby v zafizeni zapojte zafizeni
do napéjeni. Po zasviceni tlacitka Start je zafizeni
pfipraveno k pouziti.

Po zvoleni pracovniho programu stisknéte tlacitko
start po dobu 2 vtefin.

Za Ucelem zmény programu béhem prace
predchoziho programu je tfeba stisknout tlacitko
Keep Warm/ Off.

Mins & Hours - pfizplsobeni doby prace:

Stisknéte tlacitko Customize Setting za ucelem rucni
zmény doby prace. Kazdé stisknuti tlacitka Mins
prodluzuje dobu prace o 5 minut. Kazdé stisknuti
tladitka Hour zvySuje dobu pfipravy o jednu hodinu.
Zménény Cas se znazorni na displeji.

V Zzavislosti na zvoleném programu vareni se
moznost pfizpUsobeni doby lisi.
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Moznost nedostupna v programu Rice Cooking.

Temp — prizpGsobeni pracovni teploty:

Kazdé stisknuti tlacitka Temp zvysuje teplotu ohfevu
o 500F/ 100C.

Programy v jakych funguje funkce Temp: Frying a
Customize Setting.

Menu:

Menu je to tlacitko navigace mezi programy.
Kontrolni  lampic¢ka ukazuje aktuadlné zvoleny
program. Po oznaceni zvoleného programu stisknéte
tlacitko Start za Ucelem zahéjeni jeho pouZivani. Na
hodinach se znazorni zbyvajici doba préce.

Preset - zpozdéni startu:

Za Gcelem odlozeni startu programu je tieba tlacitky
Mins/ Hours nastavit dobu o jakou zpozdite start. Po
uplynuti nastavené doby se program automaticky
zapne.

Programy v jakych funguje funkce Preset: Cake,
Baking, Yoghurt, Broad, Beans Soup, Crust, Oatmeal,
Milk Porridge, Stewing, Pasta, Dessert, Rice Cooking,
Frying, Pizza.

Moznost nedostupné v programu Reheat.

Keep Warm/Off — udrzeni teploty/ vypnuti programu:
Zarizeni automaticky prejde do stavu udrzeni teploty
po ukonceni programu. Tlacitko je podsviceno
béhem trvani programu.

Po 24 hodinovém cyklu zafizeni prejde do stavu
necinnosti. Za UcCelem opétovného  zapnuti
programu je tfeba opétovné stisknout tlacitko Keep
Warm/ Off.

Customize Settings - pfizpUsobovani nastaveni:

Po zvoleni moznosti Customise Setting je tfeba zvolit
parametr vafeni tj. Temp - teplotu a Time — dobu
vareni.

Zakladni pracovni parametry programu: ¢as — 5 min,
teplota 248°F/120°C.

PRACOVNI REZIMY ZARIZENI:

Rezim necinnosti:

Rezim se aktivuje:

Po zapojeni zafizeni do zdroje napajeni (tlacitko Start
bude podsviceno, LCD bude vypnuty);

Po stisknuti po dobu 5 vtefin tlacitka Start nebo po
ukonceni rezimu Keep Warm (zafizeni prejde do
rezimu necinnosti).

Rezim prace programu:

Rezim je aktivni po zvoleni programu prace a
stisknuti tlacitka Start (kontrolka programu bude
podsvicena, a na hodinach se znazorni doba prace).
Rezim zpozdéni startu:

Rezim je aktivni béhem zpozdéni Startu zafizeni.
Tlacitka Preset a Start zlstavaji podsvicené, na
hodinach je znazornéna zbyvajici doba. Po uplynuti
nastavené doby odlozeni zahajeni prace, se program
automaticky zapina.

Rezim udrzovani teploty:

Rezim se aktivuje pfimo po ukonceni cyklu vareni.
Tlacitko Keep Warm/Off po celou dobu zlistava
podsviceno.

Po uplynuti 24 hodin prace v rezimu udrzovani
teploty zafizeni automaticky prejde do Rezimu
necinnosti.
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Program

Cake (Kolac)
Soup (Polivka)
Stewing (Duseni)
Frying (SmaZeni)
Baking (Peceni)
Crust (Zapékani)
Pasta (Téstoviny)
Pizza
Yoghurt (Jogurt)
Oatmeal (Ovesna kase)
Dessert (Dezert)

Steaming
(Vareni na pare)

Broad beans
(Vareni bobu)

Milk Porridge
(MIécna ovesna kase)

Rice cooking
(Vareni ryze)
Reheat (Ohfivani jidla)
Rozsah regulace ¢asu
00:30-03:30
01:00-04:00
01:00-08:00
00:10-01:00
00:10-02:30
00:20-02:00
00:08-00:20
00:20-01:00
06:00-12:00
00:05-01:00
01:00-04:00
00:05-01:00
01:00-04:00
00:10-01:00
00:20-1:00
00:10-01:00

Predvolena doba
prace [min]

01:00
01:00
02:00
00:30
00:30
01:00
00:08
00:20
08:00
00:05
01:00
00:05

01:00

00:35

00:25

00:20

Teplotni rozsah [°F]
248-257
204.8-215.6
204.8-215.6
320
257-266
248-284
208.4-215.6
244.4-257
100.4-107.6
197.6-206.6
197.6-206.6
2084-215.6
206.6-212
197.6-206.6
248-262.4
244.4-257

(o7 4
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Cp. Teplotni rozsah [°C]
1 120-125
2 96-102
3 96-102
4 160

5 125-130
6 120-140
7 98-102
8 118-125
9 38-42
10 92-97
11 92-97
12 98-102
13 97-100
14 92-97
15 120-128
16 118-125

Program se po zvoleni znazorni na LCD displeji. Taky budou
znazornény teplota a doba prace pro tento program.

3.4. Cisténi a Udrzba

. Pred kazdym cisténim nebo Udrzbou a také pokud
zafizeni nepouzivate, vytdhnéte sitovou zastrcku a
nechte zafizeni zcela vychladnout.

. K cisténi povrchu pouzivejte vyhradné prostredky
neobsahujici Ziravé latky.

. Zarizeni neponofujte do vody a nepostrikujte
proudem vody. Tento zékaz neplati pro vyjimatelnou
misku.

. Misu zafizeni Cistéte jemné prostiedkem na myti

nadobi a hubou. Po umyti vysuste hadfikem nebo
papirovym ruénikem.

. Pro cisténi krytu a skiiné zafizeni pouzivejte vihky
hadfik nebo vihky papirovy ru¢nik.

. Vypustny ventil pary cistéte po kazdém pouZiti.
Opatrné vyndejte ventil a proplachnéte jej pod
tekouci vodou. Pred opétovnym instalovanim jej
vysuste.

. Kondenzator vlhkosti po kazdém pouZziti vyprazdnéte
a utfete do sucha od tekutin.

bredeco



Cz

. Po kazdém cisténi je nutno vsechny prvky dobre
osusit, nez bude zarizeni opét pouzito.

. Zarizeni skladujte na suchém a chladném misté,
chranéném proti vihkosti a pfimému slunecnimu
zéfeni.

SDELENi CHYB NA LED DISPLEJI:

Kod chyby | Problém Mozna Vyreseni
pric¢ina problému
E1/E2 Zafizeni Teplota Kontaktujte
prestalo vareni servis vyrobce.
pracovat a <27°C
nereaguje na
E3/E4 pokyny Teplota
vareni
>230°C
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MANUEL D'UTILISATION FR

DETAILS TECHNIQUES

Description des Valeur des parametres
parameétres
Nom du produit Multicuiseur
Modele BCMK-860-BK
Tension nominale [V~]/ 230VAC/50Hz
Fréquence [Hz]
Puissance nominale [W] 860
Contenance [I] 5
Dimensions [mm] 380x290x240
Poids [kg] 3,80
Plage de température [°C] 104°F-320°F
40°C-160°C

1. Description générale

L'objectif du présent manuel est de favoriser une utilisation
sécuritaire et fiable de I'appareil. Le produit a été congu
et fabriqué en respectant étroitement les directives
techniques applicables et en utilisant les technologies et
composants les plus modernes. Il est conforme aux normes
de qualité les plus élevées.

LISEZ ATTENTIVEMENT LE PRESENT MANUEL ET
ASSUREZ-VOUS DE BIEN LE COMPRENDRE AVANT
LA PREMIERE UTILISATION.

Afin de garantir le fonctionnement fiable et durable de
I'appareil, il est nécessaire d'utiliser et d’entretenir ce
dernier conformément aux consignes figurant dans le
présent manuel. Les caractéristiques et les spécifications
contenues dans ce document sont a jour. Le fabricant se
réserve le droit de procéder a des modifications a des fins
d'amélioration du produit.

Symboles

C € Ce produit est conforme aux normes de sécurité
en vigueur.

@ Respectez les consignes du manuel.
Ei Collecte séparée.

A ATTENTION!, AVERTISSEMENT! et REMARQUE!
attirent I'attention sur des circonstances
spécifiques (symboles d'avertissement
généraux).

oo Attention! Surfaces chaudes. Risque de brilures.

ﬁ Pour I'utilisation intérieure uniquement.

REMARQUE! Les illustrations contenues dans le

A présent manuel sont fournies a titre explicatif. Votre
appareil peut ne pas étre identique.

La version originale de ce manuel a été rédigée en

allemand. Toutes les autres versions sont des traductions

de l'allemand.

2. Consignes de sécurité

A ATTENTION! Veuillez lire attentivement toutes les
consignes de sécurité et toutes les instructions. Le
non-respect des instructions et des consignes de
sécurité peut entrainer des chocs électriques, un
incendie, des blessures graves ou la mort.
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Les notions d'« appareil » et de « produit » présentes dans
les descriptions et les consignes du manuel se rapportent au
multicuiseur. N'utilisez pas I'appareil dans des piéces ou le
taux d'humidité est trés élevé, ni a proximité immédiate de
récipients d'eau. Ne mouillez pas I'appareil. Risque de chocs
électriques! Ne couvrez pas les entrée et les sorties d'air.

2.1. Sécurité électrique

a) La fiche de I'appareil doit étre compatible avec la
prise électrique. Ne modifiez d'aucune fagon la fiche
électrique. L'utilisation de la fiche originale et d'une
prise électrique adaptée diminue les risques de
chocs électriques.

b) Evitez de toucher aux composants mis a la terre
comme les tuyaux, les radiateurs, les fours et
les réfrigérateurs. Le risque de chocs électriques
augmente lorsque votre corps est mis a la terre par
le biais de surfaces trempées et d'un environnement
humide. La pénétration d'eau dans l'appareil accroit
le risque de dommages et de chocs électriques.

) Ne touchez pas l'appareil lorsque vos mains sont
humides ou mouillées.

d) N'utilisez pas le cable d'une maniere différant de son
usage prévu. Ne vous en servez jamais pour porter
I'appareil. Ne tirez pas sur le cable pour débrancher
I'appareil. Tenez le cable a I'écart de la chaleur, de
I'huile, des arétes vives et des pieces mobiles. Les
cables endommagés ou soudés augmentent le
risque de chocs électriques.

e) Si vous n'avez d'autre choix que de vous servir de
I'appareil dans un environnement humide, utilisez
un dispositif différentiel a courant résiduel (DDR). Un
DDR réduit le risque de chocs électriques.

2.2. Sécurité au travail

a) Veillez a ce que votre poste de travail soit toujours
propre et bien éclairé. Le désordre ou un éclairage
insuffisant peuvent entrainer des accidents. Soyez
prévoyant, observez les opérations et faites preuve
de bon sens lorsque vous utilisez I'appareil.

b) N'utilisez pas l'appareil dans les zones a risque
d'explosion, par exemple a proximité de liquides,
de gaz ou de poussiéres inflammables. Certains
appareils  peuvent produire des  étincelles
susceptibles d’enflammer la poussiére et les vapeurs.

Q) En cas d'incertitude quant au fonctionnement correct
de I'appareil, contactez le service client du fabricant.

d) Seul le service du fabricant peut effectuer des
réparations. Ne tentez aucune réparation par vous-
méme!

e) En cas de feu ou d'incendie, utilisez uniquement des
extincteurs a poudre ou au dioxyde de carbone (CO,)
pour étouffer les flammes sur I'appareil.

A REMARQUE! Veillez a ce que les enfants et les
personnes qui n'utilisent pas |'appareil soient en
sécurité durant le travail.

2.3. Sécurité des personnes

a) N'utilisez pas I'appareil lorsque vous étes fatigué,
malade, sous |'effet de drogues ou de médicaments
et que cela pourrait altérer votre capacité d'utiliser
I'appareil.

b) Cette machine n'est pas congue pour étre utilisée
par les personnes dont les facultés physiques,
sensorielles ou mentales sont limitées (enfants y
compris), ni par des personnes sans expérience
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d)

e)

9)

h)

ou connaissances adéquates, a moins qu'elles se
trouvent sous la supervision et la protection d'une
personne responsable ou qu’une telle personne leur
ait transmis des consignes appropriées en lien avec
I'utilisation de la machine.

Soyez attentif et faites preuve de bon sens lors que
vous utilisez I'appareil. Un moment d'inattention
pendant le travail peut entrainer des blessures
graves.

La vapeur chaude qui sort de la soupape de sécurité
peut causer des brGlures.

Vérifiez régulierement la perméabilité de la soupape
de sécurité. Il est défendu d'utiliser I'appareil si la
soupape de sécurité est endommagée.

N'ouvrez pas le couvercle de I'appareil lorsque son
contenu est sous pression.

Remarque: Les parties métalliques du couvercle
et du boitier peuvent étre chaudes et causer des
brilures.

Faites cuire les aliments uniquement dans la cuve
amovible. Il est défendu de préparer la nourriture
directement dans le boitier de I'appareil, sans utiliser
la cuve amovible. Cela peut endommager I'appareil.

2.4. Utilisation sécuritaire de I'appareil

a)

b)

d)

e)

k)

A\

Ne faites pas surchauffer I'appareil. Utilisez les outils
appropriés a l'usage que vous en faites. Le choix
d'appareils appropriés et I'utilisation soigneuse de
ceux-ci produisent de meilleurs résultats.

N'utilisez pas l'appareil si l'interrupteur MARCHE/
ARRET ne fonctionne pas correctement. Les appareils
qui ne peuvent pas étre controlés a l'aide d'un
interrupteur sont dangereux et doivent étre réparés.
Débranchez |'appareil avant de procéder a tout
réglage, changement d'accessoire, ou mise de coté
d'outils. Cette mesure préventive réduit le risque de
mise en marche accidentelle.

Les outils qui ne sont pas en cours d'utilisation
doivent étre mis hors de portée des enfants et des
personnes qui ne connaissent ni l'appareil, ni le
mode d'emploi s’y rapportant. Entre les mains de
personnes inexpérimentées, ce genre d'appareils
peut représenter un danger.

Maintenez I'appareil en parfait état de marche. Avant
chaque utilisation, vérifiez I'absence de dommages
généraux et au niveau des piéces mobiles (assurez-
vous qu’'aucune piéce ni composant n'est cassé et
vérifiez que rien ne compromet le fonctionnement
sécuritaire de l'appareil). En cas de dommages,
I'appareil doit impérativement étre réparé avant
d'étre utilisé de nouveau.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

La réparation et I'entretien des appareils doivent étre
effectués uniquement par un personnel qualifié, a
I'aide de piéces de rechange d'origine. Cela garantit
la sécurité d'utilisation.

Pour garantir I'intégrité opérationnelle de I'appareil,
les couvercles et les vis posés a 'usine ne doivent pas
étre retirés.

Il est défendu de pousser, de déplacer ou de tourner
I'appareil pendant son fonctionnement.

Nettoyez régulierement I'appareil pour en prévenir
I'encrassement.

Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air

ATTENTION! Bien que l'appareil ait été concu en
accordant une attention spéciale a la sécurité et qu'il
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comporte des dispositifs de protection ainsi que des
caractéristiques de sécurité supplémentaires, il n'est
pas possible d’exclure entiérement tout risque de
blessure lors de son utilisation. Nous recommandons
de faire preuve de prudence et bon sens lorsque
vous utilisez 'appareil.

REMARQUE! Faites preuve de prudence lorsque
vous faites cuire des aliments qui produisent de
la mousse (tels que le lait et les légumineuses) et
gonflent rapidement (comme le riz et la bouillie), car
ils peuvent déborder de la cuve amovible s'ils sont en
trop grandes quantités.

ATTENTION! Si la soupape de sécurité est ouverte
manuellement (avant que la pression a l'intérieur de
I'appareil ne diminue d'elle-méme), il faut faire tres
attention — il existe un risque élevée de brllures aux
mains.

REMARQUE! Nous conseillons de ne pas toucher
la soupape de sécurité directement avec les mains
lorsque l'intérieur de I'appareil est sous pression.

REMARQUE! Faites preuve de prudence lorsque
vous ouvrez le couvercle de I'appareil et que celui-ci
contient des produits a consistance péteuse. Il existe
un risque d'éclaboussures.

3. Conditions d'utilisation
Cet appareil est congu pour assurer la cuisson d'aliments
destinés a la consommation humaine.

L'utilisateur

Ja=

I'entiére responsabilité

porte
I'ensemble des dommages attribuables a un usage
inapproprié.

pour

3.1. Description de I'appareil

cLOPNOUTAWN =

Bouton d'ouverture du couvercle
Couvercle

Ecran

Base

Panneau de commande
Boitier

Poignée

Soupape de sécurité
Accessoires

Tasse a mesurer
Cuillére a riz

Louche

Panier vapeur
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Récipient pour yaourt
Cable d'alimentation

Panneau de commande:

ZrASTIOTMMON®R>

Maintien de la température/Arrét de la cuisson
Minuterie

Température

Heures

Minutes

Parametres définis par I'utilisateur
Menu

Bouton de mise en marche
Affichage de la température
Eléments chauffants allumés
Horloge

Départ différé

Affichage de la minuterie

3.2. Préparation a I'utilisation
Avant la premiére utilisation:

Avant la premiére utilisation, I'appareil et I'ensemble
de ses éléments doivent étre démontés et nettoyés.
Eliminez bien toute humidité. Séchez I'appareil a
I'aide d'une serviette en papier.

Posez les accessoires.

Aucune saleté ne doit se trouver entre les éléments
chauffants et la cuve.

Utilisation:

Apres avoir préparé les ingrédients, mettez-les dans
la cuve.

Placez la cuve dans l'appareil.

Fermez le couvercle correctement.

Branchez I'appareil.

Sélectionnez un programme a l'aide du bouton
Menu ou réglez les paramétres de cuisson souhaités
- Customize setting.

N'ouvrez le couvercle de I'appareil que lorsque la
soupape de sécurité ne relache plus de vapeur.
Lorsque vous utilisez I'appareil, respectez les
consignes suivantes pour éviter d'endommager
le revétement de la cuve et que les aliments ne se
mettent a coller:

Utilisez uniquement I'appareil pour préparer les
aliments pour lesquels il a été congu et servez-vous
des ustensiles fournis, qui ne laissent pas de rayures.
Ne coupez pas les aliments lorsqu'ils se trouvent
dans la cuve.

Ne versez pas de vinaigre ou de produit similaire
dans la cuve ; cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.

Avec le temps, il est possible que la couleur du
produit change en raison du contact avec I'eau et les
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produits de nettoyage. C'est un processus naturel
qui n'affecte pas la sécurité du produit.

Fonctions de sécurité

L'appareil est équipé d'un dispositif de protection contre la
surpression. Lorsque la pression autorisée est dépassée, la
soupape de sécurité se souléve, ce qui relache de la vapeur
et réduit la pression interne de l'appareil.

3.3. Utilisation de l'appareil
DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE/OPTIONS
SUPPLEMENTAIRES:

Start:

Aprés avoir inséré la cuve dans l'appareil, branchez
I'appareil. Le bouton Start s'allume. L'appareil est
maintenant prét a étre utilisé.

Sélectionnez un programme, puis appuyez sur le
bouton Start pendant 2 secondes.

Pour modifier le programme sélectionné avant de
démarrer la cuisson, appuyez sur le bouton Keep
Warm / Off.

Mins & Hours -
préparation:
Appuyez sur le bouton Customize Setting pour
modifier le temps de préparation de fagon manuelle.
Le temps de préparation se prolonge de 5 minutes
a chaque pression sur le bouton Mins. Il se prolonge
d'une heure a chaque pression sur le bouton Hours.
Le temps réglé s'affiche a I'écran.

Le réglage de temps differe selon le programme de
cuisson sélectionné.

Cette option n'est pas disponible pour le programme
de cuisson du riz (Rice Cooking).

Temp - Réglage de la température:

La température de cuisson augmente de 10 °C / 50 °F
a chaque pression sur le bouton Temp.

Programmes dont la température peut étre modifiée:
Frying (friture) et Customize Setting.

Menu:

Le bouton Menu permet de naviguer entre les
différents programmes. Le voyant indique quel
programme est actuellement sélectionné. Choisissez
un programme, puis appuyez sur le bouton Start
pour le lancer. Le temps de préparation restant
s'affiche sur I'horloge.

Preset - Départ différé:

Pour retarder le début du programme, utilisez les
boutons Minutes / Heures et réglez le délai apres
lequel la préparation doit débuter. Une fois ce temps
écoulé, le programme démarre automatiquement.
Programmes pour lesquels Preset fonctionne:
gateau, cuisson au four, yaourt, soupe aux haricots,
flocons d’avoine, bouillie au lait, cuisson a la vapeur,
pates, dessert, riz, roti, pizza.

Cette option n'est pas disponible pour le programme
de réchauffage (Reheat).

Keep Warm / Off - Maintien de la température / Arrét
du programme:

L'appareil passe automatiquement au mode de
maintien de la température a la fin du programme.
Le bouton s'allume alors.

Aprés 24 heures, I'appareil passe en mode veille.
Pour réactiver le programme, appuyez sur le bouton
Keep Warm / Off.

Customize Settings - Modification des réglages:
Apres avoir sélectionné I'option Customize Settings,

Modification du temps de
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sélectionnez le paramétre de cuisson a modifier, p.
ex. Temp - température et Time - temps de cuisson.
Parametres de base du programme: temps - 5 min,
température 120°C/248°F.

MODES DE FONCTIONNEMENT:

Mode de marche a vide:

Ce mode est activé:

Apres le branchement de I'appareil (le bouton Start
s'allume, I'écran LCD reste éteint) ;

Apres avoir appuyé sur le bouton Start pendant 5
secondes, ou a la fin du mode de maintien au chaud
('appareil passe en mode veille).

Mode de fonctionnement du programme:

Ce mode s'active aprés qu'un programme de
préparation a été sélectionné et que le bouton Start
a été actionné (le programme est mis en surbrillance
a l'écran et I'heure s'affiche).

Mode de départ différé:

Ce mode est actif pendant la période précédant le
démarrage différé de I'appareil. Les boutons Preset
et Start restent allumés, le temps restant s'affiche
sur I'horloge. Une fois cette période écoulée, le
programme démarre automatiquement.

Mode de maintien de la température:

Ce mode s'active immédiatement apreés la cuisson.
Le bouton Keep Warm reste allumé en continu.
Aprés 24 heures de fonctionnement, le mode
de veille succéde automatiquement au mode de
maintien de la température.

PROGRAMME DE PREPARATION

N° Programme Durée standard [min]
1 Cake (Gateau) 01:00
2 Soup (Soupe) 01:00
3 Stewing (Mijotage) 02:00
4 Frying (Friture) 00:30
5 Baking (Cuisson au four) 00:30
6 Crust (Gratin) 01:00
7 Pasta (Pates) 00:08
8 Pizza 00:20
9 Yoghurt (Yaourt) 08:00
10 Oatmeal 00:05
(Flocons d'avoine )
11 Dessert 01:00
12 Steaming 00:05
(Cuisson a la vapeur)
13 Broad beans (Haricots) 01:00
14 Milk Porridge 00:35
(Bouillie d'avoine)
15 Rice cooking (riz) 00:25
16 Reheat (Réchauffage) 00:20
bredeco
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. , , . Pour nettoyer les différentes surfaces, n'utilisez que
N Plage de réglage de Plage de teompera- des produits sans agents corrosifs.
I[P ture [*F] . Il est défendu d'immerger I'appareil dans un liquide
1 00:30-03:30 248-257 ou dg !'asperger é' I'aide c{'un jet d'eau: Cette
interdiction ne s'applique pas a la cuve amovible.
2 01:00-04:00 204.8-215.6 . Nettoyez la cuve a I'aide d’'une éponge et de liquide
. . vaisselle, en faisant attention a ne pas I'érafler.
3 01:00-08:00 204.8-215.6 Séchez-la ensuite a I'aide d'un chiffon en papier.
4 00:10-01:00 320 . Nettoyez le couvercle et le boitier avec un chiffon
humide ou un essuie-tout humide.
5 00:10-02:30 257-266 . Nettoyez la soupape de sécurité aprés chaque
5 00:20-02:00 248284 L,!tl|l$3tl0n\. ’Pour ce faire, E:Ieposez Ia_ soupape et
rincez-la a I'eau courante. Séchez-la, puis reposez-la.
7 00:08-00:20 208.4-215.6
8 00:20-01:00 244.4-257
9 06:00-12:00 100.4-107.6
10 00:05-01:00 197.6-206.6
1 01:00-04:00 197.6-206.6 . Videz le condenseur d'humidité aprés chaque
12 00:05-01:00 208.4-215.6 utilisation et essuyez-le afin d’éliminer tout liquide.
13 01:00-04:00 206.6-212
14 00:10-01:00 197.6-206.6
15 00:20-1:00 248-262.4
16 00:10-01:00 244.4-257
. Laissez bien sécher tous les composants apres
N° Plage de température [°C] chaque nettoyage avant de réutiliser l'appareil.
. Conservez |'appareil dans un endroit propre, frais et
1 120-125 sec, a l'abri de I'humidité et des rayons directs du
> 96-102 soleil.
3 96-102 MESSAGES D'ERREUR SUR L'AFFICHEUR LED:
4 160 Code Probléme Cause Solution
' ibl
5 125-130 d'erreur possible
E1/E2 L'appareil ne | Tempé- Contactez le
g 2014 fonctionne rature de | service du
7 98-102 plus et ne ré- | cuisson fabricant.
agit plus aux | <27°C.
8 118-125 commandes -
E3/E4 Tempe-
9 38-42 rature de
10 92-97 300
1 92-97
12 98-102
13 97-100
14 92-97
15 120-128
16 118-125
Une fois qu’'un programme a été sélectionné, il est mis en
surbrillance sur I'écran LCD. La température et la durée de
ce programme s'affichent également.
3.4. Nettoyage et entretien
. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
complétement avant chaque nettoyage et entretien,
ainsi que quand il n'est pas en cours d'utilisation. g
m
<
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ISTRUZIONI PER L'USO IT

DATI TECNICI

Parametri — Descrizione Parametri — Valore

Nome del prodotto Multicooker
Modello BCMK-860-BK
Tensione nominale [V~]/ 230VAC/50Hz
Frequenza [Hz]

Potenza nominale [W] 860
Capacita [I] 5
Dimensioni [mm] 380x290x240
Peso [kg] 3,80
Intervallo di 104°F-320°F
temperatura [°C] 40°C-160°C

1. Descrizione generale

Questo manuale é stato concepito come aiuto per un uso
sicuro ed affidabile del dispositivo. Il prodotto e stato
rigorosamente progettato e realizzato secondo le direttive
tecniche e attraverso |'utilizzo delle piu moderne tecnologie
e componenti, seguendo gli standard di qualita piu elevati.

PRIMA DELL'USO LEGGERE E COMPRENDERE
ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI.

Per un funzionamento lungo e affidabile del prodotto,
€ necessario prestare attenzione alle indicazioni. Cio
garantisce una corretta gestione e manutenzione del
dispositivo, in conformita con le istruzioni fornite in questo
manuale. | dati tecnici e le specifiche riportati in questo
manuale sono aggiornati. Il produttore si riserva il diritto di
apportare modifiche come parte del miglioramento della
qualita del prodotto.

Spiegazione dei simboli

C E Il prodotto soddisfa le attuali norme di sicurezza
Leggere attentamente le istruzioni
Prodotto riciclabile

ATTENZIONE! o AVVERTIMENTO! o NOTA!
Per prestare attenzione a situazioni specifiche
(simbolo di avvertimento generale)

¢ p=®

ATTENZIONE! Superficie calda. Pericolo di ustione

i,

ﬁ Usare solo in ambienti chiusi.

ATTENZIONE! Le immagini in questo manuale
A sono puramente dimostrative per cui i singoli
dettagli possono differire dall'aspetto reale
dell’apparecchio.
Il manuale originale ¢ stato scritto in tedesco. Le versioni in
altre lingue sono traduzioni dalla lingua tedesca.

2. Sicurezza nell'impiego
ATTENZIONE! Leggere tutte le istruzioni d'uso e di
A sicurezza. Non prestare attenzione alle avvertenze
e alle istruzioni pud condurre a shock elettrici,
incendi, gravi lesioni o addirittura al decesso.
Il termine ,dispositivo” o ,prodotto” nelle avvertenze e
nella descrizione del manuale si riferisce al multicooker.
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Non utilizzare I'apparecchio in ambienti con umidita molto
elevata/nelle immediate vicinanze di contenitori d'acqua.
Non bagnare I'unita. Rischio di scossa elettrica! Non coprire
le entrate e le uscite dell'aria.

2.1. Sicurezza elettrica

a) La spina del dispositivo deve essere compatibile con
la presa. Non cambiare la spina per nessun motivo.
Le spine e le prese originali riducono il rischio di
scosse elettriche.

b) Evitare di toccare componenti a terra come
tubazioni, radiatori, stufe e frigoriferi. Il rischio di
scosse elettriche aumenta se il corpo viene messo
in contatto con superfici umide o in un ambiente
umido. Se I'acqua penetra nel dispositivo, aumenta
il rischio di danni e scosse elettriche.

) Non toccare l'apparecchio con le mani umide o
bagnate.

d) Non utilizzare il cavo in modo improprio. Non
utilizzarlo mai per trasportare I|'apparecchio o
rimuovere la spina. Tenere il cavo lontano da fonti di
calore, oli, bordi appuntiti e parti in movimento. | cavi
danneggiati o saldati aumentano il rischio di scosse

elettriche.

e) Se non e possibile evitare che il dispositivo
venga utilizzato in un ambiente umido, utilizzare
un interruttore differenziale. Un interruttore

differenziale riduce il rischio di scosse elettriche.

2.2. Sicurezza sul lavoro

a) Mantenere il posto di lavoro pulito e ben illuminato.
Il disordine o una scarsa illuminazione possono
condurre a incidenti. Prestare sempre attenzione,
osservare che cosa viene fatto e utilizzare il buon
senso quando si adopera il dispositivo.

b) Non usare il dispositivo all'interno di luoghi
altamente combustibili, per esempio in presenza di
liquidi, gas o polvere infiammabili. Il dispositivo puo
produrre scintille in presenza di polvere o vapore
infiammabili.

) Se non si e sicuri del corretto funzionamento del
dispositivo, rivolgersi al servizio clienti del fornitore.

d) Le riparazioni devono essere eseguite esclusivamente
dal servizio clienti del fornitore. Non eseguire le
riparazioni da soli!

e) In caso di incendio, utilizzare solo estintori a polvere
o ad anidride carbonica (CO,).

ATTENZIONE! Quando si lavora con questo
dispositivo, i bambini e le persone non coinvolte
devono essere protetti.

2.3. Sicurezza personale

a) Non & consentito I'uso del dispositivo in stato di
affaticamento, malattia, sotto l'influenza di alcol,
droghe o farmaci, se questi limitano la capacita di
utilizzare il dispositivo.

b)  Questo dispositivo non € adatto per essere utilizzato
da persone, bambini compresi, con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, cosi come da persone
prive di adeguata esperienza e/o conoscenza, fatta
eccezione per coloro che sono sorvegliati da un
responsabile che si prenda carico della loro sicurezza
e abbia ricevuto istruzioni dettagliate riguardo al
funzionamento del dispositivo.

Q) Fare attenzione e usare il buon senso quando si
utilizza il dispositivo. Un momento di disattenzione
durante il lavoro puo causare gravi lesioni.
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d) Il vapore caldo che fuoriesce dalla ventola di
sicurezza puo causare bruciature.

e) Controllare regolarmente la permeabilita della ventola
di sicurezza. Non é consentito utilizzare I'apparecchio
con una valvola di sicurezza danneggiata.

f) Non aprire il coperchio del dispositivo se l'interno si
trova sotto pressione.

g)  ATTENZIONE: Le parti metalliche del coperchio e
dell'alloggiamento possono essere molto calde e
causare bruciature.

h) Gli alimenti devono essere cucinati solo ed
esclusivamente nel contenitore rimovibile. E
vietato preparare il cibo direttamente all'interno
dell'alloggiamento del dispositivo. Il dispositivo
potrebbe danneggiarsi.

2.4. Uso sicuro del dispositivo

a) Non far surriscaldare il dispositivo. Utilizzare
strumenti appropriati per un uso appropriato.
Dispositivi scelti correttamente. Un attento utilizzo
degli stessi portano a risultati migliori.

b) Non utilizzare il dispositivo se l'interruttore ON /
OFF non funziona correttamente. | dispositivi con
interruttore difettoso sono pericolosi quindi devono
essere riparati.

Q) Prima della regolazione, della sostituzione degli
accessori o dello stoccaggio degli attrezzi, estrarre
la spina dalla presa. Tali misure preventive riducono
il rischio di avviamento accidentale.

d)  Gli strumenti inutilizzati devono essere tenuti fuori
dalla portata dei bambini e delle persone che non
hanno familiarita con I'unita e le istruzioni. Nelle
mani di persone inesperte, questo apparecchio puo
rappresentare un pericolo

e) Mantenere |'apparecchio in perfette condizioni.
Prima di ogni utilizzo, verificare che non vi siano
danni generali o danni alle parti mobili (frattura
di parti e componenti o altre condizioni che
potrebbero compromettere il funzionamento sicuro
della macchina). In caso di danni, I'unita deve essere
riparata prima dell'uso.

f) Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

g)  Lla riparazione e la manutenzione dell'attrezzatura
devono essere eseguite esclusivamente da personale
specializzato qualificato e con pezzi di ricambio
originali. Cio garantisce la sicurezza durante |'uso.

h) Per garantire lintegrita di  funzionamento
dell'apparecchio, i coperchi o le viti installati in
fabbrica non devono essere rimossi.

i) E vietato spostare, ruotare o capovolgere il
dispositivo durante il funzionamento.
D) Pulire regolarmente I'apparecchio in modo da

evitare I'accumulo di sporcizia.
k) Non coprire I'ingresso e l'uscita dell‘aria.

A ATTENZIONE! Anche se [I'apparecchiatura e

stata progettata per essere sicura, sono presenti
degli ulteriori meccanismi di sicurezza. Malgrado
I'applicazione di misure supplementari di sicurezza,
permangono dei rischi per la sicurezza personale. Si
raccomanda inoltre di usare cautela e buon senso.

A ATTENZIONE! Prestare attenzione quando si

cuociono alimenti che tendono a essere schiumosi
(come latte, legumi) e che crescono facilmente (ad
es. riso, semole), poiché questi, se presenti in grandi
quantita, possono traboccare e fuoriuscire dalla
ciotola rimovibile.

IT

A ATTENZIONE! Se la valvola di sicurezza viene
allentata manualmente (prima che la pressione
all'interno dell’'unita diminuisca da sola), & necessario
prestare particolare attenzione
Fare attenzione - c'é un alto rischio che la fuoriuscita
di vapore provochi scottature alle mani.

ﬁ ATTENZIONE! Si consiglia di non toccare la valvola
di sicurezza direttamente con le mani quando
all'interno del dispositivo c'é ancora della pressione.

A ATTENZIONE! Aprire il coperchio con cautela se
all'interno del dispositivo si trovano prodotti con una
consistenza pastosa. Questi possono schizzare.

3. Condizioni d'uso
L'apparecchio e destinato alla cottura di alimenti destinati
al consumo.

=

L'operatore da solo & responsabile di tutti i danni
derivanti da un uso improprio.

3.1. Descrizione del dispositivo

Pulsante per aprire il coperchio
Coperchio

Display

Elemento di base
Pannello di controllo
Alloggiamento
Impugnatura

Valvola di sicurezza
Accessori:

Tazza graduata
Cucchiaio grande

. Mestolo

. Contenitore per vapore
. Contenitore per yogurt
. Cavo di alimentazione

cOPNOUVAWN =
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Pannello di controllo:

IrASTIOMMON®>

bredeco

e
BT

Mantenere la temperatura/Spegnere il riscaldamento
Timer

Temperatura

Ore

Minuti

Opzioni Personalizzate

Menu

Pulsante di accensione - Start
Visualizzazione della temperatura
Elementi riscaldanti accesi

Ora

Awvio ritardato

Display timer

3.2. Preparazione al funzionamento
Prima del primo utilizzo:

Prima del primo utilizzo si consiglia di smontare tutti
i componenti e pulirne le superfici!

Non lasciare umidita. Asciugare I'apparecchio con un
tovagliolo di carta.

Montare gli accessori del dispositivo.

Tra il meccanismo di riscaldamento e il contenitore
non devono esserci sostanze contaminanti.

Utilizzo:

Mettere gli ingredienti nella contenitore dopo la
preparazione.

Posizionare il contenitore nell'unita.

Chiudere il coperchio ermeticamente.

Collegare il dispositivo alla corrente elettrica.
Selezionare il programma con il tasto menu o
regolare i parametri di cottura - tasto Customize
Setting.

Aprire il coperchio del dispositivo solo quando non
fuoriesce piu vapore dalla ventola di sicurezza.
Quando si utilizza il dispositivo, & necessario seguire
le seguenti istruzioni per evitare danni al rivestimento
e impedire che il cibo si attacchi:

E consigliabile utilizzare prodotti e utensili da cucina
che non lasciano graffi.

Non tagliare il cibo nel contenitore.

Non versare aceto nel contenitore, cid potrebbe
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Dopo un uso prolungato, il colore potrebbe cambiare
a causa del contatto con acqua e detergenti. Questo
€ un processo naturale e non incide sulla sicurezza
del dispositivo.

Funzioni sulla sicurezza

Il dispositivo e costituito da una protezione interna contro
una pressione eccessiva. Quando viene superato il valore
massimo consentito, la valvola di sicurezza si alza e rilascia
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il vapore verso |'esterno, riducendo cosi la pressione

3.3. Lavorare con il dispositivo
DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO / OPZIONI
AGGIUNTIVE:

Start:

Dopo aver inserito il contenitore del dispositivo,
collegarlo all'alimentazione elettrica. Quando il
pulsante Start si accende, I'apparecchio e pronto per
l'uso.

Dopo aver scelto il programma, tenere premuto il
pulsante Start per 2 secondi.

Per modificare il programma durante la procedura
precedente, premere il pulsante Keep Warm / Off.
Mins & Hours - Regolazione dell’orario di lavoro:
Premere il tasto Customize Setting, per cambiare
manualmente l'orario di lavoro. Ogni volta che viene
premuto il tasto Min, il tempo viene aumentato di
5 minuti. Ogni volta che viene premuto il pulsante
dell'ora, il tempo di cottura aumenta di un‘ora. Il
tempo modificato & mostrato sul display.

A seconda del programma di cottura selezionato,
I'impostazione dell'ora & diversa.

Questa opzione non e disponibile per il programma
Rice-Cooking (cottura del riso).

Temp - impostazione della temperatura di lavoro:
Ogni volta che si preme il pulsante, Temp aumenta la
temperatura di lavorazione di 10 ° C/50 ° F
Programmi in cui sono impostate le funzioni Temp
Frying e Customize Setting.

Menu:

Il menu & un pulsante di navigazione tra i programmi.
La spia di controllo indica il programma attualmente
selezionato. Dopo aver selezionato il programma,
premere il pulsante Start per attivarlo. Il tempo di
lavoro rimanente viene indicato dall'orologio.

Preset - avvio ritardato:

Per ritardare l'avvio del programma, premere il
pulsante minuti / ore per impostare il tempo, in
modo che il dispositivo venga avviato piu tardi.
Trascorso il tempo impostato, il programma si avvia
automaticamente.

Programmi nei quali & possibile impostare I'opzione
Preset: Torte, cotture al forno, yogurt, zuppe di
fagioli, farina d'avena, budini di latte, cotture a
vapore, pasta, dessert, riso, arrosto, pizza.

Questa opzione non é disponibile per il programma
Reheat (riscaldamento).

Keep Warm /Off - Mantenimento della temperatura /
Spegnimento del programma:

Al termine del programma, il dispositivo passa
automaticamente allo stato in cui viene mantenuta
la temperatura. Il pulsante si illumina durante il
programma.

Dopo il ciclo di 24 ore, il dispositivo entra in modalita
di ibernazione. Per riattivare il programma, premere
il pulsante ,Keep Warm / Off".

Customize Settings- impostazioni personalizzate:
Dopo aver selezionato I'opzione ,Personalizza
impostazioni” selezionare i parametri di cottura, per
esempio: B. Temp - temperatura e time - tempo di
cottura. | parametri base del programma: Tempo - 5
min, temperatura 248°F/120°C.

MODALITA OPERATIVA:

Modalita stand-by
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La modalita é attivata:

dopo aver collegato il dispositivo allalimentazione
elettrica (il pulsante Start si accende, il display LCD
rimane spento);

dopo aver premuto il pulsante Start per 5 secondi,
o dopo la fine della modalita di mantenimento di
calore (il dispositivo entra in modalita ibernazione).
Modalita di programmazione:

La modalita e attiva dopo aver selezionato il
programma di lavoro e premuto il pulsante di avvio
(la visualizzazione del programma viene evidenziata
e |'ora viene visualizzata sull'orologio).

Modalita avvio ritardato:

La modalita & attiva durante l'awio ritardato del
dispositivo: | tasti Preset e Start restano accesi,
il tempo rimanente & indicato dall'orologio.
Trascorso il tempo impostato, il programma si avvia
automaticamente.

Modalita di mantenimento di temperatura:

La modalita si attiva subito dopo il ciclo di cottura.

Il pulsante ,Keep Warm / Off"” rimane acceso.

Dopo 24 ore di funzionamento, la modalita
di  mantenimento della temperatura passa
automaticamente alla modalita di ibernazione.

PROGRAMMI OPERATIVI:

N.

O 00 N o U B W N =

===
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13
14

15
16

Programma Orario operativo
standard [min]
Cake (torta) 01:00
Soup (Minestra) 01:00
Stewing (stufato) 02:00
Frying (frittura) 00:30
Baking (cottura) 00:30
Crust (crosta) 01:00
Pasta 00:08
Pizza 00:20
Yoghurt (Yogurt) 08:00
Oatmeal (farina d'avena) 00:05
Dessert 01:00
Steaming 00:05
(cottura a vapore)

Broad beans (fagioli) 01:00
Milk Porridge 00:35
(avena cotta)

Rice cooking (riso) 00:25
Reheat (riscaldamento) 00:20
Tempo - intervallo di Intervallo di
regolazione temperatura [°F]
00:30-03:30 248-257
01:00-04:00 204.8-215.6
01:00-08:00 204.8-215.6
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15
16

Tempo - intervallo di Intervallo di

regolazione temperatura [°F]
00:10-01:00 320
00:10-02:30 257-266
00:20-02:00 248-284
00:08-00:20 208.4-215.6
00:20-01:00 244.4-257
06:00-12:00 100.4-107.6
00:05-01:00 197.6-206.6
01:00-04:00 197.6-206.6
00:05-01:00 208.4-215.6
01:00-04:00 206.6-212
00:10-01:00 197.6-206.6
00:20-1:00 248-262.4
00:10-01:00 244.4-257

Intervallo di temperatura [°C]
120-125
96-102
96-102

160
125-130
120-140
98-102
118-125
38-42
92-97
92-97
98-102
97-100
92-97
120-128
118-125

Il programma verra evidenziato sul display LCD dopo
che e stato selezionato. La temperatura e il tempo di
funzionamento per questo

programma viene anch’esso indicato sul display.

3.4. Pulizia e manutenzione
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Prima di qualsiasi intervento di pulizia o
manutenzione, cosi come quando il dispositivo
non e in uso, e consigliabile scollegare il cavo di
alimentazione e lasciare che il dispositivo si raffreddi
completamente.

Per pulire la superficie utilizzare esclusivamente
detergenti senza sostanze corrosive.
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. E vietato immergere il dispositivo nell'acqua o
spruzzarlo con dell'acqua. Tale divieto non si applica
al contenitore rimovibile.

. Pulire accuratamente il contenitore del dispositivo
con detergente e una spugna. Dopo la pulizia
asciugare con un panno o un tovagliolo di carta.

. Pulire il coperchio e I'alloggiamento con un panno
umido o un tovagliolo di carta umido.
. Pulire la valvola di uscita del vapore dopo ogni

utilizzo. Rimuovere con attenzione la valvola
e sciacquare sotto acqua corrente. Prima del
montaggio assicurarsi che sia asciutta.

. Svuotare il condensatore di umidita dopo l'uso e
rimuovere il liquido.

. Lasciare asciugare completamente tutti i componenti
dopo la pulizia prima di riutilizzare I'apparecchio.
. Tenere I'apparecchio in un luogo asciutto, fresco,

protetto dall'umidita e dalla luce diretta del sole.

SEGNALAZIONE DI ERRORI SUL DISPLAY LED:

IT

Codice Problema Possibile | Soluzione al
errore causa problema
E1/E2 Il dispositivo | Tempe- Contattare il
non funziona | ratura di servizio clienti
e non cottura del fornitore.
risponde ai <27°C.
comandi
E3/E4 Tempe-
ratura di
cottura
>230°C
bredeco 32
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MANUAL DE INSTRUCCIONES ES

DATOS TECNICOS
Parametro - Descripcion Parametro - Valor

Nombre del producto Olla programable

Modelo BCMK-860-BK
Voltaje nominal [V~]/ 230VAC/50Hz
Frecuencia [Hz]
Potencia nominal [W] 860
Capacidad [L] 5
Dimensiones [mm] 380x290x240
Peso [kg] 3,80
Rango de temperatura [°C] 104°F-320°F
40°C-160°C

1. Descripcion general

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disefado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Ultimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE
Y ASEGURESE DE COMPRENDERLAS.

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a
cabo de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad.

Explicacion de los simbolos

c € El producto cumple con las normas de
seguridad vigentes

@ Respetar las instrucciones de uso
E Producto reciclable

f {ATENCION!, jADVERTENCIA! 0 iNOTA! para
llamar la atencion sobre ciertas circunstancias
(sefial general de advertencia).

jAtencion! Superficie caliente Peligro de
quemaduras

i,

ﬁ Uso exclusivo en areas cerradas

jADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
A ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.
El texto en aleman corresponde a la version original. Los
textos en otras lenguas son traducciones del original en
aleman.

2. Seguridad
{ATENCION! Lea todas las instrucciones e
A indicaciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves e incluso la muerte.
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Conceptos como ,aparato” o ,producto” en las
advertencias y descripciones de este manual se refieren a
la olla programable. No utilizar el aparato en locales con
humedad muy elevada/en las inmediaciones de depositos
de agua. No permita que el aparato se moje. jPeligro de
electrocucion! No cubra las entradas ni las salidas de aire.

2.1. Seguridad eléctrica

a) La clavija del aparato debe ser compatible con el
enchufe. No cambie la clavija bajo ningin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes apropiados
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) Evite tocar componentes conectados a tierra, como
tuberias, radiadores, hornos y refrigeradores. Existe
un mayor riesgo de descarga eléctrica si su cuerpo
esta conectado a tierra mediante superficies mojadas
o en ambientes himedos. Si entrara agua en el
aparato aumentaria el riesgo de dafios y descargas
eléctricas.

) No toque el dispositivo con las manos mojadas o
himedas.

d) No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca tire
de él para desplazar el aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables dafiados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

e) En caso de no poder evitar que el aparato se utilice
en un entorno himedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

2.2. Seguridad en el puesto de trabajo

a) Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien iluminado.
El desorden o la mala iluminacién pueden provocar
accidentes. Tenga cuidado, preste atencién al trabajo
que esta realizando y use el sentido comun cuando
utilice el dispositivo.

b) No utilice el aparato en atmoésferas potencialmente
explosivas, p. €j. en la cercania de liquidos, gases o
polvo inflamables. Bajo determinadas circunstancias,
los aparatos generan chispas que pueden inflamar
polvo o vapores circundantes.

) Si no estd seguro de que la unidad funcione
correctamente, péngase en contacto con el servicio
técnico del fabricante.

d) Las reparaciones solo pueden ser realizadas por
el servicio técnico del fabricante. jNo realice
reparaciones por su cuenta!

e) En caso de incendio, utilizar Unicamente extintores
de polvo o diéxido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

& iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no
autorizadas deben estar asegurados cuando
trabajen con esta unidad.

2.3. Seguridad personal

a) No est4 permitido utilizar el aparato en estado de
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol,
drogas o medicamentos, ya que estos limitan la
capacidad de manejo del aparato.

b) Este aparato no debe ser utilizado personas (entre
ellas nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de la experiencia
y/o los conocimientos necesarios, a menos que
sean supervisadas por una persona responsable de
su seguridad o que hayan recibido de esta persona
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d)

e)

9)

h)

responsable las indicaciones pertinentes en relacion
al manejo de la maquina.

Actlie con precaucion y use el sentido comdn cuando
maneje este producto. La mas breve falta de atencién
durante el trabajo puede causar lesiones graves.

El vapor caliente que sale de la valvula de seguridad
puede causar quemaduras.

Compruebe regularmente la permeabilidad de la
valvula de seguridad. No esta permitido utilizar el
dispositivo con una valvula de seguridad dafada.
No abra la tapa de la unidad cuando el interior esté
bajo presion.

Advertencia: Las partes metdlicas de la tapa y
de la carcasa pueden estar calientes y provocar
quemaduras.

Cocina la comida Unicamente en el recipiente
extraible. Queda prohibido cocinar los alimentos
directamente en la carcasa del aparato. Esto podria
dafiar el dispositivo.

2.4. Manejo seguro del aparato

a)

b)

o}

d)

e)

No permita que el aparato se sobrecaliente. Utilice
las herramientas apropiadas para cada trabajo.
Debe seleccionarse el aparato adecuado para cada
aplicacién y utilizarse conforme al fin para el que
ha sido disefado, para conseguir asi los mejores
resultados.

No utilice la unidad si el interruptor ON/OFF no
funciona correctamente (no enciende o apaga).
Los aparatos que no pueden ser controlados por
interruptores son peligrosos, pueden y deben ser
reparados.

Antes de ajustar o cambiar accesorios, o desmontar
herramientas, desconecte el enchufe de la toma
de corriente. Estas medidas preventivas reducen el
riesgo de una puesta en marcha accidental.
Mantenga las herramientas fuera del alcance de los
nifios y de las personas que no estén familiarizadas
con el equipo en si o no hayan recibido instrucciones
pertinentes para su uso. En manos de personas
inexpertas este equipo puede representar un peligro.
Mantenga el aparato en perfecto estado
de funcionamiento. Antes de cada trabajo,
compruébelo en busca de dafios generales o en
piezas moviles (fractura de piezas y componentes
u otras condiciones que puedan perjudicar el
funcionamiento seguro de la maquina). En caso de
dafios, el aparato debe ser reparado antes de volver
a ponerse en funcionamiento.

Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.
La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

A fin de asegurar la integridad operativa del
dispositivo, no se deben retirar las cubiertas o los
tornillos instalados de fabrica.

Esta prohibido mover, cambiar o girar el aparato
durante su funcionamiento.

Limpie regularmente el dispositivo para evitar que la
suciedad se incruste permanentemente.

iNo cubra la entrada ni la salida de aire!

jATENCION! Aunque en la fabricacion de este
aparato se ha prestado gran importancia a la
seguridad, dispone de ciertos mecanismos de
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proteccion extras. A pesar del uso de elementos de
seguridad adicionales, existe el riesgo de lesiones
durante el funcionamiento, por lo que se recomienda
proceder con precaucion y sentido comun.

jADVERTENCIA! Tenga cuidado con la preparacion
de productos espumosos (p.ej. leche o legumbres)
o de aquellos que aumenten de tamafio (p.ej. arroz
o sémola), ya que en cantidades excesivas podrian
rebosar.

{ATENCION! Ponga especial cuidado cuando vaya a
retirar la valvula de seguridad manualmente (antes
de que la presion en el interior disminuya por si sola)
- existe un alto riesgo de que el vapor que se escapa
pueda causar quemaduras en las manos.

iADVERTENCIA! Se recomienda no tocar la vélvula
de seguridad directamente con las manos cuando
haya presion en el interior del aparato.

jADVERTENCIA! Proceda cuidadosamente al abrir la
cubierta, si en el interior se encontraran productos
de consistencia pastosa. Estos podrian saltar.

3. Instrucciones de uso
El aparato ha sido concebido para la preparacion de comida
a partir de productos destinados al consumo humano.

D¢

El usuario es responsable de los daiios derivados de un
uso inadecuado del aparato.

3.1. Descripcion del aparato

cO®NOUVAWN =

Pulsador para abrir la cubierta
Cubierta

Pantalla

Base

Panel de control
Carcasa

Asa

Vélvula de seguridad
Accesorios

Taza medidora
Cuchara de arroz
Cacillo

Envase de vapor
Envase de yogur
Cable de red
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Panel de control:

ZrArTIOTMMON®»

Mantener la temperatura/apagar el calentamiento
Temporizador

Temperatura

Horas

Minutos

Opciones configurables por el usuario
Ment

Boton de encendido - Start

Indicador de temperatura.

Elementos calefactores en funcionamiento
Reloj

Retardo de inicio

Indicador de temporizador

3.2. Preparacion para la puesta en marcha
Antes del primer uso:

Antes del primer uso, limpie todas las piezas del
aparato, no permita que quede humedad. Seque el
equipo con papel de cocina.

Monte los accesorios del equipo.

El espacio entre el elemento calefactor y el recipiente
extraible debe estar limpio.

Coloque los ingredientes en el recipiente extraible.
Coloque la olla en el aparato.

Cierre la tapa firmemente.

Conecte el aparato a la red eléctrica.

Seleccione el programa con la tecla ,Menu” o ajuste
los parametros de coccion - Customised Setting.
Abra la cubierta del aparato Unicamente cuando
haya dejado de salir vapor de la vélvula de seguridad.
A la hora de utilizar el aparato tenga en cuenta
las siguientes indicaciones para impedir dafios o
deterioros y evitar que la comida se pegue:

Emplee alimentos y utensilios de cocina que no
rayen la superficie de la olla.

No corte alimentos en la olla.

No vierta vinagre en la olla, ya que esto podria dafiar
la capa antiadherente.

Tras el uso prolongado, el color podria cambiar
debido al contacto con agua y detergentes. Se trata
de un proceso natural y no tiene ningln tipo de
influencia sobre la seguridad de uso.

Funciones de seguridad

El aparato dispon de de un dispositivo de seguridad interior
contra el exceso de presion. En caso de que se exceda el
valor maximo, la valvula de seguridad salta y permite la
salida del vapor, reduciendo asi la presion.
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3.3. Manejo del aparato
DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL/OPCIONES
ADICIONALES:

Start:

Una vez haya colocado el envase en el aparato,
enchifelo a la red eléctrica. Una vez se encienda
el pulsador ,Start”, el aparato estara listo para el
funcionamiento.

Después de que haya seleccionado el programa,
presione el botén ,Start” durante 2 segundos.

Para cambiar el programa cuando haya otro en
funcionamiento, presione el pulsador Keep Warm /
Off.

“Mins” 'y “"Hours” - Seleccion del tiempo de
funcionamiento:
Presione el pulsador Customise Setting, para

cambiar manualmente el tiempo de trabajo. Cada
vez que presione la tecla de ,Mins" el tiempo de
trabajo se prolonga en 5 minutos. Cada vez que
presione el pulsador correspondiente a las horas,
aumentara el tiempo de cocciéon en una hora. El
tiempo seleccionado se mostrara en pantalla.

El tiempo dependerd del programa de coccion
seleccionado.

Esta opcion no estd disponible en el programa de
coccion de arroz (Rice cooking).

Temperatura - Seleccion de la temperatura de
funcionamiento:

Cada vez que presione el pulsador ,Temp”, la
temperatura de trabajo se elevaraen 50 °F /10 ° C.
Programas en los que la funcién ,Temp” funciona:
Frying y Customize Setting.

Menu:

El mend es un pulsador de navegacion entre
programas. El indicador luminoso de control
muestra el programa seleccionado actualmente. Una
vez seleccionado el programa deseado, presione
la tecla “Start” para activarlo. El tiempo de trabajo
restante se mostrara en pantalla.

Preset - retardo de inicio:

Para retrasar la puesta en marcha del programa,
presione las teclas de minutos (Mins) / horas (Hours),
para seleccionar el periodo de tiempo deseado.
Transcurrido el plazo de tiempo seleccionado, el
programa se pondra en marcha automaticamente.
Programas en los que funciona la funcién de retardo:
cocinar, cocer, yogur, habas, avena, papilla de leche,
vapor, pasta, postre, arroz, freir, pizza.

Esta opcion no esta disponible en el programa de
recalentar (Reheat).

Keep Warm / Off - mantener la temperatura / parar
el programa:

El aparato cambia automéaticamente al estado
en el que se mantiene la temperatura después de
finalizar el programa. Este pulsador brilla durante el
funcionamiento del programa.

Después de 24 horas, el aparato pasa a estado de
reposo. Para activar el programa otra vez, presione la
tecla ,Keep Warm / Off".

Customize Settings - Adaptar los ajustes.

Una vez seleccionada la opcién ,Customize Settings”,
elija el paréametro de preparacion, p.ej., ,Temp”
(temperatura) y ,Time" (tiempo).

Los parametros fundamentales del programa de
trabajo: Tiempo - 5 minutos, temperatura 248°F/
120°C.
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MODOS DEL TRABAJO:

Modo inactivo:

Se activa el modo:

después enchufar aparato a la red eléctrica (la tecla
,Start” brilla, la pantalla LCD esta apagada);

después presionar la tecla ,Start” durante 5 segundos
o tras el fin del modo ,Keep Warm” (el aparato pasa
a estado de reposo).

Modo de trabajo:

Se activa el modo después de seleccionar el programa
de funcionamiento y presionar la tecla ,Start” (la
pantalla de programa estara en funcionamiento y se
mostrara la hora).

Modo de retardo:

Se activa el modo durante el periodo de tiempo
de retardo, en caso de que se haya seleccionado
la opcion ,Delay start”. Las teclas de preseleccion y
,Start” permanecen iluminadas, el tiempo restante se
muestra en pantalla. Transcurrido el plazo de tiempo
seleccionado, el programa se pondréa en marcha
automaticamente.

Modo de mantenimiento de temperatura:

El modo se activa después del fin del programa.

La tecla ,Keep Warm / Off" se mantiene iluminada.
Después de 24 horas, el aparato pasa
automaticamente del modo de mantenimiento de
temperatura al modo de reposo.

PROGRAMAS DE FUNCIONAMIENTO:

Nam. Programa Tiempo

de funcionamiento
estandar [min]

1 Cake (bizcocho) 01:00
2 Soup (sopa) 01:00
3 Stewing (guiso) 02:00
4 Frying (freir) 00:30
5 Baking (cocer) 00:30
6 Crust (gratinado) 01:00
7 Pasta 00:08
8 Pizza 00:20
9 Yoghurt (yogur) 08:00
10 Oatmeal 00:05
(copos de avena)
11 Dessert (postre) 01:00
12 Steaming (vapor) 00:05
13 Broad beans (habas) 01:00
14 Milk Porridge (gachas) 00:35
15 Rice cooking (arroz) 00:25
16 Reheat (recalentar) 00:20
Nam. Tiempo - rango de Rango de
ajuste temperatura [°F]
1 00:30-03:30 248-257
bredeco
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Nam. Tiempo - rango de Rango de
ajuste temperatura [°F]

2 01:00-04:00 204.8-215.6

3 01:00-08:00 204.8-215.6

4 00:10-01:00 320

5 00:10-02:30 257-266

6 00:20-02:00 248-284

7 00:08-00:20 208.4-215.6

8 00:20-01:00 244.4-257

9 06:00-12:00 100.4-107.6

10 00:05-01:00 197.6-206.6

11 01:00-04:00 197.6-206.6

12 00:05-01:00 208.4-215.6

13 01:00-04:00 206.6-212

14 00:10-01:00 197.6-206.6

15 00:20-1:00 248-262.4

16 00:10-01:00 244.4-257

NUm Rango de temperatura [°C]
120-125

2 96-102

3 96-102

4 160

5 125-130

6 120-140

7 98-102

8 118-125

9 38-42

10 92-97

1 92-97

12 98-102

13 97-100

14 92-97

15 120-128

16 118-125

El programa se resalta en la pantalla LCD después de la
seleccion. También se mostraran la temperatura y el

programa.

3.4. Limpieza y mantenimiento

. Antes de limpiar o realizar trabajos de mantenimiento,
asi como antes de almacenar, desconectar el enchufe

de la red eléctrica y dejar enfriar totalmente.
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Para limpiar la superficie, utilice solo productos que
no contengan sustancias corrosivas.

Esta prohibido sumergir o rociar este aparato con
liquidos. Esta prohibicion no se extiende al recipiente
extraible.

Limpie el recipiente extraible del aparato de forma
cuidadosa con liquido lavavajillas y una esponja.
Después, seque con un pafio o papel de cocina.
Limpie la cubierta y la carcasa con un pafio himedo
o papel de cocina himedo.

Limpie la valvula de seguridad después de cada uso.
Retire la valvula cuidadosamente y enjuague bajo un
chorro de agua. Dejar secar antes de volver a montar.

Vacia el condensador de humedad después de cada
uso y seque con un pafo.

Después de cada limpieza, deje secar bien todas las
piezas antes de volver a ponerlo en marcha.

Almacene el aparato en un lugar seco, fresco y
protegido de la humedad y la radiacion solar directa.

MENSAJES DE ERROR EN LA PANTALLA LED:

ES

Codigo de | Problema Posible Solucién para
error causa el problema
E1/E2 El equipo no | Tempe- Contacte con

funciona'y ratura el servicio

no reacciona | <27°C. técnico del

ante la fabricante.
E3/E4 pulsacion de | Tempe-

las teclas ratura

>230°C
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HASZNALATI UTMUTATO

MUSZAKI ADATOK

Paraméter leiras Paraméter érték

Termék neve Multicooker
Modell BCMK-860-BK
Tapfesziltség [V~1/ 230VAC/50Hz
Frekvencia [Hz]

Névleges teljesitmény [W] 860
Urtartalom ] 5
Méretek 380x290x240
Sulya 3,80
Homérséklet [°C] Jresipiats

1. ALTALANOS LEIRAS

Az Utmutatd a biztonsdgos és zavarmentes hasznalat
segitését  szolgalja. A  termék szigord  muszaki
kovetelmények alapjan, a legUjabb technolégidk és
komponensek alkalmazaséaval, a legmagasabb mindségi
standardok  betartasaval keriilt megtervezésre és
elkészitésre.

A MUNKA ELKEIZDIESE ELOTT GONDOSAN
OLVASSA EL ES ERTELMEZZE A JELEN
UTMUTATOT.

A berendezés hosszi és zavarmentes (zemeltetése
érdekében gondoskodni kell a megfelelé kezelésrél és
karbantartasrél, az Utmutatéban talalhat6 utasitasoknak
megfeleléen. A jelen hasznalati utasitasban taldlhato
mUszaki adatok és specifikaciok aktudlisak. A gyartd
fenntartia maganak a jogot a minéség novelésével
kapcsolatos médositasok megtételéhez.

JELMAGYARAZAT

C € A termék megfelel az megfeleld biztonsagi
szabvanyok kovetelményeinek.

A hasznalat el6tt olvassa el az Gtmutatot.

A termék Ujrahasznosithato.

FIGYELEM! vagy FIGYELMEZTETES! vagy
EMLEKEZZEN RA! mely az adott helyzetet itja le
(altalanos figyelmeztetd jel).

W= ®

Figyelem! A forré feliilet megégést okozhat.

Q Csak beltéri alkalmazasra hasznalhato.

& FIGYELEM! A jelen hasznalati utasitas attekinté
jellegi és egyes részletekben eltérhet a termék
valodi kinézetétdl.

Az eredeti Utmutato az Utmutatd német verzidja. A tobbi

nyelvi verzié a német nyelvrél forditott nyelvi valtozat.

2. BIZTONSAGOS HASZNALATA
FIGYELEM! Olvassa el a biztonsaggal kapcsolatos
figyelmeztetéseket és az dsszes Utmutatot. A
figyelmeztetések és utasitasok figyelmen kivil
hagyasa aramutéshez, tlzesethez és/vagy komoly
sérllésekhez vezethet.
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Az Gtmutato leirdsaban és a figyelmeztetésekben talalhato
Jberendezés” vagy ,termék” alatt a <Multicooker>
értendd. Ne hasznalja a berendezést magas paratartalmu
helyiségekben / viztartalyok kozvetlen kozelében. Tilos a
berendezés vizbe meriiléséhez vezetni. Aramiités veszélye!
A kimend és bemend levegd nyilasait nem szabad letakarni.

2.1. VILLAMOS BIZTONSAG

a) A berendezés  dugdjanak illenie  kell a
csatlakozdaljzatba. Tilos a csatlakozd  dugot
barmilyen médon moédositani. Az eredeti és a
csatlakozd aljzatba ill6 dugok  csokkentik az
aramiités kockazatat.

b) Kerilje az érintkezést a foldelt feliletekkel, pl.
hitészekrénnyel,  fltétesttel,  hdésugarzéval — és
csovekkel. Megndvekedik az aramutés veszélye,
amennyiben az On teste féldelésre kerill és az esé
kozvetlen hatasanak kitett, nedves felileten, vagy
nedves kornyezetben Uzemelé berendezéssel
érintkezik. A viz berendezésbe keriilése noveli a
sérlilés és az aramiités kockazatat.

) Ne kezelje a berendezést vizes vagy nedves kézzel

d) Nem szabad a vezetéket helytelentil hasznalni. Ne
hasznélja a tdpvezetéket a berendezés hordozasahoz
vagy a dugd halozati aljzatbdl valo kihtzaséhoz.
Tartsa a vezetéket tavol héforrastdl, olajtol, éles
szélektdl és a mozgd részektdl. A sérilt vagy
Osszekuszalodott vezetékek novelik az aramiités
veszélyét.

e) Amennyiben a berendezés nedves kdrnyezetben
torténé  hasznalata nem elkerilhets, aram-
védokapcsolot (RCD) kell beiktatni. Az aramvédéd
kapcsolé  hasznalata csokkenti az  aramités
kockazatat.

2.2. MUNKAHELYI BIZTONSAG

a) Tartson rendet a munkavégzés helyén és lgyeljen
a megfelelé vilagitasra. A rendetlenség és a
rossz vilagitas balesethez vezethet. A berendezés
hasznélata soran legyen eldrelatd, Ugyeljen a
tevékenységre és jarjon el jozan ésszel.

b) Ne haszndlja a berendezést robbanasveszélyes
kornyezetben, példaul lobbanékony folyadékok,
gazok, vagy porok kozelében. A berendezés szikrakat
valt ki, ami a porok, vagy gézok meggyulladasat
okozhatja.

c¢)  Amennyiben kétségei vannak a berendezés
megfelelé mikodése kérdésében, forduljon a gyartd
szervizéhez.

d) A berendezés javitasat kizarélagosan a gyartd
szervize végezheti el. Tilos a javitast oOnalléan
elvégezni!

e) Tz keletkezése esetén a fesziltség alatt levd
berendezés oltasahoz  kizarélagosan  poroltd,
vagy habbal olté (CO2) tlzoltd késziléket szabad
hasznalni.

EMLEKEZZEN RA! Ovja a gyermekeket és az
egyéb kozelben levé személyeket a berendezés
tzemeltetése kozben.

2.3. SZEMELYES BIZTONSAG

a) Tilos a berendezés hasznalata faradtsag, betegség,
szeszes ital, kabitdszer vagy gydgyszer befolyasa
alatt, melyek komoly mértékben korlatozzak a
berendezés kezelésének képességét.

b) A berendezést nem kezelheti 6nallé cselekvésre
képtelen, korlatozott pszichés, fizikai allapotd, vagy
értelmi fogyatékos, vagy megfelelé tudassal vagy
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e)

h)

tapasztalattal nem rendelkezé személyek (beleértve
a gyermekeket) szamara nem rendeltetett, kivéve, ha
a biztonsagukért felelés személyek felugyelete alatt
vannak, vagy azoknak a gép kezelésére vonatkozd
utasitasait kovetik.

A berendezés Uzemeltetésekor legyen figyelmes és
jarjon el jozan ésszel. Egy pillanatnyi figyelmetlenség
a munka soran komoly testi sériilésekhez vezethet.
A biztonsagi szelepbdl kidramlé g6z megégést
okozhat.

Rendszeresen ellendérizze a biztonsagi szelep
ateresztéképességét. Tilos a berendezést sériilt
biztonsagi szeleppel hasznalni.

Tilos a berendezés fedelét felnyitni, ha nyomas alatti
g6z van benne.

Figyelem: A fedél és a burkolat fém részei
felforrésodhatnak és megégést okozhatnak.

Etelt fozni csak és kizarolagosan a kivehetd talban
szabad. Tilos az ételek készitése kozvetlenil a
berendezés belsé burkolataban. Az ilyen hasznalat a
berendezés megrongalédasahoz vezet.

2.4. A BERENDEZES BIZTONSAGOS HASZNALATA

a)

o]

e)

h)

J)
k)

Tilos a berendezést tilterhelni. Az adott
alkalmazasnak megfelelé szerszamokat hasznaljon.
A megfeleléen kivalasztott berendezés jobban és
biztonsagosabban elvégzi a munkat, amelyhez
megtervezésre kerlt.

Ne hasznalja a berendezést, ha az ON/OFF kapcsold
nem mukodik megfeleléen (nem kapcsol be és
nem kapcsol ki). Az olyan berendezések melyek a
kapcsoléval nem mukodtethetdk, veszélyesek, nem
lzemeltethetdek és azok javitast igényelnek.

A szabalyozas elkezdése elétt, a szerszamok cseréje,
valamint a szerszadm leszerelése elétt, a csatlakozo
dugot az aljzatbdl ki kell hizni. Ez a megel6zé
intézkedés csokkenti a véletlen bekapcsolas
kockézatat.

A hasznalaton kivili berendezést gyermekek,
valamint a berendezést, vagy a jelen hasznélati
utasitast nem ismer6 személyek altal nem
hozzaférhet6 helyen kell tarolni. A berendezések a
tapasztalatlan személyek kezében veszélyesek.
Tartsa a berendezést j6 muszaki allapotban. Minden
egyes hasznélat elétt ellendrizze, hogy nincsenek
rajta altalanos jelleg(i, vagy a mozgé alkatrészekkel
kapcsolatos sériilések (alkatrészek, vagy egységek
eltérése  vagy egyéb  korilmények, melyek
kihathatnak a berendezés biztonsagos miikodésére).
Megsériilése esetén a berendezést a hasznalata el6tt
javittassa meg.

Ovja a berendezést a gyermekektdl.

A berendezés javitasat és karbantartasat szakképzett
személyekkel, kizardlag eredeti cserealkatrészek
felhasznalasaval kell elvégeztetni. Ez biztositja a
biztonsagos hasznalatot.

A berendezés tervezett operativ integritasanak
biztositdsa érdekében nem szabad eltavolitani a
gyarilag felszerelt védélemezeket, vagy kicsavarozni
a csavarokat.

Tilos az tzemben levé berendezést tologatni, a
helyérél elmozditani, vagy forgatni

A berendezést rendszeresen tisztitani kell, kerllve a
szennyezddések tartds letilepedését

A kimend és bemend levegd nyilasait nem szabad
letakarni.
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A FIGYELEM! Annak ellenére, hogy a berendezés Ugy

kertlt megtervezésre, hogy az biztonsagos legyen,
valamint a felhasznalét védoé tovabbi alkatrészekkel
kertilt felszerelésre, tovabbra is fennall a berendezés
lzemeltetése kozbeni baleset, vagy sérilés kis
mértékl kockazata. Ajanlott a berendezés hasznalata
alatt 6vatosan és a jozan ész szerint eljarni

A FIGYELEM! Jarjon el dvatosan a habzd termékek (pl.
tej, hiivelyes z6ldségek), valamint a gyorsan duzzadd
(pl. rizs kéasa) fézésekor, mert amennyiben azokbol
tal nagy mennyiségben keril a kivehet6 talba, akkor

az kifuthat. (a gyorsféz6bal).

A FIGYELEM! A biztonsagi szelep kézzel torténd
megnyitdsa esetén (mielétt a berendezésben a
nyomas oOnalléan csokkenne) jarjon el o6vatosan,
komoly a kockézata, hogy a kidramlé géz megégeti
a kezet.

A FIGYELEM! Ajanlatos nem nyulni kozvetlenul kézzel a
biztonsagi szelephez, amennyiben a berendezésben
nyomas alatti para van.

A FIGYELEM!: Kiilonos 6vatossaggal jarjon el a fedél
felnyitasakor, amennyiben a berendezésben pépes
allapotu termék talalhaté. A termék kifroccsenhet.

3. A HASZNALAT SZABALYAI
A berendezés az étkezési rendeltetést ételek fézését
szolgalja.

0§

A nem rendeltetés szerinti hasznalatbél eredé

barminemii karért a felhasznalé a felel6s.

3.1. A BERENDEZES LEIRASA

A fedelet nyit6 gomb
Fedél

Kijelzo

Talp

Kezelépanel

Burkolat

Fogantyu

Biztonsagi szelep
Tartozékok

wEoNOUN AWM=
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Vezérlépanel:

IrASTIOMMON®>

Mércés bogre
Rizs szed6 kanal
Merékanal
Parolé edény
Joghurt edény
Csatlakozo kabel

Védelem

A berendezés védelemmel rendelkezik a berendezés
tdl magas bels6 nyomésanak megakadalyozasara. A
megengedett érték tullépése utdn a biztonsagi szelep
kinyilik és kiengedi a gézt, csokkentve a nyomast.

3.3. A BERENDEZES MUKODTETESE

A hémérséklet megtartasa / A f(ités kikapcsolasa
Timer

Hémérséklet

Ora

Perc

Nem standard beallitasok
Meni

Bekapcsol6 gomb - Start
Hémérséklet kijelzo
Bekapcsolt fitéelemek
Ora

Késleltetett bekapcsolas
Timer kijelzéldmpa

3.2. A MUNKA ELOKESZITESE
Az els6 hasznalat el6tt:

Az elsé hasznélat el6tt vegye le az Gsszes elemet,,
mosogassa el, valamint mossa le az egész
berendezést.

Ne hagyja nedvesen. Szaritsa ki a berendezést
papirtorlével.

Szerelje fel a berendezés tartozékait.

A fltészal és a tal kozotti térségben szennyezddés
nem lehet.

Hasznalata:

Az Gsszetevok elbkészitése utan helyezze azokat a
berendezés taljaba.

Helyezze be a télat a berendezés belsejébe.

Zarja be a fedét tomitett modon.

Csatlakoztassa a berendezést a tapfesziltségre.

A gombbal vélassza ki a Menl programot, vagy
allitsa be a f6zés paramétereit — Customised Setting.
A berendezés fedelét csak azutan nyissa fel, amikor a
biztonsagi szelepbdl mar nem aramlik para.

A berendezés hasznalata soran tartsa be az jelen
utasitasokat az élet feltapadasat megakadalyozd
bevonat megsériilésének elkertilése érdekében.

A keveréshez ajanlott az élelmiszerhez rendeltetett
és nem karcol6 konyhai eszkozoéket hasznalni.

Nem vagja az ételt a talban.

Nem ontson ecetet stb. a tilba, mert az
megrongalhatja a tapadéasgatlé bevonatot.

A hosszabb hasznalat utan a tal szine a viz és a
tisztitdszerek hatdsara megvaltozhat. Ez természetes
folyamat és nem hat ki a biztonsagos hasznalatra.
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A VEZERLOPANEL/ TOVABBI OPCIOK LEIRASA:

Start:

A tal berendezésbe helyezése utdn csatlakoztassa
a berendezést a tapfesziiltségre. A Start gomb
felgyulladasa utan a berendezés hasznélatra kész.

A program kivélasztasa utdn nyomja meg a start
gombot 2 méasodpercre.

Ha az tizem kdzben szeretné a programot valtoztatni,
nyomja meg a Keep Warm/ Off gombot.

Mins & Hours - az lizemidé beéllitasa:

Az Uzemidé kézi beallitésahoz nyomja meg a
Customize Setting gombot. A Mins gomb minden
egyes megnyomasa az Uzem idejét 5 perccel
hosszabbitja meg. A Hour gomb minden egyes
megnyomasa az lizem idejét egy 6raval hosszabbitja
meg. A médosult idé a kijelzén megjelenitésre keriil.
A kivalasztott fézési programtdl figgden az idd
modositasanak lehetésége valtozik.

Az opcid a Rice Cooking programban nem elérheté.
Temp - az lzemi hdmérséklet beéllitasa:

A Temp gomb minden egyes megnyoméasa a
megmunkalas hémérsékletét 500F/ 100C értékkel
noveli.

Mely funkcidkban mikaodik a Temp funkcio: Frying és
Customize Setting.

Menli:

A Menl gombbal lehet a programok kozétt
atkapcsolni. A kijelz6 lampa jelzi az aktudlisan
valasztott programot. A kivalasztott program
kijelolése utan a mikodés elinditasdhoz nyomja meg
a Start gombot. Az dra kijelzi a hatralevé id6t.
Preset - késleltetett bekapcsolas:

A program elinditasanak késleltetéséhez a Mins/
Hours gombok megnyomasaval éllitsa be a start
késleltetési idejét. A bedllitott id6 lejarta utan a
program automatikusan elindul.

Mely funkcidkban muakodik a Preset funkcio: Cake,
Baking, Yoghurt, Broad, Beans Soup, Crust, Oatmeal,
Milk Porridge, Stewing, Pasta, Dessert, Rice Cooking,
Frying, Pizza.

Az opcid a Reheat programban nem elérhetd.

Keep Warm/Off — A hémérséklet megtartasa / A
program kikapcsolasa:

A program befejezése utan a berendezés
automatikusan atkapcsol a hémérséklet megtartasa
lzemmoddba. A gomb a program mukodése alatt
vilagit.

A berendezés a 24 oras ciklus utan készenléti
allapotba kapcsol. A program Gjbdli bekapcsolasahoz
ismételten nyomja meg a Keep Warm/ Off gombot.
Customize Settings - a beallitasok médositasa:

A Customise Setting opci¢ kivalasztasa utan valassza
ki a fézési paramétert (Temp - hémértséklet) és a
fézés idejét (Time).

A program alap Uzemi paraméterei: id6 — 5 perc,
hémérséklet 248 °F /120 °C.
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A BERENDEZES UZEMMODIJAL:

. Készenléti tizemmod:

Az lizemmod bekapcsolasa:

» A berendezés tapforrasra csatlakoztatdsa utan (a
Start gomb felgyullad, az LCD kijelzé kikapcsolva
marad);

» A start gomb 5 masodperces lenyomasa utan, vagy

a Keep Warm mdd befejezése utan (a berendezés
atkapcsol a készenléti izemmodba).

. Munkaprogram méd:
A méd a munkaprogram kivélasztasa utan és a Start
gomb megnyomasa utan aktiv (a program kijelzéje
vilagit, az 6ran megjelenik az tizemidd).

. Késleltetett bekapcsolas mod:
Az lizemmod a berendezés késleltetett bekapcsolasa
alatt aktiv. A Preset és a Start gombok vilagitanak,
az oran kijelzésre keril a hatralevé id6. A beallitott
késleltetett bekapcsolasi id6 lejarta utan a program
automatikusan elindul.

. Homérséklet megdrzés mod:
Az izemmod kozvetlentl a fézési ciklus bekapcsolasa
utan bekapcsol.
A Keep Warm/Off gomb folyamatosan vilagit.
A hémérséklet megdrzés mod 24 6ras lzeme utan
a berendezés automatikusan készenléti izemmoddba
kapcsol.

A BERENDEZES UZEMI PROGRAMJAI

Alapértelmezett

Sorszam Program R e
1 Cake (Tészta) 01:00
2 Soup (Leves) 01:00
3 Stewing (Parolas) 02:00
4 Frying (Stités) 00:30
5 Baking (Sutés) 00:30
6 Crust (SUtés) 01:00
7 Pasta (Tészta) 00:08
8 Pizza 00:20
9 Yoghurt (Joghurt) 08:00
10 Oatmeal (Zabpehely) 00:05
11 Dessert/Desszert 01:00
12 Steaming (Dampning) 00:05
13 Broad beans 01:00
(Lébab fozése)
14 Milk Porridge 00:35
(Tej zabkasa)
15 Rice cooking 00:25
(Rizs fozése)
16 Reheat (Etel felmelegités) 00:20
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Sorszam 1d6 szabalyozasi Homérséklet [°F]
tartomany

1 00:30-03:30 248-257

2 01:00-04:00 204.8-215.6

3 01:00-08:00 204.8-215.6

4 00:10-01:00 320

5 00:10-02:30 257-266

6 00:20-02:00 248-284

7 00:08-00:20 208.4-215.6

8 00:20-01:00 244.4-257

9 06:00-12:00 100.4-107.6

10 00:05-01:00 197.6-206.6

1 01:00-04:00 197.6-206.6

12 00:05-01:00 208.4-215.6

13 01:00-04:00 206.6-212

14 00:10-01:00 197.6-206.6

15 00:20-1:00 248-262.4

16 00:10-01:00 244.4-257

Sorszam Homérséklet [°C]

1 120-125

2 96-102

3 96-102

4 160

5 125-130

6 120-140

7 98-102

8 118-125

9 38-42

10 92-97

1 92-97

12 98-102

13 97-100

14 92-97

15 120-128

16 118-125

A kivalasztas utan a program az LCD kijelzén megjelenik.
Szintén kijelzésre keriil a hémérséklet és az adott program
lizemideje.

3.4. TISZTITASA ES KARBANTARTASA

. Minden tisztitds el6tt, vagy amennyiben a
berendezés nincs hasznalatban, huzza ki halozati
dugdt és teljesen hiitse le a berendezést.
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. A felilet tisztitdsahoz kizarélagosan mard anyagot
nem tartalmazé szereket szabad alkalmazni.

. Tilos a berendezést vizbe meriteni, valamint
vizsugarral locsolni. Ez a tilalom a kivehet6 talra nem
vonatkozik.

. A berendezés taljat kimél6 modon mosogassa

mosogato folyadékkal és szivaccsal. Az elmosogatas
utan kendével vagy papirtorldvel tordlje szarazra.

. Aberendezés fedelének és burkolatanak tisztitasahoz
hasznéljon nedves kendét, vagy nedves papirtorlét.
. A gbzszelepet minden hasznalat utan tisztitsa ki.

Ovatosan vegye ki a szelepet és folyévizben 6blitse
ki. Az Ujboli behelyezés eldtt szaritsa ki.

. A nedvességgy(ijtét minden hasznélat utan dritse le
és a folyadékot torolje fel.

. Minden tisztitas utan az 6sszes alkatrészt jol ki kell
szaritani, mielétt a berendezés Ujra hasznalatra
kertilne.

. A berendezést szaraz és hlvos helyen tarolja, védve

a paratol és a kozvetlen napsutéstdl.

FEJLMEDDELELSER PA LED-SKARMEN
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Hibakdd | Probléma Lehetséges | Probléma-
okok megoldas
E1/E2 A berendezés | F6zési ho- Forduljon
mUkodése mérséklet a gyartd
ledllt, nem <270C szervizhez.
reagal az
E3/E4 utasitasokra Fozési ho-
mérséklet
>2300C
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BRUGSANVISNING DK

TEKNISKE DATA

Beskrivelse Parametre Veerdi Parametre
Produktnavn Multicooker
Model BCMK-860-BK
Forsyningsspaending [V~]/ 230VAC/50Hz
Frekvens [Hz]

Nominel effekt [W] 860
Kapacitet [I] 5

Mal 380x290x240
Veegt 3,80
Temperatur [°C] L%L‘ECF—136200°C_F

1. GENEREL BESKRIVELSE

Vejledningen er beregnet til hjelp med sikker
og fejlfri anvendelse. Produktet er projekteret og
udfert i overensstemmelse med ngje overholdte
tekniske  anvisninger og med anvendelse  af
den nyeste teknologi samt komponenter og
overholdelse af de  hgjeste  kvalitetsstandarder.

INDEN ARBEJDET PABEGYNDES SKAL MAN
OMHYGGELIGT HAVE LAST OG FORSTAET
NZRVARENDE VEJLEDNING.

For at sikre udstyrets langvarige og fejlfri anvendelse,
skal man sgrge for korrekt betjening og vedligeholdelse i
overensstemmelse med de i denne vejledning indeholdte
anvisninger. De i denne vejledning indeholdte tekniske data
og specifikationer er aktuelle. Producenten forbeholder
sig retten til at foretage eendringer i forbindelse med
kvalitetslgft. Under hensyntagen til tekniske forbedringer
og muligheden for at begraense stgj, er udstyret projekteret
og opbygget pa en sadan made, at den risiko, der er
forbundet med stgjemission, er begraenset til det laveste
niveau.

BIZTONSAGOS HASZNALATA

c E Produktet overholder kravene i de relevante
sikkerhedsnormer.

@ Inden brugen skal man ggre sig bekendt med
brugervejledningen

E: Produktet skal afleveres til en genbrugsstation.

é BEMZARK! eller ADVARSEL! eller HUSK!
beskriver den pagaeldende situation (generelt
advarselstegn).

Bemaerk! Varm overflade kan medfare
forbreendinger.

ﬁ Kun til brug indenders.

i,

& BEMZRK! lllustrationerne i naervaerende

betjeningsvejledning er orienterende og kan i
nogle detaljer adskille sig fra produktets faktiske
udseende.

Den originale vejledning er pa tysk. De @vrige

sprogversioner er oversattelser fra tysk.
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2. SIKKER ANVENDELSE

A BEMARK! Laes alle advarsler vedrgrende
sikkerheden samt alle vejledninger. Manglende
overholdelse af advarsler kan medfere elektrisk
stad, brand og/ eller alvorlig legemsbeskadigelse
eller dgd.

Udtrykket “udstyr” eller "produkt” i advarslerne og i

beskrivelserne i vejledningen henviser til Multicooker.

Udstyret ma ikke anvendes i lokaler med meget hgj

luftfugtighed/ i umiddelbar nzerhed af beholdere med vand.

Manmaikkeladeudstyretblivevadt.Risikoforelektriskestad!

Abninger til luftindtag og udstedning ma ikke deekkes til.

2.1. ELEKTRISK SIKKERHED

a) Udstyrets stik skal passe til kontakten. Stikket ma
ikke @endres pa nogen som helst made. Et originalt
stik og en kontakt, som passer, mindsker risikoen for
elektrisk stgd.

b) Undga at bergre elementer med jordforbindelse, sa
som rgr, varmeapparater, ovne og kgleskabe. Der
er gget risiko for elektrisk stad, hvis kroppen har
jordforbindelse og bergrer udstyr, som er udsat for
direkte pévirkning fra regnvejr, er vad overflade og
arbejde i et fugtigt milje. Safremt der kommer vand
til udstyret, @ges risikoen for at det beskadiges samt
for elektriske stad.

Q) Man ma ikke bergre udstyret med vade eller fugtige
haender

d) Kablet skal anvendes pa en korrekt made. Benyt
aldrig kablet til at transportere udstyret og traek
ikke i kablet, for at fa den ud af kontakten. Kablet
holdes borte fra varmekilder, olie, skarpe kanter eller
bevaegelige dele. Et beskadiget eller sammenfiltret
kabel gger risikoen for elektriske stad.

e) Hvis man ikke kan undgé at anvende udstyret i et
fugtigt miljg, skal der anvendes en fejlstremsafbryder
(FI-relee). Anvendelsen af et Fl-relae mindsker risikoen
for elektriske stad.

2.2. SIKKERHED PA ARBEJDSSTEDET

a) Hold orden og en god belysning pa arbejdsstedet
Manglende orden eller darlig belysning kan fere til
ulykker. Man skal veere forudseende, observere hvad
der sker og lade fornuften rade under anvendelse af
udstyret.

b) Udstyret ma ikke anvendes i et omrade, hvor der er
fare for eksplosion, for eksempel hvor der befinder
sig letantaendelige veaesker, gasser eller stgv. Udstyret
udsender gnister, som kan antende stov eller
dampe.

Q) Hvis man er i tvivl om hvorvidt udstyret virker
korrekt, skal man kontakte producentens service.

d) Det er kun producentens autoriserede
serviceveerksted, som ma foretage reparationer
af udstyret. Det er ikke tilladt selv at foretage
reparationer.

e) | tilfeelde af bekaempelse af ild eller brand, ma der
udelukkende anvendes pulverslukker eller CO2-
slukkere til bekeempelse af ild i udstyr, som er
tilsluttet stramforsyningen.

HUSK! Bgrn og andre personer i neerheden skal
beskyttes under arbejdet med udstyret.

2.3. PERSONLIG SIKKERHED

a) Det er ikke tilladt at betjene udstyret ved treethed
eller sygdom, under indflydelse af alkohol, narkotika
eller medicin, som i vaesentligt omfang har
indflydelse pa evnen til at betjene udstyret.
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e)

h)

Udstyret er ikke beregnet til anvendelse af personer
(herunder bern) med psykiske, sensoriske eller
mentale funktionsbegraensninger, eller personer
uden relevant erfaring og/ eller viden, med mindre
disse er under tilsyn af en person, som er ansvarlig
for deres sikkerhed, eller de har modtaget instruktion
i, hvordan maskinen betjenes

Under arbejdet med udstyret skal man veere
opmarksom og lade sig lede af sund fornuft. Et
ajebliks uopmaerksomhed under arbejdet kan fore til
alvorlige kvaestelser.

Varm damp, som udstedes fra sikkerhedsventilen,
kan medfere forbraendinger.

Tjek regelmaeessigt, at gennemstremningen pa
sikkerhedsventilen ikke er blokeret. Det er ikke tilladt
at anvende udstyret, safremt sikkerhedsventilen er
beskadiget.

Det er forbudt at abne laget til udstyret, safremt der
indeni befinder sig damp under tryk.

Bemeerk: Metaldele pa laget eller kabinettet kan
vaere varme og medfare forbraendinger pa huden.
Fodevarer ma udelukkende tilberedes i den
udtagelige skal. Det er forbudt at tilberede fedevarer
direkte i udstyrets indre kabinet. Dette vil kunne
medfere beskadigelse af udstyret.

2.4. SIKKER ANVENDELSE AF UDSTYRET

a)

o]

e)

k)

Udstyret ma ikke overbelastes. Anvend redskaber
som passer til de funktioner, du er i gang med at
udfere. Et korrekt udvalgt udstyr er bedre og mere
sikkert til udferelsen af det arbejde, som det er
projekteret til.

Udstyret ma ikke anvendes hvis ON/OFF-tasten ikke
virker korrekt (ikke aktiverer og slukker). Udstyr, som
ikke kan kontrolleres ved hjeelp af teend/sluk-tast er
farligt, ma ikke anvendes og skal repareres.

Inden man péabegynder regulering og udskiftning
af tilbehar eller nar man stiller udstyret veek, skal
kontakten ferst treekkes ud af stikket. En sadan
forholdsregel mindsker risikoen for tilfaeldig ugnsket
igangsaetning.

Nar udstyret ikke anvendes, skal det opbevares pa
et sted, som er utilgaengeligt for bgrn, som ikke er
bekendt med udstyret eller brugervejledningen.
Udstyret kan veere farligt i heenderne pa uerfarne
brugere.

Udstyret skal holdes i god teknisk stand. Inden
man gar i gang med arbejdet, skal man hver gang
tjekke, at der ikke er nogle generelle beskadigelser
eller fejl ved de bevaegelige elementer (revner pa
dele eller elementer eller andre tilstande, som kan
have indflydelse pa, at udstyret er sikkert i drift). |
tilfeelde af beskadigelse, skal udstyret indleveres til
reparation, inden det tages i brug.

Udstyret skal opbevares utilgeengeligt for barn.
Reparation og vedligeholdelse af udstyret skal
udferes af kvalificerede personer med anvendelse af
udelukkende originale reservedele. Det garanterer
en sikker anvendelse.

For at sikre udstyrets projekterede operationelle
integritet, ma man ikke fjerne de fabriksinstallerede
afskaermninger eller skrue skruer ud

Det er forbudt at skubbe, flytte og vende udstyret,
mens det er i drift

For at undga fastsiddende urenheder, skal udstyret
regelmaessigt rengares

Abninger til luftindtag og udstadning mé ikke
daekkes til

bredeco
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BEMZRK! Selv om udstyret er projekteret til at
veere sikkert og er udstyret med de relevante
sikkerhedsforanstaltninger, og selv om brugeren
anvender supplerende sikkerhedselementer,
eksisterer der fortsat en lille risiko for uheld eller
kveestelser under arbejdet med udstyret. Det
anbefales at udvise forsigtighed under brugen

BEMARK! Veer seerlig opmeerksom, nar du
tilbereder produkter, som kan skumme op (fx meelk,
baelgfrugter) og fedevarer, som hurtigt svulmer op
(fx ris og gred), eftersom de kan koge over, hvis
der anbringes for stor en maengde af dem i den
udtagelige skal. (for trykkogeren)

BEMARK! | tilfelde af manuel frigerelse af
sikkerhedsventilen (inden det indre tryk i udstyret
stiger af sig selv) skal man veere seerlig opmaerksom
— der er en betydelig risiko for at handen bliver
forbreendt af den damp, der frigares.

BEMARK! Det anbefales, at man ikke bergrer
sikkerhedsventilen direkte med haenderne, safremt
der befinder sig damp under tryk inde i udstyret.

BEMZERK! Veer saerlig opmaerksom nar laget abnes,
safremt der i skalen befinder sig produkter med en
gredet konsistens. De kan sprgjte ud i rummet.

3. PRINCIPPER FOR ANVENDELSE
Udstyret er beregnet til tilberedning af madretter fra
produkter, som er beregnet til indtagelse.

Ja=

Brugeren baerer selv ethvert ansvar for skader, som er
opstaet som folge af brug anvendelse til andet formal
end det, udstyret er beregnet til.

3.1. BESKRIVELSE AF UDSTYRET

LN WN =

Knap, som abner laget
Lag

Skaerm

Foden

Kontrolpanel
Kabinettet

Greb

Sikkerhedsventil
Tilbehar
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. Krus med malebaeger .
. Ske til ris

. Dse

. Beholder til madlavning med damp

. Beholder til yoghurt
. Stremkabel

Efter leengere tids brug kan skalen skifte farve som
felge af kontakt med rengeringsmidler og vand. Det
er en naturlig proces og har ingen indflydelse pa
sikkerheden i forbindelse med brugen.

Sikring

Udstyret er sikret, saledes at der ikke kan opsta for stort tryk

Kontrolpanel:

Holder maden varm/ afbryd opvarmning .
tidsindstilling

temperatur

Timer

Minutter

Atypiske indstillinger

MENU

Tast til aktivering - Start
Temperaturindikator

Teendte varmeelementer

Ur

Forsinket start

Kontrollampe til tidsindstilling

ZrASTIOTMMON®R>

3.2. FORBEREDELSE TIL DRIFT

Inden fgrste igangseetning skal man:

. Inden farste igangsaetning afmonteres alle
elementer, som vaskes; hele udstyret afvaskes
ligeledes.

. Efterlad ingen fugt pa udstyret eller dele. Det hele
tarres med kakkenrulle.

. Tilbehgr monteres pa udstyret.

. Omradet mellem varmelegemet og skélen ber veere
fri for urenheder.

Anvendelse:

. Efter at have forberedt ingredienserne, skal de
anbringes i skalen, der hgrer til udstyret.

. Anbring skalen inde i udstyret.

. Laget lukkes teet.

. Udstyret tilsluttes stremforsyningen.

. Med Menu-tasten vaelges program eller tilpasses
parametrene for tilberedningen - Customised
Setting.

. Laget pa udstyret abnes forst i det gjeblik, der ikke
leengere  kommer damp fra sikkerhedsventilen.
Under brugen af udstyret skal man overholde
folgende anbefalinger, for at undgé beskadigelse
af belaegningen, som beskytter fadevarerne mod at
saette sig fast:

. Til at blande anbefales det at anvende
keokkenredskaber, som er beregnet til brug med
fedevarer og som ikke laver ridser.

. Skeer ikke i fadevarer inde i skalen.

. Heeld ikke eddike og lignende ind i skalen; det kan
beskadige overfladen, som forhindrer, at fadevarerne
saetter sig fast.
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inde i udstyret. | det gjeblik den tilladte veerdi overskrides,
haeves sikkerhedsventilen og lukker dampen ud, hvorved
trykket lettes.

3.3. ARBEJDE MED UDSTYRET

BESKRIVELSE AF STYRESYSTEMET/ YDERLIGERE
VALGMULIGHEDER:
. Start:

Efter at beholderen er anbragt i udstyret, tilsluttes
dette til stramforsyningen. Efter at start-tasten er
begyndt at lyse, er udstyret klar til brug.

Efter valg af arbejdsprogram, trykkes start-tasten ind
i 2 sekunder

For at aendre program i labet af arbejdet, skal farst
trykkes pa tasten Keep Warm/ Off.

Mins & Hours - tilpasning af funktionsperioden:
Tryk pa tasten Customize Setting for manuelt af
aendre funktionsperiode. Ethvert tryk pa Mins-tasten
forleenger funktionsperioden med 5 minutter. Ethvert
tryk pa Hour-tastes forleenger funktionsperioden
med en time. Den nye endrede funktionsperiode
vises pa skaermen.

Afhaengig af det valgte madlavningsprogram,
er der forskellige muligheder for at tilpasse
funktionsperioden.

Muligheden er ikke tilgaengelig i programmet Rice
Cooking.

Temp - tilpasning af arbejdstemperaturen:
Ethvert tryk pa Temp-tasten
tilberedningstemperaturen med 100C.
Programmer hvor Temp-funktionen virker: Frying
samt Customize Setting.

Menu:

Menu er entast til at navigere mellem programmerne.
Kontrollampen viser det aktuelt valgte program. Efter
at det valgte program er vist, trykkes pa Start-tasten
for at pabegynde brugen af dette. Pa uret vises de
ovrige driftsperioder.

Preset - forsinket start:

For at udseette programmets start, skal man med
tasterne Mins/ Hours indstille den periode, som
starten skal udsaettes. Efter udlgbet af den indstillede
periode, gar programmet automatisk i gang af sig
selv.

Programmer hvor Preset-funktionen virker: Cake,
Baking, Yoghurt, Broad, Beans Soup, Crust, Oatmeal,
Milk Porridge, Stewing, Pasta, Dessert, Rice Cooking,
Frying, Pizza.

Muligheden er ikke tilgeengelig i programmet
Reheat.

Keep Warm/Off — fastholder temperaturen/ afbryder
programmet:

Udstyret gar automatisk i hold-maden-varm tilstand,
efter at programmet er afsluttet. Tasten lyser, sa
leenge programmet er i gang.

Efter en cyklus pa 24 timer gar udstyret i inaktiv
made. For igen at aktivere programmet skal man
igen trykke pa tasten Keep Warm/ Off.

forager
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Customize Settings - tilpasning af indstillingerne:
Efter at have valgt Customise Setting skal man veaelge
tilberednings-parametre, dvs. Temp - temperatur
samt Time - funktionsperioden.

Programmets grundlaeggende arbejdsparametre er:
tid — 5 min, temperatur 120 oC.

UDSTYRETS ARBEJDSMADER:

Inaktiv méde:

Inaktiv méde virker nar:

Efter at udstyret er tilsluttet til stremforsyningen
(Start-tasten  baggrundsbelyses,  LCD-skaermen
forbliver afbrudt);

Efter at start-tasten har veeret trykketind i 5 sekunder,
eller efter afslutning af Keep Warm (udstyret gar i
inaktiv made).

Programmets funktionsmader:

Denne made er aktiv, efter at have valgt
arbejdsprogram og trykket ind pa start-tasten
(programmets kontrollampe baggrundsbelyses, og
pa uret ses funktionsperioden).

Forsinket start-made:

Méden er aktiv, nar udstyret er blevet indstillet til
forsinket Start. Tasterne Preset samt Start bliver ved
med at lyse, pa uret vises den resterende tid. Nar
den indstillede til er forlgbet, begynder arbejdet;
programmet aktiveres automatisk.
Hold-maden-varm made:

Maden aktiveres automatisk, efter at
tilberedningscylusen er afsluttet.

Tasten Keep Warm/Off lyser hele tiden.

Efter at der er forlgbet 24 timer i hold-maden-varm,
gar udstyret automatisk i inaktiv made.

UDSTYRETS FUNKTIONSMADER

Pos. Program Standard
driftsperiode [min]
1 Cake (Kage) 01:00
2 Soup (Suppe) 01:00
8 Stewing (Stuvning) 02:00
4 Frying (Stegning) 00:30
5 Baking (Bagning) 00:30
6 Crust (Ristning) 01:00
7 Pasta 00:08
8 Pizza 00:20
9 Yoghurt 08:00
10 Oatmeal (Havregrad) 00:05
11 Dessert 01:00
12 Steaming (Dampning) 00:05
13 Broad beans 01:00
(Hestebgnner)
14 Milk Porridge 00:35
(Gred med maelk)
15 Rice cooking 00:25
(Tilberedning af ris)
16 Reheat (genopvarmning) 00:20
bredeco
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Pos. Interval for Temperatur [°F]
tidsregulering

1 00:30-03:30 248-257

2 01:00-04:00 204.8-215.6

3 01:00-08:00 204.8-215.6

4 00:10-01:00 320

5 00:10-02:30 257-266

6 00:20-02:00 248-284

7 00:08-00:20 208.4-215.6

8 00:20-01:00 244.4-257

9 06:00-12:00 100.4-107.6

10 00:05-01:00 197.6-206.6

11 01:00-04:00 197.6-206.6

12 00:05-01:00 208.4-215.6

13 01:00-04:00 206.6-212

14 00:10-01:00 197.6-206.6

15 00:20-1:00 248-262.4

16 00:10-01:00 244.4-257

Pos. Temperatur [°C]

1 120-125

2 96-102

3 96-102

4 160

5 125-130

6 120-140

7 98-102

8 118-125

9 38-42

10 92-97

1 92-97

12 98-102

13 97-100

14 92-97

15 120-128

16 118-125

Efter at veere blevet valgt vises det pageeldende program
pa LCD-skermen. Der vises ligeledes temperatur og

funktionsperiode for programmet.

3.4. RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

. Inden enhver form for rengering, og ogsa hvis
udstyret ikke anvendes, skal stremstikket traekkes ud

og udstyret fuldsteendig afkeles.

12.05.2022

Til rengering af overfladen anvendes udelukkende
midler, som ikke indeholder setsende substanser.
Det er forbudt at dyppe udstyret i vand eller sprgjte
pa det med en vandstrale. Dette forbud omfatter
ikke den udtagne skal.

Skalen renggres med et mildt opvaskemiddel og en
svamp. Efter rengering terres den med en klud eller
kakkenrulle.

Til rengering af lag og udstyrets kabinet anvendes en
fugtig klud eller kakkenrulle.

Udstadningsventilen for damp rengeres efter hver
brug. Ventilen tages forsigtigt ud og skylles under
rindende vand. Skal tgrre inden den geninstalleres.

Fugtkondensatoren temmes efter hver brug og
terres for vaesker.

Efter hver rengering skal alle elementer tgrres
grundigt, inden udstyret pa ny tages i brug.
Udstyret skal opbevares pé et tert og koldt sted, hvor
det er beskyttet mod fugt og direkte solstraler.

FEJLMEDDELELSER PA LED-SKARMEN

DK

Fejlkode | Problem Mulig Problemlgs-
grund ning
E1/E2 Udstyret er tilbered- Tag kontakt
ophgrt med ningstem- til produ-
at fungere peratur centens
og reagerer <270C service-
ikke pa - veerksted
E3/E4 kommandoer tilbered-
ningstem-
peratur>
2300C
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NAMEPLATE TRANSLATIONS

br@dzco expondo.com
0 Product Name ~ooker

A Mo

© Manufacturer: expondo Polska sp. z 0.0. sp. k E Ce€

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, UE

(1) (2] (3] (4]

DE  Produktname Modell Leistung Spannung/Frequenz
EN  Product Name Model Power Voltage/Frequency
PL  Nazwa produktu Model Moc Napiecie/Czestotliwos¢
CZ Nazev vyrobku Model Jmenovity vykon  Jmenovité napajeci napéti/Frekvence
FR  Nom du produit Modele Puissance Tension/Fréquence
IT  Nome del prodotto Modello  Potenza Tensione/Frequenza
ES  Nombre del producto Modelo Potencia Voltaje/Frecuencia
(5] (6] 7] (8) (9]
DE  Gewicht Kapazitat Produktionsjahr Ordnungsnummer Hersteller
EN  Weight Capacity Production Year Serial No. Manufacturer
PL Waga Pojemnos¢  Rok produkgji Numer serii Producent
CZ Hmotnost Kapacita Rok vyroby Sériové cislo Vyrobce
FR  Poids Capacita Année de production Numéro de serie Fabricant
IT  Peso Capacidad  Anno di produzione Numero di serie Produttore
ES Peso Kapacita Afio de produccién Nimero de serie Fabricante
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UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen geméaB europaischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungs-
abfall gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die
Notwendigkeit der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerét,
wenn Sie es nicht mehr weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen ein-
gerichtet, an denen Altgeréte aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden.
Maglicherweise holen die rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich tiber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung tiber die
in lhrem Gebiet zur Verfiigung stehenden Mdglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[1] RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO - UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz Uber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertragliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeraten (Elektro — und Elektronikgerategesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyz-
naczonego punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktow elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowe-
go. Zgodnie z dyrektywg WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzgdzenia elektryczne i elektroniczne
wymagaja segregadji i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz sie do ochro-
ny zasobow naturalnych i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie
z krajowym prawodawstwem, nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: info@expondo.com

expondo.com




