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DE Produktname Rotisserie
EN Product name Rotisserie
PL Nazwa produktu Rozno

cz Nazev vyrobku Rotisserie
FR Nom du produit Rotissoire
IT Nome del prodotto Girarrosto
ES Nombre del producto Asador
HU Termék neve Rotisserie
DA Produktnavn Rotisserie
Fl Tuotteen nimi Varras

NL Productnaam Rotisserie
NO Produktnavn Rotisseri
SE Produktnamn Rotisserie
PT Nome do produto Churrasqueira
SK Nazov produktu Rotisserie
BG Mme Ha npoayKTa PoTucepua
EL ‘Ovopa Tpoidvtog Wnotapld
HR Naziv proizvoda Rotisserie
LT Produkto pavadinimas Rotisserie
RO Numele produsului Rotisor

SL Ime izdelka Rotisserie
DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modele |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |

DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell | RC-RT-01

SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Moaen Ha NpoAayKT |

EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termeld |

DA Producent | Fl Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent |
SE Tillverkare | PT Fabricante |
SK Vyrobca | BG Mpoussoauten |
EL Kataokevuaotrg | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |
SL Proizvajalec

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrohce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccion del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | FI Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Aapec Ha npoussoguTens |
EL: AieUBuvon kataokevaotr | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Goéra | Poland, EU
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Diese Bedienungsanleitung wurde fiir Sie maschinell Gbersetzt. Wir arbeiten kontinuierlich daran,
A eine akkurate Ubersetzung zu liefern. Allerdings ist keine maschinelle Ubersetzung perfekt. Die
offizielle Bedienungsanleitung ist die englische Version. Etwaige Abweichungen oder Unterschiede
in der Ubersetzung sind weder bindend noch haben sie eine rechtliche Wirkung fiir die Einhaltung
oder Durchsetzung von Vorschriften. Sollten Fragen zur Genauigkeit der Informationen in der
Bedienungsanleitung aufkommen, beziehen Sie sich bitte auf die englische Version dieser Inhalte.

Sie ist die offizielle Version.

Technische Daten

Beschreibung des Parameters Parameterwert
Produktname Rotisserie
Modell RC-RT-01
Nennspannung [V~] / Frequenz [Hz] 400/ 50
Nennleistung [W] 8000
Gewicht [kg] 106,72

Beschreibung des Gerats

Diese Maschine wird zum Braten von ganzen Hahnchen, Rindfleisch, Porchetta usw. verwendet und bietet
jeweils Platz fiir 4 bis 6 Hahnchen.

Der Benutzer haftet fiir alle Schaden, die durch eine nicht bestimmungsgemifle Verwendung des Gerats
entstehen.

Teileplan

Nummer des Beschreibung des Gerats Anzahl der Stiicke

Teils
1 Wasser-/Olwanne 1
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2 Gehause 1
3 Glastir 2
4 Tirklinke 2
5 Handgriff Schloss 1
6 Licht 1
7 Magnetische Klemme 1 1
8 Linke Seitenplatte 1
9 Rickseitige Abdeckplatte des elektrischen Schaltkastens 1
10 Temperaturregler 4
11 Temp. Knopf Komponente 4
12 Ein-Aus-Schalter 2
13 Kopf des Netzkabels 1
14 Magnetisches Terminal 1
15 Stromkabel 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Angetriebenes Ritzel 2
19 Ritzel-Abstandhalter 2
20 Hiilse der Mittelwelle des Ubergangsrades 5
21 Ubergangsrad 5
22 Kette 1
23 Antriebszahnrad 1
24 Heizelement 4
25 Gabel 1 8
26 Gabel 2 12
27 Fligelschraube 20
28 Rotierende Stange 4
29 Obere Abdeckung 1
30 Gabelschnallenplatte 4
31 Wasser-/Olwanne Feste Platte 1

Achtung! Die versiegelten Teile dirfen nicht vom Benutzer bedient werden.

Tipps flr den Zusammenbau

1.

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass die Stromversorgung den Angaben auf dem
Typenschild oder in dieser Anleitung entspricht.

Suchen Sie sich einen grofRen und sauberen Platz, an dem Sie lhre Maschine zusammenbauen kénnen.
Bitte beachten Sie bei Bedarf das Teileverzeichnis.

Stellen Sie die Maschine an einem gut beliifteten Ort ab, um eine Brandgefahr zu vermeiden.

Halten Sie die Riickseite des Gerdts mindestens 50 cm von der Wand entfernt.

Die Maschine muss nach der Installation stabil genug sein, um ein Wackeln bei der Benutzung zu
vermeiden.

Die Maschine sollte allein oder zusammen mit anderen Produkten entsprechend dem
vorgeschriebenen Umfang installiert werden.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass alle Teile nicht lose sind und dass das Gerét
einwandfrei funktioniert.
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9. Legen Sie keine entflammbaren Gegenstidnde wie z. B. Waschlappen auf die Maschine. Andernfalls
besteht die Gefahr eines Brandunfalls.

Tatigkeit
Gebrauchsanweisung:

Stellen Sie die Maschine auf eine flache Plattform, das Stromkabel sollte an den Leckstromschalter
angeschlossen werden. Priifen Sie vor dem Gebrauch, ob die Spannung der Stromversorgung mit der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung lbereinstimmt und ob der Netzschalter und die Sicherung des Benutzers
mit der Leistungsanforderung der Maschine lbereinstimmen. Das Gehduse muss ordnungsgemald geerdet sein.
Es ist verboten, Zunder und explosive Gegenstdande in die Ndhe des Gerats zu bringen. Und halten Sie es in der
Umgebung mit dem lberlegenen Belliftungssystem. Die Temperatur sollte weniger als 50 Grad betragen. Um
die Lebensdauer der Maschine zu verlangern, ist es aulerdem verboten, das Heizrohr trocken zu brennen.

Arbeitsschritte:

1. Drehen Sie die Schrauben gegen den Uhrzeigersinn, um die Grillhdhnchengabeln zu |6sen, und legen
Sie die Hdhnchen auf die Gabeln. Bringen Sie die Gabeln in die richtige Position, und drehen Sie die
Schrauben im Uhrzeigersinn, um die Gabel zu befestigen. Legen Sie dann die Stabe wieder in die
Maschine ein. Stellen Sie die Position ein und verriegeln Sie sie gut, nachdem sie in Ordnung waren.
Es wird empfohlen, dass die maximale Belastung 6-8 kg pro Stange betrdgt, um Schaden zu
vermeiden.

.

2
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. Bitte beachten Sie, dass die Gabeln scharf sind. Gegebenenfalls sind die Schutzhandschuhe zu
tragen.

. Die Rute wird schwer sein, wenn man sie mit Hilhnern voll beladen hat. Bitte nhehmen Sie es
heraus oder stecken Sie es mit beiden Handen hinein.

2. SchlieRen Sie die Stromversorgung an (die Stromspannung sollte mit dem Typenschild der Maschine
Ubereinstimmen und Sie sollten einen Netzschalter, eine Sicherung und einen Unterbrecher fiir die
Maschine installieren). Beleuchten Sie das Gerat wie oben beschrieben. Die Brenner beginnen zu
brennen und die Temperatur der Maschine steigt an. Schalten Sie den Ein/Aus-Schalter des Motors,
den Ein/Aus-Schalter des Geblidses und den Ein/Aus-Schalter der Beleuchtung ein. Dann beginnen
sich die Stabe zu drehen, und die Hiihner werden gebraten.
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Motor-Ein-Aus-Schalter Liifter Ein-Aus-Schalter Licht Ein-Aus-Schalter

3. Der Drehstab ist fir die gebratenen Hahnchen. Es kann zum Reinigen oder Fixieren der Hihner
aufgestellt werden. Das Huhn sollte in der Mitte der Gabel liegen. Wahrend sich die Stabe drehen,

drehen sich auch die gebratenen Hahnchen.

4.  Fillen Sie Wasser in die Olwanne, und halten Sie immer eine bestimmte Menge Wasser (die
empfohlene Wassermenge ist mehr als die Halfte der Wasserschale), um ein Austrocknen zu

verhindern. Bemerkung:

1 - Bitte |0sen Sie zuerst die Schraube der Wasserprobe fixierte Platte, dann kénnen Sie die Wasserschale
herausnehmen.

Achtung! Wenn Sie dieses Gerdt benutzen, beriihren Sie nicht den elektrischen Heizbereich, um
Verbriihungen zu vermeiden.

Elektrische Schaltplane

Uberpriifen Sie den Stromkreis. Der Installateur sollte fiir die Installation dieses Gerits verantwortlich sein.
Schalten Sie den Strom ab und lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es zerlegen.
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1 - 400V, 50Hz; der Benutzer sollte eine Stromversorgung mit Leckschutz priifen.

2 - Wir empfehlen die Verwendung eines 60A, 4 m* Netzkabels.

WH: Licht ST1-ST4: Thermostat EH1-EH4: Heizelement

QS1: Ein-Aus-Schalter 1  QS2: Ein-Aus-Schalter 2 M1: Motor M2: Ventilator

Reinigung und Wartung

1.

10.

11.

12.

Alle Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten missen nach Unterbrechung der Stromzufuhr
durchgefiihrt werden.

Wenn es ein Problem in der Maschine gibt, demontieren Sie die Maschine nicht, sondern schicken Sie
sie uns zur Reparatur.

Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie den Netzschalter aus, wenn das Gerat langere Zeit nicht
benutzt wird.

Es wird empfohlen, die Metallbeschlage jahrlich zu tiberprifen und nachzuziehen.
Reinigen Sie lhr Gerat regelmaRig zwischen den Einsdtzen, insbesondere nach langerer Lagerung.

Verwenden Sie zur Reinigung ein weiches Gewebe oder ein neutrales Reinigungsmittel (falls
erforderlich).

Vermeiden Sie die Verwendung von scharfen und/oder metallischen Gegenstdnden zur Reinigung (z. B.
Drahtbtirste oder Metallspachtel), da diese das Oberflachenmaterial der Maschine beschadigen kénnen.

Kiihlen Sie das Gerat und seine Komponenten vor der Reinigung ab.
Fassen Sie heiRe Teile niemals mit ungeschiitzten Hianden an.
Die QOlreste in der Olwanne sollten hiufig geleert werden.

Eine trockene Lagerung wird empfohlen. Wenn es notwendig ist, die Maschine im Freien aufzustellen,
sollte sie iber wasserdichte Einrichtungen verfiigen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf den Kopf.
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Entsorgung von Altgeraten

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht Gber den Hausmiill. Geben Sie es bei einer Recycling- und Sammelstelle fir
Elektro- und Elektronikgerite ab. Uberpriifen Sie das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanweisung und
der Verpackung. Uber 90 % der Maschine besteht aus Metall (z. B. Edelstahl, Eisen, Aluminium, galvanische
Bleche), das nach der Verarbeitung in einer speziellen Aufbereitungsanlage wiederverwendet werden kann.
Indem Sie sich fur das Recycling entscheiden, leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.
Wenden Sie sich an die értlichen Behorden, um Informationen lber lhre ortliche Recyclinganlage zu erhalten.
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This User Manual has been translated for your convenience using machine translation. Reasonable

A efforts have been made to provide an accurate translation; however, no automated translation is
perfect nor is it intended to replace human translators. The official User Manual is the English
version. Any discrepancies or differences created in the translation are not binding and have no
legal effect for compliance or enforcement purposes. If any questions arise related to the accuracy
of the information contained in the User Manual, please refer to the English version of those
contents which is the official version.

Technical data

Parameter description Parameter value
Product name Rotisserie
Model RC-RT-01
Rated voltage [V~] / frequency [Hz] 400/ 50
Rated power [W] 8000
Weight [kg] 106.72
Description

This machine is used for roasting whole chickens, beef, porchetta, etc., each with space for 4 to 6 chickens.

The user is liable for any damage resulting from unintended use of the device.

Parts diagram

Part number Description Number of pieces
1 Water / Oil Tray 1
2 Body 1
3 Glass Door 2
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4 Door Handle 2
5 Handle Lock 1
6 Light 1
7 Magnetic terminal 1 1
8 Left Side Plate 1
9 Back Cover Plate of Electrical Control Box 1
10 Temperature Controller 4
11 Temp. Knob Component 4
12 On-Off Switch 2
13 Head of Power Cord 1
14 Magnetic terminal 1
15 Power Cable 1
16 Motor 1
17 Fan 1
18 Driven Sprocket 2
19 Sprocket Spacer 2
20 Center Shaft Sleeve of Transition Wheel 5
21 Transition Wheel 5
22 Chain 1
23 Drive Sprocket 1
24 Heating Element 4
25 Fork 1 8
26 Fork 2 12
27 Wing Screw 20
28 Rotating Rod 4
29 Top Cover 1
30 Fork Buckle Plate 4
31 Water / Oil Tray Fixed Plate 1

Attention: The sealed parts shall not be operated by the user.

Assembling tips

1.

Before use, make sure the power supply corresponds to what is shown on the rating plate or within
this manual.

Find a large and clean area in which to assemble your machine.

Please refer to the parts diagram as necessary.

Put down the machine to a well-ventilated location to avoid a fire hazard.

Keep the back of the machine away from wall 50cm or above.

The machine must be stable enough after installation to avoid shaking when using.

The machine should be installed alone or with other product according to prescribed scope.
Check that all the parts are not loose, and that the unit is in working order before operating.

Do not place the flammability goods on the machine such as washcloth. Failure to do this will cause
fire accident.
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Operation
Operating Instruction:

Place the machine in flat platform, power wire should be connected to the Leakage Circuit Switches. Before use,
please check whether the voltage of power supply is in conformity with that in the data plate, and whether
user’s power switch and fuse are in conformity with the request of the machine’s power. The body must be
earthed properly. It is forbidden to put the tinder and explosive object near the machine. And keep it in the
environment with the superior ventilation system. The temperature around should be less than 50. Moreover,
it is forbidden to make heating tube dry-burning in order to prolong machine’s service lifetime.

Operating steps:

1.  Turning the screws counterclockwise to loosen the grilled chicken forks, then putting the chickens
onto the forks. Move the forks to suitable position, and turning the screws clockwise to fix the fork.
Then put the rods back into the machine. Adjust the position and lock them well after they have
been OK. It is recommended that the max load is 6-8kg per rod to prevent any damage.

ACAUTION

. Please note that the forks are sharp. Wear protective gloves if necessary.

. The rod will be heavy after putting full chickens on it. Please take it out or put it in with both
hands.

2.  Connecting the power on (The voltage of power should be the same as nameplate of the machine
and you should install power switch, fuse and breaker for the machine). Lighting the machine as
above steps. The burners begin to burn and the temperature of the machine begins to increase. Turn
on the motor on-off switch, fan on-off switch, and light on-off switch. Then the rods start to rotate,
and the chickens start to roast.

Motor On-off Switch Fan On-off Switch Light On-off Switch

3. The rotating rod is for the roasted chickens. It can be put up for clean or fixing the chickens. The
chicken should put in the middle of the fork. During the rods rotating, the roasted chickens also
rotate.
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4.  Fill water into the oil tray, and always keep certain amountof water (The recommended amount of
water is more than half of the water tray), to prevent dry. Remark:

N N2

-

a:

/7

1 - Please loosen the screw of water try fixed plate first, then you can take out the water tray.

Attention: When you use this machine, do not touch the electrical heating area to avoid scalding.

Electrical Schematics

Check the circuit. The installer should be responsible for the installation of this appliance. Cut the power off
and let the appliance cool down completely before dismantling this appliance.

e R

EH: ST

r—
’ Elte ST:
qs: ST

Ely ST
@ " |___EH: Sl'

WH

1-400V, 50Hz; user should test power supply with leakage protection.

2 - We suggest to use 60A, 4 m*> power cord.

WH: Light ST1-ST4: Thermostat EH1-EH4: Heating Element

QS1: On-Off Switch 1 QS2: On-Off Switch 2 M1: Motor M2: Fan
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Cleaning and maintenance

1.

2.

10.

11.

12.

All the service and maintenance operation must be carried out after the power supply is cut off.
If there is some trouble in machine, do not dismount the machine, just send it to us for repair.
Unplug the mains plug or cut off power switch if the machine will not be used for a longer period.
Annual checking and tightening of metal fittings are recommended.

Regularly clean your machine between uses, especially after extended periods of storage.

Use soft fabric, or use neutral cleaning agent (if necessary) for cleaning.

Avoid using sharp and/or metal objects for cleaning (e.g. a wire brush or a metal spatula) because they
may damage the surface material of the machine.

Cool down the machine and its components before cleaning.
Never handle hot parts with unprotected hands.
The oil leftovers in the oil tray should be cleaned out often.

Dry storage is recommended. If it is necessary to put the machine in open-air, it should have
waterproof facilities.

Do not put the machine upside-down.

Disposing of used devices

Do not dispose of this machine in municipal waste systems. Hand it over to an electric and electrical device
recycling and collection point. Check the symbol on the product, instruction manual and packaging. Above 90%
of the machine is all made of metal (e.g. stainless steel, iron, aluminium, electroplating metal plate), which can
be reused after processing in specified treatment plant. By choosing to recycle you are making a significant
contribution to the protection of our environment. Contact local authorities for information on your local
recycling facility.
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maszynowego. Dofozono wszelkich staran, aby zapewni¢ doktadne ttumaczenie. Nalezy jednak
pamietaé, ze zadne ttumaczenie automatyczne nie jest doskonate i nie ma na celu zastgpienia
ttumaczy-ludzi. Oficjalng instrukcjg obstugi jest wersja angielska. Wszelkie rozbieznosci lub réznice
powstate w ttumaczeniu nie sg wigzgce i nie majg skutkdéw prawnych dla celéw zgodnosci lub
egzekwowania przepisow. W razie jakichkolwiek pytan co do doktadnosci informacji zawartych w
Instrukcji obstugi prosimy zapoznac sie z wersjg angielska tej instrukcji, ktora jest wersjg oficjalna.

c Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona dla Twojej wygody za pomocg ttumaczenia

Dane techniczne

Opis parametru Wartos¢ parametru
Nazwa produktu Rozno
Model RC-RT-01
Napiecie znamionowe [V~] / czestotliwosé [Hz] 400/ 50
Moc znamionowa [W] 8000
Ciezar [kg] 106,72

Opis urzadzenia

Maszyna ta stuzy do pieczenia catych kurczakéw, wotowiny, wieprzowiny itp., w kazdym z nich miesci sie od 4
do 6 kurczakow.

Uzytkownik ponosi odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate na skutek niewtasciwego uzycia
urzadzenia.

Schemat czesci

Numer czesci Opis urzadzenia Liczba sztuk
1 Tacka na wode/olej 1
2 Korpus 1
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3 Drzwi szklane 2
4 Klamka do drzwi 2
5 Blokada klamki 1
6 Swiatto 1
7 Zacisk magnetyczny 1 1
8 Lewa ptyta boczna 1
9 Tylna ptyta pokrywy skrzynki sterowniczej elektrycznej 1
10 Kontroler temperatury 4
11 Temp. Komponent pokretta 4
12 Przetgcznik wigczania/wytaczania 2
13 Szef ds. kabli zasilajgcych 1
14 Zacisk magnetyczny 1
15 Kabel zasilajacy 1
16 Silnik 1
17 Wentylator 1
18 Napedzana zebatka 2
19 Przektadka zebatki 2
20 Tuleja watu sSrodkowego kota przejsciowego 5
21 Koto przejsciowe 5
22 tancuch 1
23 Zebatka napedowa 1
24 Element grzejny 4
25 Widelec 1 8
26 Widelec 2 12
27 Sruba skrzydetkowa 20
28 Obrotowy pret 4
29 Goérna pokrywa 1
30 Ptytka klamry widelca 4
31 Tacka na wode/olej Ptyta stata 1

Uwaga: Uzytkownik nie powinien obstugiwac czesci zapieczetowanych.

Wskazéwki dotyczgce montazu

1. Przed uzyciem nalezy upewnic¢ sie, ze parametry zasilania odpowiadajg parametrom podanym na
tabliczce znamionowej lub w niniejszej instrukcji.

2.  Znajdz duzg i czystg przestrzen, w ktorej ztozysz swojg maszyne.

3. W razie potrzeby prosze zapoznac sie ze schematem czesci.

4.  Aby uniknag¢ ryzyka pozaru, odstaw maszyne w dobrze wentylowane miejsce.

5. Utrzymuj tylng czes¢ urzadzenia w odlegtosci co najmniej 50 cm od Sciany.

6. Po zainstalowaniu urzadzenie musi by¢ na tyle stabilne, aby nie trzesto sie podczas uzytkowania.

7. Maszyne nalezy zainstalowaé oddzielnie lub razem z innym produktem zgodnie z okreslonym
zakresem.

8.  Przed uruchomieniem sprawdz, czy wszystkie czesci nie sg poluzowane i czy urzadzenie jest sprawne.

9. Nie ktadz na pralce materiatéw tatwopalnych, np. Sciereczek. Niedopetnienie tego obowigzku moze
spowodowac pozar.
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Praca z urzadzeniem

Instrukcja obstugi:

Umies¢ maszyne na ptaskiej platformie, przewdd zasilajgcy powinien byé podtaczony do wytgcznikéw uptywu.
Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie zasilania jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce
znamionowej, a takze czy wytacznik zasilania i bezpiecznik uzytkownika sg zgodne z wymaganiami dotyczgcymi
zasilania urzadzenia. Ciato musi by¢ prawidtowo uziemione. Zabrania sie umieszczania podpatki i przedmiotéw
wybuchowych w poblizu maszyny. | utrzymuj go w Srodowisku dzieki doskonatemu systemowi wentylacji.
Temperatura powinna by¢ nizsza niz 50 stopni. Ponadto, w celu przedtuzenia zywotnosci urzadzenia, zabrania
sie spalania rur grzewczych na sucho.

Kroki operacyjne:

1.

Obré¢ sruby w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby poluzowaé widelce do
grillowanego kurczaka, a nastepnie natéz kurczaka na widelce. Przesun widetki do odpowiedniej
pozycji i przekre¢ Sruby zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zamocowac¢ widetki. Nastepnie
wtdz prety z powrotem do maszyny. Po ustawieniu ich w odpowiednim potfozeniu nalezy je dobrze
wyregulowac i zablokowadé. Zaleca sie, aby maksymalne obcigzenie na pret wynosito 6-8 kg, aby
zapobiec uszkodzeniom.

P N

AOSTROZNOSC

. Nalezy pamietac, ze widelce sg ostre. W razie koniecznosci zatozy¢ rekawice ochronne.

. Wedka bedzie ciezka po umieszczeniu na niej petnych kurczakéw. Prosze wyjmowac i wktadac
obiema rekami.

Podfaczanie zasilania (Napiecie zasilania powinno by¢ takie samo, jak podane na tabliczce
znamionowej maszyny. Nalezy zainstalowa¢ wytagcznik zasilania, bezpiecznik i wytgcznik
automatyczny maszyny). Zapalenie maszyny nalezy wykona¢ w sposéb opisany powyzej. Palniki
zaczynajg sie pali¢, a temperatura maszyny zaczyna wzrastaé. Wiacz wytacznik silnika, wytacznik
wentylatora i wyfgcznik Swiatfa. Nastepnie prety zaczynaja sie obraca¢, a kurczaki zaczynaja sie piec.

CZONY

Wylacznik silnika Wylacznik wentylatora Wylacznik $wiatla
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3.  Pret obrotowy przeznaczony jest do pieczonych kurczakéw. Mozna go wystawic¢ do czyszczenia lub
do mocowania kurczakéw. Kurczak powinien znalez¢ sie w $rodku widelca. Podczas gdy prety sie
obracaja, pieczone kurczaki réwniez sie obracaja.

4.  Napetnij tacke na olej wodg i zawsze utrzymuj odpowiednig ilo$¢ oleju wody (zalecana ilos¢
wody to ponad potowa tacki na wode), aby zapobiec wyschnieciu. Uwaga:

1 - Najpierw poluzuj Srube mocujaca ptyte wodna, dopiero potem mozesz wyjac tacke na wode.

Uwaga: Podczas korzystania z urzadzenia nie nalezy dotykac¢ elementéw grzewczych, aby unikngé¢ oparzen.

Schematy elektryczne

Sprawdz obwdd. Instalator powinien byé odpowiedzialny za instalacje tego urzadzenia. Przed demontazem
urzadzenia nalezy odtgczyc je od zasilania i odczeka¢, az catkowicie ostygnie.
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1-400V, 50 Hz; uzytkownik powinien sprawdzi¢ zasilacz pod katem zabezpieczenia przed uptywem pradu.

2 - Zalecamy stosowanie przewodu zasilajgcego 60A, 4 m?

WH: Swiatto ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Element grzejny

QS1: Przetgcznik Wigcz-Wytacz 1 QS2: Przetgcznik Wtgcz-Wytacz 2 M1: Silnik
M2: Wentylator
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Czyszczenie i konserwacja

1.

2.

10.

11.

12.

Wszelkie prace serwisowe i konserwacyjne nalezy wykonywacé po odtgczeniu zasilania.

Jedli zauwazysz jakiekolwiek problemy z maszyng, nie rozmontowuj jej, tylko wyslij ja do nas w celu
naprawy.

Odtacz wtyczke sieciowa lub wylacz zasilanie, jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas.
Zaleca sie coroczng kontrole i dokrecanie potgczern metalowych.

Regularnie czy$¢ urzadzenie pomiedzy kolejnymi uzyciami, zwfaszcza po dtuzszym okresie
przechowywania.

Do czyszczenia nalezy uzywac miekkiej tkaniny lub neutralnego Srodka czyszczacego (jesli to konieczne).

Unikaj uzywania ostrych i/lub metalowych przedmiotéw do czyszczenia (np. szczotki drucianej lub
metalowej szpatutki), poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az maszyna i jej podzespoty wystygna.
Nigdy nie dotykaj goracych czesci gotymi rekami.
Resztki oleju w misce olejowe] nalezy czesto czyscic.

Zalecane jest przechowywanie w suchym miejscu. Jezeli konieczne jest umieszczenie maszyny na
wolnym powietrzu, powinna ona by¢ wodoodporna.

Nie stawiaj urzadzenia do géry nogami.

Utylizacja zuzytych urzadzen

Nie wyrzucaj tego urzadzenia do komunalnych systemoéw utylizacji odpaddéw. Oddaj go do punktu zbidrki i
recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Sprawdz symbol na produkcie, instrukcji obstugi i
opakowaniu. Ponad 90% maszyny wykonane jest z metalu (np. ze stali nierdzewnej, zelaza, aluminium, blachy
galwanizowanej), ktory po przetworzeniu w okreslonym zaktadzie uzdatniania moze zosta¢ ponownie
wykorzystany. Wybierajgc recykling, wnosisz znaczacy wktad w ochrone naszego sSrodowiska. Aby uzyskac
informacje na temat najblizszego zaktadu recyklingu, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami.



Vidy se snaZzime o poskytnuti presného prekladu.

Tento navod k pouZiti byl preloZen strojové.
Zadny strojovy preklad viak neni dokonaly. Rovnéi neslouzi k nahrazeni piekladu lidskou osobou.

Oficidlni ndvod k pouZiti je dostupny v anglické verzi. Pripadné nesrovnalosti nebo rozdily v

prekladu nejsou zdvazné a nemaji Zadny pravni Gcinek pro Ucely dodrZovani predpisi nebo jejich

vymahani. V pripadé jakychkoli otdzek ohledné spravnosti informaci uvedenych v navodu k pouziti

se fidte anglickou verzi tohoto obsahu. Jedna se o oficialni verzi.

Technické udaje

Popis parametru

Hodnota parametru

Stdl pro horni frézku Rotisserie
Model RC-RT-01
Jmenovité napéti [V~] / frekvence [Hz] 400/ 50
Jmenovity vykon[W] 8000
Hmotnost [kg] 106,72

Popis zarizeni

Tento stroj se pouZiva pro peceni celych kurat, hovéziho masa, porchetta atd., kazdy s prostorem pro 4 az 6
kurat.

UZivatel je odpovédny za jakékoli skody zplisobené neiimysinym pouZitim zafizeni.

Schéma dilua

Cislo dilu Popis zafizeni Pocet kusii
1 Zasobnik na vodu / olej 1
2 Téleso 1
3 Sklenéné dvere 2
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4 Klika 2
5 Zamek rukojeti 1
6 Svétlo 1
7 Magneticky terminal 1 1
8 Leva bo¢ni deska 1
9 Zadni kryci deska elektrické ovladaci skririky 1
10 Regulator teploty 4
11 Temp. Komponenta knofliku 4
12 Vypina¢ On-Off 2
13 Vedouci napajeciho kabelu 1
14 Magneticky terminal 1
15 Napajeci kabel 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Hnané ozubené kolo 2
19 Rozpérka ozubeného kola 2
20 Stfedova objimka prevodového kola 5
21 Pfechodové kolo 5
22 Retéz 1
23 Hnaci fetézové kolo 1
24 Topné téleso 4
25 Vidlice 1 8
26 Vidlicka 2 12
27 Kfidlovy Sroub 20
28 Otocna tyc 4
29 Horni kryt 1
30 Vidlicova prezka Plate 4
31 Pevnd deska zdsobniku na vodu / olej 1

Pozor: Uzavrené ¢asti nesmi uZivatel obsluhovat.

Tipy na sestaveni

1.

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze napajeni odpovida tomu, co je uvedeno na typovém Stitku nebo v tomto
navodu.

Najdéte si velkou a Cistou plochu, ve které muzete svij stroj sestavit.

V pfipadé potreby se podivejte na schéma dila.

Umi stéte stroj na dobf'e vétrané misto, aby nedoSlo k poZdaru.

Udrzujte zadni Cdast stroje ve vzddlenosti 50 cm nebo vice od stény.

Stroj musi byt po instalaci dostatec¢né stabilni, aby se pti pouZivani netrasl.

Stroj by mél byt instalovan samostatné nebo s jinym vyrobkem podle predepsaného rozsahu.

Pfed uvedenim do provozu zkontrolujte, zda nejsou vSechny soucdsti uvolnéné a zda je jednotka v
provozuschopném stavu.

Na stroj nepokladejte horlavé predméty, jako je Zinka. Pokud tak neucinite, dojde k pozaru.
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Cinnost

Navod k obsluze:

Umistéte stroj na rovnou plosinu, napdjeci kabel by mél byt pfipojen ke spina¢iim Uniku. Pfed pouZitim prosim
zkontrolujte, zda napéti zdroje souhlasi s Gdaji na typovém Stitku a zda vypinac a pojistka uzivatele odpovidaji
pozadavku na napajeni stroje. Télo musi byt fradné uzemnéno. Je zakazano pokladat troud a vybusné predméty
do blizkosti stroje. A udrzujte jej v prostfedi diky Spickovému ventilaénimu systému. Teplota kolem by méla byt
nizsi nez 50. Dale je zakdzano spalovat topnou trubici nasucho, aby se prodlouZila Zivotnost stroje.

Operacni kroky:

1.

Otocenim Sroubl proti sméru hodinovych rucicek uvolnéte vidlicky na grilované kufata a poté kurata
na vidlicky nasadte. Posurite vidlice do vhodné polohy a otacenim Sroubl ve sméru hodinovych
rucicek vidlici upevnéte. Poté vlozZte tyce zpét do stroje. Upravte polohu a dobfte je zajistéte, jakmile
budou v poradku. Doporucuje se, aby maximalni zatiZzeni bylo 6-8 kg na prut, aby nedoslo k
poskozeni.

2
T e e
DELE——PE——i——

A rozon

. Pozor, vidlice jsou ostré. Pokud je to nutné, pouZijte ochranné rukavice.
. Prut bude tézky poté, co na néj poloZite plna kufata. Vyjméte jej nebo vloZzte obéma rukama.

Zapnuti napajeni (Napéti napajeni by mélo byt stejné jako na typovém Stitku stroje a méli byste
nainstalovat hlavni vypinac, pojistku a jistic stroje). Zapalte stroj podle vySe uvedenych krok(. Hofaky
zacnou horet a teplota stroje se zacne zvySovat. Zapnéte vypina¢ motoru, vypinac ventilatoru a
vypinac svétla. Poté se tyCe zaCnou otacet a kurata se zacnou péct.

uTo

Vypinaé motoru Vypinac ventildtoru Vypinaé svétla

Otocna tyC je pro pecena kurata. MUZe byt postaven pro Cisténi nebo upevnéni kurat. Kufe by se
mélo dat doprostred vidlice. BEhem otaceni tyci se otaci i pecena kurata.

Naplrite vodu do zasobniku na olej a vidy méjte urcité mnozistvi  vody (Doporucené mnoiZstvi
vody je vice neZ polovina zasobniku na vodu), aby nedoslo k vyschnuti. Poznamka:
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1 - Povolte prosim Sroub vody, zkuste nejprve pevnou desku a poté miiZete vyjmout zasobnik na vodu.

Pozor: Pri pouzivani tohoto stroje se nedotykejte oblasti elektrického ohrevu, abyste se neopafrili.

Elektricka schémata

Zkontrolujte obvod. Za instalaci tohoto spotiebice by mél byt odpovédny instalacni technik. Pfed demontdzi
spotrebice vypnéte napajeni a nechte spotiebic zcela vychladnout.
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1-400V, 50 Hz; uzivatel by m&l otestovat napdjeci zdroj s ochranou proti iniku.

2 - Doporucujeme pouZit napdjeci kabel 60A, 4 m? .

WH: Svétlo ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Topné téleso

QS1: Vypina¢1l QS2:Vypinac 2 M1: Motor M2: Ventilator

CISTEN{ A UDRZBA

1. Veskery servis a udrzbu je nutné provadét po odpojeni napajeni.
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8.

9.

10.

11.

12.

Pokud se na stroji vyskytnou néjaké potize, stroj nerozebirejte, pouze nam jej zaslete k opravé.
Pokud stroj nebudete delSi dobu pouZivat, odpojte sitovou zdstréku nebo vypnéte hlavni vypinac.
Doporucuje se kazdorocni kontrola a dotazeni kovovych armatur.

Mezi jednotlivymi pouZitimi stroj pravidelné Cistéte, zejména po delSim skladovani.

K ¢iSténi pouZijte mekkou tkaninu nebo neutrdlni ¢istici prostiedek (je-li to nutné).

K ¢iSt&ni nepouZivejte ostré a/nebo kovové predméty (napf. dratény karta¢ nebo kovovou $pachtli),
protoZe mohou poS kodit povrchovy materidl stroje.

Pred ¢iSt&nim stroj a jeho soucdsti ochladte.
Nikdy nemanipulujte s horkymi dily nechranényma rukama.
Zbytky oleje v olejové vanic¢ce by mély byt ¢asto cistény.

Doporucuje se skladovdani v suchu. Pokud je nutné umistit stroj na otevireném prostranstvi, mél by m
it vodotésné zarizeni.

Nestavte stroj dnem vzhiru.

Likvidace pouzitych pfistrojd

Nevyhazujte tento stroj do komunalniho odpadu. Predejte jej na sbérné a recyklacni misto elektrickych a
elektrickych zafizeni. Zkontrolujte symbol na produktu, ndvodu k pouZiti a baleni. Vice nez 90 % stroje je
vyrobeno z kovu (napf. nerezova ocel, Zelezo, hlinik, galvanicky plech), ktery Ize po zpracovani znovu pouZit ve
specifikované Upravné. Vybérem recyklace vyznamné pfispivate k ochrané naseho Zivotniho prostredi.
Informace o mistnim recyklacnim zafizeni ziskate od mistnich urada.
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Ce manuel d’utilisation a été traduit a I'aide d’une traduction automatique pour votre confort. Des
A efforts raisonnables ont été faits pour vous fournir une traduction précise ; cependant, aucune
traduction automatique n’est parfaite et ne pourra jamais remplacer les traducteurs humains. La
version anglaise est la version officielle de nos manuels d’utilisation. Toute divergence ou
différence créée par la traduction n'est pas contraignante et n'a aucun effet juridique a des fins de
conformité ou d'application. En cas de questions relatives a I'exactitude des informations
contenues dans le manuel d'utilisation, veuillez-vous référer a la version anglaise de ces contenus

en tant que version officielle.

Caractéristiques techniques

Description du parameétre Valeur du parameétre
Nom de produit Rotissoire
Modeéle RC-RT-01
Tension nominale [V~] / fréquence [Hz] 400/ 50
Puissance nominale [W] 8000
Poids [kg] 106,72

Description de |’ appareil

Cette machine est utilisée pour rotir des poulets entiers, du beeuf, de la porchetta, etc., chacun avec un espace
pour 4 a 6 poulets.

L'utilisateur est responsable de tout dommage résultant d'une utilisation non conforme de I'appareil.

Schéma des piéces

Numéro de la Description de I’appareil Nombre de
piéce piéces
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1 Bac a eau/huile 1
2 Corps 1
3 Porte en verre 2
4 Poignée de porte 2
5 Verrouillage de la poignée 1
6 Lumiere 1
7 Borne magnétique 1 1
8 Plaque latérale gauche 1
9 Plaque de recouvrement arriere du boitier de commande 1
électrique
10 Controleur de température 4
11 Temp. Composant de bouton 4
12 Interrupteur marche-arrét 2
13 Téte de cordon d'alimentation 1
14 Borne magnétique 1
15 Cable d'alimentation 1
16 Moteur 1
17 Ventilateur 1
18 Pignon entrainé 2
19 Entretoise de pignon 2
20 Manchon d'arbre central de roue de transition 5
21 Roue de transition 5
22 Chaine 1
23 Pignon d'entrainement 1
24 Elément chauffant 4
25 Fourchette 1 8
26 Fourche 2 12
27 Vis a oreilles 20
28 Tige rotative 4
29 Couverture supérieure 1
30 Plaque de boucle de fourche 4
31 Plateau fixe pour bac a eau/huile 1

Attention: Les piéces scellées ne doivent pas étre manipulées par 'utilisateur.

Conseils d'assemblage

1.

Avant utilisation, assurez-vous que I'alimentation électrique correspond a ce qui est indiqué sur la
plaque signalétique ou dans ce manuel.

Trouvez un espace large et propre pour assembler votre machine.

Veuillez vous référer au schéma des pieces si nécessaire.

Déposez la machine dans un endroit bien ventilé pour éviter tout risque d’ incendie.
Gardez l'arriere de la machine éloigné du mur & 50 cm ou plus.

La machine doit étre suffisamment stable apres l'installation pour éviter les secousses lors de
I'utilisation.

La machine doit étre installée seule ou avec d'autres produits selon la portée prescrite.

Vérifiez que toutes les piéces ne sont pas desserrées et que |'appareil est en état de marche avant de
I'utiliser.
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9. Ne placez pas d'objets inflammables tels que des gants de toilette sur la machine. Le non-respect de
cette consigne peut entrainer un incendie.

Opération
Mode d'empiloi :

Placez la machine sur une plate-forme plate, le cable d'alimentation doit étre connecté aux interrupteurs du
circuit de fuite. Avant utilisation, veuillez vérifier si la tension de I'alimentation électrique est conforme a celle
indiquée sur la plague signalétique et si l'interrupteur d'alimentation et le fusible de I'utilisateur sont
conformes a la demande d'alimentation de la machine. Le corps doit étre correctement relié a la terre. Il est
interdit de placer de I'amadou et des objets explosifs a proximité de la machine. Et gardez-le dans
I'environnement grace au systeme de ventilation supérieur. La température environnante devrait étre
inférieure a 50°C. De plus, il est interdit de briler a sec le tube chauffant afin de prolonger la durée de vie de la
machine.

Etapes de fonctionnement :

1. Tournez les vis dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour desserrer les fourchettes a
poulet grillé, puis placez les poulets sur les fourchettes. Déplacez les fourches dans la position
appropriée et tournez les vis dans le sens des aiguilles d'une montre pour fixer la fourche. Remettez
ensuite les tiges dans la machine. Ajustez la position et verrouillez-les bien aprés qu'ils soient OK. Il
est recommandé que la charge maximale soit de 6 a 8 kg par tige pour éviter tout dommage.

APRUDENCE

. Veuillez noter que les fourchettes sont tranchantes. Si nécessaire mettre les gants de
protection.

. La tige sera lourde apres avoir mis des poulets entiers dessus. Veuillez le retirer ou le mettre
avec les deux mains.

2.  Branchement de I'alimentation (la tension d'alimentation doit étre la méme que celle indiquée sur la
plaque signalétique de la machine et vous devez installer un interrupteur d'alimentation, un fusible
et un disjoncteur pour la machine). Allumer la machine en suivant les étapes ci-dessus. Les brlleurs
commencent a brller et la température de la machine commence a augmenter. Allumez
I'interrupteur marche/arrét du moteur, I'interrupteur marche/arrét du ventilateur et l'interrupteur
marche/arrét de I'éclairage. Ensuite, les tiges commencent a tourner et les poulets commencent a
rotir.
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Interrupteur marche/arré Interrupteur marche/arr Interrupteur marche/arrét

3.  Latige rotative est destinée aux poulets rotis. Il peut étre utilisé pour nettoyer ou réparer les poulets.
Le poulet doit étre placé au milieu de la fourchette. Pendant que les tiges tournent, les poulets rotis
tournent également.

4. Remplissez d'eau le bac a huile et gardez toujours une certaine quantité d'eau (la quantité d'eau
recommandée est supérieure a la moitié du bac a eau), pour éviter le dessechement. Remarque:

N

1 - Veuillez d'abord desserrer la vis de la plaque fixe du bac & eau, puis vous pouvez retirer le bac d eau.

Attention: Lorsque vous utilisez cette machine, ne touchez pas la zone de chauffage électrique pour éviter
les brdlures.

Schémas électriques

Vérifiez le circuit. L'installateur doit étre responsable de I'installation de cet appareil. Coupez I'alimentation
électrique et laissez I'appareil refroidir complétement avant de le démonter.
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1-400V, 50 Hz ; l'utilisateur doit tester I'alimentation avec une protection contre les fuites.

2 - Nous suggérons d'utiliser un cordon d'alimentation de 60A, 4 m? .

WH : Lumiére ST1-ST4 : Thermostat EH1-EH4 : Elément chauffant

QS1 : Interrupteur marche-arrét 1 QS2 : Interrupteur marche-arrét 2 M1 : Moteur

M2 : Ventilateur

Nettoyage et entretien

1.

10.

11.

12.

Toutes les opérations de service et de maintenance doivent étre effectuées aprés coupure de
I'alimentation électrique.

S'il y a un probleme avec la machine, ne la démontez pas, envoyez-la-nous simplement pour réparation.

Débranchez la prise secteur ou coupez l'interrupteur d'alimentation si la machine ne doit pas étre utilis
ée pendant une période prolongée.

Un controle et un serrage annuels des ferrures métalliques sont recommandés.

Nettoyez régulierement votre machine entre chaque utilisation, surtout apres de longues périodes de
stockage.

Utilisez un tissu doux ou un produit nettoyant neutre (si nécessaire) pour le nettoyage.

Evitez d'utiliser des objets tranchants et/ou métalliques pour le nettoyage (par exemple une brosse mé
tallique ou une spatule métallique) car ils peuvent endommager le matériau de surface de la machine.

Laissez refroidir la machine et ses composants avant de les nettoyer.
Ne jamais manipuler les pieces chaudes avec les mains non protégées.
Les restes d’huile dans le bac a huile doivent étre nettoyés souvent.

Un stockage au sec est recommandé. S'il est nécessaire de placer la machine a I'air libre, elle doit étre
dotée d'installations étanches.

Ne pas mettre la machine a |’ envers.
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Elimination des appareils usagés

Ne jetez pas cette machine dans les systemes de déchets municipaux. Remettez-le a un point de collecte et de
recyclage des appareils électriques et électroniques. Vérifiez le symbole sur le produit, le manuel d’instructions
et I'emballage. Plus de 90 % de la machine est entierement constituée de métal (par exemple, acier inoxydable,
fer, aluminium, plaque métallique galvanisée), qui peut étre réutilisé aprés traitement dans une usine de
traitement spécifiée. En choisissant de recycler, vous contribuez significativement a la protection de notre
environnement. Contactez les autorités locales pour obtenir des informations sur votre centre de recyclage

local.



costantemente di fornire una traduzione accurata. Tuttavia, nessuna traduzione automatica e

c Questo manuale di istruzioni € stato tradotto con la traduzione automatica. Ci sforziamo

perfetta, né intende sostituire la traduzione umana.

Il manuale di istruzioni ufficiale & nella

versione inglese. Eventuali discrepanze o differenze create dalla traduzione non sono vincolanti e

non hanno alcun effetto legale ai fini della conformita o dell'esecuzione. In caso di domande

relative all'accuratezza delle informazioni contenute nel manuale di istruzioni, consultare la

versione inglese dei contenuti, in quanto questa & la versione ufficiale.

Dati tecnici

Descrizione del parametro Valore del parametro
Nome del prodotto Girarrosto
Modello RC-RT-01
Tensione nominale [V~] / frequenza [Hz] 400/ 50
Potenza nominale [W] 8000
Peso [kg] 106,72

Descrizione del dispositivo

Questa macchina viene utilizzata per arrostire polli interi, manzo, porchetta, ecc., con spazio per 4-6 polli

ciascuno.

L'utente e responsabile di eventuali danni derivanti da un uso improprio del dispositivo.

Schema delle parti

Numero di Descrizione del dispositivo Numero di pezzi
parte
1 Vassoio acqua/olio 1
2 Corpo 1




3 Porta in vetro 2
4 Maniglia della porta 2
5 Maniglia di blocco 1
6 Leggero 1
7 Terminale magnetico 1 1
8 Piastra laterale sinistra 1
9 Piastra di copertura posteriore della scatola di controllo 1
elettrico
10 Regolatore di temperatura 4
11 Temperatura Componente manopola 4
12 Interruttore On-Off 2
13 Testa del cavo di alimentazione 1
14 Terminale magnetico 1
15 Cavo di alimentazione 1
16 Motore 1
17 Ventilatore 1
18 Pignone condotto 2
19 Distanziale per pignone 2
20 Manicotto dell'albero centrale della ruota di transizione 5
21 Ruota di transizione 5
22 Catena 1
23 Pignone di trasmissione 1
24 Elemento riscaldante 4
25 Forchetta 1 8
26 Forchetta 2 12
27 Vite ad alette 20
28 Asta rotante 4
29 Copertura superiore 1
30 Piastra fibbia forcella 4
31 Piastra fissa per vassoio acqua/olio 1

Attenzione: Le parti sigillate non devono essere azionate dall'utente.

Suggerimenti per I'assemblaggio

1.

Prima dell'uso, assicurarsi che la tensione di alimentazione corrisponda a quanto indicato sulla
targhetta identificativa o all'interno del presente manuale.

Trova un'area ampia e pulita in cui montare la macchina.

Se necessario, fare riferimento allo schema dei componenti.

Per evitare rischi di incendio, posizionare la macchina in un luogo ben ventilato.
Tenere la parte posteriore della macchina a una distanza di almeno 50 cm dalla parete.

Dopo l'installazione, la macchina deve essere sufficientemente stabile per evitare oscillazioni durante
I'uso.

La macchina deve essere installata da sola o insieme ad altri prodotti, secondo I'ambito prescritto.

Prima di utilizzare I'unita, verificare che tutte le parti non siano allentate e che sia in buone condizioni
di funzionamento.

Non collocare sulla macchina oggetti infiammabili, come ad esempio strofinacci. La mancata
osservanza di questa norma causera un incendio.



Operazione

Istruzioni per l'uso:

Posizionare la macchina su una piattaforma piana; il cavo di alimentazione deve essere collegato agli
interruttori del circuito di dispersione. Prima dell'uso, verificare che la tensione di alimentazione sia conforme a
quella indicata sulla targhetta dati e che l'interruttore di alimentazione e il fusibile dell'utente siano conformi
alla potenza richiesta dalla macchina. Il corpo deve essere correttamente collegato a terra. E vietato
posizionare esche e oggetti esplosivi in prossimita della macchina. E mantenetelo nell'ambiente grazie al
sistema di ventilazione superiore. La temperatura ambiente dovrebbe essere inferiore a 50°. Inoltre, € vietato
bruciare a secco i tubi riscaldanti per prolungare la durata utile della macchina.

Fasi operative:

1.

Girare le viti in senso antiorario per allentare le forchette per il pollo alla griglia, quindi adagiare i
polli sulle forchette. Spostare le forcelle nella posizione adatta e ruotare le viti in senso orario per
fissare la forcella. Quindi rimettere le barre nella macchina. Una volta che sono a posto, regolarne la
posizione e bloccarli bene. Per evitare danni, si consiglia un carico massimo di 6-8 kg per asta.

g
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ATTENZIONE

. Si prega di notare che le forchette sono affilate. In caso di necessita, indossare guanti di
protezione.

. Dopo averci messo sopra dei polli interi, la canna sara pesante. Si prega di estrarlo o inserirlo
con entrambe le mani.

Collegamento dell'alimentazione (la tensione di alimentazione deve essere la stessa indicata sulla
targhetta della macchina e si devono installare un interruttore di alimentazione, un fusibile e un
interruttore per la macchina). Accendere la macchina seguendo i passaggi sopra descritti. | bruciatori
cominciano ad accendersi e la temperatura della macchina inizia ad aumentare. Accendere
I'interruttore di accensione/spegnimento del motore, l'interruttore di accensione/spegnimento della
ventola e l'interruttore di accensione/spegnimento della luce. Poi le aste cominciano a ruotare e i
polli cominciano ad arrostire.




Interruttore di Interruttore di Interruttore di
3. L'asta rotante e per i polli arrostiti. Puo essere utilizzato per pulire o sistemare i polli. Il pollo
dovrebbe essere messo al centro della forchetta. Mentre le aste ruotano, ruotano anche i polli
arrostiti.

4. Riempire d'acqua la vaschetta dell'olio e tenere sempre una certa quantita di acqua (la quantita
d'acqua consigliata e superiore alla meta della vaschetta dell'acqua), per evitare che si secchi. Nota:

1 - Allentare prima la vite della piastra fissa del serbatoio dell'acqua, quindi estrarre la vaschetta dell'acqua.

Attenzione: Quando si utilizza questa macchina, non toccare la zona di riscaldamento elettrico per evitare
scottature.

Schemi elettrici

Controllare il circuito. L'installatore dovrebbe essere responsabile dell'installazione di questo elettrodomestico.
Prima di smontare |'apparecchio, spegnerlo e lasciarlo raffreddare completamente.
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1-400V, 50 Hz; I'utente deve testare |'alimentatore con protezione contro le perdite.

2 - Si consiglia di utilizzare un cavo di alimentazione da 60 A, 4 m* .

WH: Luce ST1-ST4: Termostato EH1-EH4: Elemento riscaldante



QS1: Interruttore On-Off 1 QS2: Interruttore On-Off 2 M1: Motore
M2: Ventilatore

Pulizia e manutenzione

1. Tutte le operazioni di assistenza e manutenzione devono essere eseguite dopo aver interrotto
I'alimentazione elettrica.

2. Incaso di problemi con la macchina, non smontarla, ma inviarla semplicemente a noi per la riparazione.

3. Scollegare la spina di alimentazione o spegnere l'interruttore generale se la macchina non viene
utilizzata per un lungo periodo.

4. Siraccomanda di controllare e serrare annualmente i raccordi metallici.
5. Pulire regolarmente la macchina tra un utilizzo e l'altro, soprattutto dopo un lungo periodo di inutilizzo.
6. Per la pulizia utilizzare un tessuto morbido oppure, se necessario, un detergente neutro.

7. Evitare di utilizzare oggetti affilati e/o metallici per la pulizia (ad esempio una spazzola metallica o una
spatola metallica) perché potrebbero danneggiare il materiale della superficie della macchina.

8. Lasciare raffreddare la macchina e i suoi componenti prima di pulirli.
9. Non maneggiare mai parti calde con le mani non protette.
10. | resti di olio nella vaschetta dell'olio devono essere puliti spesso.

11. Si consiglia di conservarlo in luogo asciutto. Se & necessario posizionare la macchina all'aperto, questa
deve essere dotata di dispositivi di impermeabilizzazione.

12. Non capovolgere la macchina.

Smaltimento dei dispositivi usati

Non smaltire questa macchina nei sistemi di smaltimento dei rifiuti urbani. Consegnarlo a un punto di raccolta
e riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Controllare il simbolo sul prodotto, sul manuale di
istruzioni e sulla confezione. Oltre il 90% della macchina & realizzata interamente in metallo (ad esempio
acciaio inossidabile, ferro, alluminio, lamiere galvaniche), che puo essere riutilizzato dopo la lavorazione in un
impianto di trattamento specifico. Scegliendo di riciclare contribuisci in modo significativo alla tutela del nostro
ambiente. Per informazioni sull'impianto di riciclaggio piu vicino, contattare le autorita locali.
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Este manual de instrucciones ha sido traducido automaticamente. Nos esforzamos
A constantemente por ofrecer una traduccién precisa. Sin embargo, ninguna traduccidn automatica
es perfecta. Tampoco pretende sustituir a la traduccion realizada por un ser humano. El manual de
instrucciones oficial es la versién inglesa. Cualquier discrepancia o diferencia en la traduccién no es
vinculante ni tiene ningln efecto legal a efectos de cumplimiento o ejecucion. En caso de duda
sobre la exactitud de la informacion incluida en las instrucciones de uso, consulte la version inglesa

de estos contenidos, ya que esta es la versidn oficial.

Caracteristicas técnicas

Descripcion del parametro Valor del parametro
Nombre del producto Asador
Modelo RC-RT-01
Tensién nominal [V~] / frecuencia [Hz] 400/ 50
Potencia nominal [W] 8000
Peso [kg] 106,72

Descripcidn del dispositivo

Esta maquina se utiliza para asar pollos enteros, carne de res, porchetta, etc., cada una con espacio para4a 6
pollos.

El usuario es responsable de cualquier dafio resultante de un uso no previsto del dispositivo.

Diagrama de piezas

Numero del Descripcion del dispositivo Numero de
elemento piezas
1 Bandeja de agua/aceite 1
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2 Cuerpo 1
3 Puerta de vidrio 2
4 Manija de la puerta 2
5 Cerradura de manija 1
6 Luz 1
7 Terminal magnético 1 1
8 Placa lateral izquierda 1
9 Placa de cubierta posterior de la caja de control eléctrico 1
10 Controlador de temperatura 4
11 Temperatura. Componente de perilla 4
12 Interruptor de encendido y apagado 2
13 Cabezal del cable de alimentacidn 1
14 Terminal magnético 1
15 Cable de alimentacién 1
16 Motor 1
17 Ventilador 1
18 Pifidn impulsado 2
19 Espaciador de pifidon 2
20 Casquillo del eje central de la rueda de transicion 5
21 Rueda de transicién 5
22 Cadena 1
23 Pifidn de transmisidn 1
24 Elemento calefactor 4
25 Tenedor 1 8
26 Tenedor 2 12
27 Tornillo de mariposa 20
28 Varilla giratoria 4
29 Cubierta superior 1
30 Placa de hebilla de horquilla 4
31 Bandeja de agua/aceite de placa fija 1

Atencidn: Las partes selladas no deben ser manipuladas por el usuario.

Consejos de montaje

1.

Antes de usar, asegurese de que la fuente de alimentacidn corresponda a lo que se muestra en la
placa de caracteristicas o en este manual.

Busque un area grande y limpia donde pueda montar su maquina.

Consulte el diagrama de piezas segun sea necesario.

Coloque la mdquina en un lugar bien ventilado para evitar peligro de incendio.
Mantenga la parte posterior de la mdquina alejada de la pared a 50 cm o mdas.

La maquina debe ser lo suficientemente estable después de la instalacion para evitar que se mueva
durante su uso.

La maquina debe instalarse sola o con otro producto segun el alcance prescrito.

Compruebe que todas las piezas no estén sueltas y que la unidad esté funcionando correctamente
antes de ponerla en funcionamiento.

No coloque productos inflamables sobre la maquina, como toallitas. De no hacerlo se producird un
accidente de incendio.
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Actividad

Instrucciones de funcionamiento:

Coloque la maquina en una plataforma plana, el cable de alimentacion debe estar conectado a los
interruptores del circuito de fuga. Antes de usar, verifique si el voltaje de la fuente de alimentacién coincide
con el de la placa de datos y si el interruptor de encendido y el fusible del usuario coinciden con la solicitud de
energia de la maquina. El cuerpo debe estar conectado a tierra correctamente. Esta prohibido colocar yesca u
objetos explosivos cerca de la maquina. Y manténgalo en el ambiente con el sistema de ventilacidon superior. La
temperatura ambiente debe ser inferior a 502C. Ademads, estda prohibido quemar en seco el tubo de
calentamiento para prolongar la vida util de la maquina.

Pasos operativos:

1. Gire los tornillos en sentido antihorario para aflojar los tenedores para el pollo a la parrilla y luego
coloque los pollos sobre los tenedores. Mueva las horquillas a la posicién adecuada y gire los
tornillos en el sentido de las agujas del reloj para fijar la horquilla. A continuacién, vuelva a colocar
las varillas en la maquina. Ajuste la posicién y bloquéelos bien después de que estén bien. Se
recomienda que la carga maxima sea de 6 a 8 kg por varilla para evitar cualquier dafio.

3

APRECAUCIéN

. Tenga en cuenta que las horquillas estan afiladas. Si es necesario, usar guantes de proteccion.

. La vara quedara pesada después de poner pollos enteros sobre ella. Por favor, saquelo o
introduzcalo con ambas manos.

2.  Conexidn de la energia (el voltaje de energia debe ser el mismo que el de la placa de identificacién
de la maquina y debe instalar el interruptor de energia, el fusible y el disyuntor en la maquina).
Encender la maquina segun los pasos indicados anteriormente. Los quemadores comienzan a arder y
la temperatura de la maquina empieza a aumentar. Encienda el interruptor de encendido y apagado
del motor, el interruptor de encendido y apagado del ventilador y el interruptor de encendido y
apagado de la luz. Luego las varillas empiezan a girar y los pollos empiezan a asarse.

ADO

Interruptor de encendido  Interruptor de encendido  Interruptor de encendido y
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3. Llavarilla giratoria es para los pollos asados. Se puede poner para limpiar o arreglar a las gallinas. El
pollo debe quedar en el centro del tenedor. Mientras las varillas giran, los pollos asados también

giran.

4. Llene la bandeja de aceite con agua y mantenga siempre cierta cantidad de agua (La cantidad
recomendada de agua es mas de la mitad de la bandeja de agua), para evitar que se seque.
Observacion:

1 - Primero afloje el tornillo de la placa fija de prueba de agua, luego puede sacar la bandeja de agua.

Atencion: Cuando utilice esta mdquina, no toque el area de calentamiento eléctrico para evitar
quemaduras.

Esquemas eléctricos

Compruebe el circuito. El instalador debe ser responsable de la instalacion de este aparato. Corte la energia y
deje que el aparato se enfrie completamente antes de desmontarlo.

T‘Ll Ll

©

P ———

EH: ST

’ L
i STs

EHs
. e ST
_® ;_@_

1-400V, 50 Hz; el usuario debe probar la fuente de alimentacion con proteccién contra fugas.

2 - Sugerimos utilizar un cable de alimentacién de 60 Ay 4 m*

WH: Luz ST1-ST4: Termostato EH1-EH4: Elemento calefactor
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QS1: Interruptor de encendido y apagado 1QS2: Interruptor de encendido y apagado 2 M1: Motor

M2: Ventilador

Limpieza y mantenimiento

1.

10.

11.

12.

Todas las operaciones de servicio y mantenimiento deben realizarse después de cortar el suministro
eléctrico.

Si hay algun problema con la maquina, no la desmonte, simplemente enviela a nosotros para su
reparacion.

Desconecte el enchufe de la red eléctrica o corte el interruptor de alimentacion si la maquina no se
utilizard durante un periodo prolongado.

Se recomienda la revisién y el ajuste anual de los herrajes metalicos.

Limpie periddicamente su mdaquina entre usos, especialmente después de periodos prolongados de
almacenamiento.

Utilice un pafio suave o un agente de limpieza neutro (si es necesario) para limpiar.

Evite utilizar objetos afilados y/o metdlicos para la limpieza (por ejemplo, un cepillo de alambre o una
espdtula de metal) porque pueden dafiar el material de la superficie de la méaquina.

Enfrie la maquina y sus componentes antes de limpiarlos.
Nunca manipule piezas calientes con las manos desprotegidas.
Los restos de aceite en la bandeja de aceite deben limpiarse con frecuencia.

Se recomienda almacenamiento en seco. Si es necesario colocar la maquina al aire libre, deberd contar
con instalaciones impermeables.

No coloque la mdquina boca abajo.

Eliminacion de dispositivos usados

No deseche esta maquina en los sistemas de residuos municipales. Entrégalo en un punto de recogida y
reciclaje de aparatos eléctricos y eléctricos. Compruebe el simbolo en el producto, el manual de instrucciones y
el embalaje. Mas del 90% de la maquina estd hecha de metal (por ejemplo, acero inoxidable, hierro, aluminio,
placa de metal galvanizada), que se puede reutilizar después del procesamiento en una planta de tratamiento
especifica. Al elegir reciclar estas haciendo una contribucién significativa a la proteccién de nuestro medio
ambiente. Comuniquese con las autoridades locales para obtener informacidn sobre su instalacion de reciclaje

local.



hogy a forditasok a lehetd legpontosabbak legyenek, azonban egyetlen gépi forditds sem tokéletes,

c Kérjlik, vegye figyelembe, hogy ez a hasznalati utmutatd gépi forditassal késziilt. Arra toreksziink,

és nem is célja, hogy helyettesitse az emberi forditast. A hivatalos haszndlati Utmutaté az angol
nyelv( valtozat. A forditasban keletkezett eltérések vagy kilonbségek nem kotelezd érvénylek, és
nincs jogi hatasuk a megfelelGség vagy a végrehajtas szempontjabdl. Ha barmilyen kérdés meriil fel

a hasznalati Utmutatdban szerepld informdcidk pontossagdval kapcsolatban, kérjik, hivatkozzon

ezen tartalmak angol nyelvii valtozatara, amely a hivatalos valtozat.

Mszaki adatok

Paraméter leirasa

Paraméter értéke

Preciziés mérleg Rotisserie
Modell RC-RT-01
Névleges fesziltség [V~] / frekvencia [Hz] 400/ 50
Névleges teljesitmény [W] 8000
suly [ke] 106,72

A késziilék leirdsa

Ezt a gépet egész csirkék, marhahus, porchetta stb. siitésére hasznaljak, mindegyikben 4-6 csirke szamara van

hely.

A felhasznalo felel a késziilék nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl eredé karokért.

Alkatrész diagram

Alkatrész A késziilék leirasa Darabszam
szama
1 Viz/olaj talca 1
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2 Szordpisztoly teste 1
3 Uvegajto 2
4 Ajtékilines 2
5 Fogantyu zar 1
6 Fény 1
7 Magneses terminal 1 1
8 Bal oldali lemez 1
9 Az elektromos vezérlédoboz hatsoé feddlapja 1
10 Hémérséklet szabalyozé 4
11 Lassusag. Gombkomponens 4
12 Be-kapcsold 2
13 A tapkabel feje 1
14 Magneses terminal 1
15 Tapkabel 1
16 Motor 1
17 Ventillator 1
18 Hajtott lanckerék 2
19 Lanckerék tavtarté 2
20 Atmeneti kerék kézépsé tengelyhivelye 5
21 Atmeneti kerék 5
22 Lanc 1
23 Hajto lanckerék 1
24 Flt6elem 4
25 1. villa 8
26 2. villa 12
27 Szarnycsavar 20
28 Forgd rud 4
29 Felsé boritd 1
30 Villds csatos lemez 4
31 Viz / olajtalca rogzitett lemez 1

Figyelem! A lezart részeket a felhasznalé nem mikédtetheti.

Osszeszerelési tippek

1.

Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a tdpegység megfelel a teljesitménytablan vagy ebben a
kézikonyvben feltlintetett értékeknek.

Keressen egy nagy és tiszta helyet, ahol 6sszeszerelheti a gépet.

Kérjiik, sziikség esetén tekintse meg az alkatrészabrat.

A tlizveszély elkertilése érdekében tegye le a gépet egy jol szell6z6 helyre.

Tartsa a gép hdatuljat legaldbb 50 cm-re a faltol.

A gépnek a telepités utan elég stabilnak kell lennie ahhoz, hogy hasznalat kdzben ne razkédjon.
A gépet egyedil vagy mas termékkel egyutt kell telepiteni az el8irt hatokornek megfelelGen.

M(ikodés el6tt ellenbrizze, hogy az Osszes alkatrész nem lazult-e meg, és hogy a készilék
mUkodGképes-e.

Ne helyezzen gyulékony arut, példaul mosogatérongyot a gépre. Ennek elmulasztasa tlizbalesetet
okozhat.
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Tevékenység
Hasznalati utasitas:

Helyezze a gépet a lapos platformra, a tapkdbelt a szivargasi dramkori kapcsoldkhoz kell csatlakoztatni.
Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a tapegység fesziiltsége megfelel-e az adattablan szerepld fesziltségnek, és
hogy a felhasznald haldzati kapcsoldja és biztositéka megfelel-e a gép teljesitményének. A testet megfelelGen
kell foldelni. Tilos taplot és robbandanyagot a gép kozelébe helyezni. A kivald szell6ztet6 rendszerrel pedig
tartsa a kornyezetében. A hémérsékletnek 50 fok alatt kell lennie. Ezenkivil a gép élettartamanak
meghosszabbitasa érdekében tilos a flit6css szdrazra égetése.

Miikodési lépések:

1. Az 6ramutatd jarasdaval ellentétes iranyban elforgatva a csavarokat meglazitja a grillcsirke villdkat,
majd a csirkéket a villdkra helyezi. Vigye a villat a megfelelé pozicidba, és az dramutatd jarasaval
megegyez6 irdnyba forgatva a csavarokat rogzitse a villat. Ezutan tegye vissza a rudakat a gépbe.
Allitsa be a poziciét, és jol zarja le ket, miutdn rendben voltak. Ajanlott, hogy a maximalis terhelés
6-8 kg legyen ridonként, hogy elkeriljiik a sériiléseket.

AWGYAZAT

. Felhivjuk figyelmét, hogy a villak élesek. Sziikség esetén viseljen védbkeszty(it!
. A rud nehéz lesz, miutan teljes csirkéket tett ra. Kérem, vegye ki vagy tegye be mindkét kezével.

2. A tdpegység bekapcsoldsa (A tapfesziltségnek meg kell egyeznie a gép névtabldjaval, és be kell
szerelnie a géphez a haldzati kapcsoldt, a biztositékot és a megszakitot). Vilagitsa meg a gépet a fenti
[épések szerint. Az égbk égni kezdenek, és a gép hémérséklete emelkedni kezd. Kapcsolja be a motor
kikapcsold kapcsolot, a ventilator kikapcsold kapcsoldt és a vilagitas kikapcsold kapcsolét. Ezutan a
rudak elkezdenek forogni, és a csirkék elkezdenek siilni.

Motor kikapcsolé kapcsol ~ Ventildtor kikapcsol6 Fény kikapcsol6 kapcsol6

3. Aforgd rud a sult csirkékhez valé. Fel lehet tenni a tiszta vagy a csirkék rogzitésére. A csirkét a villa
kozepére kell tenni. A rudak forgasa kozben a siilt csirkék is forognak.
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4. Toltson vizet az olajtalcaba, és mindig tartson bizonyos mennyiségben vizzel (Az ajanlott
vizmennyiség tobb mint a viztartaly fele), hogy megakadalyozza a kiszaradast. Megjegyzés:

1 - Kérjiik, el6szor lazitsa meg a vizprobat rogzité lemez csavarjdt, majd vegye ki a vi ztartdlyt.

Figyelem! A leforrdzas elkerilése érdekében ne érintse meg az elektromos flit6feliiletet.

Elektromos kapcsolasi rajzok

Ellendrizze az aramkort. A készilék beszereléséért a szerel6nek kell felelnie. A készlilék szétszerelése el6tt
kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja teljesen kihdini.

EH: STh

R
S: | T STs

1 - 400V, 50Hz; a felhaszndlonak szivdrgdsvédelemmel elldtott tdpegységet kell tesztelnie.

2 - Javasoljuk, hogy 60A, 4 m* -es tdpkabelt haszndljon.

WH: Fény ST1-ST4: Termosztat EH1-EH4: f(itGelem

QS1: Be- és kikapcsold kapcsold 1 QS2: Be- és kikapcsold kapcsolo 2 M1: Motor
M2: Ventilator
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Tisztitas és karbantartas
1. Minden szerviz- és karbantartasi muiveletet az aramellatas kikapcsoldsa utan kell elvégezni.
2. Havalami probléma van a gépben, ne szerelje le a gépet, csak kiildje el nekiink javitasra.

3. Huzza ki a hdlozati csatlakozét vagy kapcsolja ki a halézati kapcsoldt, ha a gépet hosszabb ideig nem
haszndlja.

4. Afémszerelvények éves ellenérzése és meghuzdasa ajanlott.
5. Rendszeresen tisztitsa meg a gépet két haszndlat k6zott, kiilondsen hosszabb tarolas utan.
6. Atisztitashoz haszndljon puha szovetet, vagy semleges tisztitoszert (ha sziikséges).

7. A tisztitdshoz ne haszndljon éles és/vagy fémtdargyakat (pl. drotkefét vagy fémspatuldat), mert ezek ka
rosithatjdk a gép feliileti anyagdt.

8. Tisztitas el6tt hiitse le a gépet és alkatrészeit.
9. Soha ne kezelje a forro alkatrészeket védtelen kézzel.
10. Az olajtalcaban lévé olajmaradvanyokat gyakran ki kell tisztitani.

11. Szdraz tdrolds ajanlott. Ha a gépet a szabadban kell elhelyezni, akkor vizdlldé berendezéssel kell
rendelkeznie.

12. Ne tegye a gépet fejjel lefelé.

A hasznalt eszk6zok artalmatlanitasa

Ne dobja ezt a gépet a kommunalis hulladékrendszerekbe. Adja at egy elektromos és elektromos készllék
Ujrahasznositd és gyl(jtGhelyen. Ellenérizze a terméken, a haszndlati utasitdason és a csomagoldson talalhaté
szimbdlumot. A gép tdbb mint 90%-a fémbdl készilt (pl. rozsdamentes acél, vas, aluminium, galvanizalt
fémlemez), amely a feldolgozas utan ujra felhasznalhaté a megadott kezel6lizemben. Azzal, hogy az
Ujrahasznositast valasztja, jelent6sen hozzajarul kornyezetiink védelméhez. A helyi Ujrahasznosité
|étesitményre vonatkozé informaciokért forduljon a helyi hatésagokhoz.
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Bemaerk at denne brugervejledning er maskinoversat. Skgnt der er blevet gjort en stor
A arbejdsindsats for at fa oversattelserne sa praecise som muligt, er ingen maskineoversattelser
perfekte, og er heller ikke ment som erstatning for en menneskelig oversattelse. Den officielle
brugervejledning er den engelske version. Vi hafter ikke juridisk for misforstaelser som fglge af
maskinelle fejloversaettelser Safremt der opstar tvivl om meningen, henviser vi til den engelske

brugsanvisning da dette er den officielle version.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parametervaerdi
Produktnavn Rotisserie
Model RC-RT-01
Nominel spanding [V~] / frekvens [Hz] 400/ 50
Nominel effekt[W] 8000
Vaegt [kg] 106,72

Beskrivelse af apparatet

Denne maskine bruges til at stege hele kyllinger, oksekgd, porchetta osv., hver med plads til 4 til 6 kyllinger.

Brugeren er ansvarlig for eventuelle skader som fglge af utilsigtet brug af enheden.

Diagram over dele

Delnummer Beskrivelse af apparatet Antal stykker
1 Bakke til vand/olie 1
2 Krop 1
3 Glasdgr 2
4 Dgrhandtag 2
5 Handtagslas 1
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6 Lys 1
7 Magnetisk terminal 1 1
8 Venstre sideplade 1
9 Bagerste daekplade pa den elektriske kontrolboks 1
10 Temperaturregulator 4
11 Temp. Knapkomponent 4
12 Taend/sluk-kontakt 2
13 Hovedet pa netledningen 1
14 Magnetisk terminal 1
15 Stregmkabel 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Drevet tandhjul 2
19 Afstandsstykke til tandhjul 2
20 Overgangshjulets midterste akselbgsning 5
21 Overgangshjul 5
22 Kaede 1
23 Drivhjul 1
24 Varmeelement 4
25 Gaffel 1 8
26 Gaffel 2 12
27 Vingeskrue 20
28 Roterende stang 4
29 @verste omslag 1
30 Gaffelspaendeplade 4
31 Vand-/oliebakke Fast plade 1

Vaer opmarksom: De forseglede dele ma ikke betjenes af brugeren.

Tips til montering

1.

Fer brug skal du sikre dig, at stremforsyningen svarer til det, der er vist pa typeskiltet eller i denne
vejledning.

Find et stort og rent omrade, hvor du kan samle din maskine.

Se venligst reservedelsdiagrammet, hvis det er ngdvendigt.

Stil maskinen pa et godt ventileret sted for at undga brandfare.

Hold bagsiden af maskinen veek fra vaeggen 50 cm eller derover.

Maskinen skal vaere stabil nok efter installation til at undga rystelser under brug.

Maskinen skal installeres alene eller sammen med andre produkter i henhold til det foreskrevne
omfang.

Kontrollér, at alle dele ikke sidder Igst, og at enheden er i orden, fgr den tages i brug.

Anbring ikke brandfarlige ting pa maskinen, f.eks. vaskeklude. Hvis du ikke ggr det, vil det medfgre en
brandulykke.
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Handling

Betjeningsvejledning:

Placer maskinen pa en flad platform, og strgmkablet skal tilsluttes laekagekredslgbskontakterne. Fgr brug skal
du kontrollere, om spandingen i strgmforsyningen er i overensstemmelse med datapladen, og om brugerens
strgmafbryder og sikring er i overensstemmelse med maskinens strgmkrav. Kroppen skal veere korrekt jordet.
Det er forbudt at lzegge teendstikker og eksplosive genstande i neerheden af maskinen. Og hold det i miljpet
med det overlegne ventilationssystem. Temperaturen omkring bgr vaere under 50 grader. Desuden er det
forbudt at lave tgrforbreending af varmergret for at forlaenge maskinens levetid.

Betjeningstrin:

1.

Drej skruerne mod uret for at Igsne gaflerne til de grillede kyllinger, og seet derefter kyllingerne pa
gaflerne. Flyt gaflerne til en passende position, og drej skruerne med uret for at fastggre gaflen. Saet
derefter staengerne tilbage i maskinen. Juster positionen, og las dem godt fast, nar de har veeret i
orden. Det anbefales, at den maksimale belastning er 6-8 kg pr. stang for at undga skader.

2

T e e
DELE——PE——i——

AFORSIGTIG

. Vaer opmaerksom p3, at gaflerne er skarpe. Brug om ngdvendigt beskyttelseshandsker.

. Stangen bliver tung, nar du har sat fulde kyllinger pa den. Tag den ud eller szt den ind med
begge haender.

Tilslutning af strgm (strgmspandingen skal vaere den samme som pd maskinens typeskilt, og du skal
installere strgmafbryder, sikring og afbryder til maskinen). Teend maskinen som i ovenstaende trin.
Braenderne begynder at breende, og maskinens temperatur begynder at stige. Teend for motorens
taend/sluk-kontakt, ventilatorens taend/sluk-kontakt og lysets tesend/sluk-kontakt. Sa begynder
steengerne at rotere, og kyllingerne begynder at stege.

Teend-sluk-kontakt til Teend-sluk-kontakt til Teend-sluk-kontakt til lys

Den roterende stang er til de ristede kyllinger. Den kan szettes op for at ggre rent eller ordne
hgnsene. Kyllingen skal sidde midt pa gaflen. Mens staengerne roterer, roterer de ristede kyllinger

ogsa.
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4. Fyld vand i oliebakken, og hold altid en vis mangde af vand (den anbefalede maengde vand er
mere end halvdelen af vandbakken) for at forhindre udtgrring. Bemaerk:

N NG
2
2

B

/7

1 - Lgsn fgrst skruen pa vandprgvens faste plade, sa kan du tage vandbakken ud.

Var opmarksom: Nar du bruger denne maskine, ma du ikke rgre ved det elektriske varmeomrade for at
undga skoldning.

Elektriske skemaer

Tjek kredslgbet. Installatgren bgr vaere ansvarlig for installationen af dette apparat. Sluk for stremmen, og lad
apparatet kgle helt af, fgr du afmonterer det.

(111 1
[ o[0)——F

EH: STy

’ Elte ST:
qs: ST

EHs STy
EHi ST
W L]

1-400V, 50Hz; brugeren bgr teste stremforsyningen med laekagebeskyttelse.

2 - Vi anbefaler at bruge en 60A, 4 m* netledning.

WH: Lys ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Varmeelement

QS1: Teend/sluk-kontakt 1QS2: Taend/sluk-kontakt 2 M1: Motor M2: Ventilator
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Renggring og vedligeholdelse

1.

2.

8.

9.

Al service og vedligeholdelse skal udfgres, nar stremforsyningen er afbrudt.

Hvis der er problemer med maskinen, skal du ikke afmontere den, men blot sende den til reparation
hos os.

Tag stikket ud af stikkontakten, eller afbryd strgmmen, hvis maskinen ikke skal bruges i laengere tid.
Arlig kontrol og stramning af metalfittings anbefales.

Renggr jeevnligt din maskine mellem brug, isaer efter laengere tids opbevaring.

Brug blgdt stof, eller brug neutralt renggringsmiddel (om ngdvendigt) til renggring.

Undga at bruge skarpe og/eller metalgenstande til renggring (f.eks. en stalbgrste eller en metalspatel),
da de kan beskadige maskinens overflademateriale.

Kgl maskinen og dens komponenter ned fgr renggring.

Handter aldrig varme dele med ubeskyttede haender.

10. Olieresterne i oliebakken skal renses ofte.

11. Tg@r opbevaring anbefales. Hvis det er ngdvendigt at stille maskinen ud i det fri, skal den veere vandteet.

12. Szt ikke maskinen pa hovedet.

Bortskaffelse af brugte enheder

Bortskaf ikke denne maskine i det kommunale affaldssystem. Aflever den pa et genbrugs- og indsamlingssted
for elektriske apparater. Tjek symbolet pa produktet, brugsanvisningen og emballagen. Over 90 % af maskinen
er lavet af metal (f.eks. rustfrit stal, jern, aluminium, galvaniseret metalplade), som kan genbruges efter
forarbejdning i et bestemt rensningsanleeg. Ved at veelge at genbruge yder du et veaesentligt bidrag til
beskyttelsen af vores miljg. Kontakt de lokale myndigheder for at fa oplysninger om din lokale genbrugsstation.
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Tama kayttoopas on kaannetty konekdantdjan avulla. Olemme pyrkineet tarjoamaan
mahdollisimman tarkan kadnndksen. Automaattisten kddnndsten laatu ei kuitenkaan ole
taydellinen, eikd sen ole tarkoitus korvata ihmisten tekemia kdannoksia. Virallinen kdyttéopas on
englanninkielinen versio. Kddnnoksessa mahdollisesti esiintyvat ristiriitaisuudet tai erot viralliseen
versioon eivat ole sitovia, eikd niillda ole oikeudellista vaikutusta ohjeiden noudattamisen tai
taytantoonpanon osalta. Jos jokin kdyttéohjeen sisdltamien tietojen tarkkuuteen liittyva seikka
askarruttaa sinua, kdaanny kayttoohjeiden virallisen englanninkielisen version puoleen.

Tekniset tiedot

Parametrin kuvaus Parametrin arvo
Tuotteen nimi Varras
Malli RC-RT-01
Nimellisjannite [V~] / taajuus [Hz] 400/ 50
Nimellisteho [W] 8000
Paino [kg] 106,72
Kuvaus

Tata konetta kaytetdaan kokonaisten kanojen, naudanlihan, porchettan jne. paistamiseen, joissa kussakin on
tilaa 4-6 kanalle.

Kayttaja on vastuussa kaikista vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta kaytosta.

Osakaavio

Osan numero Kuvaus Kappalemaara

1 Vesi/oljyastia 1

2 Laitteen runko 1
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3 Lasi Ovi 2
4 Ovenkahva 2
5 Kahvan lukko 1
6 Kevyt 1
7 Magneettinen liitin 1 1
8 Vasen sivulevy 1
9 Sahkoisen ohjausrasian takakansilevy 1
10 Lampotilan sdadin 4
11 Temp. Nupin komponentti 4
12 On-Off-kytkin 2
13 Virtajohdon johtaja 1
14 Magneettinen paate 1
15 Virtakaapeli 1
16 Moottori 1
17 Puhallin 1
18 Vetava ketjupyora 2
19 Sprocket valikappale 2
20 Siirtymapyoran keskiakseliholkki 5
21 Siirtymapyora 5
22 Ketju 1
23 Vetoketju 1
24 Lammityselementti 4
25 Haarukka 1 8
26 Haarukka 2 12
27 Siipiruuvi 20
28 Pyoriva sauva 4
29 Ylakansi 1
30 Haarukan solkilevy 4
31 Vesi/6ljyalusta kiinted levy 1

Huomio: Kayttdja ei saa kdyttaa suljettuja osia.

Kokoamisvinkkeja

1.

Varmista ennen kayttod, ettd virtaldhde vastaa arvokilvessd tai tdssa kayttdoppaassa ilmoitettuja
tietoja.

Etsi suuri ja puhdas alue, johon voit koota koneesi.

Katso tarvittaessa osakaaviota.

Aseta kone hyvin ilmastoituun paikkaan tulipalovaaran valttamiseksi.

Pida koneen takaosa etdalla seindstd 50 cm tai enemman.

Koneen on oltava riittdvan vakaa asennuksen jalkeen, jotta se ei tarise kdyton aikana.

Kone tulee asentaa yksindan tai yhdessa muun tuotteen kanssa maaratyn laajuuden mukaisesti.
Tarkista ennen kayttoa, etta kaikki osat eivat ole 16ysalla ja etta laite on toimintakunnossa.

Ala aseta koneen paille syttyvia aineita, kuten pesulappua. Jos tata ei tehd3, seurauksena on tulipalo.
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Kaytto
Kayttéohje:

Aseta kone tasaiselle alustalle, virtajohto tulee liittda vuotopiirikytkimiin. Tarkista ennen kayttoa, etta
virtaldhteen jannite vastaa arvokilvessa ilmoitettua jannitetta ja etta kdyttdjan virtakytkin ja sulake ovat koneen
tehopyynnon mukaisia. Runko tulee maadoittaa kunnolla. Kiintean ja rajahtavan esineen asettaminen koneen
Iahelle on kielletty. Ja pida se ymparistdssa erinomaisen ilmanvaihtojarjestelman avulla. Lampétilan tulee olla
alle 50 astetta. Lisaksi lammitysputken kuivapolttaminen on kiellettya koneen kayttdidan pidentamiseksi.

Kayttovaiheet:

1. Kierrd ruuveja vastapdivaan grillattujen kanan haarukoiden |0ysdadmiseksi ja aseta sitten kanat
haarukoille. Siirrd haarukat sopivaan asentoon ja kiinnitda haarukka kdantamallda ruuveja
myoOtapdivaan. Aseta sitten tangot takaisin koneeseen. S3ada asentoa ja lukitse ne hyvin, kun ne
ovat kunnossa. On suositeltavaa, ettd enimmaiskuorma on 6-8 kg per sauva vaurioiden valttamiseksi.

=

2
iy iy a7
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AVAROITUS

. Huomaa, etta haarukat ovat teravia. Kayta tarvittaessa suojakasineita.

. Vapa on painava, kun siihen on laitettu taysid kanoja. Ota se ulos tai aseta se sisddn molemmin
kasin.

2. Virran kytkeminen paélle (virtajannitteen tulee olla sama kuin koneen tyyppikilvessa ja koneeseen
tulee asentaa virtakytkin, sulake ja katkaisija). Sytytd kone ylla olevien vaiheiden mukaisesti.
Polttimet alkavat palaa ja koneen lampdtila alkaa nousta. Kytke moottorin paélle-pois-kytkin,
tuulettimen paalle-pois-kytkin ja valon paélle-pois-kytkin paalle. Sitten sauvat alkavat pyoria ja kanat
alkavat paistaa.

Moottorin paille-pois- Tuulettimen pédille-pois-  Valon paille-pois-kytkin

3. Pyorivd sauva on paahdetuille kanoille. Se voidaan laittaa kanojen puhdistamiseen tai
kiinnittdmiseen. Kana tulee laittaa haarukan keskelle. Tankojen pyodriessa myos paahdetut kanat
pyorivat.

4.  Tayta vetta oljykaukaloon ja sdilyta aina tietty maara vetta (suositeltu vesimaara on yli puolet
vesilokerosta) kuivumisen estamiseksi. Huomautus:
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1 - Loysaa ensin vesikokeilulevyn ruuvi, jonka jalkeen voit ottaa vesisdilion pois.

Huomio: Kun kaytat tata konetta, ala koske sahkélammitysalueeseen palovammojen valttamiseksi.

Sahkodkaaviot

Tarkista piiri. Asentajan tulee olla vastuussa taman laitteen asennuksesta. Katkaise virta ja anna laitteen jaahtya
kokonaan ennen laitteen purkamista.

1

EH: STy

’ Elt ST:
qs: ST

Elbs STs
EHi ST
W -
M

1-400V, 50 Hz; kayttdjan tulee testata virtalahde vuotosuojauksella.

2 - Suosittelemme kayttamaan 60A, 4 m? virtajohtoa.

WH: Kevyt ST1-ST4: Termostaatti EH1-EH4: Lammityselementti

QS1: On-Off-kytkin 1 QS2: On-Off-kytkin 2 M1: Moottori M2: Tuuletin

Puhdistaminen ja huolto

1. Kaikki huolto- ja huoltotoimenpiteet on suoritettava virran katkaisun jalkeen.
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2. Jos koneessa on ongelmia, dla irrota konetta, vaan laheta se meille korjattavaksi.

3. lrrota pistoke pistorasiasta tai katkaise virtakytkin, jos laitetta ei kdyteta pidempaan aikaan.
4. Suosittelemme metalliosien vuosittaista tarkastusta ja kiristamista.

5. Puhdista koneesi sddannollisesti kayttokertojen valilla, erityisesti pitkan varastoinnin jalkeen.
6. Kaytd puhdistukseen pehmeaa kangasta tai neutraalia puhdistusainetta (tarvittaessa).

7. Valta terdvien ja/tai metallisten esineiden (esim. terdsharjan tai metallilastan) kdytt6a puhdistukseen,
koska ne voivat vahingoittaa koneen pintamateriaalia.

8. Jaahdyta kone ja sen osat ennen puhdistamista.
9. Al4 koskaan késittele kuumia osia suojaamattomilla kasilla.
10. Oljykaukalossa olevat 6ljyjaamat tulee puhdistaa usein.

11. Kuivavarastointi on suositeltavaa. Jos kone on tarpeen laittaa ulkoilmaan, siina tulee olla vedenpitavat
tilat.

12. Al3 aseta konetta yl6salaisin.

Kaytettyjen laitteiden havittaminen

Ala havita tita konetta kunnalliseen jatehuoltoon. Luovuta se sdhkdlaitteiden kierritykseen erikoistuneeseen
kerdyspisteeseen. Tarkista tuotteessa, kdyttdohjeessa ja pakkauksessa oleva symboli. Yli 90 % koneesta on
valmistettu kokonaan metallista (esim. ruostumaton terds, rauta, alumiini, galvanoitu metallilevy), joka voidaan
kdyttda uudelleen kasittelyn jalkeen maaratyssa kasittelylaitoksessa. Kierrdattamalld jatteet asianmukaisesti
annat merkittdvan panoksen ympadristénsuojeluun. Ota yhteyttd paikallisiin viranomaisiin saadaksesi tietoa
paikallisista kierratyslaitoksista.



is redelijk wat inspanning geleverd voor het zo nauwkeurig verstrekken van een accurate vertaling;

c Deze gebruikershandleiding is voor uw gemak vertaald met behulp van automatische vertaling. Er

alleen is geen enkele geautomatiseerde vertaling perfect en het is ook niet de bedoeling dat zij

menselijke vertalers gaan vervangen. De officiéle gebruikershandleiding is de Engelse versie.

Discrepanties of verschillen in de vertaling zijn niet bindend en hebben geen rechtsgevolgen voor

naleving of handhaving. Bij vragen over de juistheid van de informatie in de gebruikershandleiding

wordt verwezen naar de Engelse versie van die inhoud, die de officiéle versie is.

Technische gegevens

Beschrijving parameter

Waarde parameter

Productnaam Rotisserie
Model RC-RT-01
Nominale spanning [V~] / frequentie [Hz] 400/ 50
Nominaal vermogen [W] 8000
Gewicht [kg] 106,72

Beschrijving

Deze machine wordt gebruikt voor het braden van hele kippen, rundvlees, porchetta, etc., elk met ruimte voor

4 tot 6 kippen.

De gebruiker is aansprakelijk voor alle schade die voortvloeit uit onbedoeld gebruik van het apparaat.

Onderdelen diagram

Artikelnummer

Beschrijving

Aantal stuks

1

Water/Oliebak

1

2

Krop

1
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3 Glazen deur 2
4 Deurkruk 2
5 Handvatvergrendeling 1
6 Licht 1
7 Magnetische aansluiting 1 1
8 Linker zijplaat 1
9 Achterste afdekplaat van elektrische schakelkast 1
10 Temperatuurregelaar 4
11 Temperatuur Knopcomponent 4
12 Aan-uitschakelaar 2
13 Hoofd van het netsnoer 1
14 Magnetische aansluiting 1
15 Stroomkabel 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Aangedreven tandwiel 2
19 Tandwiel afstandhouder 2
20 Middenasbus van overgangswiel 5
21 Overgangswiel 5
22 Keede 1
23 Aandrijftandwiel 1
24 Verwarmingselement 4
25 Vork 1 8
26 Vork 2 12
27 Vleugelschroef 20
28 Draaiende staaf 4
29 Bovenste deksel 1
30 Vorkgespplaat 4
31 Water/Oliebak Vaste Plaat 1

Aandacht: De verzegelde onderdelen mogen niet door de gebruiker worden bediend.

Montagetips

1.

Controleer voor gebruik of de stroomvoorziening overeenkomt met de informatie op het typeplaatje
of in deze handleiding.

Zoek een grote en schone plek waar u uw machine kunt monteren.

Raadpleeg indien nodig het onderdelenoverzicht.

Zet de machine op een goed geventileerde plaats neer om brandgevaar te voorkomen.

Houd de achterkant van het apparaat 50 cm of hoger van de muur.

De machine moet na installatie stabiel genoeg zijn om schudden tijdens gebruik te voorkomen.

De machine moet alleen of samen met andere producten worden geinstalleerd, afhankelijk van de
voorgeschreven reikwijdte.

Controleer of alle onderdelen loszitten en of het apparaat naar behoren functioneert voordat u het
gebruikt.

Plaats geen ontvlambare goederen, zoals washandjes, op het apparaat. Als u dit niet doet, kan er
brand ontstaan.
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Anvendelse

Gebruiksaanwijzing:

Plaats de machine op een vlak platform en sluit de stroomdraad aan op de lekstroomschakelaars. Controleer
voor gebruik of de spanning van de voeding overeenkomt met de spanning op het typeplaatje en of de
schakelaar en zekering van de gebruiker overeenkomen met het vereiste vermogen van het apparaat. Het
lichaam moet goed geaard zijn. Het is verboden om tondel en explosieve voorwerpen in de buurt van de
machine te leggen. En houd het binnen de perken met het superieure ventilatiesysteem. De temperatuur moet
lager zijn dan 50 graden. Bovendien is het verboden om verwarmingsbuizen droog te stoken om de levensduur
van de machine te verlengen.

Bedieningsstappen:

1. Draai de schroeven tegen de klok in om de vorken van de gegrilde kip los te maken en leg de kip
vervolgens op de vorken. Plaats de vorken in de gewenste positie en draai de schroeven met de klok
mee om de vork vast te zetten. Plaats vervolgens de staven terug in de machine. Pas de positie aan
en vergrendel ze goed nadat ze goed zijn. Om schade te voorkomen, wordt een maximale belasting
van 6-8 kg per stang aanbevolen.

3

AVOORZICHTIGHEID

. Let op, de vorken zijn scherp. Draag indien nodig beschermende handschoenen.

. De hengel zal zwaar zijn als je er hele kippen op zet. Haal het eruit of stop het erin met beide
handen.

2. De stroom aansluiten (de spanning van de stroom moet overeenkomen met de spanning die op het
typeplaatje van de machine staat en u moet een aan/uit-schakelaar, zekering en stroomonderbreker
voor de machine installeren). Steek de machine aan zoals hierboven beschreven. De branders
beginnen te branden en de temperatuur van het apparaat begint te stijgen. Zet de aan-uitschakelaar
van de motor, de aan-uitschakelaar van de ventilator en de aan-uitschakelaar van de verlichting aan.
Dan beginnen de staven te draaien en beginnen de kippen te braden.

Motor aan-uit schakelaar Ventilator aan-uit Licht aan-uit schakelaar
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3. De draaiende staaf is voor de gebraden kippen. Het kan worden neergezet om de kippen schoon te
maken of te verzorgen. De kip moet in het midden van de vork blijven liggen. Terwijl de staven
draaien, draaien de gebraden kippen ook mee.

4.  Vul de oliebak met water en zorg dat er altijd een bepaalde hoeveelheid water in zit. van water (De
aanbevolen hoeveelheid water is meer dan de helft van de waterbak), om uitdroging te voorkomen.
Opmerking:

Hobost

1 - Draai eerst de schroef van de vaste waterbak los, daarna kunt u de waterbak eruit halen.

Aandacht: Raak bij gebruik van dit apparaat het elektrische verwarmingsgedeelte niet aan om verbranding
te voorkomen.

Elektrische schema's

Controleer het circuit. De installateur is verantwoordelijk voor de installatie van dit apparaat. Schakel de
stroom uit en laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het apparaat demonteert.

EH: ST
’ Ele ST2
Sz =
® , Ot B, ST
5 STs
( W ) .
Lo -
i ‘

1 - 400V, 50Hz; gebruiker dient de voeding te testen met lekstroombeveiliging.

2 - Wij adviseren om een 60A, 4 m*> netsnoer te gebruiken.

WH: Licht ST1-ST4: Thermostaat EH1-EH4: Verwarmingselement

QS1: Aan-uitschakelaar 1 QS2: Aan-uitschakelaar 2 M1: Motor M2: Ventilator
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Reiniging en onderhoud

1.

10.
11.

12.

Alle service- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd nadat de stroomtoevoer is
onderbroken.

Als er een probleem is met de machine, demonteer de machine dan niet, maar stuur deze ter reparatie
naar ons.

Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de stroomschakelaar uit als u het apparaat gedurende
een langere periode niet gebruikt.

Het wordt aanbevolen om metalen fittingen jaarlijks te controleren en aan te draaien.

Maak uw apparaat regelmatig schoon nadat u het hebt gebruikt, vooral na een langere periode van
opslag.

Gebruik een zachte doek of, indien nodig, een neutraal schoonmaakmiddel voor het schoonmaken.

Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe en/of metalen voorwerpen (bijvoorbeeld een staalborstel
of een metalen spatel), omdat deze het oppervlaktemateriaal van het apparaat kunnen beschadigen.

Laat het apparaat en de onderdelen afkoelen voordat u het schoonmaakt.
Raak hete onderdelen nooit aan met onbeschermde handen.
De olieresten in de oliebak moeten regelmatig worden schoongemaakt.

Droge opslag wordt aanbevolen. Als het nodig is om de machine in de open lucht te plaatsen, moet
deze over waterdichte voorzieningen beschikken.

Zet het apparaat niet ondersteboven.

Afvoeren van gebruikte apparaten

Gooi dit apparaat niet weg via het huishoudelijk afval. Lever het in bij een recycling- en verzamelpunt voor
elektrische apparaten. Controleer het symbool op het product, de gebruiksaanwijzing en de verpakking. Meer
dan 90% van de machine bestaat uit metaal (bijv. roestvrij staal, ijzer, aluminium, galvanisch verzinkte
metaalplaten), dat na verwerking in de daarvoor bestemde verwerkingsinstallatie opnieuw kan worden
gebruikt. Door te kiezen voor recycling levert u een belangrijke bijdrage aan de bescherming van het milieu.
Neem contact op met plaatselijke autoriteiten voor informatie over plaatselijke recycling.
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Denne bruksanvisningen er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Det er gjort rimelige
anstrengelser for a gi en ngyaktig oversettelse, men ingen automatisk oversettelse er perfekt, og
det er heller ikke meningen at den skal erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle
bruksanvisningen er den engelske versjonen. Eventuelle uoverensstemmelser eller forskjeller i
oversettelsen er ikke bindende og har ingen juridisk virkning med hensyn til overholdelse eller
handhevelse. Hvis det oppstar spgrsmal knyttet til ngyaktigheten av informasjonen i
brukerhandboken, henvises det til den engelske versjonen av innholdet, som er den offisielle

versjonen.

Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Rotisseri
Modell RC-RT-01
Nominell spenning [V~] / frekvens [Hz] 400/ 50
Nominell effekt [W] 8000
Vekt [kg] 106.72
Beskrivelse

Denne maskinen brukes til a steke hele kyllinger, biff, porchetta osv., hver med plass til 4 til 6 kyllinger.

Brukeren er ansvarlig for skader som oppstar som fglge av utilsiktet bruk av apparatet.

Delediagram

Artikkelnummer Beskrivelse Antall stk.

1 Vann/oljebrett 1

2 Kanne 1
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3 Glassdgr 2
4 Dgrhandtak 2
5 Handtakslas 1
6 Lys 1
7 Magnetisk terminal 1 1
8 Venstre sideplate 1
9 Bakdekselplate pa elektrisk kontrollboks 1
10 Temperaturkontroller 4
11 Temp. Knottkomponent 4
12 Pa-av-bryter 2
13 Leder for strgmledning 1
14 Magnetisk terminal 1
15 Strgmkabel 1
16 Motor 1
17 Vifte 1
18 Drevet tannhjul 2
19 Sprocket Spacer 2
20 Senterakselhylse pa overgangshjul 5
21 Overgangshjul 5
22 Kjetting 1
23 Driv tannhjul 1
24 Varmeelement 4
25 Gaffel 1 8
26 Gaffel 2 12
27 Vingeskrue 20
28 Roterende stang 4
29 Toppdeksel 1
30 Gaffelspenneplate 4
31 Vann / oljebrett Fast plate 1

Oppmerksomhet: De forseglede delene skal ikke betjenes av brukeren.

Monteringstips

1.

Fgr bruk, sgrg for at stremforsyningen samsvarer med det som er vist pa typeskiltet eller i denne
handboken.

Finn et stort og rent omrade for @ montere maskinen din.

Vennligst se delediagrammet etter behov.

Sett ned maskinen pa et godt ventilert sted for 8 unnga brannfare.

Hold baksiden av maskinen unna veggen 50 cm eller hgyere.

Maskinen ma vaere stabil nok etter installasjon for @ unnga risting ved bruk.

Maskinen skal installeres alene eller sammen med andre produkter i henhold til foreskrevet omfang.
Kontroller at alle delene ikke er Igse, og at enheten er i brukbar stand fgr bruk.

Ikke plasser brennbare varer pa maskinen, for eksempel vaskeklut. Unnlatelse av a gjgre dette vil fgre
til brannulykke.
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Bruk

Bruksanvisning:

Plasser maskinen pa flat plattform, strgmledningen skal kobles til lekkasjekretsbryterne. Fgr bruk, vennligst
sjekk om spenningen pa strgmforsyningen er i samsvar med den pa dataplaten, og om brukerens strgmbryter
og sikring er i samsvar med forespgrselen fra maskinens strgm. Kroppen ma jordes skikkelig. Det er forbudt a
plassere tinder og eksplosiv gjenstand i narheten av maskinen. Og hold den i miljget med det overlegne
ventilasjonssystemet. Temperaturen rundt bgr vaere under 50. Dessuten er det forbudt & gjgre varmergr
tgrrbrenning for a forlenge maskinens levetid.

Driftstrinn:

1.  Vri skruene mot klokken for a Igsne de grillede kyllinggaflene, og sett deretter kyllingene pa gaflene.
Flytt gaflene til passende posisjon, og vri skruene med klokken for a feste gaffelen. Sett deretter
stengene tilbake i maskinen. Juster posisjonen og las dem godt etter at de har veert i orden. Det
anbefales at maks belastning er 6-8 kg per stang for & unnga skade.

2
T e e
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. Vaer oppmerksom pa at gaflene er skarpe. Bruk vernehansker om ngdvendig.

. Stangen vil vaere tung etter a ha satt fulle kyllinger pa den. Ta den ut eller legg den inn med
begge hender.

2. Koble til stremmen (Strgmspenningen skal vaere den samme som merkeskiltet til maskinen, og du
bgr installere strgmbryter, sikring og bryter for maskinen). Tenning av maskinen som ovenfor.
Brennerne begynner & brenne og temperaturen pa maskinen begynner a gke. SlIa pa motorens
av/pa-bryter, vifte pa/av-bryter og lys av/pa-bryter. S3 begynner stengene a rotere, og kyllingene
begynner & steke.

Motor av/pa-bryter Vifte av/pa bryter Lys pa-av-bryter

3. Den roterende stangen er for de stekte kyllingene. Den kan settes opp for rengjgring eller fiksering
av kyllingene. Kyllingen skal settes midt pa gaffelen. Mens stengene roterer, roterer ogsa de stekte
kyllingene.
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4.  Fyll vann i oljebrettet, og behold alltid en viss mengde vann (den anbefalte mengden vann er
mer enn halvparten av vannbrettet), for & forhindre tgrr. Bemerke:

N

:

a

ITIc1o104°;

N

1 - Vennligst Igsne skruen med vann prgv fast plate fgrst, sa kan du ta ut vannbrettet.

Oppmerksomhet: Nar du bruker denne maskinen, ma du ikke bergre det elektriske oppvarmingsomradet
for & unnga skalding.

Elektrisk skjema

Sjekk kretsen. Installatgren bgr vaere ansvarlig for installasjonen av dette apparatet. Sla av stremmen og la
apparatet avkjgles helt fgr du demonterer apparatet.

iy ———

PE

EH: STy

T e
’ EHe STz
: STs

b
" |___EH: 51'

1 - 400V, 50Hz; brukeren bgr teste stremforsyningen med lekkasjebeskyttelse.

2 - Viforeslar & bruke 60A, 4 m* strgmledning.

WH: Lys ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Varmeelement

QS1: Pa-av-bryter 1 QS2: Pa-av-bryter 2 M1: Motor M2: Vifte
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Rengj@ring og vedlikehold
1. All service og vedlikehold ma utfgres etter at strgmforsyningen er brutt.
2. Hvis det er problemer med maskinen, ikke demonter maskinen, bare send den til oss for reparasjon.
3. Trekk ut stgpselet eller sla av strembryteren hvis maskinen ikke skal brukes over en lengre periode.
4. Arlig kontroll og tiltrekking av metallbeslag anbefales.
5. Rengjgr maskinen regelmessig mellom bruk, spesielt etter lengre perioder med lagring.
6. Bruk mykt stoff, eller bruk ngytralt rengjgringsmiddel (om ngdvendig) for rengjgring.

7. Unnga a bruke skarpe og/eller metallgjenstander til rengjgring (f.eks. en stalbgrste eller en metallspatel)
fordi de kan skade overflatematerialet pa maskinen.

8. Avkjgl maskinen og dens komponenter f@gr rengjgring.
9. Handter aldri varme deler med ubeskyttede hender.
10. Oljerester i oljebrettet bgr renses ut ofte.

11. Tgrr oppbevaring anbefales. Hvis det er ngdvendig a sette maskinen i friluft, bgr den ha vanntette
fasiliteter.

12. lkke sett maskinen opp-ned.

Kassering av brukte enheter

Ikke kast denne maskinen i kommunalt avfallsanlegg. Lever den til et gjenvinnings- og innsamlingssted for
elektriske apparater. Kontroller symbolet pa produktet, bruksanvisningen og emballasjen. Over 90 % av
maskinen er alt laget av metall (f.eks. rustfritt stal, jern, aluminium, galvanisk metallplate), som kan gjenbrukes
etter behandling i spesifisert renseanlegg. Nar du velger a resirkulere, gir du et viktig bidrag til 8 beskytte
miljget. Kontakt lokale myndigheter for informasjon om ditt lokale gjenvinningsanlegg.
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For din bekvamlighet har denna bruksanvisning 6versatts med hjalp av maskinéversattning. Rimliga

A anstrangningar har gjorts for att tillhandahalla en korrekt 6versattning, men ingen automatiserad
Oversattning ar perfekt och ar inte heller avsedd att ersatta manskliga 6versattare. Den officiella
bruksanvisningen ar den engelska versionen. Eventuella avvikelser eller skillnader som kan ha
uppstatt i Oversattningen ar inte bindande och har ingen rattslig verkan for efterlevnads- eller
verkstallighetsandamal. Om det uppstar fragor om huruvida informationen i anvandarhandboken
ar korrekt, hanvisar vi till den engelska versionen av innehallet, som ar den officiella versionen.

Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Rotisserie
Modell RC-RT-01
Nominell spanning [V~] / frekvens [Hz] 400/ 50
Nominell effekt [W] 8000
Vikt [kg] 106,72
Beskrivning

Denna maskin anvands for att steka hela kycklingar, n6tkott, porchetta, etc., var och en med plats for 4 till 6
kycklingar.

Anvandaren &r ansvarig for alla skador som uppstar till f6ljd av icke avsedd anvandning av apparaten.

Delar diagram

Nummer pa del Beskrivning Antal delar
1 Vatten-/oljebricka 1
2 Kropp 1
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3 Glasdorr 2
4 Dorrhandtag 2
5 Handtagslas 1
6 Ljus 1
7 Magnetterminal 1 1
8 Véanster sidoplatta 1
9 Bakre tackplatta pa elektrisk kontrollbox 1
10 Temperaturregulator 4
11 Temp. Knoppkomponent 4
12 Pa-av-brytare 2
13 Chef for natsladd 1
14 Magnetisk terminal 1
15 Stromkabel 1
16 Motor 1
17 Flakt 1
18 Drivt kedjehjul 2
19 Sprocket Spacer 2
20 Mittaxelhylsa pa 6vergangshjul 5
21 Overgangshjul 5
22 Kedja 1
23 Driv kedjehjul 1
24 Varmeelement 4
25 Gaffel 1 8
26 Gaffel 2 12
27 Vingskruv 20
28 Roterande stang 4
29 Topplock 1
30 Gaffelspanneplatta 4
31 Vatten / Oljebricka Fast platta 1

Uppmarksamhet: De férseglade delarna far inte anvandas av anvandaren.

Monteringstips

1.

Fore anvandning, se till att stromforsorjningen éverensstammer med vad som visas pa markskylten
eller i denna bruksanvisning.

Hitta ett stort och rent omrade dar du kan montera din maskin.

Se deldiagrammet vid behov.

Stall ner maskinen pa en val ventilerad plats for att undvika brandrisk.

Hall maskinens baksida borta fran viaggen 50 cm eller hogre.

Maskinen maste vara tillrdckligt stabil efter installationen for att undvika skakning vid anvandning.
Maskinen bor installeras ensam eller med annan produkt enligt foreskriven omfattning.
Kontrollera att alla delar inte ar 16sa och att enheten ar i fungerande skick innan du anvander den.

Placera inte lattantandliga varor pa maskinen sasom tvattlapp. Underlatenhet att géra detta kommer
att orsaka brandolycka.
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Anvandning
Bruksanvisning:

Placera maskinen pa en plan plattform, stromkabeln ska anslutas till lackagekretsbrytarna. Fére anvandning,
kontrollera om spanningen pa stromforsorjningen Overensstimmer med den pad typskylten och om
anvandarens strombrytare och sakring 6verensstammer med kravet fran maskinens strom. Kroppen maste vara
ordentligt jordad. Det ar forbjudet att placera tinder och explosiva foremal nara maskinen. Och hall den i miljén
med det 6verldgsna ventilationssystemet. Temperaturen runt bor vara lagre dn 50. Dessutom &r det forbjudet
att torrbranna varmeror for att forlanga maskinens livslangd.

Driftssteg:

1.  Vrid skruvarna moturs for att lossa de grillade kycklinggafflarna och lagg sedan kycklingarna pa
gafflarna. Flytta gafflarna till lampligt Iage och vrid skruvarna medurs for att fixera gaffeln. Satt sedan
tillbaka stdngerna i maskinen. Justera positionen och las dem val efter att de har varit OK. Det
rekommenderas att maxbelastningen ar 6-8 kg per spd for att forhindra skador.

2
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J Observera att gafflarna ar vassa. Anvand skyddshandskar vid behov.

. Spon kommer att vara tung efter att ha lagt fulla kycklingar pa den. Ta ut den eller sétt in den
med bada handerna.

2. Ansluta strommen (Strémspanningen ska vara densamma som maskinens markskylt och du bér
installera strombrytare, sakring och brytare fér maskinen). Tdand maskinen enligt stegen ovan.
Brédnnarna borjar brinna och temperaturen pa maskinen borjar 6ka. SIa& pa motorns
avstangningsknapp, flaktens avstdangningsknapp och lampans avstangningsknapp. Sedan borjar
stavarna att rotera, och kycklingarna borjar steka.

Motor pa/av-brytare Flékt pé-av-brytare Ljus pa-av-brytare

3. Den roterande stangen ar till for de stekta kycklingarna. Den kan laggas upp for rengoring eller
fixering av kycklingarna. Kycklingen ska laggas i mitten av gaffeln. Nar stavarna roterar roterar dven
de stekta kycklingarna.
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4.  Fyll pa vatten i oljetraget och behall alltid en viss médngd  vatten (den rekommenderade mangden
vatten dr mer an hélften av vattenbrickan), for att férhindra torrhet. Anmaérkning:

N NG
2
2

B

/7

1 - Vanligen lossa skruven pa vatten prova den fasta plattan forst, sedan kan du ta ut vattenbrickan.

Uppmarksamhet: Nar du anvander den hdr maskinen ska du inte roéra vid det elektriska
uppvarmningsomradet for att undvika skallning.

Elektriska scheman

Kontrollera kretsen. Installatéren bor ansvara for installationen av denna apparat. Stang av strommen och 13t
apparaten svalna helt innan du demonterar apparaten.

(111 1
[ o[0)——F

EH: STy

’ Elte ST:
qs: ST

EHs STy
EHi ST
W L]

1 - 400V, 50Hz; Anvandaren bor testa stromférsorjningen med lackageskydd.

2 - Vi féreslar att du anviander 60A, 4 m? néatsladd.

WH: Ljus ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Varmeelement

QS1: Pa/av-brytare 1 QS2: Pa/Av-brytare 2 M1: Motor M2: Flakt
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Rengoring och underhall
1. All service och underhall maste utforas efter att stromférsérjningen har brutits.

2. Om det &r nagot problem med maskinen, demontera inte maskinen, skicka den bara till oss for
reparation.

3. Dra ur ndtkontakten eller sla av strémbrytaren om maskinen inte ska anvandas under en langre tid.
4. Arlig kontroll och &tdragning av metallbeslag rekommenderas.

5. Rengor din maskin regelbundet mellan anvandningarna, sarskilt efter langre perioder av férvaring.
6. Anvand mjukt tyg, eller anvand neutralt rengéringsmedel (om nédvandigt) for rengdring.

7. Undvik att anvanda vassa och/eller metallféremal for rengéring (t.ex. en stalborste eller en metallspatel)
eftersom de kan skada maskinens ytmaterial.

8. Kyl ner maskinen och dess komponenter fére rengoring.
9. Hantera aldrig varma delar med oskyddade hander.
10. Oljeresterna i oljetraget bor rengoras ofta.

11. Torr forvaring rekommenderas. Om det dr nodvandigt att stdlla maskinen utomhus bor den ha
vattentdta anordningar.

12. Stéll inte maskinen upp och ner.

Kassera anvanda enheter

Sliang inte denna maskin i kommunalt avfallssystem. Léamna den till en atervinnings- och insamlingsplats for
elektriska och elektroniska apparater. Kontrollera symbolen pa produkten, bruksanvisningen och férpackningen.
Over 90 % av maskinen &r helt tillverkad av metall (t.ex. rostfritt stal, jarn, aluminium, galvanisk metallplat),
som kan ateranvandas efter bearbetning i specificerat reningsverk. Genom att valja att atervinna goér du en
viktig insats for att skydda var miljo. Kontakta lokala myndigheter for information om din lokala
atervinningsanlaggning.



Foram feitos esforgos razoaveis para fornecer uma tradugdo exata; no entanto, nenhuma traducdo

c Este Manual do Utilizador foi traduzido para sua conveniéncia através de traduc¢do automatica.

automatica é perfeita nem se destina a substituir os tradutores humanos. O Manual do Utilizador
oficial é a versdao em inglés. Quaisquer discrepancias ou diferengas criadas na tradugdo ndo sdo

vinculativas e ndo tém qualquer efeito juridico para efeitos de cumprimento ou execucgdo. Se

surgirem questdes relacionadas com a exatidao das informagdes contidas no Manual do Utilizador,

consulte a versdo inglesa desses conteudos, que é a versado oficial.

Dados técnicos

Descri¢dao do parametro

Valor do parametro

Nome do produto

Churrasqueira

Modelo RC-RT-01

Tensdo nominal [V~] / frequéncia [Hz] 400/ 50

Poténcia nominal [W] 8000

Peso [kg] 106,72
Descricao

Esta maquina é usada para assar frangos inteiros, carne bovina, porchetta, etc., cada um com espago para4a 6

frangos.

O utilizador é responsavel por quaisquer danos resultantes de uma utilizagdo nao intencional do dispositivo.

Diagrama de pecas

Numero da Descri¢ao Numero de pegas
peca
1 Bandeja de agua/dleo 1
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2 Corpo 1
3 Porta de vidro 2
4 Macaneta da porta 2
5 Trava de alga 1
6 Luz 1
7 Terminal magnético 1 1
8 Placa lateral esquerda 1
9 Placa de cobertura traseira da caixa de controle elétrico 1
10 Controlador de temperatura 4
11 Temperatura. Componente de botdo 4
12 Interruptor liga/desliga 2
13 Cabega do cabo de alimentagdo 1
14 Terminal magnético 1
15 Cabo de energia 1
16 Motor 1
17 Ventilador 1
18 Roda dentada acionada 2
19 Espacador de roda dentada 2
20 Manga do eixo central da roda de transicao 5
21 Roda de Transicdo 5
22 Corrente 1
23 Roda dentada de transmissdo 1
24 Elemento de aquecimento 4
25 Garfo 1 8
26 Garfo 2 12
27 Parafuso de asa 20
28 Haste Rotativa 4
29 Capa superior 1
30 Fivela de garfo 4
31 Bandeja de dgua/dleo Placa fixa 1

Atencao: As pecas seladas ndo devem ser operadas pelo usuario.

Dicas de montagem

1. Antes de usar, certifique-se de que a fonte de alimenta¢do corresponde ao que esta indicado na
placa de caracteristicas ou neste manual.

2.  Encontre uma drea grande e limpa para montar sua maquina.

3.  Consulte o diagrama de pecas conforme necessario.

4. Cologque a mdquina em um local bem ventilado para evitar risco de incéndio.

5. Mantenha a parte traseira da mdaquina afastada da parede 50 cm ou mais.

6. A maquina deve estar estavel o suficiente apds a instalagdo para evitar trepidacdes durante o uso.
7. A maquina deve ser instalada sozinha ou com outro produto, de acordo com o escopo prescrito.
8. Verifique se todas as pecas ndo estdo soltas e se a unidade esta funcionando antes de opera-la.

9. N&o coloque produtos inflamaveis na maquina, como toalhas de rosto. Ndo fazer isso pode causar
incéndio.
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Utilizacao

Instrugdes de operagao:

Coloque a maquina em uma plataforma plana, o fio de energia deve ser conectado aos interruptores do
circuito de fuga. Antes de usar, verifique se a voltagem da fonte de alimentagdo esta em conformidade com a
da placa de dados e se o interruptor de alimentagdo e o fusivel do usuario estdo em conformidade com a
solicitacdo de energia da maquina. O corpo deve ser aterrado corretamente. E proibido colocar iscas e objetos
explosivos perto da maquina. E mantenha-o no ambiente com o sistema de ventilagdo superior. A temperatura
ao redor deve ser inferior a 50. Além disso, é proibido queimar o tubo de aquecimento a seco para prolongar a
vida util da maquina.

Etapas operacionais:

1.

Girando os parafusos no sentido anti-hordrio para soltar os garfos de frango grelhado, coloque os
frangos nos garfos. Mova os garfos para a posi¢cdo adequada e gire os parafusos no sentido horario
para fixar o garfo. Depois coloque as hastes de volta na maquina. Ajuste a posi¢do e trave-os bem
depois que estiverem OK. Recomenda-se que a carga maxima seja de 6 a 8 kg por haste para evitar
qgualquer dano.

ACUIDADO

. Observe que os garfos sdo afiados. Use luvas de protecdo, se necessario.

. A vara ficard pesada depois de colocar galinhas inteiras nela. Por favor, retire-o ou coloque-o
com as duas maos.

Conectando a energia (A voltagem da energia deve ser a mesma da placa de identificacdo da
magquina e vocé deve instalar um interruptor de energia, fusivel e disjuntor na maquina). Acenda a
maquina conforme os passos acima. Os queimadores comegam a queimar e a temperatura da
madquina comeca a aumentar. Ligue o interruptor liga/desliga do motor, o interruptor liga/desliga do
ventilador e o interruptor liga/desliga da luz. Entdo as hastes comegam a girar e os frangos comegam
a assar.

Interruptor liga/desliga Interruptor liga/desliga Interruptor liga/desliga da
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3. A haste giratoria é para os frangos assados. Pode ser colocado para limpar ou consertar as galinhas.
O frango deve ser colocado no meio do garfo. Enquanto as hastes giram, os frangos assados também

giram.

4.  Encha a bandeja de 6leo com agua e mantenha sempre uma certa quantidade de dgua (A
quantidade de agua recomendada é mais da metade da bandeja de dgua), para evitar ressecamento.
Observacgao:

1 - Primeiro, solte o parafuso da placa fixa do filtro de dgua e depois retire a bandeja de dgua.

Atencgao: Ao usar esta maquina, ndo toque na area de aquecimento elétrico para evitar queimaduras.

Esquemas elétricos

Verifique o circuito. O instalador deve ser responsdvel pela instalagdo deste aparelho. Desligue a energia e
deixe o aparelho esfriar completamente antes de desmonta-lo.
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1-400V, 50 Hz; o usudrio deve testar a fonte de alimentagdao com prote¢do contra vazamento.

2 - Sugerimos utilizar cabo de alimentacdo de 60A, 4 m? .

WH: Luz ST1-ST4: Termostato EH1-EH4: Elemento de aquecimento

QS1: Interruptor liga/desliga 1 QS2: Interruptor liga/desliga 2 M1: Motor
M2: Ventilador
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Limpeza e manutencgao
1. Todas as operacGes de servico e manutencdo devem ser realizadas apds o corte de energia.
2. Se houver algum problema na maquina, ndo a desmonte, apenas envie-a para nds para reparo.

3. Desligue o plugue da tomada ou o interruptor de energia se a mdaquina ndo for usada por um longo per
iodo.

4. Recomenda-se a verificacdo e o aperto anual dos acessérios metalicos.

5. Limpe sua maquina regularmente entre os usos, especialmente apds longos periodos de
armazenamento.

6. Use um tecido macio ou use um agente de limpeza neutro (se necessario) para limpeza.

7. Evite usar objetos pontiagudos e/ou metdlicos para limpeza (por exemplo, escova de aco ou espdtula
de metal), pois eles podem danificar o material da superficie da maquina.

8. Deixe a mdaquina e seus componentes esfriarem antes de limpd-la.
9. Nunca manuseie pegas quentes com as maos desprotegidas.
10. Os restos de 6leo na bandeja de 6leo devem ser limpos com frequéncia.

11. Recomenda-se o armazenamento a seco. Caso seja necessdrio colocar a maquina em local aberto, ela
deve ter instalagGes & prova d'dgua.

12. Nao coloque a mdaquina de cabega para baixo.

Descarte de dispositivos usados

Ndo descarte esta maquina em sistemas de lixo municipal. Entregue-o a um ponto de reciclagem e recolha de
aparelhos elétricos e eletrodomésticos. Verificar o simbolo no produto, no manual de instru¢Ges e na
embalagem. Mais de 90% da maquina é toda feita de metal (por exemplo, ago inoxidavel, ferro, aluminio,
chapa metalica galvanizada), que pode ser reutilizada apds o processamento em estacdo de tratamento
especificada. Ao optar por reciclar, esta a dar um contributo significativo para a protecdo do nosso ambiente.
Contactar as autoridades locais para obter informagdes sobre as instalagdes de reciclagem locais.
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Tato pouzivatelska prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. VynaloZili sme
A primeranu snahu o poskytnutie presného prekladu, avsak Ziadny automaticky preklad nie je
dokonaly a nema nahradit udskych prekladatelov. Oficidlna pouZivatelska prirucka je v anglickom
jazyku. Akékolvek nezrovnalosti alebo rozdiely, ku ktorym doslo v procese prekladu, nie su zavazné
a nemaju Ziadny pravny ucinok na ucely dodrzZiavania alebo presadzovania predpisov. Ak mate
akékolvek otdzky tykajuce sa presnosti informacii obsiahnutych v pouzivatelskej prirucke, pozrite si

jej anglicku verziu, ktora predstavuje oficialnu verziu.

Technickeé udaje

Popis parametra Hodnota parametra
Nazov produktu Rotisserie
Model RC-RT-01
Menovité napétie [V~]/frekvencia [Hz] 400/ 50
Menovity vykon [W] 8000
Hmotnost [kg] 106,72

Popis

Tento stroj sa pouziva na pecenie celych kurciat, hovadzieho masa, porchetta atd’, kazdy ma priestor pre 4 az 6
kurdiat.

Pouzivatel je zodpovedny za akékolvek skody sp6sobené neimyselnym pouzivanim zariadenia.

Schéma dielov

Diel ¢. Popis Pocet kusov
1 Zasobnik na vodu/olej 1
2 Telo 1
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3 Sklenené dvere 2
4 Rukovat dveri 2
5 Zamok rukovite 1
6 Svetlo 1
7 Magneticky terminal 1 1
8 Lava bo¢na doska 1
9 Zadna krycia doska elektrickej riadiacej skrinky 1
10 Regulator teploty 4
11 tepl. Komponent gombika 4
12 Prepinac zapnutia a vypnutia 2
13 Vedduci napajacieho kabla 1
14 Magneticky terminal 1
15 Napajaci kabel 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Hnané ozubené koleso 2
19 Rozperka pre ozubené koleso 2
20 Objimka stredového hriadela prechodového kolesa 5
21 Prechodové koleso 5
22 retaz 1
23 Hnacie ozubené koleso 1
24 Vyhrievacie teleso 4
25 Vidlica 1 8
26 Vidlica 2 12
27 Kridlova skrutka 20
28 Rotacna tyc 4
29 Horny kryt 1
30 Doska spony vidlice 4
31 Pevnd doska zasobnika na vodu / olej 1

Pozor: Zapecatené Casti nesmie pouzivatel obsluhovat.

Tipy na zostavenie

1.

Pred pouzitim sa uistite, Ze napajanie zodpovedd tomu, ¢o je uvedené na typovom Sstitku alebo v
tomto navode.

N3jdite velku a Cistu plochu, na ktorej zmontujete svoj stroj.

V pripade potreby si pozrite schému dielov.

OdloZte stroj na dobre vetrané miesto, aby ste prediSli nebezpetenstvu poZziaru.

Udrzujte zadnt Cast’ zariadenia vzdialent od steny 50 cm alebo viac.

Stroj musi byt po instalacii dostato¢ne stabilny, aby sa pri pouzivani netriasol.

Stroj by mal byt inStalovany samostatne alebo s inym produktom podla predpisaného rozsahu.

Pred uvedenim do prevadzky skontrolujte, ¢i nie su uvolnené vsetky casti a ¢i je jednotka v
prevadzkovom stave.

Na stroj neumiestriujte horlavé predmety, ako napriklad handricku. Ak to neurobite, d6jde k poziaru.



SK

Prevadzka

Navod na obsluhu:

Umiestnite stroj na rovnu plosinu, napajaci kdbel by mal byt pripojeny k spinadom uniku. Pred pouZitim
skontrolujte, ¢i napéatie napajacieho zdroja zodpovedd napatiu na typovom Stitku a ¢i vypinaé a poistka
pouZivatela zodpovedaju poziadavkam napdjania stroja. Telo musi byt spravne uzemnené. Je zakazané
umiestriovat trosky a vybusné predmety do blizkosti stroja. A udrzujte ho v prostredi vdaka $pickovému
ventilatnému systému. Teplota v okoli by mala byt nizsia ako 50. Okrem toho je zakazané spalovat vykurovacie
rurky nasucho, aby sa prediZila Zivotnost stroja.

Prevadzkové kroky:

1.

Otdcanim skrutiek proti smeru hodinovych ruciciek uvolnite vidlicky na grilované kuracie maso a
potom nasadte kurcatd na vidli¢ky. Presunte vidlice do vhodnej polohy a otacanim skrutiek v smere
hodinovych ruciciek vidlicu zafixujte. Potom vlozte tyce spat do stroja. Upravte polohu a dobre ich
zaistite, ked' su v poriadku. Odporica sa maximalne zataZenie 6-8 kg na prut, aby sa predislo
akémukolvek poskodeniu.

A rozon

. Upozornujeme, ze vidlice su ostré. V pripade potreby noste ochranné rukavice.
. Po nasadeni plnych kurciat bude prut tazky. Vyberte ho alebo vlozte oboma rukami.

Zapnutie napdjania (Napatie napajania by malo byt rovnaké ako na typovom stitku stroja a mali by
ste nainstalovat hlavny vypinac, poistku a isti¢ stroja). Zapnite stroj podla vyssie uvedenych krokov.
Horéaky za¢nu horiet a teplota stroja sa zane zvySovat. Zapnite vypina¢ motora, vypinac ventilatora a
vypinac svetla. Potom sa tyce za¢nu otacat a kurcata sa zaénu opekat.

Vypinad motora Vypinac ventildtora Vypinac svetla

Oto¢na ty¢ je uréend na pecené kurcatd. MoOZe sa postavit na Cistenie alebo upevnenie kurdiat.
Kuracie maso by sa malo vloZit do stredu vidlice. Pocas otacania ty¢i sa otacaju aj pecené kurcata.

Nalejte vodu do zasobnika na olej a vzdy si nechajte urcité mnozstvo vody (Odporucané
mnozstvo vody je viac ako polovica zdsobnika na vodu), aby ste zabranili vyschnutiu. Poznamka:
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1 - Uvol'nite skrutku vody, najskér vyskuSajte pevnd dosku, potom mézete vybrat zasobnik na vodu.

Pozor: Ked pouzivate toto zariadenie, nedotykajte sa oblasti elektrického ohrevu, aby ste predisli obareniu.

Elektrické schémy

Skontrolujte obvod. Za instaldciu tohto spotrebi¢a by mal byt zodpovedny instalatér. Pred demontdzou
spotrebica vypnite napajanie a nechajte spotrebi¢ Uplne vychladnut.
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1-400V, 50 Hz; pouZzivatel by mal otestovat napdjaci zdroj s ochranou proti tniku.

2 - Odporticame pouZit napdjaci kabel 60 A, 4 m* .

WH: Svetlo ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Vyhrievacie teleso

QS1: Vypinac1l QS2: Vypinac 2 M1: Motor M2: Ventilator

Cistenie a udrzba

1. Vsetky servisné a udrzbarske operdcie sa musia vykonavat po preruseni napéjania.
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2. Ak sa na stroji vyskytnu nejaké problémy, stroj nerozoberajte, len nam ho poslite na opravu.

3. Ak stroj nebudete dlh§i ¢as pouzivat, odpojte siet'ovu zdstréku alebo vypnite hlavny vypinac.
4. Odporuca sa kazdoro¢na kontrola a dotiahnutie kovovych armatur.

5. Pravidelne Cistite stroj medzi jednotlivymi pouzitiami, najméa po dlhom skladovani.

6. Na Cistenie pouZzite makku tkaninu alebo neutrdlny Cistiaci prostriedok (ak je to potrebné).

7. Na Cistenie nepouzivajte ostré a/alebo kovové predmety (napr. drotenu kefu alebo kovovu $pachtlu),
pretoZze méZu poSkodit povrchovy materidl stroja.

8. Pred Cistenim stroj a jeho sucasti nechajte vychladnut'.
9. Nikdy nemanipulujte s hortcimi ¢astami nechranenymi rukami.
10. Zvysky oleja v nadobe na olej by ste mali ¢asto Cistit.

11. Odporica sa skladovanie v suchu. Ak je potrebné umiestnit’ stroj vonku, mal by mat vodotesné
zariadenia.

12. Nedavajte stroj hore nohami.

Likvidacia pouZitych zariadeni

Nevyhadzujte tento stroj do komunalneho odpadu. Odovzdajte ho na recyklatlhom a zbernom mieste
elektrickych zariadeni. Skontrolujte symbol na vyrobku, v navode na obsluhu a na obale. Viac ako 90% stroja je
celych vyrobenych z kovu (napr. nehrdzavejlca ocel, Zelezo, hlinik, galvanicky plech), ktory je mozné opatovne
pouzit po spracovani v $pecifikovanej Upravni. Ak sa rozhodnete zariadenie recyklovat, vyznamne prispievate k
ochrane ndasho Zivotného prostredia. Informacie o miestnom recyklathom zariadeni ziskate od miestnych
uradov.
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ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTpPebUTens e npeseAeHO 3a Bawe yao6CTBO C NOMOLWTA Ha MalIMHEH
npesoa. MoNOXKEHU ca PasyMHU YCUIUA 33 OCUTypsBaHe Ha TOYEH NPEBOA,; BbMPEKM TOBA HUTO
eaMH aBTOMaTM3MpaH npesog He e nepdeKTeH, HUTO e npeaHasHayeH A3 3aMeHM YOoBeL KU
npesogaun. OPUUMANHOTO PBKOBOACTBO 3a MOTPebuTens e aHrauiickata Bepcus. Bcuyku
HEeCbOTBETCTBMA WAW Pa3/NIMKK, Cb34adeHVM B MpesBoda, He ca 06BbP3BalM M HAMAT MNPaBHO
JAeicTBMe 3a Le/nTe Ha CbOTBETCTBMETO WM MpunaraHeTo. AKO Bb3HMKHAT BbMPOCK, CBbP3AHU C
TOYHOCTTA Ha MHPOpPMaLMATa, CbAbPKALLA CE€ B PbKOBOACTBOTO 3a MOTPebUTENs, MOAA, BUXKTE
aHIMIACKaTa BepCus Ha TOBA CbAbpKaHMe, KoATo e opuLManHaTa Bepcusa.

TexHUu4YeCcKn AaHHHU

OnucaHue Ha NnapameTbpa CToiHOCT Ha NapameTbpa
Mme Ha npoayKTa Potucepus
Mogen RC-RT-01
HomunHanHo HanpeskeHue [V~] / uectoTa [Hz] 400/ 50
HomwunHanHa mouHocT [W] 8000
Terno [kg] 106,72
OnucaHune

Tasn mawuHa ce M3N0N3BA 32 MNeYEeHe Ha Lenu nuneta, roBexao, nopyetra u gp., BCAKA ¢ MACTO 33 4 fo 6
nuneta.

MoTpebuTenaTt e 0OTrOBOPEH 33 BCUUKY LLLETH, MPOM3THUALLM OT HenpeasuaeHa ynotpeba Ha yCTPOMUCTBOTO.

Avarpama Ha yactute

Homep Ha uact OnucaHue Bpoit napuyeta
1 Tasa 3a Boga / macno 1
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2 Tano 1
3 CTbKneHa BpaTa 2
4 [pbrKKa Ha BpaTaTa 2
5 3aKn4YBaHe Ha gpbXKKaTa 1
6 CBeT/INHA 1
7 MarHutHa Knema 1 1
8 JlaBa cTpaHUYHa nao4a 1
9 3a/ieH Kanak Ha efleKTpuYecKaTa KOHTPOJTHA KyTuA 1
10 Perynatop Ha Temnepatyparta 4
11 Temn. KOMNOHEHT Ha KonyeTo 4
12 MpeBKAtOYBATEN 33 BKAOYBAHE U U3K/IKOYBAHE 2
13 [naBa Ha 3axpaHBalLus Kaben 1
14 MarHuTteH TepmuHan 1
15 3axpaHBaly, Kaben 1
16 MoTop 1
17 BeHTunatop 1
18 3a[BMXKBaHO 3bH6HO Kosieno 2
19 Cnelicep Ha 3bbHO Koneno 2
20 BTynKa Ha LeHTpanHMA Ban HA NPEXO4HOTO KONeno 5
21 MpexoaHo Koneno 5
22 Bepura 1
23 3aaBuKBalLLo 3bOHO Koneno 1
24 HarpesateneH enemeHT 4
25 Bunnua 1 8
26 BuAnua 2 12
27 KpnnosugeH BUHT 20
28 BbpTaw, ce npbT 4
29 lopeH Kanak 1
30 Mnouya 3a 3aKon4yaBaHe Ha BMAMULATA 4
31 duKcmpaHa naoyva 3a TaBa 3a Boga/macno 1

BHMMaHuMe: 3aneyaTaHUTe YacTu He TpABBa Aa ce yNpaBAsBaT OT noTpebutens.

CbBeTu 3a crnobasaHe

1. Mpegu yn0Tpe6a Ce yBepeTe, Ye 3aXpPaHBAaHETO OTroBapA Ha TOBa, KOETO € NOKa3aHO Ha Tabenkara c
AaHHU NN B TOBA PbKOBOACTBO.

2. HamepeTe ronsima v 4ncTa 30Ha, B KOATO Aa crnobuTte Balata MalluuHa.

3. Mons, BUXKTe AnarpamaTta Ha 4acTuTe, ako e HeobXoanmo.

4. TocrasBeTe MalwmMHaTa Ha Aobpe NPOBETPMUBO MACTO, 3a Aa U3berHeTe oNacHOCT OT NoxXap.
5.  [lpb)KTe 3a4HaTa YacT Ha MallMHaTa Aased oT cTeHaTa Ha 50 cm uaum noseve.

6. MawwnHaTta Tpﬂ6Ba Aa e AOCTaTb4yHO CcTabunHa cnen UHCTananpaHe, 3a Aa ce nsberHe pa3KknaulaHe npun
n3nonssaHe.

7. MawwnHaTta Tpﬂ6Ba Aa Ceé WHCTaanpa CaMoCTOATENIHO WM C Opyr NPOAYKT B CbOTBETCTBUE C
npeanncaHnAa obxBar.

8. MpoBepeTe Oann BCMYKM 4YacTM He ca pa3xna6eHV| n Aaan ypegobTt € B U3NPABHOCT, npegn na
3ano4yHeTe pa60Ta.
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9. He nocraBaliTe 3anaanumm npeameTn BbpxXy MallMHATa, KaTo Hanpumep Kbpna. Hecna3BaHeTo Ha
TOBa LWe NPUYNHU NoxKap.
Onepauus

MHcTpyKumA 3a paboTa:

MocTaBeTe MalUMHATA Ha NJOCKa NAaTGoOpma, 3axXpPaHBALMAT NPOBOAHUK TpabBa Aa 6bae CBbP3aH KbMm
npeBK/AlOYBaTENNTE HAa Bepurata 3a yTedku. Mpean ynoTpeba, monsA, NpoBepeTe Aanu HanperKeHWeTo Ha
3axpaHBaHETO CbOTBETCTBA HA ToBa B TabesKaTa C OaHHW W Janu MPeBK/AOYBATENAT HA 3aXPaHBAHETO U
npeanasuTenaT Ha NoTpebuTens OTroBapAT Ha 3asBKaTa 3a 3aXpaHBaHe HA MaluMHaTa. TanoTto TpAbBa Aa 6bvae
npaBuHO 3a3emeHo. 3abpaHeHo e NOCTaBAHETO Ha Npax U B3pMBOONAacHM npeamety B 611M30CT 40 MalLMHATa.
M ro apbiKTe B OKOJIHATa Cpesa C NpeBb3xogHaTa BEHTUNALMOHHA cucTema. TemnepaTtypaTta Haokoio Tpsbea
da e nog 50. OcseH ToBa e 3abpaHeHO M3rapsaHETO Ha HarpesaTesiHa Tpbba Ha Cyxo, 3a 4a Ce YAbMKK
€KCM/I0aTauMOHHUAT }KMBOT Ha MallMHaTa.

CTbnKu Ha pabora:

1.

3aBbpTeTe BMHTOBETE 06PATHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPe/IKa, 3a A3 pa3xnabute suaMumTe 3a NevyeHo
nune, cnef KOeETO MocTaBeTe nNuetata Bbpxy Buanuute. Mpemectete BUAMUMUTE B MOAXOAALLO
MoOMOXeHMEe M 3aBbpTeTe BMHTOBETE MO MOCOKAa Ha YacoBHMKOBATa CTPesKa, 3a Aa duKcupate
BunKata. Cneg ToBa nocraseTe MNpbTUTe 06PaTHO B MaliMHaTa. PeryauvpaiiTe nosvumata v ru
3aKkntodeTe fobpe, cneg Kato ce onpasAat. MpenopbyBa ce MaKCMMaNHOTO HaToBapBaHe Aa e 6-8 Kr
Ha BbAMLa, 33 4a ce NpeaoTBpaTH NoBpesa.

BHUMAHMUE!

. Mons, obbpHeTe BHMMaHME, Ye BUAULUTE ca OcTpu. HoceTe 3alMTHM PbKaBULM, aKo e
HeobxogMmo.

i MpbykaTta we 6bp,e TeXKKa, cnef KaTo NocTaBuTe NbAHM NUeTa BbpXy HeA. Monsa, nssagerte ro
WU TO NOoCTaBeTe C ABe pblUe.

Cebp3BaHe Ha 3axpaHBaHeTo (HanpeskeHWeTo Ha 3axpaHBaHeTo Tpab6Ba 43 € CbLOTO KaTo Ha
TabesnkaTa Ha MalMHaTa 1 TPABBa Aa MHCTaMpaTe NPEBKAOYBATEN HA 3aXpaHBaHeTo, NpeanasuTen
W NpeKbceay 3a mawmHaTa). OcBeTeTe MaliMHaTa, KakTo e onucaHo no-rope. FopeskuTe 3anoysar 4a
ropaT M TemnepaTypaTa Ha MallMHaTa 3arno4yBa Aa ce MoBullasa. BKaloueTe npesk/ouBaTens 3a
BK/IIOYBAHE M WM3K/OYBaHE Ha [BWraTens, NPEBKAOYBATENA 3a BK/OYBAHE W M3K/OYBaHE Ha
BEHTM/IATOPA W MPEBKAIOYBATENA 3a BK/OYBAHE M W3KNOYBaHe Ha ocBeTneHuero. Cneg ToBa
NPbUYKMTE 3aM04BaT Aa Ce BbPTAT, a NMeTarta 3arno4ysarT Aa ce nekar.
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IIpeBKIWOUYB a IIpeBKITIOUYB a IIpeBKNWUYBaAaAT

3. BbprAwara ce nNpbuka e 3a neyeHn nuneta. Moxe 4a ce NocTaBy 3a NoYNCTBAHE UM GUKCMPaHe Ha
nunetata. Muneto Tpsbea fa ce NOCTaBM B cpejata Ha BuaMuaTa. Mo Bpeme Ha BbPTEHETO Ha
NPbTUTE Ce BLPTAT U MeYeHuTe nuaera.

4. HanbnHeTe BOAa B TaBaTa 3a Mac/0 W BMHaru 3anassaiTe onpeaeneHo KoAn4yecTso BoAa
(MpenopbuMTENHOTO KO/MMYECTBO BOAAa € MNoBedye OT MOJIOBMHaTa OT TasaTa 3a BoAda), 3a [4a
npeaoTepaTUTe M3cbxaaHe. 3abenexka:

1 - Mons, pa3xnabeTe BMHTA 3a BOAA, MbPBO ONUTanTe GMKCMpaHaTa Nao4a, Cief KOeTo MoKeTe Ja
M3BaguTe TaBaTa 3a BOAA.

BHumaHue: Korato nsnonssarte tasm MallMHa, He AOKOCBaVITe 30HaTa Ha e1eKTPpUYeCKo HarpABaHe, 3a Aa
nsberHete n3rapAaHe.

EJ'IeKTpM‘-IECKVI cxemum

MNposepeTe Bepurata. MOHTa)KHUKbBT Tpﬂ6Ba [a OTroBapA 3a MOHTarKka Ha To3u ypea. N3KkntoyeTe 3axpaHBaHETO
M OoCTaBeTe ypeaa Aa Cce oxXxnaaAun Hanv/1HO, npeaun Aa pa3rn06V|Te ypeaa.
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1- 400V, 50Hz; notpebutensaT TpabBa Aa TeCTBa 3aXpPaHBaHETO CbC 3aLUUTa CpeLLy Te4oBe.

2 - MpenopbyBame Aa u3nos3saTe 3axpaHsaly Kabesn 60A, 4 m? .

WH: CseTaunHa ST1-ST4: TepmocTtaT EH1-EH4: HarpesateneH enemeHT
QS1: MNpeBKatoYBaTeN 3@ BKAOYBAHE U M3KAKOYBaHe 1 QS2: MNpeBKAoYBaTEN 32 BKAKOYBAHE U
M3KNOYBaHe 2 M1: Motop M2: BeHTnnatop

NMouncrteaHe U noaapPbBIKKA

1.

10.
11.

12.

Bcmukn onepaumn no obcny:keBaHe M MoAApPbKKa TpAbBa 4a ce M3BbPLIBAT C/lef MpeKbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

AKO MMa HAAKaKbB Npobsiem B MallMHaTa, He AeMOHTMPaNTe MallMHaTa, NPOCTO A U3nparteTe NpKU Hac 3a
PEMOHT.

M3BageTe wencena OT KOHTAKTa MAM M3KAKOYETE 3axpaHBaLLMA K/AKO4Y, aKO MallMHATA HAMA ga ce
M3N0N3Ba 3a NO-AbNblr Nnepmnog oT Bpeme.

MpenopbyBa ce roauwHa NPOBEPKa M 3aTAraHe Ha MeTaHUTE GUTUHTU.

PeflOBHO MOuYMCTBaiiTe MalmHaTa mexay ynotpebute, ocobeHO cnes npoLb/XKUTENIHU NEPUOLM Ha
CbXpaHeHue.

M3non3BaliTe MeKa TbKaH MW U3MON3BaiiTe HeyTpaseH NoYMCcTBaL, Npenapar (ako e HeobxoaMmo) 3a
noyncTBaHe.

MN3barealiTe U3No3BaHETO Ha ocCTpu VI/M}'IVI MeTa/lHKN npegmeTn 3a NoYncTtBaHe (Hanp. Te/lIeHa YeTKa
UIn MmeTasiHa UJI'IaTYJ'Ia), 3aWO0TO TEé MmOoraT da nosBpeaAT NOBbPXHOCTHUA MaTeEPUaN Ha MallMHaATa.

OxnageTe mallMHaTa U HEHUTE KOMMNOHEHTH Npeay NoOYUCTBaHE.
HuKora He NUNainTe ropeLLy 4acTu C He3alnTEeHN pble.
OcraTbuuTe OT Mac/I0 B TaBaTa 3a Mac/io TpAbBa Aa ce MOYMCTBAT YecTo.

Mpenopbysa ce Cyxo CbXxpaHeHWe. AKO e Heo6XxoaMMO Aa NOCTaBUTe MallMHaTa Ha OTKPUTO, TA TpA6Ba
[a MMa BOA4OYCTOMYMBU CbOPbIKEHMS.

He nocraBanTe mawnHaTa obbpHaTa.
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U3XxBbpasaHe Ha U3N03BaHU YCTPOICTBA

He u3xBbpnaiTe TasmM mMallnHa B OBLIMHCKMTE CUCTEMM 33 OTNaabum. [pegaiiTe ro B MyHKT 3a peuMKAnpaHe K
cbbupaHe Ha eNekTPMUYECKM M eNeKkTpuieckn ypean. NMposepete CMMBOJ/Ia BbPXY NPOAYKTa, PbKOBOACTBOTO 33
ynotpeba n onakoBkaTta. Hag 90% oT uanata malwuHa e u3paboTeHa oT meTan (Hanp. HepbXaaema CTOMaHa,
Kenaso, aNfyMMUHUI, MeTaNHa NaoYa 3a raBaHUYHO NMOKPUTME), KOATO MOXKE Aa Ce M3MO0/a3Ba NOBTOPHO Caes
06paboTKa B onpegeneHa npeuyucTBaTesNHa CTaHuMA. M36upaiikM pa peuukaupaTte, Bue JoMNpuUHacATe
3HaYMTENHO 3a OMa3BaHEeTO Ha OKOJIHAaTa cpesa. CBbpPKETe ce C MECTHUTE BAacTM 3a MHGOPMALMA OTHOCHO
MECTHOTO CbOpPbXKEHME 3a peLmKAnpaHe.
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AUTO TO eyxelpidlo Xpnotn £xel petadpaoTel yla Tn SLEUKOAUVGT GaG XPNOLOTOLWVTOS UTOUATN

A petadpaocn. Exouv yivel eUAoyeg poomdBeleg yla TNV mapoxn akplBolg petadpaonc. Qotooo,
Koplo autopatomnolnuévn petadpaon dev sival TEAELa OUTE TPOOPILTETAL VA AVTIIKATACTHOEL TOUG
avOpwrnivoug petadpaoté. To emionuo eyxelpiblo xpnotn elvat n ayyAwkn €kdoon. Tuxov
aouudwvieg N dtadopég mou Snuioupyouvvtal otn petadpoon Sev gival SEOUEUTIKEC Kal Sev £xouv
VOULKA oYU yla okomoUG cUpopdwaong i emBoAng. Edv mpokUouv EpWTACELS OXETIKA UE TV
akpifela Twv TMANPodOPLWV TIOU TEPLEXOVTAL OTO Eyxelpidlo xpnong, avatpéEte otnv ayyAwkn
£K600N AUTWV TWV TIEPLEXOUEVWV TTOU £ival n emionun €ékdoon.

TexVIKA oToLEl

Neplypadn mapapéTpwv TwA TapapéTpou
‘Ovopa mpoiovtog Wnotopla
Movtého RC-RT-01
Ovopaotikn taon [V~] / cuyvotnta [Hz] 400/ 50
OvopaottirntoXxig[W] 8000
Bapog [kg] 106,72

ITep1ypadn

AUTO TO pNnXAvnua XPNOLUOTOLEITAL Yyl TO PoLUO OAOKANPWVY KOTOMOUAWY, HOOXAPL, TOPTOETA K.ATL., TO
KoBEva pe Ywpo yla 4 £wg 6 KOTOMoUAa.

O xpnotng euBUVeTaL yLa ontotadnmote {nuia mpokUYPEeL and akoloLa XPHor TG CUCKEUNG.

Artaypappa e§&aptnpat oy

ApLOnOG Nepypadn ApLOpoG
oVTOAAOKTLKOU tepayxiwv
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1 Aiokog vepou / Aadlol 1
2 Jwua 1
3 FfuaAwn Moépta 2
4 MNoépoio 2
5 KAetdwpa Aapng 1
6 Ddwg 1
7 MayvnTikog akpodektng 1 1
8 MAdKo apLOTEPNG TTAEUPAC 1
9 Miow KAAUPPA TOu NAEKTPLKOU KIBwTiou EAEyYOU 1
10 EAeyktng Beppokpaaiog 4
11 Oepp. E€dptnua mopoAo 4
12 Awakomtng On-Off 2
13 Kedpaln kaAlwdiou pebpatog 1
14 MayvnTiKO TEPUATLKO 1
15 KaAwblo tpododoaoiag 1
16 Motép 1
17 Aveulotnpag 1
18 Kivnto ypavall 2
19 Amootdtng ypavallwv 2
20 Kevtplkd Xttwvio Gfova petaBatikol Tpoxou 5
21 Tpoxo¢g petaBacng 5
22 AAuciba 1
23 Mpavadla kivhong 1
24 Ytolyelo Bépuavong 4
25 Mpouvt 1 8
26 Mpouvt 2 12
27 Bida ¢ptepou 20
28 Meplotpeddpevn paBdog 4
29 Endvw e€wdulro 1
30 Mudto mopmNG mpouviol 4
31 YtaBepr) mMAGka og Sioko vepol / Aadlov 1

IIp o o o XM: Ta obpaylopéva pHépn SevV TIPEMEL va XPNOLLOTIOLOUVTAL OO TOV XPHOTH.

JUUBOUAEC cuvappoAdynong

1.

Mpw amnd tn xpnon, BeBawwbdeite 6Tl To TPodHOSOTIKO AVILOTOLKEL O QUTO ToU gpdaviletal otnv
TUVOKISA TEXVIKWY XOPOKTNPLOTIKWY | OE QUTO TO EYXELPLSLO.

Bpeite pia peyaAn kat kabapr meploxr otnv omoia 6a GUVOPOAOYNCETE TO UNXAVNA OAG.
AvaTtp£€Te 0TO SLAYPAUUO AVTAANOKTIKWY OTIWG XPELAleTaL.

Acbﬁors To unxavnupa oe KaAdgaep 1 loupevo uépogyla vV a
anodvyete Tov K{vSvvo nupxayté(g_

Kpatr’]ore TO0O T{0 W uépogrou uqxavﬁuatogpaxptdanét
oi{x o50cmfueyalvTepo,

To MNXAvVNUA TIPETIEL VA €lval APKETA OTOOEPO META TNV EYKOTACTACN YlO va amopeUYETAL TO
KoUVNMa KATA T Xpron.

To pNXAavnua mPEMEL va eykataotabel povo tou f pe GAAo Tpoiov cUpdwva Pe To TIPOPAENOUEVO
nedio ebpapuoyng.
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BeBalwwBeite otL 0Aa ta efaptiuota dev eival yohapd kat OtL n povada sival o Katdotaon
Aettoupyiag mpLv and tn Asttoupyia.

Mnv tomoBeteite ta evdAekta mpoidvta oto pnxavnuo, énwc mavi. Eav 6ev to Kdvete auto, Ba
T(POKANBEL aTUXNUO TIUPKAYLAC.

Ae i1t t10UVvpYlLa

0d&nyisg Asttoupyiag:

TomoBetrote to0 pnxavnua oe eninedn nmlatdpopua, to kaAwdlo Tpododooiag mpenel va ocuvdeBel otoug
Slakomrteg KukAwpartog dtappong. Mpwv amo tn xpnon, eAéyéte eav n taon tpododooiag sival cluPwvn Ue
aut otnv Twakibo Sedopévwv kal edv o Slakomtng tpododociag kat n aoddAslo TOu Xproth
ouppHopdwvovTal He TO aitnua tng tpododooiag Tou pnxavApatog. To cwpa TPEMEL va yelwBel cwotd.
AmayopeVeTal n TOMOOETNON TOU OKUPOSEUATOC KAL TOU EKPNKTIKOU OVTIKELUEVOU KOVTA OTO pnxavnua. Kot
KPATAOTE TO OTO TMEPLBAANOV LE TO QVWTEPO cUOTNUA e€aeplopoy. H Bepuokpacio yupw TPEMEeL va gival
MLKpOTEPN amo 50. EmumAéov, anayopeleTal n Enpr Kawon Tou cwAnva BEppavong MpokeLUévou va mapatadel
n Stdpkela {wnG TOU UNXOVHAATOG,.

BApata Asttoupyiag:

1.

MeplotpePTte TG BideG aplotepooTpoda yla va XOAAPWOETE Ta PNTA MLPOUVLA KOTOTIOUAOU Kall LETA
BaAte Ta KOTOMOUAX oTa TipoUVLA. METAKLVIOTE TA TILPOUVLA OTNV KATAAANAN B€0n Kal MePLOTPEYTE
TG Bideg Se€looTpOoda YL VO OTEPEWCETE TO TLPOUVL. ITN CUVEXELA, TOMOBEeTroTE TIG pAPBSoug miow
oTo pnxavnua. PuBuiote t B€on Kal KAeWOWoTe ta KAAd adoU eival EVIALEL. TUVIOTATAL TO HEYLOTO
doprtio va eival 6-8 kg ava paféo yia va anodeuxbet onotadrmote {nuLa.

AHPOZOXH

. ZNUELWOTE OTL TA TLpoLVLA glval apunpd. Dopdte MPOOTATEUTIKA YAVTLX EQV XPELALETAL.

. To kaAdut Ba eivat Bapu adol BAAeTe mAVwW TOU yeUATA KOTOTOUAA. BydAte to rj BAATe To pe
ta dvo xépla.

JUv8eon tou pevpatog o Asttoupyia (H tdon tou pebpatog mpemel va elvat (Sta pe tnv mwvakida
TOU PNXAVAMOTOC KOl Oa PEMeL va eykaTaotnoete Slakomtn tpododoaoiag, aodalela Kal SLAKOMTN
yla to pnxavnua). Gwtlopog Tou Unxavipatog cupdwva pe ta mapandvw Brpata. Ol KAUOTAPES
apxilouv va Kaiyovtal kat n Bepupokpacio Tou pnyavAiupatog apxilel va auvéavetal. Evepyomotiote
tov Slakomntn on-off Tou kwvntApa, Tov dlakomtn on-off tou avepotpa kat tov dtakomntn on-off twv
dwTtwv. TN ouvéXela, T KaAdula apxilouv va meplotpédovtal Kal Ta KoTtomouAa apyilouv va
yrvovral.
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KPI K

Alrtaxgmtngev Araxgmtngev Alax(’)nrngsvs

3. To neplotpedopevo KaAd L elvatl yla Ta Pntd kotomouAa. Mmnopel va tomoBetnBel yia va kabapioel
i va ¢TLdéel ta KotdmouAa. To KOTOTOUAO TPEMEL va To BAloupe ot Héon Tou Tipouvioy. Katd tnv
neplotpodn Twv papowy, meplotpédovral Kat Ta PnTd KOTOMoUAa.

4. Tepiote vepo oto Sioko Aadlov Kal KPATAHOTE MAVTA LA CUYKEKPLUEVN TTOCOTNTA vepou (H
CUVLOTWHEVN ToooOTNTA vepPoU eival peyaAltepn amd to Auou tou &lokou vepoul), yla va
anodeuxOei n Enpavon. MNapatrpnon:

1-Eeodigte npdta tn B{da tov vepo, ox tpgote T1n o7Tadh
Spflil'[}\('xKC[ Kat petguunope{tre va Bydrete T0o S{0oko vepon

MNpoooxr): Otav XpnOLUOTOLEITE QUTO TO HNXAVNUA, UNV ayYIETE TNV NAEKTPLKN TtepLloyr) Bépuavong yla va
amnodUyete T0 (EUATIOUA.

HAgkTpoAOyLKA ZxAMATA

EAéyEte To KUKAWUO. O TEXVIKOG eyKataoTaong Oa mpémnel va eivatl umelBUVOG YL TNV EYKOTACTAON AUTAG TG
OUOKEUNG. Alakote To pelpa Kal apAOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL EVTEAWG TIPLV AIMOCUVAPUOAOYHOETE QUTAV
TN GUOKEUN.
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1 - 400V, 50Hz; O xpr’]orngnpéRSLVG Sox tuqoe 1t TNV Jtapoxr’]pel')pa'r

og

€ MpPoOOTAO(A anéﬁlappoég_

2-IIpotTe{vovpue va xpr10luon0l1’]osre Ka)\(bSLopsl’)uaTOQGOA,

4m?* .

WH: Qwg ST1-ST4: Oeppootdrng EH1-EH4: Oeppavtikd otolyeio

QS1: Atakomng On-Off 1 QS2: Atakomntng On-Off 2 M1: Motép M2:
AVEULOTAPOG

KaBaplopog kat cuvtripnon

1.

2.

‘O)Aeg oL epyacieg 0£pPLG KAl ouvTPNONG MPEMEL va ekteAouvTal adou Slakomel n mapoxn peVUATOC.

Edv umtdpyxel kAmoLlo mPOBANUA 0TO NXAVN LA, LNV ATTOCUVAPUOAOYHOETE TO UNXAVNLA, amAWG oTeiAte
TO O€ EUAC YLOL ETILOKEUN.

Anoocvvdégorte 1To dbigandgtnyv npilanfkddbrte To §1axdgntn
tTpododoojagedv Topnxgvnpa S§ev TpdkeE L TAL VA XPTO L
pomotnbe{ytrta peyaAddrtepo XxXpovikgdiqo Tnupa,

JUVLOTATOL O £THOLOG EAEYXOC KAl TO 0DIELUO TWV HETOAAKWY EEQPTNUATWV.

KaBapilete TAKTIKA TO UNXAVNUA 00C LETOEY TWV XPOEWV, ELSLKA LETA OO TTOPATETAUEVEG TIEPLOSOUG
anoBrikeuong.

Xpnotuonotﬁorsua)»akéﬁ(baouaﬁxpr]otuono1ﬁorsOU
6étrepo xabBapirotikxd(av xpel1gfetat)ytra tov kabap:
0 uno.

Amodvyete 11 xpr’]onalxqu({ovﬁ/xat LeTAAMAMLK@OV OV T1
KEe€LlLUEVWOWY YL A TOYV Kaeaplou(’)(n_x.oupué(rlvnBo{)pToaﬁ
peTa)»)\lKﬁondrouka)ylar[unops[va KaTtTaoTpéghbovyv T
oU)\LK(’)Tngentd)o'(vslagtoupnxavﬁparog_

PHE 1¢ T o unxgvnua xatlt Ta siaprﬁuato’(Tou mMpP 1V TOV K
a 0apioerTe,
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9. Moté unv xelpileote {eotd PEPN LE ATPOCTATEUTA XEPLAL.
10. Ta umoAeippata Aadol oto dioko Aadlov mpénel va kabapilovtal cuyva.

11_ZUV1OT(§(TQLnanoGﬁstoqoséqpénsplﬁd()»)»ov_Edv eiv
a1 amapaitnTo va Tono@srﬁoers TO UnNXEvnupua oe VITAf{
0ptro xppo,0a mpégner va §rabégtrer ad1dgBpoxegeykrarta
ordostg,

12. Mnv tonofBete{te To pnxgvnupa avagnrod a,

Anoppun xpNGOLUOTIOLNUEVWY CUCGKEU WV

Mnv amoppLUITETE AUTO TO UNXAVNUA CE CUOTHUOTO OOTIKWY QMOPPLUUATWY. MNapadwaote To o€ €va onueio
avakUKAWONG Kat GUANOYNG NAEKTPLKWVY Kol NAEKTPLKWV OUOKEUWV. EAéyEte to oUPBOAO OTO TPOIOV, OTO
EYXELPLOLO 0dnyLwV Kal otn cuokevaocia. Navw amd to 90% Tou PNXOVAUATOG €lval OAo amo UETAANO (T.X.
avofeibwtog xaAuPBog, oidnpog, aAoupivio, NAEKTPOAUTIKH HETAAAIKY) TAGKO), TO OTolo Hmopsl va
enavaypnolpornolnBei peta amd enefepyacia oe kaboplopévn povada emefepyaociag. EmAéyovtog thv
aVaKUKAWON CUUPBAANETE OGNUAVTLIKA OTNV TPOOTACIA ToU MEPLBAANOVTOC UOC. ETILKOWWVNOTE LE TG TOTIKEG
0pXEG ylo TANPOGOPIEC OYETIKA LE TIC TOTIKEG EYKOTAOTAOELG AVOKUKAWGONG.



HR

Ovaj korisnicki prirucnik je preveden radi vase udobnosti korisStenjem strojnog prijevoda. UloZeni su
A razumni napori da se osigura tocan prijevod; medutim, nijedan automatizirani prijevod nije savrsen
niti mu je namjera zamijeniti ljudske prevoditelje. Sluzbeni korisnicki prirucnik je engleska verzija.
Sve nedosljednosti ili razlike nastale u prijevodu nisu obvezuju¢e i nemaju pravni ucinak u svrhu
uskladenosti ili provedbe. Ako se pojave bilo kakva pitanja vezana uz tocnost informacija sadrzanih

u korisni¢kom priru¢niku, pogledajte englesku verziju tih sadrzaja koja je sluzbena verzija.

Tehnicki podaci

Opis parametra Vrijednost parametra
Naziv proizvoda Rotisserie
Model RC-RT-01
Nazivni napon [V~] / frekvencija [Hz] 400/ 50
Nazivna snaga [W] 8000
Tezina [kg] 106,72

Opis
Ovaj stroj se koristi za pecenje cijelih pilica, govedine, porchetta itd., svaki s prostorom za 4 do 6 pili¢a.

Korisnik je odgovoran za svu Stetu nastalu nenamjenskom uporabom uredaja.

Dijagram dijelova

Broj dijela Opis Broj komada
1 Posuda za vodu/ulje 1
2 Tijelo 1
3 Staklena vrata 2
4 Kvaka za vrata 2
5 Rucka za zakljucavanje 1
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6 Svjetlo 1
7 Magnetski terminal 1 1
8 Lijeva boc¢na ploca 1
9 Straznja ploca poklopca elektri¢ne upravljacke kutije 1
10 Regulator temperature 4
11 Temp. Komponenta gumba 4
12 Prekidac za ukljucivanje i iskljucivanje 2
13 Glava kabela za napajanje 1
14 Magnetski terminal 1
15 Kabel za napajanje 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Pogonski lan¢anik 2
19 Odstojnik lanc¢anika 2
20 Sredi$nji rukavac osovine prijelaznog kotaca 5
21 Prijelazni kotac 5
22 Lanac 1
23 Pogonski lanc¢anik 1
24 Grijaci element 4
25 Vilica 1 8
26 Vilica 2 12
27 Krilni vijak 20
28 Rotirajuca Sipka 4
29 Gornji poklopac 1
30 Ploca s kopcom vilice 4
31 Fiksna ploca ladice za vodu/ulje 1

PaZnja: Korisnik ne smije rukovati zatvorenim dijelovima.

Savjeti za sastavljanje

1. Prije uporabe provjerite odgovara |li napajanje onome 3$to je prikazano na plocici s tehnickim
podacima ili u ovom prirucniku.

2.  Pronadite veliko i Cisto podrucje u kojem Céete sastaviti svoj stroj.

3.  Po potrebi pogledajte dijagram dijelova.

4.  Odlozite stroj na dobro prozraceno mjesto kako biste izbjegli opasnost od pozara.

5.  Drzite straznji dio stroja udaljen od zida 50 cm ili viSe.

6.  Stroj mora biti dovoljno stabilan nakon postavljanja kako bi se izbjeglo potresanje tijekom uporabe.

7.  Stroj treba instalirati sam ili s drugim proizvodom prema propisanom opsegu.

8.  Prije rada provijerite da svi dijelovi nisu labavi i da je jedinica u ispravnom stanju.

9. Nemojte stavljati zapaljivu robu na stroj kao Sto je krpa za pranje. Ako to ne ucinite, uzrokovat ce
pozar.

Operacija

Upute za rad:



HR

Postavite stroj na ravnu platformu, Zica za napajanje mora biti spojena na prekidace strujnog kruga curenja.
Prije uporabe provjerite je li napon napajanja u skladu s naponom na plocici s podacima i jesu li korisnicki
prekidac i osigurac u skladu sa zahtjevom za napajanje stroja. Tijelo mora biti ispravno uzemljeno. Zabranjeno
je stavljati plamenik i eksplozivhe predmete u blizini stroja. | drzite ga u okruzenju s vrhunskim sustavom
ventilacije. Temperatura oko treba biti niza od 50. Stovise, zabranjeno je zagrijavanje cijevi za grijanje na suho
kako bi se produzio Zivotni vijek stroja.

Radni koraci:

1.

Okrenite vijke u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste olabavili vilice za pe¢enu piletinu, a
zatim stavite piletinu na vilice. Pomaknite vilice u odgovarajuéi polozaj i okreéite vijke u smjeru
kazaljke na satu kako biste ucvrstili vilicu. Zatim vratite Sipke u stroj. Podesite polozaj i dobro ih
zakljucajte nakon $to su u redu. Preporuca se da maksimalno optereéenje bude 6-8 kg po Stapu kako
bi se sprijecilo osteéenje.

I\ orrez

. Imajte na umu da su vilice ostre. Nosite zastitne rukavice ako je potrebno.

. Sipka ¢e biti tegka nakon $to na nju stavite pune pilice. Molimo izvadite ga ili stavite objema
rukama.

Ukljudivanje napajanja (Napon napajanja mora biti isti kao na natpisnoj plocici stroja i trebate
instalirati prekida¢ napajanja, osigurac i prekidac za stroj). Paljenje stroja prema gore navedenim
koracima. Plamenici pocinju gorjeti i temperatura stroja pocinje rasti. UkljuCite prekida¢ za
ukljucivanje/iskljucivanje motora, prekida¢ za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje ventilatora i prekida¢ za
ukljucivanje/iskljucivanje svjetla. Zatim se Sipke poénu okretati, a pili¢i se po¢nu peéi.

UCENO

Prekidac za uklju¢ivanjei  Prekidac za uklju¢ivanjei  Prekida¢ za uklju¢

Rotirajuca Sipka je za pecene pilice. MoZe se staviti za ¢is¢enje ili popravljanje pili¢a. Piletinu treba
staviti u sredinu vilice. Tijekom rotacije Sipki okrecu se i peceni pilici.

Napunite vodu u posudu za ulje i uvijek zadrzite odredenu koli¢inu vode (Preporucena koli¢ina vode
je veca od polovice posude za vodu), kako biste sprijeili isusivanje. Napomena:
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1 - Molimo otpustite vijak za vodu prvo pokuSajte s fiksnom ploom, a zatim mozZete izvaditi posudu za
vodu.

PaZnja: Kada koristite ovaj stroj, ne dodirujte podrucje elektricnog grijanja kako biste izbjegli opekotine.

Elektricne sheme

Provjerite krug. Instalater bi trebao biti odgovoran za instalaciju ovog uredaja. Iskljucite napajanje i pustite
uredaj da se potpuno ohladi prije rastavljanja ovog uredaja.

by ———
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EH: STy
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1 - 400V, 50Hz; korisnik bi trebao testirati napajanje sa zaStitom od curenja.

2 - PredlaZzemo kori$tenje kabela za napajanje od 60 A, 4 m? .

WH: Svjetlo ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Grijadi element

QS1: Prekidac za ukljucivanje-iskljucivanje 1 QS2: Prekidac za ukljucivanje-iskljucivanje 2
M1: Motor M2: Ventilator
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Ciséenje i odrzavanje
1. Sve operacije servisiranja i odrzavanja moraju se izvrsiti nakon prekida napajanja.
2. Ako postoji neki problem u stroju, nemojte demontirati stroj, samo ga posaljite nama na popravak.
3. Iskljucite mrezni utikac ili iskljucite strujni prekidac ako se stroj nece koristiti dulje vrijeme.
4. Preporuca se godisnja provjera i zatezanje metalnih spojnica.
5. Redovito Cistite svoj stroj izmedu dva koriStenja, osobito nakon duzeg razdoblja skladistenja.

6. Koristite meku tkaninu ili koristite neutralno sredstvo za ¢iS ¢enje (ako je potrebno) za ¢iS ¢enje.

7. lzbjegavajte koriStenje oStrih i/ili metalnih predmeta za CiS éenje (npr. Zi¢ane Cetke ili metalne lopatice)
jer mogu oS tetiti povrSinski materijal stroja.

VX s

8. Ohladite stroj i njegove komponente prije CiS ¢enja.
9. Nikada nemojte rukovati vruéim dijelovima nezasti¢enim rukama.
10. Ostatke ulja u posudi za ulje treba Cesto Cistiti.

11. Preporuca se suho skladiS tenje. Ako je potrebno postaviti stroj na otvorenom, mora imati
vodonepropusne objekte.

12. Ne stavljajte stroj naopako.

Zbrinjavanje rabljenih uredaja

Nemojte odlagati ovaj stroj u sustave komunalnog otpada. Predajte ga mjestu za prikupljanje i recikliranje
elektric¢nih i elektri¢nih uredaja. Provjerite simbol na proizvodu, priru¢niku s uputama i pakiranju. Vise od 90%
stroja izradeno je od metala (npr. nehrdajuci celik, Zeljezo, aluminij, galvanizirana metalna ploca), koji se moze
ponovno upotrijebiti nakon obrade u odredenom postrojenju za obradu. Odabirom recikliranja dajete znacajan
doprinos zastiti naSeg okoliSa. Obratite se lokalnim vlastima za informacije o vaSem lokalnom pogonu za
recikliranje.
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Sis vartotojo vadovas buvo i$verstas jisy patogumui naudojant masininj vertima. Buvo dedamos
A pagrjstos pastangos siekiant pateikti tiksly vertimg; taciau joks automatinis vertimas néra tobulas ir
néra skirtas pakeisti Zmoniy vertéjus. Oficialus vartotojo vadovas yra angly kalba. Bet kokie vertime
sukurti neatitikimai ar skirtumai néra jpareigojantys ir neturi teisinés galios atitikties ar vykdymo
tikslais. Jei kyla klausimy, susijusiy su vartotojo vadove pateiktos informacijos tikslumu, Zr. to

turinio versijg angly kalba, kuri yra oficiali versija.

Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reikSmé
Produkto pavadinimas Rotisserie
Modelis RC-RT-01
Nominali jtampa [V~] / daZnis [Hz] 400/ 50
Nominali galia [W] 8000
Svoris [kg] 106,72
ApraSymas

Sis aparatas naudojamas sveikoms vistoms, jautienai, porchetta ir kt. skrudinti, kiekviename yra vietos nuo 4 iki
6 visciuky.

Naudotojas atsako uz bet kokia Zalg, atsiradusia dél jrenginio naudojimo ne pagal paskirtj.

Daliy diagrama

Dalies numeris Aprasymas Vienety skaicius
1 Vandens / alyvos padéklas 1
2 Kanas 1
3 Stiklinés durys 2
4 Dury rankena 2
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5 Rankenos uZraktas 1
6 Sviesa 1
7 Magnetinis gnybtas 1 1
8 Kairioji Soniné ploksté 1
9 Elektrinio valdymo bloko galiné dangtelis 1
10 Temperatlros reguliatorius 4
11 Temp. Rankenélés komponentas 4
12 Jjungimo-isjungimo jungiklis 2
13 Maitinimo laido vadovas 1
14 Magnetinis terminalas 1
15 Maitinimo kabelis 1
16 Variklis 1
17 Ventiliatorius 1
18 Varoma Zvaigzduté 2
19 Sprocket tarpiklis 2
20 Pereinamojo rato centriné veleno jvoré 5
21 Peréjimo ratas 5
22 Grandiné 1
23 Vairavimo Zvaigzduteé 1
24 Sildymo elementas 4
25 1 Sakuté 8
26 2 Sakuté 12
27 Sparnas Sraigtas 20
28 Besisukantis strypas 4
29 Virsutinis dangtelis 1
30 Sakés sagties ploksté 4
31 Vandens / alyvos padéklo fiksuota plokste 1

Démesio: Naudotojas negali naudoti sandariy daliy.

Surinkimo patarimai

1.

Pries naudodami jsitikinkite, kad maitinimo Saltinis atitinka tai, kas nurodyta duomeny lenteléje arba
Siame vadove.

Raskite didele ir Svarig vietg, kurioje surinksite masing.

Jei reikia, ZiGrékite daliy schema.

Padékite maSing j gerai védinama vietg, kad iSvengtuméte gaisro pavojaus.

Laikykite maSinos galine dalj toliau nuo sienos 50 cm ar daugiau.

Sumontavus masina turi bati pakankamai stabili, kad jos nedrebéty.

Masina turi bati montuojama atskirai arba su kitu gaminiu pagal nurodyta apimt;.

Pries naudodami patikrinkite, ar visos dalys néra atsilaisvinusios ir ar jrenginys yra tvarkingas.

Nedékite ant masinos degiy medziagy, pavyzdziui, skalbimo Sluostés. To nepadarius sukels gaisro
nelaime.
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Operacija

Naudojimo instrukcija:

Padékite masing ant ploksc¢ios platformos, maitinimo laidas turi bati prijungtas prie nuotékio grandinés
jungikliy. PrieS naudodami patikrinkite, ar maitinimo jtampa atitinka nurodytg duomeny lenteléje ir ar
vartotojo maitinimo jungiklis bei saugiklis atitinka masinos maitinimo poreikj. Korpusas turi biti tinkamai
jZzemintas. DraudZiama prie masinos déti skardines ir sprogstamus daiktus. Ir laikykite jj aplinkoje su puikia
védinimo sistema. Temperatlra aplink turi bati maZesné nei 50 laipsniy. Be to, norint pailginti masinos
tarnavimo laika, draudZiama kaitinimo vamzdj kaitinti sausai.

Veikimo Zingsniai:

1.

Sukite varztus prie$ laikrodZio rodykle, kad atlaisvintuméte ant groteliy keptas vistienos Sakutes,
tada uzdékite vis€iukus ant Sakuciy. Perkelkite Sakes j tinkama padétj ir sukite varitus pagal
laikrodZio rodykle, kad pritvirtintuméte Sake. Tada jdékite strypus atgal j masing. Sureguliuokite
padétj ir gerai uZfiksuokite, kai bus gerai. Rekomenduojama, kad didZiausia apkrova bity 6-8 kg
vienam meskerei, kad bity iSvengta bet kokios Zalos.

AATSARGIAI

. Atkreipkite démesj, kad Sakés yra astrios. Jei reikia, mavékite apsaugines pirstines.
. Uzdéjus pilnus visciukus strypas bus sunkus. I1Simkite arba jdékite abiem rankomis.

Maitinimo jjungimas (maitinimo jtampa turi bdti tokia pati, kaip nurodyta jrenginio vardinéje
ploksteléje, ir jrenginyje turite sumontuoti maitinimo jungiklj, saugiklj ir pertraukiklj). Jjunkite masing,
kaip aprasyta auksciau. Degikliai pradeda degti, o masinos temperatira pradeda kilti. Jjunkite variklio
jjungimo-isjungimo jungiklj, ventiliatoriaus jjungimo-iSjungimo jungiklj ir Sviesos jjungimo-iSjungimo
jungiklj. Tada pradeda suktis strypai, ima kepti vis¢iukai.

Variklio jjungimo-i$ Ventiliatoriaus jjungimo-  Sviesos jjungimo-isjungimo
Besisukantis strypas skirtas keptoms vistoms. Jj galima pastatyti vis¢iuky valymui arba tvirtinimui.
Vistieng reikia jdéti j Sakutés vidurj. Sukiojant meskeréms, sukasi ir kepti visciukai.

Ipilkite vandens j alyvos déklg ir visada laikykite tam tikra kiekj vandens (rekomenduojamas
vandens kiekis yra daugiau nei pusé vandens déklo), kad baty iSvengta isdzZitvimo. Pastaba:
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4

71 '@@é
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1 - Pirmiausia atlaisvinkite vandens fiksavimo plokStelés varZtg, tada galésite iSimti vandens déklg.

Démesio: Naudodami Sig masing nelieskite elektrinio Sildymo srities, kad iSvengtumeéte nusiplikymo.

Elektros schemos

Patikrinkite grandine. Montuotojas turi bati atsakingas uz Sio prietaiso jrengima. Prie$ iSmontuodami prietaisg,
iSjunkite maitinima ir leiskite prietaisui visiskai atvésti.

PE N L L
|

| L]

0/ 0/ O/

1
I 2

olor—r

EH: ST

B STz

EHs STs

EHe ST
L e—

1 - 400V, 50Hz; vartotojas turi iS bandyti maitinimo Saltinj su apsauga nuo nuotékio.

2 - Sitlome naudoti 60A, 4 m*> maitinimo laidg.

WH: Sviesa ST1-ST4: termostatas EH1-EH4: Sildymo elementas

QS1: 1 jjungimo-isjungimo jungiklis QS2: 2 jjungimo-isjungimo jungiklis M1: variklis
M2: Ventiliatorius

Valymas ir priezilira

1. Visos techninés priezilros ir prieZiGros operacijos turi bati atliekamos atjungus elektros tiekima.



LT

2. Jei masinoje yra kokiy nors problemy, nenuimkite masinos, tiesiog atsiyskite jg mums taisyti.

3. IStraukite maitinimo kiStukg arba iSjunkite maitinimo jungiklj, jei maSinos nenaudosite ilgesnj laika.
4. Rekomenduojama kasmet tikrinti ir priverzti metalines jungiamgsias detales.

5. Reguliariai valykite masing tarp naudojimy, ypac po ilgo sandéliavimo.

6. Valymui naudokite minkStg audinj arba neutralig valymo priemone (jei reikia).

7. Valymui nenaudokite aStriy ir (arba) metaliniy daikty (pvz., vielinio Sepecio ar metalinés mentelés), nes
jie gali pazeisti maSinos pavirSiaus medZiaga.

8. Pried valydami maSing ir jos komponentus atvésinkite.
9. Niekada nelieskite karsty daliy neapsaugotomis rankomis.
10. Alyvos likucius alyvos dékle reikia daznai iSvalyti.

11. Rekomenduojama laikyti sausai. Jei reikia pastatyti maSing lauke, ji turi turéti vandeniui atsparias
patalpas.

12. Nestatykite maSinos aukStyn kojomis.

Naudoty prietaisy iSmetimas

NeiSmeskite Sios masinos j komunaliniy atlieky sistemas. Perduokite jj j elektros ir elektros prietaisy perdirbimo
ir surinkimo punktga. Patikrinkite simbolj ant gaminio, naudojimo instrukcijos ir pakuotés. Daugiau nei 90%
masinos yra pagamintos iS metalo (pvz., nertdijancio plieno, geleZies, aliuminio, galvanizuojancios metalinés
plokstés), kuris gali bati pakartotinai naudojamas po apdorojimo nurodytoje valymo jmonéje. Pasirinkdami
perdirbimg, labai prisidedate prie misy aplinkos apsaugos. Susisiekite su vietinémis valdzios institucijomis dél
informacijos apie savo vietine perdirbimo jmone.
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Acest manual de utilizare a fost tradus pentru confortul dumneavoastra, folosind traducerea
A automata. S-au facut eforturi rezonabile pentru a oferi o traducere corectd; cu toate acestea, nicio
traducere automata nu este perfecta si nici nu are scopul de a inlocui traducatorii umani. Manualul
de utilizare oficial este versiunea in limba engleza. Orice discrepante sau diferente create in
traducere nu sunt obligatorii si nu au niciun efect juridic in scopuri de conformitate sau de aplicare.
Daca apar intrebari legate de acuratetea informatiilor continute in Manualul de utilizare, va rugam

sa consultati versiunea in limba engleza a acelor continuturi, care este versiunea oficiala.

Date tehnice

Descrierea parametrilor Valoarea parametrului
Numele produsului Rotisor
Model RC-RT-01
Tensiune nominald [V~] / frecventa [Hz] 400/ 50
Putere nominala [W] 8000
Greutate [kg] 106,72

Descriere

Aceastd masina este folosita pentru a praji pui intregi, carne de vita, porchetta etc., fiecare avand spatiu pentru
4 pana la 6 pui.

Utilizatorul este responsabil pentru orice daune rezultate din utilizarea neintentionata a dispozitivului.

Diagrama pieselor

Numarul piesei Descriere Numar de piese
1 Tava apa/ulei 1
2 Corp 1
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3 Usa de sticla 2
4 Manerul usii 2
5 Blocare maner 1
6 Aprinde 1
7 Terminal magnetic 1 1
8 Placa laterala stanga 1
9 Placa de acoperire din spate a cutiei de control electric 1
10 Controler de temperatura 4
11 Temp. Componenta butonului 4
12 Comutator On-Off 2
13 Capul cablului de alimentare 1
14 Terminal magnetic 1
15 Cablu de alimentare 1
16 Motor 1
17 Ventilator 1
18 Pinion condus 2
19 Distantiator pinion 2
20 Mansonul arborelui central al rotii de tranzitie 5
21 Roata de tranzitie 5
22 Lant 1
23 Pinion de antrenare 1
24 Element de Tncalzire 4
25 Furcal 8
26 Furca 2 12
27 Surub cu aripa 20
28 Tija rotativa 4
29 Capac superior 1
30 Placa cu catarama furca 4
31 Tava apa/ulei Placa fixa 1

Atentie: Partile sigilate nu trebuie sa fie operate de utilizator.

Sfaturi de asamblare

1.

nainte de utilizare, asigurati-va ca sursa de alimentare corespunde cu ceea ce este indicat pe plicuta
cu date tehnice sau Tn acest manual.

Gasiti 0 zona mare si curata in care sa va asamblati masina.

Va rugam sa consultati diagrama pieselor daca este necesar.

Puneti masina intr-un loc bine ventilat pentru a evita pericolul de incendiu.

Tineti partea din spate a masinii departe de perete la 50 cm sau mai sus.

Masina trebuie sa fie suficient de stabila dupa instalare pentru a evita tremuratul in timpul utilizarii.
Masina trebuie instalata singura sau Tmpreuna cu alt produs conform domeniului de aplicare prescris.

Verificati ca toate piesele sa nu fie slabite si ca unitatea este in stare de functionare fhainte de a
utiliza.

Nu asezati bunurile inflamabile pe masina, cum ar fi prosoape. Nerespectarea acestui lucru va cauza
un incendiu.
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Operatiunea
Instructiuni de operare:

Asezati masina pe o platforma plata, cablul de alimentare trebuie conectat la comutatoarele de circuit de
scurgere. Inainte de utilizare, vd rugdm s verificati dacd tensiunea sursei de alimentare este in conformitate cu
cea de pe placuta de date si daca intrerupatorul de alimentare si siguranta utilizatorului sunt in conformitate cu
cererea de putere a masinii. Corpul trebuie sa fie impamantat corespunzator. Este interzisa asezarea tinderului
si a obiectului exploziv in apropierea masinii. Si pastrati-l in mediu cu sistemul de ventilatie superior.
Temperatura din jur ar trebui s3 fie mai micd de 50. in plus, este interzis3 arderea uscatd a tubului de incélzire
pentru a prelungi durata de viata a masinii.

Etape de operare:

1. Rotiti suruburile in sens invers acelor de ceasornic pentru a slabi furculitele de pui la gratar, apoi
puneti puii pe furculite. Mutati furcile in pozitia potrivita si rotind suruburile in sensul acelor de
ceasornic pentru a fixa furca. Apoi puneti tijele Thapoi in masind. Reglati pozitia si blocati-le bine
dupa ce au fost OK. Se recomanda ca sarcina maxima sa fie de 6-8 kg per tija pentru a preveni orice
deteriorare.

AATENTIE

. Va rugam sa retineti ca furcile sunt ascutite. Purtati manusi de protectie daca este necesar.

. Tija va fi grea dupa ce ai pus puii plini pe ea. Va rugam sa-| scoateti sau sa-l puneti cu ambele
maini.

2.  Conectarea la alimentare (tensiunea de alimentare ar trebui sa fie aceeasi cu cea de pe placuta de
identificare a masinii si ar trebui sa instalati comutatorul de alimentare, siguranta si intrerupatorul
pentru masind). Aprindeti masina conform pasilor de mai sus. Arzatoarele incep sa arda si
temperatura masinii incepe sa creasca. Porniti intrerupatorul de pornire-oprire a motorului,
comutatorul de pornire-oprire a ventilatorului si comutatorul de pornire-oprire a luminii. Apoi tijele
incep sa se roteascd, iar puii incep sa se prajeasca.

Comutator de pornire- Comutator pornit-oprit Comutator pornit-oprit
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3. Tija rotativa este pentru puii la prajit. Poate fi pus pentru curdtare sau repararea gainilor. Puiul
trebuie pus in mijlocul furculitei. La rotirea tijelor se rotesc si puii la prajit.

4.  Umpleti cu apa tava de ulei si pastrati intotdeauna o anumita cantitate de apa (cantitatea
recomandata de apa este mai mult de jumatate din tava de apa), pentru a preveni uscarea. Remarca:

1 - Va rugam sa slabiti surubul de apa incercati mai intai placa fixa, apoi puteti scoate tava de apa.

Atentie: Cand utilizati aceasta masind, nu atingeti zona de incalzire electrica pentru a evita oparirea.

Scheme electrice

Verificati circuitul. Instalatorul ar trebui sa fie responsabil pentru instalarea acestui aparat. Opriti alimentarea si
lasati aparatul sa se raceasca complet Tnainte de a demonta acest aparat.

EH: STh

B STz

EHs STs
-~ e— ]

EHi ST
— T

1 - 400V, 50Hz; utilizatorul trebuie sa testeze sursa de alimentare cu protectie impotriva scurgerilor.

2 - Vi recomandam s utilizati un cablu de alimentare de 60 A, 4 m? .

WH: Lumina ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: Element de Tncalzire

QS1: Comutator pornit-oprit 1 QS2: Comutator pornit-oprit 2 M1: Motor
M2: Ventilator
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Curatare si intretinere

1. Toate operatiunile de service si intretinere trebuie efectuate dupa intreruperea alimentarii cu energie
electrica.

2. Daca existd unele probleme la masind, nu demontati masina, ci trimiteti-ne-o pentru reparatie.

3. Deconectati stecherul de la retea sau opriti intrerupatorul de alimentare daca masina nu va fi folosita o
perioada mai lunga.

4. Serecomanda verificarea si strangerea anuala a fitingurilor metalice.
5. Curata-ti in mod regulat aparatul intre utilizari, mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
6. Utilizati o tesatura moale sau folositi un agent de curatare neutru (daca este necesar) pentru curatare.

7. Evitati utilizarea obiectelor ascutite si/sau metalice pentru curatare (de exemplu, o perie de sarma sau
o spatuld metalicd), deoarece acestea pot deteriora materialul de suprafata al masinii.

8. Raciti masina si componentele sale Thainte de curadtare.
9. Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.
10. Resturile de ulei din tava de ulei trebuie curatate des.

11. Se recomanda depozitarea uscatd. Daca este necesar sa puneti masina in aer liber, aceasta ar trebui sa
aiba instalatii impermeabile.

12. Nu puneti masina cu susul in jos.

Aruncarea dispozitivelor uzate

Nu aruncati aceasta masina in sistemele de deseuri municipale. Predati-l la un punct de reciclare si colectare a
dispozitivelor electrice si electrice. Verificati simbolul de pe produs, manual de instructiuni si ambalaj. Peste 90%
din masina este realizatd in totalitate din metal (de exemplu, otel inoxidabil, fier, aluminiu, placd metalica
galvanizatd), care poate fi reutilizatd dupa procesare in statia de tratare specificatd. Alegand sa reciclati,
aduceti o contributie semnificativa la protectia mediului nostru. Contactati autoritatile locale pentru informatii
despre unitatea locala de reciclare.
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Ta uporabniski prirocnik je bil za vase udobje preveden s strojnim prevajanjem. VloZeni so bili
A razumni napori, da se zagotovi toCen prevod; vendar noben avtomatiziran prevod ni popoln niti ni
namenjen nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradni uporabniski priro¢nik je angleska razlicica.
Kakrsna koli neskladja ali razlike, ustvarjene v prevodu, niso zavezujoce in nimajo pravnega ucinka
za namene skladnosti ali uveljavijanja. Ce se pojavijo kakréna koli vprasanja v zvezi s toénostjo
informacij v uporabniskem prirocniku, si oglejte anglesko razliCico te vsebine, ki je uradna razlicica.

Tehnicni podatki

Opis parametra Vrednost parametra
Ime izdelka Rotisserie
Model RC-RT-01
Nazivna napetost [V~] / frekvenca [Hz] 400/ 50
Nazivna moc [W] 8000
Teza [kg] 106,72

Opis

Ta stroj se uporablja za peko celih pis¢ancev, govedine, porchetta itd., v vsakem pa je prostora za 4 do 6
piscancev.

Uporabnik odgovarja za vso skodo, ki nastane zaradi nenamenske uporabe naprave.

Diagram delov

Stevilka dela Opis Stevilo kosov
1 Pladenj za vodo/olje 1
2 Telo 1
3 Steklena vrata 2
4 Kljuka za vrata 2
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5 Zaklep rocaja 1
6 Svetloba 1
7 Magnetni prikljucek 1 1
8 Leva stranska plosca 1
9 Zadnja pokrovna plosca elektri¢ne krmilne omarice 1
10 Regulator temperature 4
11 Temp. Komponenta gumba 4
12 Stikalo za vklop/izklop 2
13 Vodja napajalnega kabla 1
14 Magnetni terminal 1
15 Napajalni kabel 1
16 Motor 1
17 ventilator 1
18 Pogonski zobnik 2
19 Distancnik zobnika 2
20 Tulec sredinske gredi prehodnega kolesa 5
21 Prehodno kolo 5
22 Veriga 1
23 Pogonski zobnik 1
24 Grelni element 4
25 Vilice 1 8
26 Vilice 2 12
27 Krilni vijak 20
28 Vrtljiva palica 4
29 Zgornji pokrov 1
30 Plosca za sponke vilic 4
31 Fiksna plos¢a pladnja za vodo/olje 1

Pozor: Uporabnik ne sme upravljati zaprtih delov.

Nasveti za sestavljanje

1. Pred uporabo se prepricajte, da napajalnik ustreza tistemu, kar je prikazano na ploscici s tehni¢nimi
podatki ali v tem prirocniku.

2.  Poiscite veliko in Cisto obmodje, kjer boste sestavili vas stroj.

3.  Po potrebi si oglejte diagram delov.

4.  Stroj odloZite na dobro prezracevano mesto, da preprecite nevarnost poZzara.

5. Hrbtna stran stroja naj bo oddaljena od stene 50 cm ali vec.

6. Stroj mora biti po namestitvi dovolj stabilen, da preprecite tresenje med uporabo.

7.  Stroj je treba namestiti samostojno ali z drugim proizvodom v skladu s predpisanim obsegom.
8.  Pred uporabo preverite, da vsi deli niso zrahljani in da enota deluje.

9. Na stroj ne postavljajte vnetljivega blaga, kot je krpa za pranje. Ce tega ne storite, bo prislo do
pozZarne nesrece.
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Delovanje

Navodila za uporabo:

Postavite stroj na ravno plosc¢ad, napajalna Zica mora biti priklju¢ena na stikala tokokroga za uhajanje. Pred
uporabo preverite, ali je napajalna napetost v skladu s tisto na tablici s podatki in ali sta uporabnisko vklopno
stikalo in varovalka v skladu z zahtevano mocjo stroja. Telo mora biti pravilno ozemljeno. V bliZino stroja je
prepovedano odlagati igro in eksplozivhe predmete. In ga ohranite v okolju z vrhunskim prezracevalnim
sistemom. Temperatura okolice naj bo niZja od 50. Poleg tega je prepovedano susiti grelno cev, da bi podaljsali
Zivljenjsko dobo stroja.

Koraki delovanja:

1.

Vijake zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca, da zrahljate vilice za pecenega pis€anca, nato pa
piS¢ance nataknite na vilice. Premaknite vilice v primeren poloZaj in zavrtite vijake v smeri urinega
kazalca, da pritrdite vilice. Nato vstavite palice nazaj v stroj. Prilagodite poloZaj in jih dobro zaklenite,
ko so v redu. Priporocljivo je, da je najvecja obremenitev 6-8 kg na palico, da preprecite poskodbe.

A rozon

. Upostevajte, da so vilice ostre. Po potrebi nosite zas¢itne rokavice.

. Palica bo tezka, ko nanjo poloZite polne pis¢ance. Prosimo, vzemite ga ven ali ga vstavite z
obema rokama.

Prikljucitev elektricnega toka (napetost elektricnega omreZja mora biti enaka kot na plosdéici z
imenom stroja in za stroj morate namestiti stikalo za vklop, varovalko in odklopnik). Prizgite stroj po
zgornjih korakih. Gorilniki zacnejo goreti in temperatura stroja se zacne povecevati. Vklopite stikalo
za vklop/izklop motorja, stikalo za vklop/izklop ventilatorja in stikalo za vklop/izklop luci. Nato se
palice zacnejo vrteti in piScanci se zacnejo peci.

Stikalo za vklop in izklop Stikalo za vklop inizklop  Stikalo za vklop/izklop luci

Vrtljiva palica je za pecene pis€ance. Lahko se postavi za c¢iS¢enje ali popravljanje piS¢ancev. Pis¢anca
je treba dati na sredino vilic. Med vrtenjem palic se vrtijo tudi peceni piS¢anci.

V pladenj za olje nalijte vodo in vedno zadrzite doloceno koli¢ino  vode (priporocena koli¢ina vode
je vec kot polovica pladnja za vodo), da preprecite izsusitev. Opomba:
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1 - Najprej odvijte vijak za vodo, poskusite s fiksno ploS ¢o, nato pa lahko vzamete pladenj za vodo.

Pozor: Ko uporabljate ta stroj, se ne dotikajte elektricnega grelnega obmocja, da se izognete opeklinam.

Elektricne sheme

Preverite vezje. Monter mora biti odgovoren za namestitev te naprave. lzklopite napajanje in pustite, da se
naprava popolnoma ohladi, preden napravo razstavite.
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1 - 400V, 50Hz; uporabnik mora preizkusiti napajalnik z za$¢ito pred uhajanjem.

2 - Predlagamo uporabo 60A, 4 m* napajalnega kabla.

WH: Svetloba ST1-ST4: Termostat EH1-EH4: grelni element

QS1: stikalo za vklop-izklop 1 QS2: Stikalo za vklop-izklop 2 M1: Motor
M2: ventilator

v
.

iSCenje in vzdrzevanje

1. Vsaservisna in vzdrzevalna dela je treba opraviti po prekinitvi napajanja.
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2. Ce pride do teZav s strojem, stroja ne demontirajte, ampak nam ga pogljite v popravilo.

3. Ce stroja dlje ¢asa ne boste uporabljali, izklju¢ite omreZni vti¢ ali prekinite stikalo.

4. Priporocljivo je letno preverjanje in zategovanje kovinskih prikljuckov.

5. Redno Cistite vas stroj med uporabami, zlasti po daljSem shranjevanju.

6. Za ¢iScCenje uporabite mehko tkanino ali uporabite nevtralno Cistilno sredstvo (Ce je potrebno).

7. Za CiSlenje se izogibajte uporabi ostrih in/ali kovinskih predmetov (npr. Zicne krtace ali kovinske
lopatice), ker lahko poSkodujejo povrSinski material stroja.

8. Pred CiS¢enjem ohladite stroj in njegove sestavne dele.
9. Nikoli ne prijemajte vrocih delov z nezascitenimi rokami.
10. Ostanke olja v posodi za olje je treba pogosto Cistiti.

11. Priporoéljivo je suho skladis¢enje. Ce je treba stroj postaviti na prosto, mora imeti vodoodporne
naprave.

12. Stroja ne postavljajte narobe.

Odlaganje rabljenih naprav

Tega stroja ne odvrzite med komunalne odpadke. Predajte ga zbirnemu mestu za recikliranje elektri¢nih in
elektricnih naprav. Preverite simbol na izdelku, navodilih za uporabo in embalazZi. Ve¢ kot 90 % stroja je
izdelanega iz kovine (npr. iz nerjavecega jekla, Zeleza, aluminija, galvanizirane kovinske plosce), ki jo je mogoce
ponovno uporabiti po predelavi v doloceni Cistilni napravi. Z odlocitvijo za recikliranje pomembno prispevate k
varovanju nasega okolja. Za informacije o vasem lokalnem obratu za recikliranje se obrnite na lokalne oblasti.
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catering

UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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