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TECHNISCHE DATEN

Parameter Werte
Auf- Auf- Auf-
schnitt- schnitt- schnitt-
Produktname . ) .
maschine  maschine  maschine
300 250 220
Modell RCMS- RCMS- RCMS-
300MM 250MM 220MM
Nennspannung
[V~]/Frequenz [Hz] 20
Nennleistung [W] 420 320 280
Schutzklasse |
Schutzart IP IP33
600 490 440
Abmessungen [mm] x490 x380 x380
x450 x380 %340
Gewicht [kg] 24,5 16 14
Durchmesser des 300 250 220
Messers [mm]
Schnittdicke [mm] 0-15 0-10 0-10
Drehzahl (ohne Last)
[Umdrehungen/min] 440 = S50
Max. Schnittlange 205 180 150
[mm]
Max. Schnitthéhe 280 195 195
[mm]
Max. Schnittbreite 180 130 110
[mm]
Schalldruckpegel LpA <70 dB(A)

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe fiur eine sichere und
zuverlassige Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der hochsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN UND VERSTANDEN
WERDEN.

Fir einen langen und zuverldssigen Betrieb des Gerats
muss auf die richtige Handhabung und Wartung
entsprechend den in dieser Anleitung angefiihrten
Vorgaben geachtet werden. Die in dieser Anleitung
angegebenen technischen Daten und die Spezifikation sind
aktuell. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, im Rahmen
der Verbesserung der Qualitat Anderungen vorzunehmen.
Unter Beriicksichtigung des technischen Fortschritts und
der Gerduschreduzierung wurde das Gerat so entworfen
und produziert, dass das infolge der Gerauschemission
entstehende Risiko auf dem niedrigsten Niveau gehalten
wird.

ERLAUTERUNG DER SYMBOLE

C € Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

Gebrauchsanweisung beachten.

Recyclingprodukt.

ACHTUNG!, WARNUNG! oder HINWEIS!, um
auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (allgemeines Warnzeichen).

Handschutz benutzen.
Abschirmung benutzen.

ACHTUNG! Warnung vor elektrischer
Spannung!

ACHTUNG! Warnung vor Handverletzungen!

Nur zur Verwendung in geschlossenen
Raumen.

Schutzklasse I.

Vorsicht bei sich drehenden Komponenten!
Es besteht die Gefahr von schweren
Verletzungen!

RE PP P>=®

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen das Produkt abweichen kénnen.
Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung.
Sonstige Sprachfassungen sind Ubersetzungen aus der
deutschen Sprache.

2. NUTZUNGSSICHERHEIT
ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schlagen, Feuer und / oder schweren Verletzungen

bis hin zum Tod fiihren.
Die Begriffe ,Gerat” oder ,Produkt” in den Warnungen

und Beschreibung des Handbuchs beziehen sich auf
AUFSCHNITTMASCHINE 300 / AUFSCHNITTMASCHINE
250 / AUFSCHNITTMASCHINE 220. Benutzen Sie das Gerét
nicht in Rdumen mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit oder in
unmittelbarer Nahe von Wasserbehaltern! Lassen Sie das
Gerat nicht nass werden. Gefahr eines elektrischen Schlags!
Die Ventilations6ffnungen dirfen nicht verdeckt werden!

2.1. ELEKTRISCHE SICHERHEIT

a) Der Geratestecker muss mit der Steckdose kompatibel
sein. Andern Sie den Stecker in keiner Weise.
Originalstecker und passende Steckdosen vermindern
das Risiko eines elektrischen Schlags.

b) Vermeiden Sie das Beriihren von geerdeten
Bauteilen wie Rohrleitungen, Heizkérpern, Ofen und
Kuhlschrénken. Es besteht das erhohte Risiko eines
elektrischen Schlags, wenn lhr Korper durch nasse
Oberflachen und in feuchter Umgebung geerdet ist.
Wasser, das in das Gerat eintritt, erhoht das Risiko von
Beschadigungen und elektrischen Schlagen.

Q) Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen.

d) Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise. Verwenden Sie es niemals zum Tragen
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9)

des Gerdts oder zum Herausziehen des Steckers.
Halten Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen Kanten
oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte oder
geschweite Kabel erhohen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

Wenn sich die Verwendung des Geréts in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstromschutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

Es ist verboten, das Gerat zu verwenden, wenn
das Netzkabel beschadigt ist oder offensichtliche
Gebrauchsspuren  aufweist.  Ein  beschadigtes
Netzkabel sollte von einem qualifizierten Elektriker
oder vom Kundendienst des Herstellers ersetzt
werden.

Tauchen Sie Kabel, Stecker bzw. das Gerat nicht
in Wasser oder andere Flissigkeiten, um einen
Stromschlag zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
nicht auf nassen Oberflachen.

2.2. SICHERHEIT AM ARBEITSPLATZ

a)

b)

o]

d)

i)
i)

Halten Sie lhren Arbeitsplatz sauber und gut
beleuchtet. Unordnung oder schlechte Beleuchtung
kann zu Unfallen fihren. Handeln Sie vorausschauend,
beobachten Sie, was getan wird, und nutzen Sie lhren
gesunden Menschenverstand bei der Verwendung
des Gerates.

Im Falle eines Schadens oder einer Stérung sollte das
Gerat sofort ausgeschaltet und dies einer autorisierten
Person gemeldet werden.

Das Produkt darf nur vom Hersteller repariert werden.
Reparieren Sie es nicht selbst!

Zum Loschen des Gerétes bei Brand oder Feuer, nur
Pulverfeuerléscher oder Kohlendioxidloscher (CO,)
verwenden.

Halten Sie Kinder und Unbefugte fern; Unachtsamkeit
kann zum Verlust der Kontrolle Giber das Gerat fiihren.
Uberpriifen  Sie regelmaBig den Zustand der
Sicherheitsinformationsaufkleber. Falls die Aufkleber
unleserlich sind, sollten diese erneuert werden.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fur den
weiteren Gebrauch auf. Sollte das Gerdt an Dritte
weitergegeben werden, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

Verpackungselemente und kleine Montageteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.
Halten Sie das Gerat von Kindern und Tieren fern.

Im Laufe der Nutzung dieses Werkzeugs einschlieplich
anderer Werkzeuge soll man sich nach Ubrigen
Betriebsanweisungen richten.

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte mussen bei der
Arbeit mit diesem Geréat gesichert werden.

2.3. PERSONLICHE SICHERHEIT

a)

b)

Es ist nicht gestattet, das Gerdt im Zustand der
Ermiudung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten zu betreiben, wenn das
die Fahigkeit das Gerat zu bedienen, einschrankt.

Die Maschine darf nur durch entsprechend
geschulte, zur Bedienung geeignete und physisch
gesunde Personen bedient werden, die die
vorliegende Anleitung gelesen haben und die
Arbeitsschutzanforderungen kennen.

o]

d)

9)

h)

Seien Sie aufmerksam und verwenden Sie lhren
gesunden Menschenverstand beim Betreiben des
Gerétes. Ein Moment der Unaufmerksamkeit wahrend
der Arbeit kann zu schweren Verletzungen fiihren.
Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des Geréats
an eine Stromquelle, dass der Schalter ausgeschaltet
ist.

Uberschatzen Sie lhre Fihigkeiten nicht. Sorgen Sie
fir einen sicheren Stand wahrend der Arbeit. Dies gibt
lhnen eine bessere Kontrolle Giber das Gerat im Falle
unerwarteter Situationen.

Tragen Sie keine weite Kleidung oder Schmuck.
Halten Sie Haare, Kleidung und Handschuhe von
beweglichen Teilen fern. Lose Kleidung, Schmuck
oder lange Haare kénnen durch sich bewegende Teile
erfasst werden.

Entfernen Sie alle Einstellwerkzeuge oder Schlissel,
bevor Sie das Gerat einschalten. Gegensténde, die
in rotierenden Teilen verbleiben, kénnen zu Schaden
und Verletzungen fiihren.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Kinder sollten in der
Néhe des Gerats unter Aufsicht stehen, um Unfélle zu
vermeiden.

2.4. SICHERE ANWENDUNG DES GERATS

a)

b)

9)

h)

)

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der EIN-/AUS-
Schalter nicht ordnungsgemaB funktioniert. Gerate,
die nicht Giber den Schalter gesteuert werden kdnnen,
sind geféhrlich und missen repariert werden.
Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, bevor Sie
Zubehor einstellen, auswechseln oder wenn Sie das
Gerét nicht mehr verwenden. Dies verringert das
Risiko einer versehentlichen Inbetriebnahme.

Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerdt noch die
Anleitung kennen. In den Handen unerfahrener
Personen kénnen diese Gerate eine Gefahr darstellen.
Halten Sie das Geréat stets in einem einwandfreien
Zustand. Prifen Sie vor jeder Inbetriebnahme, ob
am Gerdt und seinen beweglichen Teilen Schaden
vorliegen (defekte Komponenten oder andere
Faktoren, die den sicheren Betrieb der Maschine
beeintrachtigen konnten). Im Falle eines Schadens
muss das Gerat vor Gebrauch in Reparatur gegeben
werden.

Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

Reparatur und Wartung von Geraten durfen
nur von qualifiziertem Fachpersonal und mit
Originalersatzteilen durchgefiihrt werden. Nur so wird
die Sicherheit wahrend der Nutzung gewahrleistet.
Beachten Sie bei Transport zwischen Lager und
Bestimmungsort und Handhabung des Gerétes die
Grundsétze fur Gesundheits- und Arbeitsschutz des
Landes, in dem das Gerat verwendet wird. .
Vermeiden Sie Situationen, in denen das Gerat
bei laufendem Betrieb unter schwerer Last stoppt.
Dies kann zu Uberhitzung und damit zu einer
Beschédigung des Gerates fiihren.

Es ist verboten, das Gerat wahrend des Betriebs zu
schieben, umzustellen oder zu drehen.

Lassen Sie dieses Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

k)
)}
m)
n)
0)

p)
Q)

s)

Das Gerat muss regelmaBig gereinigt werden, damit
sich nicht dauerhaft Schmutz festsetzt.

Bearbeiten Sie nie zwei Elemente gleichzeitig.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Reinigung und Wartung
durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durch eine
erwachsene Person durchgefiihrt werden..
Esistuntersagt, in den Aufbau des Geréts einzugreifen,
um seine Parameter oder Konstruktion zu &ndern.
Gerate von Feuer — und Warmequellen fernhalten.
Uberlasten Sie das Gerét nicht.

Um Verletzungen vorzubeugen ist bei
Wartungsarbeiten am Gerat stets Vorsicht geboten,
insbesondere im Bereich der Schneidscheibe.
Driicken Sie Lebensmittel niemals mit der Hand oder
anderen Korperteilen gegen ein Messer. Verwenden
Sie einen Niederhalter zum Driicken.

Betreiben Sie das Geréat nicht ohne den Niederhalter,
wenn noch ein kleines Stiick Fleisch geschnitten
werden muss.

Nehmen Sie keine geféhrlichen Positionen ein, das
Messer kann Verletzungen verursachen.

ACHTUNG! Obwohl das Gerat mit dem Gedanken an
die Sicherheit entworfen wurde, besitzt es bestimmte
Schutzmechanismen.  Trotz  der  Verwendung
zusétzlicher Sicherheitselemente besteht bei der
Bedienung immer noch ein Verletzungsrisiko. Es wird
empfohlen, bei der Nutzung Vorsicht und Vernunft
walten zu lassen.

3. NUTZUNGSBEDINGUNGEN
Das Gerat ist zum Schneiden von Fleisch, Aufschnitt, Fisch
(auch mit Knochen) usw. ausgelegt. Verwenden Sie das
Gerét nicht zum Schneiden von:

Tiefklihlprodukten

Fleisch mit Knochen,

Gemise

Kase (bei Verwendung einer Standardklinge -
Ausnahme Teflonklinge)

Andere Produkte als Lebensmittel

Dieses Produkt ist nur fir den kommerziellen Gebrauch
vorgesehen

Fiir alle Schaden bei nicht sachgeméBer Verwendung
haftet allein der Betreiber.

3.1. GERATEBESCHREIBUNG
HINWEIS: Das Bild zeigt das Modell RCMS-250MM -
andere Modelle sind ahnlich.

9

10.
11
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

0 ©
Messerabdeckung
Handschutz

Druckplatte

ON/OFF-Taste (1/0)
Schnittdickenregler

FuB
Wagenverriegelungsregler
Niederhalter)

Stltze

Niederhalter
Lebensmitteltablett
Scharfgerat
Scharfgerat-Vrriegelungsregler
Messerschutzbefestigungsstange
Netzkabel

Gestell

Typenschild

Halterung fir die Dickeneinstellung
Klinge/Messer

Deflektor

Niederhaltergriff
Messerringabdeckung

(Tablett +  Stitze+

3.2. VORBEREITUNG ZUR VERWENDUNG

ARBEITSPLATZ DES GERATES:

Die Umgebungstemperatur sollte zwischen 5 und 40°C
liegen und die relative Luftfeuchtigkeit sollte 75 % nicht
Uberschreiten. Die Flache, auf der das Gerat aufgestellt
wird, sollte mindestens den Abmessungen des Gerates
entsprechen und ca. 80 cm vom Boden entfernt sein. Halten
Sie das Gerat von heiBen Flachen fern. Das Gerat sollte
immer auf einer ebenen, stabilen, sauberen, feuerfesten
und trockenen Oberflaiche und auBerhalb der Reichweite
von Kindern und Personen mit eingeschrankten geistigen,
sensorischen und psychischen Fahigkeiten verwendet
werden. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker jederzeit
zuganglich und nicht verdeckt ist. Achten Sie darauf,
dass die Stromversorgung des Gerates den Angaben auf
dem Produktschild entspricht. Die Steckdose, an die das
Gerat angeschlossen werden soll, muss geerdet und voll
funktionsfahig sein. Vor der ersten Anwendung sind das
Gerat und alle Bestandteile auseinanderzubauen und zu
reinigen.
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ELEKTRISCHES SCHEMA

M Motor

T Transformator

SB  Haupt-Ein / Aus-Schalter

KC  Zwischenrelais

C Kondensator

ST Thermoschalter (Motorschutz)
HL  Kontrollleuchte

HINWEIS: Das Gerat verfiigt tber einen Thermoschutz -
wenn der Motor Uberhitzt (erreicht 135°C), schaltet es sich
automatisch ab. Ein Neustart ist erst nach Abkihlung des
Motors moglich.

3.3. ARBEIT MIT DEM GERAT

3.3.1. FUNKTIONSPRUFUNG

Vergewissern Sie sich vor dem Testen des Geréts, dass das

Lebensmitteltablett verriegelt ist. Fiihren Sie den Test in der

folgenden Reihenfolge durch:

1. Driicken Sie den ,I"-Schalter (ON) und den ,O"-
Schalter (OFF).

2. Uberpriifen ~ Sie, ob  die  Kontrollleuchte
ordnungsgemaB funktioniert.

3. Uberpriifen Sie den Hub von Lebensmitteltablett
und Niederhalter.

4. Uberpriifen Sie die Funktion und Einstellung der

Platte mit Hilfe des Reglers.

Uberpriifen Sie die Funktion des Scharfgerits.

6. Uberpriifen Sie, ob sich das Messer gemaB dem Pfeil
dreht.

v

3.3.2 EINLEGEN UND SCHNEIDEN VON LEBENSMITTELN

Die Vorgehensweise sollte wie folgt sein:

1. Nachdem Sie das Produkt auf das Tablett gelegt und
auf der Platte abgelegt haben, verriegeln Sie es mit
dem Niederhalter.

2. Stellen Sie die gewlinschte Schnittdicke mit dem
Schnittdickenregler ein.
3. Um Unfélle zu vermeiden, muss der Bediener

des Gerates dem Gerdt zugewandt und sich in
der richtigen Position befinden: Legen Sie die
rechte Hand auf den Griff des Niederhalters und
die linke Hand neben den Deflektor (nicht das
Messer beriihren), der Korper muss senkrecht zur
Arbeitsflache stehen (siehe Abb. unten). WARNUNG:
Achten Sie besonders darauf, dass kein Korperteil
mit dem Messer in Berlihrung kommt (siehe Abb.
Unten).

Richtige Position Falsche Position
!
| ;
!
A
|
=
|

4. Schalten Sie das Geréat mithilfe des Schalters ,I” ein.

5. Bewegen Sie den Wagen (Tablett + Stitze +
Niederhalter) sanft in Richtung Messer und halten
Sie den Niederhaltergriff. Uben Sie keinen Druck
mit dem Niederhalter auf die Lebensmittel aus, da
diese durch die Schwerkraft nach unten gedriickt
werden. Das Messer schneidet die Lebensmittel
und die Scheiben werden durch den Deflektor zur
Bodenplatte gefiihrt (siehe Abb. unten).

Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Lebensmittel.
Stellen Sie nach dem Schneiden von Lebensmitteln
den Regler auf die Position ,0” und schalten Sie das
Gerat aus. Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den
Schalter auf die Position ,0" stellen.

8. Wenn die Oberflache des zu schneidenden Produkts
gezackt oder rau ist und der Schneidevorgang
umsténdlich wird, scharfen Sie das Messer.

No

3.3.3 MESSERSCHARFEN

VORSICHT! Seien Sie besonders vorsichtig, da es zu

Verletzungen kommen kann.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und
vom Stromnetz getrennt ist.

2. Reinigen Sie das Messer griindlich mit Alkohol und
stellen Sie sicher, dass sich der Dickeneinstellknopf
in der Position ,0" befindet.

3. Drehen Sie den Regler (1) heraus, heben Sie das
Scharfgerét (2) in die verriegelte Position und drehen
Sie es um 180 ° (siehe Abb. A).

4. Dann bewegen Sie es an das Ende, so dass sich
die Messerklinge zwischen zwei Messerscharfern
befindet. Den Regler verriegeln. (1) (siehe Abb. A und

B).
5. Stellen Sie den Schnittdickeneinstellknopf auf
Position ,2".

6. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den ,1"-Schalter
(ON) drtcken.

10.

1.

Driicken Sie den Knopf (3) und lassen Sie die
Messerklinge 10-60 Sekunden lang (je nach
Stumpfheitszustand des Messers) gegen den
Schérfer schleifen, bis sich ein Grat an der Kante der
Messerklinge bildet.

Halten Sie die Schalter (3) und (4) gleichzeitig
3 Sekunden lang gedrickt und lassen Sie sie
gleichzeitig los. (siehe Abb. B).

ACHTUNG: Beim Entgraten 3 Sekunden nicht
Uberschreiten, um geféhrliche Krimmungen der
Schneide zu vermeiden

Reinigen Sie nach dem Schérfen die Scharfer und
drehen Sie den Dickeneinstellknopf in die Position
0"

Bringen Sie das Scharfgerart wieder in seine
urspriingliche  Position.  Befolgen  Sie  die
Anweisungen zum Vorbereiten des Scharfens in
umgekehrter Reihenfolge.

Reingen Sie das Messer nach jedem Schérfvorgang
grundlich. (Reinigen Sie die Schérfer auch nach
einigen Scharfvorgangen.).

3.4. REINIGUNG UND WARTUNG

a)

h)
i)

Vor jeder Reinigung und Einstellung, dem Austausch
von Zubehor oder wenn das Gerdt nicht benutzt
wird, muss der Netzstecker gezogen werden und das
Gerat vollstandig abkiihlen. Warten Sie ab, bis die
rotierenden Elemente stehen bleiben.

Verwenden Sie zur Reinigung der Oberflache
ausschlieBlich Mittel ohne &tzende Inhaltsstoffe.

Zur Reinigung des Gerats durfen nur milde
Reinigungsmittel verwendet werden, die fir
Oberflachen, mit denen Lebensmittel in Kontakt
kommen, bestimmt sind.

Lassen Sie nach jeder Reinigung alle Teile gut
trocknen, bevor das Gerat erneut verwendet wird.
Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen, kiihlen,
vor Feuchtigkeit und direkter Sonneneainstrahlung
geschutztem Ort auf.

Es ist verboten, das Gerat mit einem Wasserstrahl zu
bespriihen oder in Wasser zu tauchen.

Es darf kein Wasser tber die Bellftungsoffnungen
am Gehduse ins Innere des Gerats gelangen.
Benutzen Sie einen weichen Lappen zur Reinigung.
Zum Reinigen ist ein weicher, feuchter Lappen zu
verwenden.

Zum Reinigen darf man keine scharfen und/
oder Metallgegenstdande (z.B. Drahtbirste oder
Metallspachtel) benutzen, weil diese die Oberfliche
des Materials, aus dem das Gerdt hergestellt ist,
beschadigen kénnen.

3.4.1 MESSER, MESSERABDECKUNG UND

MESSERRINGABDECKUNG REINIGEN.

Losen Sie die Messerschutzbefestigungsstange (1) und
entfernen Sie die Messerabdeckung (2) (siehe Abb. unten).

ACHTUNG: Das Messer sollte mit Metallhandschuhen
und einem feuchten Tuch gereinigt werden. Stellen Sie
beim Reinigen des noch im Gerat verbauten Messers
den Schnittdickenregler auf ,0". Um das Messer von der
anderen Seite zu reinigen, muss es demontiert werden.
Der Vorgang der Demontage des Messers sollte wie folgt
ablaufen:

1) Entfernen Sie die Messerabdeckung (sieche Abb.
oben).

2) Entfernen Sie das Schérfgerart (a) und drehen Sie
den Einstellregler auf ,0".

3) Losen Sie 3 oder 4 Schrauben (f) (je nach Modell), mit
denen das Messer befestigt ist.

4) Entfernen Sie das Messer vorsichtig, ohne die
scharfen Kanten zu beriihren. Die Messerabdeckung
sollte mit heiBem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel gereinigt werden.

3.4.2 SCHARFGERART REINIGEN

Die Schérfsteine sollten mit einer Blirste gereinigt werden.
Die Schérfsteine mussen sich in einer sicheren Position
befinden, d. h. sie missen in die entgegengesetzte
Richtung zum Messer zeigen.

3.4.3 DEFLEKTOR REINIGEN

Um den Deflektor zu entfernen, |6sen Sie die beiden
Befestigungsschrauben (a) (sieche Abb. unten).

Reinigen Sie den Deflektor mit warmem Wasser und
neutralem Reinigungsmittel.
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3.4.4 MESSER

Ersetzen Sie das Messer, wenn sich der Durchmesser des
Messers um mehr als 6 mm gegentiber den urspriinglichen
Abmessungen verringert hat.

3.4.5 SCHMIEREN DER TABLETTFUHRUNG

Wenn sich das Lebensmitteltablett zu stark bewegt, legen
Sie das Gerat auf die Seite, schrauben Sie die FiiBe ab und
entfernen Sie die untere Abdeckung des Geratebodens.
Reinigen Sie von unten die Stange, auf der sich die
Tablettstiitze bewegt, fetten Sie sie vorsichtig mit Vaseline
ein und bewegen Sie das Tablett dann in beide Richtungen,
damit die Vaseline gleichmaBig verteilt ist.

3.4.6 ANTRIEBSRIEMEN

Wenn Sie das Gerat haufig benutzen, sollten Sie den
Zustand des Riemens von Zeit zu Zeit tberprifen und ihn
gegebenenfalls austauschen.

1. Nehmen Sie das Tablett ab

2. Schrauben Sie den Stab ab, der den Messerschutz
fixiert.
3. Entfernen Sie den Messerschutz und nehmen Sie das

Messer ab, indem Sie die Schrauben, mit denen es
befestigt ist, herausdrehen (wenn Sie es festhalten,
wiirde es sich nicht drehen).

4. Demontieren Sie den Scharfer durch Losen der
Schraube auf der Rickseite

5. Entfernen Sie das Messer vorsichtig, indem Sie es von

hinten driicken.

Entfernen Sie den Riemen von den Rollen.

Montieren Sie das Messer und das Lebensmitteltablett

in umgekehrter Reihenfolge des Ausbaus wieder ein.

~No

ENTSORGUNG GEBRAUCHTER GERATE

Dieses Produkt darf nicht Gber den normalen Hausmiill
entsorgt werden. Geben Sie das Gerét bei entsprechenden
Sammel- und  Recyclinghdfen  fir  Elektro- und
Elektronikgerate ab. Uberpriifen Sie das Symbol auf dem
Produkt, der Bedienungsanleitung und der Verpackung.
Die bei der Konstruktion des Gerdtes verwendeten
Kunststoffe konnen entsprechend ihrer Kennzeichnung
recycelt werden. Mit der Entscheidung flr das Recycling
leisten Sie einen wesentlichen Beitrag zum Schutz unserer
Umwelt. Wenden Sie sich an die ortlichen Behorden,
um Informationen Uber Ihre lokale Recyclinganlagen zu
erhalten.

TECHNICAL DATA

Parameter
L Parameter value
description
Meat Meat Meat
Product name Slicer Slicer Slicer
300 250 220
Model RCMS- RCMS- RCMS-

300MM 250MM 220MM
Rated voltage [V~]/

Frequency [HZ] 20
Rated power [W] 420 320 280
Protection class |
Protection rating IP IP33
600 490 440
Dimensions [mm] x490 x380 x380
x450 x380 %340
Weight [kg] 24,5 16 14
Diameter of the
blade [mm] 300 250 220
Slicing thickness [mm] 0-15 0-10 0-10
Rotational speed 360 425 550
(no load) [rpm]
Max. slicing length 205 180 150
[mm]
Max. slicing height 280 195 195
[mm]
Max. slicing width 180 130 110
[mm]
Guaranteed sound <70 dB(A)

power level L,

1. GENERAL DESCRIPTION

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure
trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are
up to date. The manufacturer reserves the right to make
changes associated with quality improvement. The device
is designed to reduce noise emission risks to a minimum,
taking into account technological progress and noise
reduction opportunities.

LEGEND

The product satisfies the relevant safety
standards.

a)
m

Read the instructions before use.

The product must be recycled.

WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation (general
warning sign).

Wear protective gloves.

Use an adjustable guard.
ATTENTION! Electric shock warning!
ATTENTION! Hand crush hazard!
Only use indoors.

Class | protection.

Pay attention to the rotating components!
There is a risk of injury!

REDPPO B =®

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
A illustration purposes only and in some details it may
differ from the actual machine.
The original operation manual is in German. Other
language versions are translations from German.

2. USAGE SAFETY
ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and
instructions may result in an electric shock, fire and/
or serious injury or even death.
The terms ,device” or ,product” are used in the warnings and
instructions to refer to MEAT SLICER 300 / MEAT SLICER 250
/ MEAT SLICER 220. Do not use in very humid environments
or in the direct vicinity of water tanks. Prevent the device
from getting wet. Risk of electric shock! Do not cover the
ventilation openings!

2.1. ELECTRICAL SAFETY

a) The plug must fit the socket. Do not modify the plug
in any way. Using original plugs and matching sockets
reduces the risk of electric shock.

b) Avoid touching earthed elements such as pipes,
heaters, boilers and refrigerators. There is an increased
risk of electric shock if the earthed device is exposed
to rain, comes into direct contact with a wet surface
or is operating in a damp environment. Water getting
into the device increases the risk of damage to the
device and of electric shock.

Q) Do not touch the device with wet or damp hands.

d) Use the cable only for its designated use. Never use it
to carry the device or to pull the plug out of a socket.
Keep the cable away from heat sources, oil, sharp
edges or moving parts. Damaged or tangled cables
increase the risk of electric shock.

e) If using the device in a damp environment cannot be
avoided, a residual current device (RCD) should be
applied. The use of an RCD reduces the risk of electric
shock.
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f) Do not use the device if the power cord is damaged
or shows obvious signs of wear. A damaged power
cord should be replaced by a qualified electrician or
the manufacturer’s service centre.

9) To avoid electric shock, do not immerse the cord, plug
or device in water or other liquids. Do not use the
device on wet surfaces.

2.2. SAFETY IN THE WORKPLACE

a) Make sure the workplace is clean and well lit. A messy
or poorly lit workplace may lead to accidents. Try
to think ahead, observe what is going on and use
common sense when working with the device.

b) If you discover damage or irregular operation,
immediately switch the device off and report it to
a supervisor without delay.

<) Only the manufacturer's service centre may make
repairs to the product. Do not attempt to make
repairs yourself!

d) In case of fire, use a powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguisher (one intended for use on live
electrical devices) to put it out.

e) Children or unauthorised persons are forbidden to
enter a work station. (A distraction may result in loss
of control over the device).

f) Regularly inspect the condition of the safety labels. If
the labels are illegible, they must be replaced.

9) Please keep this manual available for future
reference. If this device is passed on to a third party,
the manual must be passed on with it.

h) Keep packaging elements and small assembly parts
in a place not available to children.

i) Keep the device away from children and animals.

D) If this device is used together with another
equipment, the remaining instructions for use shall
also be followed.

A REMEMBER! When using the device, protect children
and other bystanders.

2.3. PERSONAL SAFETY

a) Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which
can significantly impair the ability to operate the
device.

b) The machine may be operated by physically fit
persons who are able to handle the machine, are
properly trained, who have reviewed this operating
manual and have received training in occupational
health and safety.

Q) When working with the device, use common sense
and stay alert. Temporary loss of concentration while
using the device may lead to serious injuries.

d)  To prevent the device from accidentally switching on,
make sure the switch is on the OFF position before
connecting to a power source.

e) Do not overestimate your abilities. When using the
device, keep your balance and remain stable at all
times. This will ensure better control over the device
in unexpected situations.

f) Do not wear loose clothing or jewellery. Keep hair,
clothes and gloves away from moving parts. Loose
clothing, jewellery or long hair may get caught in
moving parts.

9)

h)

Remove all adjusting tools or spanners before turning
the device on. A tool or spanner left in the revolving
part of the device may cause injury.

The device is not a toy. Children must be supervised to
ensure that they do not play with the device.

2.4. SAFE DEVICE USE

a)

b)

o]

d)

D0

9)

h)

)
k)
)
m)

n)

0)
p)
q

Do not use the device if the ON/OFF switch does not
function properly (does not switch the device on and
off). Devices which cannot be switched on and off
using the ON/OFF switch are hazardous, should not
be operated and must be repaired.

Make sure the plug is disconnected from the socket
before attempting any adjustments, accessory
replacements or before putting the device aside.
Such precautions will reduce the risk of accidentally
activating the device.

When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device who
have not read the user manual. The device may pose
a hazard in the hands of inexperienced users.

Keep the device in perfect technical condition. Before
each use check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of
the device. If damage is discovered, hand over the
device for repair before use.

Keep the device out of the reach of children.

Device repair or maintenance should be carried out by
qualified persons, only using original spare parts. This
will ensure safe use.

When transporting and handling the device between
the warehouse and the destination, observe the
occupational health and safety principles for manual
transport operations which apply in the country where
the device will be used.

Avoid situations where the device stops working
during use due to excessive loading. This may result
in overheating of the drive elements and damage to
the device.

Do not move, adjust or rotate the device in the course
of work.

Do not leave this appliance unattended while it is in
use.

Clean the device regularly to prevent stubborn grime
from accumulating.

Do not work on two workpieces at the same time.
The device is not a toy. Cleaning and maintenance may
not be carried out by children without supervision by
an adult person.

It is forbidden to interfere with the structure of
the device in order to change its parameters or
construction.

Keep the device away from sources of fire and heat.
Do not overload the device.

In order to prevent injuries, always pay due care
when carrying out maintenance on the device, and in
particular when handling the cutting disks.

Never press comestible products to the blade with
a hand or other body part, use a pusher.

Do not operate the device without the pusher when
a small piece of meat remains to be sliced.

Do not take dangerous positions, the blade may cause
injury.

A ATTENTION! Despite the safe design of the device
and its protective features, and despite the use of
additional elements protecting the operator, there is
still a slight risk of accident or injury when using the
device. Stay alert and use common sense when using
the device.

3. USE GUIDELINES
The device is designed for cutting meat, cold cuts, fish (also
with bones), etc. Do not use the device to slice:

. Frozen products

. Meat with bones,

. Vgetables

. Cheese (when using a standard blade - exception
Teflon blade)

. Non-food products

This product is intended for commercial use only!
The user is liable for any damage resulting from
unintended use of the device.

3.1. DEVICE DESCRIPTION
PLEASE NOTE: RCMS-250MM model is shown in the
illustration - other models are similar.

Blade cover

Hand cover

Regulation plate

ON / OFF (1/0) switch

Thickness regulation knob

Foot

Troley lock knob (tray + bracket + pusher)
Bracket

Pusher

Food tray

Sharpener

SgveNounAwN =
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12.  Sharpener lock knob

13.  Rod fixing the blade cover
14.  Power cord

15. Base

16. Data plate

17.  Thickness support bracket
18.  Blade/knife

19.  Deflector

20.  Pusher handle

21.  Blade annular cover

3.2. PREPARING FOR USE

APPLIANCE LOCATION

The ambient temperature should fluctuate between 5 and
40 ° C and the relative humidity should not exceed 75%.
The surface on which the device will be placed should
at least fit the dimensions of the device and be located
about 80 cm from the floor. The device should always be
used when positioned on an even, stable, clean, fireproof
and dry surface, and be out of the reach of children and
persons with limited mental and sensory functions. Position
the device such that you always have access to the power
plug. The power cord connected to the appliance must be
properly grounded and correspond to the technical details
on the product label. The electrical socket, which the
device will be connected to, must be grounded and fully
functional. Disassemble the device and all its components
and clean them before the first use.

ELECTRICAL SCHEMA

PE n ST
& e
M motor
T transformer

SB  main on/off switch

KC indirect relay

C capacitor

ST thermal cut-off (motor protection)
HL  control light

PLEASE NOTE: the device has a thermal protection - in the
event of engine overheating (reaching the temperature
of 135°C) it will automatically switch off. It will only be
possible to restart after the engine has cooled down.

3.3. DEVICE USE

3.3.1. FUNCTION CONTROL

Before testing the device, make sure that the food tray is

locked. Carry out the test in the following order:

1. Press the ,I” (ON) button and the ,0" (OFF) switch-
off.

2. Check that the control light is working properly.

3. Check the feed of the food tray and pusher.

4. Check the operation and regulation of the plate
using the knob..

5. Check the operation of the sharpener.
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6. Check that the blade rotates as indicated by the
arrow.

3.3.2. LOADING AND CUTTING COMESTIBLE PRODUCTS

The procedure proceed as follows:

1. After placing the product on the tray and resting it
on the plate, lock it with the pusher.

2. Set the desired slicing thickness with the thickness
regulation knob.

3. To avoid accidents, the operator of the device must
face the device and be in the correct position: put his
right hand on the pusher handle and then the left
hand next to the deflector (do not touch the blade),
the body must be in a position perpendicular to the
working surface (see fig. below).

CAUTION: Be careful so that no part of the body
comes into contact with the blade (see fig. below).

Correct position Incorrect position

4. Turn the device on with the ,I” button.

Smoothly move the trolley (tray + bracket + pusher)
towards the blade by holding the pusher handle. Do
not press foodstuffs using the pusher, as they are
pressed down by gravity. The blade will slice food
and the slices will be led through the deflector to the
bottom plate (see fig. below).

v

6. Do not use the device when there are no comestible
products.

7. After slicing the products, turn the knob to the ,0”
position and turn the device off by setting the switch
to the ,0" position.

8. If the surface of the product being sliced is jagged or
rough and the slicing process becomes tedious, the
blade should be sharpened.

3.3.3. BLADE SHARPENING

CAUTION! Take special care due to the possibility of injury.

1. Make sure that the device is turned off and
unplugged.

2. Clean the blade thoroughly with alcohol and make
sure the thickness setting knob is in the ,0” position.

3. Unscrew the knob (1), raise the sharpener (2) to the
position where it locks and rotate it 180 ° (see fig. A).

4. Then push it all the way so that the knife of the blade
is between the two sharpeners. Lock the knob (1)
(see fig. A and B)

5. Set the thickness setting knob to ,2".

6. Turn the device on by pressing the ,I” (ON) button

7. Press the button (3) and let the blade grind against
the sharpener for 10-60 seconds (depending on the
blade blunt condition) until a burr forms on the edge
of the blade.

8. Press and hold buttons (3) and (4) simultaneously for
3 seconds, then simultaneously release the buttons.
(see fig. B). Do not exceed 3 seconds when removing
barbs to prevent dangerous curving of the cutting
edge

9. After sharpening, clean the sharpeners and turn the
thickness setting knob to the ,0" position.

10.  Return the sharpener to its original position. Follow
the directions for preparing for sharpening in reverse
order.

11. Wash the blade thoroughly after each sharpening
operation (also clean the sharpeners after several
sharpening cycles).

3.4. CLEANING AND MAINTENANCE

a) Unplug the mains plug and allow the device to cool
completely before each cleaning, adjustment or
replacement of accessories, or if the device is not
being used. Wait for the rotating elements to stop.

b) Use only non-corrosive cleaners to clean the surface.

o) Use only mild, food-safe detergents to wash the
device.

d) After cleaning the device, all parts should be dried
completely before using it again.

e) Store the unit in a dry, cool place, free from moisture
and direct exposure to sunlight.

f) Do not spray the device with a water jet or submerge
it in water.

9) Do not allow water to get inside the device through
vents in the housing of the device.

h) Use a soft cloth for cleaning.

i) Use a soft, damp cloth for cleaning.

) Do not use sharp and/or metal objects for cleaning
(e.g. a wire brush or a metal spatula) because they
may damage the surface material of the appliance.

3.4.1 WASHING THE BLADE, THE BLADE COVER AND
THE BLADE ANNULAR COVER.

Unscrew the rod securing the blade cover (1) and remove
the blade cover (2) (see fig. below).

CAUTION: Clean the blade with metal gloves and a damp

cloth. When cleaning the blade, which is still installed in the

device, set the slicing thickness knob to ,0". To clean the

blade from the other side, it must be removed. The blade

disassembly process should look like this:

1) Remove the blade cover (see fig. above).

2) Remove the sharpener (a) and turn the regulation
knob to ,0".

3) Loosen the 3 or 4 screws (f) (depending on the
model) securing the blade.

4) Carefully remove the blade without touching its
sharp edges. The knife cover should be cleaned with
hot water and a neutral detergent.

3.4.2 WASHING THE SHARPENER

Sharpener stones should be cleaned with a brush. The
sharpening stones must be placed in a safe position, i.e.
they must be facing away from the knife.

3.4.3 DEFLECTOR CLEANING

To remove the deflector, unscrew the two mounting screws
(a) (see fig. below). Clean the deflector with warm water
and a neutral detergent.

3.4.4 BLADE

Replace the blade if its diameter has decreased by more than
6 mm compared to the original dimensions.

3.4.5 LUBRICATING THE TRAY GUIDE

If the food tray moves too heavily, put the device on its
side, unscrew the feet and remove the bottom cover of the
base. Clean the rod on which the tray support moves from
underneath, grease it carefully with petroleum jelly, and then
move the tray in both directions so that the jelly is evenly
distributed.

3.4.6 DRIVE BELT
If you use the device frequently, check the condition of the
belt from time to time and replace it if necessary.

1. Remove the food tray
2. Unscrew the bar which secures the blade guard.
3. Remove the blade cover and disassemble the blade

by unscrewing the securing screws (holding it so that
it does not rotate)

4. Remove the sharpener by loosening its screw on the
back

5. Carefully remove the blade by pushing it out from
behind.

6. Remove the belt from the rollers.

7. Reinstall the blade and food tray in the reverse order

of disassembly.
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DANE TECHNICZNE

Opis parametru Wartos¢ parametru

Krajalnica  Krajalnica  Krajalnica

Nazwa produktu 300 250 20

RCMS- RCMS- RCMS-

Wikegld 300MM  250MM  220MM

Napiecie zasilania

[V~]/Czestotliwosé 230/50
[Hz]
Moc znamionowa [W] 420 320 280

Klasa ochronnosci |

Klasa ochrony IP P33
600 490 440
Wymiary [mm] x490 x380 x380
x450 x380 x340
Ciezar [kqg] 24,5 16 14
Srednica noza [mm] 300 250 220
Grubosc¢ krojenia [mm] 0-15 0-10 0-10
Predkos¢ obrotowa
(bez obciazenia) 360 425 550
[obr./min]
Maksymalna dtugosc¢
krojonego produktu 205 180 150
[mm]
Maksymalna
wysokos¢ krojonego 280 195 195
produktu [mm]
Maksymalna
szerokos¢ krojonego 180 130 110

produktu [mm]

Poziom ci$nienia

akustycznego L, SHOEIAY,
1. OGOLNY OPIS
Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym
i niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany S$cisle wedtug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NALE,iY
DOKEADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC
NINIEJSZA INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia dtugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dbac¢ o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazowkami zawartymi w tej instrukcji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukgji obstugi sa
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci. Uwzgledniajac
postep techniczny i mozliwos¢ ograniczenia hatasu,
urzadzenie zaprojektowano i zbudowano tak, aby ryzyko
jakie wynika z emisji hatasu ograniczy¢ do najnizszego
poziomu.

OBJASNIENIE SYMBOLI

c € Produkt spetnia wymagania odpowiednich
norm bezpieczenstwa.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie
z instrukdja.

Produkt podlegajacy recyklingowi.
UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!
opisujaca dang sytuacje (ogélny znak
ostrzegawczy).

Stosowac rekawice ochronne.

Stosowac ostone nastawna.

UWAGA! Ostrzezenie przed porazeniem
pradem elektrycznym!

UWAGA! Niebezpieczenstwo zgniecenia dfoni!
Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.

Urzadzenie | klasy ochronnosci.

Rl e P B = ®

Uwaga na obracajace sie elementy tnace!
Mozliwoé¢ skaleczenia!

UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi
maja charakter pogladowy i w niektorych
szczegétach moga rézni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

Instrukcjg oryginalng jest niemiecka wersja instrukcji.
Pozostate wersje jezykowe sa ttumaczeniami z jezyka
niemieckiego.

2.BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA
& UWAGA!  Przeczytaj wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie prgdem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub $mierc.
Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach
i w opisie instrukcji odnosi sie do KRAJALNICA 300/
KRAJALNICA  250/KRAJALNICA  220. Nie nalezy
uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o bardzo duzej
wilgotnosci/w bezposrednim poblizu zbiornikéw z woda!
Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia urzadzenia. Ryzyko
porazenia pradem! Nie wolno zastania¢ otworéw
wentylacyjnych urzadzenia!

>

2.1. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowaé do gniazda.
Nie modyfikowa¢ wtyczki w jakikolwiek sposdb.
Oryginalne wtyczki i pasujgce gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pradem.

b) Unika¢ dotykania uziemionych elementéw, takich jak
rury, grzejniki, piece i lodéwki. Istnieje zwiekszone
ryzyko porazenia pradem, jedli ciato jest uziemione
i dotyka urzadzenia narazonego na bezposrednie
dziatanie deszczu, mokrej nawierzchni i pracy
w wilgotnym otoczeniu. Przedostanie sie wody do
urzadzenia zwieksza ryzyko jego uszkodzenia oraz
porazenia pradem.

<) Nie wolno dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub
wilgotnymi rekoma.

d) Nie nalezy uzywac przewodu w sposéb niewfasciwy.
Nigdy nie uzywa¢ go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciggania wtyczki z gniazda. Trzymac przewdd
z dala od zrédet ciepta, oleju, ostrych krawedzi
lub ruchomych czesci. Uszkodzone lub poplatane
przewody zwiekszaja ryzyko porazenia pragdem.

e) Jesli nie mozna uniknaé uzywania urzadzenia
w $rodowisku wilgotnym, nalezy stosowac wytacznik
réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pradem.

f) Zabrania sie uzywania urzadzenia, jedli przewdd
zasilajacy jest uszkodzony lub nosi wyrazne oznaki
zuzycia. Uszkodzony przewdd zasilajgcy powinien byc
wymieniony przez wykwalifikowanego elektryka lub
serwis producenta

9) Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym, nie
nalezy zanurza¢ kabla, wtyczki ani samego urzadzenia
w wodzie lub innym plynie. Nie wolno uzywal
urzadzenia na mokrych powierzchniach.

2.2. BEZPIECZENSTWO W MIEJSCU PRACY

a) Utrzymywa¢ porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte oswietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkdéw. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowac co sie robi i zachowywac rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.

b) W razie stwierdzenia uszkodzenialub nieprawidtowosci
w pracy urzadzenia nalezy je bezzwtocznie wytaczyé
i zgtosic to do osoby uprawnione;j.

<) Naprawe produktu moze wykona¢ wytacznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywac napraw
samodzielnie!

d) W przypadku zaprészenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wyfacznie gasnic proszkowych lub $niegowych (CO,).

e) Na stanowisku pracy nie moga przebywac dzieci
ani osoby nieupowaznione. (Nieuwaga moze
spowodowac utrate kontroli nad urzadzeniem.)

f) Nalezy regularnie sprawdzac stan naklejek zinformacjami
dotyczacymi bezpieczenstwa. W przypadku gdy, naklejki
sa nieczytelne nalezy je wymienic.

9) Zachowa¢ instrukcje uzytkowania w celu jej
pdzniejszego uzycia. W razie, gdyby urzadzenie miato
zosta¢ przekazane osobom trzecim, to wraz z nim
nalezy przekazac réwniez instrukcje uzytkowania.

h)  Elementy opakowania oraz drobne elementy
montazowe nalezy przechowywal w  miejscu
niedostepnym dla dzieci.

i) Urzadzenie trzymac z dala od dzieci i zwierzat.

) W trakcie uzytkowania tego urzgdzenia wraz z innymi
urzadzeniami nalezy zastosowac sie réwniez do
pozostatych instrukgji uzytkowania.

A PAMIETAJ! Nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

2.3. BEZPIECZENISTWO OSOBISTE

a) Niedozwolone  jest  obstugiwanie  urzadzenia
w stanie zmeczenia, choroby, pod wptywem alkoholu,
narkotykéw lub lekow, ktore ograniczaja w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

b) Maszyne moga obstugiwa¢ osoby sprawne fizycznie,
zdolne do jej obstugi i odpowiednio wyszkolone,
ktére zapoznaty sie z niniejszg instrukcjg oraz zostaty
przeszkolone w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy.

9)

h)

Nalezy by¢ uwaznym, kierowa¢ sie zdrowym
rozsadkiem podczas pracy urzadzeniem. Chwila
nieuwagi podczas pracy, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen ciata.

Aby zapobiega¢ przypadkowemu uruchomieniu
upewnij sie, ze przetacznik jest w pozycji wytaczonej
przed podtaczeniem do zrddta zasilania.

Nie nalezy przecenia¢ swoich mozliwosci. Utrzymywac
balans i réwnowage ciata przez caly czas pracy.
Umozliwia to lepsza kontrole nad urzadzeniem
w nieoczekiwanych sytuacjach.

Nie nalezy nosi¢ luznej odziezy ani bizuterii. Wiosy,
odziez i rekawice utrzymywaé z dala od czesci
ruchomych. Luzna odziez, bizuteria lub dtugie wiosy
moga zosta¢ chwycone przez ruchome czesci.

Nalezy usuna¢ wszelkie narzedzia regulujace lub
klucze przed wigczeniem urzadzenia. Narzedzie
lub klucz pozostawiony w obracajacej sie czesci
urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.
Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci powinny byc
pilnowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

2.4. BEZPIECZNE STOSOWANIE URZADZENIA

a)

b)

Q

d)

D0

9)

h)

Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli przetacznik ON/
OFF nie dziata sprawnie (nie zatacza i nie wytacza
sie). Urzadzenia, ktére nie moga by¢ kontrolowane
za pomoca przetacznika sg niebezpieczne, nie moga
pracowac i muszg zostaé naprawione.

Przed przystapieniem do regulacji, wymiany osprzetu
lub odtozeniem narzedzia nalezy wyciagna¢ wtyczke
z gniazda. Taki $rodek zapobiegawczy zmniejsza
ryzyko przypadkowego uruchomienia.

Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz oséb
nieznajgcych  urzadzenia lub  tej  instrukcji
obstugi. Urzadzenia sa niebezpieczne w rekach
niedoswiadczonych uzytkownikéw.

Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie technicznym.
Sprawdza¢ przed kazda praca czy nie posiada
uszkodzen ogdlnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementow lub wszelkie
inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw na bezpieczne
dziatanie urzadzenia). W przypadku uszkodzenia,
oddac urzadzenie do naprawy przed uzyciem.
Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczenstwo uzytkowania.

Przy transportowaniu i przenoszeniu urzadzenia
z miejsca magazynowania do miejsca uzytkowania
nalezy  uwzgledni¢  zasady  bezpieczenstwa
i higieny pracy przy recznych pracach transportowych
obowigzujacych w kraju, w ktérym urzadzenia sa
uzytkowane.

Nalezy unika¢ sytuacji, gdy urzadzenie podczas pracy,
zatrzymuje sie pod wptywem duzego obcigzenia.
Moze spowodowac to przegrzanie sig¢ elementow
napedowych i w konsekwendji  uszkodzenie
urzgdzenia.

Zabrania sie przesuwania, przestawiania i obracania
urzadzenia bedgcego w trakcie pracy.

Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez
nadzoru.
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k) Nalezy regularnie czysci¢ urzadzenie, aby nie dopusci¢
do trwatego osadzenia sie zanieczyszczen.

1) Nie wolno  obrabia¢  dwdch  przedmiotéw
jednoczesnie.

m)  Urzadzenie nie jest zabawka. Czyszczenie
i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru osoby dorostej.

n) Zabrania sie ingerowania w konstrukcje urzadzenia
celem zmiany jego parametréw lub budowy.

0)  Trzymac urzadzenia z dala od Zrédet ognia i ciepta.

p) Nie nalezy przeciazac urzadzenia.

Q) W celu zapobiegania skaleczeniom nalezy zawsze
zachowa¢  ostrozno$¢  podczas  wykonywania
prac  zwigzanych z  konserwacjg urzadzenia,
a w szczegolnosci tarczy tnacych.

r) Nigdy nie dociska¢ produktéw spozywczych do noza
za pomocg dtoni lub innej czesci ciata. Do dociskania
nalezy uzy¢ dociskacza.

s) Nie wolno obstugiwaé urzadzenia bez dociskacza,
kiedy do pokrojenia pozostat maty kawatek miesa.

1) Nie przyjmowaé niebezpiecznych pozycji, n6z moze
spowodowac obrazenia.

A UWAGA! Pomimo iz urzadzenie zostato
zaprojektowane tak aby byto bezpieczne, posiadato
odpowiednie $rodki ochrony oraz pomimo uzycia
dodatkowych elementéw zabezpieczajacych
uzytkownika, nadal istnieje niewielkie ryzyko
wypadku lub odniesienia obrazen w trakcie pracy
z urzadzeniem. Zaleca sie zachowanie ostroznosci
i rozsadku podczas jego uzytkowania.

3. OBSZAR ZASTOSOWANIA
Urzadzenie przeznaczone jest do krojenia miesa, wedlin,
ryb (takze z o$¢mi) itp. Nie nalezy stosowac do krojenia:

. Zamrozonych produktéw
. Migsa z ko$¢mi
. Warzyw

Seréw (przy uzyciu standardowego ostrza — wyjatek
ostrze teflonowe)
. Innych produktéw niz zywnoséciowe
Produkt jest przeznaczony tylko do uzytku komercyjnego!
Odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody powstate
w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

3.1. OPIS URZADZENIA
UWAGA: obrazek przedstawia model RCMS-250MM -
pozostate modele podobne.

0 ©

1 Ostona noza

2 Ostona dtoni

3. Ptyta oporowa

4. Przetacznik ON/OFF (1/0)

5 Pokretto regulacji grubosci ciecia

6 Nozka

7 Pokretto blokujace wozek
(tacka + wspornik + dociskacz)

8. Wspornik

9. Dociskacz

10.  Tacka na zywnos¢

11. Ostrzarka

12.  Pokretto blokady ostrzarki

13.  Drazek mocujacy ostone noza

14.  Przewod zasilajacy

15.  Podstawa

16.  Tabliczka znamionowa

17. Wspornik regulatora grubosci

18.  Ostrze/ néz

19.  Deflektor

20.  Uchwyt dociskacza

21.  Ostona pierscieniowa noza

3.2. PRZYGOTOWANIE DO PRACY

UMIEJSCOWIENIE URZADZENIA

Temperatura otoczenia powinna miesci¢ sie w zakresie od
5 do 40°C a wilgotnos¢ wzgledna nie powinna przekraczac
75%. Powierzchnia, na ktorej bedzie ustawione urzadzenie
powinna co najmniej odpowiada¢ wymiarom urzadzenia
oraz znajdowac sie okoto 80 cm od podtogi. Urzadzenie
nalezy trzyma¢ z dala od wszelkich goracych powierzchni.
Urzadzenie nalezy zawsze uzytkowac na rownej, stabilnej,
czystej, ognioodpornej i suchej powierzchni i poza
zasiegiem dzieci oraz o0séb ograniczonych funkcjach
psychicznych, sensorycznych i umystowych. Urzadzenie
nalezy umiejscowi¢ w taki sposéb, by w dowolnej chwili
mozna sie byto dosta¢ do wtyczki sieciowej. Nalezy pamietac
o tym, by zasilanie urzadzenia energia odpowiadato danym
podanym na tabliczce znamionowej! Gniazdo elektryczne
do ktérego bedzie podtaczone urzadzenie musi byc
uziemione oraz w petni sprawne. Przed pierwszym uzyciem
zdemontowac¢ wszystkie elementy i umy¢ je jak réowniez
umy¢ cate urzadzenie.

SCHEMAT ELEKTRYCZNY

M silnik

T transformator

SB gtéowny wiacznik/wytacznik
KC przekaznik posredni

C kondensator

ST wytgcznik termiczny (zabezpieczenie silnika)
HL lampka kontrolna

UWAGA: urzadzenie posiada zabezpieczenie termiczne —
w przypadku przegrzania silnika (osiggniecia temperatury
135°C) samoczynnie sie¢ ono wyfaczy. Ponownie
uruchomienie bedzie mozliwe dopiero po ostudzeniu silnika.

3.3. PRACA Z URZADZENIEM
3.3.1. KONTROLA FUNKCJI
Przed przetestowaniem urzadzenia sprawdzi¢, czy tacka
na zywnos¢ jest zablokowana. Test przeprowadzi¢ zgodnie
z nastepujaca kolejnoscia:
Nacisnag¢ przycisk wiaczania 1" (ON) i przycisk
wytgczania , 0" (OFF).

2. Sprawdzi¢ czy lampka kontrolna dziata poprawnie.

3. Sprawdzi¢ przesuw tacki na zywno$¢ i dociskacza.

4. Sprawdzi¢ dziatanie i regulacje ptyty za pomocg
pokretta.

5. Sprawdzi¢ dziatanie ostrzarki.

6. Sprawdzi¢, czy néz obraca sie zgodnie ze strzatka.

3.3.2. tADOWANIE | KROJENIE ARTYKULOW
SPOZYWCZYCH
Procedura powinna przebiega¢ nastepujaco:

1. Po umieszczeniu produktu na tacce i oparciu go
o plyte, zablokowac go za pomocg dociskacza.

2. Ustawi¢ zgdang grubos¢ ciecia za pomoca pokretta
regulacji grubosci.

3. Aby unikna¢ wypadkoéw, operator urzadzenia, musi

sta¢ przodem do urzadzenia oraz w odpowiedniej
pozydji: potozy¢ prawa dtor na uchwycie dociskacza,
a nastepnie lewa obok deflektora (nie dotykac noza),
ciato musi by¢ w pozycji prostopadtej do powierzchni
roboczej (patrz rys. ponizej). OSTRZEZENIE: Zachowaé
szczegolng ostrozno$¢, aby zadna czes$¢ ciata nie
miata kontaktu z nozem (patrz rys. ponizej)

Prawidtowa pozycja Nieprawidtowa pozycja
‘:'1"'{
\\'
| )
'
A
4
=
o

4. Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem ,I”.

5. Plynnie przesuwa¢ woézek (tacke + wspornik +
dociskacz) w kierunku noza trzymajac za uchwyt
dociskacza. Nie wywiera¢ nacisku na artykuty
spozywcze za pomocg dociskacza, poniewaz sa
one dociskane sita grawitacji. N6z potnie artykuty
spozywcze, a plastry zostang poprowadzone przez
deflektor na dolna ptyte (patrz rys. ponizej).

6. Nie uzywac urzadzenia bez artykutéw spozywczych.
7. Po pokrojeniu artykutéw spozywczych ustawic
pokretto w pozycji ,0" i wytaczy¢é urzadzenie,
wytaczy¢ urzgdzenie ustawiajac przetacznik w pozygji
8. Jedli  powierzchnia  krojonego  produktu jest

postrzepiona lub szorstka, a proces krojenia staje sie
uciazliwy, nalezy naostrzy¢ noz.

3.3.3 Ostrzenie noza

UWAGA! Zachowa¢ szczegdlng ostroznosé ze wzgledu na

mozliwos¢ skaleczenia.

1. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wylgczone oraz
odtaczone od zasilania.

2. Doktadnie wyczys¢ néz alkoholem oraz upewnic sie,
ze pokretto ustawienia grubosci jest na pozycji ,0".

3. Odkreci¢ pokretto (1), unies¢ ostrzatke (2) do pozycji,
w ktorej sie zablokuje i obrocic ja o 180° (patrz rys.
A

4. Nastepnie przesunac ja do konca, tak aby ostrze noza
znalazto sie miedzy dwoma ostrzatkami. Zablokowac
pokretto (1) (patrz rys. A'i B).

Pokretto ustawienia grubosci nastawi¢ na pozygji ,2".

Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac przycisk ,I” (ON).

Nacisng¢ przycisk (3) i pozwoli¢, aby ostrze noza

tarto o ostrzatke przez 10-60 sekund (w zaleznosci

od stanu stepienia noza), az na krawedzi ostrza noza
utworzy sie zadzior.

8. Nacisna¢ jednoczesnie i przytrzymac przez 3 sekundy
przyciski (3) oraz (4), nastepnie jednoczesnie zwolnic¢
przyciski. (patrz rys. B).

UWAGA: Nie przekracza¢ czasu 3 sekund
w trakcie operacji usuwania zadzioréw, aby zapobiec
niebezpiecznemu skrzywieniu krawedzi tnacej.

9. Po zakonczeniu ostrzenia wyczyscic ostrzatki, a pokretto
ustawienia grubosci przekreci¢ na pozycje ,0".

10.  Ustawi¢ ostrzatke ponownie w pozycji wyjéciowej.
Postepowac zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi
przygotowania do ostrzenia, ale w odwrotnej
kolejnosci.

11.  Po kazdej operacji ostrzenia nalezy doktadnie umyc¢
noéz (po kilku procesach ostrzenia oczysci¢ réwniez
ostrzatki).

Now
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3.4. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

a) Przed kazdym czyszczeniem, regulacja, wymiang
osprzetu, a takze jezeli urzadzenie nie jest uzywane,
nalezy wyciggna¢ wtyczke sieciowa i catkowicie
ochtodzi¢ urzadzenie. Odczeka¢, az wirujace
elementy zatrzymaja sie.

b) Do czyszczenia powierzchni nalezy stosowac
wytgcznie $rodki niezawierajgce substancji zracych.

Q) Do czyszczenia urzadzenia wolno  stosowaé
tylko tagodne S$rodki czyszczace przeznaczone
do czyszczenia powierzchni majacych stycznos¢
Z Zywnoscia.

d) Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy
dobrze wysuszy¢, zanim urzadzenie zostanie
ponownie uzyte.

e) Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym
i chtodnym miejscu chronionym przed wilgocia
i bezposrednim promieniowaniem stonecznym.

f) Zabrania sie spryskiwania urzadzenia strumieniem
wody lub zanurzania urzadzenia w wodzie.

9) Nalezy pamietaé, aby przez otwory wentylacyjne
znajdujace sie w obudowie nie dostata sie woda.

h) Do czyszczenia nalezy uzywacé miekkiej Sciereczki.

i) Do czyszczenia nalezy uzywaé miekkiej, wilgotnej
Sciereczki.
)l Do czyszczenia nie wolno uzywaé ostrych i/lub

metalowych przedmiotéw (np. drucianej szczotki lub
metalowej topatki) poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie materiatu, z ktérego wykonane jest
urzadzenie.

341 MYCIE NOZA, OStONY NOZA | OSLONY
PIERSCIENIOWEJ NOZA

Odkre¢ drazek mocujacy ostone noza (1) i zdemontowac
ostone noza (2) (patrz rys. ponizej).

UWAGA: Czyszczenie noza nalezy wykonywaé w metalowych

rekawicach oraz uzywajgc wilgotnej szmatki. W trakcie

mycia noza, ktéry wciaz jest zainstalowany w urzadzeniu,

nalezy ustawi¢ pokretto grubosci ciecia na ,0".

Aby wyczysci¢ néz z drugiej strony, konieczne jest jego

zdemontowanie. Proces demontazu noza powinien

wygladaé nastepujaco:

1) Zdemontowac ostone ostrza (patrz rys. powyzej).

2) Zdemontowa¢ ostrzatke (a) i obroci¢ pokretto
regulujgce na ,0".

3) Poluzowac 3 lub 4 sruby (f) (w zaleznosci od modelu)
mocujace noz.

4) Ostroznie zdja¢ noéz nie dotykajac jego ostrych
krawedzi. Ostone noza nalezy czysci¢ goraca woda
i neutralnym detergentem.

3.4.2 MYCIE OSTRZALKI

Kamienie ostrzatki nalezy wyczysci za pomoca szczotki.
Kamienie ostrzatki musza znajdowac sie w bezpiecznej
pozycji tzn. muszg by¢ zwrécone w strone przeciwng do
noza.

3.4.3 MYCIE DEFLEKTORA

Mycie deflektora

Aby zdja¢ deflektor nalezy odkreci¢ dwie Sruby mocujace
(@) (patrz rys. ponizej). Deflektor umy¢ ciepta woda oraz
neutralnym detergentem.

Wymieni¢ noz, jesli jego Srednica zmniejszyta sie o wiecej
niz 6 mm w poréwnaniu do wymiaréw pierwotnych.

3.4.5 SMAROWANIE PROWADNICY TACY

Jesli tacka na zywnos¢ przesuwa sie zbyt ciezko
nalezy potozy¢ urzadzenie na boku, odkreci¢ stopki
i zdemontowa¢ dolng ostone podstawy urzadzenia. Od
spodu wyczysci¢ drazek po ktorym przesuwa sie wspornik

tacki, przesmarowa¢ go starannie wazeling spozywcza,
a nastepnie porusza¢ w obydwu kierunkach tacka, aby
wazelina rbwnomiernie sie rozprowadzita.

3.4.6 PASEK NAPEDOWY

W przypadku czestego korzystania z urzadzenia nalezy raz
na jaki$ czas sprawdzi¢ stan paska i w razie potrzeby go
wymienic.

1. Zdemontowac tacke na zywnos¢

2. Odkreci¢ drazek mocujacy ostone noza.

3. Zdjag¢ ostone noza oraz zdemontowal néz
odkrecajac Sruby go mocujace (przytrzymujac go by
sie nie obracat)

Zdemontowac ostrzatke luzujac jej Srube z tytu
Ostroznie zdja¢ n6z wypychajac go od tytu.

Zdjac pasek z rolek.

Zamontowac z powrotem noz oraz tacke na zywnos¢
w kolejnosci odwrotnej do demontazu.

Nowv A~

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac
niniejszego produktu poprzeznormalne odpady komunalne,
lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiérki i recyklingu
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym
symbol, umieszczony na produkcie, instrukgcji obstugi lub
opakowaniu. Zastosowane w urzgdzeniu tworzywa nadajg
sie do powtérnego uzycia zgodnie z ich oznaczeniem.
Dzieki powtérnemu uzyciu, wykorzystaniu materiatow lub
innym formom wykorzystania zuzytych urzadzer wnosza
Panstwo istotny wktad w ochrone naszego $rodowiska.
Informacji o wilasciwym punkcie usuwania zuzytych
urzadzen udzieli Panstwu lokalna administracja.
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NAVOD K OBSLUZE

CL

TECHNICKE UDAJE

Popis parametru Hodnota parametru

Néfezovy Néfezovy Narezovy

e el it stroj300  stroj250  stroj 220

RCMS- RCMS- RCMS-

Wikegld 300MM  250MM  220MM

Jmenovité napéti

napajeni [V~]/ 230/50
Frekvence [Hz]
Jmenovity vykon [W] 420 320 280
Trida ochrany |
Stupen ochrany IP P33
600 490 440
Rozméry [mm] x490 x380 x380
x450 x380 x340
Hmotnost [kg] 24,5 16 14
Pramér noze [mm] 300 250 220
Tloustka kraje- ni [mm] 0-15 0-10 0-10

Rychlost otacek (bez
zatizeni) 360 425 550
[otacky/min]

Maximalni délka
krajeného produktu 205 180 150
[mm]

Maximalni vyska

krajeného produktu 280 195 195
[mm]

Maximalni sirka

krajeného produktu 180 130 110
[mm]

Hladina akustického

<70 dB(A)
tlaku Ly

1. VSEOBECNY POPIS

Navod slouZi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouzivani vyrobku. Vyrobek je navrzen a vyroben presné
podle technickych tdajli za pouziti nejnovéjsich technologii
a komponent( a za dodrzeni nejvyssich jakostnich norem.

PRED ZAHAJENIM PRACE SI DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A UJISTETE SE, ZE JSTE POCHOPILI
VSECHNY POKYNY.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovani zafizeni
provadéjte pravidelny servis a Udrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Gdaje a specifikace
uvedené v navodu k obsluze jsou aktualni. Vyrobce si
vyhrazuje pravo provadét zmény pro zvyseni kvality.
Vzhledem k technickému pokroku a moznosti omezeni
hluku bylo zafizeni navrZeno a vyrobeno tak, aby nebezpedi
vyplyvajici z emise hluku bylo omezeno na nejnizsi Groven.

VYSVETLENI SYMBOLU

C € Vyrobek spliuje pozadavky pfislusnych
bezpecnostnich norem.

Pred pouzitim se seznamte s navodem.

Recyklovatelny vyrobek.

UPOZORNENI! nebo VAROVANI! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci
(vSeobecna vystrazna znacka).

Pouzivejte ochranné rukavice.
Pouzivejte ochranny kryt.

VAROVANI! Nebezpeci trazu elektrickym
proudem!

VAROVANI! Nebezpeci pohmozdéni rukou!
Pouze k poutziti ve vnitrnich prostorech.
| tfida ochrany.

Pozor na rotujici fezné prvky! Nebezpeci
porezani!

RlEDEP > B =®

POZOR! Obrazky v tomto navodu jsou ilustracni.
A V nékterych detailech se od skute¢ného vzhledu
stroje mohou liit.
Originalnim navodem je némecka verze navodu. Ostatni
jazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

2. BEZPECNOST POUZIVANI

& POZNAMKA! Preltéte si viechny bezpecnostni
pokyny a navody. Nedodrzovani pokynii a navodd
mUze vést k Urazu elektrickym proudem, pozaru a/
nebo tézkému drazu nebo smrti.

Pojem ,zafizeni" nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich pokynech

a navodu se vztahuje na NAREZOVY STROJ 300 / NAREZOVY

STROJ 250 / NAREZOVY STROJ 220. Zafizeni nepouzivejte v

prostredi s velmi vysokou vlhkosti / v pfimé blizkosti nadrzi

s vodou! Zafizeni nenofte do vody. Hrozi nebezpeci Grazu

elektrickym proudem! Nezakryvejte vétraci otvory!

2.1. ELEKTRICKA BEZPECNOST

a) Dand zasuvka musi byt se zastrékou zafizeni
kompatibilni. Zastrcku zadnym zplsobem
neupravujte. Originalni zastrcky a pfislusné zasuvky
snizuji nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

b) Nedotykejte se uzemnénych predmétl jako jsou
trubky, topidla, kamna a chladnicky. Pokud je
zafizeni uzemnéno, existuje zvysené nebezpedi Urazu
elektrickym proudem v nasledku plsobeni desté,
mokrého povrchu a prace se zafizenim ve vlhkém
prostredi. Proniknuti vody do zafizeni zvySuje nebezpeci
jeho poskozeni a Urazu elektrickym proudem.

Q) Zarizeni se nedotykejte mokryma nebo vihkyma
rukama.

d) Napajeci kabel nepouzivejte na jiné tcely, nez na které
je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni zafizeni
nebo k vytahovani zastrcky ze sitové zasuvky. Drite jej
mimo dosah tepla, oleje, ostrych hran nebo rotujicich
dilli. Poskozené nebo zamotané elektrické napéjeci
kabely zvy3uji nebezpeci Grazu elektrickym proudem.

e) Pokud neni mozné vyhnout se praci se zafizenim
ve vlhkém prostredi, pouzivejte pfi tom proudovy
chréanic (RCD). Pouzivani RCD snizuje nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

f) Je zakazano pouzivat zafizeni, pokud je napajeci
kabel poskozeny nebo ma zjevné znamky opotrebeni.
Poskozeny napéajeci kabel musi byt vyménén
kvalifikovanym elektrikdfem nebo v servisnim
stfedisku vyrobce.

g)  Abynedoslo k zasaZeni elektrickym proudem, nesmite
kabel, zéstrcku ani samotné zafizeni ponorovat do
vody nebo jiné tekutiny. Je zakdzano pouzivat zafizeni
na mokrém povrchu.

2.2. BEZPECNOST NA PRACOVISTI

a) Na pracovisti udrZujte poradek a méjte dobré
osvétleni. Neporadek nebo Spatné osvétleni mohou
vést k Grazim. Budte predvidavi a sledujte, co se
béhem prace kolem vas déje. Pfi praci se zafizenim
vzdy zachovavejte zdravy rozum.

b) Pokud zjistite, Ze zafizeni nepracuje spravné, nebo
je poskozeno, ihned jej vypnéte a poruchu nahlaste
autorizované osobé.

Q) Vyrobek mlze opravovat pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

d) V pfipadé vzniku pozéru k haseni zarizeni pod
napétim pouzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

e) Na pracovisti se nesmi zdrzovat déti a nepovolané
osoby. (Nepozornost muize zpUsobit ztratu kontroly
nad zafizenim.)

f) Je tfeba pravidelné kontrolovat stav etiket s
bezpecnostnimi informacemi. V pfipadé, Ze jsou
necitelné, je tieba etikety vyménit.)

9) Navod k obsluze uschovejte za ucelem jeho
pozdéjsiho pouziti. V pripadé predanani zarizeni
tretim osobam musi byt spolu se zafizenim predan
rovnéz navod k obsluze.

h)  Obalovy materidl a drobné montazni prvky
uchovévejte na misté nedostupném pro déti.

i) Zafizeni méjte v dostatecné vzdalenosti od déti
a zvifat.

) Pokud spole¢né s timto nastrojem pouzivate néjaké
dali naradi, pak musite dodrzovat také jeho navod k
pouziti.

ﬁ PAMATUJTE! Pfi praci se zafizenim chrarite déti
a jiné nepovolané osoby.

2.3. OSOBNi BEZPECNOST

a) Zafizeni nepouZzivejte, jste-li unaveni nebo pod vlivem
drog, alkoholu nebo lékd, které vyznamné snizuji
schopnost zarizeni ovladat.

b)  Zafizeni smi obsluhovat fyzicky zdatné osoby, které
s nim umi zachzet, byly pfislusné vyskoleny k jeho
obsluze, sezndmily se s timto ndvodem a byly také
proskoleny v oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi pri
préci.

Q) PFi praci se zafizenim bud'te pozorni, fidte se zdravym
rozumem. Chvilka nepozornosti pfi praci muze vést k
vaznému Urazu.

d)  Zabrante ndhodnému spusténi. Ujistéte se, ze je
spina¢ ve vypnuté poloze pred pfipojenim zafizeni k
napéajecimu zdroji.

9)

h)

Neprecenujte své schopnosti. Udrzujte stabilni postoj
a rovnovahu po celou dobu prace. To vam umozni
|épe ovladat zafizeni v neocekavanych situacich.
Nenoste volné obleceni nebo Sperky. Vlasy, odév
a rukavice udrzujte v bezpecné vzdalenosti od
rotujicich dild. Volny odév, Sperky nebo dlouhé vlasy
mohou zachytit rotujici dily.

Odstrante veskeré sefizovaci nastroje nebo klice pred
zapnutim zafizeni. Nastroje nebo klice ponechané v
rotujicich dilech zafizeni mohou zplisobit vazny Uraz.
Zafizeni neni hracka. DohliZejte na déti, aby si nehrély
se zafizenim.

2.4. BEZPECNE POUZIVANI{ ZARIZENI

a)

b)

o]

d)

D0

9)

h)

n)

0)
p)
q

Zafizeni nepouzivejte, pokud spina¢ pro zapnuti
a vypnuti zafizeni nefunguje spravné. Zafizeni, které
nelze ovladat spinacem, je nebezpecné a musi byt
opraveno.

Vytahnéte zastrcku ze zasuvky pred jakymkoliv
sefizenim, vyménou pfislusenstvi nebo odlozenim
zarizeni. Toto opatfeni snizuje riziko nahodného
zapnuti.

NepouZivana zafizeni uchovavejte mimo dosah déti
a osob, které nejsou seznameny se zafizenim nebo
navodem k obsluze. Zafizeni jsou nebezpecna v rukou
nezkusenych uzivatel(.

Zafizeni udrzujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pred kazdou praci jeho celkovy stav
i jednotlivé dily a ujistéte se, Ze je vSe v dobrém stavu,
a uzivateli tak pfi praci se zafizenim nehrozi zadné
nebezpeci. V pripadé, ze zjistite poskozeni, nechte
zafizeni opravit.

Udrzujte zafizeni mimo dosah déti.

Opravu a Udrzbu zafizeni by mély provadét pouze
kvalifikované osoby za vyhradniho poutZiti originalnich
nahradnich dild. Zajisti to bezpecné pouzivani zafizeni.
Pri premistovani zafizeni z mista skladovani na misto
pouzivani berte v Gvahu pracovni zésady bezpecnosti
a ochrany zdravi v rdmci prenaseni biemena platné v
zemi, ve které se zarizeni pouziva.

Zabrante situaci, kdy se zapnuté zafizeni zastavi
vlivem velkého zatizeni. MUze to zplsobit prehfati
hnacich soucasti a v nasledku poskozeni zafizeni.
Nepresouvejte, nepfenasejte a neotacejte zarizeni v
provozu.

Zapnuté zafizeni nenechavejte bez dozoru.
Pravidelné cistéte zafizeni, aby nedoslo k trvalému
usazovani necistot.

Neobrabéje dva predméty najednou.

Zafizeni neni hracka. Ciéténi a Gdrzbu nesmi provadét
déti bez dohledu dospélé osoby.

Nezasahujte do zafizeni s cilem zménit jeho parametry
nebo konstrukci.

Udrzujte zafizeni mimo zdroje ohné a tepla.

Zarizeni nepretézujte.

Abyste zabranili poranéni, vidy dbejte zvySené
opatrnosti béhem provadéni praci spojenych s
Udrzbou zafizeni, zejména u fezacich kotoucu.

Nikdy nedotlacujte potravinarské produkty na ndz
rukou nebo jinou casti téla. Na dotlaceni pouzijte
pridrzovaci zafizeni.

Pokud zbyva ke krajeni jesté maly kus masa,
nepouzivejte zafizeni bez pritlacné patky.

Vzdy kontrolujte postaveni a polohu svého téla, niiz
mUze zpUsobit zranéni.
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POZNAMKA! | kdy? zafizeni bylo navrzeno tak, aby
bylo bezpecné, tedy ma vhodné bezpecnostni prvky,
tak i pres pouziti dodatecné ochrany uzivatelem pfi
praci se zafizenim nadale existuje malé riziko Grazu
nebo poranéni. Doporucuje se zachovat opatrnost
a zdravy rozum pfi jeho pouzivani.

3. ZASADY POUZIVANI

Pristroj je urcen ke krajeni masa, uzenin, ryb (v¢etné kosti)

atd. NepouZivejte zafizeni ke kréjeni:

. Zmrazenych vyrobk(

. Masa s kostmi

. Zeleniny

. Syrd (pfi pouziti standardni cepele — vyjimka
teflonova cepel)

. Jinych produktd nez potravin

Vyrobek je uréen pouze pro komercni pouziti!
Odpovédnost za veskeré $kody vzniklé v dusledku
pouziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uzivatel.

3.1. POPIS ZARIZENI
UPOZORNENI: na fotografii je zobrazen model RCMS-250
MM - ostatni modely jsou podobné.

Kryt noze

Kryt ruky

Pfitlacné deska

Prepina¢ ON/OFF (1/0)

Knoflik pro nastaveni tloustky fezu
Nozicka

Zajistovaci Sroub posuvné casti (posuvna plocha +
rameno + pritlacné zafizeni)
Rameno

. Pritlacné zafizeni

10.  Posuvna plocha na potraviny

NounhkwNn =

© ®

11. Ostfici zafizeni

12. Zajistovaci Sroub ostficiho zarfizeni
13. Zajistovaci Sroub krytu noze

14. Privodni kabel

15. Téleso stroje

16.  Stitek

17. Rameno regulatoru tloustky fezu

18. Ostfi/naz
19. Deflektor
20. Drzak pfitlacné paky
21. Prstencovy kryt noze

3.2. PRIPRAVA K PRACI

UMISTENT ZARIZENI

Okolniteplota by méla byt v rozsahu od 5 do 40 °C a relativni
vlhkost by neméla presahnout 75 %. Povrch, na ktery bude
zafizeni instalovano, by mél alespon odpovidat rozmérim
zarizeni a mél by byt umistén pfiblizné 80 cm od podlahy.
Zafizeni se musi nachazet daleko od jakéhokoli horkého
povrchu. Zafizeni vidy pouzivejte na rovnomérném,
stabilnim, cistém a ohnivzdorném povrchu, mimo dosah
déti a osob s omezenymi psychickymi, smyslovymi
a dudevnimi funkcemi. Zafizeni umistéte takovym zplsobem,
abyste v kazdém okamziku méli nicim nezataraseny pfistup k
elektrické zasuvce. Ujistéte se, aby hodnoty proudu, kterym
je zafizeni napajeno, byly shodné s Udaji uvedenymi na
technickém stitku zafizenil Elektricka zasuvka, ke které bude
zafizeni pfipojeno, musi byt uzemnéna a plné funkéni. Pred
prvnim pouzitim demontujte viechny dily a umyjte je, a také
umyjte celé zafizeni.

ELEKTRICKE SCHEMA

M motor

T transformator

SB hlavni spoustéc¢/vypinac

KC  mezilehlé relé

C kondenzator

ST  tepelny spinac (ochrana motoru)
HL  kontrolka

UPOZORNENI: zafizeni je vybaveno tepelnou ochranou
- v pfipadé prehfati motoru (dosazeni teploty 135 °C) se
automaticky vypne. Opétovné zapnuti stroje bude mozné
az po vychladnuti motoru.

3.3. PRACE SE ZARIZENIM

3.3.1 KONTROLA FUNKCE

Pred testovanim zafizeni se ujistéte, jestli je posuvna plocha

na potraviny zajisténa. Provedte test v nasledujicim poradi:

1. Stisknéte tlacitko zapinani ,I” (ON) a tlacitko vypinani
.O" (OFF).

2. Zkontrolujte, zda kontrolka funguje spravné.

3. Zkontrolujte drdhu posuvné plochy na potraviny
a pfitlacného zafizeni

4. Pomoci  knofliku  zkontrolujte spravnou funkci
a serizeni desky.

5. Zkontrolujte funkci ostficiho zafizeni.
6. Zkontrolujte, zda se ndz otaci ve sméru Sipky.

3.3.2 NAKLADANI A KRAJENI POTRAVIN
Postup musi byt nasledujici:

1. Po umisténi produktu na posuvnou plochu jej
zajistéte pritlacnym zafizenim.
2. Pomoci knofliku pro nastaveni tloustky fezu nastavte

pozadovanou tloustku rezu.

3. Aby se predeslo nehodam, musi obsluha zafizeni
stat k zafizeni predkem a musi byt ve spravné pozici:
polozte pravou ruku na drzék pfitlacného zafizeni
a poté levou ruku vedle deflektoru (nedotykejte se
noze). Télo musi byt v poloze kolmé k pracovni plose
(viz obr. nize).

VAROVANI: vénuijte zvlastni pozornost tomu, aby se
zadna cast téla nedostala do kontaktu s nozem (viz

obr. nize).
Spravna pozice Nespravna pozice
\\'
| )
'
A
4
Ao
T
4. Pomodi tlacitka ,I” zapnéte zafizeni.
5. Drzte rukojet’ pritlacného zafizeni a plynule

posouvejte posuvnou Cast (posuvnou plochu
+ rameno + pfitlacné zafizeni) smérem k nozi.
Pritlacnym zafizenim na potraviny netlacte, protoze
jsou stlacovany gravitaci. NGz nakraji potraviny
a platky budou vedeny pres deflektor ke spodni
desce (viz obr. nize).

Nepouzivejte zafizeni bez potravin.

Po pokrajeni potravin otocte knoflik do polohy ,0”
a vypnéte zarizeni.

8. Pokud je povrch krajeného produktu roztiepeny
nebo drsny a proces fezani se stava tézkopadnym,
naostrete nlz.

~No

3.3.3 OSTRENi NOZE

POZOR! Budte obzvlast opatrni, hrozi nebezpeci tézkého

zranéni.

1. Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuté a odpojené od
napajeni

No

NGz dikladné vycistéte alkoholem a ujistéte se, ze
otocny knoflik pro nastaveni tloustky je v poloze ,0".
Odsroubujte knoflik (1), zvednéte ostfici zafizeni (2)
do polohy, ve které je zajisténo, a otocte jej o 180°
(viz obr. A).

Potom jej posunte Uplné tak, aby bylo ostfi noze
mezi dvéma brusnymi kotoudi. Knoflik zajistéte (1)
(viz obr. A a B)

Otocny knoflik pro nastaveni tloustky nastavte do
polohy ,2".

Stisknutim tlacitka ,I” (ON) zapnéte zafizeni.
Stisknéte tlacitko (3) a nechte cepel noze tfit
o brousek po dobu cca 10-60 sekund (v zavislosti na
tom, jak moc je niiz tupy), dokud se na okraji noze
nevytvori otrep.

Soucasné stisknéte a pridrzte tlacitka (3) a (4) po dobu
3 sekund, poté tlacitka soucasné uvolnéte. (viz obr. B).
POZOR: Neodstranujte otfepy déle, nez 3 sekundy,
abyste zabranili nebezpe¢nému zakfiveni bfitu

Po skonceni brouseni vycistéte brusné kameny
a otocny knoflik pro nastaveni tloustky nastavte do
polohy ,0".

Vratte ostfici zafizeni do pdvodni polohy. Postupujte
podle pokyn( pro pfipravu na ostreni, ale v opa¢ném
poradi.

Po kazdém ostreni dlikladné omyjte nlz. (po nékolika
procesech brouseni vycistéte také brusné kameny.).

3.4. CISTENI A UDRZBA

a)

b)

d)

e)

9)

i)
i)

Pred kazdym ciSténim, sefizovanim, vymeénou
prislusenstvi a také vzdy, kdyz zafizeni nepouzivate,
vytahnéte sitovou zastrcku a nechte zafizeni Uplné
vychladnout. Pockejte, az se rotujici prvky zastavi.

K cisténi povrchu zafizeni pouZzivejte vyhradné
prostfedky neobsahuijici Ziravé latky.

K cisténi zafizeni pouZzivejte pouze jemné Cistici
prostfedky, urcené pro ¢isténi povrchi prichazejicich
do styku s potravinami.

Po kazdém cisténi je nutno vSechny prvky dobre
osusit, nez bude zafizeni opét pouzito.

Zarizeni skladujte na suchém a chladném misté,
chranéném proti vlhkosti a pfimému slune¢nimu
svitu.

Je zakazano zafizeni polévat vodou nebo je do vody
ponorovat.

Davejte pozor, aby se ventilatnimi otvory
nachézejicimi se na krytu zafizeni nedostala dovnitf
voda.

K cisténi pouzivejte mékky hadfik.

K ¢isténi pouzivejte mékky, vihky hadfik.

K cisténi nepouzivejte ostré ani kovové predméty
(napriklad dratény karta¢ nebo kovovou obracecku),
protoze mohou poskodit povrch materialu, z néhoz
je zafizeni vyrobeno.
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MANUEL D'UTILISATION

3.4.1 CISTENI NOZE, KRYTU NOZE A PRSTENCOVEHO
KRYTU NOZE

Odsroubujte Sroub zajistujici kryt noze (1) a odmontujte
kryt noze (2) (viz obr. nize).

)
- |
(- Ly

%’"\

POZOR: Nuz vycistéte navihéenym hadiikem, pfi cisténi

pouzivejte kovové rukavice. Pri ¢isténi noze, ktery je stale

namontovan ve stroji, nastavte knoflik tloustky fezu na ,0".

Chcete-li ndz ocistit z druhé strany, musite jej vymontovat.

Postup pfi demontézi noze:

1) Sejméte kryt ostfi (viz obr. vyse).

2) Demontujte ostfici zafizeni (a) a otocte knoflikem
pro nastaveni tloustky na ,O".

3) Povolte 3 nebo 4 Srouby (f) (v zavislosti na modelu)
zajistujici nGz.

4) Opatrné vyjméte ndz, aniz byste se dotkli jeho
ostrych hran. Kryt noze by mél byt ¢istén horkou
vodou a neutralnim cisticim prostfedkem.

3.4.2 CISTENI OSTRICIHO ZARIZENI{

Brousici kameny ostficiho zafizeni by se mély Cistit Stétcem.
Brousici kameny ostficiho zafizeni musi byt v bezpecné
poloze, tj. musi smérfovat od noze.

3.4.3 CISTENI DEFLEKTORU

Pro odstranéni deflektoru odSroubujte dva upevriovaci
Srouby (a) (viz obr. nize). Deflektor vycistéte teplou vodou
a neutrélnim Cisticim prostfedkem.

3.44N0Z
Vyménte ndz, pokud se jeho prmér zmensil o vice nez 6
mm ve srovnani s plivodnimi rozmeéry.

3.4.5 MAZAN] vOZiKu

Pokud se vozik na potraviny pohybuje pfilis tézce, polozte
zafizeni na bok, odéroubujte nozky a sejméte spodni kryt
zakladny zafizeni. Ocistéte zespodu ty¢, na které se vozik
pohybuje, opatrné ji namaZte potravinafskou vazelinou
a poté vozikem pohybujte v obou smérech, aby se vazelina
rovnomeérné na ty¢ nanesla.

3.4.6 HNACI REMEN
V piipadé Castého pouzivani pfistroje je tfeba jednou za
uréitou dobu zkontrolovat stav hnaciho femene a pripadné

ho vymeénit.
1. Demontujte vozik na potraviny.
2. Odsroubujte upeviovaci ty¢ krytu noze.

3. Odstrarite kryt noZe a odéroubujte upevriovaci Srouby
noZze a vymontuijte jej (ntiZ pridrzujte, aby se neotacel).

4. Povolte 3roub na zadni strané ostfice nozZe
a odmontujte ho.

5. Opatrné vyjméte niz zatlacenim zezadu.
6. Sundejte femen z valecka.
7. Namontujte nGz a vozik na potraviny zpatky v

opacném poradi nez je demontaz.

DETAILS TECHNIQUES

Description
des paramétres

Valeur des paramétres

Tran- Tran- Tran-
cheusea cheusea cheusea
jambon  jambon  jambon

300 250 220

RCMS- RCMS- RCMS-
300MM  250MM  220MM

Nom du produit

Modele

Tension nominale

[V~]/Fréquence [Hz] ES0ET
Puissance nominale [W] 420 320 280
Classe de protection |
Classe de protection IP P33
600 490 440
Dimensions [mm] x490 x380 x380
x450 x380 x340
Poids [kg] 24,5 16 14
Diameétre de la lame 300 250 220
[mm]
Epaisseur de coupe 0-15 0-10 0-10
[mm]
Vitesse de rotation
(a vide) [tours/ min] 440 = S50
Longueur de coupe 205 180 150
maximale [mm]
HauFeur de coupe 280 195 195
maximale [mm]
Largegr maxirlnale du 180 130 110
produit coupé [mm]
Niveau de pression <70 dB(A)

sonore L,

1. DESCRIPTION GENERALE

L'objectif du présent manuel est de favoriser une utilisation
sécuritaire et fiable de I'appareil. Le produit a été congu
et fabriqué en respectant étroitement les directives
techniques applicables et en utilisant les technologies et
composants les plus modernes. Il est conforme aux normes
de qualité les plus élevées.

LISEZ ATTENTIVEMENT LE PRESENT MANUEL ET
ASSUREZ-VOUS DE BIEN LE COMPRENDRE AVANT
LA PREMIERE UTILISATION.

Afin de garantir le fonctionnement fiable et durable de
I'appareil, il est nécessaire d'utiliser et d'entretenir ce
dernier conformément aux consignes figurant dans le
présent manuel. Les caractéristiques et les spécifications
contenues dans ce document sont a jour. Le fabricant se
réserve le droit de procéder a des modifications a des fins
d’amélioration du produit. L'appareil a été mis au point et
fabriqué en tenant compte des progrés techniques et de la
réduction de bruit afin de réduire au maximum les risques
liés aux émissions sonores.

SYMBOLES

c € Le produit est conforme aux normes de
sécurité en vigueur.

Veuillez lire attentivement ces instructions
d'emploi.

Produit recyclable.

ATTENTION! ou AVERTISSEMENT! ou NOTE!
Pour attirer votre attention sur certaines
mesures a prendre en compte (signaux
d'avertissement général).

Portez des protections pour les mains.

Utilisez le capot de protection.

ATTENTION ! Mise en garde liée a la tension
électrique !

ATTENTION ! Mise en garde liée a un risque
de blessures des mains !

Pour |'utilisation intérieure uniquement.
| classe de protection.

Faire attention aux composants rotatifs! Ils
peuvent causer des blessures graves!

Renp P Px®

REMARQUE ! Les illustrations contenues dans le
présent manuel sont fournies a titre explicatif. Votre
appareil peut ne pas étre identique.
La version originale de ce manuel a été rédigée en
allemand. Toutes les autres versions sont des traductions
de l'allemand.

2. CONSIGNES DE SECURITE
ATTENTION ! Veuillez lire attentivement toutes
les consignes de sécurité et toutes les instructions.
Le non-respect des instructions et des consignes de
sécurité peut entrainer des chocs électriques, des
incendies, des blessures graves ou la mort.
Les notions d'« appareil », de « machine » et de « produit
» figurant dans les descriptions et les consignes du
manuel se rapportent a/au TRANCHEUSE A JAMBON 300/
TRANCHEUSE A JAMBON 250 / TRANCHEUSE A JAMBON
220. N'utilisez pas I'appareil dans des pieces ou le taux
d’humidité est trés élevé, ni a proximité immédiate de
récipients d'eau ! Ne mouillez pas l'appareil. Risque
de chocs électriques ! Ne couvrez pas les orifices de
ventilation!

2.1. SECURITE ELECTRIQUE

a) La fiche de I'appareil doit étre compatible avec la
prise électrique. Ne modifiez d'aucune fagon la fiche
électrique. L'utilisation de la fiche originale et d'une
prise électrique adaptée diminue les risques de
chocs électriques.

b) Evitez de toucher aux composants mis a la terre
comme les tuyaux, les radiateurs, les fours et
les réfrigérateurs. Le risque de chocs électriques
augmente lorsque votre corps est mis a la terre par
le biais de surfaces trempées et d'un environnement
humide. La pénétration d'eau dans I'appareil accroit
le risque de dommages et de chocs électriques.
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Q) Ne touchez pas l'appareil lorsque vos mains sont
humides ou mouillées.

d) N'utilisez pas le cable d'une maniere différant de son
usage prévu. Ne vous en servez jamais pour porter
I'appareil. Ne tirez pas sur le cable pour débrancher
I'appareil. Tenez le cable a I'écart de la chaleur, de
I'huile, des arétes vives et des pieces mobiles. Les
cables endommagés ou soudés augmentent le
risque de chocs électriques.

e) Si vous n‘avez d'autre choix que de vous servir de
I'appareil dans un environnement humide, utilisez
un dispositif différentiel a courant résiduel (DDR). Un
DDR réduit le risque de chocs électriques.

f) Il est interdit d'utiliser I'appareil si le cable
d'alimentation est endommagé ou s'il présente
des signes visibles d'usure. Le cable d'alimentation
endommagé doit étre remplacé par un électricien
qualifié ou le centre de service du fabricant.

a) Pour éviter tout risque d'électrocution, n'immergez
pas le cable, la prise ou I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide. N'utilisez pas I'appareil sur des surfaces
humides.

2.2 SECURITE AU POSTE DE TRAVAIL

a) Veillez a ce que votre poste de travail soit toujours
propre et bien éclairé. Le désordre ou un éclairage
insuffisant peuvent entrainer des accidents. Soyez
prévoyant, observez les opérations et faites preuve
de bon sens lorsque vous utilisez I'appareil.

b) En cas de dommages ou de mauvais fonctionnement,
I'appareil doit étre mis hors tension immédiatement
et la situation doit étre rapportée a une personne
compétente.

) Seul le fabricant doit réparer le produit. Ne tentez
pas de réparer le produit par vous-méme !

d) En cas de feu ou d'incendie, utilisez uniquement des
extincteurs a poudre ou au dioxyde de carbone (CO,)
pour étouffer les flammes sur I'appareil.

e) Aucun enfant ni personne non autorisée ne doit se
trouver sur les lieux de travail. (Le non-respect de
cette consigne peut entrainer la perte de controle
sur l'appareil).

f) Vérifiez régulierement I'état des autocollants portant
des informations de sécurité. S'ils deviennent
illisibles, remplacez-les.

g)  Conservez le manuel d'utilisation afin de pouvoir
le consulter ultérieurement. En cas de cession de
I'appareil a un tiers, I'appareil doit impérativement
étre accompagné du manuel d'utilisation.

h)  Tenez les éléments d'emballage et les piéces de
fixation de petit format hors de portée des enfants.

i) Tenez I'appareil hors de portée des enfants et des
animaux.
)l Lors de l'utilisation combinée de cet appareil avec

d'autres outils, respectez également les consignes se
rapportant a ces outils.

& REMARQUE! Veillez & ce que les enfants et les
personnes qui n'utilisent pas l'appareil soient en
sécurité durant le travail.

2.3. SECURITE DES PERSONNES

a) N'utilisez pas I'appareil lorsque vous étes fatigué,
malade, sous I'effet de drogues ou de médicaments
et que cela pourrait altérer votre capacité a utiliser
I'appareil.

b) Seules des personnes ayant suivi une formation
appropriée, qui sont aptes a se servir de |'appareil et
en bonne santé physique peuvent utiliser la machine.
En outre, ces personnes doivent avoir lu le présent
manuel et connaitre les exigences liées a la santé et a
la sécurité au travail.

Q) Soyez attentif et faites preuve de bon sens lors que
vous utilisez I'appareil. Un moment d'inattention
pendant le travail peut entrainer des blessures graves.

d)  Afin de prévenir la mise en marche accidentelle de
I'appareil, assurez-vous que celui-ci est éteint et que
I'interrupteur se trouve sur arrét avant de procéder au
branchement.

e) Ne surestimez pas vos capacités. Adoptez toujours
une position de travail stable vous permettant de
garder ['équilibre. Vous aurez ainsi un meilleur
contrdle en cas de situations inattendues.

f) Ne portez ni vétements amples ni bijoux. Tenez vos
cheveux, vos vétements et vos gants a l'écart des
piéces mobiles. Les vétements amples, les bijoux et
les cheveux longs peuvent étre happés par les pieces
mobiles.

g)  Avant de démarrer I'appareil, enlevez tous les outils
de réglage et toutes les clés utilisées. La présence
d'objet au niveau des pieces en rotation peut causer
des dommages et des blessures.

h) Cet appareil n‘est pas un jouet. Les enfants doivent
demeurer sous la supervision d'un adulte afin qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.

2.4. UTILISATION SECURITAIRE DE L'APPAREIL

a) N'utilisez pas l'appareil si l'interrupteur MARCHE/
ARRET ne fonctionne pas correctement. Les appareils
qui ne peuvent pas étre controlés a l'aide d'un
interrupteur sont dangereux et doivent étre réparés.

b) Débranchez |'appareil avant de procéder a tout
réglage, changement d'accessoire, ou mise de coté
d'outils. Cette mesure préventive réduit le risque de
mise en marche accidentelle.

Q) Les outils qui ne sont pas en cours d'utilisation
doivent étre mis hors de portée des enfants et des
personnes qui ne connaissent ni l'appareil, ni le
manuel d'utilisation s'y rapportant. Entre les mains de
personnes inexpérimentées, ce genre d'appareils peut
représenter un danger.

d) Maintenez I'appareil en parfait état de marche. Avant
chaque utilisation, vérifiez I'absence de dommages en
général et au niveau des pieces mobiles (assurez-vous
qu'aucune piéce ni composant n'est cassé et vérifiez
que rien ne compromet le fonctionnement sécuritaire
de l'appareil). En cas de dommages, I'appareil doit
impérativement étre envoyé en réparation avant
d'étre utilisé de nouveau.

) Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

La réparation et I'entretien des appareils doivent étre
effectués uniquement par un personnel qualifié, a
I'aide de piéces de rechange d'origine. Cela garantit
la sécurité d'utilisation.

g)  Lors du transport, de l'installation et de I'utilisation de
I'appareil, respectez les dispositions d’'hygiéne et de
sécurité en vigueur dans le pays d'utilisation.

h) Evitez de soumettre I'appareil & une charge excessive
entrainant son arrét. Cela peut causer une surchauffe
des composants d'entrainement et endommager
I'appareil.

D0

i) Il est défendu de pousser, de déplacer ou de tourner
I'appareil pendant son fonctionnement.

)] Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.

k) Nettoyez réguliérement I'appareil pour en prévenir
I'encrassement.

1) Il est défendu de travailler deux pieces simultanément.

m)  Cet appareil n'est pas un jouet. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants, a moins qu'ils se trouvent sous la supervision
d'un adulte responsable.

n) Il est défendu de modifier I'appareil pour en changer
les paramétres ou la construction.

0) Gardez le produit a I'écart des sources de feu et de
chaleur.

p) Ne surchargez pas |'appareil.

q) Pour éviter des blessures, il faut toujours étre prudent
lors des travaux d'entretien de I'appareil, en particulier
dans la zone du disque de coupe.

r) Ne poussez jamais les ingrédients avec les doigts ou
une autre partie du corps. Pour pousser utilisez le
poussoir.

s) Lorsque il reste un petit morceau de la viande a
couper, n'utilisez pas I'appareil sans poussoir.

1) Ne prenez pas de positions dangereuses, le couteau
peut provoquer des blessures.

A ATTENTION! Bien que l'appareil ait été concu en
accordant une attention spéciale a la sécurité et qu'il
comporte des dispositifs de protection, ainsi que des
caractéristiques de sécurité supplémentaires, il n'est
pas possible d'exclure entiérement tout risque de
blessure lors de son utilisation. Nous recommandons
de faire preuve de prudence et de bon sens lorsque
vous utilisez I'appareil.

3. CONDITIONS D'UTILISATION

L'appareil est congu pour couper la viande, la charcuterie,

le poisson (également avec des os), etc. N'utilisez pas I'outil

pour couper :

. Produits surgelés,

. Viande avec des os,

. Lgumes

. Les fromages (en utilisant une lame standard - sauf
la lame en téflon)

. Autres produits non-alimentaires

Ce produit se destine uniquement a I'usage commercial !
L'utilisateur porte I'entiére responsabilité pour I'ensemble
des dommages attribuables a un usage inapproprié.

3.1. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
REMARQUE : la photo montre le RCMS-250MM - autres
modeéles similaires,

2=
W=

0 ©

1 Protége-couteau

2 Protége-mains

3. Plaque d'appui

4. Interrupteur ON/OFF (1/0)

5 Bouton de réglage d’épaisseur de tranche

6 Pied

7 Molette de réglage du chariot avec blocage (plateau
+ support + poussoir)

8. Support

9. Poussoir

10.  Plateau repas

11, Aff(teuse de lame

12. Molette de réglage d'affiteuse

13.  Tige de fixation de protege-couteau

14.  Cable d'alimentation

15.  Base

16.  Plaque d'identification de I'appareil

17.  Support de réglage d'épaisseur

18.  Lame/couteau

19.  Déflecteur

20.  Poignée du poussoir

21.  Le protége-anneau du couteau

3.2. Préparation a I'utilisation

CHOIX DE L'EMPLACEMENT DE L'APPAREIL

La température ambiante doit étre comprise entre 5
et 40 °C et I'humidité relative ne doit pas dépasser 75
%. La surface sur laquelle I'appareil sera placé doit au
moins correspondre aux dimensions de |'appareil et se
trouver a environ 80 cm du sol. Tenez I'appareil a I'écart
des surfaces chaudes. Utilisé toujours l'appareil sur une
surface plane, stable, propre, ininflammable et seche,
hors de portée des enfants et des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales
diminuées. Placez I'appareil de sorte que la fiche soit
accessible en permanence et non couverte. Assurez-vous
que l'alimentation électrique correspond aux indications
figurant sur la plaque signalétique du produit. La prise
électrique a laquelle I'appareil sera branché doit étre reliée
a la terre et entiérement fonctionnelle. Avant la premiére
utilisation, I'appareil et I'ensemble de ses composants
doivent étre démontés et nettoyés.
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SCHEMA ELECTRIQUE
X 1

S8 582

M moteur

T transformateur

SB interrupteur principal marche/arrét

KC  émetteur intermédiaire

C condensateur

ST interrupteur thermique (protection du moteur)
HL  témoin

REMARQUE : [I'appareil est doté d'une protection
thermique - si le moteur surchauffe (jusqu'a 135°C), il
s'éteint automatiquement. Le redémarrage ne sera possible
qu'une fois le moteur refroidi.

3.3. UTILISATION DE L'APPAREIL

3.3.1 CONTROLE DU FONCTIONNEMENT

Avant de tester |'appareil, vérifiez que le plateau repas est
verrouillé. Effectuez le test dans I'ordre suivant :

1. Appuyez sur le bouton “I” (ON) et sur le bouton "O”

(OFF).

2. Vérifiez si le témoin fonctionne correctement.

3. Vérifiez le mouvement du plateau repas et le
poussoir

4. Vérifiez le fonctionnement et le réglage de la plaque
a l'aide de la molette

5. Vérifiez le fonctionnement de I'affliteuse

6. Vérifiez que le couteau tourne selon la fléche.

3.3.2. CHARGEMENT ET TRANCHAGE DES PRODUITS

ALIMENTAIRES

La procédure devrait étre la suivante :

1. Une fois que le produit a été placé dans le plateau
et supporté par la plaque, verrouillez-le en place a
I'aide d'un poussoir.

2. Réglez I'épaisseur de coupe souhaitée a l'aide du
bouton de réglage de I'épaisseur

3. Pour éviter les accidents, I'opérateur de I'appareil doit
faire face a 'appareil et étre dans la bonne position :
placer la main droite sur la poignée du poussoir, puis
la main gauche a c6té du déflecteur (ne pas toucher
le couteau), le corps doit étre perpendiculaire au
plan de travail (voir dessin ci-dessus).
AVERTISSEMENT : veillez a ce qu'aucune partie du
corps n'entre en contact avec le couteau (voir dessin
ci-dessus).

Position correcte Position incorrecte

4. Allumez I'appareil a I'aide du bouton ,I".

5. Déplacez doucement le chariot (plateau + support
+ poussoir) dans la direction du couteau en tenant
la poignée du poussoir. Ne pressez pas les produits
alimentaires avec le poussoir, car elles sont pressées
par gravité. Le couteau coupera les aliments et les
tranches seront guidées a travers le déflecteur
jusqu'a la plaque inférieure (Voir la figure ci-dessous).

N'utilisez pas I'appareil sans produits alimentaires
Aprés tranchage des produits, réglez la molette
en position "0" et éteignez l'appareil en mettant
l'interrupteur en position “0".

8. Si la surface du produit coupé est effilochée ou
rugueuse et le processus de tranchage devient
encombrant, il faut aff(iter le couteau.

~No

333 L'AFFUTAGE DU COUTEAU

ATTENTION ! Soyez particulierement prudent en raison du

risque de blessure.

1. Assurez-vous que |'appareil est éteint et déconnecté
de l'alimentation électrique

2. Nettoyez soigneusement la lame avec de I'alcool et
assurez-vous que le bouton de réglage de I'épaisseur
est en position « 0 ».

3. Dévissez la molette (1), soulevez I'aff(iteuse (2) en
position verrouillée et la tournez de 180° (voir figure
A).

4. Ensuite, déplacez-la vers I'extrémité de facon a ce

que la lame du couteau se trouve entre les deux
affGteuses. Verrouillez la molette (1) (Voir les figures
AetB)

5. Mettez le bouton de réglage de I'épaisseur en
position « 2 ».

6. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton I
(ON).

7. Appuyez sur le bouton (3) et laissez la lame du
couteau frayer contre I'affGteuse pendant 10 a 60
secondes (selon I'état d'émoussement du couteau)
jusqu'a ce que le bord de la lame forme une bavure.

8. Appuyez simultanément sur les boutons (3) et (4) et
les maintenez enfoncés pendant 3 secondes, puis les
relachez simultanément. (voir fig. B).

ATTENTION : Pour éviter une courbure dangereuse
du bord de coupe ne dépassez pas 3 secondes
pendant I'ébavurage

9. Une fois l'aff(itage terminé, nettoyez les afflteuses et
tournez le bouton de réglage de I'épaisseur sur « 0 ».

10.  Replacez la fleche a sa position d'origine. Suivez les
instructions de la préparation de l'afflitage, mais
dans l'ordre inverse.

11.  Lavez soigneusement le couteau apres chaque
affGtage (Aprés plusieurs processus d'affitage,
nettoyez également les affliteuses).

B C

3.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

a) Avant chaque nettoyage ou réglage, avant tout
changement d'accessoire et lorsque vous ne
comptez pas utiliser I'appareil pour une période
prolongée, débranchez [I'appareil et laissez-le
refroidir complétement. Attendre que les éléments
en rotation s'arrétent.

b) Pour nettoyer les différentes surfaces, n'utilisez que
des produits sans agents corrosifs.

<) Pour nettoyer I'appareil, n'utilisez que des détergents
doux qui conviennent a I'entretien des surfaces en
contact avec des produits alimentaires.

d) Laissez bien sécher tous les composants aprés
chaque nettoyage avant de réutiliser I'appareil.

e)  Conservez I'appareil dans un endroit propre, frais et
sec, a l'abri de I'humidité et des rayons directs du
soleil.

f) Il est interdit d'asperger l'appareil d'eau ou de
I'immerger dans I'eau.

9) Evitez que de l'eau ne pénétre a lintérieur de
I'appareil par lintermédiaire des orifices de
ventilation du boitier.

h) Utilisez un chiffon doux lors du nettoyage.

i) Il est conseillé de laver I'appareil uniquement avec
un chiffon mou et humide.

)l N'utilisez aucun objet présentant des arétes
tranchantes, ni objet métallique (tels qu’une brosse
ou une spatule en métal) pour le nettoyage car ils
pourraient endommager la surface de I'appareil.

3.4.1. LAVAGE DU COUTEAU, PROTEGE-COUTEAU ET
CERCEAU PROTECTION COUTEAU.

Dévissez la tige de fixation de protége-couteau (1) et
démontez le protége-couteau (2) (voir la figure ci-dessous).

ATTENTION : nettoyez le couteau avec un gant métallique

et un chiffon humide. Lors du lavage d'un couteau encore

installé dans la machine, réglez le bouton de réglage de

I'épaisseur de coupe sur ,0". Pour nettoyer le couteau de

I'autre coté, il faut le démonter. Le processus de démontage

du couteau doit étre le suivant:

1) Retirez le protége-lame (voir dessin ci-dessus).

2) Retirez I'affiteuse (a) et tournez le bouton de réglage
sur 0"

3) Desserrez 3 ou 4 vis (f) (selon le modéle) fixant le
couteau.

4) Retirez délicatement le couteau sans toucher ses
bords coupants. Nettoyez le protége-couteau avec
de I'eau chaude et un détergent neutre.

3.4.2 NETTOYAGE DE L'AFFUTEUSE

Les pierres de I'affiteuse doivent étre nettoyées avec une
brosse. Les pierres de I'aff(iteuse doivent étre dans une
position sire, c'est-a-dire qu'elles doivent étre orientées
dans la direction opposée a celle du couteau.

3.4.3 NETTOYAGE DU DEFLECTEUR

Pour enlever le déflecteur, desserrez les deux vis de fixation
(a) (voir la figure ci-dessous). Lavez le déflecteur avec de
I'eau tiéde et un détergent neutre.

3.4.4 COUTEAU
Remplacez le couteau si son diametre a diminué de plus de
6 mm par rapport aux dimensions d’origine.

3.4.5 GRAISSAGE DES GUIDES DU PLATEAU

Si le plateau a aliments ne glisse pas correctement,
placez I'appareil sur le coté, dévissez les pieds et retirez
le couvercle inférieur de la base de l'appareil. Nettoyez
par le dessous la tige sur laquelle le support du plateau
se déplace, lubrifiez-la soigneusement avec de la vaseline
alimentaire, puis déplacez le plateau dans les deux
directions pour que la vaseline se répartisse uniformément.
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ISTRUZIONI PER L'USO

3.4.6 COURROIE DE TRANSMISSION

Si vous utilisez fréquemment I'appareil, vérifiez
périodiquement |'état de la courroie et remplacez-la si
nécessaire.

1. Démontez le plateau a aliments.
2. Dévissez la tige qui fixe la protection de la lame.
3. Retirez la protection du couteau et démontez le

couteau en dévissant les vis qui le fixent (en le
maintenant enfoncée pour qu'il ne tourne pas)

4. Retirez I'aff(iteuse en desserrant la vis a I'arriére

5. Retirez soigneusement le couteau en le poussant par
derriere.

6. Retirer la courroie des rouleaux.

7. Réinstallez le couteau et le plateau a aliments dans

I'ordre inverse du démontage.

DATI TECNICI
Parame.tr.l Parametri - Valore
- Descrizione
Affet- Affet- Affet-
Nome del prodotto tatrice tatrice tatrice
300 250 220
Modello RCMS- RCMS- RCMS-

300MM  250MM  220MM

Tensione nominale

[V~]/Frequenza [Hz] 20
Potenza nominale [W] 420 320 280
Classe di protezione |
Classe di protezione P33
P
600 490 440
Dimensioni [mm] x490 x380 x380
x450 x380 x340
Peso [kg] 24,5 16 14
Diametro lama [mm] 300 250 220
Spessore taglio [mm] 0-15 0-10 0-10
Numero di giri (sen- 34 425 550
za carico) [giri/min]
Lunghezza di taglio 205 180 150
massima [mm]
Altezza taglio [mm] 280 195 195
Larghezza massima
del pezzo tagliato 180 130 110
[mm]
Livello di pressione <70 dB(A)

sonora LpA

1. DESCRIZIONE GENERALE

Queste istruzioni sono intese come ausilio per un uso sicuro
e affidabile. Il prodotto e stato rigorosamente progettato
e realizzato secondo le direttive tecniche e I'utilizzo delle
tecnologie e componenti pit moderne e seguendo gli
standard di qualita piu elevati.

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE E NECESSARIO

AVER LETTO E COMPRESO LE ISTRUZIONI D'USO

Per un funzionamento duraturo e affidabile del dispositivo
assicurarsi di maneggiarlo e curarne la manutenzione
secondo le disposizioni presentate in questo manuale.
| dati e le specifiche tecniche indicati in questo manuale
sono attuali. Il fornitore si riserva il diritto di apportare
delle migliorie nel contesto del miglioramento dei
propri prodotti. L'apparecchiatura é stata progettata e
realizzata tenendo in considerazione il progresso tecnico
e la riduzione di rumore, in maniera tale da mantenere al
minimo i possibili rischi derivanti dalle emissioni di rumore.

SPIEGAZIONE DEI SIMBOLI

c € Il prodotto soddisfa le attuali norme di
sicurezza.

Leggere attentamente le istruzioni.

Prodotto riciclabile.

ATTENZIONE o AVVERTENZA! o NOTA!
per richiamare I'attenzione su determinate
circostanze (indicazioni generali di
avvertenza).

Utilizzare dei guanti protettivi.

Utilizzare una schermatura.

ATTENZIONE! Pericolo di tensione elettrica!
ATTENZIONE! Pericolo di lesione alle mani!
Usare solo in ambienti chiusi.

| classe di protezione.

Fare attenzione alle componenti rotanti!
Sussiste il pericolo di lesioni gravi!

R EDPPE > =®

& AVVERTENZA! Le immagini in questo manuale sono
puramente dimostrative per cui i singoli dettagli

possono differire dall'aspetto reale dell'apparecchio.
Il manuale originale ¢ stato scritto in tedesco. Le versioni in
altre lingue sono traduzioni dalla lingua tedesca.

2. SICUREZZA NELL'IMPIEGO
ATTENZIONE! Leggere le istruzioni d'uso e di
sicurezza. Non prestare attenzione alle avvertenze e
alle istruzioni pud condurre a shock elettrici, incendi,
gravi lesioni o addirittura al decesso.
Il termine ,apparecchio” o ,prodotto” nelle avvertenze
e descrizioni contenute nel manuale si riferisce alla/al
AFFETTATRICE 300 / AFFETTATRICE 250 / AFFETTATRICE
220. Non utilizzare I'apparecchio in ambienti con umidita
molto elevata / nelle immediate vicinanze di contenitori
d'acqua! Non bagnare il dispositivo. Rischio di scossa elettrical
Le aperture di ventilazione non devono essere coperte!

2.1. SICUREZZA ELETTRICA

a) La spina del dispositivo deve essere compatibile con
la presa. Non cambiare la spina per alcun motivo. Le
spine e le prese originali riducono il rischio di scosse
elettriche.

b) Evitare che il dispositivo tocchi componenti collegati
a terra come tubi, radiatori, forni e frigoriferi. Il rischio
di scosse elettriche aumenta se il corpo viene messo
a terra su superfici umide o in un ambiente umido.
L'acqua che entra nel dispositivo aumenta il rischio di
danni e scosse elettriche.

9] Non toccare I'apparecchio con mani umide o bagnate.

d) Non utilizzare il cavo in modo improprio. Non
utilizzarlo  mai  per trasportare I'apparecchio
o rimuovere la spina. Tenere il cavo lontano da fonti
di calore, oli, bordi appuntiti e da parti in movimento.
| cavi danneggiati o saldati aumentano il rischio di
scosse elettriche.

e) Se non é possibile evitare che il dispositivo venga
utilizzato in un ambiente umido, utilizzare un
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I

9)

interruttore differenziale. Un interruttore differenziale
riduce il rischio di scosse elettriche.

Si sconsiglia l'uso dell’ apparecchio qualora il cavo
di alimentazione sia danneggiato o presenti segni
di usura. Il cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato o dal
servizio di assistenza del fabbricante.

Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo,
la spina o il dispositivo in acqua o altri liquidi. Non
utilizzare il dispositivo su superfici bagnate.

2.2. SICUREZZA SUL LAVORO

a)

b)

Q

d)

9)

Mantenere il posto di lavoro pulito e ben illuminato. Il
disordine o una scarsa illuminazione possono portare
a incidenti. Essere sempre prudenti, osservare che
cosa si sta facendo e utilizzare il buon senso quando
si adopera il dispositivo.

In presenza di un danno o un difetto, il dispositivo
deve subito essere spento e bisogna avvisare una
persona autorizzata.

Il prodotto puo essere riparato soltanto dal fornitore.
Non auto-ripararlo.

In caso di incendio, utilizzare solo estintori a polvere
o ad anidride carbonica (CO,).

| bambini e le persone non autorizzate non devono
essere presenti sul posto di lavoro. (La disattenzione
puo causare la perdita del controllo sul dispositivo).
Controllare regolarmente lo stato delle etichette
informative di sicurezza. Se le etichette non sono ben
leggibili, devono essere sostituite.

Conservare le istruzioni d'uso per uso futuro. Nel caso
in cui il dispositivo venisse affidato a terzi, consegnare
anche queste istruzioni.

Tenere gli elementi di imballaggio e le piccole parti di
assemblaggio fuori dalla portata dei bambini.

Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini e
degli animali.

Durante I'impiego del dispositivo in contemporanea
con altri dispositivi, & consigliabile rispettare le altre
istruzioni d'uso.

AVVERTENZA! Quando si lavora con questo
dispositivo, i bambini e le persone non coinvolte
devono essere protetti.

2.3. SICUREZZA PERSONALE

a)

b)

o]

d)

e)

Non é consentito I'uso del dispositivo in uno stato
di affaticamento, malattia, sotto l'influenza di alcol,
droghe o farmaci, se questi limitano la capacita di
utilizzare il dispositivo.

Il dispositivo deve essere utilizzato solo da personale
adeguatamente istruito, fisicamente in grado di
utilizzare il dispositivo e in buona salute, che abbia
letto questo manuale e conosca le normative sulla
sicurezza sul posto di lavoro.

Prestare attenzione e usare il buon senso quando si
utilizza il dispositivo. Un momento di disattenzione
durante il lavoro puo causare gravi lesioni.

Per evitare avviamenti accidentali, prima di collegare
il dispositivo a una fonte di alimentazione assicurarsi
che questo sia spento.

Non sopravvalutare le proprie capacita. Mantenere
I'equilibrio durante il lavoro, in questo modo e
possibile controllare meglio il dispositivo in caso di
situazioni impreviste.

h)

Non indossare indumenti larghi o gioielli. Tenere
capelli, indumenti e guanti lontano da parti in
movimento. Vestiti sciolti, gioielli o capelli lunghi
possono impigliarsi nelle parti in movimento.
Rimuovere tutti gli strumenti di regolazione o chiavi
prima di accendere il dispositivo. Gli oggetti che
rimangono nelle parti rotanti possono condurre
a danni e lesioni.

Questo dispositivo non & un giocattolo. | bambini
devono essere sorvegliati affinché non giochino con
il prodotto.

2.4.USO SICURO DEL DISPOSITIVO

a)

o]

h)

J)
k)

m)

Non utilizzare il dispositivo se l'interruttore ON/
OFF non funziona correttamente (non accendere
o spegnere il dispositivo). | dispositivi con
interruttore difettoso sono pericolosi quindi devono
essere riparati.

Prima della regolazione, della sostituzione degli
accessori o dello stoccaggio, estrarre la spina dalla
presa. Tali misure preventive riducono il rischio di
avviamento accidentale.

Gli strumenti inutilizzati devono essere tenuti fuori
dalla portata dei bambini e delle persone che non
hanno familiarita con il dispositivo e le istruzioni
d'uso. Nelle mani di persone inesperte, questo
dispositivo pud rappresentare un pericolo.
Mantenere il dispositivo in perfette condizioni.
Prima di ogni utilizzo, verificare che non vi siano
danni generali o danni alle parti mobili (frattura
di parti e componenti o altre condizioni che
potrebbero compromettere il funzionamento sicuro
del prodotto). In caso di danni, I'unita deve essere
riparata prima dell'uso.

Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.
La riparazione e la manutenzione dell'attrezzatura
devono essere eseguite esclusivamente da personale
specializzato qualificato e con pezzi di ricambio
originali. Cio garantisce la sicurezza durante |'uso.
Quando si trasporta e si sposta |'apparecchiatura
dal luogo di deposito al luogo di utilizzo, i requisiti
di sicurezza e di igiene per la movimentazione
manuale devono essere rispettati per il paese in cui
I'apparecchiatura viene utilizzata.

Evitare situazioni in cui I'unita si arresta a causa di un
carico eccessivo durante il funzionamento. Cio puod
causare il surriscaldamento dei componenti e quindi
danni al dispositivo.

E vietato spostare o ruotare il dispositivo durante il
funzionamento.

Non lasciare il dispositivo incustodito mentre e in
uso.

Pulire regolarmente I'apparecchio in modo da
evitare |'accumulo di sporcizia.

Due elementi separati non possono essere lavorati
contemporaneamente.

Questo apparecchio non € un giocattolo! La pulizia
e la manutenzione non devono essere eseguite da
bambini a meno che non siano sotto la supervisione
di un adulto.

E vietato intervenire sulla costruzione del dispositivo
per modificare i suoi parametri o la sua costruzione.
Tenere dispositivi lontano da fonti di fuoco e calore.
Non sovraccaricare il dispositivo.

q) Durante i lavori di manutenzione prestare la massima
attenzione, in particolar modo in prossimita della
lama.

r Non spingere mai prodotti alimentari verso la lama
con la mano o altre parti del corpo. Usare sempre il
braccio pressamerce.

s) Non tagliare mai il prodotto, ormai esaurito, senza
l'ausilio del braccio pressamerce.

t) Non assumere posizioni pericolose, tali da provocare
lesioni con la lama.

A ATTENZIONE! Anche se l'apparecchiatura
e stata progettata per essere sicura, sono presenti
degli ulteriori meccanismi di sicurezza. Malgrado
I'applicazione di queste misure supplementari di
sicurezza sussiste comunque il rischio di ferirsi. Si
raccomanda inoltre di usare cautela e buon senso.

3. CONDIZIONI D'USO

L'apparecchio & progettato per il sezionamento di carne,
salumi, pesce (anche con lische), ecc. Non impiegare la
macchina per tagliare:

. Prodotti surgelati,

. Carni con 0sso,

. Vrdure

. formaggi (utilizzando una lama standard - eccetto
quella teflonata)

. Qualsiasi altro prodotto non alimentare

Questo prodotto e destinato solo all'uso commerciale!
L'operatore é responsabile di tutti i danni derivanti da
un uso improprio.

3.1. DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO
NOTA: la figura rappresenta il modello RCMS-250MM - altri
modelli sono simili.

Coprilama

Paramano

Vela

Interruttore ON/OFF (1/0)
Manopola graduata per la regolazione spessore
taglio

Piedino

Manopola bloccaggio carrello (piatto + supporto +
braccio pressamerce)

8. Supporto

9. Braccio pressamerce

10.  Piatto portamerce

11.  Affilatoio

12. Manopola bloccaggio affilatoio
13.  Tirante bloccaggio coprilama
14.  Cavo alimentazione

15.  Basamento

16.  Targhetta dati

17.  Supporto vela

18. Lama

19.  Parafetta

20.  Maniglia pressamerce

21.  Anello coprilama

uhwn =

No

3.2. PREPARAZIONE AL FUNZIONAMENTO
POSIZIONAMENTO DEL DISPOSITIVO

La temperatura dell'ambiente deve essere compresa fra 5 e
40°C con umidita relativa max. 75%. Il piano sul quale verra
installata la macchina deve avere un’ampiezza sufficiente
alle dimensioni della macchina ed essere ad una altezza da
terra di circa 80 cm. Tenere il dispositivo lontano da fonti di
calore. Il dispositivo va sempre utilizzato su una superficie
piana, stabile, pulita, ignifuga e asciutta, lontano dalla
portata dei bambini e di persone con capacita psichiche,
sensoriali e mentali ridotte. Posizionare il dispositivo in
modo che la spina sia facilmente accessibile e non risulti
ostruita. Assicurarsi che I'alimentazione corrisponda
a quella indicata sul quadro tecnico del prodotto. La
presa elettrica alla quale sara collegata la macchina deve
essere adeguatamente messa a terra e deve funzionare
correttamente. Prima del primo utilizzo si consiglia di
smontare tutte le parti e pulirne le superfici.

SCHEMA ELETTRICO
b 1

L -
3 u L ST
KC

&

M motore

T trasformatore

SB interruttore principale ON/OFF

KC  relé intermedio

C condensatore

ST interruttore termico (protezione motore)
HL  spia luminosa

NOTA: |'unita é provvista di protezione termica - in caso di
surriscaldamento del motore (al raggiungimento di 135°C
il dispositivo si spegne automaticamente. Il riavvio sara
possibile solo dopo che il motore si sara raffreddato.
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3.3. LAVORARE CON IL DISPOSITIVO

3.3.1 CONTROLLO DEL FUNZIONAMENTO

Prima di procedere al collaudo della macchina assicurarsi
che il piatto portamerce sia bloccato. Eseguire la prova nel
seguente ordine:

1. Premere il pulsante di avviamento ,I" (ON) e il
pulsante di arresto ,0" (OFF).

2. Verificare se la spia funzioni correttamente

3. Controllare la scorrevolezza del piatto portamerce e
del braccio pressamerce.

4. Controllare il funzionamento e la regolazione della

vela tramite la manopola.

Controllare il funzionamento dellaffilatoio.

6. Verificare che il coltello ruoti come indicato dalla
freccia.

v

3.3.2 CARICAMENTO E TAGLIO DI PRODOTTI
ALIMENTARI
La procedura da seguire € la seguente:

1. Una volta caricato il prodotto sul piatto ed appoggiato
alla vela, bloccarlo con il braccio pressamerce.
2. Regolare tramite la manopola graduata lo spessore

di taglio desiderato.

3. Per evitare incidenti I'operatore deve essere rivolto
con la faccia alla macchina e assumere una posizione
corretta: appoggiare la mano destra sulla maniglia
pressamerce e, successivamente, la mano sinistra
accanto al parafetta (senza toccare la lama), il corpo
deve essere perpendicolare al piano di lavoro (Vedi
figura sotto).

AVVERTENZA: Prestare particolare attenzione a non
far entrare nessuna parte del corpo in contatto con
la lama (Vedi figura sotto).

Posizione corretta Posizione scorretta

4. Avviare la macchina con il pulsante di avviamento ,I".
Spingere dolcemente il carrello (piatto + supporto
+ braccio pressamerce) verso la lama afferrando
la maniglia pressamerce. Non esercitare nessuna
pressione sugli alimenti con il braccio pressamerce,
poiché vengono spinti dalla forza di gravita. La lama
affettera i prodotti e le fette verranno guidate dal
parafetta verso il piano raccoglitore (vedi figura sotto).

v

Non far funzionare la macchina a vuoto.

Affettati gli alimenti, portare la manopola graduata
a ,0" e fermare la macchina portando l'interruttore
nella posizione ,0".

8. Affilare la lama non appena la superficie del prodotto
tagliato risulta sfilacciata o ruvida e lo sforzo di taglio
aumenta.

~No

3.3.3. AFFILATURA DELLA LAMA
ATTENZIONE! Prestare particolare attenzione al pericolo di

taglio.

1. Assicurarsi che la macchina sia spenta e scollegata
dall'alimentazione.

2. Pulire accuratamente il coltello con alcool e

assicurarsi che la manopola di regolazione dello
spessore sia in posizione ,0".

3. Allentare il pomolo (1), sollevare I'affilatoio (2) fino al
fermo e girarlo di 180° (vedi fig. A).

4. Spostarlo quindi fino a fine corsa in modo che la
lama stia tra le due mole. Bloccare il pomolo (1) (Vedi
figura A e B).

5. Portare la manopola di regolazione dello spessore
sulla posizione ,2".

6. Awviare la macchina premendo il pulsante di
avviamento ,1” (ON).
7. Premere il pulsante (3) e lasciare che la lama del

coltello scorresse sull’ affilatoio per 10-60 secondi
(a seconda dello stato di smussatura del coltello) fino
a quando il bordo della lama non forma una bava.

8. Premere contemporaneamente e tenere premuti per
3 secondi i pulsanti (3) e (4), quindi rilasciarli nello
stesso tempo. (vedi fig. B).
ATTENZIONE: Non superare i 3 secondi durante
I'operazione di sbavatura per evitare una dannosa
ritorsione del filo della lama.

9. Al termine dell'affilatura, pulire gli affilatori e ruotare
la manopola di regolazione dello spessore su ,0".

10.  Rimettere I'affilatoio nella sua posizione di origine.
Procedere effettuando le operazioni descritte per
I'affilatura in senso inverso.

11.  Dopo ogni affilatura pulire accuratamente la lama
(dopo vari processi di affilatura pulire anche gli
affilatori).

3.4. PULIZIA E MANUTENZIONE

a) Prima di pulire o regolare il dispositivo, prima
di sostituire gli accessori o quando il dispositivo
non viene utilizzato, staccare la spina e lasciarlo
raffreddare completamente. Attendere che le parti
rotanti si arrestino.

b) Per pulire la superficie utilizzare solo detergenti
senza ingredienti corrosivi.

Q) Utilizzare solo detergenti delicati destinati alla
pulizia delle superfici a contatto con gli alimenti.

d) Dopo la pulizia, prima di riutilizzare I'apparecchio,
asciugare tutte le parti.

e)  Tenere l'apparecchio in un luogo asciutto, fresco,
protetto dall'umidita e dalla luce diretta del sole.

f) E vietato spruzzare il dispositivo con un getto
d'acqua o immergere il dispositivo in acqua.

a) Evitare che l'acqua entri nell'alloggiamento
attraverso le aperture di ventilazione.

h) Per la pulizia utilizzare un panno morbido.

i) Per la pulizia utilizzare un panno morbido e umido.

D) Non utilizzare oggetti appuntiti o / e metallici (come
una spazzola o una spatola metallica) per la pulizia,
poiché potrebbero danneggiare la superficie del
materiale con cui e fatto il dispositivo.

34.1. PULIZIA DELLA LAMA, DEL COPRILAMA E
DELL'’ANELLO COPRILAMA

Svitare il tirante bloccaggio coprilama (1) e smontare il
coprilama (2) (vedi figura sotto).

ATTENZIONE: La pulizia della lama va fatta indossando un

paio di guanti metallici e usando un panno umido. Durante

la pulizia della lama installata nella macchina, portare la

manopola graduata a ,0".

Per pulire la superficie opposta della lama, bisogna prima

estrarla. Il procedimento da seguire per |'estrazione della

lama ¢ il seguente:

1) Sganciare il coprilama (patrz rys. powyzej).

2)  Togliere I'affilatoio (a) e girare la manopola graduata
a,0"

3) Allentare le 3 o 4 viti (f) (a seconda del modello) che
fissano la lama.

4) Estrarre con attenzione la lama senza toccare il filo
tagliente.

3.4.2 PULIZIA DELL'AFFILATOIO

Pulire le mole con uno spazzolino. Le mole devono sempre
trovarsi in posizione di sicurezza, cioé rivolte alla parte
opposta alla lama.

3.4.3 PULIZIA DEL PARAFETTA

Per togliere il parafetta, svitare le due viti di fissaggio (a)
(vedi figura sotto). Pulire il parafetta con acqua tiepida e
detersivo neutro.

344 LAMA
Sostituire la lama qualora il suo diametro si sia ridotto piu
di 6mm rispetto al diametro originale.

3.4.5 LUBRIFICAZIONE DELLA GUIDA DEL VASSOIO

Se il vassoio per alimenti si muove troppo duramente,
occorre posizionare il dispositivo su un lato, svitare i piedini
e rimuovere il coperchio inferiore della base dell'unita.
Pulire da sotto I'asta su cui scorre il supporto del vassoio,
lubrificarlo accuratamente con vaselina alimentaria e
quindi spostare il vassoio in entrambe le direzioni in modo
che la vaselina sia distribuita uniformemente.

3.4.6 CINGHIA DI TRASMISSIONE

In caso di utilizzo frequente dell'apparecchio, controllare
periodicamente lo stato della cinghia e, se necessario,
sostituirla.

1. Smontare il vassoio per alimenti
2. Svitare I'asta che sostiene il coprilama.
3. Rimuovere il coprilama e smontare il coltello

svitando le viti che lo fissano (tenendolo premuto in
modo che non ruoti)

4. Rimuovere |'affilatoio allentando la vite sul retro

5. Rimuovere con cautela il coltello spingendolo da
dietro.

6. Rimuovere il nastro dai rulli.

7. Rimontare il coltello e il vassoio per alimenti in

ordine inverso rispetto allo smontaggio.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

ES

DATOS TECNICOS

Parémetro
- Descripcion

Parametro - Valor

Nombre del Corta-  Corta-  Corta-
roducto fiambres fiambres fiambres

P 300 250 220

Modelo RCMS- RCMS- RCMS-

300MM 250MM 220MM
Voltaje [V ~1/

Frecuencia [Hz 20
Potencia nominal [W] 420 320 280
Clase de proteccion |
Clase de proteccion P33
P
600 490 440
Dimensiones [mm] x490 x380 x380
x450 x380 x340
Peso [kg] 24,5 16 14
Diametro dela 300 250 220
cuchilla [mm]
Tamafio del carro 0-15 0-10 0-10
[mm]
Velocidad de
rotacion (sin carga) 360 425 550
[RPM]
Max. Longitud de 205 180 150
corte [mm]
Méx. Altura de corte 280 195 195
[mm]
Ancho maximo del
producto cortado 180 130 110
[mm]
Nivel de presion <70 dB(A)

sonora LpA

1. DESCRIPCION GENERAL

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disefado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Gltimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE Y
ASEGURESE DE COMPRENDERLAS

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a cabo
de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad. Teniendo en cuenta
los avances técnicos en materia de reduccién del ruido,
el equipo ha sido disefiado y fabricado para mantener el
riesgo de emisiones sonoras al nivel mas bajo posible.

EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS

c € El producto cumple con las normas de
seguridad vigentes.

Respetar las instrucciones de uso.

Producto reciclable.

{ATENCION!, jADVERTENCIA! 0 jNOTA! para
llamar la atencién sobre ciertas circunstancias
(sefial general de advertencia).

Utilizar guantes de proteccion.
Utilizar pantalla protectora.
JATENCION! jAdvertencia de tension eléctrical

{ATENCION! jAdvertencia de lesiones en
manos!

Uso exclusivo en areas cerradas.
| clase de proteccion.

iPreste atencion a las piezas en movimiento!
iHay peligro de graves lesiones!

Ren PP B =®

A iADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos

ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.

El texto en aleman corresponde a la version original. Los

textos en otras lenguas son traducciones del original en

aleman.

2. SEGURIDAD

A iATENCION! Lea todas las instrucciones e
indicaciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves e incluso la muerte.

Conceptos como ,aparato” o ,producto” enlas advertenciasy

descripciones de este manual se refieren a CORTAFIAMBRES

300 / CORTAFIAMBRES 250 / CORTAFIAMBRES 220. iNo

utilizar el aparato en locales con humedad muy elevada / en

las inmediaciones de depositos de agua! iNo permita que el

aparato se moje! jPeligro de electrocucion! jLos orificios de

ventilacién no deben cubrirse!

2.1. SEGURIDAD ELECTRICA

a) La clavija del aparato debe ser compatible con el
enchufe. No cambie la clavija bajo ningin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes apropiados
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) Evite tocar componentes conectados a tierra como
tuberias, radiadores, hornos y refrigeradores. Existe un
mayor riesgo de descarga eléctrica si su cuerpo esta
conectado a tierra mediante superficies mojadas o en
ambientes himedos. Si entrara agua en el aparato
aumentaria el riesgo de dafios y descargas eléctricas.

) No toque el dispositivo con las manos mojadas
o hiimedas.

d) No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca tire
de él para desplazar el aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables dafiados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

9)

En caso de no poder evitar que el aparato se emplee
en un entorno humedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion
se encuentra daflado o presenta signos evidentes de
desgaste. Los cables dafiados deben ser reemplazados
por un electricista o por el servicio del fabricante.
Para evitar electrocutarse, no se debe sumergir
el cable, los enchufes ni el propio aparato en agua
o en cualquier otro fluido. No utilizar el aparato en
superficies mojadas.

2.2. SEGURIDAD EN EL PUESTO DE TRABAJO

a)

b)
o]

d)

9)
h)

i)
i)

A

Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien iluminado.
El desorden o la mala iluminacion pueden provocar
accidentes. Tenga cuidado, preste atencion al trabajo
que esta realizando y use el sentido comin cuando
utilice el dispositivo.

En caso de averia o mal funcionamiento, apague el
aparato y contacte con el servicio técnico autorizado.
El producto solamente puede ser reparado por el
fabricante. {No intente repararlo usted mismo!

En caso de incendio, utilice Unicamente extintores
de polvo o diéxido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

Se prohibe la presencia de nifios y personas no
autorizadas en el lugar de trabajo (la falta de atencion
puede llevar a la pérdida de control del equipo).
Compruebe regularmente el estado de las etiquetas
de informacion de seguridad. Si las pegatinas fueran
ilegibles, habran de ser reemplazadas.

Conserve el manual de instrucciones para futuras
consultas. Este manual debe ser entregado a toda
persona que vaya a hacer uso del dispositivo.

Los elementos de embalaje y pequefias piezas de
montaje deben mantenerse alejados del alcance de
los nifios.

Mantenga el equipo alejado de nifios y animales.

Al utilizar este equipo junto con otros, también deben
observarse otras instrucciones de uso.

iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no
autorizadas deben estar asegurados cuando trabajen
con esta unidad.

2.3. SEGURIDAD PERSONAL

a)

b)

d)

e)

No estd permitido utilizar el aparato en estado de
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol,
drogas o medicamentos, ya que estos limitan la
capacidad de manejo del aparato.

La maquina debe ser manipulada exclusivamente por
operarios con la formacién adecuada y fisicamente
sanos, que hayan leido las presentes instrucciones
y conozcan los requisitos en materia de seguridad y
salud.

Actle con precaucién y use el sentido comun cuando
maneje este producto. La mas breve falta de atencion
durante el trabajo puede causar lesiones graves.

Para evitar una puesta en marcha accidental,
asegUrese de que el interruptor esté apagado antes
de conectar la clavija a una fuente de alimentacion.
No sobrestime sus habilidades. Mantenga el
equilibrio durante el trabajo. Esto le da un mejor
control sobre el dispositivo en caso de situaciones
inesperadas.

9)

h)

No utilice ropa holgada o adornos tales como joyas.
Mantenga el cabello, la ropa y los guantes alejados
de las piezas moviles. La ropa holgada, las joyas o el
cabello largo pueden quedar atrapados en las piezas
moviles.

Antes de encender el equipo, aleje todas las
herramientas o destornilladores utilizados para su
ajuste. Los objetos que permanezcan sobre piezas
rotatorias podrian ocasionar desperfectos y lesiones.
Este aparato no es un juguete. Debe controlar que los
nifios no jueguen con él.

2.4. MANEJO SEGURO DEL APARATO

a)

b)

o]

d)

>0

9)

h)

k)
)}
m)
n)
0)

p)

No utilice la unidad si el interruptor ON/OFF no
funcionara correctamente (no enciende o apaga).
Los aparatos que no pueden ser controlados por
interruptores son peligrosos. Estos pueden y deben
ser reparados.

Antes de ajustar o cambiar accesorios o desmontar
herramientas, desconecte el enchufe de la toma de
corriente. Estas medidas preventivas reducen el riesgo
de una puesta en marcha accidental.

Mantenga las herramientas fuera del alcance de los
nifios y de las personas que no estén familiarizadas
con el equipo en si o no hayan recibido las
instrucciones pertinentes al respecto. En manos de
personas inexpertas este equipo puede representar
un peligro.

Mantenga el aparato en perfecto estado de
funcionamiento. Antes de cada trabajo, compruébelo
en busca de dafos generales o de piezas moviles
(fractura de piezas y componentes u otras
condiciones que puedan perjudicar el funcionamiento
seguro de la maquina). En caso de dafios, el aparato
debe ser reparado antes de volver a ponerse en
funcionamiento.

Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.
La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

Al transportar o trasladar el equipo desde su lugar
de almacenamiento hasta su lugar de utilizacién, se
observaran los requisitos de seguridad e higiene para
la manipulacién manual en el pais en que se utilice el
equipo.

Evite situaciones en las que el aparato haya
de trabajar en exceso. Esto podria ocasionar el
sobrecalentamiento de sus componentes y, con ello,
dafos en el equipo.

Esta prohibido mover, cambiar o girar el aparato
durante su funcionamiento.

No deje este equipo sin supervision mientras esté en
funcionamiento.

Limpie regularmente el dispositivo para evitar que la
suciedad se incruste permanentemente.

No trabaje con dos elementos simultdneamente.

Este aparato no es un juguete. La limpieza y el
mantenimiento no deben ser llevados a cabo por
niflos que no estén bajo la supervision de adultos.

Se prohibe realizar cambios en la construccion del
dispositivo para modificar sus parametros o disefio.
Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de fuego
o calor.

No permita que el aparato se sobrecargue.
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Q) Para evitar lesiones se debe prestar especial atencion
durante los trabajos de mantenimientos, en especial
en el drea de corte.

r Nunca presione los productos alimenticios hacia la
cuchilla con la mano u otra parte del cuerpo. Para ello,
use el prensador.

s) Cuando queda un trozo pequefio de carne para
cortar, siempre use el prensador.

1) No se coloque en posiciones peligrosas, la cuchilla
puede causar lesiones.

A iATENCION! Aunque en la fabricacién de
este aparato se ha prestado gran importancia
a la seguridad, dispone de ciertos mecanismos de
proteccion extras. A pesar del uso de elementos de
seguridad adicionales, existe el riesgo de lesiones
durante el funcionamiento, por lo que se recomienda
proceder con precaucion y sentido comun.

3. INSTRUCCIONES DE USO

El dispositivo esta disefado para cortar carne, fiambres,

pescado (con huesos), etc. No use el dispositivo para cortar:

. Productos congelados

. Carne con huesos

. Verdura

. Quesos (con una cuchilla estandar — no con una
cuchilla de teflon)

. Productos que no sean productos alimenticios

iEste producto esté4 destinado Unicamente a uso comercial!
El usuario es responsable de los daiios derivados de un
uso inadecuado del aparato.

3.1. DES,CRIPCION DEL APARATO
ATENCION: la imagen muestra el modelo RCMS-250MM;
otros modelos son similares.

1 Protector de la cuchilla

2 Protector de manos

3. Bandeja de presion

4, Interruptor ON/OFF (1/0)

5 Perilla de ajuste de espesor de corte
6

7

Pata
Perilla de bloqueo del carro (bandeja + soporte +
prensador)

8. Soporte

9. Prensador

10.  Bandeja de alimentos

11.  Afilador

12.  Perilla de bloqueo del afilador

13.  Barra para fijar el protector de la cuchilla
14.  Cable de alimentacion

15.  Base

16.  Placa de caracteristicas

17.  Soporte de ajuste de espesor

18.  Hoja/cuchilla

19.  Deflector

20.  Mango del prensador

21.  Protector angular de la cuchilla

3.2. PREPARACION PARA LA PUESTA EN MARCHA
LUGAR DE TRABAJO

La temperatura ambiente debe estar entre 5y 40 °Cy la
humedad relativa no debe superar el 75%. La superficie en
la que se colocara el dispositivo debe corresponder a sus
dimensiones y ubicarse a unos 80 cm del piso. Mantenga
el aparato alejado de superficies calientes. El aparato
se debe usar siempre en una superficie plana, estable,
limpia, ignifuga y seca, fuera del alcance de los nifios y de
personas con funciones psiquicas, mentales y sensoriales
limitadas. Ubique el aparato de modo que el enchufe esté
siempre accesible y donde nada pueda cubrirlo. Asegurese
de que las caracteristicas del suministro eléctrico se
corresponden con las indicaciones que aparecen en la
placa de caracteristicas del articulo. La toma de corriente
a la que se conectarad el dispositivo debe estar puesta
a tierra y encontrarse en pleno funcionamiento. Antes del
primer uso, desmonte el aparato y limpie todas sus piezas.

ESQUEMA ELECTRICO
" T

- HL st
el 3

M motor

T transformador

SB interruptor principal de encendido/apagado
KC  transmisor indirecto

C condensador
ST  interruptor de apagado térmico (proteccion del
motor)

HL  luz testigo

ATENCION: el dispositivo cuenta con una proteccidn
térmica; en caso de sobrecalentamiento del motor
(que alcanza la temperatura de 135°C), se apagara

automaticamente. Reiniciar el dispositivo es posible
Unicamente después de que el motor se haya enfriado.

3.3. MANEJO DEL APARATO

3.3.1 CONTROL DE LAS FUNCIONES

Antes de probar el dispositivo, aseglrese de que la bandeja

de alimentos esta bloqueada. Realice la prueba segun el

orden siguiente:

1. Presione el botén de encendido ,I” (ON) y de
apagado ,O" (OFF).

2. Compruebe que la luz testigo funciona
correctamente.

3. Compruebe el desplazamiento de la bandeja de
alimentos y del prensador.

4. Compruebe el funcionamiento y los ajustes de la

placa usando la perilla.

Compruebe el funcionamiento del afilador

6. Compruebe que la cuchilla gira como lo indica la
flecha.

v

3.3.2 COLOCACION Y CORTE DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
El procedimiento debe ser el siguiente:

1. Al colocar el producto en la bandeja y apoyarlo en la
placa, bloquéelo usando el prensador.

2. Ajuste el espesor de corte deseado con la perilla
reguladora.

3. Para evitar accidentes, el operador del dispositivo
debe encontrarse enfrente del dispositivo y tomar
posicién correcta: colocar su mano derecha sobre
el mango del prensador y la mano izquierda al lado
del deflector (no toque la cuchilla), el cuerpo debe
estar en una posicién perpendicular a la superficie
de trabajo (consultar la figura a continuacion).
ADVERTENCIA: Tenga especial cuidado para que
ninguna parte del cuerpo entre en contacto con la
cuchilla (consultar la figura a continuacién)

Posicion correcta Posicion incorrecta

4. Ponga en marcha el dispositivo con el boton ,1”.

5. Mueva suavemente el carro (bandeja + soporte
+ prensador) hacia la cuchilla, sosteniendo el
mango del prensador. No presione los alimentos
con un prensador, ya que estan presionados por
la gravedad. La cuchilla cortara los alimentos y las
lonchas seran transportadas, a través del deflector,
a la placa inferior (consultar la figura a continuacion).

No use el dispositivo sin alimentos.

Después de cortar los productos alimenticios, gire la
perilla a la posicién ,0" y apague el dispositivo. Debe
apagarlo ajustando el interruptor en la posicion ,0".
8. Si la superficie del producto cortado es irregular
o aspera y el proceso de corte se vuelve dificil, debe
afilar la cuchilla.

~No

333 AFIJ_ADO DE CUCHILLA
iATENCION! Tenga especial cuidado, existe la posibilidad
de lesiones.

1. Asegurese de que el dispositivo estd apagado y
desenchufado.
2. Limpie minuciosamente la cuchilla con alcohol y

asegurese de que la perilla de ajuste del grosor esté
en la posicion ,0".

3. Desatornille la perilla (1), levante el afilador (2) a la
posicién de bloqueo y girelo 180° (ver la figura A).
4. Empujelo hasta el final, de modo que la hoja de la

cuchilla se encuentre entre dos afiladores. Bloquee la

perilla (1) (ver figuras A'y B).

Ponga la perilla de ajuste del grosor en la posicién ,2".

Ponga en marcha el dispositivo con el botén ,I” (ON).

Presione el botén (3) y deje que la cuchilla

friccione contra el afilador durante 10-60 segundos

(dependiendo de la condicién de la cuchilla) hasta

que se forme una rebaba en el borde de la cuchilla.

8. Mantenga presionados los botones (3) y (4)
simultdaneamente durante 3 segundos.Suelte ambos
botones al mismo tiempo. (ver figuras B).
ATENCION: No exceda los 3 segundos durante el
desbarbado para prevenir curvas peligrosas del filo
del corte.

9. Después de afilar, limpie los afiladores y gire la
perilla de ajuste de grosor a la posicion ,0".

10.  Vuelva a colocar el afilador en su posicion original.
Para ello, siga el procedimiento de la preparacion
para el afilado, pero, en orden inverso.

11.  Después de cada afilado, lave minuciosamente la
cuchilla (limpie los afiladores después de varios
procesos de afilado).

Now
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3.4. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

a) Antes de limpiar y ajustar, sustituir accesorios
o cuando no tenga previsto utilizar el equipo,
desenchufe el cable de alimentaciéon y deje que la
unidad se enfrie completamente. Espere a que los
elementos giratorios se detengan.

b) Para limpiar la superficie, utilice solo productos que
no contengan sustancias corrosivas.

Q) Utilizar Unicamente detergentes suaves destinados
a la limpieza de superficies en contacto con
alimentos.

d) Después de cada limpieza, deje secar bien todas las
piezas antes de volver a utilizar el aparato.

e) Guarde el aparato en un lugar seco, fresco y
protegido de la humedad y la radiacion solar directa.

f) Prohibido rociar agua sobre el dispositivo
o sumergirlo en agua.

g)  Evite que el agua se introduzca por los orificios de
ventilacién de la carcasa.

h) Por favor, utilice un pafio suave para la limpieza.

i) Para su limpieza utilizar un pafio himedo y suave.

] No utilizar para la limpieza objetos de metal
puntiagudos y/o afilados (p.ej. cepillos metalicos
o espatulas de metal), ya que podrian dafar la
superficie del material del que esta hecho el aparato.

3.4.1 LIMPIEZA DE LA CUCHILLA Y DEL PROTECTOR
ANGULAR DE LA CUCHILLA

Desenrosque la barra que fija el protector de la cuchilla (1)
y retire el protector de la cuchilla (2) (consultar la figura
a continuacion). o,

ATENCION: Limpie la cuchilla con guantes de metal y use

un pafio himedo. Mientras limpia la cuchilla instalada en la

maquina, ajuste la perilla de espesor de corte a ,0".

Para limpiar la cuchilla desde el otro lado, debe retirarla. El

proceso del desmontaje de la cuchilla es el siguiente:

1) Retire el protector de la cuchilla (ver figura arriba).

2) Retire el afilador (a) y gire la perilla de ajuste a ,0".

3) Afloje 3 0 4 tornillos (f) (segiin el modelo) que fijan la
cuchilla.

4) Retire con cuidado la cuchilla, sin tocar sus bordes
afilados. Se debe limpiar el protector de la cuchilla
con agua caliente y un detergente neutro.

3.4.2 LIMPIEZA DEL AFILADOR

Se deben limpiar las piedras del afilador con un cepillo. Las
piedras del afilador deben encontrarse en una posicion segura,
es decir, deben colocarse en direccion opuesta a la cuchilla.

3.4.3 LIMPIEZA DEL DEFLECTOR

Desenrosque los dos tornillos de fijacion para retirar el
deflector (a) (patrz rys. ponizej). Limpie el deflector con
agua tibia y un detergente neutro.

3.4.4 CUCHILLA
Reemplace la cuchilla si su didmetro ha disminuido en mas
de 6 mm en comparacion con las dimensiones originales.

3.4.5 LUBRICACION DE LA GUIA DE LA BANDEJA

Si la bandeja de comida se mueve con dificultad, coloque
el dispositivo de lado, desenrosque los pies y retire la
cubierta inferior de la base del dispositivo. Desde la parte
inferior, limpie la varilla sobre la que se mueve el soporte
de la bandeja, engrasela cuidadosamente usando vaselina
para alimentos y mueva la bandeja en ambas direcciones
para que la vaselina se extienda uniformemente.

3.4.6 CORREA DE TRANSMISION
Si usa el dispositivo con frecuencia, verifique la condicion
de la correa de vez en cuando y reemplacela, si es necesario.

1. Retire la bandeja de comida

2. Desatornille la varilla que asegura la cubierta de la
cuchilla.

3. Retire la cubierta de la cuchilla y desarme la cuchilla,

desenroscando los tornillos de fijacion (sujetandola
para que no gire)
4. Retire el afilador aflojando su tornillo en la parte posterior.

5. Retire con cuidado la cuchilla empujandolo hacia
afuera desde atras.

6. Retire la correa de los rodillos.

7. Vuelva a instalar la cuchilla y la bandeja de comida

en el orden inverso al desmontaje.
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DESCRIPTION

Base

Movable
clapboard
Regulation

plate

Food carrier
Food tray

Blade guard
canopy
Blade cover

Blade

Blade guard
ring
Blade securing
ring
Food locating

arm
Pusher arm

Pusher arm
counterweight

Handle of
locating arm
Pusher arm

handle

Nylon granule
Pusher arm
pad

Motor
Fixing iron
sheet of motor
Motor bracket

Power Cable

Blade guard
knob
Blade cover
knob

Ball bearing
6204

Pulley

Pulley pin
Drive axis

Belt SV400

PL
OPIS

Podstawa

Ptyta opo-
rowa

Tacka na
Zywnosc
Ostona
noza

No6z
Pierscien
zabezpie-

czajacy
noza

Ramie
dociskowe

Przeciwwa-
ga ramienia
docisko-
wego

Uchwyt
ramienia
docisko-

wego
Podktadka
ramienia
docisko-
wego
Silnik

Wspornik
silnika

Kabel
zasilajacy

Pokretto
ostony
ostrza

tozysko
kulkowe
6204

Rolka
O3 nape-
dowa

Pasek
SV400

DE
BESCHREIBUNG

Gestell

Druckplatte

Lebensmittelta-
blett

Messerabde-
ckung
Messer

Messer-Sicher-
heitsring

Druckarm

Gegengewicht
zum Druckarm

Druckarmhalter

Druckarmunter-
legscheibe

Motor

Motorhalterung

Netzkabel

Regler der Mes-
serabdeckung

Kugellager 6204

Rolle

Antriebsachse

Riemen SV400

cz
Popis

Zakladna

Opérna
deska

Tacek na
potraviny

Kryt noze

Naz

Pojistny
krouzek
noze

Pritlacné
rameno

Protizavazi
pritlacného
ramene

Drzak

pritla¢ného
ramene

Podlozka
pritlacného
ramene

Motor
Podpéra
motoru
Napajeci
kabel

Knoflik
krytu ostri

Kulickové
loZisko
6204
Kladka

Hnaci osa

Pas SV400
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DESCRIPTION

Base

Plaque d'appui

Plateau repas

Protége-cou-
teau

Couteau

Cerceau
protection
couteau

Bras de
serrage

Contrepoids
du bras

Poignée
du bras de
serrage

Rondelle
de bras de
serrage

Moteur

Support du
moteur

Cable d'ali-
mentation

Molette de
protection de
lame

Roulement a
billes 6204

Poulie

Essieu moteur

Courroie
SV400

IT
DESCRIZIONE

Basamento

Vela

Piatto porta-
merce

Coprilama

Lama

Anello copri-
lama

Braccio pres-
samerce

Contrappeso
braccio pres-
samerce

Maniglia
braccio pres-
samerce

Rondella
braccio pres-
samerce

Motore

Supporto
motore

cavo di ali-
mentazione

Manopola
coprilama

Cuscinetto
a sfere 6204

Puleggia

Asse motore

Cinghia SV400

ES
DESCRIPCION

Base

Bandeja de
presion

Bandeja de
alimentos

Protector de la
cuchilla

Cuchilla

Anillo protector
de la cuchilla

Brazo pren-
sador

Contrapeso
del brazo de
presiéon

Mango del bra-
z0 prensador

Arandela del
brazo pren-
sador

Motor

Soporte del
motor

cable de
energia

Perilla del
protector de la
cuchilla

Rodamiento de
bolas 6204

Carrillo

Eje de arrastre

Correa SV400

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34
35

36

37

38

39

Regulation
plate bracket

Protective
cover (of slide
block)

Meat baffle
Feeding
deflector

Protective cov-
er of switch

Switch

Capacitor

Capacitor
fixed-grip

Sharpener
cover knob

Thickness ad-
justing knob

Spring washer
Cam 300 type
Botoom plate

Cam contact
pin

Push rod
Slide block
Feeder

Foot

Slide support
Circuit board
Slide spring
Bracket axis

Square shaft

Wspornik  Druckplattenhal-
ptyty opo- terung
rowej
Pokrywa Schutzabde-
ochronna ckung
Deflektor Schubabweiser
przesuwu
Ostona Schutzabde-
przycisku ckung des
Schalters
Przycisk Schalter
Konden- Kondensator
sator
Mocowanie Kondensatorbe-
kondesatora festigung
Pokretto Scharfer-Ab-
pokrywy deckknopf
ostrzatek
Pokretto Schnittdicken-
regulacji regler
grubosci
Podktadka Federscheibe
sprezysta

Krzywka typ  Nocken Typ 300
300

Ptyta dolna Bodenplatte
Trzpien Nockenkontakt-
kontaktowy stift
krzywki
Drazek Schieberegler
przesuwu
Suwak Schieber
Noézka FuB
Wspornik Schieberstiitze
suwaka
Ptytka dru- Leiterplatte
kowana
Sprezyna Schieberfeder
suwaka
O$ wspor-  Halterungsachse
nika
O3 kwadra- Quadratische
towa Achse

Podpéra
opérné
desky
Ochranny
kryt

Deflektor
posuvu

Kryt tlacitka

Knoflik

Konden-
zator

Montéz na
konden-
zator

Otocny
knoflik kry-
tu ostfice
Knoflik pro

nastaveni
tloustky

Pruzna
podlozka

Vacka typ
300

Spodni
deska

Kontaktni
cep
vacky
Hridel
podavace

Soupatko

Nozicka
Drzak
Soupatka
Obvodova
deska
Pruzina
Soupatka
Osa pod-
péry
Ctvercova
osa

Support
de plaque
d'appui
Couvercle de
protection

Déflecteur de
déplacement

Couvercle de
bouton

Bouton

Condensateur

Montage de
condensateur

Bouton rotatif
du couvercle
d'affuteuse

Bouton de
réglage
d’épaisseur de
tranche

Rondelle
élastique

Came type
300

Plaque infé-
rieure

Tige de
contacte de
came

Tige de glisse-
ment

Glissiere

Pied
Support de
glissiere
Carte de cir-
cuit imprimé
Ressort de
glissiere
Axe de sup-
port

Axe carré

Supporto vela

Cover pro-
tettiva

Parafetta

Copri bottone

Bottone

Condensatore

Montaggio
condensatore

Manopola
del coperchio
dell'affilatoio

Manopola per
la regolazione
spessore

Rondella
elastica

Camma gene-
re 300

Piastra infe-
riore

Pin di contatto
della camma

Asta di scorri-
mento

Cursore

Piedino

Supporto del
cursore

Scheda di
circuito

Molla del
cursore

Asse supporto

Asse quadrato

Soporte de la
bandeja de
presion

Cubierta pro-
tectora

Deflector de
desplazamiento

Cubierta de
boton

Boton

Condensador

Montaje de
condensador

Perilla de la
cubierta de los
afiladores

Perrilla
reguladora de
espesor

Arandela de
resorte

Leva tipo 300

Placa inferior

Mandril de
contacto de
la leva

Palanca de
desplazamiento

Deslizador

Pata

Soporte del
deslizador

Placa de
circuito

Resorte del
deslizador

Eje del soporte

Eje cuadrado
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40

41

42

43

45

46
47

48

49

50
51

52

53

54

55

56

57

Slide bracket
Bracket

Knob of slide
bracket cover
Lock knob

Sharpener
cover

Sharpener
buton

Fine-grained
sharpener

Sharpener
shank

Spring

Coarse-
grained
sharpener

Sharpener set
locking knob

Upright post
of sharpener
set
Sharpener
base

Wheel @4.751

Sharpener pin

Sharpener set
fixture

Blade guard
ring pin

Locating arm
shaft
Pusher arm
pivot

Pusher arm
pivot

Plastic food
baffle
Tray cover

Blade bolt

Wspornik

Pokretto
blokady

Pokrywa
ostrzatki

Przycisk
ostrzatki

Osetka
drobnoziar-
nista

Trzpien
osetki

Sprezyna

Osetka gru-
boziarnista

Pokretto
blokady
ostrzatki

Podstawa
ostrzatki

Podkadka

Trzpien
ostrzatek

Mocowanie
zestawu
ostrzatek

Trzpien
pierscienia
zabezpie-
czajacego

noéz
Sworzen
ramienia
docisko-
wego

Sworzen

ramienia

docisko-
wego

Ostona tacki

Sruba noza

Stutze

Verrieglungs-
regler

Scharfer-Abde-
ckung

Scharfer-Taste

Feinkorniger
Schleifstein

Schleifstein-
Bolzen

Feder

Grobkorniger
Schleifstein

Verriegelungs-
knopf des
Scharfers

Scharfgeratge-
stell

Unterlegscheibe

Scharfer-Bolzen

Befestigen des
Scharfersatzes

Messerschutz-
ring-Bolzen

Druckarmbolzen

Druckarmbolzen

Tablettabde-
ckung

Schraube des
Messers

Podpéra

Knoflik
zamku

Kryt ostfice

Tlacitko
ostfice
Jemnozrn-
ny brousek

Cep
brousku
Pruzina

Hrubozrnny
brousek

Otocny
knoflik
zajisténi
ostfice
Zakladna
ostficiho
zarizeni

Podlozka

Cep ostfict

Upevnéni
sady ostricu

Cep
zajistovaci-
ho krouzku

noze

Cep
pritla¢ného
ramene
Cep
pritlacného

ramene

Kryt tacku

Sroub noze

Support

Molette de
blocage

Couvercle
d'affuteuse

Bouton d'affu-
teuse

Pierre a affuter
fine

Tige de la
pierre a affuter

Ressort

Pierre a affuter
grossiere

Bouton de
verrouillage
de I'affuteuse

Base de I'aff(-
teuse

Rondelle

Tige de I'affu-
teuse

Fixation du set
des affuteuses

Tige cerceau
de protection
couteau

Goupille
de bras de
serrage

Goupille
de bras de
serrage

Protége-pla-
teau

Vis de couteau

Supporto

Manopola di
bloccaggio

Coperchio
dell'affilatoio

Pulsante
dell'affilatoio

Pietra affilacol-
telli a grana
fine

Mandrino pie-
tra affilacoltelli

Molla

Pietra affilacol-
telli a grana
grossa

Manopola del
blocco dell’af-
filattoio

Supporto
affilatoio

Rondella

Mandrino
degli affilatoi

Fissaggio set
affilatoi

Perno
dell'anello di
protezione del
coltello

Perno braccio
pressamerce

Perno braccio
pressamerce

Copripiatto

Vite del
coltello

Soporte

Perilla de
bloqueo

Cubierta del
afilador

Botén del
afilador

Piedra de afilar
de grano fino

Mandril de la
piedra de afilar

Resorte

Piedra de
afilar de grano
grueso

Perilla de
bloqueo del
afilador

Base del
afilador

Arandela

Mandril de los
afiladores
Fijacion del
conjunto de
afiladores

Mandril del
anillo de
retencion de la
cuchilla

Conector del
brazo pren-
sador

Conector del
brazo pren-
sador

Protector de la
bandeja

Tornillo de la
cuchilla

58

59

60

61

62

63

65

66

67

68

69

70

71

72

73

Motor small
roller

Drive plate
of the sliding
block
Feeder quide

Slider handle

Slider bearing

Roller unit

Sharpening kit

Flexible
spindle washer
@20

Flexible washer
for the @47
hole

Blade guard
square washer

Pressure han-
dle screw

Tray cover
screw

Tray cover
screw nut

Slide handle
screw

Square shaft
screw

Slider support
fastening
screw

Slide pin screw

Mata rolka
silnika

Prowadnica
suwaka

Uchwyt
suwaka

tozysko
suwaka

Modut rolek

Zestaw
ostrzacy

Elastyczna
podktadka
trzpienia
@20

Elastyczna
podktadka
otworu @47

Kwadratowa
podktadka
ostony noza

Sruba
uchwytu
docisko-

wego

Sruba osto-
ny tacki

Nakretka
Sruby osto-
ny tacki

Sruba
uchwytu
przesuwu

Sruba
forminowa
osi kwadra-

towej

Sruba
mocowania
wspornika
suwaka

Sruba
trzpienia
suwaka

Kleine Motor-
rolle

Schieberfiih-
rungsleiste

Schiebergriff
Schieberlager
Rollenmodul
Scharfsatz

Flexible Unter-
legscheibe fiir
Bolzen @20

Flexible Unter-
legscheibe fir
Offnung @47

Vierkant-
Unterlegscheibe
fiir Messerabde-

ckung

Druckarm-
schraube

Schraube fir
Tablettabde-
ckung

Schraubenmut-
ter fir Tablettab-
deckung

Schiebergriff-
Schraube

Schrauben mit
quadratischer
Achse

Befestigungs-
schraube fiir
Schieberstitze

Schieberbolzen-
Schraube

Maly
valecek
motoru

Voditko
Soupatka

Drzak
Soupatka
Lozisko
Soupatka

Modul
valeckd
Brousici

sada

Elasticka
podlozka
cepu @20

Elasticka
podlozka
otvoru @47

Ctvercova
podlozka
krytu noze

Sroub
pritlacného
drzaku

Sroub krytu
voziku

Matice
Sroubu kry-
tu voziku

Sroub
drzaku
podavace
Tvarovaci
sroub
Ctvercové
osy

Upeviio-
vaci Sroub
drzaku
Soupatka
Sroub ¢epu
Soupatka

Petit rouleau  Piccola bobina

moteur del motore
Guide de Guida cursore
glissiere

Manche de Maniglia del
glissiere cursore

Roulement de  Cuscinetto del

glissiere cursore
Module de Modulo
rouleaux bobine

Set d'affutage  Kit di affilatura

Rondelle Rondella
souple de la flessibile del
tige @20 perno @20
Rondelle Rondella
souple de flessibile per
I'ouverture fori @47
@47
Rondelle carré Rondella
pour protec- coprilama
tion couteau quadrata

Vis de poignée  Vite maniglia

de serrage pressa merce
Vis de cou- Vite coprivas-
vercle plateau soio

Ecrou devis  Dado della vite
du couvercle  del coperchio
plateau del vassoio

Vis de poignée  Vite maniglia
de glissiere  di scorrimento

Vis de for- Vite asse
mage de l'axe quadrato
carré
Vis de fixation Vite di
de support fissaggio del
glissiere supporto
cursore

Vis de tige Vite mandrino
glissiere cursore

Rollo pequefio
del motor

Guia del desli-
zador

Asa del desli-
zador

Cojinete del
deslizador

Médulo de
bobinas

Conjunto de
afiladores

Arandela elas-
tica del mandril
@20

Arandela elas-
tica del agujero
@47

Arandela
cuadrada del
protector de la
cuchilla

Tornillo del asa
de presion

Tornillo de la
cubierta de la
bandeja

Tuerca del
tornillo del
protector de la
bandeja

Tornillo del asa
del deslizador

Tornillo de eje
cuadrado

Tornillo de
fijacion del
soporte del
deslizador

Tornillo del
mandril del
deslizador
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75

76

77

78

79

80

81

82

Spring washer

Belleville
washer

Screw of meat
baffle

Thrust plate
support
washer

Thrust plate
support bolt

Blade guard
ring support

Sleeve A for
the food trays

Sleeve B for
the food trays

Puller oil seal

Podktadka
sprezysta

Podktadka
talerzowa

Sruba
deflektora
przesuwu

Podktadka
wspornika
plyty opo-

rowej

Sruba
wspornika
ptyty opo-

rowej

Podpora
pierScienia
zabezpie-
czajacego

noza
Tuleja
A tacki na

Zywnos¢

Tuleja B

tacki na

Zywnos¢
Uszczelka

olejowa
Sciggacza

Federscheibe
Tellerscheibe

Schraube des
Schubabweisers

Druckplattenhal-
terung-Unter-
legscheibe

Druckplatten-
halterungs-
Schraube

Messerschutz-
ringhalterung

Hulse A far
Lebensmittelta-
blett

Hulse B fir
Lebensmittelta-
blett

Oldichtung am
Abzieher

Pruzna
podlozka
Tésnéni
talife
Deflektor

posuvu
sroub

Podlozka
drzaku
pritlacné
desky
Sroub drza-
ku pritlacné
desky

Podpora
zajiStovaci-
ho krouzku

noze

Tulej
A voziku na
potraviny

Tulej B
voziku na
potraviny

Olejové
tésnéni
stahovaku

Rondelle
souple

Rondelle
assiette

Vis du
déflecteur de
déplacement

Rondelle
du support
de plaque

d'appui

Vis du support
de plaque
d'appui

Support
de cerceau
protection

couteau

Manchon
A plateaux a
aliments

Manchon B
plateaux a
aliments
Joint a I'huile
de I'extracteur

Rondella
amolla

Rondella
a disco

Vite del para-
fetta

Rondella del
supporto
della piastra di
pressione

Vite del
supporto
della piastra di
pressione

Supporto
anello di
protezione del
coltello

Manicotto
A del vassoio
per alimenti

Manicotto B
del vassoio per
alimenti

Guarnizione
paraolio dell’
estrattore

Arandela
elastica

Arandela del
plato

Tornillo del
deflector de
desplazamiento

Arandela del
soporte de
la placa de
resistencia

Tornillo de
soporte de
la placa de
resistencia

Soporte del
anillo de
retencion de la
cuchilla

Cilindro A de
la bandeja de
comida

Cilindro B de
la bandeja de
comida

Sello del
extractor de
aceite

MONTAGEZEICHNUNGEN | ASSEMBLY DRAWINGS | RYSUNKI ZEOZENIOWE | VYKRES SESTAVEN{ | SCHEMAS DE MONTAGE

DISEGNI PER L'ASSEMBLAGGIO | VISTAS EN DESPIECE

RCMS-250MM | RCMS-220MM

@

»

Nur / Only / Tylko /
Pouze / Seulement /

fz/’

Solo / Solamente - RCMS-220MM
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10

11

12
13

14

15

16

17

EN
DESCRIPTION

Base

Movable
clapboard
Regulation

plate

Food carrier
Food tray

Blade guard
canopy
Blade cover

Blade

Blade guard
ring
Blade securing
ring

Carrier suport
Trolley down
cover

Food locating
arm
Pusher arm

Bushing of
locating arm

Handle of
locating arm
Pusher arm
handle

Nylon granule
Pusher arm
pad

Motor
Fixing iron
sheet of motor
Motor bracket

Locating arm
shaft

Blade guard
knob
Blade cover
knob

Ball bearing
6202

Pulley @66

PL
OPIS

Podstawa

Ptyta opo-
rowa

Tacka na
Zywnosc
Ostona
noza

No6z
Pierscien
zabezpie-

czajacy
noza

Ostona dol-
na wozka

Ramie
dociskowe

Tuleja
ramienia
docisko-

wego

Uchwyt
ramienia
docisko-

wego

Podktadka
ramienia
docisko-

wego

Silnik

Wspornik
silnika

Trzpien
ramienia
docisko-

wego

Pokretto
ostony
ostrza

tozysko
kulkowe
6202

Rolka @66

DE
BESCHREIBUNG

Gestell

Druckplatte

Lebensmittelta-
blett

Messerabde-
ckung

Messer

Messer-Sicher-
heitsring

Untere Wa-
genabdeckung

Druckarm

Druckarmhtilse

Druckarmhalter

Druckarmunter-
legscheibe

Motor

Motorhalterung

Druckarmbolzen

Regler der Mes-
serabdeckung

Kugellager 6202

Rolle @66

cz
Popis

Zakladna

Opérna
deska

Tacek na
potraviny

Kryt noze

NGz
Pojistny
krouzek

noze

Spodni kryt
voziku

Pritlacné
rameno

Tulej
pritlacného
ramene

Drzék
pritlacného
ramene

Podlozka
pritlacného
ramene

Motor
Podpéra
motoru
Cep

pritlacného
ramene

Knoflik
krytu ostri

Kulickové
lozisko
6202

Kladka @66

FR
DESCRIPTION

Base

Plaque d'appui

Plateau repas

Protége-cou-
teau

Couteau

Cerceau
protection
couteau

Protecteur
inférieur du
chariot

Bras de
serrage

Manchon de
bras

Poignée
du bras de
serrage

Rondelle
de bras de
serrage

Moteur

Support du
moteur

Goupille de
bras

Molette de
protection de
lame

Roulement a
billes 6202

Poulie @66

IT
DESCRIZIONE

Basamento

Vela

Piatto porta-
merce

Coprilama

Lama

Anello copri-
lama

Riparo inferio-
re carrello

Braccio pres-
samerce

Manicotto del
braccio pressa
merce

Maniglia
braccio pres-
samerce

Rondella
braccio pres-
samerce

Motore

Supporto
motore

Perno del
braccio pressa
merce

Manopola
coprilama

Cuscinetto
a sfere 6202

Puleggia @66

ES
DESCRIPCION

Base

Bandeja de
presion

Bandeja de
alimentos

Protector de la
cuchilla

Cuchilla

Anillo protector
de la cuchilla

Cubierta infe-
rior del carro

Brazo pren-
sador

Cilindro del
brazo de
presion

Mango del bra-
z0 prensador

Arandela del
brazo pren-
sador

Motor

Soporte del
motor

Mandril del
brazo de
presion

Perilla del
protector de la
cuchilla

Rodamiento de
bolas 6202

Carrillo @66

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

5

36

37

38

Pulley pin
Drive axis

Belt

Protective
cover (of slide
block)

Power Cable
Slide block
shaft

Thickness ad-
justing knob

Spring washer
Cam
Contact rod of

cam

Feeder

Slide support
Slide spring
Bracket axis
Square shaft
Slide bracket
Bracket
Hexagon screw

M8x35

Ball bearing
607

Knob of slide
bracket cover
Lock knob

Circuit board

Capacitor

Capacitor
fixed-grip

Os$ nape- Antriebsachse
dowa
Pasek Riemen
Pokrywa Schutzabde-
ochronna ckung
Kabel Netzkabel
zasilajacy
Drazek Schieberegler
przesuwu
Pokretto Schnittdicken-
regulacji regler
grubosci
Podkfadka Federscheibe
sprezysta
Krzywka Nocken
Drazek Nockenkontakt-
kontaktowy stange
krzywki
Suwak Schieber
Wspornik Schieberstiitze
suwaka
Sprezyna Schieberfeder
suwaka
O$ wspor-  Halterungsachse
nika
03 kwadra- Quadratische
towa Achse
Wspornik Stlitze
Sruba Achtkantschrau-
8-katna be M8x35
M8x35
tozysko Kugellager 607
kulkowe
607
Pokretto Verrieglungs-
blokady regler
Ptytka dru- Leiterplatte
kowana
Konden- Kondensator
sator
Mocowanie Kondensatorbe-
kondesatora festigung

Hnaci osa

Pas
Ochranny
kryt

Napajeci
kabel

Hridel
podavace

Knoflik pro

nastaveni
tloustky

Pruzna
podlozka

Vacka

Kontaktni
hridel
vacky

Soupatko
Drzak

Soupatka

Pruzina

Soupatka

Osa pod-

péry

Ctvercova
osa

Podpéra
8-hranny

Sroub
M8x35

Kulickové

lozZisko 607

Knoflik
zamku

Obvodova

deska

Konden-
zator

Montéz na

konden-
zator

Essieu moteur

Courroie

Couvercle de
protection

Cable d'ali-
mentation

Tige de glisse-
ment

Bouton de
réglage
d’épaisseur de
tranche

Rondelle
élastique

Came

Tige contact
de came

Glissiere
Support de
glissiere
Ressort de
glissiére
Axe de sup-
port

Axe carré

Support

Vis octogonale
M8x35

Roulement a
billes 607

Molette de
blocage

Carte de cir-
cuit imprimé

Condensateur

Montage de
condensateur

Asse motore

Cinghia

Cover pro-
tettiva

Cavo di ali-
mentazione

Asta di scorri-
mento

Manopola per
la regolazione
spessore

Rondella
elastica

Camma

Asta di
contatto della
camma

Cursore

Supporto del
cursore

Molla del
cursore

Asse supporto
Asse quadrato

Supporto

Vite a 8 angoli
M8x35

Cuscinetto
a sfere 607

Manopola di
bloccaggio

Scheda di
circuito

Condensatore

Montaggio
condensatore

Eje de arrastre

Correa

Cubierta pro-
tectora

Cable de
energia

Palanca de
deslizamiento

Perrilla
reguladora de
espesor

Arandela de
resorte

Leva

Varilla de
contacto de
la leva

Deslizador

Soporte del
deslizador

Resorte del
deslizador

Eje del soporte
Eje cuadrado

Soporte

Perno octago-
nal M8x35

Rodamiento de
bolas 607

Perilla de
bloqueo

Placa de
circuito

Condensador

Montaje de
condensador
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40
41

42

43

45

46

47

48

49

50
51

52

53
54

55

56

57

Protective cov- Ostona
er of switch przycisku
Switch Przycisk
Bottom plate  Ptyta dolna
Feeding Deflektor
deflector przesuwu
Sharpener Pokrywa
cover ostrzatki
Sharpener set  Mocowanie
mount zestawu
ostrzatek
Sharpener set  Wspornik
support zestawu
ostrzatek
Sharpener Przycisk
buton ostrzatki
Fine grinding Osetka
wheel drobnoziar-
nista
Coarse grind-  Osetka gru-
ing wheel boziarnista
Pin of fine Trzpien
grinding wheel osetki
Spring Sprezyna
Pin of Trzpien
sharpener set zestawu
support ostrzatek
Sharpener set Pokretto
locking knob blokady
ostrzatki
Foot Nézka
Pin of blade Trzpien
guard ring pierscienia
zabezpie-
czajacego
noéz
Tray cover Ostona tacki
Fixing screw Sruba
for motor mocowania
silnika
Small pulley of  Mata rolka
the motor silnika

Schutzabde-
ckung des
Schalters

Schalter

Bodenplatte

Schubabweiser

Scharfer-Abde-
ckung

Befestigen des
Scharfersatzes

Schérfersatzhal-
terung

Schérfer-Taste

Feinkorniger
Schleifstein

Grobkorniger
Schleifstein

Schleifstein-
Bolzen

Feder

Scharfersatz-
bolzen

Verriegelungs-
knopf des
Schérfers

FuB

Messerschutz-
ring-Bolzen

Tablettabde-
ckung

Motorschraube

Kleine Motor-
walze

Kryt tlacitka

Knoflik

Spodni
deska

Deflektor
posuvu

Kryt ostrice

Upevnéni
sady ostficu

Drzak sady
ostrich

Tlacitko
ostfice
Jemnozrn-
ny brousek

Hrubozrnny
brousek

Cep ostfice

Pruzina

Cep sady
ostfich

Otocny
knoflik
zajisténti
ostfice
Nozicka
Cep
jisticiho
krouzku
noze

Kryt tacku

Upevno-
vaci Sroub
motoru

Maly
valecek
motoru

Couvercle de
bouton

Bouton

Plaque infé-
rieure

Déflecteur de
déplacement

Couvercle de
I'affuteuse

Fixation pour
set d'affu-
teuses

Support pour
set d'affu-
teuses

Bouton de
I'affuteuse

Pierre a affuter
fine

Pierre a affuter
grossiere

Goupille de
la pierre a
affuter

Ressort

Goupille du
set d'affu-
teuses

Bouton de
verrouillage
de I'affuteuse

Pied

Goupille du

cerceau de

verrouillage
couteau

Protége-pla-
teau

Vis de fixation
moteur

Petit rouleau
moteur

Copri bottone

Bottone

Piastra infe-
riore

Parafetta

Coperchio
dell'affilatoio

Fissaggio set
affilatoi

Supporto set
affilatoi

Pulsante
affilatoio

Pietra affilacol-
telli a grana
fine
Pietra affilacol-

telli a grana
grossa

Mandrino pie-
tra affilacoltelli

Molla

Mandrino set
affilatoi

Manopola
blocco affi-
latoio

Piedino
Perno
dell'anello di

protezione del
coltello

Copripiatto

Vite di
fissaggio del
motore

Bobina piccola
del motore

Cubierta de
boton

Boton

Placa inferior

Deflector de
desplazamiento

Cubierta del
afilador
Fijacion del
conjunto de
afiladores

Soporte del
conjunto de
afiladores

Boton del
afilador

Piedra de afilar
de grano fino

Piedra de
afilar de grano
grueso

Mandril de la
piedra de afilar

Resorte

Mandril del
conjunto de
afiladores

Perilla de
bloqueo del
afilador

Pata

Mandril del
anillo de
retencion de la
cuchilla

Protector de la
bandeja

Tornillo de
fijacion del
motor

Rollo pequefio
del motor

58

60

61

62

63

65

66

67

68

69

70

71

72

73

74

Drive plate
of the sliding
block
Feeder quide

Pulley module

Sharpener set

Elastic wahser
for shaft @15

Elastic washer
for hole @35

Square-head
nut of blade
guard canopy

Screw of the
food baffle

Screw nut of
the food baffle

Bolt of bracket
knob

Spring washer

Screw for fi-
xing iron sheet
motor

Belleville
washer

Screw of meat
baffle

Screw for
capacitator
fixed grub

Food tray
bushing A

Washer for
food locatin
arm

Food tray
bushing B

Prowadnica
suwaka

Modut rolek

Zestaw
ostrzacy

Elastyczna
podktadka
trzpienia
215

Elastyczna
podktadka
otworu @35

Kwadratowa
podktadka
ostony noza

Sruba
ostony tacki

Nakretka
Sruby
ostony tacki

Sruba
pokretta
wspornika

Podktadka
sprezysta

Sruba
mocowania
wspornika

silnika

Podktadka
talerzowa

Sruba
deflektora
przesuwu

Sruba
mocowania
kondesatora

Tuleja
A tacki na
Zywnos¢
Podktadka
ramienia
docisko-
wego

Tuleja B
tacki na
Zywnos¢

Schieberfiih-
rungsleiste

Rollenmodul
Scharfsatz

Flexible Unter-
legscheibe fir
Bolzen @15

Flexible Unter-
legscheibe fiir
Offnung @35

Vierkant-
Unterlegscheibe
flir Messerabde-

ckung

Schraube fiir
Tablettabde-
ckung

Schraubenmut-
ter fur Tablettab-
deckung

Schraube fir
Reglerstiitze

Federscheibe

Befestigungs-
schraube fur
Motorhalterung

Tellerscheibe

Schraube des
Schubabweisers

Kondesator-
schraube

Hulse A fir
Lebensmittelta-
blett

Druckarmunter-
legscheibe

Hulse B fir
Lebensmittelta-
blett

Voditko
Soupatka

Modul
valecl
Brousici
sada

Elasticka
podlozka
cepu @15

Elasticka
podlozka
otvoru
@35

Hranata
podlozka
krytu
noze

Sroub krytu
voziku

Matice
Sroubu kry-
tu voziku

Sroub
knofliku
drzaku
Pruzna
podlozka

Upevnovaci
sroub
drzaku
motoru
Tésnéni
talife
Deflektor

posuvu
sroub

Upevnovaci
Sroub kon-
denzétoru

Tulej
A voziku na
potraviny

Podlozka
pritla¢ného
ramene

Tulej B
voziku na
potraviny

Guide de
glissiere

Module de
rouleau

Set d'affutage

Rondelle
élastique de
goupille @15

Rondelle
élastique de
I'ouverture
@35

Rondelle carré
de protection
couteau

Vis de protec-
tion plateau

Ecrou pour vis
de protection
plateau

Vis pour
bouton du
support

Rondelle
souple

Vis de fixation
pour support
moteur

Rondelle
assiette

Vis du
déflecteur de
déplacement

Vis pour
fixation de
condensateur

Manchon
A plateaux
pour aliments

Rondelle de
bras

Manchon B
plateaux pour
aliments

Guida cursore

Modulo
bobine

Kit di affilatura

Rondella
flessibile del
perno @15

Rondella
flessibile foro
@35

Rondella
coprilama
quadrata

Vite coperchio
vassoio

Rondella vite
del coperchio
del vassoio

Vite della
manopola del
supporto

Rondella
amolla
Vite di

fissaggio del

supporto del
motore

Rondella
a disco

Vite del para-
fetta

Vite di
fissaggio del
condensatore

Manicotto
A del vassoio
per alimenti

Rondella del
braccio pressa
merce

Manicotto B
del vassoio per
alimenti

Guia del desli-
zador

Maédulo de
bobinas

Conjunto de
afiladores

Arandela elasti-
ca del mandril
215

Arandela elasti-
ca del agujero
@35

Arandela
cuadrada de la
cubierta de la

cuchilla

Tornillo de la
cubierta de la
bandeja

Tuerca del tor-
nillo de la tapa
de la bandeja

Tornillo de
la perilla del
soporte

Arandela
elastica

Tornillo de

fijacion del

soporte del
motor

Arandela del
plato

Tornillo del
deflector de
desplazamiento

Tornillo de
montaje del
condensador

Cilindro A de
la bandeja de
comida

Arandela
del brazo de
presion

Cilindro B de
la bandeja de
comida
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77

78

79

80

81

82

Cross counter-
sunk M6X12

Screw for fix-
ing iron sheet
of sliding shaft

Forming screw
of square shaft

Adjusting
screw of slid-
ing block

Fulcrum bear-
ing washer

Screw of the
blade

Pulley washer

Sruba

z tbem
stozkowym

M6x12

Sruba
mocowania
wspornika
suwaka

Sruba
forminowa
osi kwadra-

towej

Sruba
ustawiania
przesuwu

Podktadka

wspornika

ptyty opo-
rowej

Sruba noza

Podktadka
rolki

Senkkopfschrau-
be M6x12

Befestigungs-
schraube fiir
Schieberstitze

Schrauben mit
quadratischer
Achse

Schiebereinstell-
schraube

Druckplattenhal-
terung-Unter-
legscheibe

Schraube des
Messers

Unterlegscheibe
fir Rolle

Sroubse  Vis a téte co-

zapustnou  nique M6x12
hlavou
M6x12

Upeviio-  Vis de fixation
vaci Sroub  pour support

drzaku de glissiere
Soupatka
Tvarujici Vis de for-

sroub mage de l'axe
Ctvercové carré

osy

Sroub Vis pour
nastaveni réglage de
podavace glissement
Podlozka Rondelle
nosniku pour support
pritlacné de plaque

desky d'appui

Sroub noze Vis du couteau

Podlozka Rondelle du
valecku rouleau

Tornillo avella-
nado Méx12

Tornillo para
fijar el soporte
del deslizador

Tornillo del eje
cuadrado

Tornillo de
ajuste de des-
plazamiento

Arandela de
soporte de
la placa de
resistencia

Perno de la
cuchilla

Arandela de la
bobina

NAMEPLATE TRANSLATIONS

o Manufacturer: expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

expondo.com

catering

@ Product Name: Meat Slicer
© Model: =
0 Power: E
© Voltage/Frequency:
0O Weight:
@ Production Year: c €
e Serial No.:

IP33

_Ti;
»

ROYAL

DE Hersteller

EN Manufacturer
PL Producent

CZ Vyrobce

FR Fabricant

IT  Produttore

ES Fabricante

(5]

(2]

Produktname
Product Name
Nazwa produktu
Nazev vyrobku
Nom du produit
Nome del prodotto

Nombre del producto

DE Spannung/Frequenz

EN Voltage/Frequency

PL Napiecie znamionowe/Czestotliwos¢

CZ Jmenovité napéjeci napéti/Frekvence

FR Tension/Fréquence

IT  Tensione/Frequenza

ES Voltaje/Frecuencia

Modell
Model
Model
Model
Modele
Modello
Modelo

Produktionsjahr
Production Year

Rok produkgji

Rok vyroby

Année de production
Anno di produzione

Afo de produccion

o

Leistung

Power

Moc

Jmenovity vykon
Puissance
Potenza

Potencia

(8]

Ordnungsnummer
Serial No.

Numer serii
Sériové cislo
Numéro de serie
Numero di serie

Numero de serie
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)

CE DE|EN|PL|FR|IT|ES|CzZ eXP!'rl'rnouz@

EG-Konformitatserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaraciéon UE de
conformidad | Prohld3eni o shodé ES, 2020/21-08/167

Verantwortungstrager (Name, Adresse) | Responsible entity (name, address) | Podmiot odpowiedzialny (nazwa, adres) |
Entité responsable (nom, adresse) | Responsabile dell'entita (denominazione, sede) | Responsable de la entidad (nombre,
direccion) | Odpovédny subjekt (jméno, adresa): EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7,
66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petna
odpowiedzialnoscig deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, dichiaro che | Bajo mi
total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine 300 | Meat Slicer 300 | Krajalnica
300 | Trancheuse a jambon 300 | Affettatrice 300 | Cortafiambres 300 | Nafezovy stroj 300

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCMS-300MM

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | spliiuje zakladni pozadavky:

+« MD?2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

« ROHS2011/65/UE,

auBerdem erfillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
spliiuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

* EN 1974:1998+A1:2009,

 EN55014-1:2017,

+ EN 61000-3-2:2014,

+ EN 61000-3-3:2013,

+ ENS55014-2:2015.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingeftihrt wurde und schlieRt
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und uber ihre Verfigbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wytacznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego podiniejszych dziatarn. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I'éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de 'entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell’'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. zo.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracion se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusion de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacion técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohlaseni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly ndsledné pfidany koneénym uzivatelem, nebo nasledné
provedené zasahy koneéného uZivatele. Technickd dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povoland osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos

& Ingenieur fiir die Richtlinieniiberpriifung der Produkte | Product
Gdynia, 21-08-2020 A > - Covqp!iance Engineer | Inzynier ds. Oceny zgodn?s:ci produkn::w |
3 Ingénieur des analyses de des produits |

Ingegnere della sicurezza dei prodotti| ingeniero para la evaluacién de la

directiva de productos |inzenyr oddéleni hodnoceni bezpeénosti vyrobkii

Ort, Datum [ Place, Date | Miejsce,
Data [ Lieu, Date | Luogo, Data
|Lugar, Fecha | Misto, Datum

Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imie, Nazwisko, Funkcja | Nom,
Prénom, Position | Cognome, Nome, Titolo del responsabile, | Apellidos,
Nombre, Puesto | Pijmeni, Jméno, misto

Unterschrift | Signature | Podpis | Signature |
irma | Firma, | Podpis

nDoC www.riskCE.pl rev.08-02-2018

CE DE|EN|PL|FR|IT]|ES|CZ eXPﬁ'r\anNz@

EG-Konformitatserkldarung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé ES, 2020/21-08/168

Verantwortungstrager (Name, Adresse) | Responsible entity (name, address) | Podmiot odpowiedzialny (nazwa, adres) |
Entité responsable (nom, adresse) | Responsabile dell'entita (denominazione, sede) | Responsable de la entidad (nombre,
direccion) | Odpovédny subjekt (jméno, adresa): EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7,
66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erklare ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z pefnq
odpowiedzialnoscig deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia escluslva responsabilita, dichiaro che | Bajo mi
total responsabilidad, declaro que | Na svoji vylu¢nou odpovednost prohlasuji, ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine 250 | Meat Slicer 250 | Krajalnica
250 | Trancheuse a jambon 250 | Affettatrice 250 | Cortafiambres 250 | Nafezovy stroj 250

Modell | model | model | modeéle | modello | modelo | model: RCMS-250MM

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | splfiuje zakladni pozadavky:

« MD2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

« RoOHS2011/65/UE,

auBerdem erfillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
spliiuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

« EN 1974:1998+A1:2009,

EN 55014-1:2017,

EN 61000-3-2:2014,

EN 61000-3-3:2013,

EN 55014-2:2015.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schlieft
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und uber ihre Verfligbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wylgcznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego podiniejszych dziatan. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I’éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de I'entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracidn se refiere Gnicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusién de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacién técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohlaseni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné pfidany koneénym uzivatelem, nebo nasledné
provedené zasahy kone¢ného uZivatele. Technickd dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povoland osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos
) Ingenieur fiir die Richtlinieniiberpriifung der Produkte | Product
Gdynia 21-08-2020 A > - Compliance Engineer | Inzynier ds. Oceny zgodnosci produktéw |
’ .4{._ Ingénieur responsable des analyses de conformité des produits |
Ingegnere della sicurezza dei prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |inzenyr oddé&leni hodnoceni bezpeénosti vyrobkii
Ort, Datum | Place, Date | Miejsce,

Data [ Lieu, Date | Luogo, Data
|Lugar, Fecha | Misto, Datum

Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imig, Nazwisko, Funkcja | Nom,
Prénom, Position | Cognome, Nome, Titolo del responsabile, | Apellidos,
Nombre, Puesto | Pfijmeni, Jméno, misto

Unterschrift | Signature | Podpis | Signature |
Firma | Firma, | Podpis
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CE DE | EN|[PL|FR|IT|ES|CzZ exponn@

EG-Konformitatserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaraciéon UE de
conformidad | Prohld3eni o shodé ES, 2020/21-08/169

Verantwortungstrager (Name, Adresse) | Responsible entity (name, address) | Podmiot odpowiedzialny (nazwa, adres) |
Entité responsable (nom, adresse) | Responsabile dell'entita (denominazione, sede) | Responsable de la entidad (nombre,
direccion) | Odpovédny subjekt (jméno, adresa): EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7,
66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petna
odpowiedzialnoscig deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, dichiaro che | Bajo mi
total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine 220 | Meat Slicer 220 | Krajalnica
220 | Trancheuse a jambon 220 | Affettatrice 220 | Cortafiambres 220 | Nafezovy stroj 220

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCMS-220MM

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | spliiuje zakladni pozadavky:

+« MD?2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

« ROHS2011/65/UE,

auBerdem erfullt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
spliiuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

* EN 1974:1998+A1:2009,

 EN55014-1:2017,

+ EN 61000-3-2:2014,

+ EN 61000-3-3:2013,

+ ENS55014-2:2015.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingeftihrt wurde und schlieRt
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und uber ihre Verfiigbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wytacznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego podiniejszych dziatarn. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I'éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siee de I'entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut &ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. zo.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracion se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusion de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacion técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohlaseni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly ndsledné pfidany koneénym uzivatelem, nebo nasledné
provedené zasahy koneéného uZivatele. Technickd dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povoland osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos

'- Ingenieur fiir die Richtlinieniiberpriifung der Produkte | Product
Gdynia, 21-08-2020 A > - Covqp!iance Engineer | Inzynier ds. Oceny zgodn?s:ci produkn::w |
F Ingénieur des analyses de des produits |

Ingegnere della sicurezza dei prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |inzenyr oddéleni hodnoceni bezpeénosti vyrobkii
Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imie, Nazwisko, Funkcja | Nom,

Prénom, Position | Cognome, Nome, Titolo del responsabile, | Apellidos,
Nombre, Puesto | Pfijmeni, Jméno, misto

Ort, Datum | Place, Date [ Miejsce, " . .
g p i ’ Unterschrift | Signature | Podpis | Signature
Data [ Lieu, Date | Luogo, Data ngrmZ / Firmz!, f Po‘:ipr'i 9 !
|Lugar, Fecha | Misto, Datum
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catering

Umwelt — und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europdischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Riadern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerat, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerdt einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Méglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[1 RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com




