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DE Produktname

Edelstahl-Arbeitsschrank

EN Product name

Stainless steel work cabinet

PL Nazwa produktu

Szafka robocza ze stali nierdzewne;j

cz Nazev vyrobku

Pracovni skfin z nerezové oceli

FR Nom du produit

Armoire de travail en acier inoxydable

IT Nome del prodotto Armadio da lavoro in acciaio inossidabile

ES Nombre del producto Armario de trabajo de acero inoxidable

HU Termék neve Rozsdamentes acél munkaszekrény

DA Produktnavn Rustfrit stal arbejdsbord

Fl Tuotteen nimi Ruostumattomasta terdksesta valmistettu tyokaappi
NL Productnaam Werkbank van roestvrij staal

NO Produktnavn Arbeidsskap i rustfritt stal

SE Produktnamn Arbetskap i rostfritt stal

PT Nome do produto

Armario de trabalho de ago inoxidavel

SK Nazov produktu

Pracovna skrina z nehrdzavejucej ocele

BG Mme Ha npoaykTa

Wkad 3a paboTa OT HepbKAaema CTOMaHa

EL ‘Ovopa mpoidvtog NtouAdrt epyaciag ano avofeidwrto xaAufa
HR Naziv proizvoda Radni ormar od nehrdajuéeg Celika

LT Produkto pavadinimas Darbiné spintelé i$ nerldijancio plieno

RO Numele produsului Dulap de lucru din otel inoxidabil

SL Ime izdelka Delovna omara iz nerjavnega jekla

DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modéle |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |
DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell |
SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Mogaen Ha NpoayKT |
EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

RCAT-100/80
RCAT-120/80
RCAT-160/80
RCAT-180/80
RCAT-200/80
RCAT-140/80

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termeld |

DA Producent | FI Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent |
SE Tillverkare | PT Fabricante |
SK Vyrobca | BG NpoussoguTen |
EL Kataokeuaotig | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |
SL Proizvajalec

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrobce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccidn del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | Fl Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Agpec Ha npoussoauTens |
EL: AieUBuvon kataokevaotr | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Goéra | Poland, EU
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Dieses Benutzerhandbuch wurde mit Hilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns
nach Kraften bemiiht, die Genauigkeit der Ubersetzung zu gewdhrleisten. Bitte beachten Sie

jedoch, dass automatische Ubersetzungen nicht perfekt sind und menschliche Ubersetzer nicht

ersetzen konnen. Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch. Etwaige

Unterschiede zwischen der Ubersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht

bindend. Sollten Sie Fragen zur Genauigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf

die englische Version, die die offizielle Referenz ist. Weitere Sprachversionen sind auf Anfrage

tiber info@expondo.com erhéltlich.

Technische Daten

Beschreibung des
Parameterwert
Parameters
Produktname Arbeitsschrank aus rostfreiem Stahl
Modell RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80
Tragfahigkeit bis zu: [kg] 500
Abmessungen (Breite x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x
Tiefe x Hohe) [mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x
870 870 870 870 870 870
Gewicht [kg] 45 47 49 51 53 48

Verwendungszweck
Der Arbeitsschrank aus Edelstahl ist fiir den Einsatz in Restaurants, Kantinen, Hotels, Biackereien oder
GroRkichen konzipiert. Es bietet eine haltbare und hygienische Oberflache fir verschiedene
Aufgaben, einschlieflich Lebensmittelzubereitung, Umgang mit Chemikalien und allgemeine
Lagerung. Der Schrank ist korrosionsbestandig, leicht zu reinigen und eignet sich fir Umgebungen,
die hohe Sauberkeitsstandards erfordern.
Einrichtung
1. Auspacken: Nehmen Sie den Schrank vorsichtig aus der Verpackung. Untersuchen Sie es auf
eventuelle Schaden.
2. Aufstellen: Stellen Sie den Schrank auf eine ebene, stabile Flache. Vergewissern Sie sich, dass
er eben ist, um ein Umkippen zu verhindern.
Tatigkeit
1. Beladen: Verteilen Sie das Gewicht gleichméaRig auf die Regale. Uberschreiten Sie nicht die
vom Hersteller angegebene maximale Tragfahigkeit.
2. Reinigung: Verwenden Sie zur Reinigung der Oberflachen milde Reinigungsmittel und
Wasser. Vermeiden Sie Scheuermittel, die den Edelstahl verkratzen kénnen.
3. Wartung: Regelmalig auf Anzeichen von Verschlei oder Beschadigung prifen. Ziehen Sie
alle losen Schrauben und Bolzen fest.
Gefdhrdungen und Risiken
1. Scharfe Kanten: Achten Sie bei der Installation und Verwendung auf scharfe Kanten. Tragen
Sie Schutzhandschuhe, um Schnittverletzungen zu vermeiden.
2. Schwere Lasten: Uberladen Sie die Regale nicht. UbermaRiges Gewicht kann dazu fiihren,
dass der Schrank umkippt oder die Regale zusammenbrechen.
3. Chemische Belastung: Bei der Lagerung von Chemikalien ist darauf zu achten, dass diese mit
Edelstahl vertraglich sind. Einige Chemikalien kénnen Korrosion oder Schaden verursachen.
4. Elektrische Gefahrdung: Wenn der Schrank in der Ndhe von elektrischen Geraten verwendet
wird, sorgen Sie fiir eine ordnungsgemaRe Erdung, um elektrische Schldage zu vermeiden.
5. Brandgefahr: Halten Sie brennbare Materialien vom Schrank fern. Edelstahl ist warmeleitend
und kann bei hohen Temperaturen ein Brandrisiko darstellen.
Einhaltung der Vorschriften
Dieses Produkt entspricht der Verordnung (EU) 2023/988 lber die allgemeine Produktsicherheit und
erfullt damit die erforderlichen Sicherheitsstandards fiir Verbraucherprodukte.

Montagezeichnungen finden Sie am Ende des Handbuchs.
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This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to
ensure the translation is accurate, but please note that automated translations are not perfect

and are not meant to replace human translators. The official version of the User Manual is in

English. Any differences between the translated version and the original English are not legally

binding. If you have any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English

version, which is the official reference. More language versions are available upon request via

info@expondo.com.

Technical data

Parameter description Parameter value

Product name Stainless steel work cabinet

Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Weight-bearing capacity 500

up to: [kg]

Dimensions [width x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

depth x height; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Weight [kg] 45 47 49 51 53 48

Intended Use
The stainless-steel work cabinet is designed for use in restaurants, canteens, hotels, bakeries, or
large kitchens. It provides a durable and hygienic surface for various tasks, including food
preparation, chemical handling, and general storage. The cabinet is resistant to corrosion, easy to
clean, and suitable for environments requiring high standards of cleanliness.
Installation
1. Unpacking: Carefully remove the cabinet from its packaging. Inspect for any damage.
2. Placement: Position the cabinet on a flat, stable surface. Ensure it is level to prevent tipping.
Operation
1. Loading: Distribute weight evenly across shelves. Do not exceed the maximum load capacity
specified by the manufacturer.
2. Cleaning: Use mild detergents and water to clean the surfaces. Avoid abrasive cleaners that
can scratch the stainless steel.
3. Maintenance: Regularly check for signs of wear or damage. Tighten any loose screws or
bolts.
Hazards and Risks
1. Sharp Edges: Be cautious of sharp edges during installation and use. Wear protective gloves
to avoid cuts.
2. Heavy Loads: Do not overload shelves. Excessive weight can cause the cabinet to tip or
shelves to collapse.
3. Chemical Exposure: When storing chemicals, ensure they are compatible with stainless steel.
Some chemicals can cause corrosion or damage.
4. Electrical Hazards: If the cabinet is used near electrical equipment, ensure proper grounding
to prevent electrical shocks.
5. Fire Risk: Keep flammable materials away from the cabinet. Stainless steel can conduct heat
and may pose a fire risk if exposed to high temperatures.
Compliance
This product complies with Regulation (EU) 2023/988 on general product safety, ensuring it meets
the necessary safety standards for consumer products.

Assembly drawings can be found at the end of the manual.
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Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona za pomocg ttumaczenia maszynowego.
A Dotozylismy wszelkich staran, aby zapewni¢ dokfadnos$¢ ttumaczenia. Nalezy jednak pamieta¢, ze
ttumaczenia automatyczne nie sg doskonate i nie majg na celu zastgpienia ttumaczy. Oficjalna
wersja instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie réznice miedzy wersjg przettumaczona
a oryginatem w jezyku angielskim nie sg prawnie wigzgce. Jesli masz jakiekolwiek pytania
dotyczace doktadnosci ttumaczenia, zapoznaj sie z wersjg angielska, ktéra jest wersjg oficjalna.

Wiecej wers;ji jezykowych jest dostepnych na zyczenie pod adresem info@expondo.com .

Dane techniczne
Opis Wartos¢ parametru

parametru
Nazwa Szafka robocza ze stali nierdzewnej
produktu
Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-

100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80
Nosnos¢ do:
500

[kgl
Wymiary
(Stzf):;’::;éc: 800x1000x | 800x1200x | 800x1600x | 800x1800x | 800x2000x | 800x1400x
EGDOKOS 870 870 870 870 870 870
wysokos¢)
[mm]
Ciezar [kg] 45 47 49 51 53 48

Przeznaczenie

Szafka robocza ze stali nierdzewnej przeznaczona jest do stosowania w restauracjach, stotéwkach,
hotelach, piekarniach lub duzych kuchniach. Zapewnia trwatg i higieniczng powierzchnie do réznych
zadan, w tym przygotowywania zywnosci, obchodzenia sie z chemikaliami i ogdlnego
przechowywania. Obudowa jest odporna na korozje, fatwa do czyszczenia i nadaje sie do srodowisk,
w ktorych wymagane sg wysokie standardy czystosci.

Instalacja

1. Rozpakowywanie : Ostroznie wyjmij szafke z opakowania. Sprawdz, czy nie ma uszkodzen.

2. Ustawienie: Ustaw szafke na ptaskiej i stabilnej powierzchni. Upewnij sie, ze jest
wypoziomowany, aby zapobiec przewrdceniu.

Praca z urzagdzeniem

1. Zatadunek: Roztdz ciezar rwnomiernie na potkach. Nie przekracza¢ maksymalnego
obcigzenia okreslonego przez producenta.

2. Czyszczenie: Do czyszczenia powierzchni nalezy uzywac tagodnych detergentdw i wody.
Unikaj srodkéw czyszczacych o wiasciwosciach sciernych, ktére moga zarysowac stal
nierdzewna.

3. Konserwacja: Regularnie sprawdzaj, czy nie ma $ladéw zuzycia lub uszkodzen. Dokrec
wszystkie luzne sruby i nakretki.

Zagrozenia i ryzyko

1. Ostre krawedzie: Podczas instalacji i uzytkowania nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie
uszkodzi¢ ostrych krawedzi. Aby unikng¢ skaleczen, nalezy nosi¢ rekawice ochronne.

2. Ciezkie tadunki: Nie przecigzaj pétek. Nadmierny ciezar moze spowodowac przewrdcenie sie
szafki lub zawalenie sie poétek.

3. Narazenie na dziatanie substancji chemicznych: Podczas przechowywania substancji
chemicznych nalezy upewnic sie, ze sg one przeznaczone do kontaktu ze stalg nierdzewna.
Niektére substancje chemiczne mogg powodowac korozje i uszkodzenia.

4. Zagrozenia elektryczne: Jezeli szafka jest uzywana w poblizu urzadzen elektrycznych, nalezy
zapewni¢ odpowiednie uziemienie, aby zapobiec porazeniom pradem.

5. Ryzyko pozaru: Trzymac materiaty tatwopalne z dala od szafki. Stal nierdzewna przewodzi
ciepto i moze stwarzac ryzyko pozaru, jesli zostanie wystawiona na dziatanie wysokich
temperatur.
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Zgodnos¢

Produkt ten jest zgodny z rozporzadzeniem (UE) 2023/988 w sprawie ogdlnego bezpieczenstwa

produktéw, co gwarantuje, ze spetnia on niezbedne normy bezpieczenistwa dla produktéw
konsumenckich.

Rysunki montazowe znajduja sie na koncu instrukgji.
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Tato uzivatelska prirucka byla preloZzena pomoci strojového prekladu. Udélali jsme vse pro to, aby
byl preklad presny, ale méjte na paméti, Ze automatické preklady nejsou dokonalé a nemaji

nahradit lidské prekladatele. Oficialni verze uzivatelské prirucky je v anglictiné. Jakékoli rozdily

mezi preloZenou verzi a pUvodni angli¢tinou nejsou pravné zavazné. Mate-li jakékoli dotazy

ohledné presnosti prekladu, podivejte se prosim na anglickou verzi, ktera je oficidlnim odkazem.

Dalsi jazykové verze jsou k dispozici na vyzadani na adrese info@expondo.com.

Technické udaje

Popis parametru Hodnota parametru

Stdl pro horni frézku Pracovni skfin z nerezové oceli

Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Nosnost do: [kg] 500

Rozméry (difka x hloubka x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

vyika) [mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Hmotnost [kg] 45 47 49 51 53 48

Zamyslené pouziti
Nerezova pracovni skfin je ur¢ena pro pouZiti v restauracich, jidelnach, hotelech, pekdrnach nebo
velkych kuchynich. Poskytuje odolny a hygienicky povrch pro riizné ukoly, véetné ptipravy potravin,
manipulace s chemikaliemi a béZného skladovani. Skfin je odolna vici korozi, snadno se Cisti a je
vhodnad do prostredi vyzadujicich vysoky standard Cistoty.
Instalace
1. Vybaleni: Opatrné vyjméte skfin z obalu. Zkontrolujte pfipadné poskozeni.
2. Umisténi : Umistéte skfif na rovny, stabilni povrch. Ujistéte se, Ze je ve vodorovné poloze,
aby nedoslo k pfevraceni.
Cinnost
1. Nakladani : Rozlozte vahu rovnomérné na police. Neprekradujte maximalni nosnost
udavanou vyrobcem.
2. Cisténi : K &isténi povrchil pouzivejte jemné &istici prostfedky a vodu. Vyhnéte se abrazivnim
Cisticim prostfedk(im, které mohou nerezovou ocel poskrabat.
3. Udrizba : Pravidelné kontrolujte zndmky opotiebeni nebo poskozeni. Utdhnéte viechny
uvolnéné srouby nebo Srouby.
Rizika a rizika
1. Ostré hrany : Pri instalaci a pouzivani davejte pozor na ostré hrany. PouZivejte ochranné
rukavice, aby nedoslo k pofezani.
2. Velké zatiZzeni : NepretézZujte police. Nadmérna hmotnost mizZe zpUsobit pfevraceni skfiné
nebo zhrouceni polic.
3. Chemicka expozice : Pti skladovani chemikalii se ujistéte, Ze jsou kompatibilni s nerezovou
oceli. Nékteré chemikalie mohou zpUsobit korozi nebo poskozeni.
4. Elektricka nebezpeci : Pokud je skfifi pouZivana v blizkosti elektrického zafizeni, zajistéte
fadné uzemnéni, abyste zabranili Urazu elektrickym proudem.
5. Riziko pozaru : UdrZujte hoflavé materidly v dostatecné vzdalenosti od skfiné. Nerezova ocel
muZe vést teplo a mlzZe predstavovat riziko pozaru, pokud je vystavena vysokym teplotam.
Dodrzovani
Tento vyrobek je v souladu s nafizenim (EU) 2023/988 o obecné bezpecnosti vyrobk( a zajistuje, ze
spliiuje nezbytné bezpeénostni normy pro spotrebni vyrobky.

Montazni vykresy naleznete na konci navodu.
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Ce manuel d'utilisation a été traduit a I'aide d'une traduction automatique. Nous avons fait tout
A notre possible pour garantir I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les traductions
automatiques ne sont pas parfaites et ne sont pas destinées a remplacer les traducteurs humains.
La version officielle du manuel d'utilisation est en anglais. Les éventuelles différences entre la
version traduite et I'original anglais ne sont pas juridiqguement contraignantes. Si vous avez des
questions sur |'exactitude de la traduction, veuillez vous référer a la version anglaise, qui est la
D'autres versions

référence officielle. linguistiques sont disponibles sur demande via

info@expondo.com.

Caractéristiques techniques

Description du parametre Valeur du parameétre

Nom de produit Armoire de travail en acier inoxydable

Modele RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Fjapa?{te de charge 500

jusqu'a : [kg]

Dimensions (largeur x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

profondeur x hauteur) 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

[mm] 870 870 870 870 870 870

Poids [kg] 45 47 49 51 53 48

Utilisation prévue

L'armoire de travail en acier inoxydable est concue pour étre utilisée dans les restaurants, les
cantines, les hotels, les boulangeries ou les grandes cuisines. Il offre une surface durable et
hygiénique pour diverses taches, notamment la préparation des aliments, la manipulation de
produits chimiques et le stockage général. L'armoire est résistante a la corrosion, facile a nettoyer et
adaptée aux environnements exigeant des normes de propreté élevées.

Installation
1. Déballage : Retirer soigneusement le meuble de son emballage. Inspectez pour détecter tout
dommage.

2. Emplacement : Positionnez le meuble sur une surface plane et stable. Assurez-vous qu'il est

de niveau pour éviter tout basculement.
Opération

1. Chargement : Répartissez le poids uniformément sur les étagéres. Ne pas dépasser la
capacité de charge maximale spécifiée par le fabricant.

2. Nettoyage : Utiliser des détergents doux et de I’eau pour nettoyer les surfaces. Evitez les
nettoyants abrasifs qui peuvent rayer I'acier inoxydable.

3. Entretien : Vérifiez régulierement I'absence de signes d'usure ou de dommages. Serrez
toutes les vis ou boulons desserrés.

Dangers et risques

1. Bords tranchants : Soyez prudent avec les bords tranchants lors de l'installation et de
['utilisation. Portez des gants de protection pour éviter les coupures.

2. Charges lourdes : ne surchargez pas les étageres. Un poids excessif peut provoquer le
basculement de I'armoire ou I'effondrement des étagéres.

3. Exposition aux produits chimiques : lors du stockage de produits chimiques, assurez-vous
gu’ils sont compatibles avec I’acier inoxydable. Certains produits chimiques peuvent
provoquer de la corrosion ou des dommages.

4. Risques électriques : Si I'armoire est utilisée a proximité d’équipements électriques, assurez-
vous d’une mise a la terre adéquate pour éviter les chocs électriques.

5. Risque d’incendie : Gardez les matériaux inflammables loin de I'armoire. L’acier inoxydable
peut conduire la chaleur et peut présenter un risque d’incendie s’il est exposé a des
températures élevées.

Conformité
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Ce produit est conforme au réglement (UE) 2023/988 relatif a la sécurité générale des produits,
garantissant qu'il répond aux normes de sécurité nécessaires pour les produits de consommation.

Les dessins d'assemblage se trouvent a la fin du manuel.
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Questo manuale utente & stato tradotto utilizzando la traduzione automatica. Abbiamo fatto ogni
sforzo per garantire l'accuratezza della traduzione, ma tieni presente che le traduzioni

automatiche non sono perfette e non intendono sostituire i traduttori umani. La versione ufficiale

del Manuale d'uso € in inglese. Eventuali differenze tra la versione tradotta e quella originale in

inglese non sono giuridicamente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della traduzione, fare

riferimento alla versione inglese, che & il riferimento ufficiale. Versioni in altre lingue sono

disponibili su richiesta scrivendo a info@expondo.com.

Dati tecnici
LECRHERECE] Valore del parametro
parametro
Nome del prodotto Mobile da lavoro in acciaio inox
RCAT- Modello Modello Modello RCAT- Modello
Modello 100/80 RCAT- RCAT- RCAT- 200/80 RCAT-
120/80 160/80 180/80 140/80
Capacita di carico
fino a: [kg] 500
l(DI;TZr:zIS:;( Dimensioni: | Dimensioni: | Dimensioni: | Dimensioni: | Dimensioni: | Dimensioni:
ro?ondité « 800 x 1000 | 800x 1200 | 800x 1600 | 800 x 1800 | 800 x 2000 | 800 x 1400
P x 870 x 870 x 870 x 870 x 870 x 870
altezza) [ mm]
Peso [kg] 45 47 49 51 53 48

Uso previsto

Il mobile da lavoro in acciaio inox & progettato per I'uso in ristoranti, mense, hotel, panetterie o
grandi cucine. Fornisce una superficie resistente e igienica per diverse attivita, tra cui la preparazione
degli alimenti, la manipolazione di prodotti chimici e lo stoccaggio generale. Il mobile é resistente alla
corrosione, facile da pulire e adatto ad ambienti che richiedono elevati standard di pulizia.
Installazione

1. Disimballaggio : Estrarre con cautela il mobiletto dall'imballaggio. Verificare la presenza di
eventuali danni.

2. Posizionamento : posizionare il mobile su una superficie piana e stabile. Assicurarsi che sia in
piano per evitare che si ribalti.

Operazione

1. Caricamento : distribuire il peso in modo uniforme sui ripiani. Non superare la capacita di
carico massima specificata dal produttore.

2. Pulizia : utilizzare detergenti delicati e acqua per pulire le superfici. Evitare detergenti
abrasivi che possono graffiare I'acciaio inossidabile.

3. Manutenzione : controllare regolarmente eventuali segni di usura o danni. Stringere
eventuali viti o bulloni allentati.

Pericoli e rischi

1. Spigoli vivi : fare attenzione agli spigoli vivi durante I'installazione e I'uso. Indossare guanti
protettivi per evitare tagli.

2. Carichi pesanti : non sovraccaricare i ripiani. Un peso eccessivo puo causare il ribaltamento
del mobile o il crollo dei ripiani.

3. Esposizione chimica : quando si conservano prodotti chimici, assicurarsi che siano
compatibili con I'acciaio inossidabile. Alcune sostanze chimiche possono causare corrosione o
danni.

4. Pericoli elettrici : se I'armadio viene utilizzato in prossimita di apparecchiature elettriche,
assicurarsi che la messa a terra sia adeguata per evitare scosse elettriche.

5. Rischio diincendio : tenere i materiali infiammabili lontano dall'armadio. L'acciaio
inossidabile puo condurre il calore e puo rappresentare un rischio di incendio se esposto ad
alte temperature.

Conformita
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Questo prodotto € conforme al Regolamento (UE) 2023/988 sulla sicurezza generale dei prodotti,
garantendo il rispetto degli standard di sicurezza necessari per i prodotti di consumo.

Gli schemi di montaggio si trovano alla fine del manuale.
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Este manual de usuario ha sido traducido mediante traduccién automatica. Hemos hecho todo lo
A posible para garantizar que la traduccion sea precisa, pero tenga en cuenta que las traducciones
automaticas no son perfectas y no estan destinadas a reemplazar a los traductores humanos. La
version oficial del Manual del Usuario esta en inglés. Cualquier diferencia entre la version
traducida y el original en inglés no es legalmente vinculante. Si tiene alguna pregunta sobre la
exactitud de la traduccion, consulte la versidon en inglés, que es la referencia oficial. Estan

disponibles versiones en mas idiomas previa solicitud a info@expondo.com.

Caracteristicas técnicas

Descrllp cion del Valor del parametro
parametro

Nombre del producto Armario de trabajo de acero inoxidable

Modelo RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Capacidad de carga hasta: 500

(kgl

Dimensiones (anchura x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

profundidad x altura) 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

[mm] 870 870 870 870 870 870

Peso [kg] 45 47 49 51 53 48

Uso previsto

El armario de trabajo de acero inoxidable esta disefiado para su uso en restaurantes, comedores,
hoteles, panaderias o cocinas grandes. Proporciona una superficie duradera e higiénica para diversas
tareas, incluida la preparacién de alimentos, la manipulacién de productos quimicos y el
almacenamiento general. El gabinete es resistente a la corrosién, facil de limpiar y adecuado para
entornos que requieren altos estandares de limpieza.

Instalacion

1. Desembalaje : Retire con cuidado el gabinete de su embalaje. Inspeccione si hay algun dafio.

2. Colocacién : Coloque el gabinete sobre una superficie plana y estable. Asegurese de que esté
nivelado para evitar que se vuelque.

Actividad

1. Carga: Distribuya el peso uniformemente entre los estantes. No exceda la capacidad de
carga maxima especificada por el fabricante.

2. Limpieza : Utilice detergentes suaves y agua para limpiar las superficies. Evite los limpiadores
abrasivos que puedan rayar el acero inoxidable.

3. Mantenimiento : Compruebe periédicamente si hay signos de desgaste o dafios. Apriete los
tornillos o pernos sueltos.

Peligros y riesgos

1. Bordes afilados : tenga cuidado con los bordes afilados durante la instalacion y el uso. Utilice
guantes protectores para evitar cortes.

2. Cargas pesadas : No sobrecargue los estantes. El peso excesivo puede provocar que el
gabinete se vuelque o que los estantes colapsen.

3. Exposicidn a productos quimicos : al almacenar productos quimicos, asegurese de que sean
compatibles con el acero inoxidable. Algunos productos quimicos pueden causar corrosion o
dafios.

4. Peligros eléctricos : si el gabinete se utiliza cerca de equipos eléctricos, asegurese de que
exista una conexion a tierra adecuada para evitar descargas eléctricas.

5. Riesgo de incendio : Mantenga los materiales inflamables lejos del gabinete. El acero
inoxidable puede conducir calor y puede suponer un riesgo de incendio si se expone a altas
temperaturas.

Cumplimiento
Este producto cumple con el Reglamento (UE) 2023/988 sobre seguridad general de los productos,
garantizando que cumple los estandares de seguridad necesarios para los productos de consumo.
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Los planos de montaje se encuentran al final del manual.
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Ezt a felhaszndldi kézikonyvet gépi forditassal forditottak le. Minden erdfeszitést megtettiink a
forditds pontossagdnak biztositasa érdekében, de kérjik, vegye figyelembe, hogy az automatizalt

forditasok nem tokéletesek, és nem az emberi forditok helyettesitésére szolgalnak. A felhasznaloi

kézikonyv hivatalos valtozata angol nyelvd. A leforditott valtozat és az eredeti angol nyelvi

valtozat kozotti eltérések nem jogilag kotelez6 érvényliek. Ha barmilyen kérdése van a forditas

pontossagaval kapcsolatban, kérjiik, olvassa el az angol nyelv( valtozatot, amely a hivatalos

hivatkozasi alap. Tovabbi nyelvi valtozatok kérésre a info@expondo.com cimen érheték el.

M{szaki adatok

Paraméter leirasa Paraméter értéke

Preciziés mérleg Rozsdamentes acél munkaszekrény

Modell RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Teherbiras akar: [kg] 500

Méretek (szélesség x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

mélység x magassag) 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

[mm] 870 870 870 870 870 870

Suly [kg] 45 47 49 51 53 48

Rendeltetésszeri hasznalat
A rozsdamentes acélbdl készilt munkaszekrényt éttermekben, étkezdékben, szallodakban,
pékségekben vagy nagykonyhakban vald hasznalatra tervezték. Tartds és higiénikus felliletet biztosit
kil6nb6z6 feladatokhoz, beleértve az ételkészitést, a vegyi anyagok kezelését és az altalanos tarolast.
A szekrény korrézidallé, konnyen tisztithatd, és alkalmas a magas tisztasagi kovetelményeket
tdmasztd kornyezetekre.
Telepités
1. Kicsomagolas: Ovatosan vegye ki a szekrényt a csomagolasbdl. Ellendrizze az esetleges
sériiléseket.
2. Elhelyezés: Helyezze a szekrényt sik, stabil felletre. A billenés megakadalyozasa érdekében
gondoskodjon a vizszintességrdl.
Tevékenység
1. Betoltés: A suly egyenletesen oszlik el a polcokon. Ne lépje tul a gyarté altal megadott
maximalis terhelhetGséget.
2. Tisztitas: A fellletek tisztitasahoz hasznaljon enyhe tisztitdszereket és vizet. Keriilje a
rozsdamentes acélt megkarcolé surold tisztitoszereket.
3. Karbantartds: Rendszeresen ellen6rizze a kopds vagy sériilés jeleit. Hizza meg a meglazult
csavarokat vagy csavarokat.
Veszélyek és kockazatok
1. Eles élek: A telepités és a hasznalat soran ligyeljen az éles élekre. Viseljen védSkeszty(it a
vagasok elkeriilése érdekében.
2. Nehéz terhek: Ne terhelje tul a polcokat. A tulzott suly a szekrény felborulasat vagy a polcok
O0sszeomldsat okozhatja.
3. Kémiai expozicid: Vegyszerek tarolasakor tgyeljen arra, hogy azok kompatibilisek legyenek a
rozsdamentes acéllal. Egyes vegyi anyagok korrdzidt vagy karosodast okozhatnak.
4. Elektromos veszélyek: Ha a szekrényt elektromos berendezések kozelében hasznaljdk,
gondoskodjon a megfelel6 foldelésrdl az aramiités elkeriilése érdekében.
5. Tlzveszély: Tartsa tdvol a szekrénytGl az éghet6 anyagokat. A rozsdamentes acél vezetheti a
hét, és tlizveszélyes lehet, ha magas hémérsékletnek van kitéve.
Megfelelés
Ez a termék megfelel az dltalanos termékbiztonsagrol sz6l6 2023/988/EU rendeletnek, amely
biztositja, hogy megfelel a fogyasztdi termékekre vonatkozé sziikséges biztonsagi el6irdsoknak.

A szerelési rajzok a kézikényv végén taldlhatok.
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Denne brugervejledning er blevet oversat ved hjaelp af maskinoversaettelse. Vi har gjort alt for at
A sikre, at oversaettelsen er ngjagtig, men veer opmaerksom pa, at automatiserede overseettelser
ikke er perfekte og ikke er beregnet til at erstatte menneskelige oversaettere. Den officielle version
af brugervejledningen er pa engelsk. Eventuelle forskelle mellem den oversatte version og den
oprindelige engelske er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrgsmal om ngjagtigheden af
oversattelsen, bedes du henvise til den engelske version, som er den officielle reference. Flere

sprogversioner er tilgeengelige efter anmodning via info@expondo.com.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parametervaerdi

Produktnavn Arbejdsskab i rustfrit stal

Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Vaegtbaerende kapacitet 500

op til: [kg]

Dimensioner (bredde x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

dybde x hgide) [mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Veegt [kg] 45 47 49 51 53 48

Tilsigtet brug
Arbejdsskabet i rustfrit stal er designet til brug i restauranter, kantiner, hoteller, bagerier eller
storkgkkener. Det giver en holdbar og hygiejnisk overflade til forskellige opgaver, herunder
tilberedning af fgdevarer, handtering af kemikalier og generel opbevaring. Kabinettet er
modstandsdygtigt over for korrosion, let at renggre og velegnet til miljger, der kraever hgje
standarder for renlighed.
Installation
1. Pak det ud: Tag forsigtigt skabet ud af emballagen. Undersgg for eventuelle skader.
2. Placering: Placer skabet pa en flad, stabil overflade. Sgrg for, at den er i vater, sa den ikke
veelter.
Handling
1. Belastning: Fordel vaegten jeevnt over hylderne. Overskrid ikke den maksimale
belastningskapacitet, der er angivet af producenten.
2. Renggring: Brug milde renggringsmidler og vand til at renggre overfladerne. Undga slibende
renggringsmidler, der kan ridse det rustfri stal.
3. Vedligeholdelse: Tjek regelmaessigt for tegn pa slitage eller skader. Spand eventuelle Igse
skruer eller bolte.
Farer og risici
1. Skarpe kanter: Vaer forsigtig med skarpe kanter under installation og brug. Brug
beskyttelseshandsker for at undga snitsar.
2. Tunge belastninger: Hylderne ma ikke overbelastes. For hgj vaegt kan fa skabet til at vaelte
eller fa hylderne til at falde sammen.
3. Kemisk eksponering: Nar du opbevarer kemikalier, skal du sikre dig, at de er kompatible med
rustfrit stal. Nogle kemikalier kan forarsage korrosion eller skader.
4. Elektriske farer: Hvis skabet bruges i neerheden af elektrisk udstyr, skal man sgrge for korrekt
jordforbindelse for at undga elektrisk stgd.
5. Brandfare: Hold braendbare materialer vaek fra skabet. Rustfrit stal kan lede varme og kan
udgere en brandrisiko, hvis det udsaettes for hgje temperaturer.
Overensstemmelse
Dette produkt er i overensstemmelse med forordning (EU) 2023/988 om generel produktsikkerhed,
hvilket sikrer, at det opfylder de ngdvendige sikkerhedsstandarder for forbrugerprodukter.

Monteringstegninger findes i slutningen af manualen.
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Tama kdyttoopas on kadnnetty konekdannoksella. Olemme tehneet kaikkemme

A varmistaaksemme kdanndksen tarkkuuden, mutta huomaa, ettd automaattiset kddnnokset eivat
ole taydellisia eivdatkd ne ole tarkoitettu korvaamaan ihmiskdantdjia. Kayttdoppaan virallinen
versio on englanninkielinen. Erot kddnnetyn version ja alkuperdisen englanninkielisen version
valilla eivat ole oikeudellisesti sitovia. Jos sinulla on kysyttdavaa kaannoksen tarkkuudesta, katso
englanninkielinen versio, joka on virallinen viite. Lisda kieliversioita on saatavilla pyynnosta

osoitteesta info@expondo.com.

Tekniset tiedot

Parametrin kuvaus Parametrin arvo

Tuotteen nimi Ruostumattomasta teraksesta valmistettu tyokaappi

Malli RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Kantavuus jopa: [kg] 500

Mitat [leveys X syvyys x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

korkeus; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Paino [kg] 45 47 49 51 53 48
Kayttétarkoitus

Ruostumattomasta teraksesta valmistettu tydkaappi on suunniteltu kdytettavaksi ravintoloissa,
ruokaloissa, hotelleissa, leipomoissa tai suurissa keittidissa. Se tarjoaa kestavan ja hygieenisen pinnan
erilaisiin tehtaviin, kuten ruoanvalmistukseen, kemikaalien kasittelyyn ja yleiseen varastointiin.
Kaappi on korroosionkestava, helppo puhdistaa ja sopii korkeita puhtausvaatimuksia vaativiin
ymparistoihin.

Asennus
1. Pakkauksesta purkaminen : Poista kotelo varovasti pakkauksestaan. Tarkista mahdolliset
vauriot.

2. Sijoitus : Aseta kaappi tasaiselle, vakaalle alustalle. Varmista, etta se on vaakasuorassa
kaatumisen estamiseksi.

1. Lataaminen : Jaa paino tasaisesti hyllyille. Al3 ylita valmistajan ilmoittamaa
enimmaiskuormitusta.

2. Puhdistus : Kdytd mietoja pesuaineita ja vetta pintojen puhdistamiseen. Viltd hankaavia
puhdistusaineita, jotka voivat naarmuttaa ruostumatonta terasta.

3. Huolto : Tarkista sdanndllisesti kulumisen tai vaurioiden varalta. Kirista |0ystyneet ruuvit tai
pultit.

Vaarat ja riskit

1. Teravat reunat : Varo terdvia reunoja asennuksen ja kdytdn aikana. Kayta suojakasineita
valttadksesi viiltoja.

2. Raskaat kuormat : Al3 ylikuormita hyllyja. Liiallinen paino voi aiheuttaa kaapin kaatumisen
tai hyllyjen romahtamisen.

3. Kemiallinen altistuminen : Kun varastoit kemikaaleja, varmista, etta ne ovat yhteensopivia
ruostumattoman teraksen kanssa. Jotkut kemikaalit voivat aiheuttaa korroosiota tai
vaurioita.

4. Sahkovaarat : Jos kaappia kaytetaan lahelld sdhkolaitteita, varmista asianmukainen
maadoitus sdahkoiskujen valttamiseksi.

5. Palovaara : Pida syttyvat materiaalit poissa kaapista. Ruostumaton teras voi johtaa lampd6a ja
voi aiheuttaa palovaaran, jos se altistuu korkeille [ampdtiloille.

Vaatimustenmukaisuus
Tama3 tuote noudattaa yleista tuoteturvallisuutta koskevaa asetusta (EU) 2023/988 ja varmistaa, etta
se tayttaa tarvittavat kuluttajatuotteiden turvallisuusstandardit.

Kokoonpanopiirustukset l6ytyvat kasikirjan lopusta.
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Deze gebruikershandleiding is vertaald met behulp van machinevertaling. Wij hebben er alles aan
A gedaan om ervoor te zorgen dat de vertaling nauwkeurig is, maar houd er rekening mee dat
automatische vertalingen niet perfect zijn en niet bedoeld zijn om menselijke vertalers te
vervangen. De officiéle versie van de gebruikershandleiding is in het Engels. Eventuele verschillen
tussen de vertaalde versie en de originele Engelse versie zijn niet juridisch bindend. Als u vragen
hebt over de juistheid van de vertaling, raadpleeg dan de Engelse versie; dit is de officiéle

referentie. Versies in andere talen zijn op aanvraag verkrijgbaar via info@expondo.com.

Technische gegevens
Beschrijving Waarde parameter
parameter
Productnaam Werkkast van roestvrij staal
Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80
Draagvermog 500
en tot: [kg]
Afmetingen
[breedte x 800x1000x8 | 800x1200x8 | 800x1600x8 | 800x1800x8 | 800x2000x8 | 800x1400x8
diepte x 70 70 70 70 70 70
hoogte; mm]
Gewicht [kg] 45 47 49 51 53 48

Beoogd gebruik

De werkkast van roestvrij staal is ontworpen voor gebruik in restaurants, kantines, hotels, bakkerijen
of grote keukens. Het biedt een duurzaam en hygiénisch oppervlak voor diverse taken, waaronder
voedselbereiding, verwerking van chemicalién en algemene opslag. De kast is corrosiebestendig,
eenvoudig te reinigen en geschikt voor omgevingen waar hoge eisen aan de hygiéne worden gesteld.
Installatie

1. Uitpakken : Haal de kast voorzichtig uit de verpakking. Controleer op eventuele schade.

2. Plaatsing : Plaats de kast op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg ervoor dat de wagen
waterpas staat om kantelen te voorkomen.

Anvendelse

1. Belasting : Verdeel het gewicht gelijkmatig over de planken. Overschrijd niet het door de
fabrikant aangegeven maximale draagvermogen.

2. Reinigen : Gebruik milde reinigingsmiddelen en water om de oppervlakken schoon te maken.
Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen die krassen op het roestvrij staal kunnen
veroorzaken.

3. Onderhoud : Controleer regelmatig op tekenen van slijtage of schade. Draai losse schroeven
of bouten vast.

Gevaren en risico's

1. Scherpe randen : wees voorzichtig met scherpe randen tijdens de installatie en het gebruik.
Draag beschermende handschoenen om snijwonden te voorkomen.

2. Zware lasten : Overbelast de planken niet. Overgewicht kan ervoor zorgen dat de kast
kantelt of dat de planken instorten.

3. Chemische blootstelling : zorg ervoor dat chemicalién compatibel zijn met roestvrij staal
wanneer u ze opslaat. Sommige chemicalién kunnen corrosie of schade veroorzaken.

4. Elektrische gevaren : Als de kast in de buurt van elektrische apparatuur wordt gebruikt, zorg
dan voor een goede aarding om elektrische schokken te voorkomen.

5. Brandgevaar : Houd brandbare materialen uit de buurt van de kast. Roestvrij staal geleidt
warmte en kan brandgevaar opleveren als het aan hoge temperaturen wordt blootgesteld.

Naleving
Dit product voldoet aan Verordening (EU) 2023/988 betreffende algemene productveiligheid en
voldoet daarmee aan de noodzakelijke veiligheidsnormen voor consumentenproducten.

Montagetekeningen vindt u aan het einde van de handleiding.
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Denne brukerhandboken er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Vi har gjort vart ytterste for
a sikre at oversettelsen er ngyaktig, men vaer oppmerksom pa at automatiserte oversettelser ikke

er perfekte og ikke er ment a erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle versjonen av

brukerhandboken er pad engelsk. Eventuelle forskjeller mellom den oversatte versjonen og den

originale engelske versjonen er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrsmal om ngyaktigheten av

oversettelsen, vennligst se den engelske versjonen, som er den offisielle referansen. Flere

sprakversjoner er tilgjengelig pa forespgrsel via info@expondo.com.

Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi

Produktnavn Arbeidsskap i rustfritt stal

Modell RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Vektb.aerende kapasitet 500

opp til: [kg]

. 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x
l':/|¢ald[2-r(re:r:(]e x dybde x 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x
yae; ’ 870 870 870 870 870 870

Vekt [kg] 45 47 49 51 53 48

Tiltenkt bruk

Arbeidsskapet i rustfritt stal er designet for bruk i restauranter, kantiner, hoteller, bakerier eller
storkjgkken. Det gir en slitesterk og hygienisk overflate for ulike oppgaver, inkludert matlaging,
kjemisk handtering og generell lagring. Skapet er motstandsdyktig mot korrosjon, lett a rengjgre og
egnet for miljger som krever hgye standarder for renslighet.

Installasjon

Utpakking : Ta skapet forsiktig ut av emballasjen. Inspiser for eventuelle skader.
Plassering : Plasser skapet pa en flat, stabil overflate. Sgrg for at den er vannrett for &
forhindre at den tipper.

Lasting : Fordel vekten jevnt over hyllene. Ikke overskrid den maksimale lastekapasiteten
spesifisert av produsenten.

Rengjgring : Bruk milde rengjgringsmidler og vann for a rengjgre overflatene. Unnga
skurende rengjgringsmidler som kan ripe det rustfrie stalet.

Vedlikehold : Kontroller regelmessig for tegn pa slitasje eller skade. Stram til eventuelle Igse
skruer eller bolter.

Farer og risikoer

1.

Skarpe kanter : Veaer forsiktig med skarpe kanter under installasjon og bruk. Bruk
vernehansker for & unnga kutt.

Tung belastning : Ikke overbelast hyller. For hgy vekt kan fgre til at skapet tipper eller at
hyller kollapser.

Kjemisk eksponering : Ved lagring av kjemikalier, sgrg for at de er kompatible med rustfritt
stal. Noen kjemikalier kan forarsake korrosjon eller skade.

Elektriske farer : Hvis skapet brukes i naerheten av elektrisk utstyr, sgrg for riktig jording for &
forhindre elektrisk stgt.

Brannrisiko : Hold brennbare materialer unna skapet. Rustfritt stal kan lede varme og kan
utgjgre en brannfare hvis det utsettes for hgye temperaturer.

Overholdelse
Dette produktet er i samsvar med forordning (EU) 2023/988 om generell produktsikkerhet, og sikrer
at det oppfyller de ngdvendige sikkerhetsstandardene for forbrukerprodukter.

Monteringstegninger finner du pa slutten av manualen.


mailto:info@expondo.com

SE

Denna anvandarmanual har o6versatts med maskindversattning. Vi har anstréangt oss for att
A sakerstdlla att oversattningen ar korrekt, men observera att automatiska Oversattningar inte ar
perfekta och inte dr avsedda att ersidtta manskliga Oversattare. Den officiella versionen av
anvandarmanualen ar pa engelska. Eventuella skillnader mellan den 6versatta versionen och den
engelska originalversionen ar inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om 6versattningens
riktighet, se den engelska versionen, som ar den officiella referensen. Fler sprakversioner finns

tillgangliga pa begéran via info@expondo.com .

Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Arbetsskap i rostfritt stal
Modell RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80
\{lktbarande kapacitet upp 500
till: [kg]
o . e 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x
m:f]t [bredd x djupxhojd; | 555 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x
870 870 870 870 870 870
Vikt [kg] 45 47 49 51 53 48

Avsedd anvandning
Arbetsskapet i rostfritt stal ar designat for anvandning i restauranger, matsalar, hotell, bagerier eller
storkok. Det ger en hallbar och hygienisk yta for olika uppgifter, inklusive matlagning,
kemikaliehantering och allméan férvaring. Skapet ar motstandskraftigt mot korrosion, latt att rengéra
och lampar sig for miljéer som kraver héga krav pa renlighet.
Installation
1. Uppackning : Ta forsiktigt ut skapet ur férpackningen. Inspektera for eventuella skador.
2. Placering : Placera skapet pa en plan, stabil yta. Se till att den &r vagratt for att férhindra att
den tippar.
Anvandning
1. Lastning : Férdela vikten jamnt 6ver hyllorna. Overskrid inte den maximala lastkapaciteten
som anges av tillverkaren.
2. Rengoring : Anvand milda rengéringsmedel och vatten for att rengora ytorna. Undvik
slipande rengdringsmedel som kan repa det rostfria stalet.
3. Underhall : Kontrollera regelbundet efter tecken pa slitage eller skador. Dra at eventuella
[6sa skruvar eller bultar.
Faror och risker
1. Skarpa kanter : Var forsiktig med skarpa kanter under installation och anvandning. Anvand
skyddshandskar for att undvika skarsar.
2. Tung last : Overbelasta inte hyllor. Overvikt kan géra att skapet tippar eller att hyllor
kollapsar.
3. Kemisk exponering : Vid forvaring av kemikalier, se till att de ar kompatibla med rostfritt stal.
Vissa kemikalier kan orsaka korrosion eller skada.
4. Elektriska faror : Om skapet anvands nara elektrisk utrustning, se till att det ar ordentligt
jordat for att forhindra elektriska stotar.
5. Brandrisk : Hall brandfarliga material borta fran skapet. Rostfritt stal kan leda varme och kan
utgora en brandrisk om det utsatts for hga temperaturer.
Efterlevnad
Denna produkt foljer forordning (EU) 2023/988 om allmén produktsikerhet, vilket sdkerstaller att
den uppfyller de nédvandiga sdkerhetsstandarderna fér konsumentprodukter.

Monteringsritningar finns i slutet av manualen.
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Este Manual do Usudrio foi traduzido usando traducdo automatica. Fizemos todos os esforgos
A para garantir que a tradugdo seja precisa, mas observe que as tradu¢des automatizadas ndo sao
perfeitas e ndo tém como objetivo substituir tradutores humanos. A versdo oficial do Manual do
Usuario esta em inglés. Quaisquer diferencas entre a versdo traduzida e o original em inglés ndo
sdo juridicamente vinculativas. Caso tenha alguma duvida sobre a precisdo da tradugdo, consulte
a versdo em inglés, que é a referéncia oficial. VersGes em outros idiomas estdo disponiveis

mediante solicitacdo através de info@expondo.com.

Dados técnicos

Descri¢dao do parametro Valor do parametro

Nome do produto Armario de trabalho em aco inoxidavel

Modelo RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Capacidade de carga até: 500

[kel

Dimensdes [largura x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

profundidade x altura; 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

mm] 870 870 870 870 870 870

Peso [kg] 45 47 49 51 53 48

Uso pretendido
O armario de trabalho de ago inoxidavel foi projetado para uso em restaurantes, cantinas, hotéis,
padarias ou cozinhas grandes. Ela fornece uma superficie duravel e higiénica para diversas tarefas,
incluindo preparagdo de alimentos, manuseio de produtos quimicos e armazenamento em geral. O
gabinete é resistente a corrosao, facil de limpar e adequado para ambientes que exigem altos
padrdes de limpeza.
Instalagdo
1. Desembalagem : Retire cuidadosamente o gabinete da embalagem. Inspecione para verificar
se ha danos.
2. Colocagdo : Posicione o gabinete em uma superficie plana e estavel. Certifique-se de que
esteja nivelado para evitar tombamento.
Utilizacao
1. Carregamento : Distribua o peso uniformemente nas prateleiras. Ndo exceda a capacidade
maxima de carga especificada pelo fabricante.
2. Limpeza : Use detergentes suaves e dgua para limpar as superficies. Evite produtos de
limpeza abrasivos que podem arranhar o ago inoxidavel.
3. Manutengao : Verifique regularmente se ha sinais de desgaste ou danos. Aperte todos os
parafusos ou porcas soltos.
Perigos e Riscos
1. Bordas afiadas : tenha cuidado com bordas afiadas durante a instalagdo e o uso. Use luvas de
protegdo para evitar cortes.
2. Cargas pesadas : ndo sobrecarregue as prateleiras. Peso excessivo pode fazer com que o
armario tombe ou as prateleiras desmoronem.
3. Exposi¢ao quimica : Ao armazenar produtos quimicos, certifique-se de que eles sejam
compativeis com ago inoxidavel. Alguns produtos quimicos podem causar corrosao ou danos.
4. Riscos elétricos : se o gabinete for usado perto de equipamentos elétricos, garanta o
aterramento adequado para evitar choques elétricos.
5. Risco de incéndio : mantenha materiais inflamdveis longe do gabinete. O a¢o inoxidavel pode
conduzir calor e pode representar risco de incéndio se exposto a altas temperaturas.
Conformidade
Este produto estd em conformidade com o Regulamento (UE) 2023/988 sobre seguranca geral de
produtos, garantindo que atende aos padrdes de seguranga necessarios para produtos de consumo.

Os desenhos de montagem podem ser encontrados no final do manual.
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Tato pouzivatelska prirucka bola prelozenda pomocou strojového prekladu. Vyvinuli sme
maximalne usilie, aby bol preklad presny, ale upozoriujeme, Ze automatické preklady nie su

dokonalé a nie su urcené na to, aby nahradili ludskych prekladatelov. Oficidlna verzia

pouzivatelskej prirucky je v angli¢tine. Akékolvek rozdiely medzi preloZzenou verziou a origindlnou

angli¢tinou nie su pravne zavazné. Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa presnosti prekladu,

pozrite si anglickd verziu, ktord je oficidlnou referenciou. Dalsie jazykové verzie st k dispozicii na

vyZziadanie na adrese info@expondo.com.

Technické udaje

Popis parametra Hodnota parametra
Nazov produktu Pracovna skrinka z nehrdzavejucej ocele
Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80
Nosnost do: [kg] 500
Y ‘ 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

5?;2 _er:ZrLS]'rka x hibkax 038(1’; o | 1200x | 1600x | 1800x | 2000x | 1400

yoKa; 870 870 870 870 870
Hmotnost [kg] 45 47 49 51 53 48

Zamyslané pouzitie
Nerezova pracovna skrinka je uréena pre pouZitie v restauraciach, jedalnach, hoteloch, pekarnach
alebo velkych kuchyniach. Poskytuje odolny a hygienicky povrch pre rézne ulohy vratane pripravy
jedla, manipulacie s chemikaliami a vSeobecného skladovania. Skrifia je odolna vodi korézii, lahko sa
Cisti a je vhodna do prostredia vyZadujuceho vysoky Standard Cistoty.
Instalacia
1. Vybalenie : Opatrne vyberte skrinku z obalu. Skontrolujte, ¢i nedoslo k poSkodeniu.
2. Umiestnenie : Umiestnite skrinku na rovny a stabilny povrch. Uistite sa, Ze je vo vodorovnej
polohe, aby ste zabranili prevrateniu.
Prevadzka
1. Nakladanie : Vahu rozloZte rovnomerne medzi police. Neprekracujte maximalnu nosnost
udavanu vyrobcom.
2. Cistenie : Na Cistenie povrchov pouzivajte jemné &istiace prostriedky a vodu. Vyhnite sa
abrazivnym Cistiacim prostriedkom, ktoré mézu nerezovu ocel poskriabat.
3. Udriba : Pravidelne kontrolujte zndmky opotrebovania alebo poskodenia. Utiahnite vietky
uvolnené skrutky alebo skrutky.
Rizika a rizika
1. Ostré hrany : Pocas inStaldcie a pouZivania davajte pozor na ostré hrany. Noste ochranné
rukavice, aby ste sa vyhli porezaniu.
2. Velké zataZenie : NepretaZujte police. Nadmerna hmotnost moze spbsobit prevratenie
skrinky alebo zrutenie polic.
3. Chemické vystavenie : Pri skladovani chemikalii sa uistite, Ze si kompatibilné s
nehrdzavejlicou ocelou. Niektoré chemikalie m6zu sp6sobit kordziu alebo poskodenie.
4. Elektrické rizika : Ak sa skrinka pouZiva v blizkosti elektrického zariadenia, zaistite spravne
uzemnenie, aby ste predisli Urazu elektrickym prddom.
5. Nebezpecenstvo poZiaru : Horlavé materidly drzte dalej od skrinky. Nerezova ocel moze viest
teplo a mbZe predstavovat riziko poZiaru, ak je vystavena vysokym teplotam.
Sulad
Tento vyrobok je v stlade s nariadenim (EU) 2023/988 o vieobecnej bezpe&nosti vyrobkov, ¢o
zaruduje, ze spifia potrebné bezpeénostné normy pre spotrebné vyrobky.

Montaine vykresy najdete na konci navodu.
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ToBa pPbKOBOACTBO 3a NOTPebuTeNA e NpeBeAeHO Ypes MallMHeH npesod. MoA0KUXME BCUYKK
YyCUAWA, 3a ia rapaHTUpame, Ye NPEBOALT € TOYEH, HO MMalTe NpeaBua, Ye aBTOMaTU3NpaHuTe
npesoaM He ca nepdekTHM M He ca npefHasHadyeHUM [a 3aMeHAT YOBELWKWM NpPeBoAayu.
OdwuumanHaTta Bepcus Ha pbKOBOACTBOTO 33 NOTPEBUTENA € HA aHTIMIMCKU e3MK. BCUUYKM pasankm
MeXay npesegeHaTa BEPCUA M OPUTMHANHWUA aHTIMIMCKK He ca NpaBHO 06Bbp3BaLn. AKO UMaTe
HAKaKBM BbNPOCKU OTHOCHO TOYHOCTTA Ha MPEBOAA, MO/A, BUXKTE aHI/IMIACKATa BEPCUA, KOATO e

oduumanHata cnpasBKka. [loBeye €3MKOBM BepcuMM ca AOCTbMHM NpUM  3aABKa upes
info@expondo.com.
TexHnyeckn aaHHM
OnucaHue Ha o
CTOMHOCT Ha NapameTbpa
napameTbpa
Mme Ha npoayKTa PaboTeH WKad oT HepbXKaaema CToMmaHa
Mogen RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80
KanauuTeT Ha 500
HaToBapBaHe a0: [kg]
Pasmepu [WnpuHa x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x
Abnbo4YMHa X BUCOUUHA; 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x
mm] 870 870 870 870 870 870
Terno [kg] 45 47 49 51 53 48

YnoTtpeba no npegHasHayeHue

PaboTHMAT WKad OT HepbKagaeMa CTOMaHa e NpegHa3HayYeH 3a U3M0aA3BaHe B PECTOPaHTH, CTO/IOBE,
XOTenu, NeKapHu Uan ronemm KyxHu. Ocurypsasa nsgpbRansa U XurmeHM4YHa NoBbPXHOCT 33
Pa3IMYHK 334341, BKNHOUYUTENHO NPUrOTBAHE Ha XpaHa, bopaBeHe ¢ XMMMUKan 1 060 CbXpaHeHMe.
LkadbT e yCTOMYMB Ha KOPO3UA, SIeCeH 3a MOYMCTBAHE U NOAXOAALL 33 CPeAU, N3NCKBALLLWM BUCOKMU
CTaHOApPTH 3a YMCTOTA.

MoHTax

1. PasonakoBaHe : BHMMaTenHo n3BageTe KyTUATa OT onakoBKaTa. [posepeTe 3a nospeau.

2. MocrassaHe : MNocTaBeTe WKada Bbpxy paBHa, cTabuaHa NOBbPXHOCT. YBepeTe ce, Ye e
HUBENMpPaH, 3a Aa NpefoTepaTUTe npeobpbLiaHe.

Onepauusa

1. 3apexpaHe : Pa3npenenete TernoTo paBHOMepHO mexay padToseTe. He npesuwasaitTe
MaKCcMmanHaTa TOBapOHOCMMOCT, MOCOYEHA OT NPOU3BOAMUTENA.

2. MouucrtBaHe : M3non3BaiTe MeKM Npenapatv U BOAA 3a NOYMUCTBAHE HA NOBbPXHOCTUTE.
MN3b6srearite abpasmMBHM NOYMCTBALLM NpenapaTi, KOMTO MOraT 4a HaZpPacKaT HepbKaaemaTa
CTOMaHa.

3. NoappbXKa : NpoBepABaiTe peAOBHO 33 NPM3HALM HA U3HOCBAHE MM NOBpPeaa. 3aTerHeTe
BCUYKM pa3xaabeHn BUHTOBE Uau bonTose.

OnacHoCTH U pUCKoBe

1. OcTpu pbboBe : BHMMmaBaiiTe ¢ ocTpuTe pbbOBE NO BpeMe Ha MOHTaxKa M ynotpebarta. HoceTe
3aLUUTHM pbKaBULM, 33 a3 M3berHete NopA3BaHUS.

2. TexkKku ToBapu : He npeToBapsanTe padToseTe. [[peKOMEPHOTO TEFI0 MOXKE Aa A0Bee A0
npeobpbluaHe Ha WKada UAK cpyTBaHe Ha padToBeTeE.

3. WU3naraHe Ha XMMMKanu : KoraTto cbxpaHABaTe XMMUKaNK, yBepeTe ce, Ue ca CbBMeCTUMU C
HepbXAaema CToMaHa. HAKOW XMMUKanu morat ga NnpUYnHAT KOpo3ua nan nospeaa.

4. EneKTpuuYecKM onacHocTU : AKO WKadbT ce n3nonsea B 61130CT 40 eNeKTPUYECKo
obopyaBaHe, ocurypeTe NpaBMAHO 3a3eMABAHE, 33 Aa NPEAOTBPATUTE eNEKTPUYECKU yaapH.

5. PucK oT noxap : [lpbKTe 3anaimmu matepuanu ganede ot wkada. Hepbkaaemata cTOMaHa
MOXe [a MpoBeXaa TONJNHA U MOXKe A3 NpefCcTaBAABa PUCK OT MOXKap, aKo e N3/10XKeHa Ha
BMCOKM TemnepaTypu.

CvoTBeTCTBUE
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To3u npoayKT e B cboTeeTcTBMe ¢ PernamenT (EC) 2023/988 oTHOCHO obliata 6e30nacHOCT Ha

NPOAYKTUTE, KOETO rapaHTMpa, Ye OTroBapa Ha HeobxoaummMTe CTaHAapPTU 3a 6e3onacHoCT 3a
noTpebuTeNCcKMN NPOAYKTU.

MoHTaXHUTe YepTekun morar aa 6'b,an HamepeHU B KpaAa Ha pPbKOBOACTBOTO.
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AUTO TO eyxelpidlo xprnotn €xeL PetadpacTel Ye T XpPrion autopatng petadpaond. Exouus
A kataBalel kaBe Suvartr mpoonadela yla va dtachaAicoupe OtLn petddpaon elvat akplpng, aAla
ONUELWOTE OTL OL OUTOUOTOTOLNUEVEG UeTadpaoelg dev ival TEAeleg kKal Sev mpoopilovtal va
QVTLKOTAOTAO0UV Toug avBpwriivoug petadpaotés. H enionun €kdoon tou Eyxelpldiou xprnong
elvat ota AyyAwkd. Tuxov SladopEg HeTaL TNG HeETadPATUEVNG EKEOCNC KOL TNG APXLKNG OYYALKNG
€kboong Oev eilval VOULKA OEOUEUTIKEG. EAV £XETE EPWTNOELG OXETIKA HE TNV OKplBeEla TNG
HeTadpaonc, avatpeEte otnv ayyAwkr €kdoaon, n onoia sival n emionun avadopd. MeplocoOTEPES
YAWOGOLIKEC eKEOOELG lval SLaBEaLUES KATOTILY ALTAMATOC LECW Tou info@expondo.com.

’ ’
Texvka oTol el

Nepypadn MapapETpwyv T mapapéTpou

‘Ovopa mpoiovrog ‘EmunAo epyaociog and avoeidwto xaAuvBa

Movtého RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Avtoxn Bapoug £wg: [kg] 500

Alaotéoeic [TAGToc x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

B&Boc x OPoc; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Bapoc [kg] 45 47 49 51 53 48

MNpoPBAendpevn xpion

To vtoulart epyaciog anod avoeidwto xaAuBa £xel oXSLAOTEL yLa XpHON OE E0TLATOPLA, KAVTIVEG,
Eevodoyeia, aptomoleia ) peyaAeg koulivec. MapEyel pia avOeKTIKA Kal LYLELVE eTLdAVELA YLOL
Sladopeg epyaoieg, cupmepNapBAVOUEVNG TNG TIPOETOLUACIOC TPODIUWY, TOU XELPLOUOU XNUKWV
KOlL TNG YEVIKNG amoBrikeuong. To VTOUAQTL sival avBeKkTIKO otn StdBpwan, kabopiletal eUKoAa Kal
gival kataAAnlo yia meplBaAlovta ou amoattolv uPnAad mpotuna kabopldtntag.

Eykatdotoon

1. Amocuokeuaoia : APalpEoTe TPOOEKTIKA TO VIOUAATL amtd Tn cuokeuaoia tou. EmBewpriote
yla Tuxov JnuLEG.

2. TomoBétnon : TomoBetrioTe TO VIOUAATL O€ pia eTtimedn, otabepr) emipavela. BeBalwbeite
OTL elval eminedo yla va anopUyETE TNV OVATPOT.

Aeltoupyia

1. ®ddptwon : Kataveipete 1o BApog opolopopda ota padla. Mnv uniepBaivete tn puéylotn
XwpnTkotnta dpoptiou mou kabopilleTal amod Tov KATAGKEVOOTH.

2. KaBoaplopdg : XpnoLUOTIOL)OTE NTILO OMOPPUTIAVTLKA KOl VEPO yla va KaBaploste Tig
emipaveleg. AmodUYETE Ta AELAVTIKA KOBAPLOTIKA TTOU UImopoUV va ypaToouvicouv Tov
avogeidwrto xaAuPBa.

3. Zuvtipnon : EAéyxete TAKTIKA yia onpadia $Bopadc A INULAG. 2difte Tuxov xalapeg Bideg
UTIoUAGVLAL.

KivSuvol kaut kivéuvol

1. AyMUNPEG AKPEG : MPOCEXETE TIC ALXUNPEC AKPEC KATA TNV EYKATACTACN KAl TN Xpron.
DopATE MPOOTATEUTLKA YAVTLA YLa va artodpUyeTe ko iparta.

2. Bapua ¢oprtia : Mnv uniepdoptwvete ta padla. To urtepBoALkd BApoc Umopel va TPoKAAETEL
OVATPOTIH TOU VTOUAQTTILOU 1] KATAPPEUGN TWV POPpLWV.

3. ‘EkBeon o€ XnUKA : Katd tnv amobnkeuon xnUIKwy ouolwv, Befatwbdeite otL elval cuppata
pe avoéeidwto YaAuBa. OpLOPEVEG XNULKEG OUGLEG UmopEl va pokaAéaouy SlaBpwon n
{nud.

4. HAektpikol Kivéuvol : EGv To eppdplo XpNOoLUOTIOLEITAL KOVTA 08 NAEKTPLKO EEOTALOUO,
BeBalwBeite otL £xeTe oWOTN yelwaon yla TNV amoduyn nAektponAnéiag.

5. Kivduvog upkayldg : Kpatriote ta eUPAEKTA UAKA LOKPLA oo To viouAdrt. O avoteibwtog
XGAuBag unopel va petadwaoel T BeppotTnTa Kol Unopei va Snuoupynaoet kivduvo
TIUPKAYLAG eav ekteBel og uPnAEg Bepuokpaoied.

Zuppdpdwon
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AuTO to Ttpoidv cuppopdwvetal pe Tov Kovoviopd (EE) 2023/988 yia tn yevik aodaleila Twy
npoiovtwy, dtaodaliilovrag otL mAnpol Ta anapaitnTa mpotuna aoPaAeiog yLo KATAVOAWTIKA
npoiovra.

Ta ox€6la ouvappoAoynong Bpiokovtal oto TEAog Tou gyXeLpLdiou.
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Ovaj korisnicki prirucnik preveden je strojnim prijevodom. UloZili smo sve napore kako bismo
osigurali to¢nost prijevoda, ali imajte na umu da automatizirani prijevodi nisu savrseni i nisu

namijenjeni zamjeni ljudskih prevoditelja. Sluzbena verzija korisnickog prirucnika je na engleskom

jeziku. Sve razlike izmedu prevedene verzije i izvornog engleskog jezika nisu pravno obvezujuce.

Ako imate pitanja o tocnosti prijevoda, pogledajte englesku verziju, koja je sluzbena referenca.

Verzije na vise jezika dostupne su na zahtjev putem info@expondo.com.

Tehnicki podaci

Opis parametra Vrijednost parametra

Naziv proizvoda Radni ormar od nehrdajuceg Celika

Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Nosivost do: [kg] 500

Dimenzije [Sirina x dubina 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

X visina; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Tezina [kg] 45 47 49 51 53 48
Namjena

Radni ormari¢ od nehrdajuceg celika dizajniran je za koristenje u restoranima, kantinama, hotelima,
pekarnicama ili velikim kuhinjama. Pruza izdrzljivu i higijensku povrsinu za razne zadatke, ukljucujudi
pripremu hrane, rukovanje kemikalijama i opcéenito skladiStenje. Kuéiste je otporno na koroziju, lako
se Cisti i pogodno za okruzenja koja zahtijevaju visoke standarde Cistode.

Montaza

1. Raspakiranje : PazZljivo izvadite kudiste iz pakiranja. Pregledajte ima li oSteéenja.

2. Postavljanje : Postavite ormari¢ na ravnu, stabilnu povrsinu. Uvjerite se da je u ravnini kako
biste sprijecili prevrtanje.

Operacija

1. Punjenje : Ravnomjerno rasporedite teZinu po policama. Nemojte prekoraciti maksimalnu
nosivost koju je naveo proizvodac.

2. Cidéenje : Koristite blage deterdiente i vodu za &i$éenje povrsina. Izbjegavajte abrazivna
sredstva za CiSéenje koja mogu izgrebati nehrdajudi Celik.

3. Odrzavanje : Redovito provjeravajte znakove istroSenosti ili oStecenja. Zategnite sve labave
vijke.

Opasnosti i rizici

1. Ostri rubovi : Budite oprezni s oStrim rubovima tijekom instalacije i uporabe. Nosite zastitne
rukavice kako biste izbjegli posjekotine.

2. Teska optereéenja : Nemojte preopteretiti police. Prekomjerna tezina moZe uzrokovati
prevrtanje ormarica ili urusavanje polica.

3. lzloZzenost kemikalijama : Prilikom skladistenja kemikalija provjerite jesu li kompatibilne s
nehrdajuc¢im celikom. Neke kemikalije mogu uzrokovati koroziju ili oSteéenja.

4. Elektricne opasnosti : Ako se ormaric koristi u blizini elektricne opreme, osigurajte
odgovarajuée uzemljenje kako biste sprijecili strujne udare.

5. Opasnost od poZara : Driite zapaljive materijale dalje od kuciSta. Nehrdajudéi ¢elik moze
provoditi toplinu i moze predstavljati opasnost od pozara ako je izloZzen visokim
temperaturama.

Sukladnost
Ovaj je proizvod u skladu s Uredbom (EU) 2023/988 o opcoj sigurnosti proizvoda, ¢ime se osigurava
da zadovoljava potrebne sigurnosne standarde za potrosacke proizvode.

Montazni crteZzi mogu se naci na kraju prirucnika.
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Sis vartotojo vadovas buvo i$verstas naudojant masininj vertima. Déjome visas pastangas, kad
vertimas bty tikslus, taciau atminkite, kad automatiniai vertimai néra tobuli ir néra skirti pakeisti

Zmoniy vertéjus. Oficiali vartotojo vadovo versija yra angly kalba. Bet kokie skirtumai tarp

iSverstos versijos ir originalo angly kalba néra teisiskai jpareigojantys. Jei turite klausimy dél

vertimo tikslumo, Zr. versijg angly kalba, kuri yra oficiali nuoroda. Daugiau kalby versijy galite gauti

pateike uzklausg info@expondo.com.

Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reikSmeé

Produkto pavadinimas Nerddijancio plieno darbo spinta

Modelis RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Atlaikomoji galia iki: [kg] 500

Matmenys [plotis x gylis x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

aukétis; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Svoris [kg] 45 47 49 51 53 48

Naudojimas pagal paskirtj
Nertdijancio plieno darbo spinta skirta naudoti restoranuose, valgyklose, viesbuciuose, kepyklélése
ar didelése virtuvése. Tai patvarus ir higieniSkas pavirSius jvairioms uzduotims, jskaitant maisto
ruosimg, cheminiy medziagy tvarkymga ir bendrg sandéliavima. Spintelé atspari korozijai, lengvai
valoma ir tinkama aplinkai, kurioje reikalaujama auksty Svaros standarty.
Montavimas
1. ISpakavimas : Atsargiai iSimkite korpusg i$ pakuotés. Patikrinkite, ar néra pazeidimuy.
2. ]déjimas : Padékite spintele ant lygaus, stabilaus pavirsiaus. Jsitikinkite, kad jis yra lygus, kad
neapvirsty.
Operacija
1. Pakrovimas : Tolygiai paskirstykite svorj tarp lentyny. NevirSykite gamintojo nurodytos
didziausios keliamosios galios.
2. Valymas : pavirSiams valyti naudokite Svelnius ploviklius ir vandenj. Venkite abrazyviniy
valikliy, kurie gali subraizyti nertdijantj pliena.
3. Priezitra : Reguliariai tikrinkite, ar néra nusidévéjimo ar pazeidimo pozymiy. PriverZkite visus
atsilaisvinusius varZtus ar varztus.
Pavojai ir pavojai
1. AStras krastai : Montuodami ir naudodami bikite atsargls dél astriy briauny. Mavékite
apsaugines pirstines, kad iSvengtumeéte jpjovimuy.
2. Sunkios apkrovos : neperkraukite lentyny. Dél per didelio svorio spintelé gali apvirsti arba
sugriati.
3. Cheminis poveikis : Laikydami chemines medZiagas jsitikinkite, kad jos yra suderinamos su
nerddijanciu plienu. Kai kurios cheminés medZiagos gali sukelti korozijg arba Zala.
4. Elektros pavojai : jei spinta naudojama Salia elektros jrangos, uztikrinkite tinkama jzeminimg,
kad iSvengtuméte elektros smigiy.
5. Gaisro pavojus : Degias medZziagas laikykite toliau nuo spintos. Nertdijantis plienas gali
praleisti Siluma ir gali kelti gaisro pavojy, jei jj veikia auk$ta temperatdra.
Atitiktis
Sis gaminys atitinka Reglamentg (ES) 2023/988 dél bendros gaminiy saugos, uztikrinant, kad jis
atitikty batinus vartojimo gaminiy saugos standartus.

Surinkimo brézinius rasite vadovo pabaigoje.
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Acest manual de utilizare a fost tradus folosind traducerea automata. Am depus toate eforturile
pentru a ne asigura ca traducerea este exacta, dar va rugam sa retineti ca traducerile automate
nu sunt perfecte si nu sunt menite sa inlocuiasca traducatorii umani. Versiunea oficiala a
manualului de utilizare este in limba engleza. Orice diferenta intre versiunea tradusa si versiunea
originala in limba englezd nu este obligatorie din punct de vedere juridic. Daca aveti intrebari
despre acuratetea traducerii, va rugam sa consultati versiunea in limba englez3, care este referinta
oficialda. Mai multe versiuni lingvistice sunt disponibile la cerere prin info@expondo.com.

Date tehnice
Descrierea parametrilor Valoarea parametrului
Numele produsului Dulap de lucru din otel inoxidabil
Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Capacitate portanta pana 500

la: [kg]

Dimensiuni [latime x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

adancime x inaltime; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x
! 870 870 870 870 870 870

Greutate [kg] 45 47 49 51 53 48

Utilizare prevazuta

Dulapul de lucru din otel inoxidabil este proiectat pentru utilizare in restaurante, cantine, hoteluri,
brutarii sau bucatarii mari. Ofera o suprafata durabila si igiena pentru diverse sarcini, inclusiv
pregdtirea alimentelor, manipularea substantelor chimice si depozitarea generala. Dulapul este
rezistent la coroziune, usor de curatat si potrivit pentru medii care necesita standarde Thalte de
curatenie.

Instalare

1. Despachetarea : Scoateti cu grija dulapul din ambalaj. Verificati pentru eventuale daune.

2. Amplasare : Pozitionati dulapul pe o suprafata plana si stabila. Asigurati-va ca este nivelat
pentru a preveni rasturnarea.

Operatiunea

1. Tncarcare : Distribuiti greutatea uniform pe rafturi. Nu depasiti capacitatea maxima de
incarcare specificata de producator.

2. Curatare : Folositi detergenti blanzi si apa pentru a curdta suprafetele. Evitati agentii de
curatare abrazivi care pot zgaria otelul inoxidabil.

3. Intretinere : Verificati regulat pentru semne de uzur3 sau deteriorare. Strangeti orice
suruburi sau suruburi slabite.

Pericole si riscuri

1. Margini ascutite : Aveti grija la marginile ascutite in timpul instalarii si utilizarii. Purtati
manusi de protectie pentru a evita taieturile.

2. Sarcini grele : Nu supraincarcati rafturile. Greutatea excesivd poate face ca dulapul sa se
rastoarne sau sa se prabuseasca rafturile.

3. Expunere chimica : Cand depozitati substantele chimice, asigurati-va ca acestea sunt
compatibile cu otelul inoxidabil. Unele substante chimice pot provoca coroziune sau
deteriorare.

4. Pericole electrice : Daca dulapul este folosit in apropierea echipamentelor electrice,
asigurati-va o impamantare adecvata pentru a preveni socurile electrice.

5. Riscde incendiu : Tineti materialele inflamabile departe de dulap. Otelul inoxidabil poate
conduce caldura si poate prezenta un risc de incendiu daca este expus la temperaturi
ridicate.

Conformitate
Acest produs respecta Regulamentul (UE) 2023/988 privind siguranta generala a produselor,
asigurandu-se ca indeplineste standardele de siguranta necesare pentru produsele de larg consum.
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Ta uporabniski priro¢nik je bil preveden s strojnim prevajanjem. Potrudili smo se, da bi zagotovili
tocnost prevoda, vendar upostevajte, da avtomatizirani prevodi niso popolni in niso namenjeni
nadomestitvi Cloveskih prevajalcev. Uradna razli¢ica uporabniskega prirocnika je v anglescini.
Morebitne razlike med prevedeno razlicico in izvirno anglesko razli¢ico niso pravno zavezujoce. Ce
imate kakrSna koli vprasanja o tocnosti prevoda, si oglejte anglesko razlicico, ki je uradna
referenca. Vec jezikovnih razlicic je na voljo na zahtevo preko info@expondo.com.

Tehni¢ni podatki

Opis parametra Vrednost parametra

Ime izdelka Delovna omara iz nerjavecega jekla

Model RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT- RCAT-
100/80 120/80 160/80 180/80 200/80 140/80

Nosilnost do: [kg] 500

Mere [Sirina x globina x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x 800 x

vigina; mm] 1000 x 1200 x 1600 x 1800 x 2000 x 1400 x

870 870 870 870 870 870
Teza [kg] 45 47 49 51 53 48

Predvidena uporaba

Delovna omara iz nerjavecega jekla je zasnovana za uporabo v restavracijah, menzah, hotelih,
pekarnah ali velikih kuhinjah. Zagotavlja trajno in higieni¢no povrsino za razli¢éne naloge, vklju¢no s
pripravo hrane, ravnanjem s kemikalijami in sploSnim shranjevanjem. Omara je odporna proti
koroziji, enostavna za ¢is€enje in primerna za okolja, ki zahtevajo visoke standarde Cistoce.

Namestitev
1. Razpakiranje : Previdno vzemite ohisje iz embalaZe. Preglejte morebitne poskodbe.
2. Namestitev : Postavite omarico na ravno, stabilno povrsino. Prepricajte se, da je raven, da
preprecite prevrnitev.
Delovanje
1. Nalaganje : Tezo enakomerno porazdelite po policah. Ne prekoracite najvecje nosilnosti, ki jo
je dolocil proizvajalec.
2. Ciséenje : Za Ci¢enje povrsin uporabljajte blaga €istila in vodo. Izogibajte se abrazivnim
Cistilom, ki lahko opraskajo nerjavno jeklo.
3. Vazdrzevanje : Redno preverjajte znake obrabe ali poskodbe. Zategnite morebitne ohlapne

vijake ali vijake.

Nevarnosti in tveganja

1. Ostrirobovi: med namestitvijo in uporabo bodite previdni pri ostrih robovih. Nosite zasc¢itne
rokavice, da preprecite ureznine.

2. Tezke obremenitve : Ne preobremenjujte polic. Prekomerna teza lahko povzroci prevrnitev
omarice ali zrusitev polic.

3. lIzpostavljenost kemikalijam : Pri shranjevanju kemikalij se prepricajte, da so zdruZljive z
nerjavnim jeklom. Nekatere kemikalije lahko povzrocijo korozijo ali poSkodbe.

4. Elektriéne nevarnosti : Ce omarico uporabljate v bliZini elektri¢ne opreme, poskrbite za
ustrezno ozemljitev, da preprecite elektricne udare.

5. Nevarnost pozara : Vnetljivih materialov hranite pro¢ od omarice. Nerjavno jeklo lahko
prevaja toploto in lahko predstavlja nevarnost pozara, e je izpostavljeno visokim
temperaturam.

Skladnost

Ta izdelek je v skladu z Uredbo (EU) 2023/988 o splosni varnosti izdelkov, kar zagotavlja, da izpolnjuje
potrebne varnostne standarde za potrosniske izdelke.

Montazne risbe najdete na koncu prirocnika.
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UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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