lé}g
e

ROYAL

catering

USER MANUAL

Bedienungsanleitung
Instrukcja obstugi

Navod k pouziti

Manuel d'utilisation
Istruzioni per l‘'uso

Manual de instrucciones
Haszndlati Utmutato Brugsanvisning
Kayttoohje
Gebruiksaanwijzing
Bruksanvisning

Instrugoes de utilizagao
Pouzivatel'ska prirucka
PBKOBOJICTBO 3a yoTpeba
Odnyteo xpnono

Upute za uporabu
Naudojimo instrukcija
Manual de utilizare
Navodila za uporabo

ELECTRIC PASTA COOKER

WITH CABINET

expondo.com



DE Produktname

Elektrischer Nudelkocher mit Schrank

EN Product name

Electric pasta cooker with cabinet

PL Nazwa produktu

Elektryczny garnek do makaronu z szafkg

cz Nazev vyrobku

Elektricky vafic téstovin se skfifkou

FR Nom du produit

Cuiseur a pates électrique avec armoire

IT Nome del prodotto Cuocipasta elettrico con mobiletto

ES Nombre del producto Cocedor de pasta eléctrico con armario
HU Termék neve Elektromos tésztaf6z4 szekrénnyel

DA Produktnavn Elektrisk pastakoger med skab

Fl Tuotteen nimi Sahkoinen pastankeitin kaapilla

NL Productnaam Elektrische pastakoker met kast

NO Produktnavn Elektrisk pastakoker med skap

SE Produktnamn Elektrisk pastakokare med skap

PT Nome do produto

Cozedor de massas elétrico com armario

SK Nazov produktu

Elektricky varic cestovin so skrinkou

BG Mme Ha npoayKkTta

EneKTpuyecka rotTeapcka neyka 3a nacra c wxad

EL ‘Ovopa npoiodvtog HAgktpikr kouliva JUHOPLIKWYV LIE VTOUAATTL
HR Naziv proizvoda Elektri¢no kuhalo za tjesteninu s ormaricem
LT Produkto pavadinimas Elektriné makarony viryklé su spintele

RO Numele produsului Aparat electric de gatit paste cu dulap

SL Ime izdelka Elektri¢ni kuhalnik testenin z omarico

DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modéle |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |
DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell |
SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Mogaen Ha NpoayKT |
EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

RCEPM-40/700C3B

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termeld |

DA Producent | Fl Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent |
SE Tillverkare | PT Fabricante |
SK Vyrobca | BG MpoussoguTten |
EL Kataokevaotig | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |
SL Proizvajalec

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrobce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccién del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | Fl Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Agpec Ha npoussoantens |
EL: AlevBuvon kataokevaoth | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU




DE

A\

Dieses Benutzerhandbuch wurde mit Hilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns
nach Kriften bemiiht, die Genauigkeit der Ubersetzung zu gewihrleisten. Bitte beachten Sie
jedoch, dass automatische Ubersetzungen nicht perfekt sind und menschliche Ubersetzer nicht
ersetzen konnen. Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch. Etwaige
Unterschiede zwischen der libersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht
bindend. Sollten Sie Fragen zur Genauigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf
die englische Version, die die offizielle Referenz ist. Weitere Sprachversionen sind auf Anfrage
Uber info@expondo.com erhaltlich.

Technische Daten

Beschreibung des Parameters Parameterwert
Produktname Elektrischer Nudelkocher mit Schrank
Modell RCEPM-40/700C3B
Spannung [V~/N] / Frequenz [Hz] 400/3 / 50
Leistung [kW] 9
Schutzklasse |
Staubschutzniveau IPX4
Abmessungen (Breite x Lange x Hohe) (mm) 400 x 740 x 930
Gewicht [kg] 42

Zweck

Bei dem Produkt handelt es sich um ein spezielles Kiichengerat zur Vereinfachung und Rationalisierung des
Nudelkochens in gewerblichen oder stark nachgefragten Kiichen, wie z. B. in Restaurants, Cafeterias und

Cateringdiensten.

Vorbereitung vor der Verwendung

Dieses Produkt sollte auf einer stabilen Oberflache stehen, mit mindestens 10 cm Abstand auf beiden
Seiten von nicht brennbaren Materialien. Die Riickseite des Gerdts sollte mindestens 20 cm von nicht
brennbaren Oberfldachen (z. B. Ziegelwanden) entfernt sein.

Die Spannung des Netzteils muss mit der auf dem Produktetikett angegebenen Spannung
Ubereinstimmen.

Der Kunde muss in der Ndhe des Gerdts einen Netzschalter, einen Schutzschalter und eine
Leckschutzvorrichtung installieren. Halten Sie den Bereich vor dem Schalter frei von Hindernissen, um
den Zugang zu erleichtern.

Dieses Gerat muss vor dem Gebrauch ordnungsgemaR geerdet werden.

Uberpriifen Sie vor dem Einschalten der Maschine, ob alle elektrischen Anschliisse sicher sind und ob
die Erdung zuverlassig funktioniert.

Wenn das Netzkabel ersetzt werden muss, verwenden Sie ein Kabel desselben Modells und lassen Sie
den Austausch von einem qualifizierten Fachmann vornehmen.

Die Installation und Wartung der elektrischen Anschlisse dieses Produkts muss von einem zertifizierten
Elektriker durchgefihrt werden.

Betriebsanleitung

1. Fullen Sie zunachst jeden der drei Behalter zu 2/3 seines Volumens mit Wasser und stellen Sie sicher, dass
das Warmerohr untergetaucht ist, um Trockenbrand zu vermeiden. Schalten Sie dann den Strom ein.
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2. Stellen Sie sicher, dass die drei Thermostate vor dem Gerat angebracht sind, um die Temperatur der
einzelnen Innenbehélter unabhangig voneinander zu regeln.

3. Schalten Sie das Gerat ein; die Netzkontrollleuchte leuchtet auf. Drehen Sie jeden Thermostat im
Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Temperatur einzustellen. Die gelbe Anzeigelampe leuchtet auf und zeigt
damit an, dass Strom zum Elektrothermordhrchen flieBt, das nun zu heizen beginnt. Wenn die gewlinschte
Temperatur erreicht ist, schaltet der Thermostat automatisch den Strom ab, die gelbe Anzeige erlischt und
das Heizen wird beendet. Wenn die Temperatur geringfligig sinkt, heizt der Thermostat automatisch weiter
und die gelbe Anzeige leuchtet auf, so dass der eingestellte Temperaturbereich beibehalten wird.

4. Stellen Sie die Temperatur je nach Art der zu garenden Speisen ein und legen Sie dann Nudeln oder andere
Lebensmittel in die Kérbe, um optimale Garergebnisse zu erzielen.

5. Stellen Sie den Thermostatschalter nach dem Gebrauch auf 0°C und schalten Sie den Hauptschalter aus.

ANMERKUNG

e Vermeiden Sie es, das Warmerohr ohne Wasser zu betreiben.

e Wenn wahrend des Betriebs irgendwelche Anomalien auftreten, stellen Sie die
Verwendung des Geréts sofort ein und fiihren Sie eine Fehlerbehebung durch, bevor Sie
das Gerat wieder verwenden.

WARTUNG

. Stellen Sie vor der Reinigung und Wartung sicher, dass die Stromversorgung ausgeschaltet ist, um
Unfélle zu vermeiden.

. Wischen Sie die Oberflache und das Netzkabel nach dem taglichen Gebrauch mit einem feuchten Tuch
und einem nicht dtzenden Reinigungsmittel ab. Reinigen Sie das Gerat nicht direkt mit Wasser, da dies
die elektrischen Bauteile beschddigen kdnnte.

Transport und Lagerung

. Behandeln Sie die Produkte vorsichtig, um starke Erschiitterungen beim Transport zu vermeiden.

o Verpackte Produkte sollten nicht Uber ldngere Zeit im Freien gelagert werden. Lagern Sie sie
stattdessen in einem gut bellfteten Lager, das frei von korrosiven Gasen ist. Achten Sie darauf, dass
sie nicht auf den Kopf gestellt werden.

o Wenn eine voriibergehende Lagerung erforderlich ist, miissen geeignete Maflnahmen zum Schutz vor
Regen getroffen werden.

Entsorgung von Altgeraten

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht (iber den Hausmiill. Geben Sie es bei einer Recycling- und Sammelstelle fir
Elektro- und Elektronikgerate ab. Uberpriifen Sie das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanweisung und der
Verpackung. Die zur Herstellung des Gerats verwendeten Kunststoffe konnen entsprechend ihrer Kennzeichnung
recycelt werden. Indem Sie sich fiir das Recycling entscheiden, leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz
unserer Umwelt.

Wenden Sie sich an die 6rtlichen Behérden, um Informationen Uber Ihre 6rtliche Recyclinganlage zu erhalten.
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ensure the translation is accurate, but please note that automated translations are not perfect

c This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to

and are not meant to replace human translators. The official version of the User Manual is in
English. Any differences between the translated version and the original English are not legally
binding. If you have any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English
version, which is the official reference. More language versions are available upon request via
info@expondo.com.

Technical data

Parameter description Parameter value
Product name Electric pasta cooker with cabinet
Model RCEPM-40/700C3B
Voltage [V~/N] / Frequency [Hz] 400/3 /50
Power [kW] 9
Protection class |
Dust protection level IPX4
Dimensions (Width x Length x Height) (mm) 400 x 740 x 930
Weight [kg] 42
Purpose

The product is a specialized kitchen appliance designed to simplify and streamline the process of cooking pasta

in commercial or high-demand kitchen settings, such as restaurants, cafeterias, and catering services.

Preparation before use

This product should be placed on a stable surface, with at least 10 cm of clearance on both sides from
non-combustible materials. The back of the unit should be at least 20 cm away from non-combustible
surfaces (e.g., brick walls).

The voltage of the power supply must match the voltage specified on the product label.

The customer must install a power switch, a circuit breaker, and a leakage protection device near the
equipment. Keep the area in front of the switch clear of obstructions for easy access.

This equipment must be properly grounded before use.

Before turning the machine on, check that all electrical connections are secure, and that the grounding
connection is reliable.

If the power cable needs to be replaced, use a cable of the same model, and have the replacement
done by a qualified professional.

Installation and maintenance of this product’s electrical connections must be performed by a certified
electrician.

Operating instructions

1.

First, fill each of the three tanks to 2/3 of their volume with water, ensuring the thermal tube is submerged

to avoid dry burning. Then, switch on the power.

Ensure the three thermostats are positioned in front of the unit to independently control each inner tank’s
temperature.

Turn on the power; the power indicator light will illuminate. Rotate each thermostat clockwise to set the

desired temperature. The yellow indicator light will turn on, indicating that current is flowing to the
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electrothermal tube, which will begin heating. When the temperature reaches the desired level, the
thermostat will automatically switch off the power, the yellow indicator will turn off, and heating will stop.
If the temperature drops slightly, the thermostat will automatically resume heating, and the yellow indicator
will turn on, maintaining the set temperature range.

4. Adjust to the appropriate temperature based on the type of food being cooked, then place noodles or other
items in the baskets for optimal cooking results.

5. After using, turn the thermostat switch to 0°C and turn off the main power switch.

NOTE

¢ Avoid running the thermal tube without water.
e If any abnormalities occur during operation, stop using the device immediately and
perform troubleshooting before resuming use.

Maintenance

. Before cleaning and maintenance, ensure the power supply is turned off to prevent accidents.
. After daily use, wipe the surface and power cord with a damp cloth and a non-corrosive cleaner. Do
not use water directly to clean the machine, as this could damage its electrical components.

Transportation and Storage

. Handle the products with care to avoid strong vibrations during transport.

. Packed products should not be stored outdoors for extended periods. Instead, store them in a well-
ventilated warehouse free from corrosive gases. Ensure they are not placed upside down.

. If temporary storage is necessary, make sure to implement proper rainproof measures.

Disposing of Used Devices

Do not dispose of this device in municipal waste systems. Hand it over to an electric and electrical device recycling
and collection point. Check the symbol on the product, instruction manual and packaging. The plastics used to
construct the device can be recycled in accordance with their markings. By choosing to recycle you are making a
significant contribution to the protection of our environment.

Contact local authorities for information on your local recycling facility.
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Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona za pomocg ttumaczenia maszynowego.
Dotozylismy wszelkich staran, aby zapewnic¢ doktadnos¢ ttumaczenia. Nalezy jednak pamietac, ze
ttumaczenia automatyczne nie sg doskonate i nie majg na celu zastgpienia ttumaczy. Oficjalna
wersja instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie réznice miedzy wersjg przettumaczonag
a oryginatem w jezyku angielskim nie s3 prawnie wigzgce. Jesli masz jakiekolwiek pytania
dotyczace doktadnosci ttumaczenia, zapoznaj sie z wersjg angielska, ktéra jest wersjg oficjalna.
Wiecej wersji jezykowych jest dostepnych na zyczenie pod adresem info@expondo.com .

Dane techniczne

Opis parametru

Wartos¢ parametru

Nazwa produktu

Elektryczny garnek do makaronu z szafka

Model

RCPM-40/700C3B

Napiecie [V~/N] / Czestotliwo$é [Hz] 400/3 /50
Moc [kW] 9
Klasa ochrony |
Poziom ochrony przed kurzem IPX4

Wymiary (szerokosc¢ x dtugosé x wysokos¢)

(mm)

Wymiary 400x740x930

Ciezar

[kel 42

Zamia

r

Produkt to specjalistyczne urzadzenie kuchenne zaprojektowane w celu uproszczenia i usprawnienia procesu

gotowania makaronu w obiektach komercyjnych lub kuchniach o duzym zapotrzebowaniu, takich jak restauracje,

kawiarnie

i firmy cateringowe.

Przygotowanie przed uzyciem

Instru

Produkt nalezy umiesci¢ na stabilnej powierzchni, zachowujac co najmniej 10 cm odstepu po obu
stronach od materiatéw niepalnych. Tylna czes$¢ urzadzenia powinna znajdowac sie w odlegtosci co
najmniej 20 cm od powierzchni niepalnych (np. $cian z cegty).

Napiecie zasilania musi by¢ zgodne z napieciem podanym na etykiecie produktu.

Klient jest zobowigzany zainstalowac w poblizu urzgdzenia wytacznik zasilania, wyfacznik automatyczny
i urzadzenie zabezpieczajace przed uptywem pradu. Utrzymuj przestrzen przed przetgcznikiem wolng
od przeszkdd, aby zapewnic tatwy dostep.

Przed uzyciem urzgdzenie musi zosta¢ prawidtowo uziemione.

Przed wtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzié, czy wszystkie potaczenia elektryczne sg solidne i czy
potfaczenie uziemiajgce dziata niezawodnie.

Jedli konieczna jest wymiana przewodu zasilajgcego, nalezy zastosowaé przewdd tego samego modelu
i zleci¢ wymiane wykwalifikowanemu specjaliscie.

Instalacje i konserwacje potaczen elektrycznych tego produktu musi wykonywaé wykwalifikowany
elektryk.

kcja obstugi

1. Najpierw napetnij kazdy z trzech zbiornikéw do 2/3 ich objetosci wodg, upewniajac sie, ze rura termalna jest

zanurzona, aby zapobiec spalaniu na sucho. Nastepnie wtgcz zasilanie.

2. Upewnij sie, ze trzy termostaty sg umieszczone przed urzgdzeniem, aby mdc niezaleznie kontrolowac

temp

erature kazdego wewnetrznego zbiornika.
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3. Witacz zasilanie, a kontrolka zasilania zaswieci sie. Obrd¢ kazdy termostat zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby ustawic zadang temperature. Zapali sie z6tta lampka kontrolna, co oznacza, ze prad ptynie do
rury elektrotermicznej, ktéra zacznie sie nagrzewac. Gdy temperatura osiggnie zgdany poziom, termostat
automatycznie wytaczy zasilanie, z6tty wskaznik zgasnie, a ogrzewanie zostanie zatrzymane. Jezeli
temperatura nieznacznie spadnie, termostat automatycznie wznowi ogrzewanie, a z26tta kontrolka zaswieci
sie, utrzymujac ustawiony zakres temperatur.

4. Ustaw odpowiednig temperature w zaleznos$ci od rodzaju przygotowywanej potrawy, a nastepnie umies¢
makaron lub inne produkty w koszykach, aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania.

5. Po uzyciu nalezy ustawi¢ termostat na 0 ° Ci wyfaczy¢ gtdwny wytacznik zasilania.

NOTATKA

e Unikaj korzystania z termy bez wody.

e Jezeli podczas pracy urzadzenia wystgpig jakiekolwiek nieprawidtowosci, nalezy
natychmiast przerwac korzystanie z urzadzenia i przed ponownym uzyciem wykonac
procedure rozwigzywania problemow.

Konserwacja

. Przed przystgpieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy upewnic sie, ze zasilanie jest wytaczone, aby
zapobiec wypadkom.

. Po codziennym uzytkowaniu przetrzyj powierzchnie i przewdd zasilajgcy wilgotng szmatka i niezrgcym
srodkiem czyszczacym. Nie nalezy czysci¢ urzadzenia bezposrednio wodg, gdyz moze to spowodowacé
uszkodzenie jego podzespotdow elektrycznych.

Transport i magazynowanie

. Nalezy obchodzi¢ sie z produktami ostroznie, aby unikng¢ silnych wstrzagséw podczas transportu.

o Produktéw w opakowaniach nie nalezy przechowywac na zewnatrz przez dtuzszy czas. Zamiast tego
przechowuj je w dobrze wentylowanym magazynie, wolnym od gazéw zrgcych. Upewnij sie, ze nie sg
umieszczone do géry nogami.

. Jesli konieczne jest tymczasowe przechowywanie, nalezy zastosowaé¢ odpowiednie S$rodki
zabezpieczajgce przed deszczem.

Utylizacja zuzytych urzadzen

Nie wyrzucaj tego urzadzenia do miejskich systemoéw utylizacji odpadéw. Oddaj go do punktu zbiérki i recyklingu
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Sprawdz symbol na produkcie, instrukcji obstugi i opakowaniu.
Tworzywa sztuczne wykorzystane do budowy urzgdzenia mozna poddac recyklingowi zgodnie z ich oznaczeniami.
Wybierajgc recykling, wnosisz znaczgcy wktad w ochrone naszego srodowiska.

Aby uzyskaé informacje na temat najblizszego zaktadu recyklingu, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami.
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Tato uZzivatelskd ptirucka byla preloZzena pomoci strojového prekladu. VynaloZzili jsme maximalni
A usili, aby byl preklad presny, ale uvédomte si, Ze automatické preklady nejsou dokonalé a nejsou
uréeny k tomu, aby nahradily lidské prekladatele. Oficidlni verze uZivatelské prirucky je v
angli¢tiné. Jakékoli rozdily mezi prelozenou verzi a pivodni angli¢tinou nejsou pravné zavazné.
Mate-li jakékoli dotazy ohledné presnosti prekladu, podivejte se prosim na anglickou verzi, kterd
je oficidlnim odkazem. Dalsi jazykové verze jsou k dispozici na vyzadani na adrese

info@expondo.com.

Technické udaje

Popis parametru Hodnota parametru
Stdl pro horni frézku Elektricky vari¢ téstovin se skfifikou
Model RCEPM-40/700C3B
Napéti [V~/N] / Frekvence [Hz] 400/3 /50
Vykon [kW] 9
Ti*i da ochrany |
Uroveti ochrany proti prachu IPX4
Rozméry (Sifka x délka x vyska) (mm) 400 x 740 x 930
Hmotnost [kg] 42

Uéel

Vyrobek je specializovany kuchynsky spotfebi¢ urceny ke zjednoduseni a zefektivnéni procesu vareni téstovin v
komerénich nebo vysoce naro¢nych kuchynich, jako jsou restaurace, jidelny a cateringové sluzby.

Pii prava prred pouZitim

. Tento vyrobek by mél byt umistén na stabilnim povrchu s minimalné 10 cm volného prostoru na obou
stranach od nehoflavych materidl(. Zadni strana jednotky by méla byt vzdalena alespori 20 cm od
nehoflavych povrchl (napt. cihlové zdi).

. Napéti napajeciho zdroje musi odpovidat napéti uvedenému na Stitku produktu.

. Zakaznik musi v blizkosti zatizeni nainstalovat vypinac, jistic a zafizeni na ochranu proti Uniku. Udrzujte
oblast pfed spinacem bez prekazek pro snadny pfistup.

. Toto zatizeni musi byt pred pouzitim radné uzemnéno.

o Pfed zapnutim stroje zkontrolujte, zda jsou vSechna elektricka pfipojeni zajiSténa a zda je uzemnéni
spolehlivé.

o Pokud je trfeba vyménit napdjeci kabel, pouZijte kabel stejného modelu a vyménu svéite
kvalifikovanému odbornikovi.

. Instalaci a udrzbu elektrickych pfipojeni tohoto produktu musi provadeét certifikovany elektrikar.

Navod k obsluze

1. Nejprve napliite kaZzdou ze t¥i nadrzi do 2/3 jejich objemu vodou, pficem? zajistéte, aby byla tepelna trubice
ponotend, aby se zabrdnilo spaleni nasucho. Poté zapnéte napajeni.

2. Ujistéte se, Ze tfi termostaty jsou umistény pred jednotkou, aby nezavisle regulovaly teplotu kazdé vnitini
nadrze.

3. Zapnéte napajeni; rozsviti se kontrolka napajeni. Otacenim kazdého termostatu ve sméru hodinovych
ruci¢ek nastavte pozadovanou teplotu. Zlutd kontrolka se rozsviti, co? znamend, 7e proud tede do
elektrotermalni trubice, kterd se zacne zahfivat. KdyZ teplota dosahne pozadované Urovné, termostat
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automaticky vypne napajeni, zlutd kontrolka zhasne a topeni se zastavi. Pokud teplota mirné klesne,
termostat automaticky obnovi vytapéni a rozsviti se Zluta kontrolka, kterd udrzuje nastaveny teplotni rozsah.
4. Nastavte vhodnou teplotu podle typu pfipravovaného jidla a poté vlozte nudle nebo jiné predméty do kosikd,
abyste dosahli optimalnich vysledkd vareni.
5. Po pouZiti oto¢te spinac termostatu na 0 ‘C a vypnéte hlavni vypinac.

POZNAMKA

e Vyvarujte se provozu tepelné trubice bez vody.
e Pokud se béhem provozu vyskytnou néjaké abnormality, okamzZité prestante zafizeni
pouzivat a pred dalSim pouzivanim provedte odstranovani problém.

UDRZBA
. Pred cisténim a udrzbou se ujistéte, ze je vypnuté napdjeni, abyste predesli nehodam.

. Po kazdodennim pouzivani otfete povrch a napajeci kabel vihkym hadfikem a nekorozivnim Cisticem. K
Cisténi stroje nepouzivejte pfimo vodu, protoZe by mohlo dojit k poskozeni jeho elektrickych soucasti.

Doprava a skladovani

. S produkty zachazejte opatrné, abyste se vyhnuli silnym vibracim béhem prepravy.

. Zabalené produkty by nemély byt delsi dobu skladovdny venku. Misto toho je skladujte v dobre
vétraném skladu bez korozivnich plyn(. Ujistéte se, Ze nejsou umistény dnem vzhiru.

. Je-li nutné docasné uskladnéni, zajistéte sprdvnd opatieni proti desti.

Likvidace pouzitych zarizeni

Nevyhazujte toto zafizeni do komunalniho odpadu. Predejte jej na sbérné a recyklacni misto elektrickych a
elektrickych zatizeni. Zkontrolujte symbol na produktu, ndvodu k pouziti a baleni. Plasty pouzité ke konstrukci
zarizeni Ize recyklovat v souladu s jejich oznacenim. Vybérem recyklace vyznamné prispivate k ochrané naseho
Zivotniho prostredi.

Informace o mistnim recyklacnim zatizeni ziskate od mistnich Gfadd.
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Ce manuel d'utilisation a été traduit a I'aide d'une traduction automatique. Nous avons fait tout
notre possible pour garantir I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les traductions
automatiques ne sont pas parfaites et ne sont pas destinées a remplacer les traducteurs humains.
La version officielle du manuel d'utilisation est en anglais. Les éventuelles différences entre la
version traduite et I'original anglais ne sont pas juridiguement contraignantes. Si vous avez des
questions sur |'exactitude de la traduction, veuillez vous référer a la version anglaise, qui est la
D'autres versions

référence officielle. linguistiques sont disponibles sur demande via

info@expondo.com.

Caractéristiques techniques

Description du parametre Valeur du parameétre
Nom de produit Cuiseur a pates électrique avec armoire
Modéle RCEP-40/700C3B
Tension [V~/N] / Fréquence [Hz] 400/3 / 50
Puissance [kW] 9
Classe de protection |
Niveau de protection contre la poussiére IPX4
Dimensions (Largeur x Longueur x Hauteur) 400 x 740 x 930
(mm)
Poids [kg] 42

But

Le produit est un appareil de cuisine spécialisé congu pour simplifier et rationaliser le processus de cuisson des
pates dans les cuisines commerciales ou a forte demande, telles que les restaurants, les cafétérias et les services
de restauration.

Préparation avant utilisation

. Ce produit doit étre placé sur une surface stable, avec au moins 10 cm d'espace libre de chaque coté
des matériaux non combustibles. L’arriére de I'appareil doit étre a au moins 20 cm des surfaces non
combustibles (par exemple, des murs en briques).

. La tension de I'alimentation doit correspondre a la tension spécifiée sur I'étiquette du produit.

. Le client doit installer un interrupteur d’alimentation, un disjoncteur et un dispositif de protection
contre les fuites a proximité de I'équipement. Gardez la zone devant l'interrupteur libre de tout
obstacle pour un accés facile.

. Cet équipement doit étre correctement mis a la terre avant utilisation.

. Avant de mettre la machine en marche, vérifiez que toutes les connexions électriques sont sécurisées
et que la connexion a la terre est fiable.

. Si le cable d'alimentation doit étre remplacé, utilisez un cable du méme modéle et faites effectuer le
remplacement par un professionnel qualifié.

. L'installation et I'entretien des connexions électriques de ce produit doivent étre effectués par un
électricien certifié.

Mode d'emploi

1. Tout d’abord, remplissez chacun des trois réservoirs aux 2/3 de leur volume avec de I'eau, en veillant a ce
que le tube thermique soit immergé pour éviter toute combustion a sec. Ensuite, allumez I'appareil.
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2. Assurez-vous que les trois thermostats sont positionnés devant |'unité pour controler indépendamment la
température de chaque réservoir intérieur.

3. Allumez lI'appareil ; le voyant d’alimentation s’allumera. Tournez chaque thermostat dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour régler la température souhaitée. Le voyant jaune s'allumera, indiquant que le
courant circule vers le tube électrothermique, qui commencera a chauffer. Lorsque la température atteint
le niveau souhaité, le thermostat coupe automatiquement l'alimentation, le voyant jaune s'éteint et le
chauffage s'arréte. Si la température baisse légerement, le thermostat reprendra automatiquement le
chauffage et le voyant jaune s'allumera, maintenant la plage de température réglée.

4. Réglez la température appropriée en fonction du type d’aliment a cuire, puis placez les nouilles ou d’autres
aliments dans les paniers pour des résultats de cuisson optimaux.

5. Apres utilisation, tournez l'interrupteur du thermostat sur 0 C et éteignez l'interrupteur d'alimentation
principal.

NOTE

e Evitez de faire fonctionner le tube thermique sans eau.
e Si des anomalies surviennent pendant le fonctionnement, arrétez immédiatement
d’utiliser I'appareil et effectuez un dépannage avant de reprendre I'utilisation.

ENTRETIEN

. Avant le nettoyage et I'entretien, assurez-vous que I'alimentation électrique est coupée pour éviter les
accidents.

. Apres une utilisation quotidienne, essuyez la surface et le cordon d’alimentation avec un chiffon
humide et un nettoyant non corrosif. N'utilisez pas d'eau directement pour nettoyer la machine, car
cela pourrait endommager ses composants électriques.

Transport et stockage

. Manipuler les produits avec précaution afin d'éviter de fortes vibrations pendant le transport.

o Les produits emballés ne doivent pas étre stockés a I'extérieur pendant des périodes prolongées.
Stockez-les plutot dans un entrep6t bien ventilé et exempt de gaz corrosifs. Assurez-vous qu’ils ne sont
pas placés a I’envers.

. Si un stockage temporaire est nécessaire, assurez-vous de mettre en ceuvre des mesures de protection
contre la pluie appropriées.

Elimination des appareils usagés

Ne jetez pas cet appareil dans les déchets municipaux. Remettez-le a un point de collecte et de recyclage des
appareils électriques et électroniques. Vérifiez le symbole sur le produit, le manuel d’instructions et I'emballage.
Les plastiques utilisés pour construire I'appareil peuvent étre recyclés conformément a leurs marquages. En
choisissant de recycler, vous contribuez significativement a la protection de notre environnement.

Contactez les autorités locales pour obtenir des informations sur votre centre de recyclage local.



c Questo manuale utente ¢ stato tradotto utilizzando la traduzione automatica. Abbiamo fatto ogni

sforzo per garantire l'accuratezza della traduzione, ma tieni presente che le traduzioni
automatiche non sono perfette e non intendono sostituire i traduttori umani. La versione ufficiale
del Manuale d'uso € in inglese. Eventuali differenze tra la versione tradotta e quella originale in
inglese non sono giuridicamente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della traduzione, fare
riferimento alla versione inglese, che ¢ il riferimento ufficiale. Versioni in altre lingue sono

disponibili su richiesta scrivendo a info@expondo.com.

Dati tecnici

Descrizione del parametro

Valore del parametro

Nome del prodotto

Cuocipasta elettrico con mobiletto

Modello

Modello RCEPM-40/700C3B

Tensione [V~/N] / Frequenza [Hz] 400/3 /50
Potenza [kW] 9
Classe di protezione |
Livello di protezione dalla polvere IPX4

Dimensioni (larghezza x lunghezza x altezza)
(mm)

Dimensioni: 400 x 740 x 930

Peso [kg]

42

Scopo

Il prodotto € un elettrodomestico da cucina specializzato, progettato per semplificare e snellire il processo di

cottura della pasta in contesti di cucina commerciali o ad alta richiesta, come ristoranti, mense e servizi di

catering.

Preparazione prima dell'uso

Questo prodotto deve essere posizionato su una superficie stabile, con almeno 10 cm di spazio libero
su entrambi i lati da materiali non combustibili. La parte posteriore dell'unita deve essere posizionata
ad almeno 20 cm di distanza da superfici non combustibili (ad esempio pareti in mattoni).

La tensione dell'alimentatore deve corrispondere a quella specificata sull'etichetta del prodotto.

Il cliente deve installare un interruttore di alimentazione, un interruttore automatico e un dispositivo
di protezione dalle perdite in prossimita dell'apparecchiatura. Mantenere l'area antistante
I'interruttore libera da ostacoli per facilitarne |'accesso.

Questa apparecchiatura deve essere adeguatamente messa a terra prima dell'uso.

Prima di accendere la macchina, verificare che tutti i collegamenti elettrici siano saldi e che la messa a
terra sia affidabile.

Se & necessario sostituire il cavo di alimentazione, utilizzare un cavo dello stesso modello e far
effettuare la sostituzione da un professionista qualificato.

L'installazione e la manutenzione dei collegamenti elettrici di questo prodotto devono essere eseguite
da un elettricista certificato.

Istruzioni per l'uso

1.

Per prima cosa, riempire ciascuno dei tre serbatoi per 2/3 del loro volume con acqua, assicurandosi che il
tubo termico sia immerso per evitare bruciature a secco. Quindi, accendi |'alimentazione.

Assicurarsi che i tre termostati siano posizionati nella parte anteriore dell'unita per controllare in modo
indipendente la temperatura di ciascun serbatoio interno.
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3. Accendere |'alimentazione; la spia di alimentazione si illuminera. Ruotare ciascun termostato in senso orario
per impostare la temperatura desiderata. La spia luminosa gialla si accendera, indicando che la corrente sta
fluendo verso il tubo elettrotermico, che iniziera a riscaldarsi. Quando la temperatura raggiunge il livello
desiderato, il termostato spegnera automaticamente l'alimentazione, la spia gialla si spegnera e |l
riscaldamento si arrestera. Se la temperatura scende leggermente, il termostato riprendera
automaticamente il riscaldamento e la spia gialla si accendera, mantenendo l'intervallo di temperatura
impostato.

4. Impostare la temperatura appropriata in base al tipo di alimento da cucinare, quindi disporre i noodles o
altri ingredienti nei cestelli per ottenere risultati di cottura ottimali.

5. Dopo l'uso, portare l'interruttore del termostato su 0 ‘C e spegnere l'interruttore principale.

NOTA

e Evitare di far funzionare il tubo termico senza acqua.
e Se si verificano anomalie durante il funzionamento, interrompere immediatamente
I'utilizzo del dispositivo ed eseguire la risoluzione dei problemi prima di riprenderlo.

MANUTENZIONE

. Prima di effettuare operazioni di pulizia e manutenzione, assicurarsi che I'alimentazione elettrica sia
disattivata per evitare incidenti.

. Dopo l'uso quotidiano, pulire la superficie e il cavo di alimentazione con un panno umido e un
detergente non corrosivo. Non utilizzare acqua direttamente per pulire la macchina, poiché cio
potrebbe danneggiarne i componenti elettrici.

Trasporto e stoccaggio

. Maneggiare i prodotti con cura per evitare forti vibrazioni durante il trasporto.

o | prodotti confezionati non devono essere conservati all'aperto per periodi prolungati. Conservateli
invece in un magazzino ben ventilato e privo di gas corrosivi. Assicuratevi che non siano capovolti.

. Se e necessario uno stoccaggio temporaneo, assicurarsi di adottare misure adeguate per la protezione
dalla pioggia.

Smaltimento dei dispositivi usati

Non smaltire questo dispositivo nei sistemi di smaltimento dei rifiuti urbani. Consegnarlo a un punto di raccolta
e riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Controllare il simbolo sul prodotto, sul manuale di
istruzioni e sulla confezione. Le materie plastiche utilizzate per realizzare il dispositivo possono essere riciclate
conformemente alle relative indicazioni. Scegliendo di riciclare contribuisci in modo significativo alla tutela del
nostro ambiente.

Per informazioni sull'impianto di riciclaggio piu vicino, contattare le autorita locali.
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Este manual de usuario ha sido traducido mediante traduccién automatica. Hemos hecho todo lo
posible para garantizar que la traduccidn sea precisa, pero tenga en cuenta que las traducciones
automadticas no son perfectas y no estdn destinadas a reemplazar a los traductores humanos. La
versién oficial del Manual del Usuario esta en inglés. Cualquier diferencia entre la versién
traducida y el original en inglés no es legalmente vinculante. Si tiene alguna pregunta sobre la
exactitud de la traduccidon, consulte la versidon en inglés, que es la referencia oficial. Estan
disponibles versiones en mas idiomas previa solicitud a info@expondo.com.

Caracteristicas técnicas

Descripcion del parametro Valor del parametro
Nombre del producto Cocedor de pasta eléctrico con armario
Modelo RCEPM-40/700C3B
Voltaje [V~/N] / Frecuencia [Hz] 400/3 /50
Potencia [kW] 9
Clase de proteccion |
Nivel de proteccidn contra el polvo IPX4
Dimensiones (Ancho x Largo x Alto) (mm) 400 x 740 x 930
Peso [kg] 42
Objetivo

El producto es un electrodoméstico de cocina especializado disefiado para simplificar y agilizar el proceso de

coccion de pasta en entornos de cocina comerciales o de alta demanda, como restaurantes, cafeterias y servicios

de catering.

Preparacion antes del uso

Este producto debe colocarse sobre una superficie estable, con al menos 10 cm de espacio libre a
ambos lados de materiales no combustibles. La parte posterior de la unidad debe estar al menos a 20
cm de superficies no combustibles (por ejemplo, paredes de ladrillo).

El voltaje de la fuente de alimentacién debe coincidir con el voltaje especificado en la etiqueta del
producto.

El cliente debe instalar un interruptor de alimentacién, un disyuntor y un dispositivo de proteccion
contra fugas cerca del equipo. Mantenga el area frente al interruptor libre de obstrucciones para
facilitar el acceso.

Este equipo debe estar correctamente conectado a tierra antes de su uso.

Antes de encender la mdaquina, verifique que todas las conexiones eléctricas estén seguras y que la
conexion a tierra sea confiable.

Si es necesario reemplazar el cable de alimentacién, utilice un cable del mismo modelo y haga que el
reemplazo lo realice un profesional calificado.

La instalacion y el mantenimiento de las conexiones eléctricas de este producto deben ser realizados
por un electricista certificado.

Instrucciones de funcionamiento

1. Primero, llene cada uno de los tres tanques hasta 2/3 de su volumen con agua, asegurandose de que el tubo

térmi

co esté sumergido para evitar quemaduras en seco. Luego, encienda el dispositivo.
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2. Aseglrese de que los tres termostatos estén colocados frente a la unidad para controlar
independientemente la temperatura de cada tanque interno.

3. Encienda el dispositivo; la luz indicadora de encendido se iluminard. Gire cada termostato en el sentido de
las agujas del reloj para establecer la temperatura deseada. La luz indicadora amarilla se encender3,
indicando que la corriente estd fluyendo hacia el tubo electrotérmico, que comenzara a calentar. Cuando la
temperatura alcance el nivel deseado, el termostato apagard automaticamente la energia, el indicador
amarillo se apagard y la calefaccidn se detendra. Si la temperatura baja levemente, el termostato reanudara
automaticamente la calefaccion y el indicador amarillo se encenderd, manteniendo el rango de temperatura
establecido.

4. Ajuste la temperatura apropiada segun el tipo de alimento que se esté cocinando, luego coloque los fideos
u otros alimentos en las cestas para obtener resultados de coccién dptimos.

5. Después de usarlo, gire el interruptor del termostato a 0 C y apague el interruptor de alimentacion principal.

NOTA

e  Evite hacer funcionar el tubo térmico sin agua.
e Si ocurre alguna anomalia durante el funcionamiento, deje de utilizar el dispositivo
inmediatamente y solucione el problema antes de reanudar su uso.

MANTENIMIENTO

. Antes de realizar la limpieza y el mantenimiento, asegurese de que la fuente de alimentacién esté
apagada para evitar accidentes.

. Después del uso diario, limpie la superficie y el cable de alimentaciéon con un pafio humedo y un
limpiador no corrosivo. No utilice agua directamente para limpiar la maquina, ya que podria dafiar sus
componentes eléctricos.

Transporte y almacenamiento

. Manipular los productos con cuidado para evitar fuertes vibraciones durante el transporte.

o Los productos envasados no deben almacenarse al aire libre durante periodos prolongados. En lugar
de ello, guardelos en un almacén bien ventilado y libre de gases corrosivos. Asegurese de que no estén
colocados al revés.

. Si es necesario un almacenamiento temporal, asegurese de implementar medidas adecuadas a prueba
de lluvia.

Eliminacion de dispositivos usados

No deseche este dispositivo en los sistemas de residuos municipales. Entrégalo en un punto de recogida y
reciclaje de aparatos eléctricos y eléctricos. Compruebe el simbolo en el producto, el manual de instrucciones y
el embalaje. Los plasticos utilizados para construir el dispositivo se pueden reciclar de acuerdo con sus marcados.
Al elegir reciclar estas haciendo una contribucion significativa a la proteccién de nuestro medio ambiente.

Comuniquese con las autoridades locales para obtener informacidn sobre su instalacién de reciclaje local.
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Ezt a felhasznaléi kézikonyvet gépi forditassal forditottak le. Minden erdfeszitést megtettiink a
forditds pontossagdnak biztositasa érdekében, de kérjiik, vegye figyelembe, hogy az automatizalt
forditasok nem tokéletesek, és nem az emberi forditdk helyettesitésére szolgalnak. A felhasznaloi
kézikonyv hivatalos valtozata angol nyelvd. A leforditott valtozat és az eredeti angol nyelvi
valtozat kozotti eltérések nem jogilag kotelez6 érvényliek. Ha barmilyen kérdése van a forditas
pontossagaval kapcsolatban, kérjik, olvassa el az angol nyelvi valtozatot, amely a hivatalos
hivatkozasi alap. Tovabbi nyelvi valtozatok kérésre a info@expondo.com cimen érheték el.

Miszaki adatok

Paraméter leirasa Paraméter értéke
Preciziés mérleg Elektromos tésztaf6z6 szekrénnyel
Modell RCEPM-40/700C3B
Feszlltség [V~/N] / Frekvencia [Hz] 400/3 /50
Teljesitmény [kW] 9
Védelmi osztaly |
Porvédelmi szint IPX4
Méretek (szélesség x hosszlUsag x magassag) 400 x 740 x 930
(mm)
Suly [kg] 42

cél

A termék egy specidlis konyhai késziilék, amelyet Ugy terveztek, hogy egyszerUsitse és ésszer(sitse a tésztaf6zés

folyamatdt a kereskedelmi vagy nagy igénybevételt jelent6 konyhai kornyezetben, példaul éttermekben,

kavézdékban és vendéglatdipari szolgaltatasokban.

Haszndlat elotti elOkészi tés

Haszn

Ezt a terméket stabil fellletre kell helyezni, mindkét oldalon legalabb 10 cm tavolsagot hagyva a nem
éghet6 anyagoktdl. A késziilék hatuljanak legaldbb 20 cm tdvolsagra kell lennie a nem égheté
feliiletektdl (pl. téglafalak).

A tapegység feszlltségének meg kell egyeznie a termék cimkéjén megadott fesziiltséggel.

Az Ugyfélnek a berendezés kozelében egy haldzati kapcsoldt, egy megszakitot és egy szivargasvédelmi
eszkozt kell felszerelnie. A kapcsold el6tti teriiletet tartsa szabadon az akadalyoktdl a kdnnyd
hozzéaférés érdekében.

Ezt a berendezést hasznalat el6tt megfelelGen foldelni kell.

A gép bekapcsolasa el6tt ellenérizze, hogy az 6sszes elektromos csatlakoztatas biztonsagos-e, és hogy
a foldel8csatlakozas megbizhatd-e.

Ha a tapkdbelt ki kell cserélni, hasznaljon ugyanolyan tipusu kabelt, és a cserét szakképzett
szakemberrel végeztesse el.

A termék elektromos csatlakozdinak beszerelését és karbantartasat csak szakképzett villanyszereld
végezheti.

alati utasitas

1. El&szor toltse fel mindharom tartalyt a térfogatuk 2/3-dig vizzel, ligyelve arra, hogy a hécs6 a szaraz égés

elkeriilése érdekében viz alad keriiljon. Ezutan kapcsolja be a késziléket.
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2. Gy6z6djon meg rola, hogy a harom termosztat a készilék el6tt van elhelyezve, hogy az egyes belsé tartalyok
hémérsékletét egymastol fuggetleniil szabdalyozhassa.

3. Kapcsolja be a késziiléket; a bekapcsolas jelz6fénye vildgitani fog. A kivant hémérséklet beallitdsahoz
forgassa el az egyes termosztatokat az dramutaté jarasaval megegyezd iranyba. A sarga jelz6fény bekapcsol,
ami azt jelzi, hogy aram folyik az elektrotermikus csébe, amely elkezd melegedni. Amikor a hémérséklet eléri
a kivant szintet, a termosztat automatikusan kikapcsolja az dramot, a sarga jelz6 kialszik, és a f(ités ledll. Ha
a hémérséklet kissé lecsokken, a termosztat automatikusan folytatja a flitést, és a sarga jelzés bekapcsol,
fenntartva a bedllitott hGmérsékleti tartomanyt.

4. Allitsa be a megfelel6 hémérsékletet a f6zendd étel tipusanak megfelelSen, majd az optimélis f6zési
eredmény érdekében helyezze a tésztakat vagy mas ételeket a kosarakba.

5. Hasznalat utén forditsa a termosztat kapcsoléjat 0 ‘C-ra, és kapcsolja ki a f6 aramkapcsolét.

MEGJEGYZES

e Kerilje a termikus csé viz nélkili izemeltetését.
e Ha mikddés kozben barmilyen rendellenesség jelentkezik, azonnal hagyja abba a
késziilék hasznalatat, és a hasznalat folytatasa el6tt végezze el a hibaelharitast.

KARBANTARTAS

. Tisztitas és karbantartds el6tt a balesetek elkeriilése érdekében gy6z6djon meg arrdl, hogy az
dramellatds ki van kapcsolva.

. A napi hasznalat utan nedves ruhdval és korrézidmentes tisztitdszerrel tordlje at a fellletet és a
tdpkdbelt. Ne hasznaljon kézvetlenll vizet a gép tisztitdsahoz, mert ez karosithatja az elektromos
alkatrészeket.

Szallitas és tarolas
. A termékeket dvatosan kezelje, hogy szallitas kdzben elkerilje az er6s rezgéseket.
. A csomagolt termékeket nem szabad hosszabb ideig a szabadban tarolni. Ehelyett tarolja ket egy jol
szell6z6, mard gazoktdl mentes raktarban. Gy6zédjon meg réla, hogy nem fejjel lefelé vannak
elhelyezve.

. Ha ideiglenes tdaroldasra van sziikség, gondoskodjon a megfelel6 esévédelmi intézkedések
végrehajtasardl.

Hasznalt eszkdzok artalmatlanitasa

Ne dobja ezt a késziiléket a kommundlis hulladékrendszerekbe. Adja at egy elektromos és elektromos késziilék
Ujrahasznositd és gyUljtGhelyen. EllenGrizze a terméken, a haszndlati utasitason és a csomagoldson taldlhaté
szimbdlumot. A készlilék gydrtdsdhoz hasznalt mlianyagok a jel6lésiiknek megfelel6en Ujrahasznosithatdk. Azzal,
hogy az Ujrahasznositast valasztja, jelent6sen hozzajarul kornyezetiink védelméhez.

A helyi Ujrahasznosité létesitményre vonatkozd informaciokért forduljon a helyi hatésagokhoz.
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Denne brugervejledning er blevet oversat ved hjelp af maskinoversaettelse. Vi har gjort alt for at
sikre, at oversaettelsen er ngjagtig, men veer opmaerksom pa, at automatiserede oversaettelser
ikke er perfekte og ikke er beregnet til at erstatte menneskelige oversaettere. Den officielle version
af brugervejledningen er pa engelsk. Eventuelle forskelle mellem den oversatte version og den
originale engelske er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrgsmal om ngjagtigheden af
oversattelsen, bedes du henvise til den engelske version, som er den officielle reference. Flere
sprogversioner er tilgaengelige efter anmodning via info@expondo.com.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parametervaerdi
Produktnavn Elektrisk pastakoger med skab
Model RCEPM-40/700C3B
Spaending [V~/N] / Frekvens [Hz] 400/3 /50
Effekt [kW] 9
Beskyttelsesklasse |
Stgvbeskyttelsesniveau IPX4
Mal (bredde x lzengde x hgjde) (mm) 400 x 740 x 930
Veegt [kgl 42

Formal

Produktet er et specialiseret kgkkenapparat, der er designet til at forenkle og strgmline processen med at

tilberede

pasta i kommercielle eller meget efterspurgte kgkkenmiljger, sasom restauranter, cafeterier og

cateringtjenester.

Forberedelse fgr brug

Dette produkt skal placeres pa en stabil overflade med mindst 10 cm frirum pa begge sider fra ikke-
breendbare materialer. Bagsiden af enheden skal veaere mindst 20 cm vaek fra ikke-braendbare
overflader (f.eks. murstensvaegge).

Stregmforsyningens spaending skal svare til den spaending, der er angivet pa produktetiketten.

Kunden skal installere en strgmafbryder, en kredslgbsafbryder og en laekagebeskyttelsesanordning i
naerheden af udstyret. Hold omradet foran kontakten fri for forhindringer, sa det er nemt at komme
til.

Dette udstyr skal have korrekt jordforbindelse fgr brug.

Fgr du tender for maskinen, skal du kontrollere, at alle elektriske forbindelser er sikre, og at
jordforbindelsen er palidelig.

Hvis strgmkablet skal udskiftes, skal du bruge et kabel af samme model og fa udskiftningen foretaget
af en kvalificeret fagmand.

Installation og vedligeholdelse af dette produkts elektriske forbindelser skal udfgres af en autoriseret
elektriker.

Betjeningsvejledning

1. Fyld fgrst hver af de tre tanke til 2/3 af deres volumen med vand, og serg for, at varmergret er under vand
for at undga tgrforbraending. Teend derefter for strgmmen.

2. Serg for, at de tre termostater er placeret foran enheden, sé de uafhaengigt kan styre temperaturen i hver
enkelt indre tank.
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3. Tend for strgmmen; strgmindikatorlampen vil lyse. Drej hver termostat med uret for at indstille den
gnskede temperatur. Den gule indikatorlampe teendes, hvilket indikerer, at der Igber strgm til det
elektrotermiske rgr, som begynder at varme. Nar temperaturen nar det gnskede niveau, slukker
termostaten automatisk for strgmmen, den gule indikator slukkes, og opvarmningen stopper. Huvis
temperaturen falder en smule, genoptager termostaten automatisk opvarmningen, og den gule indikator
taendes, sa det indstillede temperaturomrade opretholdes.

4. Juster til den rette temperatur baseret pa den type mad, der skal tilberedes, og laeg derefter nudler eller
andre ting i kurvene for at fa optimale tilberedningsresultater.

5. Efter brug skal du dreje termostatkontakten til 0 °C og slukke for hovedafbryderen.

BEMARK

e Undga at kgre termorgret uden vand.
e Huvis der opstar uregelmaessigheder under driften, skal du straks stoppe med at bruge
enheden og udfgre fejlfinding, fgr du genoptager brugen.

VEDLIGEHOLDELSE

. For renggring og vedligeholdelse skal du sgrge for at slukke for stremforsyningen for at undga ulykker.

. Efter daglig brug skal du tgrre overfladen og netledningen af med en fugtig klud og et ikke-aetsende
renggringsmiddel. Brug ikke vand direkte til at renggre maskinen, da det kan beskadige dens elektriske
komponenter.

Transport og opbevaring

. Handter produkterne forsigtigt for at undga kraftige vibrationer under transport.

. Emballerede produkter bgr ikke opbevares udendgrs i laengere tid. Opbevar dem i stedet pa et godt
ventileret lager uden atsende gasser. Sgrg for, at de ikke placeres pa hovedet.

. Hvis det er ngdvendigt med midlertidig opbevaring, skal du sgrge for at implementere passende
regntaette foranstaltninger.

Bortskaffelse af brugte enheder

Bortskaf ikke denne enhed i det kommunale affaldssystem. Aflever den pa et genbrugs- og indsamlingssted for
elektriske apparater. Tjek symbolet pa produktet, brugsanvisningen og emballagen. Den plast, der bruges til at
konstruere enheden, kan genbruges i overensstemmelse med deres maerkning. Ved at valge at genbruge yder
du et vaesentligt bidrag til beskyttelsen af vores miljg.

Kontakt de lokale myndigheder for at fa oplysninger om din lokale genbrugsstation.
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Tama kdyttoopas on kadnnetty konekdaannokselld. Olemme tehneet kaikkemme
A varmistaaksemme kdannoksen tarkkuuden, mutta huomaa, ettd automaattiset kidnndkset eivat
ole taydellisid eivdatkd ne ole tarkoitettu korvaamaan ihmiskdantajia. Kayttéoppaan virallinen
versio on englanninkielinen. Erot kadnnetyn version ja alkuperdisen englanninkielisen version
valilla eivat ole oikeudellisesti sitovia. Jos sinulla on kysyttavaa kdannoksen tarkkuudesta, katso
englanninkielinen versio, joka on virallinen viite. Lisda kieliversioita on saatavilla pyynnosta

osoitteesta info@expondo.com.

Tekniset tiedot

Parametrin kuvaus Parametrin arvo
Tuotteen nimi Sahkoinen pastankeitin kaapistolla
Malli RCEPM-40/700C3B
Jannite [V~/N] / taajuus [Hz] 400/3 /50
Teho [kW] 9
Suojausluokka |
P6lysuojaustaso IPX4
Mitat (leveys x pituus x korkeus) (mm) 400 x 740 x 930
Paino [kg] 42

Tarkoitus

Tuote on erikoistunut keittiokone, joka on suunniteltu yksinkertaistamaan ja virtaviivaistamaan pastan
keittoprosessia kaupallisissa tai suuren kysynnan keittidissd, kuten ravintoloissa, kahviloissa ja catering-
palveluissa.

Valmistus ennen kayttoa

. Tama tuote tulee sijoittaa vakaalle alustalle siten, ettd molemmilla puolilla on vahintadn 10 cm vapaata
tilaa palamattomista materiaaleista. Yksikon takaosan tulee olla vahintddan 20 cm:n paédssa
palamattomista pinnoista (esim. tiiliseinista).

. Virtalahteen jannitteen tulee vastata tuotteen etiketissa ilmoitettua jannitetta.

. Asiakkaan tulee asentaa laitteen ldhelle virtakytkin, katkaisija ja vuodonsuoja. Pida kytkimen edessa
oleva alue poissa esteistd, jotta niihin paasee helposti kasiksi.

. Tama laite on maadoitettava kunnolla ennen kayttoa.

. Ennen kuin kaynnistdt koneen, tarkista, ettd kaikki sdhkéliitinnat ovat kunnolla kiinni ja etta
maadoitusliitdnta on luotettava.

. Jos virtajohto on vaihdettava, kaytd samantyyppistd kaapelia ja anna patevan ammattilaisen tehda
vaihto.

. Taman tuotteen sahkaliitantdjen asennuksen ja huollon saa suorittaa valtuutettu sdhkdasentaja.

Kayttoohjeet

1. Tayta ensin kukin kolmesta sailiésta 2/3 tilavuudestaan vedelld varmistaen, ettd lampoputki on upotettuna
kuivan palamisen valttamiseksi. Kytke sitten virta paalle.

2. Varmista, ettd kolme termostaattia on sijoitettu yksikon eteen, jotta ne saatelevat itsendisesti kunkin
sisdsdilion lampatilaa.

3. Kytke virta paalle; virran merkkivalo syttyy. Kierrd kutakin termostaattia my6tapaivaan asettaaksesi halutun
lampéotilan. Keltainen merkkivalo syttyy osoittaen, ettd virta kulkee sahkotermiseen putkeen, joka alkaa
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lammittdad. Kun lampdtila saavuttaa halutun tason, termostaatti katkaisee virran automaattisesti, keltainen
merkkivalo sammuu ja lammitys pysahtyy. Jos lampatila laskee hieman, termostaatti jatkaa automaattisesti
lammitysta ja keltainen merkkivalo syttyy sdilyttden asetetun lampétila-alueen.

4. S&aada sopiva lampotila kypsennettdvan ruoan tyypin mukaan ja aseta sitten nuudelit tai muut esineet
koreihin parhaan mahdollisen kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

5. K&yton jalkeen kddnna termostaatin kytkin asentoon 0 ‘C ja sammuta paavirtakytkin.

HUOM

e  Valta kayttamastad lampoputkea ilman vetta.
e Jos kdyton aikana ilmenee poikkeavuuksia, lopeta laitteen kaytto valittémasti ja suorita
vianetsinta ennen kaytoén jatkamista.

Huolto

. Ennen puhdistusta ja huoltoa varmista, etta virta on katkaistu onnettomuuksien valttamiseksi.

. Pyyhi pinta ja virtajohto pdivittdisen kdyton jalkeen kostealla liinalla ja syovyttamattomalla
puhdistusaineella. Ald kdytd vettd suoraan koneen puhdistamiseen, koska se voi vahingoittaa sen
sahkdisia osia.

Kuljetus ja varastointi

. Kasittele tuotteita varoen voimakkaan tarinan valttamiseksi kuljetuksen aikana.

. Pakattuja tuotteita ei saa sdilyttda ulkona pitkia aikoja. Sailytd ne sen sijaan hyvin ilmastoidussa
varastossa, jossa ei ole syovyttavia kaasuja. Varmista, etta niita ei ole asetettu ylosalaisin.

. Jos véliaikainen varastointi on tarpeen, muista toteuttaa asianmukaiset sateenkestavat toimenpiteet.

Kaytettyjen laitteiden havittaminen

Ald havitd laitetta yleisen kunnallisen jiatehuollon kautta. Luovuta se sidhkélaitteiden kierrdtykseen
erikoistuneeseen kerdyspisteeseen. Tarkista tuotteessa, kdyttdohjeessa ja pakkauksessa oleva symboli. Laitteen
valmistamiseen kdytetyt muovit voidaan kierrdttdd merkintéjen mukaisesti. Kierrattamalld jatteet
asianmukaisesti annat merkittavan panoksen ymparisténsuojeluun.

Ota yhteytta paikallisiin viranomaisiin saadaksesi tietoa paikallisista kierratyslaitoksista.
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Deze gebruikershandleiding is vertaald met behulp van machinevertaling. Wij hebben er alles aan
gedaan om ervoor te zorgen dat de vertaling nauwkeurig is, maar houd er rekening mee dat
automatische vertalingen niet perfect zijn en niet bedoeld zijn om menselijke vertalers te
vervangen. De officiéle versie van de gebruikershandleiding is in het Engels. Eventuele verschillen
tussen de vertaalde versie en de originele Engelse versie zijn niet juridisch bindend. Als u vragen
hebt over de juistheid van de vertaling, raadpleeg dan de Engelse versie; dit is de officiéle
referentie. Versies in andere talen zijn op aanvraag verkrijgbaar via info@expondo.com.

Technische gegevens

Beschrijving parameter Waarde parameter
Productnaam Elektrische pastakoker met kast
Model RCEPM-40/700C3B
Spanning [V~/N] / Frequentie [Hz] 400/3 /50
Vermogen [kW] 9
Beschermingsklasse |
Stofbeschermingsniveau IPX4
Afmetingen (Breedte x Lengte x Hoogte) (mm) 400x740x930
Gewicht [kg] 42

Doel

Het product is een gespecialiseerd keukenapparaat dat is ontworpen om het kookproces van pasta in

commerciéle of veeleisende keukenomgevingen, zoals restaurants, cafetaria's en cateringbedrijven, te

vereenvoudigen en te stroomlijnen.

Voorbereiding voor gebruik

Dit product moet op een stabiele ondergrond worden geplaatst, met aan beide zijden minimaal 10 cm
ruimte tussen het product en niet-brandbare materialen. De achterkant van het apparaat moet
minimaal 20 cm verwijderd zijn van niet-brandbare oppervlakken (bijv. bakstenen muren).

De spanning van de voeding moet overeenkomen met de spanning die op het productetiket staat
vermeld.

De klant moet een aan/uit-schakelaar, een stroomonderbreker en een aardlekbeveiliging in de buurt
van de apparatuur installeren. Zorg ervoor dat er geen obstakels in de ruimte voér de schakelaar liggen,
zodat deze gemakkelijk bereikbaar is.

Deze apparatuur moet voor gebruik goed geaard zijn.

Controleer voordat u het apparaat inschakelt of alle elektrische aansluitingen goed vastzitten en of de
aarding betrouwbaar is.

Als de stroomkabel vervangen moet worden, gebruik dan een kabel van hetzelfde model en laat de
vervanging uitvoeren door een gekwalificeerde professional.

De installatie en het onderhoud van de elektrische aansluitingen van dit product moeten worden
uitgevoerd door een gecertificeerde elektricien.

Gebruiksaanwijzing

1. Vul eerst elk van de drie tanks tot 2/3 van hun volume met water. Zorg ervoor dat de thermische buis
ondergedompeld is om droogbranden te voorkomen. Schakel vervolgens de stroom in.
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2. Zorg ervoor dat de drie thermostaten zich voor het apparaat bevinden, zodat u de temperatuur van elke
binnentank onafhankelijk kunt regelen.

3. Schakel het apparaat in. Het stroomindicatielampje gaat branden. Draai elke thermostaat met de klok mee
om de gewenste temperatuur in te stellen. Het gele indicatielampje gaat branden. Dit geeft aan dat er
stroom naar de elektrothermische buis loopt, die vervolgens wordt verwarmd. Zodra de temperatuur het
gewenste niveau bereikt, schakelt de thermostaat automatisch de stroom uit, gaat het gele lampje uit en
stopt het verwarmen. Als de temperatuur iets daalt, hervat de thermostaat automatisch het verwarmen en
gaat het gele lampje branden, zodat de ingestelde temperatuur behouden blijft.

4. Stel de juiste temperatuur in op basis van het soort voedsel dat u wilt koken. Plaats vervolgens noedels of
andere ingrediénten in de mandjes voor optimale kookresultaten.

5. Draai na gebruik de thermostaatknop naar 0 °C en schakel de hoofdschakelaar uit.

OPMERKING

e Zorg ervoor dat de thermische buis niet zonder water loopt.

e Als er tijdens het gebruik onregelmatigheden optreden, stop dan onmiddellijk met het
gebruik van het apparaat en voer een probleemoplossing uit voordat u het apparaat
weer gebruikt.

Onderhoud

. Zorg ervoor dat de stroomtoevoer is uitgeschakeld voordat u met schoonmaken of onderhoud begint,
om ongelukken te voorkomen.

. Veeg na dagelijks gebruik het oppervlak en het netsnoer af met een vochtige doek en een niet-bijtend
schoonmaakmiddel. Gebruik geen water om het apparaat rechtstreeks schoon te maken. Dit kan de
elektrische onderdelen beschadigen.

Transport en opslag

. Behandel de producten met zorg en vermijd sterke trillingen tijdens het transport.

o Verpakte producten mogen niet gedurende langere tijd buiten worden bewaard. Bewaar ze in plaats
daarvan in een goed geventileerd magazijn, vrij van corrosieve gassen. Zorg ervoor dat ze niet
ondersteboven liggen.

o Als tijdelijke opslag noodzakelijk is, zorg er dan voor dat u de juiste maatregelen treft om de spullen
tegen regen te beschermen.

Afvoeren van gebruikte apparaten

Gooi dit apparaat niet in gemeentelijke afvalsystemen. Lever het in bij een recycling- en verzamelpunt voor
elektrische apparaten. Controleer het symbool op het product, de gebruiksaanwijzing en de verpakking. De
kunststoffen die voor de bouw van het apparaat zijn gebruikt, kunnen overeenkomstig hun markering worden
gerecycleerd. Door te kiezen voor recycling levert u een belangrijke bijdrage aan de bescherming van het milieu.

Neem contact op met plaatselijke autoriteiten voor informatie over plaatselijke recycling.
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Denne brukerhandboken er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Vi har gjort vart ytterste for
a sikre at oversettelsen er ngyaktig, men vaer oppmerksom pa at automatiserte oversettelser ikke
er perfekte og ikke er ment a erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle versjonen av
brukerhandboken er pad engelsk. Eventuelle forskjeller mellom den oversatte versjonen og den
originale engelske versjonen er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrsmal om ngyaktigheten av
oversettelsen, vennligst se den engelske versjonen, som er den offisielle referansen. Flere
sprakversjoner er tilgjengelig pa forespgrsel via info@expondo.com.

Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Elektrisk pastakoker med skap
Modell RCEPM-40/700C3B
Spenning [V~/N] / Frekvens [Hz] 400/3 /50
Effekt [kW] 9
Beskyttelsesklasse |
Stgvbeskyttelsesniva IPX4
Dimensjoner (Bredde x Lengde x Hgyde) (mm) 400 x 740 x 930
Vekt [kg] 42

Hensikt

Produktet er et spesialisert kjpskkenapparat designet for a forenkle og effektivisere prosessen med 3 tilberede

pasta i kommersielle eller etterspurte kjgkkenmiljger, som restauranter, kafeteriaer og cateringtjenester.

Forberedelse fgr bruk

Dette produktet bgr plasseres pa en stabil overflate, med minst 10 cm klaring pa begge sider fra ikke-
brennbare materialer. Baksiden av enheten bgr vaere minst 20 cm unna ikke-brennbare overflater
(f.eks. murvegger).

Spenningen til strgmforsyningen ma samsvare med spenningen spesifisert pa produktetiketten.
Kunden ma installere en strgmbryter, en strgmbryter og en lekkasjebeskyttelsesenhet i naerheten av
utstyret. Hold omradet foran bryteren fri for hindringer for enkel tilgang.

Dette utstyret ma veere ordentlig jordet fgr bruk.

For du slar pa maskinen, kontroller at alle elektriske tilkoblinger er sikre, og at jordforbindelsen er
palitelig.

Hvis stremkabelen ma skiftes ut, bruk en kabel av samme modell, og fa byttet utfgrt av en kvalifisert
fagperson.

Installasjon og vedlikehold av dette produktets elektriske tilkoblinger ma utfgres av en sertifisert
elektriker.

Bruksanvisning

1. Fyll fgrst hver av de tre tankene til 2/3 av volumet med vann, og s@rg for at termorgret er nedsenket for a
unnga t@rrbrenning. SIa deretter pa strgmmen.

2. Serg

for at de tre termostatene er plassert foran enheten for & kontrollere hver indre tanks temperatur

uavhengig.
3. SIa pa strommen; stromindikatorlampen vil lyse. Roter hver termostat med klokken for & stille inn gnsket

temperatur. Det gule indikatorlyset vil tennes, noe som indikerer at stremmen flyter til det elektrotermiske
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rgret, som vil begynne @ varmes opp. Nar temperaturen nar gnsket niva, vil termostaten automatisk sla av
strammen, den gule indikatoren slas av og oppvarmingen stopper. Hvis temperaturen synker litt, vil
termostaten automatisk gjenoppta oppvarmingen, og den gule indikatoren vil tennes og opprettholde det
innstilte temperaturomradet.

4. Juster til passende temperatur basert pa typen mat som tilberedes, og legg deretter nudler eller andre ting
i kurvene for a fa optimale tilberedningsresultater.

5. Etter bruk, vri termostatbryteren til 0 ‘C og sld av hovedstrgmbryteren.

NOTE

e Unnga 3 kjgre termorgret uten vann.
e Hvis det oppstar unormaliteter under drift, ma du slutte a bruke enheten umiddelbart
og utfgre feilspking f@r du gjenopptar bruken.

Vedlikehold

. For rengjgring og vedlikehold, sgrg for at stremforsyningen er slatt av for a forhindre ulykker.

. Etter daglig bruk, tgrk av overflaten og strgmledningen med en fuktig klut og et ikke-etsende
rengjgringsmiddel. Ikke bruk vann direkte til 3 rengjgre maskinen, da dette kan skade dens elektriske
komponenter.

Transport og lagring

. Handter produktene med forsiktighet for @ unnga sterke vibrasjoner under transport.

o Pakkede produkter bgr ikke oppbevares utendgrs i lengre perioder. Oppbevar dem i stedet pa et godt
ventilert lager fritt for etsende gasser. Pass pa at de ikke er plassert opp ned.

. Hvis midlertidig lagring er ngdvendig, sgrg for a implementere riktige regnsikre tiltak.

Kassering av brukte enheter

Apparatet ma ikke kastes i det kommunale avfallssystemet. Lever den til et gjenvinnings- og innsamlingssted for
elektriske apparater. Kontroller symbolet pa produktet, bruksanvisningen og emballasjen. Plasten som brukes til
a konstruere enheten, kan resirkuleres i henhold til merkingen. Nar du velger a resirkulere, gir du et viktig bidrag
til 8 beskytte miljget.

Kontakt lokale myndigheter for informasjon om ditt lokale gjenvinningsanlegg.



SE

A\

Denna anvandarmanual har oversatts med maskindversattning. Vi har anstrangt oss for att
sakerstalla att 6versattningen ar korrekt, men observera att automatiska dversattningar inte ar
perfekta och inte ar avsedda att ersdtta manskliga Oversattare. Den officiella versionen av
anvandarmanualen ar pa engelska. Eventuella skillnader mellan den 6versatta versionen och den
engelska originalversionen ar inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om 6versattningens
riktighet, se den engelska versionen, som ar den officiella referensen. Fler sprakversioner finns

tillgdngliga pa begéaran via info@expondo.com .

Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Elektrisk pastakokare med skap
Modell RCEPM-40/700C3B
Spanning [V~/N] / Frekvens [Hz] 400/3 /50
Effekt [kW] 9
Isolationsklass |
Dammskyddsniva IPX4
Matt (bredd x ldngd x hojd) (mm) 400 x 740 x 930
Vikt [kg] 42

Andamal

Produkten ar en specialiserad koksapparat utformad for att férenkla och effektivisera processen att laga pasta i

kommersiella eller hogt efterfragade koksmiljoer, sdsom restauranger, cafeterier och cateringtjanster.

Forberedelse fore anvandning

Denna produkt bor placeras pa en stabil yta, med minst 10 cm fritt utrymme pa bada sidor fran
obrannbart material. Baksidan av enheten bor vara minst 20 cm frdn obrdnnbara ytor (t.ex.
tegelvaggar).

Stromforsorjningens spanning maste matcha den spanning som anges pa produktetiketten.

Kunden maste installera en strombrytare, en strombrytare och en lackageskyddsanordning néara
utrustningen. Hall omradet framfor strombrytaren fritt fran hinder for enkel atkomst.

Denna utrustning maste vara ordentligt jordad fére anvandning.

Innan du slar pa maskinen, kontrollera att alla elektriska anslutningar &ar sakra och att
jordningsanslutningen ar tillforlitlig.

Om stromkabeln behéver bytas ut, anvand en kabel av samma modell och 13t en kvalificerad fackman
utfora bytet.

Installation och underhall av denna produkts elektriska anslutningar maste utféras av en certifierad
elektriker.

Bruksanvisning

1. Fyll forst var och en av de tre tankarna till 2/3 av deras volym med vatten, och se till att termororet ar

nedsankt for att undvika torrbrénning. SIa sedan pa strommen.

2. Setill att de tre termostaterna ar placerade framfér enheten for att oberoende kontrollera varje inre tanks

temp

eratur.

3. SIa pa strommen; stromindikatorn kommer att tandas. Vrid varje termostat medurs for att stélla in 6nskad

temp

eratur. Den gula indikatorlampan tdands, vilket indikerar att strom flyter till det elektrotermiska roret,
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som kommer att borja varmas upp. Nar temperaturen nar énskad niva kommer termostaten automatiskt att
stanga av strémmen, den gula indikatorn slacks och uppvarmningen stoppas. Om temperaturen sjunker
nagot kommer termostaten automatiskt att ateruppta uppvarmningen och den gula indikatorn tédnds och
bibehaller det instillda temperaturintervallet.

4. Justera till lamplig temperatur baserat pa den typ av mat som tillagas och lagg sedan nudlar eller andra
foremal i korgarna for optimala tillagningsresultat.

5. Efter anvdndning, vrid termostatomkopplaren till 0 °C och stang av huvudstrémbrytaren.

NOTERA

e Undvik att kora termoslangen utan vatten.
e Om nagra avvikelser uppstar under drift, sluta omedelbart att anvanda enheten och
utfor felsékning innan du aterupptar anvandningen.

Underhall

. Innan rengo6ring och underhall, se till att stromforsérjningen ar avstiangd for att férhindra olyckor.

. Efter daglig anvandning, torka av ytan och néatsladden med en fuktig trasa och ett icke-fratande
rengdringsmedel. Anvand inte vatten direkt for att rengéra maskinen, eftersom det kan skada dess
elektriska komponenter.

Transport och forvaring

. Hantera produkterna varsamt for att undvika kraftiga vibrationer under transport.

o Forpackade produkter bor inte forvaras utomhus under langre perioder. Forvara dem istéllet i ett
vélventilerat lager fritt fran fratande gaser. Se till att de inte placeras upp och ner.

. Om tillfallig lagring ar nédvandig, se till att genomféra ordentliga regntata atgarder.

Kassering av anvanda enheter

Slang inte apparaten i kommunala avfallssystem. Ldmna den till en atervinnings- och insamlingsplats for
elektriska och elektroniska apparater. Kontrollera symbolen pa produkten, bruksanvisningen och forpackningen.
Plasterna som anvants for att konstruera apparaten kan atervinnas i 6verensstammelse med deras markning.
Genom att vélja att atervinna gor du en viktig insats for att skydda var miljo.

Kontakta lokala myndigheter for information om din lokala atervinningsanlaggning.
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Este Manual do Usuario foi traduzido usando tradug¢do automatica. Fizemos todos os esforc¢os
para garantir que a tradugdo seja precisa, mas observe que as tradu¢des automatizadas ndo sdo
perfeitas e ndo tém como objetivo substituir tradutores humanos. A versao oficial do Manual do
Usuario esta em inglés. Quaisquer diferencas entre a versdo traduzida e o original em inglés ndo
sdo juridicamente vinculativas. Caso tenha alguma duvida sobre a precisdo da tradugdo, consulte
a versdo em inglés, que é a referéncia oficial. VersGes em outros idiomas estdo disponiveis

mediante solicitacdo através de info@expondo.com.

Dados técnicos

Descri¢cdao do parametro Valor do parametro
Nome do produto Cozedor de massas elétrico com armario
Modelo RCEPM-40/700C3B
Tensdo [V~/N] / Frequéncia [Hz] 400/3 /50
Poténcia [kW] 9
Classe de protegdo |
Nivel de proteg¢do contra poeira IPX4
DimensGes (Largura x Comprimento x Altura) 400 x 740 x 930
(mm)
Peso [kg] 42

Proposito

O produto é um eletrodoméstico de cozinha especializado, projetado para simplificar e agilizar o processo de
cozimento de macarrdo em cozinhas comerciais ou de alta demanda, como restaurantes, cafeterias e servigos

de bufé.

Preparacao antes do uso

Instru

Este produto deve ser colocado sobre uma superficie estavel, com pelo menos 10 cm de distancia de
ambos os lados de materiais ndo combustiveis. A parte traseira da unidade deve estar a pelo menos 20
cm de disténcia de superficies ndo combustiveis (por exemplo, paredes de tijolos).

A voltagem da fonte de alimentacdo deve corresponder a voltagem especificada na etiqueta do
produto.

O cliente deve instalar um interruptor de energia, um disjuntor e um dispositivo de protegdo contra
vazamentos perto do equipamento. Mantenha a darea em frente ao interruptor livre de obstrugdes para
facilitar o acesso.

Este equipamento deve ser devidamente aterrado antes do uso.

Antes de ligar a maquina, verifique se todas as conexdes elétricas estdo seguras e se a conexdo de
aterramento é confidvel.

Caso seja necessario substituir o cabo de alimentagédo, utilize um cabo do mesmo modelo e leve a
substituicdo a um profissional qualificado.

A instalagdo e a manutengao das conexdes elétricas deste produto devem ser realizadas por um
eletricista certificado.

¢Oes de operagao

1. Primeiro, encha cada um dos trés tanques até 2/3 do seu volume com agua, garantindo que o tubo térmico

esteja submerso para evitar queimaduras secas. Em seguida, ligue a energia.
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2. Certifique-se de que os trés termostatos estejam posicionados na frente da unidade para controlar
independentemente a temperatura de cada tanque interno.

3. Ligue a energia; a luz indicadora de energia acendera. Gire cada termostato no sentido hordrio para definir
a temperatura desejada. A luz indicadora amarela acender3d, indicando que a corrente esta fluindo para o
tubo eletrotérmico, que comecara a aquecer. Quando a temperatura atingir o nivel desejado, o termostato
desligara automaticamente a energia, o indicador amarelo apagara e o aquecimento sera interrompido. Se
a temperatura cair um pouco, o termostato retomarda o aquecimento automaticamente e o indicador
amarelo acenderd, mantendo a faixa de temperatura definida.

4. Ajuste atemperaturaapropriada com base no tipo de alimento que estd sendo cozido e, em seguida, coloque
macarrao ou outros itens nas cestas para obter os melhores resultados de cozimento.

5. Apds o uso, gire o interruptor do termostato para 0 C e desligue o interruptor principal.

OBSERVACAO

e  Evite usar o tubo térmico sem agua.
e Se ocorrer alguma anormalidade durante a operacdo, pare de usar o dispositivo
imediatamente e execute a solug¢do de problemas antes de retomar o uso.

Manuteng¢ao

. Antes da limpeza e manutencdo, certifique-se de que a fonte de alimentacdo esteja desligada para
evitar acidentes.

. Ap0ds o uso didrio, limpe a superficie e o cabo de alimentagdo com um pano Umido e um limpador ndo
corrosivo. Ndo use agua diretamente para limpar a mdquina, pois isso pode danificar seus
componentes elétricos.

Transporte e Armazenamento

. Manuseie os produtos com cuidado para evitar vibragdes fortes durante o transporte.

. Produtos embalados ndo devem ser armazenados ao ar livre por longos periodos. Em vez disso,
armazene-os em um depdsito bem ventilado e livre de gases corrosivos. Certifique-se de que eles ndo
estejam de cabeca para baixo.

. Se for necessdrio armazenamento temporario, certifique-se de implementar medidas adequadas de
protegdo contra chuva.

Descarte de dispositivos usados

N3o eliminar este aparelho nos sistemas de residuos urbanos. Entregue-o a um ponto de reciclagem e recolha
de aparelhos elétricos e eletrodomésticos. Verificar o simbolo no produto, no manual de instrugGes e na
embalagem. Os pldsticos utilizados para construir o dispositivo podem ser reciclados de acordo com as suas
marcagGes. Ao optar por reciclar, esta a dar um contributo significativo para a protegdo do nosso ambiente.

Contactar as autoridades locais para obter informagGes sobre as instalagGes de reciclagem locais.
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Tato pouzivatelskd prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. Vyvinuli sme
maximalne usilie, aby bol preklad presny, ale upozornujeme, Ze automatické preklady nie su
dokonalé a nie su uréené na to, aby nahradili lfudskych prekladatelov. Oficidlna verzia
pouzivatelskej prirucky je v angli¢tine. Akékolvek rozdiely medzi preloZzenou verziou a origindlnou
angli¢tinou nie su pravne zdvazné. Ak mate akékolvek otdzky tykajuce sa presnosti prekladu,
pozrite si anglickud verziu, ktora je oficidlnou referenciou. Dal$ie jazykové verzie st k dispozicii na
vyZiadanie na adrese info@expondo.com.

Technické udaje

Popis parametra Hodnota parametra
Ndazov produktu Elektricky vari¢ cestovin so skrinkou
Model RCEPM-40/700C3B
Napétie [V~/N] / Frekvencia [Hz] 400/3 /50
Vykon [kW] 9
Trieda ochrany |
Uroveti ochrany proti prachu IPX4
Rozmery (3irka x dizka x vygka) (mm) 400 x 740 x 930
Hmotnost [kg] 42
Ucel

Produkt je Specializovany kuchynsky spotrebic¢ ur¢eny na zjednodusenie a zefektivnenie procesu varenia cestovin

v komercnych alebo velmi narocnych kuchyniach, ako su restauracie, kaviarne a cateringové sluzby.

Priprava pred pouZitim

Tento vyrobok by mal byt umiestneny na stabilnom povrchu s minimalne 10 cm volného priestoru na
oboch strandch od nehorlavych materidlov. Zadna strana jednotky by mala byt vzdialena aspofi 20 cm
od nehorlavych povrchov (napr. tehlové steny).

Napétie napajacieho zdroja sa musi zhodovat s napatim uvedenym na stitku produktu.

Zakaznik musi v blizkosti zariadenia nainstalovat vypinad, isti¢ a zariadenie na ochranu pred tnikom.
UdrZujte oblast pred spinacom bez prekazok, aby bol pristup k nemu lahky.

Toto zariadenie musi byt pred pouZitim riadne uzemnené.

Pred zapnutim stroja skontrolujte, ¢i su vsetky elektrické pripojenia bezpecné a Ci je uzemnenie
spolahlivé.

Ak je potrebné vymenit napdjaci kabel, pouZite kadbel rovnakého modelu a vymenu zverte
kvalifikovanému odbornikovi.

Instaldciu a udrzbu elektrickych pripojeni tohto produktu musi vykonavat certifikovany elektrikar.

Navod na obsluhu

1. Najprv naplrite kazda z troch nadrzi do 2/3 ich objemu vodou, priCom sa uistite, Ze tepelna trubica je

ponorend, aby ste predisli suchému spaleniu. Potom zapnite napajanie.

2. Uistite sa, Ze tri termostaty sU umiestnené pred jednotkou, aby nezavisle regulovali teplotu kazdej vnatornej
nadrze.

3. Zapnite napdjanie; rozsvieti sa kontrolka napajania. Otacanim kazdého termostatu v smere hodinovych

rucici

ek nastavte pozadovanu teplotu. ZItd kontrolka sa rozsvieti, ¢o znamend, %e prud tedie do

elektrotermalnej trubice, ktord sa zacne zahrievat. Ked' teplota dosiahne poZadovanu Uroven, termostat


mailto:info@expondo.com

SK

automaticky vypne napajanie, zlty indikator zhasne a kdrenie sa zastavi. Ak teplota mierne klesne, termostat
automaticky obnovi vykurovanie a rozsvieti sa zlty indikator, ktory udrziava nastaveny teplotny rozsah.

4. Nastavte vhodnu teplotu podla typu vareného jedla a potom do kosikov vloZte rezance alebo iné predmety,
aby ste dosiahli optimalne vysledky varenia.

5. Po pouZiti otocte spinac termostatu na 0 ‘C a vypnite hlavny vypinac.

POZNAMKA

¢ Vyhnite sa prevadzke tepelnej trubice bez vody.
e Ak sa pocas prevadzky vyskytnu akékolvek abnormality, okamzZite prestanite zariadenie
pouzivat a pred opdtovnym pouZzitim vykonajte rieSenie problémov.

Udrzba
. Pred Cistenim a udrzbou sa uistite, Ze je napajanie vypnuté, aby ste predisli nehodam.
. Po kazdodennom pouzivani utrite povrch a napdjaci kdbel vlhkou handri¢ckou a nekorozivnym Cistiacim

prostriedkom. Na Cistenie stroja nepouZivajte priamo vodu, pretoZe by to mohlo poskodit jeho
elektrické komponenty.

Preprava a skladovanie

. S vyrobkami zaobchadzajte opatrne, aby ste predisli silnym vibraciam pocas prepravy.

. Zabalené produkty by sa nemali dlhodobo skladovat vonku. Namiesto toho ich skladujte v dobre
vetranom sklade bez korozivnych plynov. Uistite sa, Ze nie su umiestnené hore nohami.

. Ak je potrebné docasné uskladnenie, uistite sa, Ze ste vykonali vhodné opatrenia proti dazdu.

Likvidacia pouzitych zariadeni

Toto zariadenie nevyhadzujte do komunalneho odpadu. Odovzdajte ho na recyklachom a zbernom mieste
elektrickych zariadeni. Skontrolujte symbol na vyrobku, v navode na obsluhu a na obale. Plasty pouZzité na vyrobu
zariadenia sa moézu recyklovat v sulade s ich oznadenim. Ak sa rozhodnete zariadenie recyklovat, vyznamne
prispievate k ochrane nasho Zivotného prostredia.

Informacie o miestnom recyklaénom zariadeni ziskate od miestnych Uradov.
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ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPebuUTeNa e npeseAeHO Ype3 MallnMHeH npeBod. MoN0XKUXME BCUUKMU
yCcuauA, 3a Aa rapaHTupame, 4ye NPeBOAbT € TOYEH, HO MMaliTe NpeaBua, Ye aBToMaTU3NpaHuTe
npesogu He ca nepdekTHM W He ca npefHas’HauyeHM [a 3aMeHAT YOBELLUKU npeBoaaylu.
OduumanHaTa Bepcma Ha PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENS € HA aHIIMNCKU e3UK. BCUYKKN pasinKku
Meay npesegeHaTa BEPCUS U OPUTUHANHMUA aHIIMIACKU He ca NpaBHO 06Bbp3BaLn. AKO uMmaTe
BbMPOCM OTHOCHO TOYHOCTTA Ha MpeBOAa, MOJIA, BUKTE aHI/IMNCKaTa BepcuA, KOATO e
odpuumanHata cnpaBKa. [loBeye €3MKOBM BepcUMM ca [AOCTbMHM NpM  3aABKa 4pes
info@expondo.com.

TexHU4YeCcKn AaHHU

OnucaHue Ha NapameTbpa CTOMHOCT HAa NapameTbpa
Mme Ha npoaykTa EnekTpryecka rotBapcka neyka 3a nacra c WwKadp
Mogaen RCEPM-40/700C3B
HanpexeHue [V~/N] / YectoTa [Hz] 400/3 / 50
MouwHocT [kW] 9
Knac gHa 3amuTr a |
HuBo Ha 3anmuTa 0T ODPax IPX4
Pasmepu (WMpHMHa X AbKMHA X BUCOUYMHA) 400 x 740 x 930
(mm)
Terno [kg] 42

Len

MpoAyKTbT € CneunanusanpaH KyxXHEHCKM yped, npegHasHayeH ga OnpocTU U palMoHanusMpa npoueca Ha

roTBEHe Ha TeCTeHWM U3LENUA B TbPrOBCKM MM KYXHEHCKM YCNOBMA C BMCOKO TbPCEHE, KaTo PecTopaHTH,

KadeHeTa U KEeTbPUHT YCAYTW.

ITogproToOBKaIpegu YHOoTDEGOG a

To3un NpoayKT TpabBa Aa ce NOCTaBM BbPXY CTabuaHa NOBBPXHOCT, C Hail-Manko 10 cm pascTosHue oT
[BeTe CTpaHW OT He3anaMmu matepuanu. Mp6bT Ha Moayna TpABGBa Aa e Ha Pa3CTOAHUE Hal-ManKko
20 cM OT He3ana/iMMm1 NoBBLPXHOCTU (Hanp. TyXAeHU CTEHM).

HanpeeHneTo Ha 3axpaHBaHEeTO TpAGBa Aa CbOTBETCTBA HAa HaNPEXKeHWeTo, YKa3aHo Ha eTUKeTa Ha
npoaykra.

KnneHTbT TpabBa Aa MHCTAaAMPa 3axpaHBall, NPeBK/YBaTe, NPeKbeBay W yCTPOMCTBO 3a 3almTa oT
TeyoBe B 61130CT Ao obopyaBaHeTo. [aseTe 30HaTa Npes NPeBKAoYBaTeNs cB06oAHa OT NPenATCTBUA
3a leceH JoCTb.

ToBa obopypBaHe TpAbBa Aa 6bAe NPaBMIHO 3a3eMeHO npeau ynoTtpeba.

Mpean 4a BKAOUMTE MalUMHATa, NPOBEPETE AalW BCUUKM eNeKTPUUYECKM BPDB3KM Ca 34paBu U Aanu
3a3eMuTesIHaTa Bpb3Ka € HafeXaHa.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben Tpabea Aa 6bae CMeHeH, U3noa3BaiTe Kaben oT CbLMA MOAEN U NOAMAHATA
TpAb6Ba Aa ce U3BbPLUN OT KBaMULMpPAH CNeunanuncT.

MOHTaKbT M NOAAPDBIKKATA HA eNeKTPUYECKMTE BPBH3KM Ha TO3M NPOAYKT TpabBa Aa ce M3BbPLUBAT OT
cepTUdUUMpPaH eNeKTPOTEXHMUK.
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UHCTpYKUMA 3a eKcnaoatauma

1.

MbpBO HaNb/IHETE BCEKM OT TPUTE pe3epBoapa 40 2/3 oT obema MM C BOAa, KaTo ce yBepuTe, Ye TepmuyHaTa
Tpbba e noToneHa, 3a Aa nsberHere cyxo nsrapaHe. Cneg ToBa BK/OYETE 3aXpaHBaHETO.

YBepeTe ce, Ye TpuTe TepmocTaTa ca Pas3NoNOXKeHW Npes ypeda, 3a A3 KOHTPOAMpATe He3aBUCUMO
TemnepaTtypaTta Ha BCEKM BbTpelleH pe3epsoap.

BK/loueTe 3aXpaHBAHETO; CBET/IMHHUAT MHAMKATOP 32 3aXpaHBaHeE Lie CBETHe. 3aBbpTeTe BCEKM TepMOCTaT
MO MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPesIKa, 3a Aa 3aJ4ajeTe XenaHata Temnepartypa. MbATMAT MHAMKATOP we
CBeTHe, KOeTO MNOKasBa, Ye TOK Teye KbM efleKTpoTepmMuyHaTa Tpbba, KOATO Lie 3anoyHe ga ce Harpssa.
KoraTo TemnepatypaTta AOCTUTHE }KeNaHOTO HMBO, TEPMOCTATbT aBTOMATUYHO LLLE U3K/II0YM 3aXpaHBaHETO,
KBATUAT MHAMKATOP LWe M3racHe M OTOM/IEHMETO Le crnpe. AKo TemnepaTtypaTta cnagHe JieKo, TepMoCcTaTbT
aBTOMATMYHO e Bb30OHOBM HarpABaHETO M K b/TUAT MHAMKATOP LLE Ce BK/OUM, NOALbPMHKANKM 3a434eHNA
TemnepaTypeH AManasoH.

Perynupaitte fo nogxogswiaTta TemnepaTypa Bb3 OCHOBA Ha BMAA XpaHa, KOATO Ce roTeu, cnej TOBa
nocrasete todpKa UK APYTM NPOAYKTU B KOLIHULMTE 33 ONTUMA/THW Pe3yaTaTh OT rOTBEHETO.

Cnep ynotpeba 3aBbpTeTe npeskatoysatens Ha TepmocTata Ha 0 C n uskaoueTe rnagHUA NpeBkaoYBaTeN

Ha 3aXpaHBaHETO.

3ABENIEXKA

e UN3bAreaiTe Aa nyckate TepMuYHaTa Tpbba 6e3 Boaa.

e AKO BbB3HWMKHAT HAKAaKBM aHOMa/nMu MO Bpeme Ha paboTa, HesabaBHO cnpeTe Aa
n3nos3eaTe YCTPOMCTBOTO M M3BbPLIETE OTCTPaHABAaHE Ha HeM3NPaBHOCTM, NMpeau Aa
Bb306HOBUTE ynoTpebaTa.

MoaapbXxKKa

o Mpeamn nounMcTBaHe M NOAAPDBIKKA CE YBEPETE, Ye 3aXpaHBAHETO € U3KNIYEHO, 33 Aa NpeaoTBpaTuTe
WHUNAEHTWN.

. Cnepn exegHeBHa ynotpeba m3bbplueTe NOBBPXHOCTTA M 3axpaHBalLMA Kaben c Bna)KHa Kbpna u
HEeKOpO3MBEH MOYUCTBALL NpenapaT. He M3non3BanTe BoAa AMPEKTHO 33 NOYMCTBAHE Ha MALUWMHATA,
Tbil KaTo TOBA MOXKE A3 NOBPeAU HEMHUTE eNeKTPUYECKM KOMMNOHEHTH.

TpaHCNOPT U CbXpaHeHue

. PaboTeTe BHUMaTEHO C NPOAYKTUTE, 3a Aa n3berHeTe CUAHW BUBpaLMK NO BpemMe Ha TPaHCNopTMpaHe.

. OnaKkoBaHWTe MPOAYKTM He TpAbBa Aa Ce CbXpaHABAT Ha OTKPWUTO 3a NPOABL/KUTENHW NEepuoaM.
BmecTo ToBa rv CbxpaHsBaiTe B 4o6pe BeHTUAMpaH cknag 6e3 Kopo3nBHM rasose. Ysepere ce, Ye He
ca NoCTaBeHM C rnasaTta Hagoay.

e AKO e HeobXx04MMO BPEMEHHO CbXpaHeHMWe, yBepeTe Ce, Ye CTe MPUIOXKUIM NMOAXOAALM MEPKM 3a

3alUMTa OT AbXKA.

N3xBbpaisiHE HA U3N0/13BAaHU YCTPOMUCTBA

He u3xBbpnaiTe ToBa YCTPONCTBO B OOLMHCKUTE CUCTEMM 3a OTNaAbuM. MpeganTe ro B NyHKT 3a peunKkanpaHe
W CbbUpaHe Ha eNEKTPUYECKU M eNekTpudeckn ypeau. NMpoBepeTe cMMBOAA BbPXY NPOAYKTA, PbKOBOACTBOTO 33
ynoTpeba u onakoBKaTa. lnacTmacute, M3MNOA3BAaHM 3a KOHCTPYMPAHETO Ha YCTPOMCTBOTO, MoraTt ga 6baaT

pPeunKnmMpaHn B CbOTBETCTBUE C TEXHUTE MAPKUPOBKW. M36Mpal7lKVI Aa peuunknunparte, Bue AOonpuHacaTe

3Ha4YNTEeNIHO 3a OMNa3BaHETO Ha OKOJ/IHATa cpeja.

CebpKeTe ce C MeCTHUTe BNACTH 3a MHd)OpMaLI,MFl OTHOCHO MEeCTHOTO CbOpPbXKEHUE 3a PpeUNKINPaAHE.
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kataPaAel kaBe Suvatr mpoonadeta yla va dtachaiicoupe Ot n petadpaocn ival akpLpng, aAla
ONUELWOTE OTL OL QUTOMOTOTMOLNUEVEG UeTadpaoelg dev elval TéAeleg kal Sev mpoopilovtal va

c AUTO TO eyxelpidlo xpnotn €xeL PetadpaocTel PeE TN XPON AUTOMATNG HeTAdPpacnC. EXOULE

QVTIKATAOTHO0UV Tou¢ avBpwrivoug petadpaotes. H emionun €kdoon tou Eyyxelpldiou xpriong
elval ota AyyAikd. Tuxov StadopEg HeTaV TNG HeETAPPATUEVNG £KBOCNC KAL TNG APXLKNG OYYALKN G
£€kboong 6ev eival VOULKA OeOUEUTIKEG. EQV £XETE EPWTNOELG OXETIKA PE TNV oKpiBela TNG
petadpaong, avatpéfte otnv ayyAkn €kdoon, n onola ival n emionun avadpopd. NepLoooTEPES
YAWGOGOLKEG eKEOOELS eival SLOOECLUES KATOTILY ALTAUATOC LECW Tou info@expondo.com.

TeXVIKA OTOLXELOL

Neplypadn napapETpwy Twr) Tapapétpou
‘Ovopa mpoiovtog HAektpkr kouliva JUMOPLKWY E VIOUAATTL
Movtélo RCEPM-40/700C3B
Taon [V~/N] / Zuxvotnta [Hz] 400/3 / 50
loyuc [kW] 9

Ka'rqyop[anpoorao[ag |

En{nedo RQOOTGO[agan(’)T

. IPX4
noxkovn
Awaotaoelg (MAdtog x MAkog x'Ydog) (mm) 400 x 740 x 930
Bapoc [kg] 42

ZKOTOG

To mpoidv eival pla e€eldIkeUEVN cuaKeUr kKoulivag ou £xel oxeSlaoTel yla va amAomnolei kat va eEopBoloyilel
™ Slabikaoia payelpépatog JUUOPLKWY OE EUIOPLKOUC XWPOUC N Xwpoug koulivag uPnAng {ntnong, onwg
gotlatopla, KadeTEPLEG Kal UTINPECLEG catering.

IIpoetTotitpaocia Tp1LVvaxdTn XpP1o 1N

. AUTO 1O TIPOIiOV TIPETEL va TomoBeteital oe otabepn emipavela, Le anootacn touldylotov 10 cm Kal
oTIG SU0 TAEUPEC amd akouota UALKA. To miow PEPOC TNG Hovadac MPETEL va améxel TouAdytotov 20
cm and pn e0dAekteg emidaveleg (.. Toiyoug amd toluBA).

o H tacn tou tpododotikol MPEMEL va TALPLALEL HE TNV TACN TOU KaBopileTal otnv £TIKETA TOU
TPOLOVTOG.

. O MeNATNG MPETEL VO EYKATOOTHOEL €vaV SLAKOTTN LOXUOG, €vav SLOKOTTN KUKAWMOTOG KOl La
OUOKEUN Tpootaciag amd SlappoEg KOVTA otov €€OMALOUO. KpaTHOTE TNV MEPLOX UMPOCTA Ao TOV
SLakomtn pokpLd armd epnddia yia eLKoAn mpdoBaon.

o AUTOG 0 €€OTMALOUOG TIPETEL VA ElvVaL CWOTA YELWHUEVOG TIPLY aTtd T Xpron.

. Mplv evepyOTOLROETE TO PnXAvnua, BeBalwbeite 6TL OAeG oL NAEKTPIKEG CUVEEDELG elval aodaleig Kal
OTL N oUvbeon yelwong eivat aflomotn.

. Eav to kaAwdlo tpododooiag mpémel va avrikataotabel, xpnolpomnotote éva kaAwdlo tou iSlou
LOVTEAOU Kal avaBEoTe TNV aVILKOTAOTAON 08 €EELSIKEVUEVO emayyeALaTIOL

o H eykatdotaon Kal n cuvtipnon Twv NAEKTPLKWY CUVSECEWV AUTOU TOU TPOLOVTOC MPETEL va yiveTtal
ard TLOTOTIOLNLEVO NAEKTPOAOGYO.
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06nyiec Aettovpyiag

1. Apxwkad, yeplote kaBepio amd tig Tpelg de€apeveg ota 2/3 Tou OYKOU ToUuG UE vepo, Staodailovtag OTL 0
BepuLkOG owAnvag ival BuBLlopévog yla va amodpUyeTe TNV Enpn Kawon. XTn GUVEXELD, EVEPYOTIOLNOTE TO
pelpa.

2. BePawwBeite OTL oL Tpelg BepuooTATEG £ival TOMOOETNUEVOL UMPOOTA QMO TN HOVASa yla va gAEyxouv
avefdaptnta tn Beppokpacio kaOe eowtepikng de€apevic.

3. EVEPYOTMOLNOTE TO PEVUMA. N €VOEIKTIKA Auxvia Aewtoupyiag Oa avayel. NeplotpéPte kAbe Beppootdrn
Se€lootpoda yla va pubuioete tnv emBuunt Bepuokpacia. H kitpvn evdewktik Auxvia Ba avayet,
umodelkviovTag OTLTO pel A pEEL 0TOV NAEKTPOOEPLKO cWANVa, o omoiog Ba apxioel va Beppaivetal. Otav
n Oepuokpacia ¢tdoel oto emBuUNTO eminedo, o Beppootdtng Ba amevepyomolioel autopaTo TNV
tpododoaia, n kitpvn Evbelen Ba oproet kat n Bépuavon Ba otapatnoet. Edv n Ogppokpacio méoel eAadpa,
0 Beppootdtng Ba cuveyioel avtoparta th Béppavon Kat n kitpvn €véeltn Ba avaypel, Siatnpwvtag to
pubuopévo eupog Beppokpaaiag.

4. Mpooapudote otnv KAtdAAnAn Bepuokpacia e Baon tov TUMO TOU daynToy TIOU UAYELPEVETE Kal, OTN
OUVEXELA, TOmoBetnote (UMAPKA 1 AGAAQ avTlkeipgeva ota KaAdBua ywa BEAToTa amoteAéopata
HaYELPEUOTOC.

5. Metd tn xprion, yupiote to Stakomtn tou Bsppootdrn otn 6on 0 ‘C Kal AeEVEPYOTIOLOTE TOV KEVIPLKO
Slakomtn Asttoupylag.

ZHMEIQMA

e Ano¢uyete Tn AsLToupyla Tou Bepuikol cwAnva xwplg vepo.

e EAv mapouclaotoUv OMOLEGSHATOTE AVWHAALEG KOTA Tn AELTOUPYLA, OTAATAOTE va
XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN OUEOWC KOl EKTEAEOTE QVTLUETWILON TIPOBANUATWY TIpLV
ouvexloete T xpnon.

Zuvtipnon

. Mpw amd tov Kabaplopd kol tn ouvinpnon, PePawwbeite o6tL n mapoyxn pevuatog eival
QUITEVEPYOTIOLNEVN VLA TNV Ao UYT] ATUXNHATWV.

. Meta amo kabnuepvy Xpron, oKouTiioTe TNV eMLPAVELA KAl TO KOAWSLO peVATOC UE €Vl UYPO TOVL
Kal éva pn SlaBpwtikd kaBaplotikd. Mnv xpnolpomoleite ansuBeiog vepd yla va kaboapioete T
pnxavnua, kabwe auto unopei va pokaA£oetl BAGRN ota NAeKTPLKA Tou e€apTrpaTa.

Metadopa Kat arnobrikevon

o X€lpLOTELTE TA MPOIOVTA UE TTPOCOYXN YLO VO amopUYETE LoXUPOUGS Kpadaououg KaTd tn petadopa.

. Ta cuokevaopéva polovta Sev MpEmel va GUAACOOVTAL O EWTEPLKOUG XWPOUC VLA TIOPATETAUEVEC
MePLOdouG. AvtiBeta, amoBnkelote Ta Ot Mo KOAA aepllopevn amobnkn amallaypévn omo
SloBpwtika aépta. BePalwOeite dtL Sev eival tomoBetnuéva avanoda.

. Edv elval amopaitntn n mpoowplvy amobrnkeuon, ¢povtiote va epappooete KOTAAANAa pETpa
npootaciag ano t Bpoxn.

AntoppPn MEeTaXELPLOUEVWV ZUOKEVWV

MnV amoppuTTETE QUTH TN OUCKEUN OE CUOTHUOTO OOTLKWY OMOPPLUMATWY. Mapadwote To og £€va onueio
aVOKUKAWGNG Kal GUANOYNG NAEKTPLKWVY Kol NAEKTPLKWY CUCKEUWV. EAéyEte to oUpPBoAlo oto Tpoidv, oto
£YXElpiSLlo 06NnNyLWV Kal otn cuokevaoia. Ta MAQCTIKA TTOU XPNOLUOTOLOUVTAL YLOL TNV KOTOLOKEUT) TG CUCKEUNG
umopouv va avakukAwBolv cUpdwva UE TG ONUAVOELS TouG. EmiAéyovtag tnv avokUKAwon cupBal\ete
ONUAVTIKA OTNV POOoTACLO TOU TIEPLRBAANOVTOC Hag.



EL

ETUKOLVWVIOTE HE TLG TOTIKECG APXEG YLOL TIANPOPOPLEC OXETLKA UE TLG TOTUKEG EYKATAOTACELG AVOKUKAWGNG.



HR

A\

Ovaj korisni¢ki priru¢nik preveden je strojnim prijevodom. Ulozili smo sve napore kako bismo
osigurali toc¢nost prijevoda, ali imajte na umu da automatizirani prijevodi nisu savrseni i nisu
namijenjeni zamjeni ljudskih prevoditelja. Sluzbena verzija korisni¢kog priruc¢nika je na engleskom
jeziku. Sve razlike izmedu prevedene verzije i izvornog engleskog jezika nisu pravno obvezujude.
Ako imate pitanja o to¢nosti prijevoda, pogledajte englesku verziju, koja je sluzbena referenca.
Verzije na vise jezika dostupne su na zahtjev putem info@expondo.com.

Tehnicki podaci

Opis parametra

Vrijednost parametra

Naziv proizvoda

Elektricno kuhalo za tjesteninu s ormaricem

Model RCEPM-40/700C3B
Napon [V~/N] / Frekvencija [Hz] 400/3 / 50
Snaga [kW] 9

Klasa zaStite |

Razina zaStite od praSine IPX4
Dimenzije (Sirina x duljina x visina) (mm) 400 x 740 x 930
Tezina [kg] 42

Svrha

Proizvod je specijalizirani kuhinjski aparat dizajniran da pojednostavi i usmjeri proces kuhanja tjestenine u

komercija

Inim ili visoko zahtjevnim kuhinjskim postavkama, kao Sto su restorani, kafeterije i catering usluge.

Priprema prije upotrebe

Ovaj proizvod treba postaviti na stabilnu povrsinu, s najmanje 10 cm slobodnog prostora s obje strane
od nezapaljivih materijala. Straznja strana jedinice treba biti najmanje 20 cm udaljena od nezapaljivih
povrsina (npr. zidova od opeke).

Napon napajanja mora odgovarati naponu navedenom na naljepnici proizvoda.

Kupac mora ugraditi prekida¢ napajanja, prekidac strujnog kruga i uredaj za zastitu od curenja u blizini
opreme. Ocistite podrucje ispred prekidaca radi lakseg pristupa.

Ova oprema mora biti pravilno uzemljena prije upotrebe.

Prije nego Sto ukljucite stroj, provjerite jesu li svi elektri¢ni priklju¢ci sigurni i je li uzemljenje pouzdano.
Ako je potrebno zamijeniti kabel za napajanje, koristite kabel istog modela, a zamjenu neka obavi
kvalificirani struc¢njak.

Instalaciju i odrzavanje elektri¢nih priklju¢aka ovog proizvoda mora izvoditi ovlasteni elektricar.

Upute za rad

1. Prvo napunite vodom svaki od tri spremnika do 2/3 njihovog volumena, pazedi da je toplinska cijev uronjena

kako

biste izbjegli suho spaljivanje. Zatim ukljucite napajanje.

2. Osigurajte da su tri termostata postavljena ispred jedinice kako bi neovisno kontrolirali temperaturu svakog

unutarnjeg spremnika.
3. Ukljucite struju; svjetlo indikatora napajanja e zasvijetliti. Okrenite svaki termostat u smjeru kazaljke na

satu kako biste postavili Zeljenu temperaturu. Zuta indikatorska lampica ¢e se upaliti, pokazujuéi da struja

tece u elektrotermalnu cijev, koja ¢e se poceti grijati. Kada temperatura dosegne Zeljenu razinu, termostat

¢eau

tomatski iskljuciti struju, Zuti indikator ¢e se ugasiti i grijanje ¢e prestati. Ako temperatura malo padne,
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termostat ¢e automatski nastaviti grijanje, a zZuti indikator ¢e se ukljuciti, odrzavajuéi postavljeni raspon
temperature.

4. Prilagodite odgovarajuéu temperaturu ovisno o vrsti hrane koja se kuha, a zatim stavite rezance ili druge
namirnice u koSare za optimalne rezultate kuhanja.

5. Nakon uporabe, okrenite prekida¢ termostata na 0 ‘C i iskljucite glavni prekidaé.

BILJESKA

e Izbjegavajte rad toplinske cijevi bez vode.
e Ako se tijekom rada pojave bilo kakve nepravilnosti, odmah prestanite koristiti uredaj i
otklonite probleme prije nastavka koristenja.

Odrzavanje

. Prije CiS¢enja i odrzavanja, provjerite je li napajanje isklju¢eno kako biste sprijecili nezgode.

. Nakon svakodnevne uporabe, obriSite povrsinu i kabel za napajanje vlaznom krpom i nekorozivnim
sredstvom za CiS¢enje. Nemojte koristiti vodu izravno za Ciséenje stroja, jer to mozZe ostetiti njegove
elektriéne komponente.

Prijevoz i skladistenje

. Pazljivo rukujte proizvodima kako biste izbjegli jake vibracije tijekom transporta.

. Zapakirani proizvodi ne smiju se skladistiti na otvorenom duZe vrijeme. Umjesto toga, pohranite ih u
dobro prozra¢enom skladistu bez korozivnih plinova. Pazite da nisu postavljeni naopako.

. Ako je potrebno privremeno skladiStenje, svakako primijenite odgovarajuce mjere zastite od kise.

Zbrinjavanje rabljenih uredaja

Nemojte odlagati ovaj uredaj u sustave komunalnog otpada. Predajte ga mjestu za prikupljanje i recikliranje
elektri¢nih i elektricnih uredaja. Provjerite simbol na proizvodu, priru¢niku s uputama i pakiranju. Plastika koja
se koristi za izradu uredaja moZe se reciklirati u skladu s oznakama. Odabirom recikliranja dajete znacajan
doprinos zastiti naseg okolisa.

Obratite se lokalnim vlastima za informacije o vasem lokalnom pogonu za recikliranje.



LT

A\

Sis vartotojo vadovas buvo i$verstas naudojant masininj vertima. Déjome visas pastangas, kad
vertimas bty tikslus, taciau atminkite, kad automatiniai vertimai néra tobuli ir néra skirti pakeisti
Zmoniy vertéjus. Oficiali vartotojo vadovo versija yra angly kalba. Bet kokie skirtumai tarp
iSverstos versijos ir originalo angly kalba néra teisiskai jpareigojantys. Jei turite klausimy dél
vertimo tikslumo, Zr. versijg angly kalba, kuri yra oficiali nuoroda. Daugiau kalby versijy galite gauti
pateike uzklausg info@expondo.com.

Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reikSmé
Produkto pavadinimas Elektriné makarony viryklé su spintele
Modelis RCEPM-40/700C3B
Jtampa [V~/N] / daZnis [Hz] 400/3 / 50
Galia [kW] 9
Apsaugos klasé |
Apsaugos nuo dulkiy lygis IPX4
Matmenys (plotis x ilgis x aukstis) (mm) 400 x 740 x 930
Svoris [kg] 42

Tikslas

Produktas yra specializuotas virtuvés prietaisas, skirtas supaprastinti ir supaprastinti makarony gaminimo

procesg komercinése arba didelés paklausos virtuvése, pvz., restoranuose, kavinése ir maitinimo paslaugose.

ParuoSimas prieS naudojima

Sis gaminys turi bati dedamas ant stabilaus pavirsiaus, i§ abiejy pusiy turi biti bent 10 cm atstumas
nuo nedegiy medZiagy. Jrenginio galas turi bati bent 20 cm atstumu nuo nedegiy pavirsiy (pvz., plyty
sieny).

Maitinimo jtampa turi atitikti gaminio etiketéje nurodytg jtampa.

Prie jrangos klientas privalo sumontuoti maitinimo jungiklj, automatinj jungiklj, apsaugos nuo nuotékio
jtaisa. PrieSais jungiklj esancig zong laikykite atokiau nuo klitciy, kad baty lengviau pasiekti.

Prie$ naudojima Si jranga turi bati tinkamai jzeminta.

Prie$ jjungdami masing patikrinkite, ar visos elektros jungtys yra saugios ir ar jZeminimo jungtis
patikima.

Jei reikia pakeisti maitinimo laidg, naudokite to paties modelio kabelj ir pakeiskite kvalifikuotu
specialistu.

Sio gaminio elektros junggiy montavimg ir priezidirg turi atlikti sertifikuotas elektrikas.

Naudojimo instrukcijos

1.

Pirmiausia uzZpildykite kiekvieng is trijy talpykly iki 2/3 jy tario vandeniu, uztikrindami, kad terminis vamzdis

blty panardintas, kad iSvengtuméte sauso degimo. Tada jjunkite maitinima.

Jsitikinkite, kad trys termostatai yra prieSais jrenginj, kad blty galima nepriklausomai valdyti kiekvieno

vidinio bako temperatira.

Jjunkite maitinima; uZsidegs maitinimo indikatoriaus lemputé. Pasukite kiekvieng termostatg pagal laikrodzio

rodykle, kad nustatytuméte norimg temperatirg. Uzsidegs geltona indikatoriaus lemputé, rodanti, kad srove

teka j elektroterminj vamzdelj, kuris pradés Sildyti. Kai temperatiira pasieks norima lygj, termostatas

automatiskai iSjungs maitinimga, geltonas indikatorius iSsijungs ir Sildymas nustos. Jei temperatdra Siek tiek
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nukrenta, termostatas automatiskai atnaujins Sildyma ir uzsidegs geltonas indikatorius, iSlaikydamas
nustatytg temperatiros diapazona.

4. Nustatykite tinkamg temperatira, atsizvelgdami j ruoSiamo maisto risj, tada sudékite makaronus ar kitus
daiktus j krepselius, kad gautuméte optimalius gaminimo rezultatus.

5. Panaudoje pasukite termostato jungiklj j 0 “C ir iSjunkite pagrindinj maitinimo jungiklj.

PASTABA

e Venkite paleisti terminio vamzdelio be vandens.
e Jei veikimo metu atsiranda kokiy nors sutrikimy, nedelsdami nustokite naudoti jrenginj
ir pries tesdami naudojima atlikite trikciy Salinima.

Priezilra

. Pries valydami ir priziGrédami, jsitikinkite, kad maitinimas yra iSjungtas, kad iSvengtuméte nelaimingy
atsitikimy.

. Po kasdienio naudojimo nuvalykite pavirsiy ir maitinimo laidg drégna Sluoste ir nekoroziniu valikliu.
Nenaudokite vandens tiesiogiai masinos valymui, nes galite sugadinti jos elektrinius komponentus.

Transportavimas ir sandéliavimas

. Su gaminiais elkités atsargiai, kad iSvengtumeéte stiprios vibracijos transportavimo metu.

o Supakuoty produkty negalima laikyti lauke ilgg laika. Vietoj to laikykite juos gerai védinamame
sandélyje, kuriame néra koroziniy dujy. Jsitikinkite, kad jie néra apversti.

. Jei bitinas laikinas saugojimas, bitinai jgyvendinkite tinkamas priemones, apsaugancias nuo lietaus.

Naudoty prietaisy iSmetimas

NeiSmeskite Sio prietaiso j komunaliniy atlieky sistemas. Perduokite jj j elektros ir elektros prietaisy perdirbimo
ir surinkimo punkta. Patikrinkite simbolj ant gaminio, naudojimo instrukcijos ir pakuotés. Prietaisui pagaminti
panaudotas plastikas gali bati perdirbamas pagal jy Zenklinima. Pasirinkdami perdirbimg, labai prisidedate prie
misy aplinkos apsaugos.

Norédami gauti informacijos apie vietine perdirbimo jmone, susisiekite su vietinémis valdZios institucijomis.
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pentru a ne asigura ca traducerea este exactd, dar va rugam sa retineti ca traducerile automate

c Acest manual de utilizare a fost tradus folosind traducerea automata. Am depus toate eforturile

nu sunt perfecte si nu sunt menite sa Tnlocuiasca traducatorii umani. Versiunea oficiald a
manualului de utilizare este in limba engleza. Orice diferenta intre versiunea tradusa si versiunea
originala in limba engleza nu este obligatorie din punct de vedere juridic. Daca aveti intrebari
despre acuratetea traducerii, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza, care este referinta
oficiala. Mai multe versiuni lingvistice sunt disponibile la cerere prin info@expondo.com.

Date tehnice

Descrierea parametrilor

Valoarea parametrului

Numele produsului

Aparat electric de gatit paste cu dulap

Model

RCEPM-40/700C3B

Tensiune [V~/N] / Frecventa [Hz] 400/3 /50
Putere [kW] 9

Clasa de protectie |

Nivel de protectie impotriva prafului IPX4
Dimensiuni (latime x lungime x inaltime) (mm) 400 x 740 x 930
Greutate [kg] 42

Scop

Produsul este un aparat de bucatarie specializat, conceput pentru a simplifica si eficientiza procesul de gatire a

pastei in medii comerciale sau de bucatarie cu mare cerere, cum ar fi restaurante, cantine si servicii de catering.

Pregatirea inainte de utilizare

Acest produs trebuie asezat pe o suprafata stabild, cu o distanta de cel putin 10 cm pe ambele parti
fata de materialele incombustibile. Spatele unitatii trebuie sa fie la cel putin 20 cm distanta de
suprafetele incombustibile (de exemplu, pereti de caramida).

Tensiunea sursei de alimentare trebuie sa se potriveasca cu tensiunea specificatd pe eticheta
produsului.

Clientul trebuie sa instaleze un intrerupator de alimentare, un intrerupator si un dispozitiv de protectie
impotriva scurgerilor in apropierea echipamentului. Pastrati zona din fata comutatorului fara obstacole
pentru un acces usor.

Acest echipament trebuie sa fie impamantat corespunzator inainte de utilizare.

Tnainte de a porni masina, verificati dac3 toate conexiunile electrice sunt sigure si dacd conexiunea de
fmpamantare este fiabila.

Daca cablul de alimentare trebuie inlocuit, utilizati un cablu de acelasi model si solicitati inlocuirea unui
profesionist calificat.

Instalarea si intretinerea conexiunilor electrice ale acestui produs trebuie efectuate de un electrician
autorizat.

Instructiuni de operare

1.

Mai intdi, umpleti fiecare dintre cele trei rezervoare la 2/3 din volumul lor cu ap3, asigurandu-va ca tubul
termic este scufundat pentru a evita arderea uscata. Apoi, porniti alimentarea.

Asigurati-va ca cele trei termostate sunt pozitionate in fata unitatii pentru a controla independent
temperatura fiecarui rezervor interior.
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3. Porniti alimentarea; indicatorul luminos de alimentare se va aprinde. Rotiti fiecare termostat in sensul acelor
de ceasornic pentru a seta temperatura dorita. Indicatorul luminos galben se va aprinde, indicand ca curentul
curge catre tubul electrotermic, care va incepe incalzirea. Cand temperatura atinge nivelul dorit, termostatul
va opri automat alimentarea, indicatorul galben se va stinge si incalzirea se va opri. Daca temperatura scade
usor, termostatul va relua automat incalzirea, iar indicatorul galben se va aprinde, mentinand intervalul de
temperatura setat.

4. Reglati temperatura corespunzatoare in functie de tipul de mancare care este gatitd, apoi puneti tditei sau
alte articole in cosuri pentru rezultate optime de gatit.

5. Dupa utilizare, rotiti comutatorul termostatului la 0 °C si opriti intrerupatorul principal de alimentare.

NOTA

e  Evitati sa rulati tubul termic fara apa.
e Dacd apar anomalii in timpul functionarii, opriti imediat utilizarea dispozitivului si
efectuati depanarea inainte de a relua utilizarea.

Intretinere
. Tnainte de curatare si intretinere, asigurati-vd ci sursa de alimentare este opritd pentru a preveni
accidentele.

. Dupa utilizarea zilnicd, stergeti suprafata si cablul de alimentare cu o carpa umeda si un produs de
curatare non-coroziv. Nu folositi apd direct pentru a curata masina, deoarece aceasta ar putea
deteriora componentele electrice ale acestuia.

Transport si depozitare

. Manipulati produsele cu grija pentru a evita vibratiile puternice in timpul transportului.

. Produsele ambalate nu trebuie depozitate in aer liber pentru perioade lungi de timp. in schimb,
depozitati-le intr-un depozit bine ventilat, fara gaze corozive. Asigurati-va ca nu sunt asezate cu susul
n jos.

. Daca este necesara depozitarea temporara, asigurati-va ca implementati masuri adecvate de protectie
impotriva ploaielor.

Eliminarea Dispozitivelor Uzate

Nu aruncati acest dispozitiv in sistemele de deseuri municipale. Predati-l la un punct de reciclare si colectare a
dispozitivelor electrice si electrice. Verificati simbolul de pe produs, manual de instructiuni siambalaj. Materialele
plastice utilizate la construirea dispozitivului pot fi reciclate in conformitate cu marcajele lor. Alegand sa reciclati,
aduceti o contributie semnificativa la protectia mediului nostru.

Contactati autoritatile locale pentru informatii despre unitatea locala de reciclare.
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Ta uporabniski prirocnik je bil preveden s strojnim prevajanjem. Potrudili smo se, da bi zagotovili
A tocnost prevoda, vendar upostevajte, da avtomatizirani prevodi niso popolni in niso namenjeni
nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradna razli¢ica uporabniskega priro¢nika je v anglescini.
Morebitne razlike med prevedeno razli¢ico in izvirno angle$éino niso pravno zavezujoce. Ce imate
kakrsna koli vprasanja o to¢nosti prevoda, si oglejte anglesko razlicico, ki je uradna referenca. Vel

jezikovnih razlicic je na voljo na zahtevo preko info@expondo.com.

Tehnicni podatki

Opis parametra

Vrednost parametra

Ime izdelka Elektricni kuhalnik testenin z omarico
Model RCEPM-40/700C3B
Napetost [V~/N] / Frekvenca [Hz] 400/3 / 50

Mo¢ [kW] 9

ZaS Citni razred |

Stopnja zaS ¢ite pred prahom IPX4

Mere (Sirina x dolZina x visina) (mm) 400 x 740 x 930

Teza [kg] 42

Namen

Izdelek je specializiran kuhinjski aparat, zasnovan za poenostavitev in racionalizacijo postopka kuhanja testenin
v komercialnih ali zelo zahtevnih kuhinjskih okoljih, kot so restavracije, kavarne in gostinske storitve.

Priprava pred uporabo

. Ta izdelek postavite na stabilno povrsSino z najmanj 10 cm prostora na obeh straneh od negorljivih
materialov. Zadnja stran enote mora biti vsaj 20 cm oddaljena od negorljivih povrsin (npr. opecnih sten).

. Napetost napajalnika se mora ujemati z napetostjo, navedeno na etiketi izdelka.

. Stranka mora v bliZini opreme namestiti stikalo za vklop, odklopnik in napravo za zaséito pred
uhajanjem. Na obmocju pred stikalom naj ne bo ovir za lazji dostop.

o To opremo je treba pred uporabo pravilno ozemljiti.

. Pred vklopom stroja preverite, ali so vsi elektri¢ni prikljucki varni in ali je ozemljitev zanesljiva.

o Ce je treba zamenjati napajalni kabel, uporabite kabel istega modela in naj zamenjavo opravi
usposobljen strokovnjak.

o Namestitev in vzdrzevanje elektri¢nih povezav tega izdelka mora izvajati pooblasceni elektricar.

Navodila za uporabo

1. Najprej napolnite vsakega od treh rezervoarjev do 2/3 njihove prostornine z vodo, pri ¢emer zagotovite, da
je toplotna cev potopljena, da se izognete suhemu gorenju. Nato vklopite napajanje.

2. Prepricajte se, da so trije termostati namesceni pred enoto, da neodvisno nadzirate temperaturo vsakega
notranjega rezervoarja.

3. Vklopite napajanje; lucka za napajanje bo zasvetila. Vsak termostat zavrtite v smeri urinega kazalca, da
nastavite Zeleno temperaturo. PriZgala se bo rumena indikatorska luc¢ka, kar pomeni, da tok tece v
elektrotermicno cev, ki se bo zacela segrevati. Ko temperatura doseze Zeleno raven, bo termostat samodejno
izklopil napajanje, rumeni indikator se bo ugasnil in ogrevanje se bo ustavilo. Ce temperatura rahlo pade, bo
termostat samodejno nadaljeval z ogrevanjem, rumeni indikator pa se bo vklopil in ohranil nastavljeno
temperaturno obmodje.
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4. Nastavite ustrezno temperaturo glede na vrsto hrane, ki jo kuhate, nato polozite rezance ali druge predmete
v kosare za optimalne rezultate kuhanja.
5. Po uporabi obrnite stikalo termostata na 0 “C in izklopite glavno stikalo.

OPOMBA

¢ lzogibajte se delovanju toplotne cevi brez vode.
e Ce med delovanjem pride do kakrinih koli nepravilnosti, takoj prenehajte z uporabo
naprave in odpravite teZave, preden nadaljujete z uporabo.

Vzdrzevanje

. Pred ¢is¢enjem in vzdrZzevanjem se prepricajte, da je napajanje izklopljeno, da prepredite nesrece.
. Po vsakodnevni uporabi obriSite povrsino in napajalni kabel z vlazno krpo in nejedkim Cistilom. Ne
uporabljajte vode neposredno za Cis¢enje stroja, saj lahko poskodujete njegove elektricne komponente.

Prevoz in skladis¢enje

. Z izdelki ravnajte previdno, da preprecite mocne vibracije med transportom.

. Pakiranih izdelkov ne smete dlje ¢asa shranjevati na prostem. Namesto tega jih shranjujte v dobro
prezracevanem skladiscu brez jedkih plinov. Prepricajte se, da niso postavljeni na glavo.

. Ce je potrebno zacasno skladi$¢enje, poskrbite za ustrezne ukrepe za zaicito pred dezjem.

Odstranjevanje rabljenih naprav

Te naprave ne odlagajte med komunalne odpadke. Predajte ga zbirnemu mestu za recikliranje elektricnih in
elektriénih naprav. Preverite simbol na izdelku, navodilih za uporabo in embalazi. Plastiko, uporabljeno za
izdelavo naprave, je mogoce reciklirati v skladu z njihovimi oznakami. Z odlocitvijo za recikliranje pomembno
prispevate k varovanju nasega okolja.

Za informacije o vasem lokalnem obratu za recikliranje se obrnite na lokalne oblasti.
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UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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