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DE Produktname

Gasfritteuse mit Schrank

EN Product name

Gas fryer with cabinet

PL Nazwa produktu

Frytkownica gazowa z szafka

cz Nazev vyrobku

Plynova fritéza se sktifikou

FR Nom du produit

Friteuse a gaz avec meuble

IT Nome del prodotto Friggitrice a gas con mobiletto
ES Nombre del producto Freidora a gas con mueble

HU Termék neve Gazsuté szekrénnyel

DA Produktnavn Gasfryser med kabinet

Fl Tuotteen nimi Kaasukeitin kaapilla

NL Productnaam Gasfriteuse met kast

NO Produktnavn Gassfrityrkoker med skap

SE Produktnamn Gasfritds med skap

PT Nome do produto

Fritadeira a gds com armario

SK Nazov produktu

Plynova fritéza so skrinkou

BG Mme Ha npoayKkTta

2308 GPUTIOPHMK C WKad

EL Ovopa npoiodvtog @Oputéla vypaepilou Pe VIOUAATIL
HR Naziv proizvoda Plinska friteza s ormaricem

LT Produkto pavadinimas Dujiné gruzdintuvé su spintele
RO Numele produsului Friteuza pe gaz cu dulap

SL Ime izdelka Plinski cvrtnik z omarico

DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modéle |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |
DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell |
SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Mogaen Ha NpoayKT |
EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

RCGF-80/700C20DB
RCGF-40/700C20SG

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termeld |

DA Producent | Fl Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent |
SE Tillverkare | PT Fabricante |
SK Vyrobca | BG MpoussoguTten |
EL Kataokevaotig | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |
SL Proizvajalec

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrobce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccién del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | Fl Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Agpec Ha npoussoantens |
EL: AlevBuvon kataokevaoth | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU
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Dieses Benutzerhandbuch wurde mit Hilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns
nach Kriften bemiiht, die Genauigkeit der Ubersetzung zu gewihrleisten. Bitte beachten Sie

jedoch, dass automatische Ubersetzungen nicht perfekt sind und menschliche Ubersetzer nicht

ersetzen konnen. Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch. Etwaige

Unterschiede zwischen der libersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht

bindend. Sollten Sie Fragen zur Richtigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf die

englische Version, die die offizielle Referenz ist.

Technische Daten

Beschreibung des
Parameters

Parameterwert

Produktname

Gasfritteuse mit Schrank

Modell

RCGF-80/700C20DB

Art des Gerats

Aq

Kategorie der
Haushaltsgerate

|3+(28-30)/37

13B/P(30)

13B/P (50)

|2H (20)

Gas- und Versorgungsdruck

G30 Butan 28~30;

G30 Butan und

G30 Butan und G31

G20 Methan 20

[mbar] G31 Propan 37 G31 Propan 30 Propan 50
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' IE:II:,CE:I:I gé’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Landercode IE ’IT ,LT P’T SII HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
GroBeder 6 x 1,10 6 x 31,10 6 x $0,95 6 x 31,65
Brennereinspritzdiise [mm]
GroRe der Pilotdise [mm] 2 x @0,30 2 x ¢0,30 2 x @0,25 2 x ¢0,35
Brenner [kW] 6X5

Gesamte
Warmeaufnahmeleistung
[kw]

30

Gasverbrauch [kg/h] / [™/"]

G30: 2.366; G31:2.331 / G20: 3.175

Abmessungen (Breite x

Lénge x Hohe) [mm] 800x730x930
Gewicht [kg] 93
Beschreibung des barameterwert
Parameters
Produktname Gasfritteuse mit Schrank

Modell

RCGF-40/700C20SG

Art des Gerats

Aq

Kategorie der
Haushaltsgerate

|3+(28-30)/37

13B/P(30)

13B/P (50)

|2H (20)

Gas- und Versorgungsdruck

G30 Butan 28~30;

G30 Butan und

G30 Butan und G31

G20 Methan 20

[mbar] G31 Propan 37 G31 Propan 30 Propan 50
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' IE::,CSI:I gé’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Landercode E ’IT ,LT P’T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TFQ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
GroBeder 3x$1,10 3 x 1,10 3 x $0,95 3 x @1,65
Brennereinspritzdiise [mm]
GroRe der Pilotdiise [mm] 1x ©0,30 1 x ©0,30 1x @0,25 1x (0,35

Brenner [kW]

3x5
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Gesamte

Warmeaufnahmeleistung 15

[kw]

Gasverbrauch [kg/h] / [™/"] G30:1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587
Abmessungen (Breite x 400x870x930

Lange x Hohe) [mm)]

Gewicht [kg] 52

Zweck

Das Produkt dient als gewerbliches oder industrielles Kochgerdt zum Frittieren von Lebensmitteln mit Gas als

Heizquelle und bietet gleichzeitig integrierten Stauraum oder Nutzraum im Schrank unter der Friteuse.
Verwendung

Gasinstallation

. Stellen Sie sicher, dass alle Ventile geschlossen sind, bevor Sie mit dem Einbau beginnen.

o Bei Verwendung von Flissiggas als Gasversorgung muss die Verbindung zur Maschine sicher und

zuverlassig sein.

. Verwenden Sie mit diesem Gerét kein Hochdruckventil.
Tatigkeit
Skizze des Bedienfelds
D E
/[~ 5 =6 F A

D ae*

e ]
&

A- Drehregler der Temperatureinstellung
B- Ziindschalter
C- Streikfeuer

D- Temperaturbegrenzer
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E- Temperatur-Tabelle
F-  Flammschutzschalter
Ziindung
1. Drehen Sie den Temperaturknopf auf 0.
2. Dricken und halten Sie den Ziindschalter B.
3. Driicken Sie den Ziindschalter C, bis die Zindflamme zlindet.
4. Lassen Sie den Ziindschalter B los.
5. Stellen Sie den Temperaturregler A auf die gewlinschte Temperatur geméaR der Referenztabelle ein.
Temperaturkontrolle

1. Wenn die Temperatur den Sollwert erreicht, schaltet sich der Hauptbrenner automatisch ab,

unterbricht die Gaszufuhr und halt die Temperatur.

2.  Wenn die Temperatur um 10°C sinkt, zlindet der Hauptbrenner automatisch wieder und heizt erneut.
Flameout

1. Dricken Sie den Schalter F, um die Flamme zu |6schen.

2. Sperren Sie die Gaszufuhr ab.

WARTUNG

e Diese Maschine ist speziell fiir das Frittieren von Lebensmitteln mit Ol oder hohem Fettgehalt konzipiert

und eignet sich nicht fir andere Arten des Frittierens.
e Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Lebensmittel kein Ol oder Fett enthalten.
e Reinigen Sie vor der Verwendung der Maschine den gesamten Fettgehalt wie folgt:

a) Geben Sie Wasser und ein Reinigungsmittel in den Tank und erhitzen Sie ihn auf 40-50°C, dann

reinigen Sie ihn mit einem Tuch.
b)  Verwenden Sie zur Reinigung der Oberflache keine Scheuermittel.

e Reinigen Sie das Gehause des Geréts nicht direkt mit Wasser, und verwenden Sie keine dtzenden

Substanzen zur Reinigung.

e Wenn Sie Ol mit einem hohen Schmelzpunkt verwenden, schmelzen Sie es bitte, bevor Sie es in den Tank

giellen.

e Entfernen Sie nach dem Frittieren alle Fettreste aus dem Tank.
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¢ Nachdem die Maschine auf eine normale Temperatur abgekihlt ist, kbnnen Sie den Tank reinigen und

das Altol entsorgen.
e Vergewissern Sie sich, dass der Olstand auf oder iiber dem vorgeschriebenen Mindeststand bleibt.
e Wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, gehen Sie bitte wie folgt vor:
a) Sperren Sie die Gaszufuhr ab.
b)  Reinigen Sie die Edelstahloberflache mit einem Tuch und Benzin.
c)  Lagern Sie das Gerdt an einem gut bellfteten Ort.

c WARNUNG:

e Das Frittierdl oder -fett sollte regelmaRig ausgetauscht werden, da Verunreinigungen seinen

Flammpunkt senken kénnen.

e Vermeiden Sie es, die Fritteuse mit Lebensmitteln zu iberladen, da sonst heiRes Ol

herausspritzen kann.

® Wenn das Ol in Brand gerét, unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr und decken Sie die

Fritteuse ab, um die Flammen zu |6schen.
Fehlersuche (Ursachenanalyse)

Die Ziindflamme ziindet nicht:

. Falscher Einbau oder Anschluss der Pilotdise.

. Beschadigte Stecker oder Verkabelung der Pilotdise.
. Unzureichender Gasdruck in der Gasleitung.

. Verstopfung der Disen.

. UnsachgemaBer Anschluss des Thermoelementes oder unterbrochene Verdrahtung des

Temperaturreglers.
. Beschadigtes Thermoelement.
o Fehlfunktion des Gastemperaturregelventils.
Die Ziindflamme ziindet, aber der Hauptbrenner nicht:
. Unzureichender Gasdruck in der Gasleitung.
o Verstopfung der Diisen.

. Fehlfunktion des Gasschalters.
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. Stérung des Temperaturreglers.
. Schlechter Kontakt zwischen dem Thermoelement und dem Ventil.

. Beschadigtes Thermoelement.
Transport und Lagerung

Gehen Sie wahrend des Transports vorsichtig mit diesem Produkt um, um starke Vibrationen zu vermeiden. Im
Allgemeinen sollte das verpackte Produkt nicht tiber einen langeren Zeitraum im Freien gelagert werden. Es
sollte in einem gut bellifteten Lagerhaus aufbewahrt werden, das frei von korrosiver Luft ist. Bewahren Sie das
Produkt nicht auf dem Kopf stehend auf. Wenn eine Lagerung im Freien erforderlich ist, treffen Sie geeignete

MaRnahmen, um das Gerat vor Regen zu schiitzen.
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This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to
A ensure the translation is accurate, but please note that automated translations are not perfect
and are not meant to replace human translators. The official version of the User Manual is in
English. Any differences between the translated version and the original English are not legally
binding. If you have any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English

version, which is the official reference.

Technical data

Parameter description Parameter value

Product name

Gas fryer with cabinet

Model

RCGF-80/700C20DB

Type of appliance Ay
Appliance category |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gas and suppl ressure G30 Butane 28~30; G30 butane and G30 butane and G31
[mbar] PRYP G31 propane 37 G31 propane 30 propane 50 G20 methane 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' I(:::,C(;:I:l gZR' DK, EE, FI, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Country code IE IIT lLT I;T Sll HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Burner injector size [mm] 6 x @1.10 6 x @1.10 6 x ¢0.95 6 x @1.65
Pilot nozzle size [mm] 2 x @0.30 2 x ¢0.30 2 x ¢0.25 2 x ¢0.35
Burner [kW] 6x5
Total heat input power [kW] 30

Gas consumption [kg/h] /
[m3/h]

G30: 2.366; G31:2.331 / G20: 3.175

Dimensions (Width x Length
x Height) [mm]

800x730x930

Weight [kg]

93

Parameter description

Parameter value

Product name

Gas fryer with cabinet

Model

RCGF-40/700C20SG

Type of appliance A
Appliance category |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gas and supply pressure G30 Butane 28~30; G30 butane and G30 butane and G31
[mbar] G31 propane 37 G31 propane 30 propane 50 G20 methane 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
ESE' E:GC,: gé DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Country code IE 'IT ,LT I;T SII HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Burner injector size [mm] 3x@1.10 3x@1.10 3 x 00.95 3x@1.65
Pilot nozzle size [mm] 1 x ¢0.30 1 x ¢0.30 1x @0.25 1 x @¢0.35
Burner [kW] 3x5
Total heat input power [kW] 15

Gas consumption [kg/h] /
[m3/h]

G30: 1.183; G31: 1.165 / G20: 1.587

Dimensions (Width x Length
X Height) [mm]

400x870x930

Weight [kg]

52




EN

Purpose

The product is used to provide a commercial or industrial cooking appliance designed for deep frying food using
gas as the heating source, while also offering integrated storage or utility space in the cabinet beneath the

fryer.
Usage

Gas installation
. Ensure that all valves are closed before beginning the installation process.
. If using LPG as the gas supply, the connection to the machine must be secure and reliable.

. Do not use a high-pressure valve with this machine.
Operation
Sketch of control panel

/D (B ~C ~F —~A

Dan’

L 3TN

s

®
e
Y

A- Temperature control knob
B- Ignition switch

C- Strike fire

D- Temperature limiter

E- Temperature table

F- Flameout switch

Ignition

1. Turn the temperature knob to 0.
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2. Press and hold the ignition switch B.

3. Press the ignition switch C until the pilot light ignites.

4. Release the ignition switch B.

v

Adjust the temperature control knob A to the desired temperature according to the reference table.
Temperature Control

1. When the temperature reaches the set point, the main burner will shut off automatically, cutting off

the gas supply and maintaining the temperature.

2. When the temperature drops by 10°C, the main burner will automatically reignite and start heating

again.
Flameout
1. Press switch F to extinguish the flame.

2. Shut off the gas supply.

Maintenance

e This machine is designed specifically for frying food with oil or high-fat content and is not suitable for

other types of frying.

e Do not use the machine if the food does not contain oil or fat.
e Before using the machine, clean the entire fat content as follows:

a) Add water and a cleanser to the tank and heat to 40-50°C, then clean with a cloth.

b) Do not use abrasive materials to clean the surface.
e Do not use water to clean the machine’s body directly, and never use corrosive substances for cleaning.
e If using oil with a high melting point, please melt the oil before pouring it into the tank.
e Remove any fat residue from the tank after frying.
e After the machine cools to a normal temperature, you may clean the tank and discard the used oil.
e Ensure the oil level remains at or above the minimum required level.
¢ If the machine will not be used for an extended period, please follow these steps:

a)  Shut off the gas supply.

b)  Use a cloth with petrol to clean the stainless steel surface.
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c) Store the machine in a well-ventilated area.

c WARNING!

e The frying oil or fat should be replaced regularly, as impurities can lower its flash point.
* Avoid overloading the fryer with food, as it may cause hot oil to splash.

e If the oil catches fire, immediately cut off the gas supply and cover the fryer to extinguish

the flames.
Troubleshooting (Reasons Analysis)

The pilot flame does not ignite:

Incorrect installation or connection of the pilot nozzle.
. Damaged plugs or wiring of the pilot nozzle.

. Insufficient gas pressure in the gas pipe.

o Nozzle clogging.

. Improper connection of the thermocouple or disconnected temperature controller wiring.
. Damaged thermocouple.

o Malfunction of the gas temperature control valve.

The pilot flame ignites, but the main burner does not:

o Insufficient gas pressure in the gas pipe.

. Nozzle clogging.

o Malfunction of the gas switch.

o Malfunction of the temperature controller.

o Poor contact between the thermocouple and the valve.

. Damaged thermocouple.
Transportation & Storage

During transportation, handle this product with care to avoid strong vibrations. Generally, the packed product
should not be stored outdoors for long periods. It should be kept in a well-ventilated warehouse free from
corrosive air. Do not store the product upside down. If outdoor storage is necessary, take appropriate

measures to protect it from rain.
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Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona za pomocg ttumaczenia maszynowego.
Dotozylismy wszelkich staran, aby zapewnic¢ doktadnos¢ ttumaczenia. Nalezy jednak pamietac, ze

ttumaczenia automatyczne nie sg doskonate i nie majg na celu zastgpienia ttumaczy. Oficjalna

wersja instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie réznice miedzy wersjg przettumaczonag

a oryginatem w jezyku angielskim nie s3 prawnie wigzace. Jesli masz jakiekolwiek pytania

dotyczace doktadnosci ttumaczenia, zapoznaj sie z wersjg angielskg, ktéra jest wersjg oficjalna.

Dane techniczne

Opis parametru

Wartos¢ parametru

Nazwa produktu

Frytkownica gazowa z szafkg

Model

RCGF-80/700C20DB

Typ urzadzenia Ay
Kategoria urzadzenia |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2 godziny (20)
Cisnienie gazu i zasilania G30 Butan 28~30; | G30 butaniG31 Butan G30i propan
[mbar] G31 propan 37 propan 30 G3150 620 metan 20
Belgia,
Szwajcaria,
Cypr, Czechy,
Hiszpania, BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
Francja, Wielka DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Kod kraju Brytania, HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
Grecja, Irlandia, | NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
Wrtochy, Litwa, SE, SI, PL TR
Portugalia,
Stowenia,
Rumunia ...
R i tryski
ozmiar wiryskiwacza 6x 01,10 6 x $1,10 6 x $0,95 6 x @1,65
palnika [mm]
R jard ilotaz j
[ann]“ar yszy pliotazowel 5 %0,30 2 X 30,30 2 x 30,25 2 x 0,35
Palnik [kW] 6X5
Catkowita moc cieplna [kW] 30

Zuzycie gazu [kg/h] /[ ™ /h]

G30: 2,366; G31: 2,331 / G20: 3,175

Wymiary (szerokos¢ x
dtugosc x wysokosc) [mm]

800x730x930

Ciezar [kg]

93

Opis parametru

Wartos¢ parametru

Nazwa produktu

Frytkownica gazowa z szafka

Model

RCGF-40/700C20SG

Wrtochy, Litwa,
Portugalia,

Typ urzadzenia A
Kategoria urzadzenia |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2 godziny (20)
Cisnienie gazu i zasilania G30 Butan 28~30; G30 butan i G31 Butan G30 i propan
[mbar] ; G31 propan 37 propan 30 G31 58 i G20 metan 20
Belgia,
Szwajcaria,
Cypr, Czechy, BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
Hiszpania, DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Kod kraju Francja, Wielka | HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
Brytania, NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
Grecja, Irlandia, | SE, SI, PL TR
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Stowenia,
Rumunia ...
Rozmiar wiryskiwacza 3x 01,10 3x@1,10 3 x 0,95 3 X B1,65
palnika [mm]
Rozmiar dyszy pilotazowej 1x ©0,30 1x $0,30 1x@0,25 1x@0,35
[mm]
Palnik [kW] 3x5
Catkowita moc cieplna [kW] 15
Zuzycie gazu [kg/h1/ [ ™ /h] G30:1,183; G31: 1,165/ G20: 1,587
Wymiary (szerokos¢ x 400x870x930
dtugos¢ x wysokos¢) [mm]
Ciezar [kg] 52

Zamiar

Produkt stuzy do zapewnienia komercyjnego lub przemystowego urzadzenia do gotowania przeznaczonego do
smazenia zywnosci na gtebokim ttuszczu z wykorzystaniem gazu jako Zrédta ciepta, a jednoczesnie oferujacego

zintegrowang przestrzeni do przechowywania lub przestrzen uzytkowa w szafce pod frytkownica.
Stosowanie

Instalacja gazowa

. Przed rozpoczeciem instalacji nalezy upewnic sie, ze wszystkie zawory sg zamkniete.
. Jesli do zasilania gazem stosuje sie LPG, podfaczenie do maszyny musi byé pewne i niezawodne.

. Nie nalezy uzywac zaworu wysokocisnieniowego z tym urzgdzeniem.
Praca z urzadzeniem

Szkic panelu sterowania
/P [ ~C F A

/=
Z ® BOE

QEEESEE

e

A- Pokretto regulacji temperatury

B- Przetgcznik zaptonu
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C- Uderzy¢ ogniem

D- Ogranicznik temperatury

E- Tabela temperatur

-n
[

Wytacznik ptomienia
Zapton

1. Ustaw pokretto temperatury na 0.

2. Naciénij i przytrzymaj wytacznik zaptonu B.

3. Naciskaj wytacznik zaptonu C, az zapali sie ptomien kontrolny.

4. Zwolnij wytgcznik zaptonu B.

5. Ustaw pokretto regulacji temperatury A na zagdang temperature zgodnie z tabelg odniesienia.
Kontrola temperatury

1. Gdytemperatura osiggnie zadang wartos¢, gtdéwny palnik wytgczy sie automatycznie, odcinajac doptyw

gazu i utrzymujac temperature.
2. Gdy temperatura spadnie o 10°C, gtéwny palnik automatycznie zapali sie ponownie i zacznie grzaé.
Wygaszenie ptomienia
1. Nacisnij przetacznik F, aby zgasi¢ ptomien.

2. Zamknij doptyw gazu.
Konserwacja

e Urzadzenie jest przeznaczone specjalnie do smazenia potraw z olejem lub o wysokiej zawartosci ttuszczu i

nie nadaje sie do innych sposobdw smazenia.
e Nie uzywaj maszyny, jesli zywnos¢ nie zawiera oleju lub ttuszczu.
e Przed uzyciem maszyny nalezy oczyscic caty zbiornik ttuszczu w nastepujacy sposdb:

a) Do zbiornika nalezy doda¢ wode i $rodek czyszczacy, podgrza¢ do temperatury 40-50°C i wyczyscic

szmatka.
b) Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywac materiatow sciernych.

e Nie czys¢ obudowy urzadzenia bezposrednio wodg i nigdy nie stosuj do czyszczenia substancji zracych.
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e W przypadku stosowania oleju o wysokiej temperaturze topnienia, nalezy go roztopi¢ przed wlaniem do

zbiornika.
e  Posmazeniu usun z pojemnika wszelkie resztki ttuszczu.
e Po ostygnieciu maszyny do normalnej temperatury mozna wyczyscic zbiornik i wylaé zuzyty ole;j.
e Upewnij sie, ze poziom oleju utrzymuje sie na poziomie minimalnym lub wyzszym.
e Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, wykonaj nastepujgce czynnosci:
a)  Zamknij doptyw gazu.
b) Do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej nalezy uzywac szmatki zwilzonej benzyna.
c¢)  Przechowuj maszyne w miejscu o dobrej wentylacji.

c OSTRZEZENIE:

e Olej lub ttuszcz do smazenia nalezy regularnie wymieniaé, poniewaz zanieczyszczenia mogg

obnizy¢ jego temperature zaptonu.

¢ Unikaj umieszczania we frytkownicy zbyt duzej ilosci jedzenia, gdyz moze to spowodowac

pryskanie goragcego oleju.

e Jedli olej sie zapali, natychmiast odetnij doptyw gazu i przykryj frytkownice, aby ugasic¢

ptomienie.
Rozwigzywanie problemow (analiza przyczyn)

Ptomien pilotazowy nie zapala sie:

. Nieprawidtowy montaz lub podtgczenie dyszy pilotazowe;j.

. Uszkodzone wtyczki lub przewody dyszy pilotazowej.

o Niewystarczajgce cisnienie gazu w przewodzie gazowym.

. Zatkanie dyszy.

o Nieprawidtowe podtaczenie termopary lub odtgczone okablowanie regulatora temperatury.
. Uszkodzona termopara.

o Awaria zaworu regulacji temperatury gazu.

Ptomien pilotazowy zapala sig, ale palnik gtéwny nie:

o Niewystarczajgce cisnienie gazu w przewodzie gazowym.
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. Zatkanie dyszy.
. Awaria przetgcznika gazowego.
e Awaria regulatora temperatury.

. Staby kontakt pomiedzy termoparg a zaworem.

Uszkodzona termopara.
Transport i magazynowanie

Podczas transportu nalezy obchodzi¢ sie z produktem ostroznie, aby unikng¢ silnych wstrzgséw. Zasadniczo nie
nalezy przechowywa¢ zapakowanego produktu na zewnatrz przez dtuzszy czas. Nalezy przechowywa¢ go w
dobrze wentylowanym magazynie, wolnym od powietrza moggcego powodowac korozje. Nie przechowywac
produktu do gdry nogami. Jesli przechowywanie na zewnatrz jest konieczne, nalezy podja¢ odpowiednie srodki

ostroznosci, aby ochroni¢ produkt przed deszczem.
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Tato uzivatelska prirucka byla preloZzena pomoci strojového prekladu. Udélali jsme vSe pro to, aby
byl preklad presny, ale méjte na paméti, Ze automatické preklady nejsou dokonalé a nemaji

nahradit lidské prekladatele. Oficidlni verze uzivatelské ptirucky je v anglictiné. Jakékoli rozdily

mezi preloZenou verzi a plvodni angli¢tinou nejsou pravné zavazné. Mate-li jakékoli dotazy

ohledné presnosti prekladu, podivejte se prosim na anglickou verzi, ktera je oficialnim odkazem.

Technické udaje

Popis parametru

Hodnota parametru

Stal pro horni frézku

Plynova fritéza se skfinkou

Model

RCGF-80/700C20DB

Typ spotrebice A
Kategorie spotfebicd |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2h (20)
“ , G30 butan 28~30; G30 butan a G31 G30 butan a G31
Plyn a pfivodni tlak [mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 (620 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' I(:::,GCI;(, éé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Kéd zemé IE IIT 'LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Velikost injektoru hofak
[n‘:r'n]os Injektoruhorakt 1 g x ¢1,10 6 x §1,10 6 x $0,95 6 x #1,65
Velikost pilotni trysky [mm] | 2 x 0,30 2 x $0,30 2 x 90,25 2 x 0,35
Horak [kW] 6x5
Celkovy tepelny prikon [kW] 30

Spotfeba plynu [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 2,366; G31:2,331 / G20: 3,175

Rozméry (Sitka x délka x
vyska) [mm]

800x730x930

Hmotnost [kg]
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Popis parametru

Hodnota parametru

Stal pro horni frézku

Plynova fritéza se skfinkou

Model RCGF-40/700C20SG
Typ spotrebice A
Kategorie spotfebicd |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2h (20)
“ , G30 butan 28~30; G30 butan a G31 G30 butan a G31
Plyn a privodni tlak [mbar] 631 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EE' FC:GC; éﬁ DK, EE, Fl, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Kéd zemé IE IIT 'LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI% T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
}/n‘:'r'rlf]o“ injektoru hofaku 3x 01,10 3x 01,10 3x 0,95 3x 01,65
Velikost pilotni trysky [mm] 1x @0,30 1 x ¢0,30 1 x @0,25 1 x ¢0,35
Horak [kW] 3x5
Celkovy tepelny prikon [kW] 15

Spotfeba plynu [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587

Rozméry (Sitka x délka x
vyska) [mm]

400x870x930

Hmotnost [kg]

52




Ccz

Ucel

Vyrobek se pouzivd k vytvoreni komeréniho nebo priimyslového varného zarizeni uréeného pro hluboké
smazeni potravin s vyuZziti m plynu jako zdroje ohfevu a zdrover nabizi integrovany tlozny nebo uzitkovy

prostor ve skii ni pod fritézou.

Pouzivani

Instalace plynu

. Pred zahajenim procesu instalace se ujistéte, Ze jsou vSechny ventily uzavreny.

. Pfi poutziti LPG jako privodu plynu musi byt pfipojeni ke stroji bezpecné a spolehlivé.
. U tohoto stroje nepouzivejte vysokotlaky ventil.

Cinnost

Nacrt ovladaciho panelu

A- Ovladac pro nastaveni teploty

B- Spinac zapalovani

C- Zapdlit ohen

D- Omezovac teploty

E- Tabulka teplot

-n
[

Vypinac plamene
Zapalovani

1. Otocte knoflikem teploty na 0.
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Stisknéte a podrzte spinac zapalovani B.
Stisknéte spinac zapalovani C, dokud se nezapali kontrolka.
Uvolnéte spinac zapalovani B.

Nastavte knoflik regulace teploty A na pozadovanou teplotu podle referencni tabulky.

Regulace teploty

1. Kdyz teplota dosahne nastavené hodnoty, hlavni horak se automaticky vypne, prerusi pfivod plynu a
udrzuje teplotu.
2. KdyzZ teplota klesne o 10°C, hlavni hordk se automaticky znovu zapali a zacne znovu topit.
Flameout
1. Stisknutim spinace F plamen uhasite.
2. Vypnéte pfivod plynu.

UDRZBA

e Tento stroj je navrZen specialné pro smazeni potravin s olejem nebo vysokym obsahem tuku a neni

vhodny pro jiné druhy smazeni.

e Stroj nepouzivejte, pokud potraviny neobsahuji olej nebo tuk.

e Pred pouzitim stroje vycistéte cely obsah tuku nasledovné:

a)

b)

Pridejte do naddrze vodu a Cistici prostfedek a zahtejte na 40-50 °C, poté ocistéte hadrikem.

K ¢iSténi povrchu nepouzivejte abrazivni materialy.

e K CiSténi téla stroje pfimo nepouzivejte vodu a nikdy k CisSténi nepouZivejte Ziravé latky.

¢ Pokud pouZivate olej s vysokym bodem tani, rozpustte jej pfed nalitim do nadrze.

e Po

smazeni odstrante z nadoby zbytky tuku.

e Poté, co se stroj ochladi na normalini teplotu, mizZete vycistit nadrz a zlikvidovat pouZity olej.

e Ujistéte se, Ze hladina oleje zUstava na minimalni poZadované Urovni nebo nad ni.

e  Pokud stroj nebudete delsi dobu pouZzivat, postupujte takto:

a)

b)

<)

Vypnéte pfivod plynu.
K Cisténi nerezového povrchu pouzijte hadfik s benzinem.

Stroj skladujte na dobfe vétraném misté.
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c VAROVANI:

¢ Olej nebo tuk na smazeni je tfeba pravidelné vyménovat, protoze necistoty mohou snizit

jeho bod vzplanuti.
e Vyvarujte se pretéZovani fritézy jidlem, protoZe to mize zplsobit vystfiknuti horkého oleje.

e Pokud se olej vzniti, okamZzité preruste privod plynu a fritézu zakryjte, abyste plameny

uhasili.
Odstranovani problém( (analyza divod()

Zapalovaci plamen se nezapali:

Nespravna instalace nebo pfipojeni zapalovaci trysky.
. Poskozené zastrcky nebo kabeldz zapalovaci trysky.

. Nedostatecny tlak plynu v plynovém potrubi.

. Ucpani trysky.

. Nespravné pripojeni termoclanku nebo odpojené vedeni regulatoru teploty.
. Poskozeny termoclanek.

. Porucha regulacniho ventilu teploty plynu.
Zapalovaci plamen se zapali, ale hlavni hofak ne:

. Nedostatecny tlak plynu v plynovém potrubi.

. Ucpani trysky.

. Porucha plynového spinace.

. Porucha regulatoru teploty.

. Spatny kontakt mezi termoélankem a ventilem.

o Poskozeny termoclanek.
Doprava a skladovani

Béhem prepravy zachazejte s timto vyrobkem opatrné, aby nedoslo k silnym vibracim. Obecné plati, ze
zabaleny produkt by nemél byt dlouhodobé skladovan venku. Mél by byt skladovan v dobie vétraném skladu
bez korozivniho vzduchu. Neskladujte vyrobek dnem vzharu. Je-li nutné skladovani venku, provedte vhodna

opatreni k ochrané pred destém.
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Ce manuel d'utilisation a été traduit a I'aide d'une traduction automatique. Nous avons fait tout
notre possible pour garantir I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les traductions

automatiques ne sont pas parfaites et ne sont pas destinées a remplacer les traducteurs humains.

La version officielle du manuel d'utilisation est en anglais. Les éventuelles différences entre la

version traduite et I'original anglais ne sont pas juridiguement contraignantes. Si vous avez des

questions sur |'exactitude de la traduction, veuillez vous référer a la version anglaise, qui est la

référence officielle.

Caractéristiques techniques

Description du parametre

Valeur du parameétre

Nom de produit

Friteuse a gaz avec meuble

Modeéle

RCGF-80/700C20DB

absorbée [kW]

Type d'appareil Un,
Catégorie d'appareil |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Pression de gaz et G30 Butane 28~30; Butane G30 et G30 butane et G31 G20 méth 20
d'alimentation [mbar] G31 propane 37 propane G31 30 propane 50 methane
Bulgarie,
Chypre,
République
tcheque,
Danemark,
Estonie,
BE, CH, CY, CzZ, Finlande, AT, CH, CZ, DK, EE,
ES, FR, GB, GR Gréce ES, Fl, GB, GR, HR,
Code du pays Lo . .| A, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
IE, IT, LT, PT, SI Hongrie, Italie,
. PT, RO, SE, SI, SK,
TR Lettonie, Pays-
R TR
Bas, Norvege,
République
tcheque,
Slovaquie,
Slovénie,
Slovénie
Taille de l'injecteur d
alle ce tinjecteur cu 6x 01,10 6 x $1,10 6 x $0,95 6 x @1,65
brileur [mm]
Taille de la buse pilote [mm] | 2 x @0,30 2 x ¢0,30 2 x @0,25 2 x 90,35
Brileur [kW] 6X5
Puissance calorifique totale 30

Consommation de gaz

(kg/h] / [m* /h]

G30:2,366;G31:2,331/G20: 3,175

Dimensions (Largeur x
Longueur x Hauteur) [mm]

800x730x930

Poids [kg]
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Description du parameétre

Valeur du parameétre

Nom de produit

Friteuse a gaz avec meuble

Modeéle

RCGF-40/700C20SG

ES, FR, GB, GR,

Chypre,

ES,

Type d'appareil Un,
Catégorie d'appareil |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Pression de gaz et G30 Butane 28~30; Butane G30 et G30 butane et G31 G20 méth 20
d'alimentation [mbar] G31 propane 37 propane G31 30 propane 50 methane

BE, CH, CY, CZ Bulgari AT, CH, CZ, DK, EE
Code du pays o ulgarie, EN, DE, CH P T

FI, GB, GR, HR,
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IE, IT, LT, PT, SI
TR

République
tcheque,
Danemark,
Estonie,
Finlande,
Grece,
Hongrie, Italie,
Lettonie, Pays-
Bas, Norvéege,
République
tcheque,
Slovaquie,
Slovénie,
Slovénie

IE, IT, LT, LV, NO,
PT, RO, SE, SI, SK,

TR

Taille de l'injecteur du
brQleur [mm)]

3x®1,10

3x®1,10

3 x ©0,95

3x@1,65

Taille de la buse pilote [mm]

1 x 0,30

1 x (0,30

1x 0,25

1x 0,35

Brileur [kW]

3x5

Puissance calorifique totale
absorbée [kW]

15

Consommation de gaz

[kg/h]/[m 3 /h]

G30:1,183;G31:1,165/G20: 1,587

Dimensions (Largeur x
Longueur x Hauteur) [mm]

400x870x930

Poids [kg]
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But

Le produit est utilisé pour fournir un appareil de cuisson commercial ou industriel congu pour la friture des

aliments en utilisant le gaz comme source de chaleur, tout en offrant également un espace de stockage ou

d'utilité intégré dans I'armoire sous la friteuse.

Usage

Installation de gaz

Assurez-vous que toutes les vannes sont fermées avant de commencer le processus d'installation.

Si vous utilisez du GPL comme alimentation en gaz, la connexion a la machine doit étre sire et fiable.

N'utilisez pas de vanne haute pression avec cette machine.

Opération

Croquis du panneau de contrdle
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/P B ~C [F A
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A- Sélecteur de réglage de la température
B- Sélecteur d’allumage
C- Allumer le feu
D- Limiteur de température
E- Tableau des températures
F- Interrupteur d'extinction
Allumage
1. Tournez le bouton de température sur 0.
2. Appuyez et maintenez enfoncé le contacteur d'allumage B.
3. Appuyez sur le contacteur d’allumage C jusqu’a ce que la veilleuse s’allume.
4. Relachez le contacteur d'allumage B.
5. Réglez le bouton de contrdle de température A sur la température souhaitée selon le tableau de

référence.

Controle de la température

1. Lorsque la température atteint le point de consigne, le brileur principal s'éteint automatiquement,
coupant I'alimentation en gaz et maintenant la température.
2. Lorsque la température baisse de 10°C, le brlleur principal se rallume automatiquement et
recommence a chauffer.
Extinction
1. Appuyez sur l'interrupteur F pour éteindre la flamme.
2. Coupez l'arrivée de gaz.

ENTRETIEN
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e Cette machine est congue spécifiquement pour frire des aliments contenant de I'huile ou des matiéres

grasses et ne convient pas a d'autres types de friture.
e N’utilisez pas la machine si les aliments ne contiennent pas d’huile ou de graisse.
e Avant d'utiliser la machine, nettoyez toute la teneur en graisse comme suit :

a) Ajoutez de I'eau et un nettoyant dans le réservoir et chauffez a 40-50°C, puis nettoyez avec un

chiffon.
b)  N'utilisez pas de matériaux abrasifs pour nettoyer la surface.

e N'utilisez pas d'eau pour nettoyer directement le corps de la machine et n'utilisez jamais de substances

corrosives pour le nettoyage.

e Sivous utilisez de I'huile avec un point de fusion élevé, veuillez faire fondre I'huile avant de la verser dans

le réservoir.
e Retirez tous les résidus de graisse de la cuve apres la friture.

e Une fois que la machine a refroidi a une température normale, vous pouvez nettoyer le réservoir et jeter

I"huile usagée.
e Assurez-vous que le niveau d’huile reste égal ou supérieur au niveau minimum requis.
e Sila machine ne doit pas étre utilisée pendant une période prolongée, veuillez suivre ces étapes :
a) Coupez l'arrivée de gaz.
b)  Utilisez un chiffon imbibé d'essence pour nettoyer la surface en acier inoxydable.
c) Stockez la machine dans un endroit bien aéré.

é AVERTISSEMENT :

e L’huile ou la graisse de friture doit étre remplacée régulierement, car les impuretés peuvent

abaisser son point d’éclair.

e Evitez de surcharger la friteuse avec des aliments, car cela pourrait provoquer des

éclaboussures d’huile chaude.

e Sil’huile prend feu, coupez immédiatement I'alimentation en gaz et couvrez la friteuse pour

éteindre les flammes.
Dépannage (analyse des raisons)

La flamme pilote ne s'allume pas :

. Mauvaise installation ou connexion de la buse pilote.
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. Fiches ou cablage de la buse pilote endommagés.

o Pression de gaz insuffisante dans la conduite de gaz.

o Obstruction de la buse.

. Mauvaise connexion du thermocouple ou cablage du contréleur de température déconnecté.
. Thermocouple endommagé.

o Dysfonctionnement de la vanne de régulation de la température du gaz.
La flamme pilote s'allume, mais pas le brileur principal :

o Pression de gaz insuffisante dans la conduite de gaz.

. Obstruction de la buse.

. Dysfonctionnement de l'interrupteur de gaz.

o Dysfonctionnement du régulateur de température.

. Mauvais contact entre le thermocouple et la vanne.

o Thermocouple endommagé.
Transport et stockage

Pendant le transport, manipulez ce produit avec précaution pour éviter de fortes vibrations. En regle générale,
le produit emballé ne doit pas étre stocké a I'extérieur pendant de longues périodes. Il doit étre conservé dans
un entrep6t bien ventilé et exempt d’air corrosif. Ne pas stocker le produit a I’envers. Si un stockage extérieur

est nécessaire, prenez les mesures appropriées pour le protéger de la pluie.
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Questo manuale utente ¢ stato tradotto utilizzando la traduzione automatica. Abbiamo fatto ogni
sforzo per garantire l'accuratezza della traduzione, ma tieni presente che le traduzioni

automatiche non sono perfette e non intendono sostituire i traduttori umani. La versione ufficiale

del Manuale d'uso € in inglese. Eventuali differenze tra la versione tradotta e quella originale in

inglese non sono giuridicamente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della traduzione, fare

riferimento alla versione inglese, che ¢ il riferimento ufficiale.

Dati tecnici

Descrizione del parametro

Valore del parametro

Nome del prodotto

Friggitrice a gas con mobiletto

assorbita [kW]

Modello RCGF-80/700C20DB
Tipo di elettrodomestico Un,
Categoria
dell'elettrodomestico |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2 ore (20)
Pressione del gas e G30 Butano 28~30; Butano G30 e Butano G30 e propano G20 metano 20
dell'alimentazione [mbar] G31 propano 37 propano G31 30 G3150
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
E:' I(::II:'C::BT' (G:ZR' DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Codice Paese IE ,IT ,LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TR: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Dimensioni iniettore 6 x $1.10 6 x $1.10 6 x $0,95 6 x 31,65
bruciatore [mm]
Dimensioni ugello pilota 2 x $0,30 2 x $0,30 2 x 30,25 2 x 90,35
[mm]
Bruciatore [kW] 6X5
Potenza termica totale 30

Consumo di gas [kg/h] / [m 3
/h]

Italiano: G30: 2,366; G31:2,331 / G20: 3,175

Dimensioni (larghezza x
lunghezza x altezza) [mm]

Dimensioni: 800x730x930

Peso [kg]
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Descrizione del parametro

Valore del parametro

Nome del prodotto

Friggitrice a gas con mobiletto

Modello RCGF-40/700C205G
Tipo di elettrodomestico Un,
Categoria
dell'elettrodomestico |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2 ore (20)
Pressione del gas e G30 Butano 28~30; Butano G30 e Butano G30 e propano 620 metano 20
dell'alimentazione [mbar] G31 propano 37 propano G31 30 G3150
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' ;::'Gcg' éZR' DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Codice Paese IE IIT 'LT I;T S'I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TF\: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
DI oni iniett
imensiont Inietore 3x@1.10 3x@$1.10 3 x 0,95 3 x B1,65
bruciatore [mm]
'[3%”:]”5'0”' ugello pilota 1x 30,30 1 x 30,30 1x 30,25 1x 30,35

Bruciatore [kW]

3x5




Potenza termica totale

assorbita [kW] 5

Consumo di gas [kg/h] / [m 3

/h] Italiano: G30: 1.183; G31: 1.165 / G20: 1.587

Dimensioni (larghezza x

Dimensioni: 400x870x930
lunghezza x altezza) [mm]

Peso [kg] 52

Scopo

Il prodotto ¢ utilizzato per fornire un apparecchio di cottura commerciale o industriale progettato per friggere
alimenti utilizzando il gas come fonte di riscaldamento, offrendo anche uno spazio di stoccaggio o di servizio

integrato nel mobile sotto la friggitrice.
Utilizzo

Installazione del gas

. Prima di iniziare il processo di installazione, assicurarsi che tutte le valvole siano chiuse.

. Se si utilizza il GPL come fonte di gas, il collegamento alla macchina deve essere sicuro e affidabile.
. Non utilizzare una valvola ad alta pressione con questa macchina.

Operazione

Schizzo del pannello di controllo
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A- Manopola di controllo della temperatura

B- Interruttore di accensione

C- Sciopero del fuoco

D- Limitatore di temperatura



E- Tabella delle temperature
F- Interruttore di spegnimento fiamma
Accensione
1. Ruotare la manopola della temperatura su 0.
2. Premere e tenere premuto l'interruttore di accensione B.
3. Premere l'interruttore di accensione C finché la spia non si accende.
4. Rilasciare l'interruttore di accensione B.

5. Regolare la manopola di regolazione della temperatura A sulla temperatura desiderata secondo la

tabella di riferimento.
Controllo della temperatura

1. Quando la temperatura raggiunge il punto impostato, il bruciatore principale si spegne

automaticamente, interrompendo I'erogazione del gas e mantenendo la temperatura.

2. Quando la temperatura scende di 10°C, il bruciatore principale si riaccende automaticamente e

ricomincia a riscaldare.
Spegnimento
1. Premere l'interruttore F per spegnere la fiamma.

2. Chiudere I'alimentazione del gas.

MANUTENZIONE

e Questa macchina & progettata specificamente per friggere cibi con olio o ad alto contenuto di grassi e

non é adatta ad altri tipi di frittura.
e Non utilizzare la macchina se gli alimenti non contengono olio o grasso.
e  Prima di utilizzare la macchina, pulire tutto il contenuto di grassi come segue:
a) Aggiungere acqua e un detergente nel serbatoio e riscaldare a 40-50°C, quindi pulire con un panno.
b)  Non utilizzare materiali abrasivi per pulire la superficie.

e Non usare acqua direttamente per pulire il corpo della macchina e non usare mai sostanze corrosive per

la pulizia.
e Sesi utilizza olio con un punto di fusione elevato, scioglierlo prima di versarlo nel serbatoio.

e Dopo la frittura, rimuovere eventuali residui di grasso dalla vasca.



¢ Dopo che la macchina si e raffreddata fino a raggiungere una temperatura normale, € possibile pulire il

serbatoio e smaltire I'olio usato.
e Assicurarsi che il livello dell'olio rimanga uguale o superiore al livello minimo richiesto.
e Sela macchina non verra utilizzata per un periodo prolungato, attenersi alla seguente procedura:
a) Chiudere 'alimentazione del gas.
b)  Per pulire la superficie in acciaio inossidabile utilizzare un panno imbevuto di benzina.
c)  Conservare la macchina in un luogo ben ventilato.

c AVVERTENZA!

e L'oliooil grasso per friggere devono essere sostituiti regolarmente, poiché le impurita

possono abbassarne il punto di infiammabilita.
e Evitare di sovraccaricare la friggitrice con il cibo, poiché I'olio bollente potrebbe schizzare.

e Sel'olio prende fuoco, interrompere immediatamente I'erogazione del gas e coprire la

friggitrice per spegnere le fiamme.
Risoluzione dei problemi (Analisi delle cause)

La fiamma pilota non si accende:

. Installazione o collegamento non corretto dell'ugello pilota.

. Spine o cablaggio dell'ugello pilota danneggiati.

o Pressione del gas insufficiente nella tubazione del gas.

. Ostruzione dell'ugello.

. Collegamento non corretto della termocoppia o cablaggio del regolatore di temperatura scollegato.
. Termocoppia danneggiata.

. Malfunzionamento della valvola di controllo della temperatura del gas.
La fiamma pilota si accende, ma il bruciatore principale no:

o Pressione del gas insufficiente nella tubazione del gas.

. Ostruzione dell'ugello.

o Malfunzionamento dell'interruttore del gas.

o Malfunzionamento del regolatore di temperatura.



. Contatto scadente tra la termocoppia e la valvola.

o Termocoppia danneggiata.
Trasporto e stoccaggio

Durante il trasporto, maneggiare il prodotto con cura per evitare forti vibrazioni. In genere, il prodotto
confezionato non deve essere conservato all'aperto per lunghi periodi. Deve essere conservato in un magazzino
ben ventilato e al riparo dall'aria corrosiva. Non conservare il prodotto capovolto. Se & necessario lo stoccaggio

all'aperto, adottare misure adeguate per proteggerlo dalla pioggia.
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Este manual de usuario ha sido traducido mediante traducciéon automatica. Hemos hecho todo lo
posible para garantizar que la traduccidn sea precisa, pero tenga en cuenta que las traducciones

automadticas no son perfectas y no estdn destinadas a reemplazar a los traductores humanos. La

versién oficial del Manual del Usuario esta en inglés. Cualquier diferencia entre la versién

traducida y el original en inglés no es legalmente vinculante. Si tiene alguna pregunta sobre la

exactitud de la traduccion, consulte la version en inglés, que es la referencia oficial.

Caracteristicas técnicas

Descripcion del parametro

Valor del parametro

Nombre del producto

Freidora a gas con mueble

Modelo

RCGF-80/700C20DB

calor [kW]

Tipo de aparato Ay
gf:cetgrgzzn‘ieésticos |3+(28-30)/37 13B/P(30) 13B/P (50) |2 horas (20)
Presion de gas y suministro G30 Butano 28~30; Butano G30 Butano G30 y propano
[mbar] s G31 propano 37 propano G31 ;0 G31 \5/C')3 i G20 metano 20
Bulgaria,
Chipre,
Chequia,
Dinamarca,
Eslovaquia,
Eslovenia,
Finlandia,
Grecia,
Hungria, Italia, AT, CH, CZ, DK, EE,
ES, FR, GB, GR, Letonia, ES, FI, GB, GR, HR,
Cédigo del pais IE, IT, LT, PT, SI, Lituania, en, de, chile IE, IT, LT, LV, NO,
TR Noruega, PT, RO, SE, SI, SK,
Paises Bajos, TR
Polonia,
Republica
Checa,
Republica de
Corea,
Republica de
Corea, Suecia,
Suiza y Suiza
Tamafio del inyector del
6 x @1,10 6x 1,10 6 x $0,95 6 x @1,65
quemador [mm]
Tamano de la boquilla piloto
[mm] 2 x @0,30 2 x $0,30 2 x 90,25 2 x 0,35
Quemador [kW] 6x5
Potencia total de entrada de 30

Consumo de gas [kg/h] /[ ™
/h]

G30: 2,366; G31: 2,331 / G20: 3,175

Dimensiones (Ancho x Largo
x Alto) [mm]

800x730x930

Peso [kg]

93

Descripcion del parametro

Valor del parametro

Nombre del producto

Freidora a gas con mueble

Modelo

RCGF-40/700C20SG
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calor [kW]

Tipo de aparato Ay
(e:fet:tgrzggrizsticos |3+(28-30)/37 13B/P(30) 13B/P (50) 12 horas (20)
Presidon de gas y suministro G30 Butano 28~30; Butano G30 Butano G30 y propano
[mbar] gy G31 propano 37 propano G31 \?:0 G31 \E:(')o i 620 metano 20

Bulgaria,

Chipre,

Chequia,

Dinamarca,

Eslovaquia,

Eslovenia,

Finlandia,

Grecia,

Hungria, Italia, AT, CH, CZ, DK, EE,

ES, FR, GB, GR, Letonia, ES, FI, GB, GR, HR,
Cddigo del pais IE, IT, LT, PT, SI, Lituania, en, de, chile IE, IT, LT, LV, NO,
TR Noruega, PT, RO, SE, SI, SK,

Paises Bajos, TR

Polonia,

Republica

Checa,

Republica de

Corea,

Republica de

Corea, Suecia,

Suiza y Suiza
Tamafio del inyector del 3x @1,10 3x ®1,10 3 x 0,95 3x 31,65
quemador [mm]
Tamanio de la boquilla piloto

1x ©0,30 1 x 90,30 1x 0,25 1x 0,35

[mm]
Quemador [kW] 3x5
Potencia total de entrada de 15

Consumo de gas [kg/h] /[ ™

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587

/h]

Dimensiones (Ancho x Largo 400x870x930

x Alto) [mm]

Peso [kg] 52
Obijetivo

El producto se utiliza para proporcionar un aparato de coccion comercial o industrial disefiado para freir

alimentos utilizando gas como fuente de calor, al mismo tiempo que ofrece espacio de almacenamiento o de

servicio integrado en el gabinete debajo de la freidora.

Uso

Instalacion de gas
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. Asegurese de que todas las valvulas estén cerradas antes de comenzar el proceso de instalacién.
. Si se utiliza GLP como suministro de gas, la conexidn a la maquina debe ser segura y confiable.
. No utilice una valvula de alta presién con esta maquina.

Actividad

Boceto del panel de control

Dam' & Dae’
N ®w'x Puwr'c

n v @A S| T
@ T am'e T o'
| 2| | it
2 Fre' e e
T et T o'

A- Regulador de temperatura

B- Botdn de encendido

C- Hacer fuego

D- Limitador de temperatura

E- Tabla de temperaturas

F- Interruptor de apagado

Encendido
1. Gire la perilla de temperatura a 0.
2. Mantenga presionado el interruptor de encendido B.
3. Presione el interruptor de encendido C hasta que se encienda la luz piloto.
4. Suelte el interruptor de encendido B.

5. Ajuste la perilla de control de temperatura A a la temperatura deseada de acuerdo con la tabla de

referencia.
Control de temperatura

1. Cuando la temperatura alcanza el punto establecido, el qguemador principal se apagara

automaticamente, cortando el suministro de gas y manteniendo la temperatura.
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2. Cuando la temperatura baje 10°C, el quemador principal se encenderd automaticamente nuevamente

y comenzard a calentar nuevamente.
Apagado
1. Presione el interruptor F para apagar la llama.

2. Cierre el suministro de gas.
MANTENIMIENTO

e Esta maquina estd disefiada especificamente para freir alimentos con aceite o alto contenido de grasay

no es adecuada para otros tipos de fritura.
e No utilice la maquina si los alimentos no contienen aceite o grasa.
e Antes de utilizar la maquina, limpie todo el contenido de grasa de la siguiente manera:
a) Afade aguay un limpiador al tanque y caliéntalo a 40-50 °C, luego limpia con un pafio.
b)  No utilice materiales abrasivos para limpiar la superficie.

e No utilice agua para limpiar directamente el cuerpo de la maquina y nunca utilice sustancias corrosivas

para limpiarlo.
e  Siutiliza aceite con un punto de fusion alto, derrita el aceite antes de verterlo en el tanque.
e Retire cualquier residuo de grasa del tanque después de freir.

e Después de que la maquina se enfrie a una temperatura normal, puede limpiar el tanque y desechar el

aceite usado.
e Asegurese de que el nivel de aceite permanezca en el nivel minimo requerido o por encima de él.
e Sila maquina no se utilizara durante un periodo prolongado, siga estos pasos:
a) Cierre el suministro de gas.
b)  Utilice un pafio con gasolina para limpiar la superficie de acero inoxidable.
c¢) Guarde la maquina en un lugar bien ventilado.

é ADVERTENCIA:

e El aceite o grasa para freir debe reemplazarse periédicamente, ya que las impurezas pueden

reducir su punto de inflamacion.
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e Evite sobrecargar la freidora con alimentos, ya que podria provocar salpicaduras de aceite

caliente.

e Sjel aceite se incendia, corte inmediatamente el suministro de gas y cubra la freidora para

apagar las llamas.
Solucidn de problemas (Analisis de causas)

La llama piloto no se enciende:

. Instalacion o conexion incorrecta de la boquilla piloto.

. Enchufes o cableado de la boquilla piloto dafiados.

o Presidn de gas insuficiente en la tuberia de gas.

. Boquilla obstruida.

. Conexion incorrecta del termopar o cableado del controlador de temperatura desconectado.
. Termopar dafiado.

. Mal funcionamiento de la valvula de control de temperatura del gas.
La llama piloto se enciende, pero el quemador principal no:

. Presion de gas insuficiente en la tuberia de gas.

o Boquilla obstruida.

o Mal funcionamiento del interruptor de gas.

. Mal funcionamiento del controlador de temperatura.

o Mal contacto entre el termopar vy la valvula.

. Termopar dafiado.
Transporte y almacenamiento

Durante el transporte, manipule este producto con cuidado para evitar vibraciones fuertes. Por lo general, el
producto envasado no debe almacenarse al aire libre durante periodos prolongados. Debe conservarse en un
almacén bien ventilado y libre de aire corrosivo. No guarde el producto boca abajo. Si es necesario almacenarlo

al aire libre, tome las medidas adecuadas para protegerlo de la lluvia.
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forditds pontossagdnak biztositasa érdekében, de kérjiik, vegye figyelembe, hogy az automatizalt

c Ezt a felhasznaléi kézikonyvet gépi forditassal forditottak le. Minden eréfeszitést megtettiink a

forditasok nem tokéletesek, és nem az emberi forditdk helyettesitésére szolgalnak. A felhasznaloi

kézikonyv hivatalos valtozata angol nyelvd. A leforditott valtozat és az eredeti angol nyelvi

valtozat kozotti eltérések nem jogilag kotelezé érvényliek. Ha barmilyen kérdése van a forditas

pontossagaval kapcsolatban, kérjik, olvassa el az angol nyelvl valtozatot, amely a hivatalos

hivatkozasi alap.

Miiszaki adatok

Paraméter leirasa

Paraméter értéke

Preciziés mérleg

Gazsité szekrénnyel

Modell

RCGF-80/700C20DB

hételjesitmény [kW]

A késziilék tipusa A
Késziilék kategoria |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
i s , G30 Butan 28~30; G30 butan és G31 G30 butan és G31 .
G4z- és tapnyomas [mbar] G31 propén 37 propén 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
DK EE FI GR ES, FI, GB, GR, HR,
BE, CH, CY, CZ, GRI HRI H'U ! IE, IT, LT, LV, NO,
. ES, FR, GB, GR, Y ! PT, RO, SE, SI, SK,
Orszagkod IE, IT, IT, LT, PT, :;T(')L;'ENSL[ NP(L)' AT, DE, CH TR, TR, CH, CH, DK,
SITR e, EE, ES, GB, GR, GR,
NL, NORVEG,
RO.SE S| PL IE, LT, LV, NO, PT,
T RO, SE, SI, SK, TR
ﬁisﬁo injektor mérete 6x$1.10 6x $1.10 6 x $0,95 6x P1.65
Prébafuvdka mérete [mm] 2 x @0,30 2 x ¢0,30 2 x @0,25 2 x ¢0,35
Egd [kwW] 6x5
Teljes bemend 30

Gazfogyasztas [kg/h] / [™3/M]

G30: 2.366; G31:2.331 / G20: 3.175

Méretek (szélesség x

hosszusag x magassag) 800x730x930
[mm]
Suly [kg] 93

Paraméter leirasa

Paraméter értéke

Preciziés mérleg

Gazsit6 szekrénnyel

Modell

RCGF-40/700C20SG

A késziilék tipusa Ay

Késziilék kategoria |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
o 44 . G30 Butan 28~30; G30 butdn és G31 G30 butan és G31 .

Gaz- és tapnyomas [mbar] 631 propén 37 propén 30 propén 50 G20 metan 20

Orszagkod

BE, CH, CY, CzZ,

ES, FR, GB, GR,

IE, IT, IT, LT, PT,
SITR

AT, CH, CZ, DK, EE,

BG, CY, CZ, ES, FI, GB, GR, HR,
DK, EE, Fl, GR, IE, IT, LT, LV, NO
GR, HR, HU, " RO, SE, SI. SK

PT, RO, SE, SI, SK,
TR, TR, CH, CH, DK,
EE, ES, GB, GR, GR,
IE, LT, LV, NO, PT,
RO, SE, SI, SK, TR

IT, LT, NL, NO, | AT, DE, CH
RO, SE, SI, PL,
NL, NORVEG,
RO, SE, SI, PL

Az ég6 injektor mérete
[mm]

3x@1.10

3x@1.10 3 x 30,95 3 x@1.65
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Prébafivoka mérete [mm] 1x@030 | 1x@030 |  1x@0,25 1x 0.35
Egé6 [kW] 3x5

Teljes bemend 15

hételjesitmény [kW]

Gézfogyasztas [kg/h] / [™M] G30:1,183; G31: 1,165/ G20: 1,587

Méretek (szélesség x

hosszusag x magassag) 400x870x930

[mm]

Suly [kg] 52

cél

A terméket olyan kereskedelmi vagy ipari f6z6késziilékként hasznaljak, amelyet az ételek gazzal tortén6 mélysi

tésére terveztek, flit6forrasként pedig a stitd alatti szekrényben integralt tarolo- vagy haszndlati helyet kindl.
Hasznalat

Gazszerelés
. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szerelési folyamat megkezdése el6tt minden szelep zarva van.

o Ha gazellatasként PB-gazt hasznal, a géphez vald csatlakozasnak biztonsagosnak és megbizhatdnak kell

lennie.

. Ne hasznaljon nagynyomasu szelepet ezzel a géppel.
Tevékenység
A vezérl6panel vazlata

/P B ~C [F A

Dan*
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A- HOmérséklet-szabalyozé gomb

B- Gyujtaskapcsold

C- Tlizcsapas
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D- Hoémérsékletkorlatozd
E- HOmérséklet tablazat
F- Flameout kapcsold
Gyujtas
1. Forditsa a h6mérsékletszabalyozét O-ra.
2. Nyomja meg és tartsa lenyomva a gyujtaskapcsolot B.
3. Nyomja meg a C gyujtaskapcsoldt, amig a gyujtélampa be nem gyullad.
4. Engedje ki a gyujtaskapcsolot B.
5. Allitsa az A h6mérsékletszabalyozé gombot a kivant hémérsékletre a referencia tablazat szerint.
Hoémeérséklet-szabalyozas

1. Amikor a h6mérséklet eléri a bedllitott értéket, a f6ég6 automatikusan kikapcsol, elzarva a gazellatast

és fenntartva a hémérsékletet.
2.  Amikor a h6mérséklet 10°C-kal csokken, a f6ég6 automatikusan Ujragyullad és Ujra elkezd fliteni.
Flameout
1. Nyomja meg az F kapcsoldt a lang eloltasahoz.

2. Zarja el a gazellatast.
KARBANTARTAS

e  Ezt a gépet kifejezetten olajos vagy magas zsirtartalmu ételek stitésére tervezték, és nem alkalmas mas

tipusu sttésre.
e Ne hasznalja a gépet, ha az étel nem tartalmaz olajat vagy zsirt.
e A gép hasznalata el6tt tisztitsa meg a teljes zsirtartalmat az aldbbiak szerint:
a)  Adjon vizet és tisztitoszert a tartalyhoz, és melegitse 40-50 °C-ra, majd tisztitsa meg egy ronggyal.
b)  Ne hasznaljon csiszoléanyagokat a felilet tisztitasahoz.

¢ Ne hasznaljon vizet a gép testének kozvetlen tisztitasahoz, és soha ne haszndljon maré hatasu anyagokat

a tisztitdshoz.
e Ha magas olvaddspontu olajat hasznal, olvassa meg az olajat, miel&tt a tartalyba onti.

e S{tés utan tavolitsa el a tartalybdl a zsirmaradvanyokat.
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e Miutan a gép leh(lt normal hémérsékletre, tisztitsa meg a tartalyt, és dobja ki a hasznalt olajat.
e Gy6z6djon meg arrdl, hogy az olajszint a minimalisan elGirt szinten vagy a felett marad.
e Haagépet hosszabb ideig nem haszndlja, kovesse az aldbbi [épéseket:

a)  Zarja el a gazellatast.

b)  Tisztitsa meg a rozsdamentes acélfeliiletet benzinnel bekent ruhaval.

c)  Agépetjol szell6z6 helyen tarolja.

f VIGYAZAT:

e Asit6olajat vagy zsirt rendszeresen cserélni kell, mivel a szennyez6dések csdkkenthetik a

lobbanaspontjat.
e Kerilje a frit6z tulterhelését élelmiszerekkel, mert ez forrd olaj fréccsenését okozhatja.

e Haazolaj langra kap, azonnal zarja el a gdzellatast, és a ldngok eloltasa érdekében fedje le a

sutét.
Hibaelharitas (okok elemzése)

A gyujtélang nem gyullad be:

A vezérl6fuvdka helytelen beszerelése vagy csatlakoztatdsa.

. Sérilt dugdk vagy a vezérl6fuvoka vezetékezése.

o Elégtelen gdznyomads a gdzvezetékben.

. Favdka eltomddése.

. A termoelem helytelen csatlakoztatasa vagy a h6mérséklet-szabalyozé vezetékének megszakadasa.

. Sérilt termoelem.

A gazh6mérséklet-szabalyozd szelep meghibasodasa.

PN’

A gyujtolang meggyullad, de a f6ég6 nem:

Elégtelen gdznyomas a gazvezetékben.

J Fuvdka eltomddése.

o A gazkapcsolé meghibdsodasa.

. A hémérséklet-szabalyozé meghibasodasa.

o Rossz kapcsolat a termoelem és a szelep kozott.
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. Sérilt termoelem.
Szallitas és tarolas

Széllitas kozben évatosan kezelje a terméket, hogy elkeriilje az er6s rezgéseket. A csomagolt terméket
altaldban nem szabad hosszu ideig a szabadban tarolni. J6l szell6z6, mard leveg6tdl mentes raktarban kell
tartani. Ne tarolja a terméket fejjel lefelé. Ha kiiltéri taroldsra van sziikség, tegye meg a megfelel6

intézkedéseket az esd elleni védelem érdekében.
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Denne brugervejledning er blevet oversat ved hjelp af maskinoversaettelse. Vi har gjort alt for at
A sikre, at oversaettelsen er ngjagtig, men veer opmaerksom pa, at automatiserede oversaettelser
ikke er perfekte og ikke er beregnet til at erstatte menneskelige oversaettere. Den officielle version
af brugervejledningen er pa engelsk. Eventuelle forskelle mellem den oversatte version og den
oprindelige engelske er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrgsmal om ngjagtigheden af

oversattelsen, bedes du henvise til den engelske version, som er den officielle reference.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parametervaerdi
Produktnavn Gasfryser med kabinet
Model RCGF-80/700C20DB
Type af apparat Ay
Kategori af apparater |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gas- og forsyningstryk G30 Butan 28~30; G30 butan og G31 G30 butan og G31
[mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 620 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:’g;’ éé’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Landekode IE IIT ,LT I;T Sll HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Braenderinjektorens
6x@1.10 6x $1.10 6 x 90,95 6 x @1,65
stgrrelse [mm]
Stgrrelse pa pilotdyse [mm] | 2 x @0,30 2 x 30,30 2 x @0,25 2 x 90,35
Braender [kW] 6X5
Samlet varmeindgangseffekt 30
[kw]
Gasforbrug [kg/h] / [™3/"] G30: 2.366; G31:2.331 / G20: 3.175
Mafl (bredde x laengde x 800x730x930
hgjde) [mm]
Vgt [kg] 93
Parameterbeskrivelse Parametervaerdi
Produktnavn Gasfryser med kabinet
Model RCGF-40/700C20SG
Type af apparat A
Kategori af apparater |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gas- og forsyningstryk G30 Butan 28~30; | G30 butan og G31 G30 butan og G31
[mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'GCI:' éé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Landekode IE 'IT ,LT P’T SII HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
Tlé e NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Braenderinjektorens 3x $1.10 3x $1.10 3 x $0,95 3x 31,65
stgrrelse [mm]
Stgrrelse pa pilotdyse [mm] 1x 30,30 1x @0,30 1x @0,25 1x @0,35
Braender [kW] 3x5
Samlet varmeindgangseffekt 15
[kw]
Gasforbrug [kg/h] / [™3/"] G30:1.183; G31: 1.165 / G20: 1.587
Mal (bredde x leengde x 400x870x930

hgjde) [mm]
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| Vaegt [kg] 52

Formal

Produktet bruges til at levere et kommercielt eller industrielt kogeapparat, der er designet til friturestegning af
mad ved hjzalp af gas som varmekilde, samtidig med at der er integreret opbevarings- eller serviceplads i

skabet under frituregryden.

Anvendelse

Installation af gas

o Se¢rg for, at alle ventiler er lukkede, fgr du begynder pa installationen.
. Hvis du bruger LPG som gasforsyning, skal forbindelsen til maskinen vaere sikker og palidelig.

. Brug ikke en hgjtryksventil med denne maskine.
Handling
Skitse af kontrolpanel

/P [E ~C F A

Dan’

L 3TN

s

®
o
Y

A- Temperaturregulator

B- Teendingskontakt

Cc- slaild

D- Temperaturbegraenser
E- Tabel over temperaturer
F- Flammeafbryder

Tending
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1. Drejtemperaturknappen til 0.

2. Tryk pa teendingskontakten B, og hold den nede.

3. Tryk pa teendingskontakten C, indtil kontrollampen taendes.

4. Slip teendingskontakten B.

5. Juster temperaturreguleringsknappen A til den gnskede temperatur i henhold til referencetabellen.
Temperaturkontrol

1. Nar temperaturen nar det indstillede punkt, slukker hovedbraenderen automatisk, hvilket afbryder

gastilfgrslen og opretholder temperaturen.

2. Nar temperaturen falder med 10 °C, taendes hovedbraenderen automatisk igen og begynder at varme

op.
Udbraendthed
1. Tryk pa kontakten F for at slukke flammen.

2. Luk for gastilfgrslen.

VEDLIGEHOLDELSE

e Denne maskine er specielt designet til stegning af mad med olie eller hgjt fedtindhold og er ikke egnet til

andre former for stegning.
e Brug ikke maskinen, hvis maden ikke indeholder olie eller fedt.
e Fgr du bruger maskinen, skal du renggre hele fedtindholdet pa fglgende made:

a) Tilseet vand og et renggringsmiddel til tanken, og varm op til 40-50 °C, og renggr derefter med en

klud.
b)  Brug ikke slibende materialer til at renggre overfladen.
e Brug ikke vand til at renggre maskinens krop direkte, og brug aldrig etsende stoffer til renggring.
e Huvis du bruger olie med et hgjt smeltepunkt, skal du smelte olien, fgr du haelder den i tanken.
* Fjern eventuelle fedtrester fra tanken efter stegning.
e Nar maskinen er kglet ned til normal temperatur, kan du renggre tanken og kassere den brugte olie.
e Sgrg for, at oliestanden forbliver pa eller over det kraevede minimumsniveau.

e Hvis maskinen ikke skal bruges i en laengere periode, skal du fglge disse trin:
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a)  Luk for gastilfgrslen.
b)  Brugen klud med benzin til at renggre overfladen i rustfrit stal.
c) Opbevar maskinen i et godt ventileret omrade.

é OBS!

e Stegeolien eller -fedtet skal udskiftes regelmaessigt, da urenheder kan sanke

flammepunktet.

¢ Undga at overfylde frituregryden med mad, da det kan fa den varme olie til at sprgjte.

e Hvis der gar ild i olien, skal du straks afbryde gastilfgrslen og deekke frituregryden til for at

slukke flammerne.
Fejlfinding (analyse af arsager)

Pilotflammen antandes ikke:

Forkert installation eller tilslutning af pilotdysen.

. Beskadigede stik eller ledninger pa pilotdysen.

o Utilstraekkeligt gastryk i gasrgret.

. Tilstopning af dyse.

. Forkert tilslutning af termoelementet eller afbrudte ledninger til temperaturregulatoren.

o Beskadiget termoelement.

Fejlfunktion i ventilen til styring af gastemperaturen.

Pilotflammen taendes, men hovedbraenderen ggr det ikke:

Utilstraekkeligt gastryk i gasrgret.

. Tilstopning af dyse.

. Funktionsfejl i gasafbryderen.

. Funktionsfejl i temperaturregulatoren.

o Darlig kontakt mellem termoelementet og ventilen.

o Beskadiget termoelement.

Transport og opbevaring
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Handter produktet forsigtigt under transport for at undga kraftige vibrationer. Generelt bgr det emballerede
produkt ikke opbevares udendgrs i laeengere tid. Den skal opbevares pa et godt ventileret lager uden tsende
luft. Opbevar ikke produktet pd hovedet. Hvis det er ngdvendigt med udendgrs opbevaring, skal der traeffes

passende foranstaltninger for at beskytte den mod regn.
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kayttoopas

on kaannetty

konekaannoksella.

Olemme

tehneet

kaikkemme

varmistaaksemme kdannoksen tarkkuuden, mutta huomaa, ettd automaattiset kidnndkset eivat

ole taydellisid eivdatkd ne ole tarkoitettu korvaamaan ihmiskdantajia. Kayttéoppaan virallinen

versio on englanninkielinen. Erot kddnnetyn version ja alkuperdisen englanninkielisen version

valilla eivat ole oikeudellisesti sitovia. Jos sinulla on kysyttavaa kdannoksen tarkkuudesta, katso

englanninkielinen versio, joka on virallinen viite.

Tekniset tiedot

Parametrin kuvaus

Parametrin arvo

Tuotteen nimi

Kaasukeitin kaapilla

Malli RCGF-80/700C20DB
Laitteen tyyppi Al
Laiteluokka |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Kaasun ja sy6ttépaine G30 Butaani 28-30; G30 butaani ja G30 butaani ja G31 )
[mbar] G31 propaani 37 G31 propaani 30 propaani 50 G20 metaani 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' I(:::'GCI:' éé’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Maakoodi IE IlT 'LT |;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TF\: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Poltti tti kok
[r‘;m]'me” suuttimen koko 1 ¢ y g1,10 6x §1,10 6 x $0,95 6 x §1,65
Pilot-suuttimen koko [mm] 2 x @0,30 2 x ¢0,30 2 x @0,25 2 x 90,35
Poltin [kW] 6X5
Kokonaislammonsyottoteho 30

[kw]

Kaasunkulutus [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 2,366; G31: 2,331 / G20: 3,175

Mitat (leveys x pituus x
korkeus) [mm]

800x730x930

Paino [kg]

93

Parametrin kuvaus

Parametrin arvo

Tuotteen nimi

Kaasukeitin kaapilla

Malli RCGF-40/700C20SG
Laitteen tyyppi Al
Laiteluokka |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Kaasun ja sy6ttépaine G30 Butaani 28-30; G30 butaani ja G30 butaani ja G31 )
[mbar] G31 propaani 37 G31 propaani 30 propaani 50 G20 metaani 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
ESE' E:Gcg gé DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Maakoodi IE ’IT ,LT I;T S’I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TFQ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
'[)n‘:::]'me” suuttimen koko 3x 01,10 3x@1,10 3x 00,95 3x@1,65
Pilot-suuttimen koko [mm] 1x ©0,30 1 x ©0,30 1x @0,25 1x 0,35
Poltin [kW] 3x5
Kokonaislammonsyottoteho 15

[kw]

Kaasunkulutus [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587
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Mitat (leveys x pituus x 400x870x930
korkeus) [mm]
Paino [kg] 52

Tarkoitus

Tuotetta kaytetdaan kaupalliseen tai teolliseen ruoanlaittolaitteeseen, joka on suunniteltu elintarvikkeiden
friteerauslaitteisiin, joissa kaytetdaan kaasua lammodnlahteend, ja se tarjoaa myds integroidun sailytys- tai

aputilan rasvakeittimen alla olevassa kaapissa.
Kaytto

Kaasun asennus

. Varmista, etta kaikki venttiilit ovat kiinni ennen asennuksen aloittamista.
. Jos kaasunsyottona kdytetdaan nestekaasua, kytkenndn koneeseen tulee olla varma ja luotettava.

. Ala kayta korkeapaineventtiilid tdiman koneen kanssa.
Kaytto

Ohjauspaneelin luonnos

Dam' & Dase’
e @' ‘e

n @ @ @ume| T
T e T o'
:.'-: C T o' T '
= e’ L BUTAN
T e T o'

A- Lampédtilan kiertosaadin
B- Virtakytkin

C- Sytyta tulta

D- Lampdtilan rajoitin

E- Lampdtilataulukko

F- Liekin sammutuskytkin
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Sytytys

1. Kaanna lampdtilan sdaténuppi asentoon 0.

2. Pida virtalukkoa B painettuna.

3. Painavirta-avainta C, kunnes merkkivalo syttyy.

4. Vapauta virtalukko B.

5. Saada lampdotilan sdatonuppi A haluttuun lampdétilaan vertailutaulukon mukaisesti.
Lampdotilan saaté

1. Kun lampdtila saavuttaa asetusarvon, padpoltin sammuu automaattisesti, katkaisee kaasun sy6ton ja

yllapitaa lampatilaa.
2. Kun lampéotila laskee 10°C, paapoltin syttyy automaattisesti uudelleen ja alkaa lammittda uudelleen.
Liekki sammutettu
1. Sammuta liekki painamalla kytkinta F.

2. Katkaise kaasun syotto.
Huolto

e Tama kone on suunniteltu erityisesti 6ljya tai runsaasti rasvaa siséltdavien ruokien paistamiseen, eika se

sovellu muuntyyppiseen paistamiseen.
e Al3 kayts konetta, jos ruoka ei sisall3 6ljya tai rasvaa.
e Ennen kuin kaytat konetta, puhdista koko rasvapitoisuus seuraavasti:
a) Lisaa sailioon vetta ja puhdistusainetta ja lammita 40-50°C:een ja puhdista sitten liinalla.
b)  Al4 kdyta hankaavia materiaaleja pinnan puhdistamiseen.

o Al3 kdyta vettd koneen rungon puhdistamiseen suoraan, 3lika koskaan kayta puhdistukseen sydvyttavia

aineita.
e Jos kaytat korkean sulamispisteen omaavaa 6ljya, sulata 6ljy ennen sen kaatamista sailiéon.
e Poista kaikki rasvajadmat sailiosta paistamisen jalkeen.
e  Kun kone on jadhtynyt normaaliin lampétilaan, voit puhdistaa sailion ja havittda kaytetyn oljyn.
e Varmista, etta 6ljytaso pysyy vaaditulla vahimmaistasolla tai sen yldpuolella.

e Jos konetta ei kdytetd pitkdan aikaan, toimi seuraavasti:
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a) Katkaise kaasun syotto.
b)  Puhdista ruostumattoman teraksen pinta bensiinilla liinalla.
c)  Sailyta konetta hyvin ilmastoidussa tilassa.

é VAROITUS!

e Paistodljy tai rasva on vaihdettava sdaannollisesti, koska epdpuhtaudet voivat alentaa sen

leimahduspistetta.

e  Valta ylikuormittamasta rasvakeitinta ruoalla, koska se voi aiheuttaa kuuman 6ljyn

roiskumista.

® Jos Oljy syttyy tuleen, katkaise valittdmasti kaasun syotto ja peitd rasvakeitin liekkien

sammuttamiseksi.

Vianetsinta (syiden analyysi)

Paaliekki ei syty:

Ohjaussuuttimen virheellinen asennus tai liitanta.

. Ohjaussuuttimen pistokkeet tai johdot ovat vaurioituneet.

. Riittdmaton kaasunpaine kaasuputkessa.

. Suuttimen tukkeutuminen.

. Termoparin virheellinen liitdnta tai irrotettu lampotilansaatimen johdotus.

. Vaurioitunut lampdpari.

Kaasun lampétilan sdatoventtiilin toimintahairio.
Paaliekki syttyy, mutta paapoltin ei:

o Riittdmaton kaasunpaine kaasuputkessa.

o Suuttimen tukkeutuminen.

. Kaasukytkimen toimintahairio.

o Lampotilan sdatimen toimintahairio.

. Huono kontakti termoparin ja venttiilin valilla.

. Vaurioitunut [ampdpari.

Kuljetus ja varastointi
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Kasittele tata tuotetta varovasti kuljetuksen aikana voimakkaan tarinan valttamiseksi. Yleensa pakattua
tuotetta ei tule sdilyttdd ulkona pitkia aikoja. Se tulee sailyttda hyvin ilmastoidussa varastossa, jossa ei ole
sydvyttavaa ilmaa. Ala sailyta tuotetta yldsalaisin. Jos ulkovarastointi on tarpeen, ryhdy asianmukaisiin

toimenpiteisiin sen suojaamiseksi sateelta.
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Deze gebruikershandleiding is vertaald met behulp van machinevertaling. Wij hebben er alles aan
gedaan om ervoor te zorgen dat de vertaling nauwkeurig is, maar houd er rekening mee dat

automatische vertalingen niet perfect zijn en niet bedoeld zijn om menselijke vertalers te
vervangen. De officiéle versie van de gebruikershandleiding is in het Engels. Eventuele verschillen
tussen de vertaalde versie en de originele Engelse versie zijn niet juridisch bindend. Als u vragen
hebt over de juistheid van de vertaling, raadpleeg dan de Engelse versie; dit is de officiéle

referentie.

Technische gegevens

Beschrijving parameter

Waarde parameter

invoervermogen [kW]

Productnaam Gasfriteuse met kast
Model RCGF-80/700C20DB
Type apparaat Een,
Apparaatcategorie |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2 uur (20)
G30 Butaan 28~30; G30 butaan en G30 butaan en G31
Gas- en toevoerdruk [mbar] G31 propaan 37 G31 propaan 30 propaan 50 G20 methaan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE’ I(:::’C(E:E\:’ gé’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Landcode IE IIT ’LT I;T S’I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Branderinjectormaat [mm] 6x 1,10 6x @1,10 6x @0,95 6x @1.65
Pilootsproeiermaat [mm] 2x @0,30 2x ¢0,30 2x ¢0,25 2x ¢0,35
Brander [kW] 6x5
Totaal te-
otaal warmte 30

Gasverbruik [kg/u] / [m 3 /u]

G30: 2,366; G31: 2,331 / G20: 3,175

Afmetingen (breedte x
lengte x hoogte) [mm]

800x730x930

Gewicht [kg]

93

Beschrijving parameter

Waarde parameter

invoervermogen [kW]

Productnaam Gasfriteuse met kast
Model RCGF-40/700C205G
Type apparaat Een,
Apparaatcategorie |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2 uur (20)
G30 Butaan 28~30; G30 butaan en G30 butaan en G31
Gas- en toevoerdruk [mbar] G31 propaan 37 G31 propaan 30 propaan 50 620 methaan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'Gcg' gi’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Landcode E ’IT ,I_T I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TFQ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Branderinjectormaat [mm] 3x @¢1,10 3x 1,10 3x @0,95 3x @1.65
Pilootsproeiermaat [mm] 1x ¢0,30 1x 30,30 1x ¢0,25 1x ¢0,35
Brander [kW] 3x5
Totaal warmte- 15

Gasverbruik [kg/u] / [m 3 /u]

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587

Afmetingen (breedte x
lengte x hoogte) [mm]

400x870x930

Gewicht [kg]

52
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Doel

Het product wordt gebruikt om een commercieel of industrieel kookapparaat te leveren dat is ontworpen voor
het frituren van voedsel met gas als warmtebron, en dat ook geintegreerde opberg- of gebruiksruimte biedt in

de kast onder de friteuse.

Gebruik

Gasinstallatie

. Zorg ervoor dat alle kleppen gesloten zijn voordat u met de installatie begint.

. Als u LPG als gasvoorziening gebruikt, moet de aansluiting op de machine veilig en betrouwbaar zijn.
. Gebruik geen hogedrukventiel bij dit apparaat.

Anvendelse

Schets van het bedieningspaneel
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A- Temperaturregulator

B- Contactslot

C- Vuurslaan

D- Temperatuurbegrenzer

E- Temperatuur tabel

-
i

Vlamuitschakelaar
Ontsteking

1. Draai de temperatuurknop naar 0.
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2. Houd de contactschakelaar B ingedrukt.

3. Druk op de contactschakelaar C totdat het waakvlammetje ontsteekt.

4. Laat de contactschakelaar B los.

5. Stel de temperatuurregelknop A in op de gewenste temperatuur volgens de referentietabel.
Temperatuurregeling

1. Zodra de temperatuur de ingestelde waarde bereikt, schakelt de hoofdbrander automatisch uit.

Hierdoor wordt de gastoevoer afgesloten en blijft de temperatuur gelijk.

2. Wanneer de temperatuur met 10°C daalt, wordt de hoofdbrander automatisch opnieuw ontstoken en

begint deze opnieuw te verwarmen.
Vlammen uit
1. Druk op schakelaar F om de vlam te doven.

2. Sluit de gastoevoer af.
Onderhoud

e Dit apparaat is speciaal ontworpen voor het frituren van voedsel met een olie- of vetgehalte en is niet

geschikt voor andere soorten frituren.
e Gebruik het apparaat niet als het voedsel geen olie of vet bevat.
¢ Reinig het gehele vetgehalte als volgt voordat u de machine gebruikt:

a) Voeg water en een reinigingsmiddel toe aan het aquarium en verwarm het tot 40-50°C. Maak het

daarna schoon met een doek.
b)  Gebruik geen schurende middelen om het oppervlak schoon te maken.

e  Gebruik geen water om de behuizing van het apparaat rechtstreeks schoon te maken. Gebruik ook nooit

bijtende middelen voor het schoonmaken.
e Als uolie met een hoog smeltpunt gebruikt, smelt de olie dan voordat u deze in de tank giet.
e Verwijder na het frituren eventuele vetresten uit de tank.

e Nadat de machine is afgekoeld tot een normale temperatuur, kunt u de tank schoonmaken en de

gebruikte olie weggooien.
e Zorg ervoor dat het oliepeil op of boven het minimaal vereiste niveau blijft.

e Als ude machine gedurende een langere periode niet gebruikt, volg dan de onderstaande stappen:
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a)  Sluit de gastoevoer af.
b)  Gebruik een doek met benzine om het roestvrijstalen oppervlak schoon te maken.
c) Bewaar de machine in een goed geventileerde ruimte.

C WAARSCHUWING!

e  Frituurolie of -vet moet regelmatig worden vervangen, omdat onzuiverheden het vlampunt

kunnen verlagen.

e Zorg ervoor dat u niet te veel etenswaren in de frituurpan doet, omdat er dan hete olie kan

spatten.

e Als de olie vlam vat, moet u onmiddellijk de gastoevoer afsluiten en de frituurpan afdekken

om de vlammen te doven.
Probleemoplossing (redenanalyse)

De waakvlam ontsteekt niet:

. Onjuiste installatie of aansluiting van het pilotmondstuk.

. Beschadigde bougies of bedrading van het pilotsproeier.

o Onvoldoende gasdruk in de gasleiding.

. Verstopping van de sproeier.

. Onjuiste aansluiting van het thermokoppel of losgekoppelde bedrading van de temperatuurregelaar.

o Beschadigd thermokoppel.

Defecte gastemperatuurregelklep.

De waakvlam ontsteekt, maar de hoofdbrander niet:
o Onvoldoende gasdruk in de gasleiding.

o Verstopping van de sproeier.

. Storing in de gasschakelaar.

o Storing van de temperatuurregelaar.

. Slecht contact tussen het thermokoppel en de klep.

Beschadigd thermokoppel.

Transport & Opslag
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Ga tijdens het transport voorzichtig om met dit product en vermijd sterke trillingen. In principe mag het
verpakte product niet gedurende langere tijd buiten worden opgeslagen. Het moet in een goed geventileerd
magazijn worden bewaard, vrij van corrosieve lucht. Bewaar het product niet ondersteboven. Als opslag

buitenshuis noodzakelijk is, neem dan passende maatregelen om de goederen tegen regen te beschermen.
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Denne brukerhandboken er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Vi har gjort vart ytterste for
A a sikre at oversettelsen er ngyaktig, men vaer oppmerksom pa at automatiserte oversettelser ikke
er perfekte og ikke er ment a erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle versjonen av
brukerhandboken er pad engelsk. Eventuelle forskjeller mellom den oversatte versjonen og den
originale engelske versjonen er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrsmal om ngyaktigheten av

oversettelsen, vennligst se den engelske versjonen, som er den offisielle referansen.

Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Gassfrityrkoker med skap
Modell RCGF-80/700C20DB
Type apparat Ay
Apparatkategori |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gass og forsyningstrykk G30 Butan 28~30; | G30 butan og G31 G30 butan og G31
[mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' ;::'GC;' gZR' DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Landskode IE IIT ,LT I;T Sll HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
B injektorst I
[r;em"]"e”me orstorrelse 6x 31,10 6 x 31,10 6 x 30,95 6 x 31,65
Pilotdysestgrrelse [mm] 2 x 30,30 2 x 30,30 2 x @0,25 2 x 90,35
Brenner [kW] 6X5
Total varmetilfgrselseffekt 30
[kw]
Gassforbruk [kg/t] / [m 3 /t] G30: 2,366; G31:2.331 / G20:3.175
Dimensjoner (Bredde x
Lengde x Hgyde) [mm)] 800x730x330
Vekt [kg] 93
Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Gassfrityrkoker med skap
Modell RCGF-40/700C20SG
Type apparat A
Apparatkategori |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gass og forsyningstrykk G30 Butan 28~30; | G30 butan og G31 G30 butan og G31
[mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
Eg' IE::,CSI:I éé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Landskode IE 'IT ,LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
Tlé re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
E;em”;'er'”Jektorsw"e'se 3x 1,10 3x 1,10 3 x $0,95 3x 31,65
Pilotdysestgrrelse [mm] 1x 30,30 1x @0,30 1x @0,25 1x @0,35
Brenner [kW] 3x5
Total varmetilfgrselseffekt 15
[kw]
Gassforbruk [kg/t] / [m 3 /t] G30:1,183; G31: 1,165/ G20: 1,587
Dimensjoner (Bredde x 400x870x930

Lengde x Hgyde) [mm]
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| Vekt [kg] 52

Hensikt

Produktet brukes til & gi et kommersielt eller industrielt kokeapparat designet for frityrsteking av mat med gass

som varmekilde, samtidig som det tilbyr integrert oppbevarings- eller bruksplass i skapet under frityrkokeren.
Bruk

Gassinstallasjon
. S¢rg for at alle ventiler er lukket f@r du starter installasjonsprosessen.
. Ved bruk av LPG som gassforsyning, ma tilkoblingen til maskinen veere sikker og palitelig.

. Ikke bruk en hgytrykksventil med denne maskinen.
Bruk

Skisse av kontrollpanel

/P [ E ~F A

A- Knott for temperaturinnstilling
B- Tenningsbryter

c- slaild

D- Temperaturbegrenser

E- Temperaturtabell

F- Flammeout bryter

Tenning

1. Vritemperaturknappen til O.
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Trykk og hold tenningsbryteren B.
Trykk pa tenningsbryteren C til kontrollampen tennes.
Slipp tenningsbryteren B.

Juster temperaturkontrollknappen A til gnsket temperatur i henhold til referansetabellen.

Temperaturkontroll

Nar temperaturen nar settpunktet, vil hovedbrenneren sla seg av automatisk, kutte gasstilfgrselen og

opprettholde temperaturen.

Nar temperaturen synker med 10°C, vil hovedbrenneren automatisk tennes igjen og starte

oppvarmingen igjen.

Flameout

Trykk pa bryteren F for & slukke flammen.

Sl av gasstilfgrselen.

Vedlikehold

Denne maskinen er designet spesielt for steking av mat med olje eller hgyt fettinnhold og er ikke egnet

for andre typer steking.
lkke bruk maskinen hvis maten ikke inneholder olje eller fett.
F@r du bruker maskinen, rengjgr hele fettinnholdet pa fglgende mate:
a) Tilsett vann og et rensemiddel til tanken og varm opp til 40-50°C, og rengj@r deretter med en klut.
b) Ikke bruk skurende materialer for a rengjgre overflaten.
Ikke bruk vann til 3 rengjgre maskinens kropp direkte, og bruk aldri etsende stoffer til rengjgring.
Hvis du bruker olje med hgyt smeltepunkt, smelt oljen fgr du heller den i tanken.
Fjern eventuelle fettrester fra tanken etter steking.
Etter at maskinen er avkjglt til normal temperatur, kan du rengjgre tanken og kaste den brukte oljen.
Serg for at oljenivaet forblir pa eller over minimumsnivaet som kreves.
Hvis maskinen ikke skal brukes over en lengre periode, fglg disse trinnene:
a) Sl av gasstilfgrselen.

b)  Bruk en klut med bensin til 3 rengjgre overflaten av rustfritt stal.
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c) Oppbevar maskinen pa et godt ventilert sted.
A ADVARSEL!
e  Frityroljen eller fettet bgr skiftes regelmessig, da urenheter kan senke flammepunktet.
e Unnga a overbelaste frityrkokeren med mat, da det kan fgre til at varm olje spruter.

e Huvis oljen tar fyr, ma du umiddelbart sla av gasstilfgrselen og dekke til frityrkokeren for a

slukke flammene.
Feilsgking (analyse av arsaker)

Pilotflammen tenner ikke:

. Feil installasjon eller tilkobling av pilotdysen.

. Skadede plugger eller ledninger til pilotdysen.

. Utilstrekkelig gasstrykk i gassrgret.

o Dyse tilstopping.

. Feil tilkobling av termoelementet eller frakoblet temperaturkontrollerledninger.

. Skadet termoelement.

Feil pa gasstemperaturreguleringsventilen.
Pilotflammen tennes, men hovedbrenneren gjgr det ikke:
o Utilstrekkelig gasstrykk i gassrgret.

o Dyse tilstopping.

o Feil pa gassbryteren.

o Feil pa temperaturregulatoren.

o Darlig kontakt mellom termoelementet og ventilen.

. Skadet termoelement.
Transport og lagring

Handter dette produktet med forsiktighet under transport for @ unnga sterke vibrasjoner. Generelt bgr det
pakkede produktet ikke oppbevares utendgrs i lengre perioder. Den bgr oppbevares i et godt ventilert lager
fritt for etsende luft. Ikke oppbevar produktet opp ned. Hvis utendgrs lagring er ngdvendig, ta passende tiltak

for & beskytte den mot regn.
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Denna anvandarmanual har oversatts med maskindversattning. Vi har anstrangt oss for att
sakerstalla att 6versattningen ar korrekt, men observera att automatiska dversattningar inte ar

perfekta och inte ar avsedda att ersdtta manskliga Oversattare. Den officiella versionen av

anvandarmanualen ar pa engelska. Eventuella skillnader mellan den 6versatta versionen och den

engelska originalversionen ar inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om 6versattningens

riktighet, se den engelska versionen, som ar den officiella referensen.

Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Gasfritos med skap
Modell RCGF-80/700C20DB
Typ av apparat Al
Apparatkategori |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gas och matningstryck G30 Butan 28~30; G30 butan och G30 butan och G31 620 metan 20
[mbar] G31 propan 37 G31 propan 30 propan 50 metan
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' ;::'Gcg' gé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Landskod IE IIT 'LT I;T Sll HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Brannarinjektorstorlek [mm] | 6 x @1,10 6x @1,10 6 x $0,95 6 x @1,65
Pilot tyckesstorlek
[r;‘:n?w"s yckesstorle 2 x 0,30 2 x 30,30 2 x 0,25 2 x 0,35
Brannare [kW] 6X5
Total varmeeffekt [kW] 30
" - 3
f}f]s‘corbr”k”'"g [ke/h] / {m G30: 2,366; G31:2.331 / G20: 3.175
Matt (bredd x langd x hojd) 800x730x930
[mm]
Vikt [kg] 93
Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Gasfritds med skap
Modell RCGF-40/700C20SG
Typ av apparat Al
Apparatkategori |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Gas och matningstryck G30 Butan 28~30; G30 butan och G30 butan och G31 620 metan 20
[mbar] G31 propan 37 G31 propan 30 propan 50 metan
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
Eg' IE::,CE:I:I éé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Landskod IE ’IT ,LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
Tlé re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Brannarinjektorstorlek [mm] 3x@1,10 3x@1,10 3 x 0,95 3x 1,65
Pilot tyckesstorlek
rotmunstyckesstorie 1 x 30,30 1 x 30,30 1x®0,25 1x®0,35
[mm]
Brannare [kW] 3x5
Total varmeeffekt [kW] 15
Gasforbrukning [kg/h 3
/;]S orbrukning [kg/h] / [m G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587
Matt (bredd x langd x hojd) 400x870x930
[mm]
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| Vikt [kg] 52

Andamal

Produkten anvands for att tillhandahalla en kommersiell eller industriell matlagningsapparat utformad for att
fritera mat med gas som varmekalla, samtidigt som den erbjuder integrerat forvarings- eller bruksutrymme i

skapet under fritosen.

Anvandande

Gasinstallation

. Se till att alla ventiler &r stangda innan du pabarjar installationsprocessen.
. Om gasol anvands som gasforsorjning maste anslutningen till maskinen vara saker och palitlig.

. Anvand inte en hogtrycksventil med denna maskin.
Anvandning
Skiss av kontrollpanel

/P [E ~C F A

Dan’

L 3TN

s

®
o
Y

A- Vred for temperaturreglering
B- Tandningslas

C- Slaeld

D- Temperaturbegransare

E- Temperaturtabell

F- Flameout-brytare

Tandning
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1. Vrid temperaturvredet till 0.

2. Tryck och hall in tandningslaset B.

3. Tryck pa tandningslaset C tills kontrollampan tands.

4. Slapp tandningslaset B.

5. Justera temperaturreglaget A till nskad temperatur enligt referenstabellen.
Temperaturkontroll

1. Nar temperaturen nar borvardet stangs huvudbrannaren av automatiskt, vilket stanger av

gastillférseln och bibehaller temperaturen.

2. Nar temperaturen sjunker med 10°C ténds huvudbrannaren automatiskt igen och borjar varmas upp

igen.
Flameout
1. Tryck pa knappen F for att slacka lagan.

2. Stang av gastillforseln.
Underhall

e Denna maskin ar speciellt utformad for att steka mat med olja eller hog fetthalt och ar inte lamplig for

andra typer av stekning.
e Anviand inte maskinen om maten inte innehaller olja eller fett.
¢ Innan du anvander maskinen, rengor hela fetthalten enligt féljande:
a) Tillsatt vatten och ett rengéringsmedel i tanken och varm till 40-50°C, reng6r sedan med en trasa.
b)  Anvéand inte slipande material for att rengéra ytan.

e Anvand inte vatten for att rengdéra maskinens kropp direkt, och anvand aldrig fraitande amnen for

rengoring.
e Om du anvander olja med hog smaltpunkt, vanligen smalt oljan innan du héller den i tanken.
e Tabort eventuella fettrester fran tanken efter stekning.
e Nar maskinen har svalnat till normal temperatur kan du rengéra tanken och kassera den anvanda oljan.
e Setill att oljenivan forblir pa eller 6ver den lagsta nivan som kréavs.

e Om maskinen inte kommer att anvandas under en langre period, folj dessa steg:
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a)  Stang av gastillforseln.
b)  Anvand en trasa med bensin for att rengéra den rostfria ytan.
c)  Forvara maskinen i ett valventilerat utrymme.

é VARNING!

e  Frityroljan eller -fettet bor bytas ut regelbundet, eftersom féroreningar kan sanka dess

flampunkt.

e Undvik att 6verbelasta fritésen med mat, eftersom det kan orsaka stank av het olja.

e Omoljan tar eld, sting omedelbart av gastillforseln och tack over fritésen for att slacka

lagorna.
Felsokning (skalsanalys)

Pilotlagan tands inte:

. Felaktig installation eller anslutning av pilotmunstycket.
. Skadade pluggar eller ledningar till pilotmunstycket.

o Otillrackligt gastryck i gasledningen.

o Munstycke igenséattning.

. Felaktig anslutning av termoelementet eller frankopplad temperaturregulatorkabel.
. Skadat termoelement.

. Fel i gastemperaturkontrollventilen.

Pilotlagan tdands, men huvudbrinnaren gor det inte:

. Otillrackligt gastryck i gasledningen.

o Munstycke igensattning.

. Fel pa gasomkopplaren.

. Fel i temperaturregulatorn.

o Dalig kontakt mellan termoelementet och ventilen.

. Skadat termoelement.

Transport & Forvaring
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Under transport, hantera denna produkt varsamt for att undvika starka vibrationer. | allmanhet bér den
forpackade produkten inte forvaras utomhus under langa perioder. Den bor forvaras i ett val ventilerat lager

fritt fran fratande luft. Forvara inte produkten upp och ner. Om utomhusférvaring dr nédvandig, vidta lampliga

atgarder for att skydda den fran regn.
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Este Manual do Usuario foi traduzido usando tradug¢do automatica. Fizemos todos os esforc¢os
para garantir que a tradugdo seja precisa, mas observe que as tradugdes automatizadas ndo sdo

perfeitas e ndo tém como objetivo substituir tradutores humanos. A versao oficial do Manual do

Usuario esta em inglés. Quaisquer diferencas entre a versdo traduzida e o original em inglés ndo

sdo juridicamente vinculativas. Caso tenha alguma duvida sobre a precisdo da tradugdo, consulte

a versdo em inglés, que é a referéncia oficial.

Dados técnicos

Descricdao do parametro

Valor do parametro

Nome do produto

Fritadeira a gds com armadrio

Modelo

RCGF-80/700C20DB

calor [kW]

Tipo de aparelho Uma
Categoria de aparelhos |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Pressdo de gas e G30 Butano 28~30; | G30 butano e G31 G30 butano e G31 620 metano 20
fornecimento [mbar] G31 propano 37 propano 30 propano 50 metano
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' I(:::'GCI;(' éf{l DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Cédigo do pais IE IIT 'LT I;T S'I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
T ho do injetor d
amanno do injetor do 6 x $1,10 6 x $1,10 6 x $0,95 6 x B1,65
queimador [mm]
[T;"n:?”ho do bico piloto 2 x 0,30 2 x 30,30 2 x 0,25 2 x 0,35
Queimador [kW] 6X5
Poténcia total de entrada de 30

Consumo de gas [kg/h] / [m
* /h]

G30: 2,366; G31:2,331 / G20: 3,175

Dimensdes (Largura x

Comprimento x Altura) 800x730x930
[mm]
Peso [kg] 93

Descri¢do do parametro

Valor do parametro

Nome do produto

Fritadeira a gds com armadrio

Modelo

RCGF-40/700C20SG

Tipo de aparelho Uma
Categoria de aparelhos |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Pressdo de gas e G30 Butano 28~30; | G30 butano e G31 G30 butano e G31 620 metano 20
fornecimento [mbar] G31 propano 37 propano 30 propano 50 metano
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'é;’ gZR' DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Cédigo do pais IE IIT 'LT |;T S'I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TR: T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
T ho do injetor d
amanho co Injetor do 3x 01,10 3x 1,10 3 x 0,95 3 X B1,65
queimador [mm]
T ho do bi ilot
amanho do bico prioto 1 x 30,30 1 x 30,30 1x®0,25 1x®0,35
[mm]
Queimador [kW] 3x5
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Poténcia total de entrada de

calor [kW] 5

Consumo de gas [kg/h] / [m

3 /h] G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587

Dimensdes (Largura x
Comprimento x Altura) 400x870x930
[mm]

Peso [kg] 52

Propdsito

O produto é usado para fornecer um aparelho de cozimento comercial ou industrial projetado para fritar
alimentos usando gas como fonte de aquecimento, ao mesmo tempo em que oferece armazenamento

integrado ou espaco de utilidade no gabinete abaixo da fritadeira.

Uso

Instalagdo de gas
. Certifique-se de que todas as valvulas estejam fechadas antes de iniciar o processo de instalacao.
. Se usar GLP como fornecimento de gas, a conexdo com a maquina deve ser segura e confidvel.

. Ndo utilize uma valvula de alta pressdo com esta maquina.
Utilizacao

Esbogo do painel de controle

Dam' & Dase’
e @' ‘e

n @ @ @ume| T
T e T o'
:.'-: C T o' T '
= e’ L BUTAN
EL L T o'

A- Manipulo de regulacdo da temperatura

B- Interruptor de ignicdo

C- Atire fogo

D- Limitador de temperatura
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E- Tabela de temperatura
F- Interruptor de extingdo de chama
Ignicao
1. Gire o botdo de temperatura para 0.
2. Pressione e segure o interruptor de ignicdo B.
3. Pressione o interruptor de ignigdo C até que a luz piloto acenda.
4. Solte o interruptor de ignigdo B.

5. Ajuste o botdo de controle de temperatura A para a temperatura desejada de acordo com a tabela de

referéncia.
Controle de temperatura

1. Quando a temperatura atinge o ponto definido, o queimador principal desliga-se automaticamente,

cortando o fornecimento de gds e mantendo a temperatura.

2. Quando a temperatura cair 10°C, o queimador principal reacendera automaticamente e comecard a

aquecer novamente.
Extingao
1. Pressione o interruptor F para apagar a chama.

2. Desligue o fornecimento de gas.
Manutencao

e Esta maquina foi projetada especificamente para fritar alimentos com alto teor de éleo ou gordura e ndo

é adequada para outros tipos de fritura.
e N3ao utilize a maquina se o alimento nao contiver dleo ou gordura.
¢ Antes de utilizar a maquina, limpe todo o contelddo de gordura da seguinte forma:
a) Adicione dgua e um limpador ao tanque e aqueca a 40-50 °C, depois limpe com um pano.
b) Nao utilize materiais abrasivos para limpar a superficie.

e N3o use agua para limpar diretamente o corpo da maquina e nunca use substancias corrosivas para

limpeza.
e Se usar 6leo com alto ponto de fusdo, derreta-o antes de despeja-lo no tanque.

e Remova qualquer residuo de gordura do tanque ap0s a fritura.
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¢ Depois que a maquina esfriar até a temperatura normal, vocé pode limpar o tanque e descartar o éleo

usado.
e Certifique-se de que o nivel do 6leo permaneca igual ou acima do nivel minimo necessario.
e Se a maquina ndo for usada por um longo periodo, siga estas etapas:
a) Desligue o fornecimento de gas.
b)  Use um pano com gasolina para limpar a superficie de ago inoxidavel.
¢) Guarde a maquina em uma area bem ventilada.

c CUIDADO!

e O dleoou agordura de fritura devem ser trocados regularmente, pois impurezas podem

diminuir seu ponto de fulgor.

e Evite sobrecarregar a fritadeira com alimentos, pois isso pode causar respingos de d6leo

quente.

e Se o 6leo pegar fogo, corte imediatamente o fornecimento de gas e tampe a fritadeira para

apagar as chamas.
Solucdo de problemas (Analise de motivos)

A chama piloto ndo acende:

. Instala¢do ou conexdo incorreta do bico piloto.

. Plugues ou fiagdo do bico piloto danificados.

. Pressdo de gas insuficiente na tubulagdo de gas.

. Entupimento do bico.

. Conexao inadequada do termopar ou fiagcdo do controlador de temperatura desconectada.
. Termopar danificado.

o Mau funcionamento da valvula de controle de temperatura do gas.

A chama piloto acende, mas o queimador principal ndo:

Pressdo de gas insuficiente na tubulagdo de gas.

Entupimento do bico.

Mau funcionamento do interruptor de gas.
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. Mau funcionamento do controlador de temperatura.
. Mau contato entre o termopar e a valvula.

. Termopar danificado.

Transporte e Armazenamento

Durante o transporte, manuseie este produto com cuidado para evitar vibragGes fortes. Geralmente, o produto
embalado ndo deve ser armazenado ao ar livre por longos periodos. Deve ser mantido em um depdsito bem
ventilado e livre de ar corrosivo. Nao guarde o produto de cabeca para baixo. Se for necessdrio armazena-lo ao

ar livre, tome as medidas adequadas para protegé-lo da chuva.
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Tato pouzivatelskd prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. Vyvinuli sme
maximalne usilie, aby bol preklad presny, ale upozornujeme, Ze automatické preklady nie su

dokonalé a nie su uréené na to, aby nahradili ludskych prekladatelov. Oficidlna verzia

pouzivatelskej prirucky je v angli¢tine. Akékolvek rozdiely medzi preloZzenou verziou a origindlnou

angli¢tinou nie su pravne zdvazné. Ak mate akékolvek otdzky tykajuce sa presnosti prekladu,

pozrite si anglicku verziu, ktora je oficidlnou referenciou.

Technické udaje

Popis parametra

Hodnota parametra

Ndazov produktu

Plynova fritéza so skrinkou

Model

RCGF-80/700C20DB

Typ spotrebica Ay
Kategoria spotrebica |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2h (20)
, . G30 butan 28~30; G30 butan a G31 G30 butan a G31 .
Plyn a privodny tlak [mbar] 631 propén 37 propén 30 propén 50 G20 metdn 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
Eg' IE:II:,CE:I:I éé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Kod krajiny IE ,IT ,LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TF£ e NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
;’g'n':‘]m vstrekovaca hordka | o\ 1 19 6x $1,10 6 x $0,95 6 x @1,65
Velkost pilotnej trysky [mm] | 2 x @#0,30 2 x ¢0,30 2 x @0,25 2 x ¢0,35
horak [kW] 6X5
Celkovy tepelny prikon [kW] 30
Spotreba pl kg/h 3
/E]O reba plynu [kg/h] / [m G30: 2,366; G31:2,331 / G20: 3,175
R?vzmery (Sirka x dlzka x 800 x 730 x 930
vyska) [mm]
Hmotnost [kg] 93
Popis parametra Hodnota parametra
Ndazov produktu Plynova fritéza so skrinkou
Model RCGF-40/700C20SG
Typ spotrebica Ay
Kategdria spotrebica |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2h (20)
, . G30 butan 28~30; G30 butan a G31 G30 butan a G31 [
Plyn a privodny tlak [mbar] G31 propén 37 propdn 30 propén 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'gg’ (G:ZRI DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Kod krajiny IE ,IT ,LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TR: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
;’:}'ﬁ“ vstrekovaca horaka 3x 1,10 3x@1,10 3x 0,95 3x @1,65
Velkost pilotnej trysky [mm] 1x ©0,30 1 x ©0,30 1x @0,25 1x @0,35
horak [kW] 3x5
Celkovy tepelny prikon [kW] 15

Spotreba plynu [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587

Rozmery (3irka x dizka x
vyska) [mm]

400 x 870 x 930

Hmotnost [kg]

52
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Ucel

Vyrobok sa pouziva na poskytovanie komercného alebo priemyselného varného zariadenia uréeného na hlbok
é vyprdzanie potravin s pouzitim plynu ako zdroja ohrevu, pricom pontika aj integrovany tlozny alebo 1z

itkovy priestor v skrinke pod fritézou.
Pouzitie

Instalacia plynu

. Pred zacatim procesu instaldcie sa uistite, Ze su vSetky ventily zatvorené.

. Ak ako zdroj plynu pouZivate LPG, pripojenie k stroju musi byt bezpeéné a spolahlivé.
. S tymto strojom nepouZivajte vysokotlakovy ventil.

Prevadzka

Nacrt ovladacieho panela
/P 8 ~C [F A

/ — e
@ WS

QEEESEE

e

A- Ovladac teploty

B- Spinac zapalovania
C- Zapdlit ohen

D- Obmedzovac teploty
E- Tabulka teplot

F-  Vypinac plamena
Zapalovanie

1. Otocte ovladac teploty na 0.
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2. Stlacte a podrzte spinac zapalovania B.

3. Stlacte spinac zapalovania C, kym sa nezapali kontrolka.

4. Uvolnite spinac zapalovania B.

5. Nastavte ovladac teploty A na pozadovanu teplotu podla referencnej tabulky.
Regulacia teploty

1. Ked'teplota dosiahne nastavenu hodnotu, hlavny horak sa automaticky vypne, ¢im sa prerusi privod

plynu a udrziava sa teplota.
2. Ked'teplota klesne 0 10°C, hlavny horak sa automaticky znovu zapali a zacne opat ohrievat.
Flameout
1. Stlacte spinac F, aby ste plamen uhasili.
2. Zatvorte privod plynu.
Udriba
e Tento stroj je navrhnuty Specialne na vyprazanie potravin s olejom alebo vysokym obsahom tuku a nie je
vhodny na iné druhy vyprdzania.
e Stroj nepouzivajte, ak jedlo neobsahuje olej alebo tuk.
e Pred pouzitim stroja vycistite cely obsah tuku nasledovne:
a) Do nadrzky pridajte vodu a Cistiaci prostriedok a zohrejte na 40-50°C, potom vycistite handri¢kou.
b) Na Cistenie povrchu nepouzivajte abrazivne materialy.
e Na priame Cistenie tela stroja nepouzivajte vodu a na Cistenie nikdy nepouZivajte Zieravé latky.
e Ak pouzivate olej s vysokym bodom topenia, pred naliatim do nddrze ho roztopte.
e Po vypraZani odstrante z nadoby vsetky zvysky tuku.
e Po ochladeni stroja na normalnu teplotu moZete vydistit nadrz a zlikvidovat pouZzity olej.
e Uistite sa, Ze hladina oleja zostdva na alebo nad minimalnou poZadovanou uroviiou.
e Ak sa stroj nebude dlhsi ¢as pouzivat, postupujte podla tychto krokov:
a)  Zatvorte privod plynu.
b)  Na Cistenie nerezového povrchu pouZite handri¢ku s benzinom.

c)  Stroj skladujte na dobre vetranom mieste.
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c VYSTRAHA!

¢ Olej alebo tuk na vyprazanie by ste mali pravidelne vymienat, pretoze nedistoty modzu znizit

jeho bod vzplanutia.
e  Zabranite pretaZovaniu fritézy jedlom, pretoZe to moze spdsobit striekanie horticeho oleja.

e Ak saolej vznieti, okamzite preruste privod plynu a fritézu zakryte, aby ste plamene uhasili.
RieSenie problémov (analyza pricin)

Zapal'ovaci plameri sa nezapali:

. Nespravna instalacia alebo pripojenie pilotnej trysky.
. Poskodené zastrcky alebo kabeldz pilotnej trysky.

. Nedostatocny tlak plynu v plynovom potrubi.

. Upchatie trysky.

o Nespravne pripojenie termoclanku alebo odpojené vedenie regulatora teploty.
. Poskodeny termoclanok.

. Porucha regulacného ventilu teploty plynu.
Zapalovaci plamef sa zapali, ale hlavny hordk nie:

. Nedostatocny tlak plynu v plynovom potrubi.

. Zanesenie trysky.

o Porucha plynového spinaca.

. Porucha regulatora teploty.

o Slaby kontakt medzi termoc¢lankom a ventilom.

. Poskodeny termoclanok.
Doprava a skladovanie

Pocas prepravy manipulujte s tymto vyrobkom opatrne, aby ste predisli silnym vibraciam. Vo vSeobecnosti by
sa zabaleny produkt nemal dlhodobo skladovat vonku. Malo by sa uchovavat v dobre vetranom sklade bez
korozivneho vzduchu. Neskladujte vyrobok hore nohami. Ak je potrebné skladovanie vonku, urobte vhodné

opatrenia na ochranu pred dazdom.
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ToBa pbKOBOACTBO 3a MOTPebMTENA € NpeBeAeHO Ypes MallMHeH npesod. MoNoKMXME BCUYKK
YCUAMSA, 32 43 rapaHTMpame, Ye NPeBOALT € TOYEH, HO MMalTe NpeaBua, Ye aBTOMaTU3NpaHuTe

npesoaM He ca nepdekTHM M He ca npegHasHayeHW [a 3aMeHAT YOBELKM NpeBodaqn.

Odmu,manHaTa BepCnA Ha PbKOBOACTBOTO 3a HOTpeﬁVITe}'IH € Ha aHI/IMNCKM e31K. BCMuku Pa3nnKun

MeXay npesegeHaTa BEPCUA M OPUTMHANHWUA aHIIMIMCKM He ca NpaBHO 06Bbp3BaLn. AKO UmaTe

HAKAKBU BBbMPOCK OTHOCHO TOYHOCTTA Ha npesoaa, MOoNnA, BUXKTE aHrnncKaTa BepcnAa, KoATo e

oduumManHaTa cnpasKa.

TexHU4YeCcKn AaHHU

OnucaHue Ha NapameTbpa

CTOMHOCT Ha NapameTbpa

Mme Ha npoayKTa

[a30B GPUTIOPHUK C WKad

Mopen

RCGF-80/700C20DB

Bua Ha ypeaa Aq
KaTeropua Ha ypeaa |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
a3 1 3axpaHBaLLO HanAraHe G30 byTaH 28~30; G30 6yTtaH 1 G31 G30 6yTaH 1 G31
[mbar] G31 nponan 37 nponax 30 nponax 50 G20 merar 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' IS:,CE:I:I gé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Koga Ha AbpykaBaTta IE ’IT ’LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TF£ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Pasmep Ha MHKeKTopa Ha
ropenkara [mm] 6 x@1.10 6 x @1.10 6 x ¥0,95 6 x (1,65
P
[;;N;ep Ha nnaoTHaTa Ao3a | 5\ %0,30 2 X 30,30 2 x 30,25 2 x 0,35
lopenka kW] 6x5
0O6uwa BxogALLa TOM/IMHHA 30
mowHocT [kW]
3
/Psfxoﬂ Ha ra3 [kg/h] / [m G30: 2.366; G31: 2,331 / G20: 3,175
Pasmepu (WwunpwmHa x 800x730x930
Ob/IKUHA X BUCOYMHA) [mm]
Terno [kg] 93
OnucaHue Ha napameTbpa CTOIHOCT Ha NnapameTbpa
Mme Ha npoayKTa [a30B GPUTIOPHWMK C LWKaD
Mogaen RCGF-40/700C20SG
Bua Ha ypeaa Aq
KaTeropua Ha ypeaa |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
a3 1 3axpaHBaLLO HanAraHe G30 byTaH 28~30; G30 byTtaH n G31 G30 6yTaH 1 G31
[mbar] G31 nponaH 37 nponaH 30 nponaH 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' IS:,CE:I:I gé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Koz Ha gbprKkasaTa IE ’IT ,LT P’T SII HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Pasmep Ha MHKeKTOpa Ha 3x $1.10 3x $1.10 3 x $0,95 3x 31,65
ropenkata [mm]
Pasmep Ha nunoTHaTa Ai033 1x ©0,30 1x $0,30 1x@0,25 1x@0,35
[mm]
lopenka kW] 3x5
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O6uwa BxogALLa TOM/IMHHA

mouHocT [kW] 5

3
;ﬁfxoﬂ Ha ras [kg/h] / [m G30: 1.183; G31: 1,165 / G20: 1,587

Pasmepu (WwnpuHa x 400x870x930
Ob/IKUHA X BUCOYMHA) [mm]

Terno [kg] 52

Llen

IIpoAyKTBHT C€ UB3MNOJNA3Ba 3a oCUTYpPpsaABaHeEe Ha THPTI O0BCEKHMHU
MITUWUHLZYCTpPUaTeH YDPeJg3aTroTBenge, IpeagHa3sHadyed 3a I
bA160KO  IDbpPXKeHEe Ha XPaHa,M3MDTO0J3Balraas KaTOoMW3TOUYHHU
K Ha TOOJITMWUHAa,KaTO C CbIleBpeMeHHO NIpepxgilaraMHTEeETrDpPUDa
HO MACTO 3a ChXpaHeHWUE UIAU OTOMOIHO NPOCTPaHCTDBO B I

Kadba noag bpUuTODPHUEK a,
N3non3saHe

Fasosa uHcTanauua
o YBepeTe ce, 4e BCUYKN BEHTMUM Ca 3aTBOPEHU, Npeau Aa 3ano4yHeTe Npoueca Ha MHCTaAnpaHe.
L4 AKo n3snonssarte LPG kato 3axpaHBaHe C ra3, Bpb3KaTta KbM MallNHATa TpH6Ba Aa e CUTypHa U HaaexaHa.
L4 He nsnonssamTe BEHTUA 3a BUCOKO HanAraHe C Tasn mallMHa.

Onepauyusa

CKMUa Ha KOHTPO/IHMUA NaHen

/D B~

e
&

C
"ol

A- Konuye 3a perynnpaHe Ha TemnepaTtypaTa

B- Kntou 3a 3ananBaHe
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C- YpapeH orbH
D- OrpaHuynTen Ha Temnepartypara
E- TemnepatypHa Tabnuua
F- TMNpeskntoysaTen 3a N1aMbK
3ananBsaHe
1. 3asbpTeTe KONYeTo 3a TemnepaTtypa Ha 0.
2. HaTtucHeTe 1 3a4pbrKTe KAOYa 3a 3ananBsaHe B.
3. HatucHeTe kntoya 3a 3anansaHe C, AOKATO NMAOTHATa 1amMna CBETHe.
4. OcsobogeTe KAo4a 3a 3anansaHe B.

5. PerynupaiiTe KonueTo 3a peryaMpaHe Ha TemnepaTypaTa A 40 XKenaHaTa TemnepaTtypa cnopeg

pedepeHTHaTa Tabaunua.
KoHTpon Ha Temneparypara

1. Korato TemnepaTypaTa AOCTUTHE 3a4a4eHaTa TOYKa, OCHOBHATA ropesika Lwe ce U3KA4uu

dBTOMaTU4HO, HpEKbCBaﬁKM noAaBaHETO Haras un I'IOLI,LI,'bp)KGﬁKM Temnepartyparta.

2. KoraTo TemnepaTypaTa nagHe c 10°C, ocHoBHaTa ropesnKka aBToOMaTU4HO LWe ce 3anain OTHOBO U Lie

3ano4yHe OTHOBO Aa 3arpAsa.
MnambkK

1. HatucHete npesKkatoysaTen F, 3a Aa nsracute nnambka.

2. CnpeTe NnofgaBaHETO Ha ras.
NogapbrKKa

i Ta3n mawunHa e NnpeAHa3HavYeHa CneLnasnHo 3a MbpXKeHe Ha XpPaHW € Mac/io MAM BUCOKO CbAbpXKaHMe Ha

Ma3HWHW U He e NOAX0AALA 33 APYrM BULOBE MbpXKEHe.
¢ He n3non3sBaiTe MallMHaTa, aKO XpaHaTa He CbAbpXKa MACcN0 UM MA3HUHA.
e [pegn Aa “3nosa3BaTe MallMHaTa, MOYUCTETE LANOTO CbAbPKaHME HA MAa3HUHM, KaKTo cnesga:

a) [OobaseTe BoAa v noyncTBall NpenapaT Kbm pesepBoapa M 3arpelite go 40-50°C, cnep KoeTo

noyuncrteTe C Kbpna.

b) He nsnonssaiTe abpa3mMBHU MaTepnanm 3a NOYMCTBAHE Ha MOBbPXHOCTTA.
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e He usnonseaite BoAa 33 AMPEKTHO NOYMCTBAHE Ha KOPMYyCa HAa MallMHaTa M HUKOra He U3nosi3saiTe

KOPO3nBHU BELLeCTBa 3a NOYNCTBaAHeE.

. AKO M3non3sate Macao C BUCOKA TOYKA HA TONEHe, MOAA, pa3ToneTe MacaoTo, Npeaun 4a ro nsneete B

pesepsoapa.
e OTCTpaHeTe BCMYKM OCTATbLM OT Ma3HWHa OT pe3epBoapa c/es NbpiKeHe.

i Cnep KaTo mallMHaTa ce OX/1agmM A0 HOpMaJiHa TemnepaTtypa, MoXeTe Aa NoYUCTUTE pesepsoapa M Aa

NU3XBBPINUTE N3NONI3BAHOTO MacCno.
. YBepeTe ce, 4e HUBOTO Ha MAC/I0TO OCTAaBa HA UMW HA4 MUHMMANHOTO U3UCKBAHO HUBO.

e AKO MalIMHATa HAMA Ja ce M3M0/3Ba 3a NPOAb/KUTENEH NEPUOL OT BPEME, MONA, U3NbJHETE CAefHUTe

CTBIMKMK:
a) CnpeTe nogaBaHeTo Ha ras.
b)  W3nonseaiiTe Kbpna c 6€H3MH, 33 Aa NOYNCTUTE MOBBPXHOCTTA OT HEPDBKAAEMa CTOMaHa.
c) CobxpaHABaiTe mallMHaTa Ha J06pe NPOBETPUBO MACTO.
NPEAYNPEXOEHUE!

i MacnoTo nnm masHuHaTa 3a NbprKeHe Tpﬂ6Ba Aa ce CMeHA pegoBHO, Tbl KaTo npumecuTe

MOraT Aa NOHWXAT TOYKaTa Ha Bb3N/laMmeHABaHe.

e UN3bAreaiTe aa npeToBapBaTe GPUTIOPHMKA C XpaHa, Tbii KaTo TOBA MOXKe Aa NPUYUHM

NPBbCKaHe Ha ropewo macno.

° AKO MacnoTo ce 3ananu, HesabaBHO npeKkbCHeTe NoAaBaHETO Ha ras u HOKpMVITe

CprITIOpHMKa, 3a Aa n3racute nanamvuyuTe.
OTcTpaHABaHe Ha HEM3NPABHOCTU (aHANM3 Ha NPUYUHUTE)

MUNOTHUAT NNaMbK He ce 3anansa:

HenpasuneH MOHTaX WM CBbP3BaHe Ha NWIOTHaTa A4lo3a.

i MNospeaeHu wencenm nam OKabensBaHe Ha NW/I0THaTa Ato3a.

. HepocTaTbyHO HasnAraHe Ha rasa B rasosaTa Tpbba.

. 3anywBaHe Ha Ato3arTa.

i HenpasunHo cBbp3BaHe Ha TepMOABOﬁKaTa UIN NpeKkbCHATO OKabenaBaHe Ha Tepmoperynatopa.

. MoBpeseHa TepmoaBoiKa.
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. HeunsnpaBHOCT Ha BEHTU/1A 3a peryanpaHe Ha TemnepaTypaTa Ha rasa.
MUAOTHUAT NNaMDBK ce 3ananBa, HO OCHOBHATA FoOpesKa He:

. HepgocTaTbyHO HasnAraHe Ha rasa B rasosaTa Tpbba.

e  3anywsaHe Ha gto3aTa.

. HeunsnpaBHOCT Ha NpeBKAOYBaTe/A 3a ras.

. HeunsnpaBHOCT Ha TepmoperyiaTtopa.

e Jlow KOHTAKT MeXAay TEPMOABOMKATa U BEHTUAA.

. MoBpeneHa TepmoaBoiKa.
TpaHcnopTnpaHe uU CbXxpaHeHue

Mo Bpeme Ha TpaHcnopTUpaHe 6opaseTe € TO3U NPOAYKT BHUMATENHO, 3a Aa M3berHeTe CUAHKU BUBpaumu.
O6MKHOBEHO OMAaKOBAHUAT NPOAYKT He TPABBA Aa Ce CbXPaHABa Ha OTKPUTO 3a AbATU Nepuoaun. Tpabea aa ce
CbXpaHnaBa B Aobpe BEHTUANPaAH CKNag 6e3 Kopo3neeH Bb3ayX. He cbxpaHaBaiiTe NpoAyKTa C rnasaTta Hagosy.

AKO e HeobXx04MMO CbXpaHeHME Ha OTKPUTO, B3EMETE NOAXOAAM MEPKM, 3a Aa IO Npeanasute oT ObXKA,.
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AUTO TO eyxelpidlo xpnotn €xeL PetadpaocTel PeE TN XPON AUTOMATNG HeTAdPpacnC. EXOULE
kataPaAel kaBe Suvatr mpoonadeta yla va dtachaiicoupe Ot n petadpaocn ival akpLpng, aAla

ONUELWOTE OTL OL QUTOMOTOTOLNUEVEG UeTadpdoelg dev elval TéAeleg kal Sev mpoopilovtal va

QVTIKATAOTHO0UV Tou¢ avBpwrivoug petadpaotes. H emionun €kdoon tou Eyyxelpldiou xpriong

elval ota AyyAikd. Tuxov StadopEg HeTaV TNG HeETAPPATUEVNG £KBOCNC KAL TNG APXLKNG OYYALKN G

£€kboong Oev eival VOULKA OeOUEUTIKEG. EQV £XETE EPWTNOELG OXETIKA HE TNV okpifela NG

petadpaong, avatpéfte otnv ayyAkn €kdoaon, n omola ival n emionun avadopd.

TeXVIKA OTOLXELOL

Nepypadn mapapétpwy

TwA TapapéTpou

BE, CH, CY, CZ,
ES, FR, GB, GR,

DK, EE, FI, GR,

‘Ovopa mpoiovtog Dputéla vypaepiou pe VTOUAATL
Movtého RCGF-80/700C20DB
TUTOG CUOKEUNG Al
Katnyopia cuckeuwv |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)

, , . G30 Boutdvio . .
Mieon aepiou KkaL Topoxng 28~30; G30 Boura'vto kat | G30 Boura'vto Kat G31 G20 peBavio 20
[mbar] 631 npomndvio 37 G31 nportdvio 30 nipomnavio 50

BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,

ES, FI, GB, GR, HR,

Bepuotnrag [kW]

KwSLKAS XWPag HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,

!I'EI'-\: IT, LT, PT, S| NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR

['\r/'ns:jeoq HTtEK Kauotnpa 6x 31,10 6x 31,10 6 x 30,95 6 x 01,65

MéveBog akpoduciou 2 x 30,30 2 x 30,30 2 x 30,25 2 x 30,35

TUAGTOU [Mm]

Kauvotrpag [kW] 6X5

JUVOALKN LoYUG elabSou 30

Katavédhwon aepiou [kg/h] /
[m*/h]

G30: 2.366; G31:2.331 / G20: 3.175

Awaotaoelg (MAdtog x

Mrikoc x'Y(oc) [mm] 800x730x930
Bdpog [kg] 93
TR iy Tuu mapapétpou

‘Ovopa npoiovtog

Oprela uypaepilou e VTOUAATTL

Movtélo

RCGF-40/700C20SG

TUTIOC CUOKEUNG Al
Katnyopia cuokeuwv |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Mieon agplou KoL mapoxng G302I;2:g.ivto G30 Boutavio kat | G30 Boutdvio kat G31 G20 LEBAVD 20
[mbar] 631 T[pOT[d\’ILO 37 G31 npontévio 30 npomnavio 50 wevavio
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
ESE' E:GC,: gé DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Kw8LKAC XWpag 7 7 pr.s | HRHUIT LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TFQ re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
['\r/'ns:jeoq HTteK kavotnpa 3x 31,10 3x 31,10 3 x 0,95 3x 31,65
Méyeb {
eveBog axkpoduaiou 1x 00,30 1x 0,30 1x 00,25 1x 00,35
TuAGTou [mm)]
Kavotipag [kW] 3x5
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JuvoALkn LoxULG eloddou

Bepuotnrag [kW] 5

Katavédhwon aepiou [kg/h] /

[m 3 /h] G30: 1,183; G31: 1.165 / G20: 1.587

Awaotaoelg (MAdGtTog x

Mrkog x Yog) [mm] 400x870x930

Bapoc [kg] 52

2KOTIOG

Tonpo'[(')vxpr101u0ﬂ018['ralyLaTqvnapoxﬁulagspﬂoplkﬁ
gﬁB1ounXGVLKT’]g0U0KSUT’]quy8lpéua'rognouéxel0X861a0
TS[’YIGTOTI]’Y(S(VIOLL(ITpO(I)[Ll(;)VLlSXpﬁonasp[ouwgﬂl’lyf]eép
uGVOlesvobﬂpoocl)épslsn[ongsvomua'rwuévoXobpoaﬂoeﬁks

vonegnBonOdnrtikdxwpo ctTo vVIovAIAGn L kgtwandgtn dbp v 1é£8a,

Xpnon
Eykatdotaon aspiou

o BeBatwOeite 0tL OAeg oL BaABideg elval KAeLOTEG mpLv EekivrioeTe Tn Stadilkaoia eykatactacnc.

o EAQv XpNOLUOTIOLELTE UYPAEPLO WC TTOPOXT AEPLOU, N CUVEECH HE TO UNXAVNUA TIPETEL va. Elval achaAng

Kall a€LomLoTh).
o Mnv xpnotuomnoleite BaABiba vPnAng mieong pue autd To unxavnua.
Aeltoupyia

2kitoo tou mivaka eAéyxou

/P B ~C [F A

[/
%

A- Kouuri eAéyxou Beppokpaocioag

B- Aiokomtng avadAeéng
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C- Xtumnoe dwtd
D- Meploplotrg Bepuokpaaiag
E- Mivakog Beppokpaoiag
F-  Awokomtng pAoyag
AvadAseén
1. Tuplote to kouuni Bepuokpaaciag oto O.
2. MMatnote Kal KpaTHOoTE atnUévo To Slakomtn avadAsgng B.
3. Natfote 1o dlakomtn avadAegng C péxpl va avael n Auxvia eAéyxou.
4. AneleuBepwote To Slakomtn avadAsEng B.

5. PuBuiote to Koupurmi eAéyxou Bepuokpaciag A otnv emBupnth Beppokpacia cupPwva LLE TOV ivaka

avadopdac.
‘EAcyxo¢ Osppokpaoiog

1. Otav n Bepuokpacia dtdocel oto onueio pubuLong, o KUpLOG kKauoThpag Ba oBrosL autopaTa,

SlakomTovTag TNV mapoxn aepiou kal Slatnpwvtag th Beppokpacia.

2. Otav n Beppokpacia méoel katd 10°C, o kKUpLog kauotipag Ba avadAeysl avtdpata kat Ba apyiosl va

Bepuaivetal ava.
OAoya
1. MNatnote to Slakomtn F yla va oBrioete t dpAdya.
2. Khelote Tnv mapoxn aspiou.
Juvtipnon
e AUTO TO HnXAvnua £xel oXeSLOOTEL ELSLKA YLO TO TNyAVIoUa Tpodipwy pe AadL  uPnAn meplekTikOTnTA
og Aumapad kat 8ev eivat KatdAAnAo yla dA\a €idn tnyaviopartoc.
e Mnv XpNOLUOTIOLELTE TO pHNXAvnUa eav to paynto dev nepléxet AadL ) Almoc.
e [Ipv XpNOLUOTIOLOETE TO UNXAVNUA, KaBapiote oOAOKANpN TNV TTEPLEKTIKOTNTA OE Almog w¢ €€AG:

a) MpoocBéote vepod kal éva kaBapLotiko otn Se€apevn kat Beppaivete otoug 40-50°C Kat petd

kaBapiote pe éva mavi.

b)  Mnv xpnoluomnoleite AelavTika UALKA yia vo kaBaploeTe Tnv emidavela.
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e Mn XpNOLUOTOLELTE VEPO yLa va KaBaplosTe ameuBeiog TO CWHA TOU UNXOVAHOTOG KOl UnV

XPNOLUOTIOLE(TE TOTE SLOPPWTIKEG OUGLEG yLa TOV KaBapLopo.
e Eav xpnowuomoleite AadL pe unAd onueio téng, Aiwote to AadL mpLv To pifete otn Sefapevn).
e Adalpéote TuXOV untoAeippata Aimoug amno tn de€apevh LETA TO TRYAVLIOUAL.

e AdoU To HnXAvnUa KPUWOEL G KavoVikr Bepuokpactia, propeite va kaBaploste tn de€apevn kal va

TETAEETE TO XPNOLUOTOLNUEVO AASL.
e  BeBawwbdeite 0TL n otdOUN Aadlol MapapEVEL OTO 1 MAVW ATtd TO EAAXLOTO AMALTOUHEVO eMinedo.

e EAv to punxavnua Sev mpokeLtal va xpnotpomnotnBel yia peydAo xpovikd diaotnpa, akoAoubrote ta

TIOPOKATW BrpaTa:
a) Khelote tnv mapoyn aegpiou.
b)  Xpnowomnouwjote éva mavi pe Bevlivn yla va kaBapioete Tnv emwdavela ano avofeidwto xaAupa.
c)  AmoBnkeloTe TO UNXAvnpa o KaAd agpl{OUEVO XWpPO.

é MPOEIAOMOIHZzH!

e To AadL 1 to Airmog tnyaviopatog nmpémnet va avtikadiotavtal TakTikd, Kabwc ol akabapaoieg

UTIOpOUV VOl LELWOOUV TO ONUELO avadA£ENG Tou.

e Anooduyete TNV unepdoptwaon TG PpLtelag pe TpodLua, kabwg puropsel va mtoliost kautod

AadL.

e Eav to AdSL midoel pwtLd, KOYTE apEoWE TNV mopoxn agpiou Kat KaAUTe tn ¢ppLtela yia va

oBnoete tig pAOyEC.
Avtipetwriton mpoBAnuatwyv (Avalvon attiwv)

H ruhotikn PpAdya Sev avaPBel:

. AavBaopévn eykatdotacon f cUVSeon Tou TAOTIKOU akpoduaciou.

. Kateotpappéva Buopata A kahwdiwon tou akpoduaciou mAGTOU.

o Avemapkn¢ Ttieon agpiov oto cwAnva agpiou.

. Anodpatn akpoduaoiwy.

. AavBaopévn ouvdeon tou Beppootolyeiov i amoouvdedepévn kKalwdiwaon Tou eleyktr Bepokpacioag.
. Kateotpappévo Beppoaotolyeio.

o Auchettoupyia tng BaABidag eAéyxou Bepuokpaciag agpiov.
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H rtdotikr) dpASya avadAéystar, aAld o KUPLOG KauoThHpag Sev:
. Avemapkrng mieon agpiou oto cwAnva agpiou.

o Anodpatn akpoduoiwv.

. Auchettoupyia Tou Slakomtn agpiou.

. Auochettoupyia Tou eleyktn Beppokpaoiag.

. Kakn emadn petagu tou Beppootoixeiou kat tng BaiBidac.

. Kateotpappévo Beppoaotolyeio.
Metadopég & AnoBrikeuon

Kata t petadopd, XELPLOTEITE AUTO TO TPOLOV LE TPOCO)! yLa Vo artodpUYETE LoXUPOUG KpadaopoUg. Fevika,
TO GUCKEUOOUEVO TIPOLOV Sev PETEL val GUAACOETAL O€ £EWTEPLKOUE XWPOUG VLo LEYAAEG epLoSoug. Oa
TPETEL va dUNACOETAL o€ KOAA aepllOpevn amobrkn amallaypévn and Slappwtko agépa. Mnv amobnkevete
TO poiodv avamnoda. Eav anatteital anobnkevucon oe e€WTeEPIKO XWPO, AABeTe Ta KATAAANAQ LETPA YLA TV

nipootacia Tou amno t Bpoxn.
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Ovaj korisni¢ki priru¢nik preveden je strojnim prijevodom. UlozZili smo sve napore kako bismo
osigurali toc¢nost prijevoda, ali imajte na umu da automatizirani prijevodi nisu savrseni i nisu

namijenjeni zamjeni ljudskih prevoditelja. Sluzbena verzija korisni¢kog priruc¢nika je na engleskom

jeziku. Sve razlike izmedu prevedene verzije i izvornog engleskog jezika nisu pravno obvezujude.

Ako imate pitanja o to¢nosti prijevoda, pogledajte englesku verziju, koja je sluzbena referenca.

Tehnicki podaci

Opis parametra

Vrijednost parametra

Naziv proizvoda

Plinska friteza s ormari¢em

Model

RCGF-80/700C20DB

Vrsta aparata Ay
Kategorija uredaja |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
. . G30 Butan 28~30; G30 butan i G31 G30 butani G31
Tlak plina i opskrbe [mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 (620 metan 20
BG, CY, Cz, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'é;’ gé’ DK, EE, FI, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Pozivni broj drzave IE IIT 'LT |;T S'I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TR: T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Veli¢ina injektora plamenika
[mm] 6x@1,10 6x@1,10 6 x ¥0,95 6 x @1,65
Veli¢ina pilot mlaznice [mm] | 2 x 0,30 2 x 00,30 2 x 30,25 2 x $0,35
Plamenik [kW] 6x5
Ukupna ulazna toplinska 30

snaga [kW]

Potro$nja plina [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 2,366; G31: 2.331 / G20: 3.175

Dimenzije (Sirina x duljina x
visina) [mm)]

800x730x930

Tezina [kg]

93

Opis parametra

Vrijednost parametra

Naziv proizvoda

Plinska friteza s ormari¢em

Model

RCGF-40/700C20SG

Vrsta aparata Ay
Kategorija uredaja |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
. . G30 Butan 28~30; G30 butan i G31 G30 butani G31
Tlak plina i dovoda [mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' I(:::'C(;:I;(' éé’ DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Pozivni broj drzave IE IIT 'LT I;T S'I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TF£ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Veli¢ina injektora plamenika
[mm] 3x@1,10 3x@1,10 3 x ¥0,95 3x@1,65
Veli¢ina pilot mlaznice [mm] 1x #0,30 1 x ©0,30 1x @0,25 1x @0,35
Plamenik [kW] 3x5
Ukupna ulazna toplinska 15

snaga [kW]

Potro$nja plina [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587

Dimenzije (Sirina x duljina x
visina) [mm)]

400x870x930
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| Tezina [kg] 52

Svrha

Proizvod se koristi kao komercijalni ili industrijski uredaj za kuhanje dizajniran za duboko przenje hrane koriste¢
i plin kao izvor grijanja, dok takoder nudi integrirani prostor za pohranu ili pomo¢ni prostor u ormaricu ispod

friteze.

Koristenje

Plinska instalacija

. Provjerite jesu li svi ventili zatvoreni prije pocetka postupka ugradnje.

. Ako koristite LPG kao opskrbu plinom, priklju¢ak na stroj mora biti siguran i pouzdan.

. Ne koristite visokotlacni ventil s ovim strojem.
Operacija

Skica upravljacke ploce

/D /=

E —C

)
oM

A- Gumb za kontrolu temperature
B- Prekidac paljenja

C- Zapaliti vatru

D- Ograniciva¢ temperature

E- Temperaturna tablica

F- Prekidac za gasenje plamena

Paljenje
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1. Okrenite gumb za temperaturu na 0.

2. Pritisnite i drzite prekidac za paljenje B.

3. Pritisnite prekidac paljenja C dok se kontrolno svjetlo ne upali.

4. Otpustite prekidac paljenja B.

5. Podesite regulator temperature A na Zeljenu temperaturu prema referentnoj tablici.
Kontrola temperature

1. Kada temperatura dosegne zadanu tocku, glavni plamenik ¢e se automatski iskljuciti, prekidajudi

dovod plina i odrzavajudi temperaturu.

2. Kada temperatura padne za 10°C, glavni plamenik ¢e se automatski ponovno upaliti i ponovno poceti

grijati.
Plamen
1. Pritisnite prekidac F da biste ugasili plamen.

2. Zatvorite dovod plina.
Odrzavanje

e Ovaj stroj je dizajniran posebno za przenje hrane s uljem ili visokim udjelom masti i nije prikladan za

druge vrste prienja.

¢ Ne koristite aparat ako hrana ne sadrzi ulje ili mast.
e  Prije uporabe stroja oCistite sav sadrZzaj masnoce na sljedeci nacin:

a) Dodajte vodu i sredstvo za ciS¢enje u spremnik i zagrijte na 40-50°C, zatim o istite krpom.

b)  Nemoijte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje povrsine.
e Ne koristite vodu za izravno cis¢enje kucista stroja i nikada ne koristite korozivne tvari za CiS¢enje.
e Ako koristite ulje s visokim taliStem, rastopite ulje prije nego 3to ga ulijete u spremnik.
e Uklonite sve ostatke masnoce iz spremnika nakon przenja.
¢ Nakon §to se stroj ohladi na normalnu temperaturu, mozete ocistiti spremnik i baciti koriSteno ulje.
e Ako se stroj nece koristiti dulje vrijeme, slijedite ove korake:

a)  Zatvorite dovod plina.
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b) Koristite krpu s benzinom za ciséenje povrsine od nehrdajuceg Celika.
c)  Stroj Cuvajte u dobro prozracenom prostoru.
A UPOZORENJE!
e Uljeili mast za prZzenje treba redovito mijenjati jer necisto¢e mogu sniziti tocku paljenja.
* Izbjegavajte prenatrpavanje friteze hranom jer moze doci do prskanja vruceg ulja.

e Ako se ulje zapali, odmah prekinite dovod plina i pokrijte fritezu kako biste ugasili plamen.
RjeSavanje problema (analiza razloga)

Pogonski plamen se ne pali:

. Neispravna ugradnja ili spajanje pilot mlaznice.

. Osteceni utikadi ili ozicenje pilot mlaznice.

. Nedovoljan tlak plina u plinskoj cijevi.

. Zacepljenje mlaznice.

o Neispravno spajanje termoelementa ili odspojeno oZi¢enje regulatora temperature.
. Ostecen termoelement.

o Neispravnost ventila za regulaciju temperature plina.
Pogonski plamen se zapali, ali glavni plamenik ne:

. Nedovoljan tlak plina u plinskoj cijevi.

o Zacepljenje mlaznice.

. Neispravnost plinskog prekidaca.

o Neispravnost regulatora temperature.

o Lo$ kontakt izmedu termoelementa i ventila.

. Ostecen termoelement.
Prijevoz i skladisStenje

Tijekom transporta pazljivo rukujte ovim proizvodom kako biste izbjegli jake vibracije. Opéenito, upakirani
proizvod ne bi se trebao skladistiti na otvorenom duZze vrijeme. Treba ga Cuvati u dobro prozracenom skladistu
bez korozivnog zraka. Nemojte skladistiti proizvod naopako. Ako je potrebno skladiStenje na otvorenom,

poduzmite odgovarajuce mjere za zastitu od kise.
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Sis vartotojo vadovas buvo i$verstas naudojant masininj vertima. Déjome visas pastangas, kad
vertimas bty tikslus, taciau atminkite, kad automatiniai vertimai néra tobuli ir néra skirti pakeisti

Zmoniy vertéjus. Oficiali vartotojo vadovo versija yra angly kalba. Bet kokie skirtumai tarp
iSverstos versijos ir originalo angly kalba néra teisiskai jpareigojantys. Jei turite klausimy dél
vertimo tikslumo, Zr. versijg angly kalba, kuri yra oficiali nuoroda.

Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reikSmé
Produkto pavadinimas Dujiné gruzdintuveé su spintele
Modelis RCGF-80/700C20DB
Prietaiso tipas Ay
Prietaiso kategorija |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
L e 1 .. G30 Butanas 28~30; G30 butanas ir G30 butanas ir G31
Dujy ir tiekimo SIEgls [mbar] G31 propanas 37 G31 propanas 30 propanas 50 620 metanas 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'GC;' ((3:? DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Salies kodas IE IIT ,I_T I;T S’I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Degikli kstuko dydi
[nfﬁl] 10 puristuko dydis 6 x 31,10 6 x 31,10 6 x 0,95 6 x 31,65
Pilotinio antgalio dydis [mm] | 2 x #0,30 2 x 00,30 2 x 30,25 2 x $0,35
Degiklis [kW] 6x5
Bendra Silumos jvesties galia 30
[kw]
H 3
/Dh”]” sanaudos fkg/h] / [m G30: 2,366; G31: 2,331 / G20: 3,175
MaEmenys (plotis x ilgis x 800x730x930
aukstis) [mm]
Svoris [kg] 93
Parametry aprasymas Parametry reikSmeé
Produkto pavadinimas Dujiné gruzdintuveé su spintele
Modelis RCGF-40/700C20SG
Prietaiso tipas Ay
Prietaiso kategorija |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
L. .. G30 Butanas 28~30; G30 butanas ir G30 butanas ir G31
Dujy ir tiekimo SIEgls [mbar] G31 propanas 37 G31 propanas 30 propanas 50 G20 metanas 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' E:'GC;' gé’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Salies kodas IE IIT ,I_T I;T S’I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TFQ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Degikli kstuko dydi
[nfﬁl] 10 puristuko dydis 3x @1,10 3x ®1,10 3 x 0,95 3x 31,65
Pilotinio antgalio dydis [mm] 1x #0,30 1 x ©0,30 1x @0,25 1x @0,35
Degiklis [kW] 3x5
Bendra Silumos jvesties galia 15
[kw]
H 3
/Dh”]” sanaudos fkg/h] / [m G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587
Matvm_enys (plotis x ilgis x 400x870x930
aukstis) [mm]
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Tikslas

Produktas naudojamas komerciniam ar pramoniniam maisto ruoSimo prietaisui, skirtam maistui kepti,
naudojant dujas kaip Sildymo Saltinj, taip pat sitlo integruotg sandéliavimo arba naudingg erdve spinteléje po

gruzdintuve.

Naudojimas

Dujy montavimas

. Prie$ pradédami montavimo procesg jsitikinkite, kad visi voztuvai yra uzdaryti.
. Jei dujos tiekiamos SND, prijungimas prie masinos turi bGti saugus ir patikimas.
. Su Sia masina nenaudokite auksto slégio voztuvo.

Operacija

Valdymo pulto eskizas

/P [ E ~F A

A- Temperatilros valdymo rankenélé
B- UZdegimo jungiklis

C- Uimusk ugnj

D- Temperatiros ribotuvas

E- Temperatiros lentelé

F- Liepsnos isSjungimo jungiklis

UZdegimas
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1. Pasukite temperatiiros rankenéle ties 0.

2. Paspauskite ir palaikykite uzdegimo jungiklj B.

3. Spauskite uzdegimo jungiklj C, kol uzsidegs kontroliné lemputé.
4. Atleiskite uzdegimo jungiklj B.

5. Nustatykite temperatiros reguliavimo rankenéle A iki pageidaujamos temperatiros pagal informacine

lentele.
Temperatiiros kontrolé

1. Kaitemperatira pasieks nustatytg taska, pagrindinis degiklis iSsijungs automatiskai, nutraukdamas

dujy tiekima ir palaikydamas temperatirg.
2. Kai temperatira nukrenta 10°C, pagrindinis degiklis automatiskai uzsidegs ir vél pradés kaitinti.
Liepsnos uzgesimas
1. Paspauskite jungiklj F, kad uzgesintuméte liepsna.
2. ISjunkite dujy tiekima.
PrieziUra
o Sis aparatas yra specialiai sukurtas kepti maista, kuriame yra aliejaus arba daug riebaly, ir netinka kitiems
kepimo rasims.
¢ Nenaudokite masinos, jei maiste néra aliejaus ar riebaly.
e Pries naudodami masing, iSvalykite visg riebaly kiekj taip:
a) ] baka jpilkite vandens ir valiklio ir pasildykite iki 40-50°C, tada nuvalykite Sluoste.
b)  Pavirsiui valyti nenaudokite abrazyviniy medziagy.

¢ Nenaudokite vandens tiesiogiai masinos korpusui valyti ir valymui niekada nenaudokite koroziniy

medZziagy.
e Jei naudojate alyva, kurios lydymosi temperatira yra auksta, pries pildami j baka, ja iStirpinkite.
e Po kepimo i$ bako pasalinkite riebaly likucius.
e Kai masina atvés iki normalios temperatiros, galite iSvalyti bakg ir iSmesti panaudotg alyva.
e |sitikinkite, kad alyvos lygis isliks toks pat arba virSija minimaly reikalaujama lygj.

e Jei masina nebus naudojama ilgg laika, atlikite Siuos veiksmus:
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a)  ISjunkite dujy tiekima.
b) Neridijancio plieno pavirSiy nuvalykite Sluoste su benzinu.
c¢) Masing laikykite gerai védinamoje vietoje.

f ISPEJIMAS!

e Kepimo aliejus arba riebalai turi biti reguliariai kei¢iami, nes priemaisos gali sumazinti jo

pliipsnio temperatirg.
¢ Neperkraukite gruzdintuvés maistu, nes gali issitaskyti karstas aliejus.

* Jeialiejus uzsiliepsnoja, nedelsdami atjunkite dujy tiekima ir uzdenkite gruzdintuva, kad

uzgesintumeéte liepsna.
Trik¢iy Salinimas (priezasciy analizé)

Pradiné liepsna neuisidega:

. Neteisingai sumontuotas arba prijungtas pilotinis antgalis.

. PazZeisti valdymo antgalio kistukai arba laidai.

. Nepakankamas dujy slégis dujy vamzdyje.

o Purkstuko uzsikimsimas.

o Netinkamas termoporos prijungimas arba atjungtas temperatiros reguliatoriaus laidas.
o PaZeista termopora.

. Dujy temperataros reguliavimo voztuvo gedimas.

Pradiné liepsna uzsidega, bet pagrindinis degiklis ne:

Nepakankamas dujy slégis dujy vamzdyje.

. Purkstuko uZsikim$imas.

. Dujy jungiklio gedimas.

o Temperatdros reguliatoriaus gedimas.

o Blogas kontaktas tarp termoporos ir voztuvo.

e  PaZeista termopora.

Transportavimas ir sandéliavimas
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Transportuodami su Siuo gaminiu elkités atsargiai, kad iSvengtuméte stiprios vibracijos. Paprastai supakuoto
gaminio negalima ilgai laikyti lauke. Jis turi bati laikomas gerai védinamame sandélyje, kuriame néra korozinio
oro. Nelaikykite gaminio aukStyn kojomis. Jei reikia laikyti lauke, imkités atitinkamy priemoniy, kad

apsaugotumeéte jj nuo lietaus.



RO

A\

Acest manual de utilizare a fost tradus folosind traducerea automata. Am depus toate eforturile
pentru a ne asigura ca traducerea este exactd, dar va rugam sa retineti ca traducerile automate

nu sunt perfecte si nu sunt menite sa Tnlocuiasca traducatorii umani. Versiunea oficiald a

manualului de utilizare este in limba engleza. Orice diferenta intre versiunea tradusa si versiunea

originala in limba engleza nu este obligatorie din punct de vedere juridic. Daca aveti Intrebari

despre acuratetea traducerii, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza, care este referinta

oficiala.

Date tehnice

Descrierea parametrilor

Valoarea parametrului

Numele produsului

Friteuza pe gaz cu dulap

Model

RCGF-80/700C20DB

Tipul aparatului A
Categoria de aparate |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Presiune gaz si alimentare G30 Butan 28~30; G30 butan si G31 G30 butan si G31 620 metan 20
[mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 metan
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' FC:'GCg' gi’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Codul tarii IE ’IT ,LT P’T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TFQ T NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Dimensiune injector arzator 6 x 31.10 6 x B1.10 6 x $0.95 6 x #165
[mm]
Di i duzei pilot
[r:qr:f‘]"s'”"ea uzetpro 2 x 0,30 2 X 30,30 2 x 30,25 2 x 0,35
Arzator [kW] 6x5
Puterea totala de intrare 30
termica [kW]
3
5:]”5””’ de gaz [kg/h] / [m G30: 2,366; G31:2,331 / G20:3,175
Dimensiuni (latime x 800x730x930
lungime x inaltime) [mm]
Greutate [kg] 93
Descrierea parametrilor Valoarea parametrului
Numele produsului Friteuza pe gaz cu dulap
Model RCGF-40/700C20SG
Tipul aparatului A
Categoria de aparate |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
Presiune gaz si alimentare G30 Butan 28~30; G30 butan si G31 G30 butan si G31 620 metan 20
[mbar] G31 propan 37 propan 30 propan 50 metan
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
EISE' FC:'GCg' gi’ DK, EE, Fl, GR, ES, FI, GB, GR, HR,
Codul tarii IE ’IT ,LT P’T SII HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TI'\: re NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
Dimensiune injector arzator 3% $1.10 3% $1.10 3% 60,95 3xBL65
[mm]
Dimensiunea duzei pilot 1x ©0,30 1x $0,30 1x@0,25 1x@0,35
[mm]
Arzator [kW] 3x5
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Puterea totala de intrare

termica [kW] 5

Consum de gaz [kg/h]/ [m 3

/h] G30: 1,183; G31: 1.165 / G20: 1.587

Dimensiuni (latime x

) A 400x870x930
lungime x inaltime) [mm]

Greutate [kg] 52

Scop

Produsul este folosit pentru a furniza un aparat de gatit comercial sau industrial conceput pentru prajirea
alimentelor folosind gaz ca sursa de incalzire, oferind in acelasi timp spatiu de depozitare integrat sau de

utilitate n dulapul de sub friteuza.

Utilizare

Instalatie gaz

. Asigurati-va ca toate supapele sunt inchise inainte de a incepe procesul de instalare.

. Daca utilizati GPL ca alimentare cu gaz, conexiunea la masina trebuie sa fie sigura si fiabila.
. Nu utilizati o supapa de inaltd presiune cu aceasta masina.

Operatiunea

Schita panoului de control

A- Buton de control al temperaturii

B- Comutator de aprindere

C- Dafocul

D- Limitator de temperatura
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E- Tabelul temperaturii
F- Comutator de stingere a flacarii
Aprindere
1. Rotiti butonul de temperatura la 0.
2. Apasati si mentineti apdsat comutatorul de contact B.
3. Apasati butonul de contact C pana cand lampa pilot se aprinde.
4. Eliberati contactul B.
5. Reglati butonul de control al temperaturii A la temperatura dorita conform tabelului de referinta.
Controlul temperaturii

1. Cand temperatura atinge punctul de referinta, arzatorul principal se va opri automat, intrerupand

alimentarea cu gaz si mentinand temperatura.

2. Cand temperatura scade cu 10°C, arzatorul principal se va reaprinde automat si va incepe din nou

incdlzirea.
Stingerea flacarii
1. Apasati comutatorul F pentru a stinge flacara.

2. Opriti alimentarea cu gaz.
Intretinere

e Aceasta masina este conceputa special pentru prdjirea alimentelor cu continut ridicat de ulei sau grasimi

si nu este potrivita pentru alte tipuri de prajire.
¢ Nu folositi masina daca alimentele nu contin ulei sau grasime.
e Tnainte de a utiliza masina, curatati intregul continut de grisime dup3 cum urmeazs:
a)  Adaugati apa si un demachiant in rezervor si incalziti la 40-50°C, apoi curatati cu o carpa.
b)  Nu folositi materiale abrazive pentru a curata suprafata.

e Nu folositi apa pentru a curdta direct corpul masinii si nu utilizati niciodata substante corozive pentru

curatare.
e  Daca utilizati ulei cu un punct de topire ridicat, va rugam sa topiti uleiul inainte de a-l turna in rezervor.

e indepartati orice reziduu de grasime din rezervor dup3 préjire.
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e Dupa ce masina se raceste la o temperatura normala, puteti curata rezervorul si aruncati uleiul uzat.
e Asigurati-va ca nivelul uleiului ramane la sau peste nivelul minim necesar.
e Daca aparatul nu va fi folosit pentru o perioada lunga de timp, urmati acesti pasi:

a)  Opriti alimentarea cu gaz.

b)  Folositi o carpa cu benzina pentru a curata suprafata din otel inoxidabil.

c¢) Depozitati masina intr-o zond bine ventilata.

é AVERTIZARE!

e Uleiul sau grasimea de prajit trebuie inlocuite in mod regulat, deoarece impuritatile i pot

reduce punctul de aprindere.

e  Evitati supraincarcarea friteuzei cu alimente, deoarece poate cauza stropirea uleiului

fierbinte.

e Daca uleiul ia foc, intrerupeti imediat alimentarea cu gaz si acoperiti friteuza pentru a stinge

flacarile.
Depanare (analiza motivelor)

Flacara pilot nu se aprinde:

Instalarea sau conectarea incorecta a duzei pilot.

. Fise sau cablaje deteriorate ale duzei pilot.

o Presiune insuficientd a gazului in conducta de gaz.

e infundarea duzei.

. Conectarea necorespunzatoare a termocuplului sau cablurile regulatorului de temperatura deconectate.
o Termocuplu deteriorat.

. Functionare defectuoasa a supapei de control al temperaturii gazului.
Flacara pilot se aprinde, dar arzatorul principal nu:

o Presiune insuficientd a gazului in conducta de gaz.

e infundarea duzei.

o Functionare defectuoasa a comutatorului de gaz.

o Functionare defectuoasa a regulatorului de temperatura.
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. Contact slab intre termocuplu si supapa.

. Termocuplu deteriorat.
Transport si depozitare

n timpul transportului, manipulati acest produs cu grija pentru a evita vibratiile puternice. in general, produsul
ambalat nu trebuie depozitat in aer liber pentru perioade lungi de timp. Ar trebui pastrat intr-un depozit bine
ventilat, fara aer coroziv. Nu depozitati produsul cu capul in jos. Daca este necesara depozitarea in aer liber,

luati masurile adecvate pentru a-l proteja de ploaie.
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Ta uporabniski prirocnik je bil preveden s strojnim prevajanjem. Potrudili smo se, da bi zagotovili
tocnost prevoda, vendar upostevajte, da avtomatizirani prevodi niso popolni in niso namenjeni

nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradna razli¢ica uporabniskega priro¢nika je v anglescini.

Morebitne razlike med prevedeno razli¢ico in izvirno anglesko razli¢ico niso pravno zavezujoce. Ce

imate kakrsna koli vprasanja o tocnosti prevoda, si oglejte anglesko razli¢ico, ki je uradna

referenca.

Tehnicni podatki

Opis parametra

Vrednost parametra

Ime izdelka Plinski cvrtnik z omarico
Model RCGF-80/700C20DB
Vrsta aparata A
Kategorija naprave |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
- . G30 Butan 28~30; G30 butan in G31 G30 butan in G31
Plin in dovodni tlak [mbar] 631 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
ESE' E:Gcg gé DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Koda drzave IE ’IT ,LT P,T SII HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TF£ P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
;/;'r':]w injektorja gorilnika | ¢ 57 19 6 x 31,10 6 x 0,95 6 x 31,65
Velikost pilotne $obe [mm] 2 x @0,30 2 x ¢0,30 2 x @0,25 2 x ¢0,35
Gorilnik [kW] 6X5
Skupna vhodna toplotna 30

moc¢ [kW]

Poraba plina [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 2,366; G31: 2,331 / G20: 3,175

Mere (Sirina x dolZina x
viSina) [mm)]

800x730x930

Teza [kg]

93

Opis parametra

Vrednost parametra

Ime izdelka

Plinski cvrtnik z omarico

Model

RCGF-40/700C20SG

Vrsta aparata A
Kategorija naprave |3+(28-30)/37 |3B/P(30) |3B/P (50) |2H (20)
- . G30 Butan 28~30; G30 butan in G31 G30 butan in G31
Plin in dovodni tlak [mbar] 631 propan 37 propan 30 propan 50 G20 metan 20
BG, CY, CZ, AT, CH, CZ, DK, EE,
ESE' E:Gcg gé DK, EE, FI, GR, ES, Fl, GB, GR, HR,
Koda drzave IE ’IT ,LT I;T S,I HR, HU, IT, LT, | AT, DE, CH IE, IT, LT, LV, NO,
TR: P NL, NO, RO, PT, RO, SE, SI, SK,
SE, SI, PL TR
;/;'r':]w injektorja gorilnika 3x 1,10 3x 1,10 3x $0,95 3x 31,65
Velikost pilotne Sobe [mm] 1x ©0,30 1 x ©0,30 1x @0,25 1x @0,35
Gorilnik [kW] 3x5
Skupna vhodna toplotna 15

moc¢ [kW]

Poraba plina [kg/h] / [m 3
/h]

G30: 1,183; G31: 1,165 / G20: 1,587
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Mfre (Sirina x dolZina x 400x870x930

visina) [mm)]

Teza [kg] 52
Namen

Izdelek se uporablja za zagotavljanje komercialnega ali industrijskega kuhalnega aparata, zasnovanega za
globoko cvrtje hrane z uporabo plina kot vira ogrevanja, hkrati pa nudi integriran prostor za shranjevanje ali

pomoZzni prostor v omari pod cvrtnikom.
Uporaba

Plinska napeljava
. Pred zadetkom namestitve se prepricajte, da so vsi ventili zaprti.

. Ce kot dovod plina uporabljate LPG, mora biti povezava s strojem varna in zanesljiva.

. S tem strojem ne uporabljajte visokotla¢nega ventila.
Delovanje

Skica nadzorne plosce

@ e *
[ FEIN
@’
M

T ot
.t

T ot

]
&

A- Gumb za nadzor temperature
B- Stikalo za vZig

C- Udarni ogenj

D- Omejevalnik temperature

E- Temperaturna tabela

F- Stikalo za izklop plamena
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1. Obrnite gumb za temperaturo na 0.

2. Pritisnite in drzite stikalo za vzig B.

3. Pritisnite stikalo za vzig C, dokler se ne prizge kontrolna lucka.

4. Sprostite stikalo za vZig B.

5. Nastavite regulator temperature A na Zeleno temperaturo v skladu z referencno tabelo.
Nadzor temperature

1. Ko temperatura doseze nastavljeno tocko, se glavni gorilnik samodejno izklopi, prekine dovod plina in

ohrani temperaturo.

2. Ko temperatura pade za 10°C, se glavni gorilnik samodejno ponovno prizge in ponovno zacne

segrevati.
Flameout
1. Pritisnite stikalo F, da ugasnete plamen.

2. Zaprite dovod plina.
Vzdrzevanje

e Tastroj je zasnovan posebej za cvrtje hrane z oljem ali visoko vsebnostjo mascobe in ni primeren za druge

vrste cvrtja.
e Stroja ne uporabljajte, ¢e hrana ne vsebuje olja ali mascobe.
e Pred uporabo stroja ocistite celotno vsebnost mascobe, kot sledi:
a) Vrezervoar dodajte vodo in Cistilo ter segrejte na 40-50°C, nato ocistite s krpo.
b)  Za ¢iscenje povrsine ne uporabljajte abrazivnih materialov.

e Za neposredno Cis€enje ohisja stroja ne uporabljajte vode in za ¢is€enje nikoli ne uporabljajte jedkih

snovi.
e Ce uporabljate olje z visokim tali$§¢éem, ga stopite, preden ga natocite v rezervoar.
e Po cvrtju odstranite vse ostanke mascobe iz posode.
e Ko se stroj ohladi na normalno temperaturo, lahko ocistite rezervoar in zavrzete uporabljeno olje.

e Prepricajte se, da nivo olja ostane na minimalni zahtevani ravni ali nad njo.
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e (e stroja ne boste uporabljali dlje ¢asa, sledite tem korakom:
a)  Zaprite dovod plina.
b)  Za ¢iscenje povrsine iz nerjavecega jekla uporabite krpo z bencinom.
c)  Stroj hranite v dobro prezracenem prostoru.
é OPOZORILO!
e Olje ali mascobo za cvrtje je treba redno menjavati, saj lahko necistoce zniZajo plamenisce.
* lzogibajte se preobremenitvi cvrtnika s hrano, saj lahko povzroci brizganje vrocega olja.

e (e se olje vname, takoj prekinite dovod plina in pokrijte cvrtnik, da pogasite plamen.
Odpravljanje tezav (analiza razlogov)

Pilotni plamen se ne vige:

. Nepravilna namestitev ali prikljucitev pilotne Sobe.
. Poskodovani Cepi ali ozZicenje pilotne Sobe.

. Nezadosten tlak plina v plinovodu.

o Zamasitev Sob.

o Nepravilna povezava termoelementa ali odklopljena napeljava regulatorja temperature.
o Poskodovan termoclen.

. Okvara ventila za regulacijo temperature plina.
Pilotni plamen se vige, glavni gorilnik pa ne:

. Nezadosten tlak plina v plinovodu.

o Zamasitev Sob.

o Okvara plinskega stikala.

. Okvara regulatorja temperature.

o Slab stik med termoelementom in ventilom.

. Poskodovan termoclen.

Prevoz in skladis¢enje
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Med transportom s tem izdelkom ravnajte previdno, da preprecite mocne vibracije. Na splosno pakiranega
izdelka ne smete dlje Casa shranjevati na prostem. Hraniti ga je treba v dobro prezracevanem skladis¢u brez
jedkega zraka. Izdelka ne shranjujte obrnjenega na glavo. Ce je potrebno skladié¢enje na prostem, ga ustrezno

zasScitite pred dezjem.
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catering

UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com



	LV cover Royal catering 110013384 10013385
	10012529-530 preview LV.pdf
	10012529-530 preview LV.pdf
	10012953-954 preview LV.pdf



	10013384 10013385 Product info_21 languages
	1.10013384 10013385(de)
	2.10013384 10013385(en)
	3.10013384 10013385(pl)
	4.10013384 10013385(cs)
	5.10013384 10013385(fr)
	6.10013384 10013385(it)
	7.10013384 10013385(es)
	8.10013384 10013385(hu)
	9.10013384 10013385(da)
	10.10013384 10013385(fi)
	11.10013384 10013385(nl)
	12.10013384 10013385(no)
	13.10013384 10013385(sv)
	14.10013384 10013385(pt)
	15.10013384 10013385(sk)
	16.10013384 10013385(bg)
	17.10013384 10013385(el)
	18.10013384 10013385(hr)
	19.10013384 10013385(lt)
	20.10013384 10013385(ro)
	21.10013384 10013385(sl)
	LV cover Royal catering 110013384 10013385
	10012529-530 preview LV.pdf
	10012529-530 preview LV.pdf
	10012529-530 preview LV
	10012953-954 preview LV







