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Dieses Benutzerhandbuch wurde mit Hilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns
A nach Kriften bemiiht, die Genauigkeit der Ubersetzung zu gewihrleisten. Bitte beachten Sie
jedoch, dass automatische Ubersetzungen nicht perfekt sind und menschliche Ubersetzer nicht
ersetzen konnen. Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch. Etwaige
Unterschiede zwischen der libersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht
bindend. Sollten Sie Fragen zur Genauigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf

die englische Version, die die offizielle Referenz ist.

Technische Daten

Beschreibung des Parameters Parameterwert
Produktname Kaseschneider
Modell RCCSL-01
SchnittgroRe [cm] lund?2

Zweck

Die Kaseschneidemaschine soll ein einfaches und effizientes Verfahren zum Schneiden gleichmaRiger
Kasescheiben bieten und ist besonders zum Schneiden von Hart- und Schnittkdse geeignet.

Tatigkeit

0 ANMERKUNG
. Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch griindlich.
. Vermeiden Sie die Verwendung von Reinigungsmitteln mit hohem Alkaligehalt, da diese die

Gussteile stumpf machen, verfarben oder beschadigen konnen.

1. Stellen Sie das Gerét auf eine stabile Unterlage.

2. Bereiten Sie den Kaseblock vor und lassen Sie ihn bei Bedarf weich werden, damit die
Schneidedréhte nicht brechen.

3. Installieren Sie die entsprechende GrofRe des Schneidbiigels.

4. Zum Schneiden von Scheiben heben Sie den Schneidebiigel vollstdndig an, legen den
Kaseblock gegen die rechte Fiihrung und driicken den Biigel langsam nach unten.

5.  Um Stécke zu schneiden, entfernen Sie den in Schritt 3 geschnittenen Block, drehen ihn um
90°, richten ihn an der Flihrung aus und driicken den Bogen nach unten.

6. Zum Schneiden von Wiirfeln/Rechtecken legen Sie die Stocke quer liber die Schlitze, richten
sie an der Flihrung aus und ziehen den Bogen langsam nach unten.

Reinigung

0 HINWEIS Vermeiden Sie sdurehaltige Reinigungsmittel, da diese die Oberflache angreifen und
eine Schwarzung verursachen konnen. Verwenden Sie stattdessen warmes Wasser, trocknen

Sie sie griindlich ab und lagern Sie sie richtig.
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1. Reinigen Sie den Kaseschneider bald nach Gebrauch, damit der Kdse nicht hart wird.

2. Verwenden Sie warmes Wasser und gegebenenfalls ein mildes Reinigungsmittel, um alle
Komponenten zu reinigen. Eine mitgelieferte Nylonbirste kann bei der Reinigung helfen,
oder Sie kdnnen die Teile im Waschbecken abspritzen.

3. Lassen Sie das Gerat an der Luft trocknen.

Teile

1- 3/8"-Schneidebogen-Baugruppe; 3/4"-Schneidebogen-Baugruppe

2-  Ring-Stift
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This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to
A ensure the translation is accurate, but please note that automated translations are not perfect
and are not meant to replace human translators. The official version of the User Manual is in
English. Any differences between the translated version and the original English are not legally
binding. If you have any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English

version, which is the official reference.

Technical data

Parameter description Parameter value
Product name Cheese slicer
Model RCCSL-01
Cutting size [cm] land?2

Purpose

The cheese slicer is to provide a simple and efficient way to cut uniform slices of cheese, and it is especially
useful for cutting hard and semi-hard cheeses.

Operation

0 NOTE
. Clean the equipment thoroughly before its first use and after each use.

. Avoid using cleaners with high alkalinity, as they can dull, discolour, or damage the castings.

1. Place the equipment on a sturdy surface.
2. Prepare the cheese block, allowing it to soften if needed to avoid breaking the cutting wires.
3. Install the appropriate cutting bow size.

4. To cut slices, raise the cutting bow fully, place the cheese block against the right-side guide,
and press the bow down slowly.

5. To cut sticks, remove the block cut in step 3, rotate it 90°, align it with the guide, and press
the bow down.

6. To cut cubes/rectangles, lay the sticks across the slots, align with the guide, and pull the bow
down slowly.

Cleaning

0 NOTE Avoid acid-containing detergents, as they can corrode the surface and cause

blackening. Instead, use warm water, dry thoroughly, and store properly.

1. Clean the cheese cutter soon after use to prevent the cheese from hardening.
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2. Use warm water and mild detergent, if needed, to clean all components. A provided nylon
brush can help with cleaning, or you can spray the parts in the sink.

3. Allow the equipment to air dry.

Parts

1- 3/8” Cutting Bow Assembly; 3/4” Cutting Bow Assembly

2- Ring pin
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Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona za pomocg ttumaczenia maszynowego.
A Dotozylismy wszelkich staran, aby zapewnic¢ doktadnos¢ ttumaczenia. Nalezy jednak pamietac, ze
ttumaczenia automatyczne nie sg doskonate i nie majg na celu zastgpienia ttumaczy. Oficjalna
wersja instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie réznice miedzy wersjg przettumaczonag
a oryginatem w jezyku angielskim nie s3 prawnie wigzace. Jesli masz jakiekolwiek pytania

dotyczace doktadnosci ttumaczenia, zapoznaj sie z wersjg angielskg, ktéra jest wersjg oficjalna.

Dane techniczne

Opis parametru Wartos¢ parametru
Nazwa produktu Krajalnica do sera
Model RCCSL-01
Rozmiar ciecia [cm] 1i2

Zamiar

Krajalnica do sera stuzy do prostego i wydajnego krojenia sera na rowne plasterki. Jest szczegdlnie przydatna
do krojenia seréw twardych i pottwardych.

Praca z urzadzeniem

0 NOTATKA
. Doktadnie wyczys¢ sprzet przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu.
. Unikaj stosowania srodkéw czyszczgcych o wysokim odczynie zasadowym, poniewaz mogg one

powodowa¢ matowienie, odbarwienie lub uszkodzenie odlewodw.

1. Ustaw sprzet na stabilnej powierzchni.

2. Przygotuj blok sera, pozwalajagc mu zmiekngé, jesli to konieczne, aby unikng¢ pekniecia
drutow tnacych.

3. Zamontuj odpowiedni rozmiar tuku tngcego.

4. Aby pokroi¢ ser na plasterki, podnies korncdwke tnacg do géry, umies¢ ser przy prawej
prowadnicy i powoli docisnij koricowke tnaca.

5. Aby przycigé patyki, wyjmij blok wyciety w kroku 3, obré¢ go o 90°, wyréwnaj z prowadnica
i docisnij pateczke.

6. Aby wyciagc¢ kostki/prostokaty, potdz patyki na szczelinach, wyréwnaj z prowadnica i powoli
pociggnij za smyczek.

Czyszczenie

0 NOTATKA Unikaj detergentow zawierajgcych kwasy, gdyz moga one powodowac korozje
powierzchni i jej czernienie. Zamiast tego nalezy uzywac cieptej wody, doktadnie osuszyc i

przechowywaé w odpowiednich warunkach.
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1.  Woyczy$¢ maszynke do sera zaraz po uzyciu, aby zapobiec stwardnieniu sera.

2. Do czyszczenia wszystkich elementdw nalezy uzywad cieptej wody i tagodnego detergentu
(jesli to konieczne). Dotgczona szczotka nylonowa moze pomédc w czyszczeniu, ale mozna tez
spryskac czesci znajdujace sie w zlewie.

3. Pozostawi¢ sprzet do wyschniecia na powietrzu.

Strony

1-  Zespdttuku tngcego 3/8” ; Zespot tuku tngcego 3/4”

2- Szpilka pierScieniowa
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Tato uZzivatelskd ptirucka byla preloZzena pomoci strojového prekladu. Vynalozili jsme maximalni
A usili, aby byl preklad presny, ale uvédomte si, Ze automatické preklady nejsou dokonalé a nejsou
uréeny k tomu, aby nahradily lidské prekladatele. Oficidlni verze uZivatelské prirucky je v
angli¢tiné. Jakékoli rozdily mezi prelozenou verzi a pivodni angli¢tinou nejsou pravné zavazné.
Mate-li jakékoli dotazy ohledné presnosti prekladu, podivejte se prosim na anglickou verzi, ktera

je oficialnim odkazem.

Technické udaje

Popis parametru Hodnota parametru
Stdl pro horni frézku Krajec na syr
Model RCCSL-01
Velikost ezu [cm] la2

Ucel
Kraje¢ syra ma poskytovat jednoduchy a ucinny zplisob krdjeni stejnomé&rnych platki syra a je zvlaS$té uZitecny

pro krdjeni tvrdych a polotvrdych syri.

Cinnost

0 POZNAMKA
. Pred prvnim pouZitim a po kazdém pouZiti zarizeni dikladné vycistéte.
. Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokou zasaditosti, protoZze mohou odlitky zmatnit, zménit

barvu nebo je poskodit.

1. Umistéte zafizeni na pevny povrch.

2. Pripravte blok syra a v pfipadé potreby jej nechte zméknout, aby nedoslo k poruseni fezacich
dratd.

3. Nainstalujte vhodnou velikost sekaciho luku.

4. Chcete-li krdjet platky, zvednéte uplné krajeci madlo, umistéte blok syra k pravému voditku
a pomalu masli dol.

5. Chcete-li fezat tycinky, vyjméte blok vyfiznuty v kroku 3, otolte jej o 90°, zarovnejte jej s
voditkem a zatlacte luk dol(.

6. Chcete-li fezat kostky/obdélniky, polozte tyCe pres Stérbiny, zarovnejte je s voditkem a
pomalu stahnéte luk dold.
Cisténi

0 POZNAMKA Vyhnéte se €isticim prostfedkiim obsahujicim kyseliny, protoZe mohou
korodovat povrch a zpUsobit zéernani. Misto toho poufZijte teplou vodu, dikladné osuste a

radné skladujte.
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1. Krdjec na syr brzy po pouZiti vycistéte, aby syr neztuhl.

2. K isténi vSech soucasti poutzijte v pripadé potreby teplou vodu a jemny Cistici prostfedek. S
¢isténim mudZe pomoci dodavany nylonovy kartaé, nebo muzete dily nastfikat do drezu.

3. Nechte zafizeni uschnout na vzduchu.

Dily

1- Sestava sekaciho luku 3/8” ; Sestava sekaciho luku 3/4” .

2-  Prstencovy $pendlik
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Ce manuel d'utilisation a été traduit a I'aide d'une traduction automatique. Nous avons fait tous

A les efforts possibles pour garantir I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les
traductions automatiques ne sont pas parfaites et ne sont pas destinées a remplacer les
traducteurs humains. La version officielle du manuel d'utilisation est en anglais. Les éventuelles
différences entre la version traduite et I'original anglais ne sont pas juridiquement contraignantes.
Si vous avez des questions sur |'exactitude de la traduction, veuillez vous référer a la version
anglaise, qui est la référence officielle.

Caractéristiques techniques

Description du parametre Valeur du parameétre
Nom de produit Trancheuse a fromage
Modele RCCSL-01
Taille de coupe [cm] let2

But

La trancheuse & fromage est congue pour fournir un moyen simple et efficace de couper des tranches de
fromage uniformes, et elle est particulierement utile pour couper des fromages & pate dure et mi-dure.

Opération

0 NOTE
. Nettoyer soigneusement |’équipement avant sa premiére utilisation et apres chaque
utilisation.
. Evitez d’utiliser des nettoyants a forte alcalinité, car ils peuvent ternir, décolorer ou

endommager les piéces moulées.

1. Placez I'’équipement sur une surface solide.

2. Préparez le bloc de fromage en le laissant ramollir si besoin pour éviter de casser les fils de
coupe.

3. Installez I'arc de coupe de taille appropriée.

4. Pour couper des tranches, soulevez complétement I'arceau de coupe, placez le bloc de
fromage contre le guide droit et appuyez lentement sur l'arceau.

5. Pour couper des batons, retirez le bloc coupé a I'étape 3, faites-le pivoter de 90°, alignez-le
avec le guide et appuyez sur I'arc vers le bas.

6. Pour couper des cubes/rectangles, placez les batons sur les fentes, alignez-les avec le guide
et tirez lentement I'arc vers le bas.

Nettoyage

0 NOTE Evitez les détergents contenant de I'acide, car ils peuvent corroder la surface et

provoquer un noircissement. Utilisez plutdt de I'eau tiede, séchez soigneusement et rangez
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correctement.

1. Nettoyez le coupe-fromage peu de temps aprées utilisation pour éviter que le fromage ne
durcisse.

2. Utilisez de I'eau tiede et un détergent doux, si nécessaire, pour nettoyer tous les composants.
Une brosse en nylon fournie peut aider au nettoyage, ou vous pouvez vaporiser les piéces
dans I'évier.

3. Laissez I'équipement sécher a I'air libre.

Parties

1- Ensemble d'arc de coupe 3/8" ; Ensemble d'arc de coupe 3/4"

2- Goupille @ anneau



Questo manuale utente ¢ stato tradotto utilizzando la traduzione automatica. Abbiamo fatto ogni

A sforzo per garantire l'accuratezza della traduzione, ma tieni presente che le traduzioni
automatiche non sono perfette e non intendono sostituire i traduttori umani. La versione ufficiale
del Manuale d'uso € in inglese. Eventuali differenze tra la versione tradotta e quella originale in
inglese non sono giuridicamente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della traduzione, fare
riferimento alla versione inglese, che ¢ il riferimento ufficiale.

Dati tecnici

Descrizione del parametro Valore del parametro
Nome del prodotto Affettatrice per formaggio
Modello RCCS-01
Dimensioni di taglio [cm] le2

Scopo

L'affettatrice per formaggio ¢ un modo semplice ed efficiente per tagliare fette uniformi di formaggio ed é
particolarmente utile per tagliare formaggi duri e semiduri.

Operazione

0 NOTA
. Pulire accuratamente I'attrezzatura prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo.
o Evitare di utilizzare detergenti con elevata alcalinita, poiché possono opacizzare, scolorire o

danneggiare i getti.

1. Posizionare l'attrezzatura su una superficie robusta.

2. Preparare il blocco di formaggio, lasciandolo ammorbidire se necessario per evitare di
rompere i fili di taglio.

3. Installare I'arco da taglio della misura appropriata.

4. Per tagliare le fette, sollevare completamente I'archetto di taglio, posizionare il blocco di
formaggio contro la guida destra e premere lentamente |'archetto verso il basso.

5. Per tagliare i bastoncini, rimuovere il blocco tagliato nel passaggio 3, ruotarlo di 90°,
allinearlo con la guida e premere I'archetto verso il basso.

6. Pertagliare cubi/rettangoli, disporre i bastoncini nelle fessure, allinearli con la guida e tirare
lentamente I'archetto verso il basso.

Pulizia

0 NOTA Evitare detergenti contenenti acidi, poiché possono corrodere la superficie e annerire.

Utilizzare invece acqua calda, asciugare accuratamente e conservare correttamente.

1. Pulire il tagliaformaggio subito dopo |'uso per evitare che il formaggio si indurisca.



2. Per pulire tutti i componenti, utilizzare acqua calda e un detergente delicato, se necessario.
Per la pulizia e possibile utilizzare una spazzola di nylon in dotazione oppure € possibile
spruzzare i componenti nel lavandino.

3. Lasciare asciugare l'attrezzatura all'aria.

Parti

1- Gruppo arco da taglio da 3/8"; Gruppo arco da taglio da 3/4"

2- Perno ad anello
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Este manual de usuario ha sido traducido mediante traduccién automatica. Hemos hecho todo lo

A posible para garantizar que la traduccidn sea precisa, pero tenga en cuenta que las traducciones
automadticas no son perfectas y no estdn destinadas a reemplazar a los traductores humanos. La
versién oficial del Manual del Usuario esta en inglés. Cualquier diferencia entre la versién
traducida y el original en inglés no es legalmente vinculante. Si tiene alguna pregunta sobre la
exactitud de la traduccion, consulte la version en inglés, que es la referencia oficial.

Caracteristicas técnicas

Descripcion del parametro Valor del parametro
Nombre del producto Cortadora de queso
Modelo RCCSL-01
Tamafio del corte [cm] ly2
Obijetivo

La cortadora de queso proporciona una forma sencilla y eficiente de cortar rebanadas uniformes de queso, y es
especialmente Util para cortar quesos duros y semiduros.

Actividad

0 NOTA
. Limpie bien el equipo antes de su primer uso y después de cada uso.
. Evite utilizar limpiadores con alta alcalinidad, ya que pueden opacar, decolorar o dafiar las

piezas fundidas.

1. Coloque el equipo sobre una superficie resistente.

2. Prepara el bloque de queso, dejandolo ablandar si es necesario para evitar romper los
alambres de corte.

3. Instale el tamafio de arco de corte apropiado.

4. Para cortar rebanadas, levante completamente el arco de corte, coloque el bloque de queso
contra la guia del lado derecho y presione el arco hacia abajo lentamente.

5. Para cortar palos, retire el bloque cortado en el paso 3, girelo 90°, alinéelo con la guia y
presione el arco hacia abajo.

6. Para cortar cubos o rectangulos, coloque los palos sobre las ranuras, alinéelos con la guia 'y
tire del arco hacia abajo lentamente.

Limpieza

0 NOTA Evite los detergentes que contengan acidos, ya que pueden corroer la superficie y
provocar ennegrecimiento. En su lugar, utilice agua tibia, séquelo bien y guardelo

adecuadamente.
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1. Limpie el cortador de queso poco después de usarlo para evitar que el queso se endurezca.

2. Utilice agua tibia y un detergente suave, si es necesario, para limpiar todos los componentes.
Un cepillo de nailon provisto puede ayudar con la limpieza, o puedes rociar las piezas en el
fregadero.

3. Deje que el equipo se seque al aire.

Regiones

1- Conjunto de arco de corte de 3/8” ; Conjunto de arco de corte de 3/4”

2- Pasador de anillo
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Ezt a felhasznaléi kézikonyvet gépi forditassal forditottak le. Minden eréfeszitést megtettiink a
A forditds pontossagdnak biztositasa érdekében, de kérjiik, vegye figyelembe, hogy az automatizalt
forditasok nem tokéletesek, és nem az emberi forditdk helyettesitésére szolgalnak. A felhasznaloi
kézikonyv hivatalos valtozata angol nyelvd. A leforditott valtozat és az eredeti angol nyelvi
valtozat kozotti eltérések nem jogilag kotelezé érvényliek. Ha barmilyen kérdése van a forditas
pontossagaval kapcsolatban, kérjik, olvassa el az angol nyelvl valtozatot, amely a hivatalos

hivatkozasi alap.

Miszaki adatok

Paraméter leirasa Paraméter értéke
Preciziés mérleg Sajt szeletel6
Modell RCCSL-01
Vagdasi méret [cm] 1és2

cél
A sajtvagogép egyszerli és hatékony modot biztosit az egyenletes sajtszeletek vagasara, és kiilonésen hasznos

a kemény és félkemény sajtok vagasdhoz.

Tevékenység

0 MEGJEGYZES
. Elsé haszndlat el6tt és minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a berendezést.
. Keriilje a magas lugtartalmu tisztitészerek hasznalatat, mivel ezek tompithatjak, elszinezhetik

vagy karosithatjdk az dntvényeket.

1. Helyezze a berendezést egy stabil feliletre.
2. Készitse el6 a sajttdmbot, hagyja megpuhulni, ha sziikséges, hogy ne torjon el a vagddroét.
3. Szerelje be a megfelel6 vagdivméretet.

4. A szeleteléshez emelje fel teljesen a vagdidomot, helyezze a sajtblokkot a jobb oldali
vezet6hoz, és lassan nyomja le az idomot.

5. A rudak vagasahoz vegye ki a 3. [épésben kivagott blokkot, forditsa el 90°-kal, igazitsa a
vezet6hoz, és nyomja le az ijat.

6. A kockak/egyszogek vagasidhoz fektesse a palcakat a nyildsokon keresztil, igazitsa a
vezet6hoz, és lassan hulzza le az ijat.

Tisztitas
0 MEGJEGYZES Keriilje a savtartalmu tisztitdszereket, mivel azok korrodalhatjak a feliletet és

feketedést okozhatnak. Ehelyett haszndljon meleg vizet, szaritsa meg alaposan, és tarolja

megfelelGen.
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1. Asajtvagét haszndlat utdn hamarosan tisztitsa meg, hogy a sajt ne keményedjen meg.

2. Szikség esetén meleg vizzel és enyhe tisztitoszerrel tisztitsa meg az Osszes alkatrészt. A
tisztitdsban segithet a mellékelt nejlonkefe, vagy a mosogatdban lefujhatja az alkatrészeket.

3. Hagyja a berendezést a leveg6n megszaradni.

Alkatrészek

1- 3/8"vagoiv szerelvény; 3/4" vagoiv szerelvény

2-  Gyfris ti
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Denne brugervejledning er blevet oversat ved hjelp af maskinoversaettelse. Vi har gjort alt for at
A sikre, at oversaettelsen er ngjagtig, men veer opmaerksom pa, at automatiserede oversaettelser
ikke er perfekte og ikke er beregnet til at erstatte menneskelige oversaettere. Den officielle version
af brugervejledningen er pa engelsk. Eventuelle forskelle mellem den oversatte version og den
oprindelige engelske er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrgsmal om ngjagtigheden af

oversattelsen, bedes du henvise til den engelske version, som er den officielle reference.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parameterveerdi
Produktnavn Ostehgvl
Model RCCSL-01
Skaerestgrrelse [cm] log2

Formal

Ostehgvlen skal give en enkel og effektiv made at skaere ensartede skiver af ost pa, og den er isaer nyttig til at
skaere harde og halvharde oste.

Handling

0 BEMARK
. Renggr udstyret grundigt fgr fgrste brug og efter hver brug.
o Undga at bruge renggringsmidler med hgj alkalinitet, da de kan ggre stgbegodset mat,

misfarve det eller beskadige det.

1. Placer udstyret pa et solidt underlag.

2. Forbered osteblokken, og lad den blive blgd, hvis det er ngdvendigt for at undga, at
skaeretradene knaekker.

3. Installer den passende skaerebgjlestgrrelse.

4. For at skeere skiver skal du Igfte skaerebgjlen helt op, placere osteblokken mod styringen i
hgjre side og trykke bgjlen langsomt ned.

5. For at skaere pinde skal du fjerne den blok, der blev skaret i trin 3, dreje den 90°, rette den
ind efter fgringen og trykke buen ned.

6. For at skaere tern/rektangler skal du lsegge pindene pa tvaers af dbningerne, rette dem ind
efter fgringen og traekke buen langsomt ned.

Renggring:

0 BEMZRK Undga syreholdige renggringsmidler, da de kan korrodere overfladen og forarsage

sortfarvning. Brug i stedet varmt vand, tgr grundigt og opbevar korrekt.

1. Renggr osteskaereren hurtigt efter brug for at undga, at osten stivner.
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2. Brug om ngdvendigt varmt vand og et mildt renggringsmiddel til at renggre alle
komponenter. En medfglgende nylonbgrste kan hjxlpe med renggringen, eller du kan
sprgjte delene i vasken.

3. Lad udstyret lufttgrre.

Dele

1- 3/8" skaerebuesamling; 3/4" skaerebuesamling

2-  Ringstift
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Tama kdyttoopas on kadnnetty konekdaannokselld. Olemme tehneet kaikkemme
A varmistaaksemme kdannoksen tarkkuuden, mutta huomaa, ettd automaattiset kidnndkset eivat
ole taydellisid eivdatkd ne ole tarkoitettu korvaamaan ihmiskdantajia. Kayttéoppaan virallinen
versio on englanninkielinen. Erot kddnnetyn version ja alkuperdisen englanninkielisen version
valilla eivat ole oikeudellisesti sitovia. Jos sinulla on kysyttavaa kdannoksen tarkkuudesta, katso

englanninkielinen versio, joka on virallinen viite.

Tekniset tiedot

Parametrin kuvaus Parametrin arvo
Tuotteen nimi Juustoleikkuri
Malli RCCSL-01
Leikkauskoko [cm] lja2

Tarkoitus

Juustoleikkurilla on helppo ja tehokas tapa leikata tasalaatuisia juustoviipaleita, ja se on erityisen hyédyllinen
kovien ja puolikovien juustojen leikkaamiseen.

Kaytto

0 HUOM
. Puhdista laite huolellisesti ennen ensimmaista kayttda ja jokaisen kayttokerran jalkeen.
. Valta korkean emaksisten puhdistusaineiden kayttod, koska ne voivat himmentaa, varjata tai

vahingoittaa valukappaleita.

1. Aseta laite tukevalle alustalle.

2. Valmistele juustolohko ja anna sen tarvittaessa pehmets, jotta valtytdan katkaisulankojen
katkeamiselta.

3. Asenna sopiva leikkuukaaren koko.

4. Leikkaa siivuja nostamalla leikkuurunko kokonaan ylos, aseta juustopala oikeanpuoleista
ohjainta vasten ja paina rusetti hitaasti alas.

5. Leikkaa tikkuja poistamalla vaiheessa 3 leikattu lohko, kdanna sitd 90°, kohdista se
ohjaimeen ja paina keula alas.

6. Leikkaa kuutioita/suorakulmioita asettamalla tikut aukkojen poikki, kohdistamalla ohjaimen
ja vetamalla keulaa hitaasti alas.

Puhdistus

0 HUOM Valta happoa sisaltavia pesuaineita, koska ne voivat syovyttaa pintaa ja aiheuttaa

musttumista. Kayta sen sijaan lamminta vettd, kuivaa huolellisesti ja sailyta kunnolla.

1. Puhdista juustoleikkuri pian kdyton jalkeen, jotta juusto ei kovettu.
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2. Kayta tarvittaessa lammintd vettd ja mietoa pesuainetta kaikkien osien puhdistamiseen.
Mukana toimitettu nailonharja voi auttaa puhdistuksessa, tai voit ruiskuttaa pesualtaan osia.

3. Anna laitteen kuivua ilmassa.

Osat

1- 3/8" leikkausjousi; 3/4” leikkausjousikokoonpano

2- Rengas tappi
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Deze gebruikershandleiding is vertaald met behulp van machinevertaling. Wij hebben er alles aan
A gedaan om ervoor te zorgen dat de vertaling nauwkeurig is, maar houd er rekening mee dat
automatische vertalingen niet perfect zijn en niet bedoeld zijn om menselijke vertalers te
vervangen. De officiéle versie van de gebruikershandleiding is in het Engels. Eventuele verschillen
tussen de vertaalde versie en de originele Engelse versie zijn niet juridisch bindend. Als u vragen
hebt over de juistheid van de vertaling, raadpleeg dan de Engelse versie; dit is de officiéle

referentie.

Technische gegevens

Beschrijving parameter Waarde parameter
Productnaam Kaasschaaf
Model RCCSL-01
Snijmaat [cm] len2

Doel

Met de kaasschaaf kunt u eenvoudig en efficiént gelijkmatige plakken kaas snijden. Hij is vooral handig voor het
snijden van harde en halfharde kazen.

Anvendelse

0 OPMERKING
. Maak het apparaat grondig schoon voor het eerste gebruik en na elk gebruik.
. Vermijd het gebruik van reinigingsmiddelen met een hoge alkaliniteit, omdat deze de

gietstukken kunnen dof maken, verkleuren of beschadigen.

1. Plaats het apparaat op een stevige ondergrond.

2. Maak het blok kaas klaar en laat het indien nodig zacht worden om te voorkomen dat de
snijdraden breken.

3. Installeer de juiste maat snijboog.

4. Om plakken te snijden, tilt u de snijboog helemaal op, plaatst u het kaasblok tegen de
geleider aan de rechterkant en drukt u de boog langzaam naar beneden.

5. Om stokken te snijden, verwijdert u het blok dat u in stap 3 hebt gesneden, draait u het 90°,
lijnt u het uit met de geleider en drukt u de boog naar beneden.

6. Om kubussen/rechthoeken te snijden, legt u de stokjes over de sleuven, lijnt u ze uit met de
geleider en trekt u de boog langzaam naar beneden.

Schoonmaak

0 OPMERKING Vermijd zuurhoudende schoonmaakmiddelen, omdat deze het oppervlak
kunnen aantasten en zwart worden. Gebruik in plaats daarvan warm water, laat het goed

drogen en bewaar het op de juiste manier.
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1. Maak de kaassnijder zo snel mogelijk na gebruik schoon om te voorkomen dat de kaas hard
wordt.

2. Gebruik indien nodig warm water en een mild schoonmaakmiddel om alle onderdelen
schoon te maken. U kunt de onderdelen schoonmaken met een bijgeleverde nylonborstel,
maar u kunt ze ook in de gootsteen afspuiten.

3. Laat de apparatuur aan de lucht drogen.

Onderdelen

1- 3/8” snijboogmontage; 3/4” snijboogmontage

2- Ringspeld
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Denne brukerhandboken er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Vi har gjort vart ytterste for
A a sikre at oversettelsen er ngyaktig, men vaer oppmerksom pa at automatiserte oversettelser ikke
er perfekte og ikke er ment a erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle versjonen av
brukerhandboken er pad engelsk. Eventuelle forskjeller mellom den oversatte versjonen og den
originale engelske versjonen er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrsmal om ngyaktigheten av

oversettelsen, vennligst se den engelske versjonen, som er den offisielle referansen.

Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Osteskjzerer
Modell RCCSL-01
Klippestgrrelse [cm] log2

Hensikt

Ostehgvelen skal gi en enkel og effektiv mate a kutte ensartede osteskiver p3, og den er spesielt nyttig for 3
kutte harde og halvharde oster.

Bruk

0 NOTE
. Rengjgr utstyret grundig for fgrste gangs bruk og etter hver bruk.
o Unnga a bruke rengjgringsmidler med hgy alkalitet, da de kan matte, misfarge eller skade

stppestykkene.

1. Plasser utstyret pa et solid underlag.
2. Forbered osteblokken, la den bli myk om ngdvendig for & unnga a knekke skjeeretradene.
3. Installer passende skjaeerebuestgrrelse.

4. For & skjeere skiver, Igft skjeerebuen helt, plasser osteblokken mot hgyre guide og trykk
baugen sakte ned.

5. For a kutte pinner, fjern blokkkuttet i trinn 3, roter det 90°, juster det med fgringen og trykk
baugen ned.

6. For a kutte terninger/rektangler, legg pinnene pa tvers av sporene, innrett med fgringen og
trekk baugen sakte ned.

Rengj@ring

0 NOTE Unnga syreholdige vaskemidler, da de kan korrodere overflaten og forarsake sverting.

Bruk i stedet varmt vann, tgrk grundig og oppbevar riktig.

1. Rengjgr ostemaskinen like etter bruk for a unnga at osten stivner.
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2. Bruk varmt vann og mildt rengjgringsmiddel, om ngdvendig, for & rengjgre alle
komponentene. En medfglgende nylonbgrste kan hjelpe med rengjgring, eller du kan spraye
delene i vasken.

3. La utstyret lufttgrke.

Deler

1- 3/8” skjeerebueenhet; 3/4” skjeerebue

2-  Ringstift
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Denna anvandarmanual har oversatts med maskindversattning. Vi har anstrangt oss for att
A sakerstalla att 6versattningen ar korrekt, men observera att automatiska dversattningar inte ar
perfekta och inte ar avsedda att ersdtta manskliga Oversattare. Den officiella versionen av
anvandarmanualen ar pa engelska. Eventuella skillnader mellan den 6versatta versionen och den
engelska originalversionen ar inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om 6versattningens

riktighet, se den engelska versionen, som ar den officiella referensen.

Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Osthyvel
Modell RCCSL-01
Klippstorlek [cm] 1loch2

Andamal

Ostskararen ska ge ett enkelt och effektivt satt att skdra enhetliga skivor av ost, och den ar sarskilt anvandbar
for att skdra harda och halvharda ostar.

Anvandning

0 NOTERA
. Rengdr utrustningen noggrant fére den forsta anvandningen och efter varje anvandning.
. Undvik att anvanda rengdringsmedel med hog alkalinitet, eftersom de kan matta, missfarga

eller skada gjutgodset.

1. Placera utrustningen pa en stadig yta.
2. Forbered ostblocket, Iat det mjukna om det behovs for att undvika att skartradarna bryts.
3. Installera lamplig skarbagestorlek.

4. For att skara skivor, hoj skarbagen helt, placera ostblocket mot den hdgra styrningen och
tryck ner bagen langsamt.

5. For att skdra pinnar, ta bort blocket som skars i steg 3, rotera det 90°, rikta in det mot
styrningen och tryck ner bagen.

6. FOr att skara kuber/rektanglar, lagg pinnarna tvars 6ver skarorna, passa in med guiden och
dra ner bagen langsamt.

Rengoring

0 NOTERA Undvik syrahaltiga tvdattmedel, eftersom de kan frata ytan och orsaka svartning.

Anvand istdllet varmt vatten, torka ordentligt och forvara ordentligt.

1. Rengor ostskdraren strax efter anvandning for att forhindra att osten stelnar.
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2. Anvand varmt vatten och milt rengéringsmedel, om det behdvs, for att rengora alla
komponenter. En medféljande nylonborste kan hjalpa till med rengéringen, eller sa kan du
spraya delarna i diskhon.

3. Lat utrustningen lufttorka.

Delar

1- 3/8” skirbadgsenhet;3/4” skirbage

2-  Ringstift
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Este Manual do Usuario foi traduzido usando tradug¢do automatica. Fizemos todos os esforc¢os

A para garantir que a tradugdo seja precisa, mas observe que as tradugdes automatizadas ndo sdo
perfeitas e ndo tém como objetivo substituir tradutores humanos. A versao oficial do Manual do
Usuario esta em inglés. Quaisquer diferencas entre a versdo traduzida e o original em inglés ndo
sdo juridicamente vinculativas. Caso tenha alguma duvida sobre a precisdo da tradugdo, consulte
a versdo em inglés, que é a referéncia oficial.

Dados técnicos

Descri¢ao do parametro Valor do parametro
Nome do produto Fatiador de queijo
Modelo RCCSL-01
Tamanho do corte [cm] le2
Propdsito

O fatiador de queijo oferece uma maneira simples e eficiente de cortar fatias uniformes de queijo, sendo
especialmente Util para cortar queijos duros e semiduros.

Utilizacao

0 OBSERVACAO
. Limpe bem o equipamento antes do primeiro uso e apds cada uso.

. Evite usar produtos de limpeza com alta alcalinidade, pois eles podem deixar as pegas

fundidas opacas, descoloridas ou danificadas.

1. Coloque o equipamento sobre uma superficie firme.

2. Prepare o bloco de queijo, deixando-o amolecer se necessario para evitar quebrar os fios de
corte.

3. Instale o arco de corte de tamanho apropriado.

4. Para cortar fatias, levante totalmente o arco de corte, coloque o bloco de queijo contra a
guia do lado direito e pressione o arco para baixo lentamente.

5. Para cortar gravetos, remova o bloco cortado na etapa 3, gire-o 90°, alinhe-o com a guia e
pressione o arco para baixo.

6. Para cortar cubos/retangulos, coloque os palitos sobre as ranhuras, alinhe-os com a guia e
puxe o arco para baixo lentamente.

Limpeza

0 OBSERVACAO Evite detergentes acidos, pois eles podem corroer a superficie e causar

escurecimento. Em vez disso, use dgua morna, seque bem e guarde adequadamente.

1. Limpe o cortador de queijo logo apds o uso para evitar que o queijo endureca.
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2. Use agua morna e detergente neutro, se necessario, para limpar todos os componentes.
Uma escova de nailon fornecida pode ajudar na limpeza, ou vocé pode borrifar as pegas na

pia.

3. Deixe o equipamento secar ao ar.

Partes

1- Conjunto de arco de corte de 3/8” ; Conjunto de arco de corte de 3/4”

2- Alfinete de anel
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Tato pouzivatelskd prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. Vyvinuli sme
A maximalne usilie, aby bol preklad presny, ale upozornujeme, Ze automatické preklady nie su
dokonalé a nie su uréené na to, aby nahradili ludskych prekladatelov. Oficidlna verzia
pouzivatelskej prirucky je v angli¢tine. Akékolvek rozdiely medzi preloZzenou verziou a origindlnou
angli¢tinou nie su pravne zdvazné. Ak mate akékolvek otdzky tykajuce sa presnosti prekladu,

pozrite si anglicku verziu, ktora je oficidlnou referenciou.

Technické udaje

Popis parametra Hodnota parametra
Ndazov produktu Krajac na syr
Model RCCSL-01
Vel'kost rezu [cm] la2

Ucel
Kraja¢ syra ma poskytnut’ jednoduchy a efektivny spdsob krdjania rovhomernych platkov syra a je obzvla$t uz

itoCny na krdajanie tvrdych a polotvrdych syrov.

Prevadzka

0 POZNAMKA
. Pred prvym pouZitim a po kazdom pouziti pristroj dokladne vycistite.
. Vyhnite sa pouZivaniu Cistiacich prostriedkov s vysokou zasaditostou, pretoze mézu zmatnit,

zmenit farbu alebo poskodit odliatky.

1. Zariadenie umiestnite na pevny povrch.

2. Pripravte blok syra, v pripade potreby ho nechajte zmaknut, aby ste predisli pretrhnutiu
reznych drétov.

3. Nainstalujte vhodnu velkost Zacieho luku.

4. Na krajanie platkov Uplne zdvihnite krajaciu maslu, prilozte blok syra k pravému vodidlu a
pomaly stla¢te maslu nadol.

5. Ak chcete odrezat tyCinky, odstrarite blok vyrezany v kroku 3, oto¢te ho 0 90°, zarovnajte ho
s vodidlom a zatlacte masli¢ku nadol.

6. Ak chcete rezat kocky/obdiZniky, poloZte palice cez 3trbiny, zarovnajte ich s vodidlom a
pomaly stiahnite luk nadol.

Upratovanie

0 POZNAMKA Vyhnite sa ¢istiacim prostriedkom obsahujtcim kyseliny, pretoze mézu
korodovat povrch a spdsobit s¢ernenie. Namiesto toho pouZite tepli vodu, dékladne vysuste

a spravne uskladnite.
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1. Krajac¢ na syr ihned po pouZiti oCistite, aby syr nestvrdol.

2. Na cistenie vSetkych komponentov pouZite v pripade potreby tepli vodu a jemny Cistiaci
prostriedok. S istenim vam moéze pomdct dodavana nylonovd kefa, alebo moZete Casti
nastriekat do drezu.

3. Nechajte zariadenie vyschnut na vzduchu.

Casti

1- 3/8” zostava Zacieho luku; Zostava 3/4” Zacieho luku

2- Spendlik na prstefi
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ToBa pbKOBOACTBO 3a NoTpebuTens e npesefeHo Ypes MaliMHeH npeBod. MonoKMxme BCUYKK
ycunus, 3a fa rapaHTMpame, Ye NpeBoabT € TOYEH, HO MMaiTe nNpeaBua, Ye aBTomMmaTU3UpaHuTe
npesogM He ca nepdeKkTHM WM He ca npeAHasHayeHW [a 3aMEHAT YOBELKM MpPeBoSauu.
OduumanHaTta BepcuA Ha pbKOBOACTBOTO 33 NOTPebUTENA € Ha aHTAIMACKM e3UK. BCUUKKM pasamnku
MeXAay npeseseHaTa BepCUA M OPUrMHANHUA aHIIMIACKM He ca NpaBHO 06Bbp3BaLLyM. AKO nmaTe
HAKAKBW BbMNPOCKM OTHOCHO TOYHOCTTA Ha MPEBOAA, MOASA, BUKTE aHIIMIMCKAaTa BEPCUA, KOATO e
oduumManHaTa cnpasKa.

TexHU4YeCcKn AaHHU

OnucaHue Ha NapameTbpa CTOHOCT Ha NapameTbpa
Mme Ha npoayKTa Pe3auyka 3a cupeHe
Mopen RCCSL-01
PasMmMepmHHna pasamne[cm] 1u?2

Lien

MamuygaTa 3a psasage Ha CUDeEeHE OoOCUTYpPABa 1eceH U edecx
TUBeH HaYMH 3a HapsfAdAsaBaHe HAa eJHaKBU GUITUAKNU CUDEHE
ueocobeHonNonesdHa 3a pAdsz aHgHe Ha TBDHBDPAU UMTDOITYTBDBDIAU

CuUuDpeEeHa,
Omepanud

3ABENIEXXKA
o MouncteTe cTapaTenHo obopyaBaHeTO Npean NbpeaTa My ynoTpeba un cies Bcsaka ynotpeba.
. MN36AarsaiiTe M3Mo/I3BaHETO HA MOYMCTBALLM NPENapaTh C BUCOKA a/ZIKaZIHOCT, Tbil KaTo Te moraT

[a 3aTbnAT, 06e3LBETAT UM NOBPEAAT OT/IMBKUTE.

1. NocTaBeTe 060pyLBaHETO BbPXY 340aBA NOBBHPXHOCT.

2. NpuroteeTe H6/J0KYETO CMPEHE, KaTo r0 OCTaBUTE Aa OMEKHE, aKo e Heobxoaumo, 3a Aa
nsberHete cyynBaHe Ha pexxewmTe Kabenu.

3.  WHcTanupaliTe NoAxoAAlWMA pa3mep Ha pexellaTta abra.

4. 3a pa HapexeTe OMAMIKM, NOBAMIHETe Abrata 33 psA3aHe Hanb/AHO, nocTtasBeTe 6/10Ka
CUpEeHe cpelLy AecHMA BOAaY U HaTUCHeTe bKa Hagony 6aBHO.

5. 3a fa uspexeTte NpbynLM, OTCTpaHeTe U3pA3aHusA 610K B cTbMKa 3, 3aBbpTeTe ro Ha 90°,
nogpasHeTe ro C Bogadya W HaTUCHeTe abrata HaJony.

6. 3a ga uspexerte KybueTa/NpaBObIbAHULM, NOCTABETE NPBYKUTE HANPEYHO HA NpopesuTe,
noAapaBHETe I € Bogaya M ApbhnHeTe bKa 6aBHO HaZoAy.

I TouumcTB aHue
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3ABEJIEXKKA U36Aaresaiite nouyncTBallm NpenapaTu, CbAbprKally KUCENNHA, Tbi KaTo Te moraT
[,3 KOpo3MpaT NOBbPXHOCTTA U A3 NPUYMHAT NoYepHaABaHe. BmecTo ToBa M3Noa3BaiTe Tonaa

BOZa, n3cylweTe fobpe U CbXxpaHABaTE NPaBUIHO.

1. TMouncTeTe pesadykaTa 3a CUpeHe CKOpo cnesd ynoTpeba, 3a fa npegoTepaTUTe
BTBbPAABAHETO Ha CUPEHETO.

2. W3nonsgaliTe Tonna BO4da U MeK NoYncTeally npenapat, ako e HEOGXO,CI,VIMO, 3a da noyncrtuTte
BCUYKM KOMMNOHEHTHU. chrypeHaTa HAW/IOHOBA YEeTKa MOXKe Aa BU NOMOTHe C NOYNUCTBAHETO
WY MOXeTe Aa HaNpbCKaTe 4YaCTuTe B MUBKaTa.

3. OcraBeTte 060pyABaHETO Aa U3CbXHE HA Bb3AYX.

HUacTuwu

1- 3/8” MoHTaxX Ha pDexel 1bK;3/4” MOHT aX Ha DexXella

A B I a

2- Mrma 3a XalTKa
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AUTO TO eyxelpidlo xpnotn €xeL PetadpaocTel PeE TN XPON AUTOMATNG HeTAdPpacnC. EXOULE

A kataPaAel kaBe Suvatr mpoonadeta yla va dtachaiicoupe Ot n petadpaocn ival akpLpng, aAla
ONUELWOTE OTL OL QUTOMOTOTOLNUEVEG UeTadpdoelg dev elval TéAeleg kal Sev mpoopilovtal va
QVTIKATAOTHO0UV Tou¢ avBpwrivoug petadpaotes. H emionun €kdoon tou Eyyxelpldiou xpriong
elval ota AyyAikd. Tuxov StadopEg HeTaV TNG HeETAPPATUEVNG £KBOCNC KAL TNG APXLKNG OYYALKN G
£€kboong Oev eival VOULKA OeOUEUTIKEG. EQV £XETE EPWTNOELG OXETIKA HE TNV okpifela NG
petadpaong, avatpéfte otnv ayyAkn €kdoaon, n omola ival n emionun avadopd.

TeXVIKA OTOLXELOL

Nepypadn NapapETpwy T Mapapétpou
‘Ovopa mpoiovtog Kodtng tuplov
Movtého RCCSL-01
Méysﬁogkonﬁg[cm] 1xa 1?2

2KOTIOG

OK(’)(I)quTUplol')napéxelévavan)»(’)lcalaIEOTe)»eopaTLK(’)Tp
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0 SHMEIQMA
. KaBapilete oyoAaoTikd tov e€OMALOUO TPV artd TV PWTH TOU XPron Kal LETA amo KABe
xpnon.
o AnoduUyete TN Xprion KaBapLoTtikwy He uPnAn aAkaAlkoTnTa, KABwC Unopel va Baunwaoouy,
va anoxpwpaticouv f va kataotpéPouy Ta XUTA mpoidvta.
1. TomoBetriote tov €§OMALONO O€ pLa otBapr| EMbAveLa.

2. TPOETOLUACTE TO UITAOK TUPLOU, 0P OTE TO VA LOAAKWOEL EAV XPELALETAL LA VA artodpUYETE
TO OTIACLUO TWV KAAWSLWV KOTING.

3. TomoBetnote 10 KatdAnAo péyebog to€ou Komnc.

4. T va koPete PETEC, avaonKWoTe TARPWG ToV GLOYKO KOTI G, TOMOBETHOTE TO UITAOK TUPLOU
otov 6e€10 06Nnyo Kat TLEoTe TO GLOYKO apya TPOG T KATW.

5. Twa va KOPeTe pnmaotouvia, adalpETE TO KOUUEVO UMAOK 0To Brua 3, TePLOTPEYTE TO KATA
90°, euBuypAUUIOTE TO UE TOV 06NYO KAl TILECTE TO TOELO MPOC TA KATW.

6. Na va koPete kUPoucg/opBoywvia, TOMOBETAOTE TA HMACTOUVIA OTIC UTIOSOXEG,
gvBuypapuiote pe tov 06nyo kat Tpapréte To 160 MPoC Ta KATW apyd.

Kad0dap vt o pa



EL

0 ZHMEIQMA Amo¢dUYETE TA AMOPPUTIOVTLKA TTOU TIEPLEXOUV 08U, KaBwg pmopetl va
SlaBpwaoouv TV emipAveLa Kat Vo TPoKaAEcouv palplopa. AvtiBeta, xpnoLlomnolnote (eoto
VEPO, OTEYVWOTE KAAA Kol armoBnKeUoTE CWOTA.
1. KaBapiote Tov KOPTN TUPLWV OUECWE LETA TN XPHON YLA VO AOTPEYETE T OKARPUVON TOU
TUpLOU.

2. Xpnoluomoliote {eoTo vepd Kal ATLO OMOPPUTIAVTLKO, AV XpELAeTal, yla va kabapioete
oAa ta e§aptripata. Mo mapexopevn vathov Bouptoa punopet va Bonbroet otov kabaplopd
1| uropeite va PeKACETE TO LEPN OTO VEPOXUTN.

3. Adnote tov e€OMALOUO VA OTEYVWOEL OTOV AEPQl.

8§GpTﬁ1.lCIT(1

1- 2vykpoTnua T(’)iouKonﬁgs/s“Zupr(’)Tnua T6& ov x o
g 3/4".

2- AaXxXTVuvA{d1 xapoditoa
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Ovaj korisni¢ki priru¢nik preveden je strojnim prijevodom. UlozZili smo sve napore kako bismo
osigurali toc¢nost prijevoda, ali imajte na umu da automatizirani prijevodi nisu savrseni i nisu

namijenjeni zamjeni ljudskih prevoditelja. Sluzbena verzija korisni¢kog priruc¢nika je na engleskom

jeziku. Sve razlike izmedu prevedene verzije i izvornog engleskog jezika nisu pravno obvezujude.
Ako imate pitanja o to¢nosti prijevoda, pogledajte englesku verziju, koja je sluzbena referenca.

Tehnicki podaci

Opis parametra Vrijednost parametra
Naziv proizvoda Rezac za sir
Model RCCSL-01
VeliCina rezanja [cm] 1.i2

Svrha

Rezac sira omogucuje jednostavan i u¢inkovit nacin rezanja jednolikih kriSki sira, a posebno je koristan za
rezanje tvrdih i polutvrdih sireva.

Operacija

0 BILJESKA
. Opremu temeljito oCistite prije prve uporabe i nakon svake uporabe.
. Izbjegavajte koristenje sredstava za ¢iséenje s visokom luznato$c¢u jer mogu zamutiti,

promijeniti boju ili ostetiti odljevke.

1. Postavite opremu na ¢vrstu povrsinu.

2. Pripremite blok sira, dopustite mu da omeksa ako je potrebno kako biste izbjegli lomljenje
Zica za rezanje.

3. Ugradite odgovarajucu veli¢inu luka za rezanje.

4. Za rezanje kriski, podignite luk za rezanje do kraja, postavite blok sira uz desnu vodilicu i
polako pritisnite luk prema dolje.

5. Zarezanje Stapica uklonite blok izrezan u koraku 3, okrenite ga za 90°, poravnajte s vodilicom
i pritisnite luk prema dolje.

o

Za rezanje kocki/pravokutnika, polozite Stapice preko utora, poravnajte ih s vodilicom i
polako povucite luk prema dolje.

CiScenje
0 BILJESKA Izbjegavajte deterdZente koji sadrze kiseline, jer mogu nagrizati povriinu i

uzrokovati crnjenje. Umjesto toga, koristite toplu vodu, temeljito osusite i pravilno pohranite.

1. Ocistite rezac sira ubrzo nakon upotrebe kako biste sprijecili da se sir stvrdne.
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2. Koristite toplu vodu i blagi deterdzent, ako je potrebno, za Ciséenje svih komponenti.
Isporucena najlonska cetka moze pomoci u Cis¢enju ili moZete poprskati dijelove u sudoperu.

3. Ostavite opremu da se osusi na zraku.

dijelovi

1- 3/8” sklop luka za rezanje; Sklop luka za rezanje od 3/4” .

2- lgla za prsten
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Sis vartotojo vadovas buvo i$verstas naudojant masininj vertima. Déjome visas pastangas, kad
vertimas bty tikslus, taciau atminkite, kad automatiniai vertimai néra tobuli ir néra skirti pakeisti

Zmoniy vertéjus. Oficiali vartotojo vadovo versija yra angly kalba. Bet kokie skirtumai tarp

iSverstos versijos ir originalo angly kalba néra teisiskai privalomi. Jei turite klausimy dél vertimo
tikslumo, Zr. versijg angly kalba, kuri yra oficiali nuoroda.

Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reikSmeé
Produkto pavadinimas Sario pjaustyklé
Modelis RCCSL-01
Pjovimo dydis [cm] lir2

Tikslas

Strio pjaustyklé yra paprastas ir efektyvus btdas pjaustyti vienodas strio riekeles, o ypa¢ naudingas pjaustant
kietus ir pusiau kietus strius.

Operacija

0 PASTABA
. Kruopsciai iSvalykite jrangg pries$ pirmajj naudojima ir po kiekvieno naudojimo.
o Nenaudokite didelio Sarmingumo valikliy, nes jie gali nublukinti, pakeisti spalvg arba pazeisti
liejinius.
1. Padékite jrangg ant tvirto pavirSiaus.
2. Paruoskite sirio bloka, jei reikia, leiskite jam suminkstéti, kad nenutriikty pjovimo laidai.
3. Sumontuokite atitinkamo dydzio pjovimo lanka.

4. Norédami supjaustyti griezinélius, iki galo pakelkite pjovimo lanka, uzdékite sirio blokg prie
desiniojo kreiptuvo ir Iétai spauskite lankelj Zemyn.

5. Norédami pjauti pagaliukus, nuimkite 3 veiksme nupjautg blokg, pasukite jj 90°, sulygiuokite
su kreiptuvu ir nuspauskite lankg zemyn.

6. Norédami pjaustyti kubelius / staciakampius, iskiskite pagaliukus per plySius, sulygiuokite su
kreiptuvu ir létai traukite lankg Zemyn.

Valymas
0 PASTABA Venkite ragsciy turinciy plovikliy, nes jie gali ésdinti pavirsiy ir pajuoduoti. Vietoj to

naudokite Siltg vandenj, gerai iSdziovinkite ir tinkamai laikykite.

1. I8valykite sdrio pjaustykle i$ karto po naudojimo, kad siris nesukietéty.

2. Jei reikia, naudokite Siltg vandenj ir Svelny ploviklj, kad iSvalytuméte visus komponentus.
Pridedamas nailoninis Sepetys gali padéti valyti, arba galite purksti dalis j kriaukle.
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3. Leiskite jrangai iSdziGti ore.

Dalys

1- 3/8" pjovimo lankas; 3/4" pjovimo lankas

2-  Ziedo kaiStis
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Acest manual de utilizare a fost tradus folosind traducerea automata. Am depus toate eforturile

A pentru a ne asigura ca traducerea este exactd, dar va rugam sa retineti ca traducerile automate
nu sunt perfecte si nu sunt menite sa Tnlocuiasca traducatorii umani. Versiunea oficiald a
manualului de utilizare este in limba engleza. Orice diferenta intre versiunea tradusa si versiunea
originala in limba engleza nu este obligatorie din punct de vedere juridic. Daca aveti Intrebari
despre acuratetea traducerii, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza, care este referinta
oficiala.

Date tehnice

Descrierea parametrilor Valoarea parametrului
Numele produsului Taidtor de branza
Model RCCSL-01
Dimensiune de taiere [cm] 1si2

Scop

Felatorul de branza este de a oferi o modalitate simpla si eficienta de a tdia felii uniforme de branza si este util
a in special pentru tdierea branzeturilor tari si semitare.

Operatiunea

0 NOTA
. Curatati bine echipamentul inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare.
. Evitati utilizarea agentilor de curatare cu alcalinitate ridicatd, deoarece acestia pot tergiversa,

decolora sau deteriora piesele turnate.

1. Asezati echipamentul pe o suprafata solida.

2. Pregatiti blocul de branza, lasandu-l sa se inmoaie daca este necesar pentru a evita ruperea
firelor de taiere.

3. Instalati dimensiunea corespunzatoare a arcului de tdiere.

4. Pentru a taia felii, ridicati complet arcul de taiere, asezati blocul de branza pe ghidajul din
partea dreapta si apasati incet arcul in jos.

5. Pentru a tdia bete, indepartati blocul taiat la pasul 3, rotiti-l la 90°, aliniati-l cu ghidajul si
apasati arcul in jos.

6. Pentru a taia cuburi/dreptunghiuri, asezati betele peste fante, aliniati-l cu ghidajul si trageti
incet arcul in jos.

Curatenie

0 NOTA Evitati detergentii care contin acizi, deoarece acestia pot coroda suprafata si pot

provoca innegrirea. In schimb, folositi apa calda, uscati bine si depozitati corespunzitor.
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1. Curatati tdietorul de branza imediat dupa utilizare pentru a preveni intarirea branzei.

2. Utilizati apa calda si detergent usor, daca este necesar, pentru a curata toate componentele.
O perie de nailon furnizata poate ajuta la curatare sau puteti pulveriza piesele in chiuveta.

3. Lasati echipamentul sa se usuce la aer.

Piese

1- Ansamblu arc de tdiere de 3/8” ; Ansamblu arc de tdiere de 3/4” .

2- Pininel
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Ta uporabniski prirocnik je bil preveden s strojnim prevajanjem. Potrudili smo se, da bi zagotovili
tocnost prevoda, vendar upostevajte, da avtomatizirani prevodi niso popolni in niso namenjeni

nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradna razli¢ica uporabniskega priro¢nika je v anglescini.

Morebitne razlike med prevedeno razli¢ico in izvirno angle$¢ino niso pravno zavezujoce. Ce imate
kakrsna koli vprasanja o to€nosti prevoda, si oglejte anglesko razli¢ico, ki je uradna referenca.

Tehnicni podatki

Opis parametra Vrednost parametra
Ime izdelka Rezalnik sira
Model RCCSL-01
Velikost reza [cm] 1lin2

Namen

Sirni rezalnik omogoca enostavno in ucinkovito rezanje enotnih rezin sira, Se posebej uporaben pa je za rezanje
trdih in poltrdih sirov.

Delovanje

0 OPOMBA
. Opremo temeljito oCistite pred prvo uporabo in po vsaki uporabi.
. Izogibajte se uporabi Cistil z visoko alkalnostjo, saj lahko ulitke zameglijo, razbarvajo ali

poskodujejo.

1. Opremo postavite na trdno povrsino.
2. Pripravite blok sira in pocakajte, da se po potrebi zmehca, da preprecite zlom rezalnih Zic.
3. Namestite ustrezno velikost rezalnega loka.

4. Zarezanje rezin do konca dvignite lok za rezanje, polozite blok sira ob desno stransko vodilo
in pocasi pritisnite lok navzdol.

5. Zarezanje pali¢ic odstranite blok, izrezan v koraku 3, ga zavrtite za 90°, poravnajte z vodilom
in pritisnite lok navzdol.

o

Za rezanje kock/pravokotnikov poloZite palice ez rezZe, jih poravnajte z vodilom in pocasi
povlecite lok navzdol.

v
oV

iSCenje

0 OPOMBA Izogibajte se detergentom, ki vsebujejo kisline, saj lahko razjedajo povrsino in
povzrocdijo ¢rnjenje. Namesto tega uporabite toplo vodo, temeljito posusite in pravilno

shranite.

1. Rezalnik sira ocistite kmalu po uporabi, da preprecite strjevanje sira.
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2. Za cis¢enje vseh komponent uporabite toplo vodo in po potrebi blago Cistilo. PriloZzena

vev v

najlonska krtaca vam lahko pomaga pri ¢iScenju ali pa poprsite dele v umivalniku.

3. Pustite, da se oprema posusi na zraku.

Deli

1- 3/8” sklop rezilnega loka; 3/4” sklop rezilnega loka

2- lgla za prstan



i3
e

ROYA

catering

UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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