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DE Produktname Baumstriezel Maschine

EN Product name Chimney cake machine

PL Nazwa produktu Maszyna do kotaczy wegierskich
cz Nézev vyrobku Stroj na kominové kolace

FR Nom du produit Machine a gateau cheminée
IT Nome del prodotto Macchina per dolci camino

ES Nombre del producto Mdquina para pastel de chimenea
HU Termék neve Kurtdskaldcs gép

DA Produktnavn Skorstenkagemaskine

FI Tuotteen nimi Savarininé masina

NL Productnaam Schouwkoek machine

NO Produktnavn Skorsteinskakemaskin

SE Produktnamn Skorstenkakemaskin

PT Nome do produto Mdquina de bolo de chaminé
SK Néazov produktu Stroj na kominové kolace

BG Mme Ha npoayKTa MalmrHa 328 KOMUHHN KeKkcoBe
EL ‘Ovopa mpoidvtog Mnxavn yLa K€K Kopwvasdag
HR Naziv proizvoda Stroj za dimnjacke kolace

LT Produkto pavadinimas Kamininé pyragy masina

RO Numele produsului Masina de cofetdrie cu horn
SL Ime izdelka Stroj za peko dimnikov

DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modéle |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |
DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell | RCOV-02
SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Mogen Ha npoaykT |

EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termel6 |

DA Producent | FI Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent | expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
SE Tillverkare | PT Fabricante |

SK Vyrobca | BG Mpoussoauten |
EL Kataokevuaotrig | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |

SL Proizvajalec

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrobce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccion del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | Fl Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Agpec Ha npoussogutens |
EL: AleUBuvon kataokevaotr | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Goéra | Poland, EU
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Diese Bedienungsanleitung wurde fiir Sie maschinell Gibersetzt. Wir arbeiten kontinuierlich daran,

A eine akkurate Ubersetzung zu liefern. Allerdings ist keine maschinelle Ubersetzung perfekt. Die
offizielle Bedienungsanleitung ist die englische Version. Etwaige Abweichungen oder
Unterschiede in der Ubersetzung sind weder bindend noch haben sie eine rechtliche Wirkung fiir
die Einhaltung oder Durchsetzung von Vorschriften. Sollten Fragen zur Genauigkeit der
Informationen in der Bedienungsanleitung aufkommen, beziehen Sie sich bitte auf die englische
Version dieser Inhalte. Sie ist die offizielle Version.

echnische Daten

Beschreibung des Parameters Parameterwert
Produktname Schornsteinkuchenmaschine
Modell RCOV-02
Nennspannung [V] 230
Nennleistung [W] 3500
Abmessungen [Breite x Tiefe x Hohe; cm] 76 x54 x 30
Gewicht [kg] 31,2
Temperaturbereich [°C] 50 -300
Anzahl der Rollen 16
RollengréRe [mm] 82 x200/ 60 x 245

Bitte lesen und speichern Sie diese Anleitung.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt benutzen.
Schiitzen Sie sich und andere, indem Sie alle Sicherheitsinformationen, Warnhinweise und
Vorsichtsmallnahmen beachten. Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu Verletzungen
und/oder Schiaden am Produkt oder am Eigentum fiihren. Bitte bewahren Sie die Anleitung zum
spateren Nachschlagen auf.

Achtung

1. Bevor Sie das Produkt verwenden, sollten Sie es aus Sicherheitsgriinden erden.
2. Die Reinigung darf nicht mit einer Wasserleitung durchgefiihrt werden.

Transport und Verwahrung
Wahrend des Transports sollte dieses Produkt wertvoll sein, um heftige Vibrationen zu
verhindern, verpackte Produkte sind in der Regel nicht offen Lagerung von langfristigen, sollte eine
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gute Belliftung und keine korrosiven Gase Lager, nicht invertiert, muss voriibergehende Lagerung,
widerstandsfahige MalRnahmen getroffen werden sollten.

Installation und Nutzung der Umweltaufmerksamkeit

1. Dieses Produkt sollte auf einer glatten, etwa Formulierungstechnologie fiir entflammbare linke
Seite von 10 cm und hoher sein, sollte zuriick von Formulierungstechnologie fiir entflammbare (wie
Ziegel) 20cm oben sein.

2. Dieses Gerat darf nur mit einer Versorgungsspannung betrieben werden, die der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung der Produktlinie entspricht.

3. Benutzer missen geeignete Gerate in der Ndhe des Netzschalters, Sicherung und Leckage-
Schutz zu installieren, nicht erlaubt, vor dem Stapeln Schutt, bequemen Betrieb zu wechseln.

4. Die Verwendung dieses Gerats muss vor der Erdung sicher sein!

5. Boot sollte Uberprift werden, bevor das Produkt starr angeschlossenen elektrischen
Komponenten, Sicherheitserdung Zuverlassigkeit.

6. Fir den Austausch von Stromleitungen sollte derselbe Kabeltyp verwendet werden, und der
Austausch sollte von Fachleuten vorgenommen werden.

7. Die Produkte verbinden elektrische Installation und Wartung Seite, sollte der Inhaber des
Betreibers Zertifikat Elektriker zu installieren eingeladen werden.

Die Arbeitsweise

1. Das Steuerteil der Maschine befindet sich vor der Maschine.

2. SchlieRen Sie das Gerat an, schalten Sie den Netzschalter ein, die LED leuchtet, stellen Sie den
Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur ein.

3. Ziehen Sie lhre Maschine und den Schornsteinkuchenteig nach, setzen Sie den Stab auf,
installieren Sie den Stab in der Offnung der Maschine und schalten Sie den Ubergangsschalter fiir die
Vorder- und Riickseite ein. Die Stdabchen laufen weiter und backen gleichmaRig. Schliellen Sie die
Glastiir und beobachten Sie jederzeit die Situation des Kuchens.

4. Sobald der Kuchen goldbraun geworden ist, von den Stabchen nehmen. Sie kdnnen etwas
Zucker, gemahlenen Zimt und so weiter in den Kuchen geben, oder Sie kdnnen etwas Eis in das Loch
des Kuchens geben.

5. Wie bei der Verwendung, abnorme Phdnomen, missen wir sofort aufhéren mit der
Fehlersuche Kontrollen kdnnen weiterhin verwendet werden.

6. Bitte achten Sie darauf, dass Sie das Heizelement nicht beriihren, wenn Sie das Gerat
benutzen.

7. Bitte schalten Sie zuerst den Temperaturregler und dann den Schalter aus, wenn Sie das Gerat
nicht benutzen.
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Reinigung und Wartung

1. Bei den Aufrdum- und Wartungsarbeiten sollten wir den Strom abschalten, um Unfille zu
vermeiden.

2. Nach einem Tag der Arbeit zur Verfligung steht nicht-korrosive Reinigungsmittel nassen
Tlichern, Reinigung Ofen Power Lead-out Device Oberfliche und die Oberflache, kein direktes
Wasser abspiilen! Beeintrachtigung der elektrischen Leistung.

3. Sauberer Prozess, rechtzeitige Beseitigung aller Wasserschablonen, um ein Auslaufen zu
verhindern.

Elektrische Schaltplane

R1, R2 - alle Betriebsarten der Heizung
D1 - Warmelampe
WK1 - Temperaturregler
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This User Manual has been translated for your convenience using machine translation. Reasonable
efforts have been made to provide an accurate translation; however, no automated translation is

A perfect nor is it intended to replace human translators. The official User Manual is the English
version. Any discrepancies or differences created in the translation are not binding and have no
legal effect for compliance or enforcement purposes. If any questions arise related to the accuracy
of the information contained in the User Manual, please refer to the English version of those
contents which is the official version.

echnical data

Parameter description Parameter value
Product name Chimney cake machine
Model RCOV-02
Rated voltage [V] 230
Rated power [W] 3500
Dimensions [width x depth x height; cm] 76 x 54 x 30
Weight [kg] 31.2
Temperature range [°C] 50 - 300
Number of rollers 16
Roller size [mm] 82 x200/ 60 x 245

Please read and save these instructions.

Read through this owner’s manual carefully before using the product. Protect yourself and
others by observing all safety information, warnings, and cautions. Failure to comply with instructions
could result in personal injury and/or damage to product or property. Please retain instructions for
future reference.

Warning

1. Before using the product, ground it for safety reasons.
2. The cleaning must not be done with a water pipe.
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Transportation and custody

During transport, this product should be precious to prevent violent vibration, packaged
products are generally not open storage of long-term, should be good ventilation and no corrosive gas
warehouse, not inverted, needs temporary storage, resistant measures should be adopted.

Installation and use of the environment attention

1. This product should be on a smooth, about Formulating Technology for Inflammable left side
of 10 cm and above, should be back from Formulating Technology for Inflammable (such as brick)
20cm above.

2. This equipment must be used with a supply voltage of the power supply voltage Nameplate
product line.

3. Users need to install suitable equipment near the power switch, fuse, and leakage protection,
not allowed to switch before stacking debris, convenient operation.

4. The use of this equipment must be safe before grounding!

5. Boot should be checked before the product is rigidly connected electrical components, safety
grounding reliability.

6. Replacement power lines should use the same type of cable and professionals to replace.

7. The products connect electrical installation and maintenance side, should be invited to the
Operator's Certificate holder’s electrician to install.

The methods of operation

1. Machine control part is in front of the machine.

2. Connect power, turn on the power switch, LED light on, turn the temperature controller to the
temp you need to preheat.

3. Follow your machine and the chimney cake dough, put on the stick, install the stick on the hole
of the machine, and turn on the transition switch for the front and back sides. The sticks will keep
running for even baking. Close the glass door and keep monitoring the cake situation at any time.

4. Get off the sticks when you see the cake has become golden brown. You can put some sugar,
ground cinnamon and so on, also you can put some ice cream in the hole of the cake.

5. Asinuse, abnormal phenomenon, we must immediately stop using the troubleshooting checks
may continue to be used.

6. Please be aware of not touching the heating element when using the machine.

7. Please turn off the temp control first and then turn off the switch when you’re not using the
machine.
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Cleaning and maintenance
1. The clean-up and maintenance, we should cut off power to prevent accidents from happening.
2. After a day of work available is non-corrosive cleaning agent wet towels, cleaning furnace
Power Lead-out Device surface and the surface, no direct water rinse! Damage to electrical
performance.
3. Clean process, the timely liquidation of all template water to prevent spills.

Electrical schematics

R1, R2 - all mode of heating
D1 - Thermal heating lamp
WK1 - Temperature Controller
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Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona dla Twojej wygody za pomocg ttumaczenia
A maszynowego. Dotozono wszelkich staran, aby zapewnic¢ doktadne ttumaczenie. Nalezy jednak
pamietad, ze zadne ttumaczenie automatyczne nie jest doskonate i nie ma na celu zastgpienia
ttumaczy-ludzi. Oficjalng instrukcja obstugi jest wersja angielska. Wszelkie rozbieznosci lub réznice
powstate w ttumaczeniu nie sg wigzace i nie majg skutkéw prawnych dla celéw zgodnosci lub
egzekwowania przepiséw. W razie jakichkolwiek pytan co do doktadnosci informacji zawartych w

Instrukcji obstugi prosimy zapoznad sie z wersjg angielskg tej instrukcji, ktéra jest wersjg oficjalng.

Dane techniczne

Opis parametru Wartos¢ parametru
Nazwa produktu Maszyna do ciasta kominowego
Model RCOV-02
Napiecie znamionowe [V] 230
Moc znamionowa[W] 3500
Wymiary [szerokosc¢ x gtebokos¢ x wysokosé; Wymiary 76x54x30
cm]
Ciezar [kg] 31,2
Zakres temperatury [°C] 50 - 300
Liczba rolek 16
Rozmiar rolki [mm] 82x200 / 60x245

Prosze przeczytac i zachowac niniejszg instrukcje.

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi. Chron siebie i
innych, stosujgc sie do wszystkich informacji dotyczacych bezpieczenstwa, ostrzezen i srodkéw
ostroznosci. Niedostosowanie sie do instrukcji moze skutkowaé obrazeniami ciata i/lub uszkodzeniem
produktu lub mienia. Prosze zachowac instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

Warning

1. Przed uzyciem produktu nalezy go uziemic ze wzgledow bezpieczenstwa.
2. Czyszczenia nie wolno wykonywac¢ za pomoca fajki wodne;j.

Transport i przechowanie
Podczas transportu produkt powinien by¢ zabezpieczony przed gwattownymi wibracjami,
produkty zapakowane nie powinny by¢ przechowywane na otwartej przestrzeni przez dtuzszy czas,
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powinny by¢ dobrze wentylowane i nie moze znajdowac sie w magazynie gazéw zracych, nie powinny
by¢ odwracane, wymagac tymczasowego przechowywania, nalezy podjg¢ srodki ostroznosci.

Instalacja i uzytkowanie srodowiska uwaga

1. Produkt powinien byé umieszczony na gtadkiej powierzchni, zapewniajgc 10 cm lub wiecej po
lewej stronie oraz wystawanie 20 cm ponad powierzchnie od krawedzi (np. cegty).

2. Sprzet musi by¢ uzywany przy napieciu zasilania zgodnym z tym podanym na tabliczce
znamionowe] produktu.

3. Uzytkownicy musza zainstalowaé odpowiedni sprzet w poblizu wytgcznika zasilania,
bezpiecznika oraz zabezpieczenia przed uptywem pradu; urzgdzen nie wolno przetgczaé przed
odpowiednim utozeniem odpaddw, co zapewnia wygodng obstuge.

4. Przed uziemieniem nalezy upewnic sie, ze korzystanie z tego sprzetu bedzie bezpieczne.

5. Przed przystgpieniem do montazu produktu nalezy sprawdzié, czy elementy elektryczne sg
solidnie podtgczone, a uziemienie jest niezawodne.

6. Do wymiany linii energetycznych nalezy uzywaé kabli tego samego typu i korzystac¢ z ustug tych
samych specjalistow.

7. Produkty taczg w sobie instalacje elektryczng i konserwacje; w celu ich instalacji nalezy
skorzystad z ustug elektryka posiadajgcego Certyfikat Operatora.

Metody dziatania

1. Czesc sterujgca maszyng znajduje sie z przodu urzgdzenia.

Nalezy podtaczy¢ zasilanie, wigczyé przetacznik zasilania oraz diode LED, a nastepnie ustawic
regulator temperatury na odpowiednig wartos¢ potrzebng do podgrzania.

3. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczagcymi maszyny i ciasta na kotacz: zatozyé
patyczek, zamontowa¢ go w odpowiednim otworze maszyny i witaczyé przefacznik, ktéry
uruchamia obrét patyczkdw, aby ciasto piekto sie rGwnomiernie. Szklane drzwi nalezy zamkng¢
i caty czas kontrolowac stan ciasta.

4. Nalezy zdja¢ ciasto z patyczka, gdy stanie sie ztotobrgzowe. Mozna dodac cukier, mielony
cynamon lub wtozyé lody do otworu w ciescie.

5. W przypadku wystgpienia jakiegokolwiek nieprawidtowego zjawiska podczas uzytkowania,
nalezy natychmiast przerwac korzystanie z maszyny i skorzysta¢ z funkcji rozwigzywania
probleméw; kontrole mogg by¢ nadal stosowane.

6. Nalezy unikaé dotykania elementu grzejnego podczas korzystania z urzgdzenia.

7. Po zakonczeniu uzytkowania nalezy najpierw wytgczy¢ kontrole temperatury, a nastepnie
wytgczyé urzadzenie.
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Czyszczenie i konserwacja

1. Podczas sprzatania i konserwacji nalezy odcig¢ zasilanie, aby zapobiec wypadkom.

2. Po dniu pracy mozna uzy¢ niezracych $rodkéw czyszczacych oraz wilgotnych recznikéw do
czyszczenia powierzchni pieca, urzadzenia zasilajgcego oraz innych powierzchni, unikajgc
bezposredniego sptukiwania wodg, aby nie uszkodzi¢ instalacji elektrycznej.

3. Proces czyszczenia powinien obejmowaé terminowe usuwanie catej wody z szablonu, aby

zapobiec wyciekom.

Schematy elektryczne

R1, R2 - wszystkie tryby ogrzewania
D1 - Lampa grzewcza termiczna
WK1 - Regulator temperatury
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Tento navod k poutZiti byl preloZen strojové. Vzdy se snaZime o poskytnuti presného prekladu.

A Zadny strojovy preklad viak neni dokonaly. RovnéZ neslouzi k nahrazeni piekladu lidskou osobou.
Oficidlni ndvod k pouziti je dostupny v anglické verzi. Pripadné nesrovnalosti nebo rozdily v
prekladu nejsou zdvazné a nemaji Zadny pravni Ucinek pro Ucely dodrZzovani predpisli nebo jejich
vymahani. V pripadé jakychkoli otazek ohledné spravnosti informaci uvedenych v navodu k pouZziti
se fidte anglickou verzi tohoto obsahu. Jedna se o oficidlni verzi.

Technické udaje

Popis parametru Hodnota parametru
Stdl pro horni frézku Kominovy dortovy stroj
Model RCOV-02
Jmenovité napéti [V] 230
Jmenovity vykon[W] 3500
Rozmeéry [Sitka x hloubka x vyska; cm] 76 x 54 x 30
Hmotnost [kg] 31,2
Teplotni rozsah [°C] 50-300
Pocet valeckd 16
Velikost vale¢ku [mm] 82 x 200/ 60 x 245

Prectéte si prosim tyto pokyny a uschovejte je.

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte tento ndvod k obsluze. Chrante sebe i ostatni
dodrZovanim vsech bezpecnostnich informaci, varovani a upozornéni. Nedodrzeni pokyni mUze vést
ke zranéni osob a/nebo poskozeni produktu nebo majetku. Uschovejte si pokyny pro budouci pouZiti.

Varovani

1. Pred pouZitim vyrobek z bezpec¢nostnich diivodl uzemnéte.
2. Citéni se nesmi provadét pomoci vodovodniho potrubi.

Pfeprava a uschova

Béhem prepravy by tento produkt mél byt drahy, aby se zabranilo nasilnym vibracim, balené
produkty obecné nejsou dlouhodobé skladovany v otevieném prostoru, mély by byt dobfe vétrané a
nemély by byt skladovany korozivni plyny, nejsou prevracené, potrebuji docasné skladovani, méla by
byt pfijata odolna opatieni.
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Instalace a pouzivani s ohledem na zZivotni prostredi

1. Tento produkt by mél byt na hladké, o 10 cm a vice na levé strané Formulating Technology for
Inflammable, mél by byt zpét od Formulating Technology for Inflammable (jako je cihla) o 20 cm
vyse.

2. Toto zafizeni musi byt pouZivdno s napdjecim napétim napajeciho napéti typové rady
produkt(.

3. UzZivatelé musi instalovat vhodné zafizeni v blizkosti vypinace, pojistky a ochrany proti Uniku,
neni dovoleno prepinat pred stohovanim necistot, pohodlny provoz.

4. Pouziti tohoto zafizeni musi byt pred uzemnénim bezpecné!

5. Boot by mél byt zkontrolovan predtim, nez je produkt pevné pfipojen k elektrickym soucastem,
spolehlivosti bezpecnostniho uzemnéni.

6. Nahradni elektrické vedeni by mélo pouZivat stejny typ kabelu a profesiondlové k vyméné.

7. Vyrobky propojuji elektrickou instalaci a udrzbu, je tfeba pozvat k instalaci elektrikare drzitele
osvédceni provozovatele.

Zpusoby provozu

1. Ovladaci ¢ast stroje je pred strojem.

2. Pripojte napajeni, zapnéte hlavni vypinac, rozsviti se kontrolka LED, otocte regulator teploty
na teplotu, kterou potfebujete predehrat.

3. Nasledujte svUj stroj a tésto na kominovy kolac, nasadte tycku, nainstalujte ty¢ku do otvoru ve
stroji a zapnéte prepinac pro predni a zadni stranu. TyCinky pobéZi pro rovnhomérné peceni. Zaviete
sklenéna dvirka a sledujte stav koldce kdykoli.

4. Slezte z tyCinek, kdyZ uvidite, Ze dort je zlatavé hnédy. MlZete dat trochu cukru, mletou skofici
a tak dale, také muzete dat trochu zmrzliny do otvoru v dortu.

5. Stejné jako pfi pouzivani, abnormdlni jev, musime okamzité prestat pouZivat kontroly
odstraniovani problémd, které mohou byt nadale pouZivany.

6. Pfi pouzivani stroje dbejte na to, abyste se nedotykali topného télesa.

7. Pokud stroj nepouzivate, nejprve vypnéte ovladani teploty a poté vypnéte spinac.

CISTENI A UDRZBA
1. Pfi ¢isténi a udrzbé bychom méli odpojit napajeni, abychom predesli nehodam.
2. Po dni prace je k dispozici nekorozivni Cistici prostifedek vihéené rucniky, Cisténi povrchu pece
Power Lead-out Device a povrchu, Zadné pfimé oplachovani vodou! Poskozeni elektrického vykonu.
3. Cisty proces, v¢asna likvidace veskeré vody ze $ablony, aby se zabranilo rozliti.

Elektricka schémata
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R1, R2 - vSechny rezimy vytdpéni
D1 - Termalni topna lampa
WK1 - Regulator teploty
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Ce manuel d’utilisation a été traduit a I'aide d’une traduction automatique pour votre confort.
A Des efforts raisonnables ont été faits pour vous fournir une traduction précise ; cependant,
aucune traduction automatique n’est parfaite et ne pourra jamais remplacer les traducteurs
humains. La version anglaise est la version officielle de nos manuels d’utilisation. Toute divergence
ou différence créée par la traduction n'est pas contraignante et n'a aucun effet juridique a des fins
de conformité ou d'application. En cas de questions relatives a I'exactitude des informations
contenues dans le manuel d'utilisation, veuillez-vous référer a la version anglaise de ces contenus

en tant que version officielle.

Caractéristiques techniques

Description du parameétre Valeur du parameétre
Nom de produit Machine a gateau de cheminée
Modéle RCOV-02
Tension nominale [V] 230
Puissance nominale [W] 3500
Dimensions [largeur x profondeur x hauteur; 76 x 54 x 30
cm]
Poids [kg] 31,2
Plage de température [°C] 50 - 300
Nombre de rouleaux 16
Taille du rouleau [mm)] 82 x 200/ 60 x 245

Veuillez lire et conserver ces instructions.

Lisez attentivement ce manuel du propriétaire avant d’utiliser le produit. Protégez-vous et les
autres en respectant toutes les consignes de sécurité, les avertissements et les précautions. Le non-
respect des instructions peut entrainer des blessures corporelles et/ou des dommages au produit ou
a la propriété. Veuillez conserver les instructions pour référence ultérieure.

Warning

1. Avant d'utiliser le produit, reliez-le a la terre pour des raisons de sécurité.
2. Le nettoyage ne doit pas étre effectué avec un tuyau d'eau.

Transport et garde

Pendant le transport, ce produit doit étre précieux pour éviter les vibrations violentes, les
produits emballés ne sont généralement pas stockés a I'air libre a long terme, doivent étre bien ventilés
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et l'entrep6t sans gaz corrosif, non inversé, nécessite un stockage temporaire, des mesures de
résistance doivent étre adoptées.

Attention a l'installation et a l'utilisation de I'environnement

1. Ce produit doit étre posé sur une surface lisse, a environ 10 cm et au-dessus du coté gauche,
et doit étre a I'arriére de la technologie de formulation pour les produits inflammables (comme une
brique) a 20 cm au-dessus.

2. Cet équipement doit étre utilisé avec une tension d'alimentation correspondant a la tension
d'alimentation indiquée sur la plaque signalétique de la ligne de produits.

3. Les utilisateurs doivent installer un équipement approprié a proximité de l'interrupteur
d'alimentation, du fusible et de la protection contre les fuites, ne pas étre autorisés a commuter
avant d'empiler les débris, fonctionnement pratique.

4. L'utilisation de cet équipement doit étre sécurisée avant la mise a la terre !

5. Le démarrage doit étre vérifié avant que le produit ne soit connecté de maniére rigide aux
composants électriques, la fiabilité de la mise a la terre de sécurité.

6. Les lignes électriques de remplacement doivent utiliser le méme type de cable et étre
remplacées par des professionnels.

7. Les produits reliant I'installation électrique et le c6té maintenance doivent étre invités a faire
appel a I'électricien titulaire du certificat d'opérateur pour l'installation.

Les modalités de fonctionnement

1. La partie de contrdle de la machine se trouve a |'avant de la machine.

2. Connectez l'alimentation, allumez l'interrupteur d'alimentation, la lumiere LED s'allume,
tournez le contréleur de température sur la température que vous devez préchauffer.

3. Suivez votre machine et la pate a gateau de cheminée, mettez le baton, installez le baton sur
le trou de la machine et allumez l'interrupteur de transition pour les c6tés avant et arriére. Les batons
continueront a fonctionner pour une cuisson uniforme. Fermez la porte vitrée et surveillez la
situation du gateau a tout moment.

4. Retirez les batons lorsque vous voyez que le gateau est devenu doré. Vous pouvez mettre du
sucre, de la cannelle moulue, etc. Vous pouvez également mettre de la glace dans le trou du gateau.

5. Comme lors de l'utilisation, phénoméne anormal, nous devons immédiatement cesser
d'utiliser les controles de dépannage peuvent continuer a étre utilisés.

6. Veillez a ne pas toucher I'’élément chauffant lorsque vous utilisez la machine.

7. Veuillez d'abord éteindre le contréle de la température, puis éteindre l'interrupteur lorsque
vous n'utilisez pas la machine.
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Nettoyage et entretien

1. Pour le nettoyage et I'entretien, nous devons couper le courant pour éviter les accidents.

2. Apres une journée de travail, un agent de nettoyage non corrosif est disponible avec des
serviettes humides, nettoyant la surface du dispositif de sortie d'alimentation du four et la surface,
pas de rincage a l'eau directe | Dommage aux performances électriques.

3. Processus propre, élimination rapide de toute |I'eau du gabarit pour éviter les déversements.

Schémas électriques

R1, R2 - tous les modes de chauffage
D1 - Lampe chauffante thermique
WK1 - Régulateur de température



Questo manuale di istruzioni e stato tradotto con la traduzione automatica. Ci sforziamo
A costantemente di fornire una traduzione accurata. Tuttavia, nessuna traduzione automatica e
perfetta, né intende sostituire la traduzione umana. |l manuale di istruzioni ufficiale & nella
versione inglese. Eventuali discrepanze o differenze create dalla traduzione non sono vincolanti e
non hanno alcun effetto legale ai fini della conformita o dell'esecuzione. In caso di domande
relative all'accuratezza delle informazioni contenute nel manuale di istruzioni, consultare la

versione inglese dei contenuti, in quanto questa e la versione ufficiale.

Dati tecnici

Descrizione del parametro Valore del parametro
Nome del prodotto Macchina per dolci a camino
Modello Codice RCOV-02
Tensione nominale [V] 230
Potenza nominale [W] 3500
Dimensioni [larghezza x profondita x altezza; Dimensioni: 76 x 54 x 30
cm]
Peso [kg] 31,2
Intervallo di temperatura [°C] 50 - 300
Numero di rulli 16
Dimensioni del rullo [mm] Dimensioni: 82x200 / 60x245

Si prega di leggere e conservare queste istruzioni.

Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente il presente manuale d'uso. Proteggete voi
stessi e gli altri osservando tutte le informazioni, le avvertenze e le precauzioni di sicurezza. La mancata
osservanza delle istruzioni potrebbe causare lesioni personali e/o danni al prodotto o alla proprieta. Si
prega di conservare le istruzioni per riferimento futuro.

Warning

1. Prima di utilizzare il prodotto, per motivi di sicurezza, collegarlo a terra.
2. La pulizia non deve essere effettuata con un tubo dell'acqua.

Trasporto e custodia
Durante il trasporto, questo prodotto deve essere protetto da vibrazioni violente, i prodotti
imballati non devono essere generalmente conservati all'aperto per lungo tempo, devono essere ben



ventilati e non devono contenere gas corrosivi, non devono essere capovolti, necessitano di stoccaggio
temporaneo e devono essere adottate misure di resistenza.

Installazione e utilizzo dell'ambiente attenzione

1. Questo prodotto deve essere posizionato su una superficie liscia, a circa 10 cm e oltre dal lato
sinistro della Formulating Technology for Inflammable, e a 20 cm e oltre dalla Formulating
Technology for Inflammable (ad esempio un mattone).

2. Questa apparecchiatura deve essere utilizzata con una tensione di alimentazione pari a quella
indicata sulla targhetta del prodotto.

3. Gli utenti devono installare apparecchiature idonee in prossimita dell'interruttore di
alimentazione, del fusibile e della protezione dalle perdite; non & consentito commutare prima di
accatastare i detriti, per un funzionamento agevole.

4. L'uso di questa apparecchiatura deve essere sicuro prima della messa a terra!

5. E necessario controllare lo stivale prima di collegare rigidamente i componenti elettrici del
prodotto, per garantire I'affidabilita della messa a terra di sicurezza.

6. Le linee elettriche sostitutive dovrebbero utilizzare lo stesso tipo di cavo e la sostituzione
dovrebbe essere affidata a professionisti.

7. | prodotti che collegano l'impianto elettrico e la parte di manutenzione devono essere richiesti
all'elettricista del titolare del certificato di operatore per I'installazione.

| metodi di funzionamento

1. La parte di controllo della macchina si trova nella parte anteriore della macchina.

2. Collegare l'alimentazione, accendere l'interruttore di alimentazione, la luce LED si accende,
impostare il regolatore di temperatura sulla temperatura desiderata per il preriscaldamento.

3. Segui la macchina e l'impasto della torta a camino, metti il bastoncino, installa il bastoncino
nel foro della macchina e accendi l'interruttore di transizione per i lati anteriore e posteriore. |
bastoncini continueranno a scorrere per una cottura uniforme. Chiudere la porta a vetri e continuare
a monitorare la situazione della torta in qualsiasi momento.

4. Togliete la torta dagli stecchi quando vedete che e diventata dorata. Si puo aggiungere un po'
di zucchero, cannella in polvere e cosi via, oppure si pud mettere un po' di gelato nel buco della torta.

5. Come durante l'uso, fenomeno anomalo, dobbiamo interrompere immediatamente ['utilizzo
dei controlli di risoluzione dei problemi e possiamo continuare ad utilizzarli.

6. Si prega di fare attenzione a non toccare I'elemento riscaldante durante |'uso della macchina.

7. Quando non si utilizza la macchina, spegnere prima il controllo della temperatura e poi
I'interruttore.



Pulizia e manutenzione

1. Perla pulizia e la manutenzione, dovremmo interrompere I'alimentazione elettrica per evitare
che accadano incidenti.

2. Dopo una giornata di lavoro, & disponibile un detergente non corrosivo, asciugamani bagnati,
per la pulizia della superficie del dispositivo di alimentazione del forno e della superficie, senza
risciacquare con acqua diretta! Danni alle prestazioni elettriche.

3. Processo pulito, tempestiva liquidazione di tutta I'acqua di diluizione per evitare fuoriuscite.

Schemi elettrici

R1, R2 - tutte le modalita di riscaldamento
D1 - Lampada riscaldante termica
WK1 - Regolatore di temperatura
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Este manual de instrucciones ha sido traducido automaticamente. Nos esforzamos
A constantemente por ofrecer una traduccién precisa. Sin embargo, ninguna traduccién automatica
es perfecta. Tampoco pretende sustituir a la traduccidn realizada por un ser humano. El manual
de instrucciones oficial es la version inglesa. Cualquier discrepancia o diferencia en la traduccion
no es vinculante ni tiene ningln efecto legal a efectos de cumplimiento o ejecucidn. En caso de

duda sobre la exactitud de la informacidn incluida en las instrucciones de uso, consulte la version

inglesa de estos contenidos, ya que esta es la version oficial.

Caracteristicas técnicas

Descripcion del parametro Valor del parametro
Nombre del producto Maquina para hacer pasteles de chimenea
Modelo RCOV-02
Tensiéon nominal [V] 230
Potencia nominal [W] 3500
Dimensiones [ancho x profundidad x alto; cm] 76 x 54 x 30
Peso [kg] 31,2
Rango de temperatura [°C] 50 - 300
Numero de rodillos 16
Tamafio del rodillo [mm] 82 x200/ 60 x 245

Lea y guarde estas instrucciones.

Lea atentamente este manual del propietario antes de utilizar el producto. Protéjase y proteja
a los demas observando toda la informaciéon de seguridad, advertencias y precauciones. El
incumplimiento de las instrucciones podria provocar lesiones personales y/o dafios al producto o a la
propiedad. Conserve las instrucciones para futuras consultas.

Advertencia

1. Antes de utilizar el producto, conéctelo a tierra por razones de seguridad.
2. Llalimpieza no debe realizarse con una tuberia de agua.

Transporte y custodia
Durante el transporte, este producto debe ser precioso para evitar vibraciones violentas, los
productos envasados generalmente no se almacenan abiertos durante mucho tiempo, deben tener
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buena ventilacién y no almacenarse en gases corrosivos, no invertidos, necesitan almacenamiento
temporal, se deben adoptar medidas resistentes.

Instalacion y uso del entorno de atencidn

1. Este producto debe estar sobre una superficie lisa, con un lado izquierdo de aproximadamente
10 cm o mas, y la parte posterior debe estar 20 cm por encima de la superficie (como un ladrillo).

2. Este equipo debe utilizarse con una tensién de alimentacién igual a la indicada en la placa de
identificaciéon de la linea del producto.

3. Los usuarios deben instalar el equipo adecuado cerca del interruptor de encendido, el fusible
y la protecciéon contra fugas, no se permite cambiar antes de apilar escombros, operacion
conveniente.

4. jEl uso de este equipo debe ser seguro antes de conectarlo a tierra!

5. Se debe verificar el arranque antes de conectar rigidamente los componentes eléctricos del
producto y comprobar la confiabilidad de la conexién a tierra de seguridad.

6. Las lineas eléctricas de reemplazo deben utilizar el mismo tipo de cable y ser reemplazadas por
profesionales.

7. Los productos que se conectan a la instalacién eléctrica y al lado de mantenimiento deben ser
invitados al electricista del titular del Certificado de Operador para realizar la instalacién.

Los métodos de operacion

1. La parte de control de la maquina esta en la parte delantera de la maquina.

2. Conecte la energia, encienda el interruptor de encendido, la luz LED se enciende, gire el
controlador de temperatura a la temperatura que necesita precalentar.

3. Siga su mdaquinay la masa del pastel de chimenea, coloque el palo, instale el palo en el orificio
de la maquina y encienda el interruptor de transicién para los lados delantero y trasero. Los palitos
seguiran girando para lograr una coccién uniforme. Cierre la puerta de vidrio y controle la situacion
del pastel en cualquier momento.

4. Retira el pastel de los palillos cuando veas que estd dorado. Puedes poner un poco de azucar,
canela molida, etc., también puedes poner un poco de helado en el agujero del pastel.

5. Como en uso, fendmeno anormal, debemos dejar de usar inmediatamente las
comprobaciones de solucidon de problemas y podemos seguir utilizandolas.

6. Tenga cuidado de no tocar el elemento calefactor cuando utilice la maquina.

7. Primero apague el control de temperatura y luego apague el interruptor cuando no esté
utilizando la maquina.
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Limpieza y mantenimiento
1. Lalimpiezay el mantenimiento, debemos cortar la energia para evitar que ocurran accidentes.
2. Después de un dia de trabajo, se puede utilizar un agente de limpieza no corrosivo, toallas
hamedas, limpiar la superficie del dispositivo de salida de energia del horno y la superficie, isin
enjuague con agua directa! Dafios al rendimiento eléctrico.
3. Proceso limpio, liquidacién oportuna de toda el agua de plantilla para evitar derrames.

Esquemas eléctricos

R1, R2 - todos los modos de calefaccion
D1 - Lampara de calentamiento térmico
WK1 - Controlador de temperatura
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Kérjlik, vegye figyelembe, hogy ez a hasznalati Utmutaté gépi forditassal készilt. Arra toreksziink,

A hogy a forditdsok a lehetd legpontosabbak legyenek, azonban egyetlen gépi forditds sem
tokéletes, és nem is célja, hogy helyettesitse az emberi forditast. A hivatalos hasznalati Utmutaté
az angol nyelvl valtozat. A forditdsban keletkezett eltérések vagy kilénbségek nem koételezd
érvénylek, és nincs jogi hatasuk a megfelelGség vagy a végrehajtas szempontjabodl. Ha barmilyen
kérdés meril fel a hasznalati Utmutatoban szereplé informdacidok pontossdgaval kapcsolatban,
kérjuk, hivatkozzon ezen tartalmak angol nyelvii valtozatara, amely a hivatalos valtozat.

M(szaki adatok

Paraméter leirasa Paraméter értéke
Preciziés mérleg Kéményes torta gép
Modell RCOV-02
Névleges fesziiltség [V] 230
Névleges teljesitmény [W] 3500
Méretek [szélesség x mélység x magassag; cm] 76 x 54 x 30
Suly [kg] 31,2
Hémérséklet-tartomany [°C] 50 -300
Gorgbk szama 16
Henger mérete [mm] 82 x200/ 60 x 245

Kérijiik, olvassa el és mentse el ezeket az utasitasokat.

A termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatét. Védje magat és
masokat az 6sszes biztonsagi informdcid, figyelmeztetés és dvintézkedés betartasaval. Az utasitasok
be nem tartdsa személyi sérilést és/vagy a termékben vagy a tulajdonban bekovetkez4 karokat
okozhat. Kérjik, 6rizze meg az utasitdsokat a késGbbi hasznalatra.

Figyelmeztetés

1. Atermék haszndlata el6tt biztonsagi okokbodl 6rolje meg a terméket.
2. Atisztitast nem szabad vizcs6vel végezni.
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Szallitas és orizetbe vétel

A szdllitas soran ezt a terméket értékesnek kell lennie, hogy megakadalyozzdk az er&szakos
rezgés, csomagolt termékek altaldban nem nyitott tarolasa hosszu tavy, kell a j6 szell6zés és nem mard
gaz raktar, nem forditott, sziiksége van ideiglenes tarolas, ellenallé intézkedéseket kell elfogadni.

A kornyezetvédelem telepitése és hasznalata

1. Ennek a terméknek sima, korilbelll 10 cm-es bal oldalon kell lennie a gyulékony anyagokhoz
tartozo technoldgiaknak, és felette, a gyulékony anyagokhoz tartozd technoldégiaknak (példaul tégla)
20 cm-rel feljebb kell lennie.

2. Ezt a berendezést a tapegység fesziltségének megfelel6 tapfesziltséggel kell hasznalni
Névtabla termékcsalad.

3. Afelhaszndléknak megfelel§ berendezéseket kell telepitenitik a halézati kapcsold, a biztositék
és a szivargdsvédelem kozelében, nem szabad a térmelék halmozéasa el6tt kapcsolni, kényelmes
mikodés.

4. A berendezés haszndlata a foldelés el6tt biztonsagosnak kell lennie!

5. A bakancsot ellenérizni kell, mielStt a termék mereven csatlakoztatott elektromos alkatrészek,
biztonsagi foldelés megbizhatdsaga.

6. A helyettesit6 tapvezetékek cseréjéhez ugyanolyan tipusu kabelt és szakembereket kell
hasznalni.

7. A termékek elektromos telepitési és karbantartdsi oldalat csatlakoztatni kell az lizemeltetéi
tanusitvany tulajdonosanak villanyszerelGjéhez, hogy telepitse.

A miikodési modszerek

1. Agép vezérlG része a gép elGtt van.

2. Csatlakoztassa a tdpellatast, kapcsolja be a haldzati kapcsoldt, a LED vilagit, allitsa a
hémérséklet-szabdlyozot az el6melegitéshez sziikséges h6mérsékletre.

3. Kovesse a gépet és a kéménytortatésztat, tegye fel a botot, szerelje fel a botot a gép lyukara,
és kapcsolja be az dtmeneti kapcsolét az els6 és a hatsd oldalra. A palcikak folyamatosan futnak az
egyenletes sités érdekében. Zarja be az lvegajtét, és barmikor figyelemmel kisérheti a torta
helyzetét.

4. Szdlljon le a palcikardl, amikor latja, hogy a siitemény aranybarnara silt. Tehetilink ra cukrot,
6rolt fahéjat és igy tovabb, de a torta lyukdba is tehetiink fagylaltot.

5. Mivel a haszndlat sordn rendellenes jelenség, azonnal abba kell hagynunk a hibaelharitasi
ellendrzések hasznalatat, tovabbra is hasznalhato.

6. Kérjik, Ggyeljen arra, hogy a gép hasznalata kdzben ne érintse meg a fitGelemet.

7. Kérjlik, el6szor kapcsolja ki a h6mérséklet-szabalyozét, majd kapcsolja ki a kapcsoldt, ha nem
hasznalja a gépet.
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Tisztitas és karbantartas
1. A takaritds és a karbantartas soran le kell kapcsolnunk az aramot, hogy megel6zzik a
baleseteket.
2. Miutan egy nap munka all rendelkezésre nem korrozids tisztitészer nedves torilkozd, tisztitd

kemence Power Lead-out Device felllet és a felllet, nem kozvetlen vizzel 6bliteni! Az elektromos
teljesitmény karosodasa.

3. Tiszta folyamat, az 6sszes sablonviz id6ben torténd felszamoldsa a kiomlések megel6zése
érdekében.

Elektromos kapcsolasi rajzok

R1, R2 - minden f(itési méd
D1 - H6f(t6 lampa
WK1 - H6mérsékletszabalyozd
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Bemaerk at denne brugervejledning er maskinoversat. Skgnt der er blevet gjort en stor
A arbejdsindsats for at fa oversaettelserne sa praecise som muligt, er ingen maskineoversattelser
perfekte, og er heller ikke ment som erstatning for en menneskelig oversattelse. Den officielle
brugervejledning er den engelske version. Vi hafter ikke juridisk for misforstaelser som fglge af
maskinelle fejloversattelser Safremt der opstar tvivi om meningen, henviser vi til den engelske

brugsanvisning da dette er den officielle version.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parameterveaerdi
Produktnavn Skorstenskage-maskine
Model RCOV-02
Nominel spaending [V] 230
Nominel effekt[W] 3500
Mal [bredde x dybde x hgjde; cm]. 76 x 54 x 30
Veegt [kg] 31,2
Temperaturomrade [°C] 50 - 300
Antal ruller 16
Rullestgrrelse [mm] 82 x 200/ 60 x 245

Laes og gem disse instruktioner.

Laes denne brugervejledning grundigt igennem, fgr du tager produktet i brug. Beskyt dig selv
og andre ved at overholde alle sikkerhedsoplysninger, advarsler og forsigtighedsregler. Manglende
overholdelse af instruktionerne kan resultere i personskade og/eller skade pa produkt eller ejendom.
Gem venligst instruktionerne til senere brug.

Advarsel

1. Fgr produktet tages i brug, skal det af sikkerhedsmaessige arsager jordes.
2. Renggringen ma ikke ske med et vandrgr.

Transport og foreeldremyndighed
Under transport skal dette produkt vaere dyrebart for at forhindre voldsomme vibrationer,
emballerede produkter er generelt ikke aben opbevaring af langvarig, bgr veere god ventilation og
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ingen aetsende gaslager, ikke omvendt, har brug for midlertidig opbevaring, bgr der traeffes resistente
foranstaltninger.

Installation og brug af miljgopmarksomhed

1. Dette produkt skal vaere pa en glat, ca. Formuleringsteknologi til brandfarlig venstre side af 10
cm og derover, skal veere tilbage fra Formuleringsteknologi til brandfarlig (sdsom mursten) 20 cm
over.

2. Dette udstyr skal bruges med en forsyningsspaending, der svarer til produktlinjen pa
typeskiltet.

3. Brugere skal installere passende udstyr i naerheden af strgmafbryderen, sikringen og
lekagebeskyttelsen, ikke tilladt at skifte fgr stabling af affald, praktisk betjening.

4. Brugen af dette udstyr skal vaere sikker fgr jordforbindelse!

5. Stgvlen skal kontrolleres, fgr produktet er fast forbundet med elektriske komponenter,
sikkerhedsjordingens palidelighed.

6. Udskiftningsledninger skal bruge samme type kabel og fagfolk til at udskifte.

7. Produkterne forbinder elektrisk installation og vedligeholdelsessiden og begr inviteres til at
blive installeret af operatgrcertifikatindehaverens elektriker.

Metoderne til drift

1. Maskinens betjeningsdel er foran maskinen.

2. Tilslut strgmmen, teend for afbryderen, LED-lampen lyser, drej temperaturregulatoren til den
temperatur, du skal forvarme.

3. Fplg din maskine og skorstenskagedejen, szt pinden pa, monter pinden pa maskinens hul, og
taend for overgangskontakten til for- og bagside. Pindene bliver ved med at kgre, sa de bages javnt.
Luk glasdgren, og hold gje med kagesituationen til enhver tid.

4. Tag pinden af, nar du kan se, at kagen er blevet gyldenbrun. Du kan putte lidt sukker, stgdt
kanel og sa videre, og du kan ogsa putte lidt is i kagens hul.

5. Hvis der opstar et unormalt faanomen under brug, skal vi straks holde op med at bruge
fejlfindingstjekkene, men de kan fortsat bruges.

6. Veer opmaerksom pa ikke at rgre ved varmeelementet, nar du bruger maskinen.

7. Sluk fgrst for temperaturkontrollen, og sluk derefter for kontakten, nar du ikke bruger
maskinen.
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Renggring og vedligeholdelse

1. | forbindelse med oprydning og vedligeholdelse bgr vi afbryde stremmen for at forhindre, at
der sker ulykker.

2. Efter en dags arbejde er der ikke-korroderende renggringsmidler til radighed, vade
handklaeder, renggring af ovnens Power Lead-out Device-overflade og overfladen, ingen direkte
vandskylning! Beskadigelse af den elektriske ydeevne.

3. Ren proces, rettidig afvikling af alt skabelonvand for at forhindre spild.

Elektriske skemaer

R1, R2 - alle former for opvarmning
D1 - Termisk varmelampe
WK1 - Temperaturregulator
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Tama kayttéopas on kadnnetty konekdantdjan avulla. Olemme pyrkineet tarjoamaan
A mahdollisimman tarkan kdanndksen. Automaattisten kddnnodsten laatu ei kuitenkaan ole
taydellinen, eika sen ole tarkoitus korvata ihmisten tekemia kdaannoksia. Virallinen kayttéopas on
englanninkielinen versio. Kddnnodksessa mahdollisesti esiintyvat ristiriitaisuudet tai erot viralliseen
versioon eivat ole sitovia, eikd niilla ole oikeudellista vaikutusta ohjeiden noudattamisen tai
taytantoonpanon osalta. Jos jokin kayttdohjeen sisdltamien tietojen tarkkuuteen liittyva seikka
askarruttaa sinua, kdanny kayttoohjeiden virallisen englanninkielisen version puoleen.

ekniset tiedot

Parametrin kuvaus Parametrin arvo
Tuotteen nimi Savupiipun kakkukone
Malli RCOV-02
Nimellisjannite [V] 230
Nimellisteho [W] 3500
Mitat [leveys x syvyys x korkeus; cm] 76 x 54 x 30
Paino [kg] 31,2
Lampotila-alue [°C] 50 - 300
Telojen lukumaara 16
Rullan koko [mm] 82 x200/ 60 x 245

Lue ja sailytd nama ohjeet.

Lue tama kayttoohje huolellisesti lapi ennen tuotteen kayttdéa. Suojaa itsedsi ja muita
noudattamalla kaikkia turvallisuustietoja, varoituksia ja varoituksia. Ohjeiden noudattamatta
jattaminen voi johtaa henkilévahinkoihin ja/tai tuotteen tai omaisuuden vaurioitumiseen. Sailyta
ohjeet myohempaa tarvetta varten.

Varoitus

1. Maadoita se turvallisuussyista ennen tuotteen kayttoa.
2. Puhdistusta ei saa tehda vesiputkella.

Kuljetus ja sailytys
Kuljetuksen aikana tdman tuotteen tulisi olla arvokas vékivaltaisen tarindn estamiseksi,
pakatut tuotteet eivat yleensa ole avoimia pitkaaikaisia varastointia, niiden tulee olla hyvat
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ilmanvaihtoa eika syovyttavaa kaasuvarastoa, ei ylosalaisin, tarvitsevat valiaikaista varastointia, on
ryhdyttava kestaviin toimenpiteisiin.

Ympariston huomioiminen asennus ja kaytto

1. Taman tuotteen tulee olla siledlld, noin 10 cm:n tai sitd korkeammalla vasemmalla puolella,
palava Formulating Technology for Fire (kuten tiili) 20 cm:n yldpuolella.

2. Tata laitetta on kaytettava nimikilven tuotelinjan sy6ttéjannitteen kanssa.

3. Kayttdjien on asennettava sopivat laitteet |ahelle virtakytkinta, sulaketta ja vuotosuojaa, ei saa
vaihtaa ennen roskien pinoamista, kateva kaytto.

4. Taman laitteen kdytdn on oltava turvallista ennen maadoitustal

5. Kaynnistys on tarkistettava ennen tuotteen sdahkékomponenttien jaykkada kytkemistd,
turvamaadoituksen luotettavuus.

6. Vaihtovoimalinjojen tulee kayttdaa samantyyppista kaapelia ja ammattilaisten vaihtamiseen.

7. Tuotteet yhdistavat sahkdasennus- ja huoltopuolen, tulee kutsua kdyttétodistuksen haltijan
sahkodasentajalle asentamaan.

Toimintatavat

1. Koneen ohjausosa on koneen edessa.

2. Kytke virta, kytke virtakytkin paalle, LED-valo paalle, kdanna lampétilansdadin
esilammitettavaan lampotilaan.

3. Seuraa konettasi ja savupiipun kakkutaikinaa, laita tikku paalle, asenna tikku koneen reikdan ja
kytke etu- ja takapuolen siirtymakytkin paalle. Tikut juoksevat tasaisesti paistaen. Sulje lasiluukku ja
seuraa kakkutilannetta milloin tahansa.

4. Irrota tikut, kun naet, ettad kakku on muuttunut kullanruskeaksi. Voit laittaa sokeria, jauhettua
kanelia ja niin edelleen, voit myos laittaa jaatel6a kakun reikaan.

5. Kuten kaytossa, epanormaali ilmio, meidan on valittdmasti lopetettava vianetsintatarkastuksia
voidaan edelleen kayttaa.

6. Huomioi, ettet koske lammityselementtiin konetta kayttaessasi.

7. Sammuta ensin lampdtilansaadin ja sitten kytkin pois paalta, kun et kayta konetta.

Puhdistaminen ja huolto

1. Puhdistus ja huolto, meidan pitaisi katkaista sahkot estddksemme onnettomuuksia.

2. Tyopaivan jalkeen kaytettdvissda on syovyttamaton puhdistusaine marat pyyhkeet, uunin
puhdistus Power Lead-out Laitteen pinta ja pinta, ei suoraa vesihuuhtelua! Sdhkdisen suorituskyvyn
vaurioituminen.

3. Puhdas prosessi, kaiken malliveden oikea-aikainen poistaminen roiskeiden estamiseksi.
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Sahkokaaviot

R1, R2 - kaikki lammitystavat
D1 - Lampdlamppu
WK1 - Lampotilan saadin
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Deze gebruikershandleiding is voor uw gemak vertaald met behulp van automatische vertaling. Er
A is redelijk wat inspanning geleverd voor het zo nauwkeurig verstrekken van een accurate vertaling;
alleen is geen enkele geautomatiseerde vertaling perfect en het is ook niet de bedoeling dat zij
menselijke vertalers gaan vervangen. De officiéle gebruikershandleiding is de Engelse versie.
Discrepanties of verschillen in de vertaling zijn niet bindend en hebben geen rechtsgevolgen voor
naleving of handhaving. Bij vragen over de juistheid van de informatie in de gebruikershandleiding

wordt verwezen naar de Engelse versie van die inhoud, die de officiéle versie is.

echnische gegevens

Beschrijving parameter Waarde parameter
Productnaam Schoorsteenkoekmachine
Model RCOV-02
Nominale spanning [V] 230
Nominaal vermogen [W] 3500
Afmetingen [breedte x diepte x hoogte; cm] 76x54x30
Gewicht [kg] 31,2
Temperaturomrade [°C] 50 - 300
Aantal rollen 16
Rolmaat [mm] 82x200 / 60x245

Lees en bewaar deze instructies.

Lees deze handleiding zorgvuldig door voordat u het product gebruikt. Bescherm uzelf en
anderen door alle veiligheidsinformatie, waarschuwingen en voorzorgsmaatregelen in acht te nemen.
Het niet naleven van de instructies kan leiden tot persoonlijk letsel en/of schade aan het product of
eigendommen. Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.

Waarschuwing

1. Voordat u het product gebruikt, dient u het om veiligheidsredenen te aarden.
2. Het schoonmaken mag niet via een waterleiding gebeuren.

Transport en bewaring

Tijdens het transport moet dit product met zorg worden bewaard om hevige trillingen te
voorkomen. Verpakte producten mogen over het algemeen niet langdurig in de open lucht worden
opgeslagen. Er moet een goede ventilatie zijn en er mogen geen corrosieve gassen in het magazijn
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worden opgeslagen. Ze mogen niet ondersteboven worden bewaard en er moeten beschermende
maatregelen worden genomen.

Installatie en gebruik van de omgevingsaandacht

1. Dit product moet op een gladde, ongeveer 10 cm hoge linkerkant liggen en aan de achterkant
(zoals baksteen) 20 cm hoger.

2. Deze apparatuur moet worden gebruikt met een voedingsspanning die overeenkomt met de
op het typeplaatje van de productlijn vermelde voedingsspanning.

3. Gebruikers moeten geschikte apparatuur installeren in de buurt van de aan/uit-schakelaar,
zekering en lekstroombeveiliging. Het is niet toegestaan om de schakelaar aan te zetten voordat er
puin is opgestapeld en de bediening is eenvoudig.

4. Het gebruik van dit apparaat moet veilig zijn voordat het geaard wordt!

5. De laars moet worden gecontroleerd voordat het product stevig is aangesloten op elektrische
componenten, veiligheid aarding betrouwbaarheid.

6. Vervangende stroomkabels moeten door hetzelfde type kabel en door professionals worden
vervangen.

7. De producten verbinden de elektrische installatie en het onderhoudsgedeelte en dienen door
een elektricien van de houder van het exploitatiecertificaat te worden geinstalleerd.

De werkwijze

1. Het besturinggedeelte bevindt zich aan de voorzijde van de machine.

2. Sluit de stroom aan, zet de aan/uit-schakelaar aan, het LED-lampje gaat aan en de
temperatuurregelaar op de gewenste temperatuur zetten om voor te verwarmen.

3. Volg uw machine en het schoorsteenkoekdeeg, plaats de stok erop, plaats de stok op het gat
van de machine en zet de overgangsschakelaar voor de voor- en achterkant aan. De stokjes blijven
draaien voor een gelijkmatig bakresultaat. Sluit de glazen deur en blijf de situatie met de taart in de
gaten houden.

4. Haal de stokjes van de taart als je ziet dat deze goudbruin is geworden. Je kunt er suiker,
kaneelpoeder en dergelijke in doen. Ook kun je wat ijs in het gat van de taart doen.

5. Als er zich tijdens het gebruik abnormale verschijnselen voordoen, moeten we onmiddellijk
stoppen met het gebruik van de controles voor probleemoplossing. Deze controles kunnen dan nog
steeds worden gebruikt.

6. Zorg ervoor dat u het verwarmingselement niet aanraakt wanneer u het apparaat gebruikt.

7. Schakel eerst de temperatuurregeling uit en schakel vervolgens de schakelaar uit wanneer u
het apparaat niet gebruikt.
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Reiniging en onderhoud

1. Tijdens het opruimen en onderhouden moeten we de stroom uitschakelen om te voorkomen
dat er ongelukken gebeuren.

2. Na een dag werken is er een niet-bijtend schoonmaakmiddel beschikbaar, vochtige doeken,
het reinigen van het oppervlak van de oven en het apparaat, niet direct afspoelen met water! Schade
aan de elektrische prestaties.

3. Schoon proces, tijdige verwijdering van al het sjabloonwater om morsen te voorkomen.

Elektrische schema's

R1, R2 - alle verwarmingsmodi
D1 - Thermische verwarmingslamp
WK1 - Temperatuurregelaar
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Denne bruksanvisningen er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Det er gjort rimelige
A anstrengelser for a gi en ngyaktig oversettelse, men ingen automatisk oversettelse er perfekt, og
det er heller ikke meningen at den skal erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle
bruksanvisningen er den engelske versjonen. Eventuelle uoverensstemmelser eller forskjeller i
oversettelsen er ikke bindende og har ingen juridisk virkning med hensyn til overholdelse eller
handhevelse. Hvis det oppstar spgrsmal knyttet til ngyaktigheten av informasjonen i

brukerhandboken, henvises det til den engelske versjonen av innholdet, som er den offisielle

versjonen.
Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Peiskakemaskin
Modell RCOV-02
Nominell spenning [V] 230
Nominell effekt [W] 3500
Dimensjoner [bredde x dybde x hgyde; cm] 76 x 54 x 30
Vekt [kg] 31.2
Temperaturomrade [°C] 50 - 300
Antall ruller 16
Rullestgrrelse [mm] 82 x 200/ 60 x 245

Vennligst les og lagre disse instruksjonene.

Les ngye gjennom denne brukerhandboken fgr du bruker produktet. Beskytt deg selv og andre
ved 3 fglge all sikkerhetsinformasjon, advarsler og forsiktighetsregler. Unnlatelse av & fglge
instruksjonene kan fgre til personskade og/eller skade pa produktet eller eiendom. Ta vare pa
instruksjonene for fremtidig referanse.

Advarsel

1. Fgr du bruker produktet, jord det av sikkerhetsgrunner.
2. Rengjgringen ma ikke gjgres med vannrgr.
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Transport og varetekt

Under transport bgr dette produktet vaere verdifullt for a forhindre voldsom vibrasjon,
emballerte produkter er generelt ikke apen lagring av langsiktig, bgr veere god ventilasjon og ingen
etsende gass lager, ikke invertert, trenger midlertidig lagring, motstandsdyktige tiltak bgr vedtas.

Installasjon og bruk av miljget oppmerksomhet

1. Dette produktet skal vaere pa en glatt, ca Formuleringsteknologi for brannfarlig venstre side pa
10 cm og over, bgr vaere tilbake fra Formuleringsteknologi for brennbar (som murstein) 20 cm over.

2. Dette utstyret ma brukes med en forsyningsspenning av strgmforsyningsspenningen
Produktlinje med merkeskilt.

3. Brukere ma installere egnet wutstyr i naerheten av strembryteren, sikringen og
lekkasjebeskyttelsen, ikke lov til 3 bytte fgr de stabler rusk, praktisk betjening.

4. Bruken av dette utstyret ma vaere trygt fgr jording!

5. Boot bgr kontrolleres fgr produktet er stivt tilkoblet elektriske komponenter, sikker jording
palitelighet.

6. Erstatningskraftledninger bgr bruke samme type kabel og fagfolk til 3 erstatte.

7. Produktene kobler til elektrisk installasjon og vedlikeholdssiden, bgr inviteres til operatgrens
sertifikatinnehavers elektriker for a installere.

Metodene for operasjon

1. Maskinkontrolldelen er foran maskinen.

2. Koble til strgm, sld pa strgmbryteren, LED-lys pa, vri temperaturkontrolleren til den
temperaturen du trenger for & forvarme.

3. Fplg maskinen din og skorsteinskakedeigen, sett pa pinnen, installer pinnen i hullet pa
maskinen, og sla pa overgangsbryteren for for- og baksiden. Pinnene vil fortsette & Igpe for jevn
baking. Lukk glassdgren og fortsett a overvake kakesituasjonen nar som helst.

4. Ta av pinnene nar du ser at kaken har blitt gyllenbrun. Du kan ha litt sukker, malt kanel og sa
videre, ogsa kan du legge litt iskrem i hullet pa kaken.

5. Som i bruk, unormalt fenomen, ma vi umiddelbart slutte & bruke feilsgkingskontrollene kan
fortsette a bli brukt.

6. Vaer oppmerksom pa at du ikke bergrer varmeelementet nar du bruker maskinen.

7. Sla fgrst av temperaturkontrollen og sla deretter av bryteren nar du ikke bruker maskinen.
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Rengjgring og vedlikehold

1. Opprydding og vedlikehold, vi bgr kutte stremmen for a forhindre at ulykker skjer.

2. Etter en dag med arbeid tilgjengelig er ikke-korroderende rengjgringsmiddel vate handkleer,
rengjgring ovn Power Lead-out Enhet overflate og overflaten, ingen direkte vannskylling! Skade pa
elektrisk ytelse.

3. Ren prosess, rettidig likvidering av alt malvann for a forhindre sgl.

Elektriske skjemaer

R1, R2 - alle oppvarmingsmater
D1 - Termisk varmelampe
WK1 - Temperaturregulator
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For din bekvamlighet har denna bruksanvisning oversatts med hjalp av maskindversattning.
A Rimliga anstrangningar har gjorts for att tillhandahalla en korrekt oGversattning, men ingen
automatiserad Oversattning ar perfekt och ar inte heller avsedd att ersdtta manskliga 6verséttare.
Den officiella bruksanvisningen ar den engelska versionen. Eventuella avvikelser eller skillnader
som kan ha uppstatt i 6versattningen ar inte bindande och har ingen rattslig verkan for
efterlevnads- eller verkstallighetsandamal. Om det uppstar fragor om huruvida informationen i
anvandarhandboken ar korrekt, hanvisar vi till den engelska versionen av innehallet, som &r den

officiella versionen.

Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Skorstenstarta maskin
Modell RCOV-02
Markspanning [V] 230
Nominell effekt [W] 3500
Matt [bredd x djup x hojd; cm] 76 x 54 x 30
Vikt [kg] 31,2
Drifttemperaturomrade [°C] 50-300
Antal rullar 16
Rullstorlek [mm] 82 x 200/ 60 x 245

Las och spara dessa instruktioner.

Las igenom denna bruksanvisning noggrant innan du anvander produkten. Skydda dig sjalv och
andra genom att folja all sékerhetsinformation, varningar och forsiktighetsatgarder. Underlatenhet att
folja instruktionerna kan resultera i personskada och/eller skada pa produkt eller egendom. Spara
instruktionerna for framtida referens.

Varning

1. Innan duanvander produkten, jorda den av sdkerhetsskal.
2. Rengoringen far inte ske med vattenror.
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Transport och vardnad

Under transport bor denna produkt vara vardefull for att forhindra valdsamma vibrationer,
forpackade produkter ar i allmdnhet inte 6ppen langtidsforvaring, bor ha god ventilation och inget
fratande gaslager, inte inverterat, behover tillfallig forvaring, resistenta atgarder bor vidtas.

Installation och anvandning av miljon uppmarksamhet

1. Denna produkt ska vara pa en slat, ca Formulating Technology for Inflammable vanster sida av
10 cm och uppat, bor vara tillbaka fran Formulating Technology for Inflammable (som tegel) 20 cm
ovanfor.

2. Denna utrustning maste anvandas med en forsorjningsspanning av
stromforsorjningsspanningen Typskyltens produktlinje.

3. Anvandare maste installera lamplig utrustning nara strémbrytaren, sdkring och lackageskydd,
inte tillatet att byta innan skrép staplas, bekvdm anvandning.

4. Anvandningen av denna utrustning maste vara siker innan jordning!

5. Boot bor kontrolleras innan produkten ar styvt anslutna elektriska komponenter, saker
jordning tillforlitlighet.

6. Ersattande kraftledningar bér anvanda samma typ av kabel och proffs for att ersatta.

7. Produkterna ansluter elinstallation och underhadll sida, bor bjudas in il
Operatorscertifikatinnehavarens elektriker for att installera.

Arbetssatten

1. Maskinens kontrolldel finns framfér maskinen.

2. Anslut strommen, sla pa strémbrytaren, LED-lampan ténds, vrid temperaturregulatorn till den
temp du behover for att forvarma.

3. Folj din maskin och skorstenens kakdeg, satt pa pinnen, installera pinnen i maskinens hal och
sla pa overgangsbrytaren for fram- och baksidorna. Pinnarna fortsatter att rinna for jamn bakning.
Stang glasluckan och fortsatt 6vervaka tartsituationen nar som helst.

4. Ta av pinnarna nar du ser att kakan har blivit gyllenbrun. Du kan ldgga lite socker, mald kanel
och sa vidare, dven du kan lagga lite glass i kakans hal.

5. Som vid anvandning, onormalt fenomen, maste vi omedelbart sluta anvanda
felsokningskontrollerna kan fortsatta att anvandas.

6. Var uppmarksam pa att inte réra varmeelementet nar du anvander maskinen.

7. Stang av tempkontrollen forst och stang sedan av strombrytaren nar du inte anvander
maskinen.
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Rengoring och underhall
1. Rengoring och underhall, vi bér stanga av strommen for att forhindra att olyckor intraffar.
2. Efter en dags arbete tillgénglig ar icke-fratande rengoringsmedel vata handdukar, rengoéring
ugn Power Lead-out Enhet yta och ytan, ingen direkt vattenskdljning! Skador pa elektrisk prestanda.
3. Ren process, snabb likvidation av alla mallvatten for att forhindra spill.

Elektriska scheman

R1, R2 - alla lagen for uppvarmning
D1 - Termisk varmelampa
WK1 - Temperaturregulator
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Este Manual do Utilizador foi traduzido para sua conveniéncia através de traducdo automatica.
A Foram feitos esforgos razodveis para fornecer uma tradugdo exata; no entanto, nenhuma
traducdo automatica é perfeita nem se destina a substituir os tradutores humanos. O Manual do
Utilizador oficial é a versdo em inglés. Quaisquer discrepancias ou diferencas criadas na tradugdo
ndo sdo vinculativas e ndo tém qualquer efeito juridico para efeitos de cumprimento ou execugao.
Se surgirem questdes relacionadas com a exatiddo das informagGes contidas no Manual do

Utilizador, consulte a versdo inglesa desses conteldos, que é a versdo oficial.

Dados técnicos

Descri¢do do parametro Valor do parametro
Nome do produto Maquina de bolo chaminé
Modelo RCOV-02
Tensdo nominal [V] 230
Poténcia nominal [W] 3500
Dimensdes [largura x profundidade x altura; 76 x 54 x 30
cm]
Peso [kg] 31,2
Alcance da temperatura [°C] 50 - 300
Numero de rolos 16
Tamanho do rolo [mm] 82 x200/ 60 x 245

Por favor, leia e guarde estas instrugoes.

Leia atentamente este manual do proprietario antes de usar o produto. Proteja-se e proteja
os outros observando todas as informagdes de seguranga, avisos e precaugdes. O ndo cumprimento
das instrucdes pode resultar em ferimentos pessoais e/ou danos ao produto ou a propriedade. Guarde
as instrucdes para referéncia futura.

Aviso

1. Antes de utilizar o produto, aterre-o por razdes de seguranca.
2. Alimpeza ndo deve ser feita com cano de agua.

Transporte e custodia
Durante o transporte, este produto deve ser protegido para evitar vibracdes violentas, os
produtos embalados geralmente ndo sdo armazenados abertos por longo prazo, devem ter boa
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ventilagdo e nenhum gds corrosivo no depdsito, ndo devem ser invertidos, precisam de
armazenamento temporario, medidas resistentes devem ser adotadas.

Instalagao e utilizagdao do ambiente atencao

1. Este produto deve estar em uma superficie lisa, a cerca de 10 cm do lado esquerdo da
superficie e 20 cm acima do lado esquerdo da superficie (como tijolos).

2. Este equipamento deve ser utilizado com uma tensdo de alimentagdo igual a tensdo de
alimentacao indicada na placa de identificagdao do produto.

3. Os usudrios precisam instalar equipamentos adequados perto do interruptor de energia,
fusivel e protecdo contra vazamentos, ndao sendo permitido alternar antes de empilhar os detritos,
operagdo conveniente.

4. O uso deste equipamento deve ser seguro antes do aterramento!

5. A inicializacdo deve ser verificada antes que o produto seja conectado rigidamente aos
componentes elétricos, confiabilidade do aterramento de seguranca.

6. As linhas de energia de substituicdo devem usar o mesmo tipo de cabo e profissionais para
fazer a substituicao.

7. Os produtos conectam a instala¢do elétrica e o lado da manutencdo, devendo ser solicitados
ao eletricista do titular do Certificado do Operador para instalacao.

Os métodos de operagao

1. A parte de controle da mdaquina fica na frente da maquina.

2. Conecte a energia, ligue o interruptor, a luz LED acende e gire o controlador de temperatura
para a temperatura que vocé precisa pré-aquecer.

3. Siga sua maquina e a massa do bolo de chaminé, coloque o palito, instale-o no furo da maquina
e ligue o interruptor de transicao para os lados frontal e traseiro. Os palitos continuarao girando para
assar uniformemente. Feche a porta de vidro e continue monitorando a situa¢do do bolo a qualquer
momento.

4. Retire os palitos quando perceber que o bolo esta dourado. Vocé pode colocar um pouco de
aculcar, canela em pé e assim por diante. Vocé também pode colocar um pouco de sorvete no buraco
do bolo.

5. Como em uso, fendmeno anormal, devemos parar imediatamente de usar as verificacGes de
solucdo de problemas podem continuar a ser usadas.

6. Tenha cuidado para ndo tocar no elemento de aquecimento ao usar a maquina.

7. Desligue primeiro o controle de temperatura e depois desligue o interruptor quando nao
estiver usando a maquina.
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Limpeza e manutengao

1. Nalimpeza e manutengdo, devemos cortar a energia para evitar que acidentes acontegam.

2. Apds um dia de trabalho, é possivel usar um agente de limpeza ndo corrosivo, toalhas
molhadas, limpar a superficie do dispositivo de saida de energia do forno e a superficie, sem enxague
direto com dgua! Danos ao desempenho elétrico.

3. Processo limpo, liquidacdo oportuna de toda a d4gua do modelo para evitar derramamentos.

Esquemas elétricos

R1, R2 - todos os modos de aquecimento
D1 - Lampada de aquecimento térmico
WK1 - Controlador de Temperatura
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Tato pouzivatelska prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. VynaloZili sme
A primeranu snahu o poskytnutie presného prekladu, avsak Ziadny automaticky preklad nie je
dokonaly a nema nahradit [udskych prekladatelov. Oficidlna pouzivatelska prirucka je v anglickom
jazyku. Akékolvek nezrovnalosti alebo rozdiely, ku ktorym doslo v procese prekladu, nie su zadvazné
a nemaju ziadny pravny ucinok na ucely dodrziavania alebo presadzovania predpisov. Ak mate
akékolvek otazky tykajuce sa presnosti informdcii obsiahnutych v pouzivatelskej prirucke, pozrite

si jej anglickd verziu, ktord predstavuje oficialnu verziu.

Technické udaje
Popis parametra Hodnota parametra

Nazov produktu Kominovy kolacovy stroj
Model RCOV-02
Menovité napétie [V] 230
Menovity vykon [W] 3500
Rozmery [$irka x hibka x vyska; cm] 76 x 54 x 30
Hmotnost [kg] 31,2
Rozsah teplot [°C] 50 -300
Pocet val¢ekov 16
Velkost valéeka [mm] 82 x200/ 60 x 245

Precitajte si a uschovajte si tieto pokyny.

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu. Chrante seba a
ostatnych dodrZiavanim vsetkych bezpeénostnych informacii, varovani a upozorneni. Nedodrzanie
pokynov moze viest k zraneniu osdb a/alebo poskodeniu produktu alebo majetku. Uschovajte si
pokyny pre buduce pouzitie.

POZOR

1. Pred pouZitim vyrobok z bezpecnostnych dévodov uzemnite.
2. Cistenie sa nesmie vykonavat pomocou vodovodného potrubia.

Preprava a uschova
Pocas prepravy by mal byt tento vyrobok vzacny, aby sa zabranilo prudkym vibraciam, balené
vyrobky sa vo vSeobecnosti nesmi dlhodobo skladovat v otvorenom priestore, mali by byt dobre
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vetrané a nemali by sa skladovat korozivne plyny, nie su prevratené, potrebuji doc¢asné skladovanie,
mali by sa prijat odolné opatrenia.

Pri inStalacii a pouzivani davajte pozor na Zivotné prostredie

1. Tento produkt by mal byt na hladkej, priblizne lavej strane Formulating Technology for
Inflammable 10 cm a viac, mal by byt spat od Formulating Technology for Inflammable (ako je tehla)
0 20 cm vysSie.

2. Toto zariadenie sa musi pouzivat s napdjacim napatim podla typového Stitku produktového
radu.

3. Pouzivatelia musia nainstalovat vhodné zariadenie v blizkosti vypinaca, poistky a ochrany proti
uniku, nie je dovolené prepinat pred ukladanim odpadu, pohodIna obsluha.

4. Poutzivanie tohto zariadenia musi byt pred uzemnenim bezpec¢né!

5. Boot by mal byt skontrolovany predtym, ako je produkt pevne pripojeny k elektrickym
komponentom, spolahlivost bezpeénostného uzemnenia.

6. Nahradné elektrické vedenia by mali pouzivat rovnaky typ kadbla a mali by ho vymenit
odbornici.

7. Vyrobky sa pripajaju na stranu elektroinstalacie a udrzby, na instalaciu je potrebné pozvat
elektrikara drzitela osvedéenia prevadzkovatela.

Sposoby prevadzky

1. Ovladacia ¢ast stroja je pred strojom.

2. Pripojte napajanie, zapnite hlavny vypinac, rozsvietite LED diddu, otocte reguldtor teploty na
teplotu, ktord potrebujete predhriat.

3. Nasledujte svoj stroj a cesto na kola¢ z komina, nasadte palicu, nainstalujte palicu do otvoru v
stroji a zapnite prepinac pre prednu a zadnd stranu. Ty¢inky budud bezat pre rovhomerné pecenie.
Zatvorte sklenené dvierka a neustdle sledujte situaciu s kola¢om.

4. Zlozte palice, ked uvidite, Ze kolac je zlatohnedy. MdZete dat trochu cukru, mlett Skoricu a tak
dalej, tiez mozete dat trochu zmrzliny do otvoru v koladi.

5. Ako pri pouzivani, abnormalny jav, musime okamZite prestat pouZivat kontroly odstrariovania
problémov, ktoré mozu byt nadalej pouzivané.

6. Davajte pozor, aby ste sa pri pouZivani stroja nedotykali vykurovacieho telesa.

7. Najskor vypnite ovladanie teploty a potom vypnite vypinac, ked' stroj nepouZzivate.
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Cistenie a udrzba

1. PriCisteni a udrzbe by sme mali odpojit napajanie, aby sme predisli nehodam.

2. Po dni prace je k dispozicii nekorozivny Cistiaci prostriedok vlhéené utierky, Cistenie povrchu
pece Power Lead-out Device a povrchu, Ziadne priame oplachovanie vodou! Poskodenie elektrického
vykonu.

3. Cisty proces, véasna likvidacia vietkej vody zo $ablény, aby sa zabranilo rozliatiu.

Elektrické schémy

R1, R2 - vSetky reZimy vykurovania
D1 - Tepelné ohrievacie svietidlo
WK1 - Regulator teploty
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ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENs e npeBeAeHO 3a Bawe ya06CTBO C NOMOLLTA HA MalUMHEH
npesoa. MONOXKEHN ca Pa3syMHU YCUAWA 33 OCUrypsiBaHe Ha TOYeH MpPeBod; HUTO eauH
aBTomaTuuyeH npesog obaye He e nepdeKTeH, HUTO e npegHasHadeH Aa 3aMeHW YOBELKU
npesogaun. OPULMANHOTO PHLKOBOACTBO 3a NOTpebuTeNs e aHriuickata Bepcua. Bcuuku
HeCbOTBETCTBMA WAM PAa3/NIMKKU, Cb34aAeHM B MpPeBoAa, He ca 06BbP3BalM M HAMAT MPaBHO
JAeicTBue 3a LeMTe Ha CbOTBETCTBMETO MM NPUAaraHeTo. AKO Bb3HWKHAT BbMPOCH, CBbP3aHU C
TOYHOCTTA Ha MHOOPMALMATA, CbAbPMKALLA Ce B PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENA, MOASA, BUKTE
aHIIMACKaTa BEPCUA HA TOBA CbAbPrKaHMeE, KoATOo e oduuManHaTa Bepcus.

TexHuyecku naHHU

OnucaHue Ha NapameTbpa CTOMHOCT Ha NapameTbpa
Mme Ha npoayKTa MalnHa 338 KOMUHHU TOPTH
Mogen RCOV-02
HomunHanHo HanpeskeHue [V] 230
HomuHanHa mouwHoct [W] 3500
Pasmepu [WmprHa X AbA6OYMHA X BUCOUUHA; 76 x 54 x 30
cm]
Terno [kg] 31,2
TemnepatypeH ananasoH [°C] 50 - 300
Bpoit ponkn 16
Pasmep Ha posikaTa [mm)] 82 x 200/ 60 x 245

Mons, npoueTteTe 1 3anaseTe Te3n NHCTPYKLUMN.

MpoyeTeTe BHMMaTE/NHO TOBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba, npeau Aa M3nonssaTte NpPoAyKTa.
3awmTeTe cebe cu 1 ApyruTe, KaTo cnassare uanata uHdopmaumsa 3a 6e3onacHoOCT, npeaynpexaeHns
“ npeaynpexaeHna. HecnassaHeTo Ha MHCTPYKUMMTE MOMKe Aa A0Bee [0 IMYHO HapaHsaBaHe n/uau
nospefa Ha NpoayKTa unam cobcrteeHocTTa. Mod, 3anasete MHCTPYKUMUTE 3a 6baelm crpaBKu.

MpegynpexpeHune

1. [lpeau oa v3nonssaTe NPOAYKTa, 3a3€METE o OT CbobparkeHna 3a 6esonacHocT.
2. TlounctBaHeTo He TpAbGBa Aa ce M3BBLPLLUBA C BOAONPOBOAHA TPbba.

TpaHcnopTupaHe 1 naseHe

Mo Bpeme Ha TPaHCMNOPTUPAHETO TO3M NPOAYKT TpAbBa Aa 6bae LeHeH 3a NpegoTBpaTaABaHe
Ha CUAHKM BMBPaAUMKM, ONAKOBAHWTE NPOAYKTM OBWMKHOBEHO He ca OTBOPEHM 3a Ab/AFOCPOYHO
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CbxpaHeHue, TpabBa Aa umat gobpa BeHTMNAUMA M Aa HAMA CK/Iaj, 3a KOPO3MBHU rasose, Aa He ca
o6bpHaTtK, TpsA6Ba Aa ce CbXpaHABaT BpeMeHHO, TPA6BA Aa ce B3eMaT MePKM 3a YCTOMUYMBOCT.

UHcTanupaHe n nsnonssaHe Ha OKONHATa cpeaa

1. To3u npoayKT TpsibBa ga e Ha rnagKa, okosno Popmynnpalla TeXHONOTUA 3a 3anasMmm NaBa
cTpaHa ot 10 cm 1 noBeve, TpAbBa Aa ce BbpHe oT Popmynumpalla TeEXHOOrMA 3a 3anaanumMmm (Kato
Tyxna) 20 cm oTrope.

2. ToBa obopyaBaHe TpsbBa Aa ce M3M0J3Ba CbC 3aXPaHBALWLO HaMNpeXKeHue OT NPOoAyKTOBaTa
NNHUA Ha TabenKaTa C AaHHW.

3. MoTpebutenute TpabBa ga MHCTaAMpaT NnoaxoasAwlo obopyasaHe 6130 A0 NpeBKAOYBaATENA
Ha 3axpaHBaHeTo, NpeanasuTens 1 3awuTaTa OT TEYOBE, HE MM € MO3BOJIEHO Aa NPEBK/YBAT Npeau
[a HaTpynaTt OT/IOMKM, yaobHa paboTa.

4. /3non3BaHeTO Ha ToBa obopyaBaHe TpsbBa Aa bbae 6e3onacHo Npeau 3asemasaHe!

5. 3aperkaaHeTo TpAbBa Aa ce NpoBepwu, Npeam NPOoAYKTLT Aa € TBbPA0 CBbP3aH C e/IeKTPUYECKHU
KOMMOHEHTU, HaAeKAHOCTTa Ha 6e30NacHOTO 3a3emMsBaHe.

6. PesepBHUTE eneKkTponpoBoam TpsAbBa Aa M3NOA3BaT CbLUMA TUN Kaben u npodecMoHannucTH 3a
noamsHa.

7. MNpoayKkTUTe CBbp3BaT eNeKTpuyeckaTa MHCTanaums U noaapblKkaTa, Tpabsa aa 6baat
NMOKaHEeHW Ha eNIeKTPOTEXHMKA Ha NpuTexaTens Ha cepTudmMKaTa Ha onepaTopa 3a UHCTa/InpaHe.

MeTogute Ha paborta

1. YacrtTa 3a ynpasneHue Ha maluMHaTa e npej MallMHaTa.

2. CebprKeTe 3axpaHBaHETO, BKAKOYeTe NpeBK/loYBaTeNnAa Ha 3axpaHsaHeTo, LED ceetauHaTta
CBETBA, BK/lOYETE TEeMMepaTypHMA KOHTPOJep Ha TemnepaTtypaTta, KoATo Tpabea pa 3arpeete
npeaBapuTenHo.

3. CnepgaiTe BallaTa MallMHA W TECTOTO 33 KOMMH, NOCTABETE NPbYKaTa, MOHTUPaKTE NpbYKaTa
B OTBOpPA HAa MalUMHATA M BKJIIOYETE MPEBKAIOYBATENA 3@ NPEXOS, 33 NpefHaTa M 3afHaTa CTpaHa.
MpbunumTe We NpoAbAXKAT Aa TEKaT 32 paBHOMEPHO M3NU4YaHe. 3aTBOpeTe CTbKAeHaTa BpaTa U
npogb/xKeTe Aa HabaogaBaTe cMTyauMAaTa € TopTaTa No BCAKO BpeMe.

4. MaxHeTe KNe4yKuTe, KoraTo BMAMTE, 4ye TopTaTa e CTaHaja 3n1atucTokadasa. MoxkeTe pga
CNOXUTE MAJIKO 3axap, CMIAHA KaHena M TaKa HaTaTbK, CbLO Taka MOXeTe Aa NOoCTaBuTe MasiKo
cnagonep B AynkaTta Ha TopTaTa.

5. KaKkto npu ynoTtpeba, HeobuyaHo siBneHue, TpAabBa He3abaBHO Aa cnpem Aa W3noJsi3Bame
NpoBepKMTe 33 OTCTPaAHABAHE Ha HEM3MPaBHOCTU MOraT Aa NPOAbAXKAT Aa ce U3NOoAN3BaT.

6. Mona, BHMMaBaillTe [a He [OKOCBaTe HarpeBaTe/IHUA eNemMeHT, KoraTo W3nos3BaTe
MaLUMHaTa.

7. Mona, nbpBO U3K/AKOUYETE KOHTpPONa Ha Temnepatypata M cnej TOBa WU3KAOYeTe
npeBKAoYBaTe A, KOraTo He U3Non3BaTe MaluMHaTa.
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MouncTBaHe N NoAAPbBIKKA

1. MNouncTBaHeTO M NoAadpbiKKaTa, TpAbBa Aa cnpem 3axpaHBaHeTo, 3a Aa NPeaoTBPaTMM
NHUNAEHTH.

2. Cnep egnH paboTeH geH Ha Pa3noO/IOKEHWE MMa HEKOPO3MBHWM MOYUCTBALLM Mpenapatw,
MOKPW Kbprnu, NOYNCTBALLA NOBBLPXHOCT Ha YCTPOCTBOTO 3a 3aXpaHBaHe Ha MellTa U NOBbPXHOCTTA,
6e3 AMpeKTHO nsnnakesaHe c Boga! MNospena B eNeKTpUUECKUTE XapaKTEPUCTUKN.

3. YucT npouec, HaBpemeHHa IMKBUAAUMA Ha uanaTta wabnoHHa BoAa 3a NpeaoTBpaTaBaHe Ha
pasnueu.

EneKTpuyeckmn cxemm

R1, R2 - BCUYKM peKMMM Ha OTONAeHMne
D1 - TepmnyHa HarpesaTesiHa namna
WK1 - Perynatop Ha TemnepaTtypaTa
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AUTO TO eyXELPLOLO XprOTNn £XEL HETAPPAOTEL yLa TN SLEVUKOAUVOK 0OC PE TN XPrON QUTOMATNG

A petadpaonc. Exouv yivel ebAoyeg mpoomabeleg yla TNV mapoxn akplpolg petadpaong. Qotooo,
KOO QUTOOTOTOLNUEVN HeTadpacn Sev eival TEAELQ OUTE MPOOPILETAL VA AVTIKATAOTOEL TOUG
avBpwrivoug petadpacteC. To emionpo eyxelpidlo xprotn eival n ayyAwkn ékdoaon. Tuxov
aocuudwvieg ) Stadopég mou dnuloupyouvtal otn petadppacn dev eival SEOUEUTIKEG Kol Sev
£€XOUV VOULKN LoV Yl oKoTtoU¢ GUUUOpdwonG R emBoAnc. Edv mpokUouv EpWTHOEL OXETIKA UE
Vv akpipela Twv mAnpodopLwyv mou TepLExovTaL oTto Eyxelpidlo xpriong, avatpé€te otnv ayyALkn
£€K600N AUTWV TWV MIEPLEXOUEVWV TTIOU €ival n emionun €kdoon.

Texvika oToleila

Nepypadn MapapETPWV T mapapétpou
‘Ovopa mpoiovrog Mnxavr) KEK Kopwvadag
Movtého RCOV-02
Ovopootikn taon [V] 230
OvopaoTiKA Loxug [W] 3500
Alaotdoelg [mAdrtog x Babog x Uog; cm] 76 x 54 x 30
Bapoc [kg] 31,2
EUpog Bepuokpaciag [°C) 50 -300
AplBu6C KUAivEpwV 16
MéyeBog kulivbpou [mm] 82 x 200/ 60 x 245

AwaBaote Kot anoBnKeVOTE AUTEG TG 0dNYiEC.

AlaBAOTE TPOOEKTIKA QUTO TO EYXELPLOLO XPHONG TPV XPNOLUOTOLNCETE TO TIPOLOV.
MpooTatéPTe TOV €aUTO OO KOl TOUG AAAOUC Tnpwvtag OAeC TIC mMAnpodopie¢ aodaleiag, TIg
TPOELSOTONOELG Kal TG MPodUAAGEELS. H pn ouppopdwon pe Tic obnylec pumopet va odnynoet oe
T(POCWTILKO TpoupaTIopd n/Kal {npLd o mpoiov f eloktnoia. Alotnpiote tig odnyieg yia LeAAOVTLKA
avadopd.

Npoewdonoinon

1. TpLv XPNOLUOTOLACETE TO TIPOLIOV, YELWOTE TO yLo AOyoug aodaleiag.
2. O kaBaplopog dev MpEMEL va yivetal Le cwArva vepou.
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Metadopa kat puAaén

Katd t petadopd, outd To TPolov TIPEMEL va eival MOAUTIHO ywa TV anoduyr Blatwv
KPaSOOUWY, T CUCKEUAOHEVO TTPOLOVTA YEVIKA SV €ival avolyth anobhnkevon pakponpodbeoua, Ba
MPEMEL va elval KAAOG QEPLOMOC KAl v PNV UTIApXEL SlaPpwtiko aéplo amobnkn, Oev eival
OVECTPAUUEVO, XPELALETOL TTPOOWPLVH armoBnKeuon, TpEmel va AndBolv pétpa avBekTIKOTNTAC.

Eykatdaotaon Kot Xpion tou neptBaAlovtog npoooxn

1. AuTO To mPoloV PEMEL va eival og opaln, mepimou Texvoloyia Alapopdwong yia EudAekta
aplotepn mMAsupd 10 cm kal dvw, Ba mpenel va eival iow amoé tnv Texvohoyia Alapdpdwong yla
EudAekta (0nwe touBAo) 20 cm Tavw.

2. AuTOG 0 £€OTTALOUOG TIPETIEL VO XPNOLLIOTIOLELTAL UE TAON TPododooiag TG oslpAg MPOIOVTWY
Nameplate pe taon tpododoaiag.

3. OL XpNOTeC TPEMEL VO EYKATAOTAOOUV KATAAANAO €€omMALOUO KOVIA OTO SLAKOMTN
tpododoaiag, TNV acdhaAlela KoL TNV MPOCTACL Ao SLOPPOEC, VA NV ETLTPETETAL N evaAAayn TPV
amnd tn otoifatn ocuvtplupLwy, BoAkn Aettoupyia.

4. Hyxpnon autol tou e€omALOPOU MPEMEL va elval aocdalng rpLv amnd tn yeiwon!

5. H umota mpémnel va eA&yxetal PV 1o MPolov cuvdeBel akaumta nAeKTplKA e€apTApOTO,
aflonotia yelwong aodpaleiag.

6. Ta nAeKTPIKA KOAWSLa avTikatdotaong Ba mpEMeL va xpnoLonolouy Tov (6o TUmo kaAwdiou
KOl ETTAYYEAUATIEG YLO TNV QVTIKOTACTOON.

7. Tampoidvia cuvS£ouV TNV NAEKTPLKI EYKATACTACN KL TNV MAEUPA cuvtrpnong, Ba mpémnet va
TPookANBouv aTov NAEKTPOAGYO TOU KATtoXou Tou MioTtomolntikol XELPLOTA yla EyKOTAoTOON.

OL péBodot Asttoupyiag

1. To tuAua eAEyxou pUNXovnG BploKeTOL UIMPOOTA Ao TO HNXAVN A,

2. Juvbéote Vv tpododoaia, evepyomolnote To Stakomtn tpododoaoiag, avaBel n Auvyvia LED,
EVEPYOTIOLNOTE TOV eAeYKTH Bepuokpaciag otn Beppokpacia mou xpeldleote yla mpobéppuavaon.

3. AkolouBnote To pnXavnua ocag Kat th {Opn Tou KEWK TNG Koapwadoacg, Balte to EUAAKL,
TOMoBEeTNOTE TO EUAAKL OTNV TPUTIA TOU UNXOVAHOTOG KAl avoiETe To SLAKOTTN HeTAfaong ya tnv
UTPOOTLVA KoL TNV Miow mAeupd. Ta praotouvia Ba cuveXLloouv va TPEXOUV Lo opoldpopdo Protuo.
KAelote tn yudAlvn mopta Kol CUVEXIOTE va MAPAKOAOUBEITE TNV KATAOTOON TOU KELK ava Taoa
OTLYUA.

4. ByaAte ta ulakia otav Seite OTL TO KELK £XEL yivel xpuoadl. Mmopeite va BaAlete Alyn {axapn,
oAEOUEVN KaVENQ KoL oUTW KaBe€ng, umopeite emiong va BAAETE Alyo MOywTO OTNV TPUTIA TOU KELK.

5. Onwg otn xpron, un ¢oucloAoyikd GavOUEVO, TTPEMEL VO OTOUATCOUE AUETWE TN XPHON TWV
EAEYXWV QVTLUETWITLONC TPOBANUATWY UIOPEL VO GUVEXIOOUV VO XPNOLULOTIOLOUVTAL.

6. MNpooéfte va unv ayyilete To BepUAVTIKO OTOLXELO OTOV XPNOLUOTIOLEITE TO LhXAVNLaL.

7. ATEVEPYOTIOLNOTE MPWTA TOV £Aeyx0 Bepokpaoiag Kal LETA ATIEVEPYOTIOLNOTE TOV SLOKOTTN
otav &V XPNOLLOTIOLELTE TO PUNXAVNUAL.
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KaBaplopog kot cuvtipnon
1. lNa tov KaBapLopo Kal Tth cuvtApnon, Ba pémet va KOPoupE To PeUO YL VA ATIOTPEYOUE
TO OTUXAMATA.
2. Metd amod pa pépa epyaociag, StotiBetal pn SLoPpwTIKO KOOAPLOTIKO, UYPEC TIETOETEG,
doupvog kaBaplopol Power Lead-out Emiddvela cUGKEUNG Kal n eMLpaveLa, xwplc dpeoo EERyaipa
pe vepo! BAABN otnv nAektplkn amodoaon.

3. KaBapn Sladkaoia, n éykalpn ekkabaplon OAwv Twv USATWY MPOTUNWV yLa TV amoduyn
Slappowv.

HAektpoAoylkad oxuata

R1, R2 - 6Ao¢ o Tpomog B€puavaong
D1 - Aduma Bgputkng B€ppavong
WK1 - EAeyKTAC Bepokpaoiag
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Ovaj korisnicki priru¢nik je preveden radi vase udobnosti koristenjem strojnog prijevoda. UlozZeni
A su razumni napori da se osigura to¢an prijevod; medutim, nijedan automatizirani prijevod nije
savrsen niti mu je namjera zamijeniti ljudske prevoditelje. Sluzbeni korisnicki prirucnik je engleska
verzija. Sve nedosljednosti ili razlike nastale u prijevodu nisu obvezujuce i nemaju pravni u¢inak u
svrhu uskladenosti ili provedbe. Ako se pojave bilo kakva pitanja vezana uz tocnost informacija
sadrzanih u korisnickom priru¢niku, pogledajte englesku verziju tih sadrzaja koja je sluzbena

verzija.

Tehnicki podaci

Opis parametra Vrijednost parametra
Naziv proizvoda Stroj za kolace od dimnjaka
Model RCOV-02
Nazivni napon [V] 230
Nazivna snaga [W] 3500
Dimenzije [Sirina x dubina x visina; cm] 76 x 54 x 30
TeZina [kg] 31,2
Raspon temperature [°C] 50 - 300
Broj valjaka 16
Velic¢ina valjka [mm] 82 x200/ 60 x 245

Molimo procitajte i sacuvajte ove upute.

PaZljivo procitajte ovaj korisnicki priruc¢nik prije uporabe proizvoda. Zastitite sebe i druge
pridrzavajuci se svih sigurnosnih informacija, upozorenja i mjera opreza. Nepridrzavanje uputa moze
rezultirati osobnim ozljedama i/ili oSteéenjem proizvoda ili imovine. Saduvajte upute za bududu
upotrebu.

Upozorenje

1. Prije uporabe proizvod uzemljite iz sigurnosnih razloga.
2. Cidcéenje se ne smije vréiti pomocu cijevi za vodu.

Prijevoz i Cuvanje
Tijekom transporta, ovaj bi proizvod trebao biti dragocjen kako bi se sprijecile jake vibracije,
zapakirani proizvodi opcenito nisu otvoreni za dugotrajno skladistenje, trebali bi imati dobru ventilaciju
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i skladiste bez korozivnog plina, ne okrenuti, potrebno je privremeno skladistenje, potrebno je usvojiti
mjere otpornosti.

Instalacija i koristenje Paznja za okolis

1. Ovaj bi proizvod trebao biti na glatkoj, oko Tehnologija formuliranja za zapaljive tvari na lijevoj
strani od 10 cm i viSe, trebao bi se vratiti s Tehnologije formuliranja za zapaljive tvari (kao $to je cigla)
20 cm iznad.

2. Ova se oprema mora koristiti s naponom napajanja linije proizvoda s natpisnom plocicom.

3. Korisnici moraju instalirati odgovarajucu opremu u blizini prekidac¢a za napajanje, osiguraca i
zaStite od curenja, nije dopusteno prebacivanje prije slaganja otpada, prakti¢no rukovanje.

4. KoriStenje ove opreme mora biti sigurno prije uzemljenjal

5. Dizanje treba provijeriti prije nego Sto je proizvod ¢vrsto spojen na elektricne komponente,
pouzdanost sigurnosnog uzemljenja.

6. Zamjenski elektri¢ni vodovi trebaju koristiti istu vrstu kabela i stru¢njake za zamjenu.

7. Proizvodi povezuju elektri¢nu instalaciju i stranu odrZavanja, treba pozvati elektric¢ara vlasnika
certifikata operatera da instalira.

Metode rada

1. Upravljacki dio stroja nalazi se ispred stroja.

2. Spojite napajanje, ukljucite prekidac¢ za napajanje, upali se LED svjetlo, okrenite regulator
temperature na temperaturu koju trebate prethodno zagrijati.

3. Pratite svoj stroj i tijesto za dimnjak, stavite Stapi¢, postavite Stapi¢ na rupu stroja i ukljucite
prijelazni prekidac za prednju i straznju stranu. Stapici ¢e nastaviti tréati radi ravhomjernog pecenja.
Zatvorite staklena vrata i nastavite pratiti situaciju s kolacima u bilo kojem trenutku.

4. Skinite Stapice kada vidite da je torta postala zlatnosmeda. MoZete staviti malo Secera,
mljevenog cimeta i tako dalje, takoder mozete staviti malo sladoleda u rupu na torti.

5. Kao iu uporabi, nenormalan fenomen, moramo odmah prestati koristiti provjere za rjeSavanje
problema mogu se nastaviti koristiti.

6. Imajte na umu da ne dodirujete grijaci element kada koristite stroj.

7. Prvo iskljucite kontrolu temperature, a zatim iskljucite prekidac¢ kada ne koristite stroj.
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Ciséenje i odrzavanje

1. Cidéenje i odriavanje, trebali bismo iskljuciti struju kako bismo sprijetili nesrece.

2. Nakon dana rada dostupno je ne-korozivno sredstvo za ciS¢enje mokri rucnici, ¢iS¢enje pedi
Power Lead-out Device povrsine i povrsine, bez izravnog ispiranja vodom! Ostecenje elektri¢nih
performansi.

3. Cist proces, pravovremena likvidacija sve vode iz $ablona kako bi se sprijetilo izlijevanje.

Elektricne sheme

R1, R2 - svi nacini grijanja
D1 - Toplinska Zarulja za grijanje
WK1 - Regulator temperature
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Sis vartotojo vadovas buvo idverstas jisy patogumui naudojant masininj vertima. Buvo dedamos
A pagrjstos pastangos siekiant pateikti tiksly vertima; taciau joks automatinis vertimas néra tobulas
ir néra skirtas pakeisti Zmoniy vertéjus. Oficialus vartotojo vadovas yra angly kalba. Bet kokie
vertime sukurti neatitikimai ar skirtumai néra jpareigojantys ir neturi teisinés galios atitikties ar
vykdymo tikslais. Jei kyla klausimy, susijusiy su vartotojo vadove pateiktos informacijos tikslumu,

Zr. to turinio versijg angly kalba, kuri yra oficiali versija.

Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reikSmé
Produkto pavadinimas Kamininio pyrago masina
Modelis RCOV-02
Nominali jtampa [V] 230
Nominali galia [W] 3500
Matmenys [plotis x gylis x aukstis; cm] 76 x 54 x 30
Svoris [kg] 31,2
Temperatiros diapazonas [°C] 50 - 300
Ritinéliy skaicius 16
Volelio dydis [mm] 82 x 200/ 60 x 245

Perskaitykite ir iSsaugokite Sias instrukcijas.

PrieS naudodami gaminj, atidZiai perskaitykite $j savininko vadova. Apsaugokite save ir kitus
laikydamiesi visos saugos informacijos, jspéjimy ir jspéjimy. Jei nesilaikysite instrukcijy, galite susizaloti
ir (arba) sugadinti gaminj ar turta. ISsaugokite instrukcijas, kad galétuméte pasinaudoti ateityje.

Ispéjimas

1. PrieS naudodami gaminj, saugos sumetimais jj jzeminkite.
2. Valyti negalima vandens vamzdziu.

Transportas ir saugojimas

Transportavimo metu Sis produktas turéty bati vertingas, kad baty iSvengta stiprios vibracijos,
supakuoti produktai paprastai néra atviri, ilgai nelaikomi, turi bati gerai védinami ir neturi bati
koroziniy dujy sandélio, neapverstas, jj reikia laikinai laikyti, reikia imtis atspariy priemoniy.
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Jrengimas ir naudojimas aplinkai

1. Sis gaminys turi bati lygus, mazdaug 10 cm ir didesnis kairéje puséje esantis ,Formulating
Technology for Degums®, o i$ ,Degiyjy medziagy formulavimo technologijos” (pvz., plyty) turéty bati
20 cm auksciau.

2. Si jranga turi bati naudojama su maitinimo jtampa, atitinkancia vardinés lentelés gaminiy
linijos maitinimo jtampa.

3. Vartotojai turi jrengti tinkama jranga Salia maitinimo jungiklio, saugiklio ir apsaugos nuo
nuoteékio, neleidziama perjungti pries sukraunant Siuksles, patogus valdymas.

4. Prie$ jzeminant Sig jrangg reikia naudoti saugiai!

5. Pries tvirtai prijungiant gaminio elektrinius komponentus, reikia patikrinti jkrova, saugos
jZzeminimo patikimuma.

6. KeiCiamose elektros linijose turéty bati naudojamas to paties tipo kabelis, o pakeisti turéty
profesionalai.

7. Produktai jungia elektros instaliacijos ir priezilros puse, turi bati pakviesti j eksploatavimo
pazymeéjimo turétojo elektrikg sumontuoti.

Veikimo budai

1. Masinos valdymo dalis yra priesais masing.

2. Prijunkite maitinimg, jjunkite maitinimo jungiklj, jjunkite LED lempute, pasukite temperatiros
reguliatoriy j temperatdrg, kurig reikia pasildyti.

3. Sekite savo masing ir kamino pyrago teslg, uzdékite pagaliuka, jstatykite pagaliukg ant masinos
skylés ir jjunkite priekinés ir galinés pusés peréjimo jungiklj. Pagaliukai bégs tolygiai iSkepdami.
Uzdarykite stiklines dureles ir bet kuriuo metu stebékite torto situacija.

4. Nuimkite pagaliukus, kai pamatysite, kad pyragas tapo aukso rudos spalvos. Galite jdéti Siek
tiek cukraus, malto cinamono ir pan., taip pat galite jdéti ledy j pyrago skylute.

5. Kaip naudoti, nenormalus reiskinys, mes turime nedelsdami nustoti naudoti trikéiy Salinimo
patikrinimus ir toliau gali bGti naudojami.

6. Atkreipkite démesj, kad naudodami masing nelieskite kaitinimo elemento.

7. Pirmiausia iSjunkite temperatdros valdiklj, o tada iSjunkite jungiklj, kai nenaudojate aparato.

Valymas ir prieziura

1. Valydami ir prizilrédami turétume atjungti elektros tiekima, kad iSvengtume nelaimingy
atsitikimy.

2. Po darbo dienos yra neradijanti valymo priemoné, drégni ranksluosciai, valymo krosnis Power
Lead-out Prietaiso pavirSius ir pavirSius, be tiesioginio vandens nuplovimo! Elektrinio veikimo
pazeidimas.

3. Svarus procesas, savalaikis viso $ablono vandens pasalinimas, kad baty i$vengta issiliejimo.
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Elektros schemos

R1, R2 - visas Sildymo rezimas
D1 - Siluminio Sildymo lempa
WK1 — temperaturos reguliatorius
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Acest manual de utilizare a fost tradus pentru confortul dumneavoastra, folosind traducerea
A automata. S-au facut eforturi rezonabile pentru a oferi o traducere corectd; cu toate acestea, nicio
traducere automata nu este perfecta si nici nu are scopul de a inlocui traducatorii umani. Manualul
de utilizare oficial este versiunea in limba engleza. Orice discrepante sau diferente create in
traducere nu sunt obligatorii si nu au niciun efect juridic in scopuri de conformitate sau de aplicare.
Daca apar intrebari legate de acuratetea informatiilor continute in Manualul de utilizare, va rugam

sa consultati versiunea in limba engleza a acelor continuturi, care este versiunea oficiala.

Date tehnice

Descrierea parametrilor Valoarea parametrului
Numele produsului Masina pentru prajituri pe horn
Model RCOV-02
Tensiune nominala [V] 230
Putere nominala [W] 3500
Dimensiuni [latime x adancime x inaltime; cm] 76 x54 x 30
Greutate [kg] 31,2
Interval de temperatura [°C] 50 -300
Numarul de role 16
Dimensiune rola [mm] 82 x200/ 60 x 245

Va rugam sa cititi si sa salvati aceste instructiuni.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare Tnainte de a utiliza produsul. Protejati-va pe
dumneavoastra si pe ceilalti respectand toate informatiile de sigurantd, avertismentele si precautiile.
Nerespectarea instructiunilor poate duce la vatamari corporale si/sau deteriorarea produsului sau
proprietatii. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru referinte viitoare.

Avertizare

1. Tnainte de a utiliza produsul, impdmantati-I din motive de siguranta.
2. Curatarea nu trebuie facuta cu o conducta de apa.

Transport si custodie
n timpul transportului, acest produs ar trebui s& fie pretios pentru a preveni vibratiile violente,
produsele ambalate nu sunt, in general, depozitate deschise pe termen lung, ar trebui sa aiba o buna



RO

ventilatie si un depozit de gaze corozive, sa nu fie inversat, necesita depozitare temporara, trebuie
adoptate masuri rezistente.

Instalarea si utilizarea atentiei mediului inconjurator

1. Acest produs ar trebui sa fie neted, de aproximativ 10 cm Tn partea stanga pentru Inflamabil,
ar trebui sa fie Tnapoi de la Tehnologia de Formulare pentru Inflamabil (cum ar fi cardamida) 20 cm
mai sus.

2. Acest echipament trebuie utilizat cu o tensiune de alimentare a tensiunii de alimentare de pe
placa de identificare a liniei de produse.

3. Utilizatorii trebuie sa instaleze echipamente adecvate langa comutatorul de alimentare,
siguranta si protectia impotriva scurgerilor, nu le este permis sa comute inainte de a stivui resturile,
functionare convenabila.

4. Utilizarea acestui echipament trebuie sa fie sigura inainte de impamantare!

5. Incdlcarea trebuie verificatd Tnainte ca produsul si fie conectat rigid componentele electrice,
fiabilitatea impamantarii de siguranta.

6. Liniile electrice de inlocuire ar trebui sa foloseasca acelasi tip de cablu si profesionisti pentru a
le Tnlocui.

7. Produsele conecteaza instalatia electrica si partea de intretinere, ar trebui sa fie invitate la
electricianul titularului certificatului de operator pentru a le instala.

Metodele de operare

1. Partea de control al masinii se afla in fata masinii.

2. Conectati alimentarea, porniti comutatorul de alimentare, LED-ul aprins, porniti regulatorul de
temperatura la temperatura pe care trebuie sa o preincalziti.

3. Urmariti masina dvs. si aluatul de tort pentru horn, puneti betisorul, instalati batul pe orificiul
masinii si porniti comutatorul de tranzitie pentru partile din fata si din spate. Betisoarele vor continua
s3 curga pentru o coacere uniformd. Inchideti usa de sticld si monitorizati situatia tortului in orice
moment.

4. Dati jos betisoarele cand vedeti ca tortul a devenit auriu. Poti pune niste zahar, scortisoara
madcinata si asa mai departe, de asemenea poti pune niste Tnghetata in gaura prajiturii.

5. Cain uz, fenomen anormal, trebuie sa incetam imediat utilizarea verificarilor de depanare pot
continua sa fie utilizate.

6. Va rugam sa aveti grija sa nu atingeti elementul de incalzire atunci cand utilizati masina.

7. Va rugam sa dezactivati mai intai controlul temperaturii si apoi opriti intrerupatorul cand nu
utilizati aparatul.
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Curatare si intretinere
1. La curatare si intretinere, ar trebui sa intrerupem alimentarea pentru a preveni accidentele.
2. Dupa o zi de munca disponibila este agent de curatare non-coroziv prosoape umede, cuptor
de curatare Power Lead-out Dispozitiv de suprafata si suprafatd, fara clatire directa cu apa!
Deteriorarea performantei electrice.
3. Proces curat, lichidarea in timp util a tuturor sablonului de apa pentru a preveni scurgerile.

Scheme electrice

R1, R2 - toate modurile de incalzire
D1 - Lampa de incalzire termica
WK1 - Controler de temperatura
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Ta uporabniski prirocnik je bil za vase udobje preveden s strojnim prevajanjem. VloZeni so bili
A razumni napori, da se zagotovi to¢en prevod; vendar noben avtomatiziran prevod ni popoln niti ni
namenjen nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradni uporabniski priro¢nik je angleska razlicica.
Kakrsna koli neskladja ali razlike, ustvarjene v prevodu, niso zavezujoce in nimajo pravnega ucinka
za namene skladnosti ali uveljavljanja. Ce se pojavijo kakréna koli vprasanja v zvezi s to¢nostjo
informacij v uporabniskem priro¢niku, si oglejte anglesko razlicico te vsebine, ki je uradna razlicica.

Tehnicni podatki

Opis parametra Vrednost parametra
Ime izdelka Stroj za peko dimnikov
Model RCOV-02
Nazivna napetost [V] 230
Nazivha moc [W] 3500
Dimenzije [Sirina x globina x visina; cm] 76 x 54 x 30
Teza [kg] 31,2
Temperaturno obmocje [°C] 50 - 300
Stevilo valjev 16
Velikost valja [mm] 82 x 200/ 60 x 245

Preberite in shranite ta navodila.

Pred uporabo izdelka natancno preberite ta uporabniski prirocnik. Zascitite sebe in druge z
upostevanjem vseh varnostnih informacij, opozoril in opozoril. Neupostevanje navodil lahko povzroci
telesne poskodbe in/ali Skodo na izdelku ali lastnini. Prosimo, shranite navodila za prihodnjo uporabo.

Opozorilo

1. Iz varnostnih razlogov ga pred uporabo ozemljite.
2. Cidcenje se ne sme izvajati z vodovodno cevjo.

Prevoz in varstvo

Med prevozom mora biti ta izdelek dragocen, da se preprecijo mocne vibracije, pakirani izdelki
na splosno niso dolgoro¢no odprti, morajo imeti dobro prezracevanje in skladis¢e brez jedkih plinov,
ne obrnjeno, potrebuje zacasno skladis¢enje, treba je sprejeti odporne ukrepe.
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Namestitev in uporaba skrb za okolje

1. Taizdelek mora biti na gladki, priblizno Tehnologija oblikovanja za vnetljiva leva stran 10 cm in
ve¢, mora biti nazaj od Tehnologije oblikovanja za vnetljiva (kot je opeka) 20 cm visje.

2. To opremo je treba uporabljati z napajalno napetostjo linije izdelkov z napajalno napetostjo.

3. Uporabniki morajo namestiti ustrezno opremo v blizini stikala za vklop, varovalke in zascite
pred uhajanjem, preklop ni dovoljen pred zlaganjem smeti, priro¢no delovanje.

4. Uporaba te opreme mora biti pred ozemljitvijo varna!

5. Zagon je treba preveriti, preden je izdelek togo povezan z elektricnimi komponentami,
zanesljivostjo varnostne ozemljitve.

6. Nadomestni daljnovodi morajo uporabiti isto vrsto kabla in strokovnjake za zamenjavo.

7. lzdelke povezujejo z elektricno napeljavo in vzdrZevalno stranjo, za namestitev je treba
povabiti elektricarja imetnika certifikata operaterja.

Metode delovanja

1. Krmilni del stroja je pred strojem.

2. Prikljucite napajanje, vklopite stikalo za vklop, LED luc¢ka se prizge, regulator temperature
obrnite na temperaturo, ki jo morate predgreti.

3. Sledite svojemu stroju in testu za dimnik, nataknite palico, namestite palico na luknjo stroja in
vklopite prehodno stikalo za sprednjo in zadnjo stran. Pal¢ke bodo tekle za enakomerno peko. Zaprite
steklena vrata in kadar koli spremljajte stanje torte.

4. Odstranite palcke, ko vidite, da je torta postala zlato rjava. Lahko das malo sladkorja, mletega
cimeta in tako dalje, lahko pa tudi sladoled das v luknjico torte.

5. Kot pri uporabi, nenormalni pojav, moramo takoj prenehati uporabljati preglede za
odpravljanje tezav, se lahko Se naprej uporabljajo.

6. Upostevajte, da se med uporabo stroja ne dotikajte grelnega elementa.

7. Ko stroja ne uporabljate, najprej izklopite nadzor temperature in nato izklopite stikalo.

Cis€enje in vzdrzevanje
1. Cid¢enje in vzdrzevanje, morali bi prekiniti napajanje, da prepre¢imo nesrece.
2. Podnevu dela je na voljo nejedko Cistilno sredstvo, mokre brisace, Cistilna povrsina naprave za
napajanje peciin povrsine, brez neposrednega izpiranja z vodo! Poskodbe elektricnega delovanja.
3. Cist proces, pravocasna likvidacija vse $ablonske vode za preprecevanje razlitja.

Elektricne sheme
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R1, R2 - vsi nadini ogrevanja
D1 - Termogrelna svetilka
WK1 - regulator temperature
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catering

UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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