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Dieses Benutzerhandbuch wurde mithilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns nach Kraften bemiht, die
Genauigkeit der Ubersetzung zu gewahrleisten. Bitte beachten Sie jedoch, dass automatische Ubersetzungen nicht perfekt
sind und menschliche Ubersetzer nicht ersetzen kénnen. Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch.
Etwaige Unterschiede zwischen der tbersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht bindend. Sollten
Sie Fragen zur Richtigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf die englische Version, die die offizielle
Referenz ist. Weitere Sprachversionen sind auf Anfrage tiber info@expondo.com erhiltlich.

This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to ensure the translation is
accurate, but please note that automated translations are not perfect and are not meant to replace human translators. The
official version of the User Manual is in English. Any differences between the translated version and the original English
are not legally binding. If you have any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English version,
which is the official reference. More language versions are available upon request via info@expondo.com.

Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona za pomoca ttumaczenia maszynowego. Dotozylisémy wszelkich staran,
aby zapewni¢ doktadnos$¢ ttumaczenia. Nalezy jednak pamietad, ze ttumaczenia automatyczne nie sg doskonate i nie maja
na celu zastapienia ttumaczy. Oficjalna wersja instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie réznice

miedzy wersjg przettumaczona a oryginatem w jezyku angielskim nie sg prawnie wigzace. Jesli masz jakiekolwiek pytania
dotyczgce doktadnosci ttumaczenia, zapoznaj sie z wersjg angielska, ktora jest wersjg oficjalna. Wiecej wersji

jezykowych jest dostepnych na zyczenie pod adresem info@expondo.com.

Tato uzivatelska pfirucka byla prelozena pomoci strojového prekladu. Vynalozili jsme maximalni usili, aby byl preklad
presny, ale uvédomte si, ze automatické preklady nejsou dokonalé a nejsou urceny k tomu, aby nahradily lidské
prekladatele. Oficialni verze uzivatelské prirucky je v angli¢tiné. Jakékoli rozdily mezi prelozenou verzi a pavodni
angli¢tinou nejsou pravné zavazné. Mate-li jakékoli dotazy ohledné presnosti prekladu, podivejte se prosim na anglickou
verzi, ktera je oficialnim odkazem. Dalsi jazykové verze jsou k dispozici na vyzadani na adrese info@expondo.com.

Ce manuel d'utilisation a été traduit a I'aide d'une traduction automatique. Nous avons fait tout notre possible pour
garantir I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les traductions automatiques ne sont pas parfaites et ne sont
pas destinées a remplacer les traducteurs humains. La version officielle du manuel d'utilisation est en anglais. Les
éventuelles différences entre la version traduite et I'original anglais ne sont pas juridiquement contraignantes. Si vous avez
des questions sur I'exactitude de la traduction, veuillez vous référer a la version anglaise, qui est la référence officielle.
D'autres versions linguistiques sont disponibles sur demande via info@expondo.com.

Questo manuale utente é stato tradotto utilizzando la traduzione automatica. Abbiamo fatto ogni sforzo per garantire
l'accuratezza della traduzione, ma tieni presente che le traduzioni automatiche non sono perfette e non intendono
sostituire i traduttori umani. La versione ufficiale del Manuale d'uso € in inglese. Eventuali differenze tra la versione
tradotta e quella originale in inglese non sono giuridicamente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della
traduzione, fare riferimento alla versione inglese, che ¢ il riferimento ufficiale. Versioni in altre lingue sono disponibili su
richiesta scrivendo a info@expondo.com.

Este manual de usuario ha sido traducido mediante traduccién automatica. Hemos hecho todo lo posible para garantizar
que la traduccion sea precisa, pero tenga en cuenta que las traducciones automaticas no son perfectas y no estan
destinadas a reemplazar a los traductores humanos. La version oficial del Manual del Usuario esta en inglés. Cualquier
diferencia entre la version traducida y el original en inglés no es legalmente vinculante. Si tiene alguna pregunta sobre la
exactitud de la traduccidn, consulte la version en inglés, que es la referencia oficial. Estan disponibles versiones en mas
idiomas previa solicitud a info@expondo.com.

Denna anvandarmanual har 6versatts med maskinéversattning. Vi har anstrangt oss for att sékerstalla att 6versattningen ar
korrekt, men observera att automatiska Oversattningar inte ar perfekta och inte &ar avsedda att ersatta manskliga
Oversattare. Den officiella versionen av anvandarmanualen ar pa engelska. Eventuella skillnader mellan den Oversatta
versionen och den engelska originalversionen &r inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om Oversattningens
riktighet, se den engelska versionen, som ar den officiella referensen. Fler sprakversioner finns tillgangliga pa begaran via
info@expondo.com.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

DIE

TECHNISCHE DATEN

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen das Produkt abweichen kénnen.

2. NUTZUNGSSICHERHEIT
ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schlagen, Feuer und / oder schweren Verletzungen
bis hin zum Tod fiihren.
Die Begriffe "Gerat" oder "Produkt” in den Warnungen
und Beschreibung des Handbuchs beziehen sich auf
BIERBRAU SET MAISCHEKESSEL. Benutzen Sie das Gerat
nicht in Rdumen mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit oder in
unmittelbarer Nahe von Wasserbehéltern! Lassen Sie das
Gerat nicht nass werden. Gefahr eines elektrischen Schlags!
Legen Sie keine Hande oder Gegensténde in das laufende
Gerat! Die Ventilationséffnungen dirfen nicht verdeckt
werden!

Parameter Werte
Produktname BIERBRAU BIERBRAU BIERBRAU
SET SET SET
MAISCHE- MAISCHE- MAISCHE-
KESSEL KESSEL KESSEL
30L 40L 60L
Modell RCBM- RCBM- RCBM-
30IN 40IN 60IN
Nennspannung
[V~]/Frequenz 230/50
[Hz]
Nennleistung [W] 2500 3000
Schutzklasse |
Kapazitat [I] 30 40 60
Temperaturbereich von 10°C bis 100°C alle 0,1°C
Zeitbereich [min] 0-180
Abmessungen 450x450%690 480x480
[mm] x820
Gewicht [kg] 10,5 11,6 13

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe fiir eine sichere und
zuverldssige Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der héchsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN UND VERSTANDEN
WERDEN.

Fur einen langen und zuverldssigen Betrieb des Gerats muss
auf die richtige Handhabung und Wartung entsprechend
den in dieser Anleitung angefiihrten Vorgaben geachtet
werden. Die in dieser Anleitung angegebenen technischen
Daten und die Spezifikation sind aktuell. Der Hersteller
behalt sich das Recht vor, im Rahmen der Verbesserung der
Qualitdt Anderungen vorzunehmen. Unter Berticksichtigung
des technischen Fortschritts und der Gerauschreduzierung
wurde das Gerét so entworfen und produziert, dass das
infolge der Gerduschemission entstehende Risiko auf dem
niedrigsten Niveau gehalten wird.

ERLAUTERUNG DER SYMBOLE

q3
®

E Recycling-Produkt.

A ACHTUNG! oder WARNUNG! oder HINWEIS!
um auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (Allgemeines Warnzeichen).

Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

Gebrauchsanweisung beachten.

ACHTUNG! HeiBe Flache. Verbrennungsgefahr!

iy,

2.1. ELEKTRISCHE SICHERHEIT

a)

b)

d)

e)

9)

h)

Der Gerétestecker muss mit der Steckdose
kompatibel sein. Andern Sie den Stecker in keiner
Weise. Originalstecker und passende Steckdosen
vermindern das Risiko eines elektrischen Schlags.
Vermeiden Sie das Berlihren von geerdeten
Bauteilen wie Rohrleitungen, Heizkérpern, Ofen und
Kihlschranken. Es besteht das erhohte Risiko eines
elektrischen Schlags, wenn Ihr Korper durch nasse
Oberflachen und in feuchter Umgebung geerdet ist.
Wasser, das in das Geréat eintritt, erhoht das Risiko
von Beschadigungen und elektrischen Schldgen.
Berlihren Sie das Gerdt nicht mit nassen oder
feuchten Handen.

Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise. Verwenden Sie es niemals zum Tragen
des Gerdts oder zum Herausziehen des Steckers.
Halten Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen
Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte
oder geschweiBte Kabel erhéhen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

Wenn sich die Verwendung des Geréts in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstromschutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

Es ist verboten, das Gerdt zu verwenden, wenn
das Netzkabel beschadigt ist oder offensichtliche
Gebrauchsspuren  aufweist.  Ein  beschadigtes
Netzkabel sollte von einem qualifizierten Elektriker
oder vom Kundendienst des Herstellers ersetzt
werden.

Tauchen Sie Kabel, Stecker bzw. das Gerat nicht
in Wasser oder andere Fliissigkeiten, um einen
Stromschlag zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
nicht auf nassen Oberflachen.

Die Steckdose an der das Gerat angeschlossen ist,
muss geerdet werden.

Vor dem Herausziehen des Geratssteckers, das Gerat
zuerst ausschalten.

Die Steckdose muss mit einer 16-A-Sicherung
abgesichert sein.
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2.2 SICHERHEIT AM ARBEITSPLATZ

a) Halten Sie lhren Arbeitsplatz sauber und
gut beleuchtet. Unordnung oder schlechte
Beleuchtung kann zu Unféllen fihren. Handeln Sie
vorausschauend, beobachten Sie, was getan wird,
und nutzen Sie Ihren gesunden Menschenverstand
bei der Verwendung des Gerates.

b)  BenutzenSiedasGeratnichtinexplosionsgefahrdeten
Bereichen, zum Beispiel in Gegenwart von
brennbaren Fliissigkeiten, Gasen oder Staub. Gerate
kénnen unter Umstanden Funken erzeugen, welche
Staub oder Dampfe entziinden kénnen.

Q) Im Falle eines Schadens oder einer Stérung sollte
das Gerat sofort ausgeschaltet und dies einer
autorisierten Person gemeldet werden.

d) Wenn Sie nicht sicher sind, ob das Gerat
ordnungsgemaB funktioniert, wenden Sie sich an
den Service des Herstellers.

e) Reparaturen diirfen nur vom Service des Herstellers
durchgefiihrt werden. Fiihren Sie keine Reparaturen
auf eigene Faust durch!

f) Zum Loschen des Gerétes bei Brand oder Feuer, nur
Pulverfeuerloscher oder Kohlendioxidléscher (CO,)
verwenden.

9) Uberpriifen Sie regelmaBig den Zustand der
Sicherheitsinformationsaufkleber. Falls die Aufkleber
unleserlich sind, sollten diese erneuert werden.

h) Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung  fir
den weiteren Gebrauch auf. Sollte das Gerat
an Dritte weitergegeben werden, muss die
Gebrauchsanleitung mit ausgehéndigt werden.

i) Verpackungselemente und kleine Montageteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte missen bei der
Arbeit mit diesem Gerét gesichert werden.

2.3. PERSONLICHE SICHERHEIT

a) Es ist nicht gestattet, das Gerat im Zustand der
Ermidung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten zu betreiben, wenn das
die Fahigkeit das Gerat zu bedienen, einschréankt.

b) Das Geréat darf nicht von Kindern oder Personen
mit eingeschrénkten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder ohne entsprechende
Erfahrung und entsprechendes Wissen bedient
werden. Dies ist nur unter Aufsicht einer fur die
Sicherheit zustandigen Person und nach einer
Einweisung in die Bedienung der Maschine gestattet.

9] Seien Sie aufmerksam und verwenden Sie lhren
gesunden Menschenverstand  beim  Betreiben
des Gerates. Ein Moment der Unaufmerksamkeit
waéhrend der Arbeit kann zu schweren Verletzungen
fuhren.

d) Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des
Gerdts an eine Stromquelle, dass der Schalter
ausgeschaltet ist.

e) Uberschitzen Sie lhre Fahigkeiten nicht. Sorgen Sie
fur einen sicheren Stand wéhrend der Arbeit. Dies
gibt Ihnen eine bessere Kontrolle tiber das Gerat im
Falle unerwarteter Situationen.

f) Das Gerat ist kein Spielzeug. Kinder sollten in der
Nahe des Gerats unter Aufsicht stehen, um Unfalle
zu vermeiden.

2.4. SICHERE ANWENDUNG DES GERATS

a)

b)

d)

e)

9)

0)
p)

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der EIN-/AUS-
Schalter nicht ordnungsgemal funktioniert. Geréte,
die nicht Uber den Schalter gesteuert werden
konnen, sind gefahrlich und missen repariert
werden.

Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung,
bevor Sie mit der Einstellung, Reinigung und Wartung
beginnen. Eine solche vorbeugende MaBnahme
verringert das  Risiko einer versehentlichen
Aktivierung des Gerats.

Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerat noch die
Anleitung kennen. In den Héanden unerfahrener
Personen kénnen diese Geréte eine Gefahr darstellen.
Halten Sie das Gerat stets in einem einwandfreien
Zustand. Priifen Sie vor jeder Inbetriebnahme, ob
am Gerat und seinen beweglichen Teilen Schaden
vorliegen (defekte Komponenten oder andere
Faktoren, die den sicheren Betrieb der Maschine
beeintrachtigen koénnten). Im Falle eines Schadens
muss das Geréat vor Gebrauch in Reparatur gegeben
werden.

Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

Reparatur und Wartung von Gerdten durfen
nur von qualifiziertem Fachpersonal und mit
Originalersatzteilen  durchgefiihrt  werden.  Nur
so wird die Sicherheit wéhrend der Nutzung
gewahrleistet.

Um die Funktionsfahigkeit des Gerdtes zu
gewahrleisten, dirfen die werksmaBig montierten
Abdeckungen oder Schrauben nicht entfernt werden.
Beachten Sie bei Transport zwischen Lager und
Bestimmungsort und Handhabung des Geréates die
Grundsatze fiir Gesundheits- und Arbeitsschutz des
Landes, in dem das Gerat verwendet wird.

Es ist verboten, das Gerat wahrend des Betriebs zu
schieben, umzustellen oder zu drehen.

Lassen Sie dieses Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Das Gerat muss regelméaBig gereinigt werden, damit
sich nicht dauerhaft Schmutz festsetzt.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Reinigung und Wartung
durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durch eine
erwachsene Person durchgefiihrt werden..

Ein leeres Gerat darf nicht eingeschaltet werden.

Es ist untersagt, in den Aufbau des Gerats
einzugreifen, um seine Parameter oder Konstruktion
zu andern.

Gerate von Feuer — und Warmequellen fernhalten.
Den Deckel wahrend des Kochens nicht abnehmen.

ACHTUNG! Obwohl das Gerat mit dem Gedanken an
die Sicherheit entworfen wurde, besitzt es bestimmte
Schutzmechanismen.  Trotz  der  Verwendung
zusatzlicher Sicherheitselemente besteht bei der
Bedienung immer noch ein Verletzungsrisiko. Es wird
empfohlen, bei der Nutzung Vorsicht und Vernunft
walten zu lassen.

3. ANWENDUNGSGEBIET

Das Bierbrau Set mit dem Maischekessel dient zur
Herstellung von Maische und der Bierwtirze.

Bitte verwenden Sie das Bierbrau Set nicht fir:
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. das Zubereiten von Getranken und flissigen Speisen

. das Aufwarmen und Erhitzen entzindlicher,
gesundheitsschadlicher, sich leicht verfliichtigender
oder &dhnlicher Flussigkeiten bzw. Stoffe.

Fiir alle Schiden bei nicht bestimmungsgeméBer

Verwendung haftet allein der Betreiber.

3.1. AUFBAU DES GERATES

\_,_,_...-] 2
a5 \
0c D 0
Hauptbehalter
Behalter mit Sieben
Oberes Sieb
Unteres Sieb
Haltestange
Uberlaufrohr (gebogen)
Griff fur den Behalter mit Sieben
Deckel
EIN/AUS-Schalter der Pumpe und des Gerates
10.  Ablasshahn
11. Unteres Rohr
12.  langlicher Filter

4. VORBEREITUNGEN FUR DAS BRAUEN

. Vor der Verwendung muss das Gerét auf eine ebene,
stabile und sichere Flache gestellt werden.

. Das gefiillte Gerat enthalt kochende, heiBe Flissigkeit
und wiegt bis zu 70 Kilogramm. Eine stabile Position
des Gerates muss unbedingt gegeben sein, damit
wéhrend des Brauvorgangs das Umpumpen
stattfinden kann. Nicht stabile Positionen sind zu
vermeiden.

. Das Gerat darf wahrend des Brauprozesses nicht
umgestellt werden. Die Griffe sind nur zum Tragen
des leeren Gerétes vorgesehen.

. Hygiene ist eine Grundvoraussetzung fiir gelungenes
Brauen, deswegen missen die Teile dieses Gerates
immer gereinigt sein.

. Zum Sterilisieren des Zubehors kann in einem Boiler
heiBes Wasser vorbereitet werden.

OONOUTE WN =

5. MONTAGE DES UBERLAUFKANALS

1. Installieren Sie das Verbindungsstiick B am unteren Sieb.

2. Installieren Sie die Verbindungsstick A an der
Anschlussstelle B.

3. Befestigen Sie das Zentralrohr an der Anschlussstelle A.

t

7 Entfernen Sie nach dem Hinzufiigen von Wasser und
Zutaten die weiBe Kappe und das Verbindungssttick C.

8. Montieren Sie den oberen Sieb mit den Griffen nach
oben am Zentralrohr.

ACHTUNG: Wahrend des Betriebs
sollte die zentrale Rohroffnung
geoffnet sein.

6. PROGRAMMIEREN DER EINSTELLUNGEN

MASHING C
s/P:8800w s/1:B8BBE

BOILING

@OO®
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4. Die
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4. Montieren Sie das Verbindungsstiick C am Zentralrohr.
Setzen Sie die weie Kappe auf das Zentralrohr.

Legen Sie die miteinander verbundnenen Elemente in
den Tank.

o v

6.1. EINSTELLEN DES MANUELLEN MODUS

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Taste

MANUAL.

Die Taste TEMP dient zur Einstellung der Temperatur,

POWER zur Einstellung der Wattzahl, und TIMER

stellt die Dauer des Brauens ein. Alle 3 Parameter

mussen vor Inbetriebnahme des Gerats eingestellt
werden. Die Reihenfolge des Einstellens ist hierbei
beliebig.

Die Taste START driicken, wenn alle 3 Parameter

eingestellt sind. Dann setzt sich der Handmodus

in Betrieb. Der aufblinkende Buchstabe "H" in der
linken oberen Ecke bedeutet, dass das Gerat mit
dem Aufheizen beginnt.

Standard-Siedetemperatur ist auf 100°C
programmiert, daher startet der Timer erst dann,
wenn die Temperatur von 100°C erreicht ist. Hierzu
den Deckel fir 1 - 2 Minuten auflegen, bis auf dem
Display 100°C angezeigt werden.

5. Wenn das Gerat mit dem Sieden beginnt, das Display
aber eine niedrigere Temperatur anzeigt, muss die
Temperatur erneut auf 100°C eingestellt werden.
AnschlieBend aktivieren Sie bitte den Timer.

6. Driicken Sie die Tasten "-" und "+" gleichzeitig, bis
auf der Anzeige das Zeichen C1/F1 zu sehen ist. Der
konkrete Temperaturbereich betragt von — 10°C bis
+10°C oder von — 50°F bis +50°F.

7. Durch Driicken der Taste Manual/Pause wéhrend
des Erhitzens wird das Gerat auf die urspriinglichen
Einstellungen zurlickgesetzt. Dann kdénnen Temp
(Temperatur)/Power (Kraft)/Timer (Zeit) geandert
werden. Danach die Taste Manual driicken, um
die Wahl zu bestatigen und zum Aufheizen
zurilickzugehen.

N

N
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8. Wenn die Taste TEMP gedriickt und fir 5 Sekunden
gehalten wird, &ndert sich die Temperatureinheit
von Celsius in Fahrenheit. Dies kann nur nach dem
Einschalten des Gerdtes und vor der Einstellung der
sonstigen Arbeitsparameter vorgenommen werden.

6.2. MEMORY-FUNKTION IM MANUELLEN MODUS

1. Halten Sie die Taste MANUAL/PAUSE im
Programmiermodus fiir 5 Sekunden gedriickt
und lassen Sie sie dann los. So werden die letzten
Einstellungen im Gerdt abgespeichert. Dieser
Vorgang wird durch einen Klingelton signalisiert.

2. Danach START driicken; das Gerdt ist jetzt so
einsatzbereit und wie in den letzten Einstellungen
gespeichert.

3. Durch Driicken von STOP wird die Arbeit des Gerats
angehalten.

4. Wird die Taste AUTO/PAUSE im Standby-Modus fur
5 Sekunden gedriickt, wird das Gerat — wie unten
gezeigt (die Anzeige gibt die aktuelle Temperatur
an) - wieder auf die fabrikmaBige Einstellung
zurlickgestellt. Die Bestatigung wird durch einen
langsameren Klingelton signalisiert.

888.8€

AUTeY
PASE
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MANUAL/PAUSE

TEMP POWER TIMER

Zur Inbetriebnahme des Gerdtes START driicken; der
Buchstabe "H" im oberen rechten Eck beginnt aufzublinken

Driicken Sie MANUAL/PAUSE. Wahrend des Aufheizens

kehrt das Gerat in den Einstellungsmodus der Parameter

zuriick. Jetzt die Temperatur einstellen, und mit MANUAL
die Parameter bestatigen.

MANUAL/PAUSE driicken und 5 Sekunden halten, dann
loslassen. Sie horen einen Ton, der die Speicherung der
Einstellungen bestatigt.

Driicken ~ Sie MANUAL  STOP dricken. Das Geréat
nochmals. Das Gerat beginnt hélt den Betrieb an.
zu arbeiten.

63 EINSTELLUNG IM AUTO-MODUS
Das Gerat einschalten und dann die Taste AUTO
driicken.

2. ROS1 wird im rechten oberen Eck des Displays
angezeigt. Jetzt folgende Parameter festlegen: TEMP
(Temperatur), TIMER (Zeit) und POWER (Kraft) (wie
oben).

3. Nach Einstellen des ersten Schrittes (R0OS1) die
Taste AUTO driicken und den zweiten Schritt
(ROS2) einstellen. Die weiteren Schritte 3 bis 9

werden analog zum ersten und zweiten eingestellt.
FabrikméaBig ist das Gerat so eingestellt, dass Schritt
3 die Siedeprozedur (BOILING) darstellt und der
letzte Schritt des gesamten Arbeitsganges ist. Nach
Abschluss des Siedens stellt das Gerét den Betrieb
automatisch ein. Wenn zwischen Schritt Nr. 2 und
dem Siedevorgang andere Schritte notwendig
sein sollten, ist in Schritt Nr. 3 der Temperaturwert
zu &ndern und das Sieden ist dann in einem
der folgenden Schritte einzustellen. Hierbei ist
daran zu denken, dass die Temperatur in den
folgenden Schritten hoher sein muss als in den
vorangegangenen. Im Schritt des Siedens (BOILING)
kénnen POWER (Kraft) und TIMER (Zeit) eingestellt
werden, die Temperatur ist standardmaBig auf 100°C
eingestellt. Nach Einstellen von Kraft und Zeit bitte
AUTO driicken — das Gerat geht in den Modus der
Einstellung zur Erinnerung der Hopfenzugabe tber —
beschrieben in Pkt. 9 oben.

Nach Einstellen samtlicher erforderlicher Schritte
(nach Bedarf — maximal bis zu 9 Schritten) die
Taste START driicken, um alle eingestellten Schritte
zu bestdtigen. Das Gerdt beginnt den Betrieb bei
dem ersten eingestellten Schritt ROS1. In dieser
Zeit leuchtet auf dem Display ROST auf. Das
Wasser im Behalter wird auf die fir diesen Schritt
(ROS1) eingestellte Temperatur aufgeheizt. Wenn
die eingestellte Temperatur erreicht ist ertont ein
Tonsignal — ROST und MASHING beginnen, auf dem
Display zu blinken — dies ist die Erinnerung an das
Hinzufligen von Zutaten. Nach Hinzufligen der
Zutaten driicken Sie AUTO. Das Gerat fiihrt nun den
weiteren Verlauf von R0S1 durch; d.h. das Aufheizen
auf die eingestellte Temperatur in der eingestellten
Zeit. Nach Abschluss von Schritt ROS1 geht das Gerat
zum nachsten Schritt tber; also tber R0S2 bis hin
zum letzten Schritt, der im Sieden (BOILING) besteht.
Die Programmeinstellung berticksichtigt nur einen
Siedeprozess — wenn das Sieden z.B. in Schritt
3 eingestellt wird, so werden die Schritte 4 — 9
Ubergangen. Die Siedestarke (POWER) kann wahrend
des laufenden Betriebs eingestellt werden.

Wenn der Schritt ROS1 beendet wird, ertont ein
Signalton. Das Programm wird nicht in den néchten
Schritt Gibergehen, solange nicht der AUTO-Knopf
gedriickt wird. Dies ist eine Erinnerung zum Zugeben
der Zutaten.

Die Erinnerung an den Schritt BOILING (Sieden)
funktioniert grundsatzlich wie die Erinnerung an das
Hinzufligen von Zutaten. Wenn das Gerat den Schritt
abschlieBt, der dem Sieden vorausgeht, wird ein
Tonsignal in Gang gesetzt. Das Programm beginnt
nicht mit dem Schritt Sieden, wenn dies nicht Gber
die Taste AUTO bestétigt wird. Dies ist die Erinnerung
an das Entzuckern.

Die Taste PAUSE halt den Vorgang und den Timer an.
Dann kénnen die Parameter geandert werden. Durch
Driicken der Taste AUTO wird die Arbeit des Geréts
fortgesetzt.

Driicken der Taste START wéhrend des Betriebs im
Auto-Modus bewirkt das Auslassen des aktuell
ausgefiihrten Schrittes; das heiBt das Gerat geht zum
néchsten Schritt Gber.
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Einstellung zur Erinnerung an die Zugabe des
Hopfens fur den Siedeprozess: in Schritt R0S3
(BOILING) (dieser Schritt ist fabrikm&Big als Sieden
eingestellt; dieses kann in jedem weiteren der
9 verfigbaren Schritte eingestellt werden) kann
die Erinnerung an das Hinzufigen des Hopfens
eingestellt werden (und somit auch die Siedezeit).
Nach Einstellen der Heizstarke und der Heizdauer
in Schritt ROS3 (BOILING) erscheint auf dem Display
,HOP1" und der Zeitwert blinkt auf. Die Zeit mit den
Tasten — oder + einstellen. Um weitere Erinnerungen
fur die Zugabe von Hopfen hinzuzufiigen, driicken
Sie die Taste TIMER. Somit lassen sich 9 Erinnerungen
einstellen. Achten Sie darauf, dass die Siededauer
(BOILING) langer sein muss als beim ersten Sieden
des Hopfens (HOP1); die erste Heizdauer des
Hopfens (HOP1) muss ldnger sein als die zweite
Heizdauer usw. D.h. Siedezeit (BOILING) > Siedezeit
des Hopfens HOP1 > Siedezeit des Hopfens HOP2
> Siedezeit des Hopfens HOP3 > Siedezeit des
Hopfens HOP4 > Siedezeit des Hopfens HOPS5
> Siedezeit des Hopfens HOP6 > Siedezeit des
Hopfens HOP7 > Siedezeit des Hopfens HOP8 >
Siedezeit des Hopfens HOP9. Driicken Sie START, um
den Heizvorgang zu beginnen.

Bei Driicken und Halten von POWER und TIMER auf
leerem Display, geht das Gerét in die Option der
Rezeptauswahl Uber. Driicken Sie ,-" oder ,+", um
die gewiinschte Rezeptur zu wéhlen. Es kdnnen bis
zu 10 Rezepturen programmiert werden. Driicken
Sie die Taste Start, um die gewdhlte Rezeptur zu
bestétigen. Das Display bleibt leer. Danach driicken
Sie die Taste AUTO/PAUSE, um in den Modus zur
Anderung der Rezepte zu gelangen. Es kann auch
die Taste START gedriickt werden, um sofort die
gewiinschte Rezeptur aufzurufen oder man drickt
AUTO/PAUSE um zu bearbeiten und das Programm
Schritt fur Schritt zu prifen.

Bei Driicken der Taste STOP werden sémtliche
Arbeitsphasen lbergangen. Das Gerat schaltet sich
ab und zeigt END an, wobei dies Uber einen 30
Sekunden anhaltenden Ton signalisiert wird. Wird
nun erneut STOP gedriickt, wird der Standby-Status
auf dem Display aufgerufen (leerer Bildschirm).

6.4. MEMORY-FUNKTION IM AUTO-MODUS

1.

Nach Einstellen aller Parameter im Auto-Modus
driicken Sie die Taste STOP bis das Display
einen leeren Bildschirm anzeigt. Das Gerat nicht
ausschalten! Halten Sie sich an die nachstehenden
Schritte, um das Programm zu speichern.

Driicken Sie die Taste MANUAL, um in die manuelle
Bearbeitung zu gehen. Driicken Sie dann MANUAL
und halten Sie die Taste 5 Sek. lang. Auf diese Weise
konnen die letzten Einstellungen im manuellen
Modus (Manual) und dem automatischen Modus
(AUTO) gespeichert werden. Die gespeicherten
Programme werden durch einen Klingelton bestétigt.
Das Gerat durch Driicken der Taste AUTO aus — und
dann erneut einschalten. Auf dem Display erscheint
Schritt 1 des zuletzt ausgewahlten Programms.

Die Taste START driicken — das Gerat wird in Betrieb
genommen.

Das Gerat speichert Programme nicht ,gesammelt”
ab. Jeder Speichervorgang muss gemaB den oben
beschriebenen Schritten vorgenommen werden.

AUTO/PAUSE driicken, um die Rezeptur zu bearbeiten.
Temp/Power/Timer kdnnen eingestellt werden

Erneut AUTO driicken,

um den nachsten

Schritt zu bearbeiten/
prufen.

Wahrend des Siedens

AUTO driicken, um die

Hopfen-Erinnerung
einzustellen.

Wenn Sie die
Erinnerung an den
Hopfen  Ubergehen
sollten, nochmals
START driicken; das
Gerdt beginnt mit
dem Aufheizen

START  dricken (betrifft
nicht den Schritt Sieden /
BOILING/); das Gerat beginnt
zu erhitzen. RXSX im rechten
oberen Eck des Displays
beginnt zu blinken, wenn das
Gerét in Betrieb ist.

Dricken Sie ,-" oder ,+" um

die erste Erinnerung (Timer)

fur die Zugabe des Hopfens
einzustellen.

Die Taste TIMER driicken, um
die 2. Erinnerung an die Zugabe
des Hopfens  einzustellen.
Den Timer zur 3, 4, 5.. 9.
Erinnerung nochmals driicken.
Die einzelnen Erinnerungen
sollten so eingestellt werden,
dass die Zeit der ersten
Erinnerung niedriger ist als die
Siedezeit (BOILING), aber héher
als die zweite Erinnerungszeit,
die zweite hoher als die dritte
usw, d.h. BOILING > HOP1
> HOP2 > HOP3 > HOP4
> HOP5 > HOP6 > HOP7 >
HOP8 > HOP9

START driicken, um mit dem
Aufheizen zu beginnen

6.5. AUSWAHL DER REZEPTUR IM AUTO-MODUS

. Power und Timer driicken und bei leerem Display 5
Sek. halten, um in die Rezeptwahl zu gelangen

. Zu Wahl des Rezepts ,-" oder ,+" driicken

. Start/Stop driicken, um die gewéhlte Rezeptur zu
bestatigen.

Das Gerét nicht ausschalten.

. Auto/Pause driicken,

um zur Bearbeitung der

Rezeptur zu gelangen. Power/Timer/Temp kdnnen
bearbeitet werden oder durch Driicken von Start/
Stop kann das Gerét in Betrieb genommen werden.

7. BRAUPROZESS (BEISPIEL)

. Vor und nach jeder Benutzung bitte das Gerdt

grundlich reinigen.

. Den langlichen Filter am Zapfhahn (innen im Kessel)

anbringen und die gewlinschte Wassermenge einfiillen.

7
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Setzen Sie das untere Rohr in die Pumpendéffnung,
bevor Sie die Maschine starten, um zu verhindern,
dass das Loch durch Malz verstopft wird.

Das Wasser auf 66°C-68°C aufheizen, dann Malz in
den Tank fillen und vorsichtig umrihren.

Wenn die entsprechende Temperatur erreicht ist, die
Kreiselpumpe in Betrieb setzen, den Durchflussstrom
festlegen (wie im folgenden Abschnitt beschrieben).
Die Standard-Heizzeit betragt 60 Minuten fir den
ersten Ansatz (je nach Rezept).

Die Temperatur fir den zweiten Ansatz betragt 78-
80°C, Zeit: 20 Minuten (je nach Rezept).

Wenn sich der Ansatz gebildet hat, den Behalter
mit den Sieben vorsichtig anheben und ihn auf den
Stutzringen am Band des Haupttanks platzieren.
Das Malz im Korb mit Wasser bespriihen (Nachguss).
Danach den Korb 10 Minuten abtropfen lassen.

Das Wasser bis zum Siedepunkt erhitzen (dies kann
getan werden, wahrend der Korb abtropft). Die
Siedezeit betragt 90 Minuten (je nach Rezept).
Hopfen usw. zum It. Rezept richtigen Zeitpunkt
hinzufiigen.

Nach dem Kochen der Maische auf 20°C abkiihlen
lassen und danach durch den Kran mit dem langlichen
Filter vorne am Tank in den Garbehalter einfiillen.

. KREISELPUMPE

Die Pumpe nicht ohne Wasser in Betrieb nehmen!

Es wird davon abgeraten, die Pumpe zum Umpumpen
der Maische nach dem Abkihlen zu verwenden, weil
sich am Pumpeneingang kein Filter befindet. Dies
kann dazu fiihren, dass der Sud in die Pumpe gelangt,
diese blockiert und das System beschadigt.

Vor dem Einschalten der Pumpe dafiir sorgen, dass
sich Wasser im Boiler befindet.

Die Pumpe wéhrend des Aufheizens der Maische
nicht anschalten.

Das Ventil (blaues Ventil) am Kreislaufrohr anschlieBen.
Das gekrimmte Uberlaufrohr einsetzen. Die zwei
Griffe an die Verbindung driicken, um sie an dieser
Stelle zu verriegeln.

Erst jetzt die Pumpe einschalten.

Mit dem blauen Ventil den entsprechenden
Durchlaufwert einstellen (wenn das Durchpumptempo
zu hoch ist, lauft der Sud aus dem Netz in das zentrale
Rohr, der Boden des Tanks kann austrocknen, wodurch
die Zutaten anbrennen kénnen und das Heizelement
der Gefahr des Uberhitzens ausgesetzt ist).

Es muss der entsprechende Durchflusswert
eingestellt werden.

Die Pumpe nach Vorbereitung des Ansatzes
ausschalten. Das Uberlaufrohr (gekriimmtes Rohr)
vor VerschlieBen des Ventils und Ausschalten der
Pumpe nicht entfernen.

9. WARTUNG

Nach Gebrauch muss das Gerat griindlich gereinigt
werden. Trockene Bestandteile kénnen am Metall
oder im Inneren der Pumpe festkleben.

GieBen Sie 5 — 10 | Wasser mit einer Temperatur von
60°C fiir 15 Min. in das Gerat. Wahrend des Reinigens
die Pumpe laufen lassen.

Keine scharfen Gegenstande zum Entfernen
von Rickstanden verwenden. Zum Reinigen
der Tanks einen weichen Lappen oder einen
Reinigungsschwamm zu Hilfe nehmen (es kann
etwas Essig verwendet werden).

Ruckstande im Boiler mussen vor dem nachsten
Verbrauch entfernt werden.

Die Pumpe bitte durchspiilen. Hierzu den Wasserschlauch
an das Uberlaufrohr (gekriimmtes Rohr) anschlieBen und
die Pumpe wéhrenddessen nicht anschalten.

Es kdnnen geeignete Reinigungsmittel verwendet werden
(bitte vorher priifen, welchem Zweck diese dienen).

Die Elektroteile des Gerates nicht mit Wasser in
Berlihrung bringen.

Das Gerét nicht in Wasser tauchen.

Das Geréat an einem trockenen Platz aufbewahren.
Vor jeder Reinigung und Einstellung, dem Austausch
von Zubehor oder wenn das Gerét nicht benutzt
wird, muss der Netzstecker gezogen werden und das
Gerét vollstandig abkihlen.

Zur Reinigung des Gerats dirfen nur milde
Reinigungsmittel verwendet werden, die fir
Oberflachen, mit denen Lebensmittel in Kontakt
kommen, bestimmt sind.

Lassen Sie nach jeder Reinigung alle Teile gut

trocknen, bevor das Gerdt erneut verwendet wird.

10. PROBLEMLOSUNGEN

Die Zutaten
verstopfen die
Pumpe

A: Die Pumpe durchsptilen; dabei
das Rohr an den gekriimmten
Schlauch anbringen

B: Die Pumpe zerlegen und die
Bestandteile entfernen.

Die Temperatur
erreicht keine
100°C

A: Mit dem Decken 1-2 Min. abdecken.
B: Die Temperatureinstellung éndern.

C1-Korrektur der
Temp. in Celsius

A: Driicken Sie ,-" i ,+" in den Ein-
stellungen zur Temperaturkorrektur
C1 gleichzeitig. Der Einstellungsbe-
reich betragt — 10°C bis +10°C

F1-Korrektur

A: Driicken Sie ,-" i ,+" in den Ein-

der Temp. in stellungen zur Temperaturkorrektur

Fahrenheit C1 gleichzeitig. Der Einstellungsbe-
reich betragt — 50°F bis +50°F

ERR-1 A: Temperatur von mehr als - 20°C

erscheint auf - Niedrigtemperaturwarnung.

dem Display B: Die Verbindung des Sensors hat

sich gelockert.

C: Den Boden des Gerats 6ffnen und
den Sensor priifen. Wenn sich dieser
gelost hat, wieder korrekt verbinden.

ERR-2 erscheint
auf dem Display

A: Temperatur héher als 120°C -
Warnung vor Uberhitzen/Austrock-
nen des Boilers.

B: Beschadigter Sensor — Kontakt
mit dem Kundendienst aufnehmen.

Das Gerat schaltet
sich wéhrend
des Heizens von

selbst aus

A: Die Heizkraft verringern.
B: Das Sicherheitsthermostat (Uber-
hitzungsthermostat) austauschen.




USER MANUAL

TECHNICAL DATA

Parameter
. Parameter value
description
BEER BEER BEER
Product name MASH MASH MASH
TUN30L TUN40OL  TUN 60L
Model RCBM- RCBM- RCBM-
30IN 40IN 60IN
Rated voltage
[V~]/Frequency 230/50
[Hz]
Rated power [W] 2500 3000
Safety class |
Volume [I] 30 40 60
Temperature from 10°C to 100 °C,
range increments of 0.1°C
Time range [min] 0-180
Dimensions 480x480
it 450x450x690 820
Weight [kg] 10,5 11,6 13

1. GENERAL DESCRIPTION

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure
trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are
up to date. The manufacturer reserves the right to make
changes associated with quality improvement. The device
is designed to reduce noise emission risks to a minimum,
taking into account technological progress and noise
reduction opportunities.

LEGEND
c € The product satisfies the relevant safety

standards.

ﬁ The product must be recycled.

A WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation (general
warning sign).

Read instructions before use.

ATTENTION! Hot surface, risk of burns!

i,

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
illustration purposes only and in some details may
differ from the actual product.

2. USAGE SAFETY

ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and
instructions may result in electric shock, fire and/or
serious injury or even death.
The terms ,device” or ,product” are used in the warnings
and instructions to refer to BEER MASH TUN. Do not use
in very humid environments or in the direct vicinity of
water tanks. Prevent the device from getting wet. Risk of
electric shock! Do not put your hands or other items inside
the device while it is in use! Do not cover the ventilation
openings!

2.1. ELECTRICAL SAFETY

a) The plug must fit the socket. Do not modify the plug
in any way. Using original plugs and matching sockets
reduces the risk of electric shock.

b)  Avoid touching earthed elements such as pipes,
heaters, boilers and refrigerators. There is an increased
risk of electric shock if the earthed device is exposed
to rain, comes into direct contact with a wet surface
or is operating in a damp environment. Water getting
into the device increases the risk of damage to the
device and of electric shock.

Q) Do not touch the device with wet or damp hands.

d) Use the cable only for its designated use. Never use it
to carry the device or to pull the plug out of a socket.
Keep the cable away from heat sources, oil, sharp
edges or moving parts. Damaged or tangled cables
increase the risk of electric shock.

e) If using the device in a damp environment cannot be
avoided, a residual current device (RCD) should be
applied. The use of an RCD reduces the risk of electric
shock.

f) Do not use the device if the power cord is damaged
or shows obvious signs of wear. A damaged power
cord should be replaced by a qualified electrician or
the manufacturer’s service centre.

9) To avoid electric shock, do not immerse the cord, plug
or device in water or other liquids. Do not use the
device on wet surfaces.

h) The socket to which the device is connected must be
grounded.

i) Before disconnecting the device's plug from the
power supply, first switch off the device.

)] The electrical socket must be secured with a 16 A fuse.

2.2. SAFETY IN THE WORKPLACE

a) Make sure the workplace is clean and well lit. A
messy or poorly lit workplace may lead to accidents.
Try to think ahead, observe what is going on and use
common sense when working with the device.

b) Do not use the device in a potentially explosive
environment, for example in the presence of
flammable liquids, gases or dust. The device
generates sparks which may ignite dust or fumes.

Q) If you discover damage or irregular operation,
immediately switch the device off and report it to a
supervisor without delay.

d) If there are any doubts as to the correct operation of
the device, contact the manufacturer's support service.

e) Only the manufacturer’s service point may repair the
device. Do not attempt any repairs independently!

f) In case of fire, use a powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguisher (one intended for use on live
electrical devices) to put it out.
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9)
h)

i)

A

Regularly inspect the condition of the safety labels. If
the labels are illegible, they must be replaced.
Please keep this manual available for future
reference. If this device is passed on to a third party,
the manual must be passed on with it.

Keep packaging elements and small assembly parts
in a place not available to children.

REMEMBER! When using the device, protect children
and other bystanders.

2.3. PERSONAL SAFETY

a)

b)

€)

f)

Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which can
significantly impair the ability to operate the device.
The device is not designed to be handled by persons
(including children) with limited mental and sensory
functions or persons lacking relevant experience and/
or knowledge unless they are supervised by a person
responsible for their safety or they have received
instruction on how to operate the device.

When working with the device, use common sense and
stay alert. Temporary loss of concentration while using
the device may lead to serious injuries.

To prevent the device from accidentally switching on,
make sure the switch is on the OFF position before
connecting to a power source.

Do not overestimate your abilities. When using the
device, keep your balance and remain stable at all
times. This will ensure better control over the device in
unexpected situations.

The device is not a toy. Children must be supervised to
ensure that they do not play with the device.

2.4. SAFE DEVICE USE

a)

b)

d)

Do not use the device if the ON/OFF switch does not
function properly (does not switch the device on and
off). Devices which cannot be switched on and off
using the ON/OFF switch are hazardous, should not be
operated and must be repaired.

Disconnect the device from the power supply
before commencement of adjustment, cleaning and
maintenance. Such a preventive measure reduces the
risk of accidental activation.

When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device who
have not read the user manual. The device may pose a
hazard in the hands of inexperienced users.

Keep the device in perfect technical condition. Before
each use check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of the
device. If damage is discovered, hand over the device
for repair before use.

Keep the device out of the reach of children.

Device repair or maintenance should be carried out by
qualified persons, only using original spare parts. This
will ensure safe use.

To ensure the operational integrity of the device, do
not remove factory-fitted guards and do not loosen
any screws.

When transporting and handling the device between
the warehouse and the destination, observe the
occupational health and safety principles for manual
transport operations which apply in the country where
the device will be used.

Do not move, adjust or rotate the device in the course
of work.

) Do not leave this appliance unattended while it is in
use.

k) Clean the device regularly to prevent stubborn grime
from accumulating.

)] The device is not a toy. Cleaning and maintenance may
not be carried out by children without supervision by
an adult person.

m) Do not run the device when empty.

n) It is forbidden to interfere with the structure of

the device in order to change its parameters or

construction.

Keep the device away from sources of fire and heat.

Do not remove the lid during cooking.

ATTENTION! Despite the safe design of the device
and its protective features, and despite the use of
additional elements protecting the operator, there is still
a slight risk of accident or injury when using the device.
Stay alert and use common sense when using the device.

3. SCOPE OF APPLICATION

Home brew mesh tun is designed for preparing mash and

wort. Do not use the device to:

. cook soups or other drinks;

. warm or heat flammable, noxious,
volatile, or any other toxic substances.

The user is liable for any damage resulting from non-

intended use of the device!

o
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3.1 THE DEVICE
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Main tank

Tank with sieves

Top sieve

Bottom sieve

Central tube

Overflow tube (curved)

Handle on tank with sieves

Lid

Pump and device ON / OFF buttons

10.  Drain tap

11.  Bottom pipe
12.  long filter

4. BREWING PREPARATION

. Ensure the device is standing on a safe, stable
horizontal surface.

. When full, the device holds hot, boiling liquid, and
may weigh up to 70 kg. A stable horizontal position
is required to ensure successful pumping during the
brewing process. Avoid unstable surfaces.

LwOoNOUBAWN =

. Do not move the device during the brewing process. The
handles are only designed to transport an empty device.

. Always clean all device elements as hygiene is
essential for a successful brewing process.

. To sterilise the accessories, heat up some hot water

in the boiler before use.
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5. OVERFLOW CHANNEL ASSEMBLY

1 Install the connector B to the bottom sieve.
2. Install the connector A to the connector B.
3 Install the central pipe to the connector A.

% £
of

Install the connector C on the central pipe.
Install the white cap on the central pipe.
Place the connected elements in the tank.

¥

7. After adding water and ingredients, remove the
white cap and the connector C.

8. Install the upper sieve with the handles facing up on
the central pipe.

o v~

CAUTION: During operation, the
central pipe hole should be open.

6. PROGRAMMING SETTINGS

RBSS
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BOILING
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PAUSE,

MASHING
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6 1. MANUAL MODE SETTINGS
Turn the power on and then press the MANUAL
button.

2. Use the TEMP button to set the temperature, POWER
button to set the power and the TIMER button to
set the process timer — all 3 parameters have to be
configured to start the device. You can configure
them in any order.

3. Once all 3 parameters have been configured, press
the START button to activate manual mode. The
flashing ,H" letter in the top left corner means the
device has begun heating up.

4. The pre-programmed default boiling temperature
is 100°C, and the Timer will not start before the
temperature reaches 100°C. To do that cover with
a lid for 1-2 minutes for the display to reach 100°C.

5. When the device begins boiling, but a lower
temperature is displayed, perform the following
temperature configuration to set the temperature to
100°C and start the Timer.

6. Press the ,-" and ,+" buttons simultaneously until C1/F1
appears on the display. The temperature can be adjusted
by between — 10°C and +10°C or — 50°F to +50°F.

7. Press the Manual/Pause button during the heating
process to restore the device to its initial settings. Then
the temperate, power and timer settings can be changes.
Press the Manual button to continue heating up.

8. To change the temperate units from Celsius to
Fahrenheit press and hold the TEMP button for 5
seconds. This stetting can be changed only directly
after the device is turned on, before changing any
other parameters.

6.2. MEMORY FUNCTION IN MANUAL MODE

1. Press and hold the MANUAL/PAUSE button for 5
seconds in programming mode and then release.
This will store the last settings to the memory. A bell
will sound once the most recent settings have been
saved to memory.

2. Press the START button after performing the above
sequence and the device will be ready to be used
according to the most recently saved parameters.

3. Press the STOP button to stop the device.

4. To restore factory settings, press and hold the AUTO/
PAUSE button for 5 seconds in standby mode, as shown
below (only the current temperature is shown on the
display). A slower bell sounds confirms this operation.

ggggE  |©
2
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MANUAL/PAUSE

TEMP POWER TIMER

To start the device, press the START button. The letter
,H" will flash in the top right corner.

Press the Manual/Pause button during the heating

process. The device will restore its initial settings. Now

set the temperature, power and time then press the
MANUAL button to confirm the new settings.

Press and hold the MANUAL/PAUSE button for 5
seconds and then release. Once the settings have been
saved you will hear the sound of a bell.

Press MANUAL once again
and the device will start.

Press STOP to stop the
device.

6.3. AUTO MODE SETTINGS

1. Turn on the device then press the AUTO button.

2. ROS1T will be displayed in the top right corner of the
display. Enter the following parameters: temperature,
time, and power (as above).

3. Once the first step (ROS1) has been configured,
press the AUTO button, and configure the second
step (R0S2). Programme subsequent steps (3 to 9)
analogously to step one and two.
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The factory settings of the device are such that step
3 is the BOILING procedure and it is the last step of
the entire process — once boiling is over the device
will stop working. If any additional steps are required
between step 2 and the boiling step, then change
the temperature setting in step 3 and configure
one of the subsequent steps as the boiling process.
Remember for the temperature ins subsequent
steps to be higher than in the preceding step. In the
BOILING stage, POWER and TIMER may also be set.
The default temperature is set to 100°C. After setting
the power and timer press AUTO — the devise will
switch to hop adding reminder mode — described in
section 9 below.

Once all the needed steps have been configured (as
required — up to 9 steps), press the START button to
confirm all settings. The device will start with ROS1,
the first configured step. ROS1 will flash on the display
during that time and the device will heat up the water
to the temperature set for that step (R0OS1). Once the
pre-set temperature has been reached, an acoustic
signal will sound, R0OST and MASHING will flash on
the display — this is a reminder to add ingredients.
Once the ingredients have been added, press AUTO
and the device will continue with step ROS1 - heating
at a pre-set temperature and for a pre-set time. Once
step ROS1 ends, the device will move onto the next
step — ROS2 and so on until the last configured step
which should entail BOILING.

Only one boiling process may be programmed —
once complete no more steps will be performed. The
boiling POWER can be set during operation.

When the ROS1 step is completed, the device will
sound a reminder. The program will not go to the
next step until the AUTO button is pressed. This is a
reminder to add ingredients.

The reminder in the BOILING step works on a similar
principle to the reminder to add ingredients. Once
the device ends the step before boiling — an acoustic
signal will sound. Press the AUTO button to confirm
start of the boiling step. This is a reminder for spraying
(sparging).

The PAUSE button will stop the device and timer.
Now the parameters can be adjusted. Press the AUTO
button again to continue operation.

To skip the current step in auto mode and go to the
next step press the START button.

To set a reminder to add hops during the boiling
process: during step ROS3 (BOILING) (according to
factory settings, step ROS3 is pre-set as the boiling
step, but any other out of the 9 available steps can
be configured as boiling) a reminder to ass hops
may be configured (and also its boiling time) — once
the heating power and boiling time on step R0S3
(BOILING) have been set, ,HOP 1" will be shown on
the display and a flashing time value. Use — or +
buttons to set the time. In order to add further hop
reminders, press the TIMER button — 9 such reminders
can be set, however remember that the boiling time
(BOILING) has to be longer than the first hop boiling
time (HOP1), and the first hop boiling time (HOP1)
has to be longer than the second hop boiling time
(HOP2) and so on. Therefore, boiling time (BOILING)
> hop boiling time HOP1 >hop boiling time HOP2
> hop boiling time HOP3 > hop boiling time HOP4

11.

12.

> hop boiling time HOP5 > hop boiling time HOP6
> hop boiling time HOP7 > hop boiling time HOP8
> hop boiling time HOP9. Press the START button to
begin heating.

Press and hold the POWER and TIMER buttons
for 5 seconds with the display empty to switch to
recipe selection mode. Press ,-“ or ,+" to choose
the required recipe. Up to 10 recipes may be pre-
programmed. Press the Start button to select the
chosen recipe, the display will be empty, then press
the AUTO/PAUSE button to enter recipe edition mode.
Press the START button to begin the selected recipe
immediately or press the AUTO/PAUSE button to edit
or check the pre-set programme step-by-step.

Press the STOP button to skip all steps and the device
will turn off, END will be displayed and a bell will
sound for 30s. Press the STOP button again to go into
stand-by mode (empty display).

6.4. MEMORY FUNCTION IN AUTO MODE

1.

Press AUTO again
to edit/check the

Press AUTO during
boiling to

If you want to skip the
hop reminder, press

Once all parameters have been set in Auto mode,
press the STOP button until the display is empty. Do
not turn the device off! Follow the step below to save
a programme.

Press the MANUAL button to enter manual editing
mode, then press and hold the MANUAL button for 5
seconds. This will store the last settings to the memory
both in manual and auto mode. A bell will sound to
confirm that the programme has been saved.

Turn the device off and on, then press the AUTO
button and step one from the most recently selected
programme will appear on the display.

Press the START button to activate the device.

This device does not remember programmes
in batches. Each save has to be performed in
accordance with the steps described above.

Press AUTO/PAUSE to edit a recipe.
Temp/Power/Timer may be set.

Press START (not applicable

to the BOILING step), and

the device will begin the

heating up process. RXSX in

top right corner of the display

will begin flashing when the
device is in use.

next step.

set the
hops reminder.

Press ,-" or ,+" to set the first
reminder (Timer) to add hops.

START once again —

the device will start

Then press the TIMER button to
set the second hop reminder.
Press the Timer button again
for the third, fourth, fifth... ninth
reminder.  Given  reminders
should be set so that the time
for the first reminder is shorter
than the boiling time but longer
that the second reminder time,
the second longer than the third,
and so on: BOILING>HOP1>
HOP2> HOP3> HOP4> HOP5>
HOP6> HOP7> HOP8> HOP9

Press the START button to
begin heating.

heating up.




6.5. RECIPE SELECTION IN AUTO MODE

Press and hold the Power and Timer buttons for 5 seconds
when the display is empty to enter recipe selection mode
Press ,-" or ,+" to choose a recipe.

Press Start/Stop to select the chosen recipe.

Do not turn the device off.

Press the Auto/Pause button to enter options for the
selected recipe. Power/Timer/Temp can be edited or
press the Start/Stop button to start the device.

7. THE BREWING PROCESS (SAMPLE)

Clean the device before and after every use.
Attach the long filter to the discharge tap (inside the boiler)
and pour the required volume of water into the tank.

long filter

Place the bottom pipe in the pump hole before
starting the device to prevent the hole from becoming
blocked by malt.

Heat up the water to 66°C-68°C, add malt to the tank
and then stir gently.

Activate the circulation pump and once the required
temperature has been reached, set the flow stream
(follow the steps in the subsequent paragraph).

The standard heating time for the first mash is 60
minutes (depending on the recipe).

The temperature and time for the second mash are 78
-80°C, and 20 min (depending on the recipe).

Once the mash is made, gently lift the container with
the sieves and place it on the support rings on the
ring on the main tank.

Cool the malt in the basket by spraying it with water.
Leave the bask to drip for 10 minutes after spraying.
Heat up water to boiling temperature (you can do this
whilst the basked is dripping) - boiling time is 90 min
(depending on the recipe).

Add hops etc. at the correct moment (according to recipe).
Once the wort has boiled, cool it to 20°C. The pour it
into the fermentation tank using the tap with the long
filter on the front of the tank.

8. CIRCULATION PUMP

Do not start the pump without water!

Using the pump to pump out wort after cooling is
NOT recommended, as there is no filter at pump inlet.
This could lead to the brew contaminating the pump,
which might potentially damage and clog the system.
Make sure there is water in the boiler before
activating the pump.

Do not activate the pump during wort heating process.
Close the (blue) valve on the circulation tube.

Insert the curved overflow tube. Press two handles
on the connector to lock it in place.

Now you can start the pumping process.

Use the blue valve to set an appropriate flow rate
(if the flow rate is too high, the malt will flow from
the sieve to the sieve to the central tube and that
might cause the ingredients to burn and the heating
element may overheat).

Select a correct flow rate.

Activate the pump once the mash is ready. Do not
remove the (curved) flow tube before closing the
valve and switching off the pump!

. MAINTENANCE

Clean the device after use. Dry ingredients may adhere
to the metal and the pump interior.

Pour 5L-10L of 60°C water into the device for 15 min.
Activate the pump when cleaning.

Do not use sharp tools for scraping leftovers. To clean the
device, use a soft cloth or sponge (you may use vinegar).
Make sure all leftovers are removed before next use.
Rinse the pump by connecting the water hose to the
(curved) overflow tube — do not activate the pump.
Appropriatedetergentsmaybeused (makesuretousethem
in accordance with manufacturer's recommendations).
Ensure no electrical part of the device get wet.

Do not submerge the device in water.

Store the device in a dry room.

Unplug the mains plug and allow the device to cool
completely before each cleaning, adjustment or
replacement of accessories, or if the device is not
being used.

Use only mild, food-safe detergents to wash the device.
After cleaning the device, all parts should be dried

completely before using it again.
10. TROUBLESHOOTING

Ingredients clog
up in the pump

A: Flush the pump by connecting
the tube to the curved hose

B: Dismantle the pump to remove
blockage.

The temperature
does not reach
100°C

A: Cover with lid for 1 -2 minutes.
B: Adjust temperature settings.

C1-
temperature
adjustment in
Celsius

A: Press ,-" and ,+" simultaneously
in C1 temperature adjustment mode.
Temperature can be adjusted by
between — 10°C and +10°C.

F1- temperature
adjustment in
Fahrenheit

A: Press ,-" and ,+" simultaneously
in F1 temperature adjustment set-

tings. Temperature can be adjusted
by between — 50°F to +50°F.

ERR-1 appears
on the display

A: The temperature is below - 20°C -
low temperature warning

B: The sensor connection is not tight.
C: Open the bottom and check the
sensor — if it is not connected, then
re-connect it.

ERR-2 appears
on the display

A: The temperature exceeds 120°C —
boiler overheated/dry warning.

B: Sensor damage — contact your
nearest service.

The device
switches off by
itself during the
heating-up stage.

A: Reduce the heating power.
B: Replace safety thermostat (pro-
tecting against overheating).
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INSTRUKCJA OBStLUGI

DANE TECHNICZNE

Opis parametru Wartos¢ parametru

KOCIOt KOCIOt KOCIOt
Nazwa produktu ~ WARZEL- ~WARZEL-  WARZEL-
NY 30L NY 40L NY 60L
Mgk RCBM- RCBM- RCBM-
30IN 40IN 60IN
Napiecie
zasilania [V~]/
Czestotliwos¢ 2R
[Hz]
Moc
znamionowa [W] 250 £
Klasa |
ochronnosci
Pojemnos¢ [I] 30 40 60
Ltz od 10°C do 100°C; krok co 0,1°C
temperatur
Zal'<res czasu 0-180
[min]
Wymiary [mm] 450x450%690 4%(%"24080
Ciezar [kg] 10,5 11,6 13

1. OGOLNY OPIS

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym
i niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany $cisle wedlug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NALE’iY
DOKELADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC
NINIEJSZA INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia diugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dba¢ o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w tej instrukgji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukcji obstugi sa
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci. Uwzgledniajac
postep techniczny i mozliwos¢ ograniczenia hatasu,
urzadzenie zaprojektowano i zbudowano tak, aby ryzyko
jakie wynika z emisji hatasu ograniczy¢ do najnizszego
poziomu.

OBJASNIENIE SYMBOLI

c E Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

@ Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja.
E Produkt podlegajacy recyklingowi.

A UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!
opisujaca dang sytuacje (ogolny znak
ostrzegawczy).

UWAGA! Goraca powierzchnia moze
spowodowac oparzenial

& UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi

maja charakter pogladowy i w niektorych
szczegétach moga rézni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

2.BEZPIECZENISTWO UZYTKOWANIA

& UWAGA!  Przeczytaj  wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie pradem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub Smierc.
Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach i w
opisie instrukcji odnosi sie do KOCIOt WARZELNY. Nie
nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o bardzo
duzej wilgotnosci / w bezposrednim poblizu zbiornikéw z
woda! Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia urzadzenia.
Ryzyko porazenia prgdem! Nie wkiadac rak, przedmiotéw
do wnetrza pracujacego urzadzenia! Nie wolno zastania¢
otworéw wentylacyjnych urzadzenial

2.1. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowaé do gniazda.
Nie modyfikowa¢ wtyczki w jakikolwiek sposéb.
Oryginalne wtyczki i pasujagce gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pradem.

b) Unika¢ dotykania uziemionych elementéw, takich jak
rury, grzejniki, piece i lodéwki. Istnieje zwiekszone
ryzyko porazenia pradem, jedli ciato jest uziemione
i dotyka urzadzenia narazonego na bezposrednie
dziatanie deszczu, mokrej nawierzchni i pracy w
wilgotnym otoczeniu. Przedostanie sie¢ wody do
urzadzenia zwieksza ryzyko jego uszkodzenia oraz
porazenia pradem.

Q) Nie wolno dotykac
wilgotnymi rekoma.

d) Nie nalezy uzywac przewodu w sposéb niewfasciwy.
Nigdy nie uzywa¢ go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciggania wtyczki z gniazda. Trzymac przewdd
z dala od zrédet ciepta, oleju, ostrych krawedzi
lub ruchomych czesci. Uszkodzone lub poplatane
przewody zwiekszaja ryzyko porazenia pragdem.

e) Jesli nie mozna unikna¢ uzywania urzadzenia w
srodowisku wilgotnym, nalezy stosowac wytgcznik
réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pradem.

f) Zabrania sie uzywania urzadzenia, jesli przewod
zasilajacy jest uszkodzony lub nosi wyrazne oznaki
zuzycia. Uszkodzony przewdd zasilajgcy powinien byc
wymieniony przez wykwalifikowanego elektryka lub
serwis producenta

g)  Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie

nalezy zanurzac kabla, wtyczki ani samego urzadzenia

w wodzie lub innym pilynie. Nie wolno uzywad

urzadzenia na mokrych powierzchniach.

Gniazdo do ktérego podtaczone jest urzadzenie musi

by¢ uziemione.

i) Przed odtaczeniem wtyczki urzadzenia od pradu
nalezy najpierw wytaczy¢ urzadzenie.

)] Gniazdo elektryczne musi  by¢
bezpiecznikiem 16 A.

urzadzenia mokrymi lub

h

zabezpieczone

2.2 BEZPIECZENSTWO W MIEJSCU PRACY

a) Utrzymywac¢ porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte osSwietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkdw. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowac co sie robi i zachowywaé rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.
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d)

e)

h)

A

Nie uzywa¢ urzadzenia w strefie zagrozenia
wybuchem, na przyktad w obecnosci tatwopalnych
cieczy, gazow lub pytéw. Urzadzenie wytwarzaja
iskry, mogace zapali¢ pyt lub opary.

w razie stwierdzenia uszkodzenia lub
nieprawidtowosci w pracy urzadzenia nalezy je
bezzwtocznie wytaczy¢ i zgtosi¢ to do osoby
uprawnione;j.

W razie watpliwosci czy urzadzenia dziata poprawnie,
nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.
Naprawy urzadzenia moze wykona¢ wytgcznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywa¢ napraw
samodzielnie!

W przypadku zaprdszenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wylacznie gasnic proszkowych lub $niegowych

(CO,).

Nalezy regularnie sprawdza¢ stan naklejek z
informacjami  dotyczacymi  bezpieczenstwa. W
przypadku gdy, naklejki sg nieczytelne nalezy je
wymienic.

Zachowa¢ instrukcje uzytkowania w celu jej

pozniejszego uzycia. W razie, gdyby urzadzenie
miato zosta¢ przekazane osobom trzecim, to
wraz z nim nalezy przekaza¢ rowniez instrukcje
uzytkowania.

Elementy opakowania oraz drobne elementy
montazowe nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

PAMIETAJ! Nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

2.3. BEZPIECZENSTWO OSOBISTE

a)

b)

o]

d)

Niedozwolone jest obstugiwanie urzadzenia w
stanie zmeczenia, choroby, pod wptywem alkoholu,
narkotykéw lub lekdéw, ktére ograniczajg w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, by
byto uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych funkgjach psychicznych,
sensorycznych i umystowych lub nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba ze
sg one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej wskazowki
dotyczace tego, jak nalezy obstugiwac urzadzenie.
Nalezy by¢ uwaznym, kierowaé sie zdrowym
rozsadkiem podczas pracy urzadzeniem. Chwila
nieuwagi podczas pracy, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen ciata.

Aby zapobiegaé przypadkowemu uruchomieniu
upewnij sie, ze przetgcznik jest w pozycji wytaczonej
przed podtaczeniem do zrddta zasilania.

Nie nalezy przecenia¢c swoich  mozliwosci.
Utrzymywa¢ balans i rbwnowage ciata przez caty czas
pracy. Umozliwia to lepszg kontrole nad urzadzeniem
w nieoczekiwanych sytuacjach.

Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci powinny by¢
pilnowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

2.4. BEZPIECZNE STOSOWANIE URZADZENIA

a)

Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli przetgcznik ON/
OFF nie dziata sprawnie (nie zatacza i nie wylacza
sie). Urzadzenia, ktore nie moga by¢ kontrolowane
za pomocg przetacznika sg niebezpieczne, nie moga
pracowac i muszg zosta¢ naprawione.

b)

o]

d)

D0

9)

h)

Przed przystapieniem do regulagji, czyszczenia i
konserwagji urzadzenie nalezy odfaczy¢ od zasilania.
Taki Srodek zapobiegawczy zmniejsza ryzyko
przypadkowego uruchomienia.

Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz osob
nieznajgcych  urzadzenia  lub  tej  instrukcji
obstugi. Urzadzenia sa niebezpieczne w rekach
niedoswiadczonych uzytkownikdw.

Utrzymywaé  urzadzenie w  dobrym  stanie
technicznym. Sprawdza¢ przed kazda pracg czy
nie posiada uszkodzen ogélnych lub zwigzanych z
elementami ruchomymi (pekniecia czesci i elementow
lub wszelkie inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw
na bezpieczne dziatanie urzadzenia). W przypadku
uszkodzenia, odda¢ urzadzenie do naprawy przed
uzyciem.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wylacznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczenstwo uzytkowania.

Aby  zapewni¢  zaprojektowana  integralnos¢
operacyjng  urzadzenia, nie nalezy  usuwac
zainstalowanych fabrycznie oston lub odkrecac srub.
Przy transportowaniu i przenoszeniu urzadzenia z
miejsca magazynowania do miejsca uzytkowania
nalezy uwzgledni¢ zasady bezpieczenstwa i higieny
pracy przy recznych pracach transportowych
obowigzujgcych w kraju, w ktérym urzadzenia sa
uzytkowane.

Zabrania sie przesuwania, przestawiania i obracania
urzadzenia bedgcego w trakcie pracy.

Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Nalezy regularnie czysci¢ urzadzenie, aby nie dopusci¢
do trwatego osadzenia sie zanieczyszczen.
Urzadzenie nie jest zabawka. Czyszczenie i
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru osoby dorostej.

Nie wolno uruchamia¢ pustego urzadzenia.

Zabrania sie ingerowania w konstrukcje urzadzenia
celem zmiany jego parametréw lub budowy.

Trzymac urzadzenia z dala od Zrédet ognia i ciepta.
Nie zdejmowac pokrywy podczas gotowania.

UWAGA! Pomimo iz urzadzenie zostato
zaprojektowane tak aby byto bezpieczne, posiadato
odpowiednie $rodki ochrony oraz pomimo uzycia
dodatkowych elementéw zabezpieczajacych
uzytkownika, nadal istnieje niewielkie ryzyko
wypadku lub odniesienia obrazen w trakcie pracy
z urzadzeniem. Zaleca sie zachowanie ostroznosci
i rozsadku podczas jego uzytkowania.

3. OBSZAR ZASTOSOWANIA

Kociot warzelny do piwa stuzy do przygotowywania zacieru
oraz brzeczki piwnej.

Kotta warzelnego do piwa nie nalezy stosowac do:

Odpowiedzialno$¢ za

przygotowywania ptynnych potraw;
odgrzewania i rozgrzewania zapalnych, szkodliwych
dla zdrowia, tatwo ulatniajacych sie lub tym
podobnych cieczy i/lub materiatow.
wszelkie szkody powstate

w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

I5
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3.1. STRUKTURA URZADZENIA

Nowunhkwn =

8.
9.
10.
11.
12.

e ¢
o 0

Zbiornik gtowny
Zbiornik z sitami
Sito gérne

Sito dolne

Rurka centralna
Rurka przelewowa (zakrzywiona)
Uchwyt zbiornika
z sitami
Pokrywka
Przyciski ON/OFF
Kran spustowy
Rurka dolna
podtuzny filtr

4. PRZYGOTOWANIE WARZENIA

wn=u

Przed uzyciem urzadzenie musi by¢ ustawione na
poziomej, stabilnej i bezpiecznej powierzchni.

Petne naczynie zawiera gotujacy sie, goracy pityn
i moze wazy¢ nawet ok. 70 kg. Stabilna pozycja
pozioma urzadzenia jest warunkiem koniecznym do
przepompowywania podczas procesu warzenia. Nalezy
unika¢ niestabilnych powierzchni.

Urzadzenie nie moze by¢ przemieszczane podczas
procesu warzenia. Uchwyty przewidziane s3 do
przenoszenia urzadzenia tylko na pusto.

Higiena jest podstawa wyniku udanego warzenia,
dlatego nalezy zawsze czysci¢ czesci wyposazenia
urzadzenia.

Dla sterylizacji akcesoriow dopuszcza sie przed
uzyciem podgrza¢é pewna ilos¢ goracej wody
w bojlerze.

. MONTAZ KANAtU PRZELEWOWEGO

Zamontowac tacznik B do dolnego sita.
Zamontowac facznik A do tacznika B.
Zamontowac rurke centralng do tacznika A.

% £
of

4. Zamontowac tacznik C na rurce centralnej.

5. Zamontowac biata nakretke na rurce centralnej.

6. Umiesci¢ potaczone elementy w zbiorniku.

7. Po dodaniu wody oraz sktadnikow zdemontowac

biatg nakretke oraz tacznik C.

8.

Zamontowa¢ gorne sito skierowane uchwytami do
goéry na rurce centralnej.

UWAGA: W trakcie pracy urzadzenia,
otwor rurki centralnej powinien by¢
= otwarty.

6. PROGRAMOWANIE USTAWIEN

@OO®

RBS8

888.8¢€

MASHING
s/p:8800w s/1:88

HOP8

BOILING
88| m

PAUSE

BHO®

6.1. USTAWIENIE TRYBU RECZNEGO

1.

2.

w

Nacisng¢ przycisk zasilania, a pozniej
MANUAL.

Przycisk TEMP stuzy do ustawiania temperatury,
POWER mocy w Wattach, a TIMER czasu trwania
procesu — wszystkie 3 parametry musza zostaé
ustawione zanim urzadzenie zacznie pracowac.
Kazde z nich mozna nastawia¢ w dowolnej kolejnosci.
Nacisna¢ przycisk START gdy wszystkie 3 parametry
zostang nastawione - wtedy uruchomi sie tryb
reczny. Mrugajaca literka ,H" w gérnym lewym rogu
oznacza, ze urzadzenie zaczeto podgrzewac.
Domyslna temperatura wrzenia zaprogramowano na
100°C, totez Timer nie wystartuje zanim temperatura
nie osiggnie wskazanych 100°C. W tym celu potozy¢
pokrywke na 1-2 minuty dla osiagniecia 100°C na
wyswietlaczu.

Kiedy urzadzenie zacznie wrze¢, lecz wyswietlacz
wskazuje nizszg  temperature, przeprowadzi¢
nastepujace ustawienia temperatury na 100°C
i uruchomic Timer.

Nacisnac przyciski,-"i,+" jednoczesnie az na wyswietlaczu
pojawi sig znak C1/F1. Zakres korekty temperatury wynosi
od - 10°C do +10°C albo — 50°F do +50°F.

Naciskajac ~ przycisk ~ Manual/Pause  podczas
podgrzewania, urzadzenie powréci do ustawien
wstepnych.  Mozna  wtedy  zmieni¢  Temp
(temperature) /Power (moc) /Timer (czas), nastepnie
naciskajac przycisk Manual zatwierdzi¢ ustawienia
i powréci¢ do podgrzewania.

Nacisniecie i przytrzymanie przycisku TEMP przez
5 sekund zmieni jednostke temperatury z Celsjusza
na Fahrenheita. Tej zmiany mozna dokona¢ tylko po
wigczeniu, przed nastawieniem jakichkolwiek innych
parametréw pracy urzadzenia.

przycisk

6.2. FUNKCJA PAMIECI W TRYBIE RECZNYM

1.

Przytrzymaj naciéniety  przycisk ~ MANUAL/
PAUSE w trybie programowania przez 5 sekund,
a nastepnie zwolnij przycisk. W ten sposéb mozna
zapisa¢ w pamieci urzgdzenia ostatnie ustawienie.
Zapamigtanie ostatniego ustawienia sygnalizowane
jest dzwiekiem dzwonka.
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Nacisnij przycisk START po powyzszej operadji,
a urzadzenie bedzie gotowe do pracy wedle ostatnio
zapamietanych parametrow.

Naciskajac przycisk STOP zatrzymujemy prace
urzadzenia.

Nacisniecie  przycisku AUTO/PAUSE przez 5
sekund w stanie spoczynku, jak pokazane ponizej
(wyswietlacz wskazuje jedynie aktualng temperature)
przywraca ustawienia fabryczne. Potwierdzenie
sygnalizowane jest wolniejszym dzwiekiem dzwonka.

(e
PASE

,,
3888t  |©
®

AT
PASE,

TEMP

Nacisnij
podgrzewania. Urzadzenie powrdci do trybu ustawien
parametrow. Mozna wtedy nastawi¢ temperature,
moc, czas, a przyciskiem MANUAL zatwierdzamy

MANUAL/PAUSE

POWER TIMER

Aby uruchomi¢ urzadzenie nacis$nij przycisk START;

literka ,H" zacznie mruga¢ w prawym gérnym rogu.

przycisk MANUAL/PAUSE podczas

zadane parametry.

Przytrzymaj wcisniety przycisk MANUAL/PAUSE przez
5 sekund, a nastepnie zwolnij przycisk. Ustyszysz

dzwiek dzwonka potwierdzajacy zapisanie ustawien.

Nacisnij jeszcze raz
MANUAL, a urzadzenie
zacznie pracowad.

Nacisnij STOP,
a urzadzenie sie
zatrzyma.

6.3. USTAWIENIE TRYBU AUTO

1.
2.

Wiacz urzadzenie, nastepnie nacisnij przycisk AUTO.
ROST wyswietli sie w prawym gornym rogu wyswietlacza,
wprowadz nastepujace parametry — TEMP (temperatura),
TIMER (czas) i POWER (moc).(jak powyzej).

Po ustawieniu pierwszego kroku (R0S1), nacisnij
przycisk AUTO i ustaw drugi krok (R0S2). Kolejne
kroki nr 3 do 9. programujemy analogicznie do
pierwszego i drugiego. Fabrycznie urzadzenie
ustawione jest tak, ze krok 3 jest procedura
gotowania (BOILING) i jest to ostatni krok catego
procesu pracy - po zakonczeniu gotowania
urzadzenie automatycznie zakonczy prace. Jesli
potrzebne sa jeszcze inne kroki pomiedzy krokiem
nr 2 a krokiem gotowania nalezy w kroku 3 zmieni¢
warto$¢ temperatury a gotowanie ustawi¢ w jednym
z kolejnych krokéw. Nalezy przy tym pamieta¢ by
temperatura w dalszych krokach byta wyzsza niz we
wezesdnigjszych krokach. W kroku gotowania (BOILING)
mozna ustawi¢ POWER (moc) oraz TIMER (czas),
temperatura jest ustawiona domyslnie na 100°C. Po
ustawieniu mocy i czasu nacisnag¢ AUTO — urzadzenie
przejdzie do trybu ustawiania przypomnienia
o dodaniu chmielu opisane w p. 9 ponizej.

10.

1.

Po ustawieniu wszystkich zadanych krokéw (wedle
potrzeby — maksymalnie 9 krokéw), nacisnij przycisk
START by zatwierdzi¢ wszystkie ustawione kroki.
Urzadzenie  rozpocznie prace od  pierwszego
ustawionego kroku ROS1. W tym czasie na wyswietlaczu
bedzie miga¢ ROS1T a woda w zbiorniku bedzie
podgrzewana do ustawionej w tym kroku (ROST)
temperatury. Po osiggnieciu ustawionej temperatury
bedzie stychac sygnat dzwiekowy a ROS1 oraz MASHING
beda migac¢ na wyswietlaczu — jest to przypomnienie
o dodaniu sktadnikéw. Po dodaniu sktadnikéw nacisnij
AUTO i urzadzenie bedzie realizowac dalsza czes¢ kroku
ROS1 — grzanie w ustawionej temperaturze i ustawionym
czasie. Po zakonczeniu kroku ROS1 urzadzenie przejdzie
do kolejnego kroku — ROS2 i tak dalej do ostatniego
ustawionego kroku, ktérym powinno by¢ gotowanie
(BOILING).

Programowanie uwzglednia tylko 1 proces gotowania
— jesli gotowanie bedzie ustawione np. w kroku 3
to kroki 4-9 beda pominigte. Mozna ustawi¢ moc
gotowania (POWER) podczas pracy.

Gdy krok ROS1 zostanie zakonczony, urzadzenie wyda
dzwiek przypomnienia, program nie przejdzie do
nastepnego kroku dopdki nie zostanie wcisniety przycisk
AUTO. Jest to przypomnienie o dodaniu sktadnikdw.
Przypomnienie w kroku BOILING (gotowanie)
dziata na podobnej zasadzie jak przypomnienie
o dodaniu sktadnikéw. Kiedy urzadzenie zakonczy
krok poprzedzajacy gotowanie- uruchomi sie
sygnat dzwiekowy. Program nie rozpocznie kroku
gotowania jesli nie potwierdzimy przyciskiem AUTO.
To jest przypomnienie o spryskiwaniu(wystadzaniu).
Przycisk PAUSE zatrzyma dziatanie urzadzenia
oraz odliczanie czasu. Wtedy mozemy skorygowac
parametry, nastepnie naciskajgc przycisk AUTO
kontynuowa¢ prace urzadzenia.

Nacisniecie przycisku START podczas pracy w trybie
auto spowoduje pominiecie aktualnie wykonywanego
kroku i przejécie do nastepnego kroku.

Ustawienie przypomnienia o dodaniu chmielu
w procesie gotowania: w kroku R0S3 (BOILING)
(krok ROS3 jest fabrycznie ustawiony jako gotowanie,
mozna go ustawi¢ w kazdym innym z 9 dostepnych
krokéw) mozna ustawi¢ przypomnienie o dodaniu
chmielu (a tym samym czas jego gotowania) — po
ustawieniu mocy grzania oraz czasu gotowania
w kroku ROS3 (BOILING) na wyswietlaczu pokaze
sie ,HOP 1" oraz migajaca warto$¢ czasu. Ustaw
czas przyciskami — lub +. W celu dodania kolejnych
przypomnieh o dodaniu chmielu nacisnij przycisk
TIMER — mozna ustawi¢ 9 takich przypomnien, przy
czym nalezy pamieta¢ o tym, ze czas gotowania
(BOILING) musi by¢ wiekszy od pierwszego
czasu gotowania chmielu (HOP1) a pierwszy czas
gotowania chmielu (HOP1) musi by¢ wiekszy od
drugiego czasu gotowania chmielu (HOP2), itd.,
czyli: czas gotowania (BOILING) > czas gotowania
chmielu HOP1 > czas gotowania chmielu HOP2 >
czas gotowania chmielu HOP3 > czas gotowania
chmielu HOP4 > czas gotowania chmielu HOP5 >
czas gotowania chmielu HOP6 > czas gotowania
chmielu HOP7 > czas gotowania chmielu HOP8 >
czas gotowania chmielu HOP9. Nacisnij przycisk
START aby rozpoczg¢ podgrzewanie.

Naci$niecie i przytrzymanie przycisku POWER oraz
TIMER przez 5s na pustym wyswietlaczu, przechodzi
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do opcji wyboru receptury. Nacisnij ,-" lub ,+" by
wybra¢ zadana recepture. Mozna zaprogramowac
do 10 receptur. Nacisnij przycisk Start by zatwierdzi¢
wybrang recepture, wyswietlacz bedzie pusty,
nastepnie nacisnij przycisk AUTO/PAUSE by wejs¢
w tryb edycji recepty. Mozna nacisnaé przycisk
START by natychmiast uruchomi¢ wybrang recepture
lub nacisna¢ przycisk AUTO/PAUSE by edytowa¢ lub
sprawdzi¢ krok po korku zadany program.
Nacisnigcie przycisku STOP pominie wszystkie etapy
pracy, a urzadzenie wytaczy sie wyswietlajgc END
i sygnalizujgc dzwonkiem przez 30s. Naciskajac
ponownie przycisk STOP uruchomimy stan spoczynku
na wyswietlaczu (pusty ekran na wyswietlaczu).

6.4. FUNKCJA PAMIECI W TRYBIE AUTO

1.

v

Naci$nij ponownie AUTO
by edytowac/sprawdzi¢
nastepny krok.

Naciénij AUTO podczas
gotowania by
przypomnienie o chmielu.

poming¢ ustawienie
przypomnienia
o chmielu, nacisnij
jeszcze raz START,
urzadzenie zacznie
podgrzewac.

Po ustawieniu wszystkich parametréw w trybie Auto,
nacisnij przycisk STOP az ukaze sie pusty ekran na
wyswietlaczu. Nie wytacza¢ wtedy urzadzenia!l Trzymac
sie ponizszych korkéw aby zapisa¢ program pracy.
Nacisna¢ przycisk MANUAL aby wejs¢ w tryb recznej
edydji, nastepnie nacisna¢ i przytrzymaé wcisniety
przycisk MANUAL przez 5 sekund. W ten sposéb
mozna zapisac ostatnie ustawienie w trybie recznym
(Manual) i automatycznym (AUTO). Zapisanie
programu potwierdzone jest dzwiekiem dzwonka.
Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, nacisnac
przycisk AUTO, a na wyswietlaczu ukaze sie krok
1 z ostatnio wybranego programu.

Nacisnij przycisk START, a urzadzenie sie uruchomi.
To urzadzenie nie zapamigtuje programoéw zbiorowo.
Kazdy kolejny zapis musi by¢ dokonany zgodnie z
powyzej opisanymi krokami.

Nacisnij AUTO/PAUSE by edytowac recepture.
Mozna ustawi¢ Temp/Power/Timer.

Nacisnij START (nie dotyczy
kroku gotowanie (BOILING),
a urzadzenie zacznie
podgrzewaé. RXSX w prawym
goérnym rogu wyswietlacza
zacznie mrugac kiedy
urzadzenie pracuje.

ustawic¢

Nacisnij ,-" lub ,+" by ustawi¢
pierwsze przypomnienie
(Timer) o dodaniu chmielu.

Jesli chcesz

Nacisnij przycisk TIMER by
ustawi¢ drugie przypomnienie
o dodaniu chmielu. Nacisnij
przycisk Timer ponownie dla
trzeciego, czwartego, piatego,
dziewigtego  przypomnienia.
Poszczegdlne  przypomnienia
powinny  by¢é  ustawione
tak, by czas pierwszego
przypomnienia byt mniejszy
od czasu gotowania (BOILING)
ale wiekszy od drugiego czasu
przypomnienia, czas drugiego
byt wiekszy od trzeciego,
itd:BOILING>HOP1> HOP2>
HOP3>  HOP4>  HOP5>
HOP6> HOP7> HOP8> HOP9.

Nacisnij przycisk START by
zacza¢ podgrzewanie.

6.5. WYBOR RECEPTURY W TRYBIE AUTO

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Power i Timer przez 5
sekund przy pustym wyswietlaczu, by wejs¢ w tryb
wyboru receptury.

Nacisnij ,-" lub ,+" dla wyboru receptury.

Nacisnij Start/Stop by potwierdzi¢ wybrang recepture.
Nie wytaczaj wtedy urzadzenia.

Nacisnij przycisk Auto/Pause by wejs¢ w opcje
edydji receptury. Mozna edytowaé Power/Timer/
Temp lub nacisnac przycisk Start/Stop by uruchomic¢
urzadzenie.

7. PROCES WARZENIA (PRZYKEADOWY)

Przed i po kazdym uzyciu wyczys¢ urzadzenie.
Zamocuj podtuzny filtr do kranika wylotowego
(wewnatrz kotta) i wlej preferowang ilos¢ wody do
zbiornika.

4 =] podtuzny filtr
Umiejscowi¢ rurke dolng w otworze pompy przed
uruchomieniem urzadzenia, aby zapobiec zatkaniu
otworu przez stod.

Podgrzej wode do 66°C-68°C i nastepnie dodaj stod
do zbiornika, a po tym zamieszaj delikatnie.
Uruchom pompe cyrkulacyjna po osiggnieciu
wiasciwej temperatury, ustaw strumien przeptywu
(jak opisano w nastepnym akapicie).

Standardowy czas grzania wynosi 60 min dla
pierwszego zacieru (w zaleznosci od przepisu).
Temperatura dla drugiego zacieru wynosi 78-80°C,
czas 20 min (w zaleznosci od przepisu).

Po utworzeniu zacieru ostroznie podnie$ zbiornik
z sitami, i umie$¢ go na pierscieniach wspierajgcych
znajdujacych sie na obreczy zbiornika gtéwnego.
Spryskaj stéd w koszyku woda celem wystodzenia.
Pozostaw kosz do ociekniecia na ok. 10 min. po
spryskaniu.

Podgrzej wode do temperatury wrzenia, (mozna tego
dokonac¢ podczas ociekania kosza) — czas gotowania
wynosi 90 min (w zaleznosci od przepisu).

Dodaj chmiel itp. w odpowiednim czasie wedle
receptury.

Po zagotowaniu brzeczki nalezy ja schtodzi¢ do 20°C.
Nastepnie przela¢ ja do zbiornika fermentacyjnego
przez kranik z podtuznym filtrem z przodu zbiornika.

8. POMPA CYRKULACYJNA

Zabrania sie uruchamia¢ pompy bez wody!

Nie  zaleca sie  uzywania pompy do
przepompowywania brzeczki po  schtodzeniu,
poniewaz nie ma filtra na wejsciu pompy. Moze to
doprowadzi¢ do tego, ze wywar dostanie sie do
pompy, potencjalnie blokujac i uszkadzajac system.
Przed wigczeniem pompy w bojlerze musi znajdowac
sie woda.

Nie wtacza¢ pompy podczas podgrzewania brzeczki.
Zamkna¢ (niebieski) zawdr na rurce cyrkulacyjnej.
Wtéz zakrzywiong rurke przelewowa. Nacisnij dwa
uchwyty na taczniku by zablokowac ja na miejscu.
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Dopiero teraz mozna witaczy¢ pompowanie.

Ustaw odpowiednia wartos¢ przeptywu niebieskim
zaworem (jesli tempo przepompowywania jest za
wysokie, stod przeleje sie z sita do centralnej rurki,
a dno zbiornika moze wyschna¢, przez co sktadniki
moga ulec przypaleniu, a element grzewczy moze sie
przegrzad).

Nalezy ustawi¢ whasciwa wartosé przeptywu.
Wylaczy¢ pompe po przygotowaniu zacieru. Nie
usuwac rurki przelewowej (zakrzywionej) przed

. KONSERWACJA

Nalezy wyczysci¢ urzadzenie po uzyciu. Suche sktadniki
moga przyklei¢ sie do metalu oraz wnetrza pompy.
Zalej urzadzenie 5L-10L wody o temp. 60°C na 15
min. Podczas czyszczenia wtaczy¢é pompe.

Nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia
pozostatosci. Do czyszczenia zbiornika wykorzystac¢
miekka Sciereczke lub gabke czyszczaca (mozna
uzy¢ octu).

Jakiekolwiek Slady resztek w bojlerze nalezy usuna¢
przed kolejnym uzyciem.

Przeptukac pompe przytaczajac waz z wodg do rurki
przelewowej (zakrzywionej) — nie witacza¢ w tym
czasie pompy.

Mozna uzy¢ odpowiednich $rodkéw czyszczacych
(uprzednio sprawdzajac ich przeznaczenie).

Nie moczy¢ zadnych elementéw elektronicznych
urzadzenia.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Przechowywac urzadzenie w suchym pomieszczeniu.
Przed kazdym czyszczeniem, regulacja, wymiana
osprzetu, a takze jezeli urzadzenie nie jest uzywane,
nalezy wyciagna¢ wtyczke sieciowa i catkowicie
ochtodzi¢ urzadzenie.

Do czyszczenia urzadzenia wolno stosowac tylko
tagodne $rodki czyszczace przeznaczone do
czyszczenia powierzchni  majacych  stycznoé¢ z
Zywnoscia.

Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy
dobrze wysuszy¢, zanim urzadzenie zostanie
ponownie uzyte.

F1-Korekta
temperatury
w Fahrenheitach

A: Nacisnij ,-" i ,+" jednoczesnie
w korekcie temperatury C1.
Zakres ustawienia wynosi od-
50°F do +50°F

ERR-1 pojawia sie
na wyswietlaczu

A: Temperatura jest ponizej
— 20°C - ostrzezenie o niskiej
temp.

B: Potgczenie czujnika sie
poluzowato.

C: Otwérz dno urzadzenia

| sprawdz czujnik — jesli

sie poluzowat, podtacz go
ponownie.

ERR-2 pojawia sie
na swietlaczu

A: Temperatura wyzsza od 120°C
— ostrzezenie o przegrzaniu/
wyschnieciu bojlera.

B: Uszkodzenie czujnika

— skontaktuj sie z serwisem.

Urzadzenie
samo sie
wytacza podczas
podgrzewania

A: Zmniejsz moc podgrzewania.
B: Wymien termostat
zabezpieczajacy (przed
przegrzaniem).

10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Sktadniki blokuja
sie w pompie

A: Przeptucz pompe podtaczajac
rurke do zakrzywionego weza

B: Rozbierz pompe by usunac
sktadniki.

Temperatura nie
osigga 100°C

A: Przykryj pokrywka na 1-2 min.

B: Skoryguj ustawienia

temperatury.
C1-korekta A: Nacisnij ,-" i ,+" jednocze$nie
temperatury w ustawieniach korekty
w stopniach temperatury C1. Zakres
Celsjusza ustawienia wynosi od — 10°C

do +10°C
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NAVOD K OBSLUZE

TECHNICKE UDAJE

Popis parametru Hodnota parametru

MLAD]— MLAD]— MLAD]—

ey il NOVY NOVY NOVY

W KOTEL KOTEL KOTEL

30L 40L 60L
Vsl RCBM- RCBM- RCBM-
30IN 40IN 60IN
Jmenovité
napéti napajeni 5
iy 30/50
Frekvence [Hz]
Jmenovity vykon
2500 3000

W]
Trida ochrany |
Objem nadrze [I] 30 40 60
INESEE] od 10°C do 100°C kazdych 0,1°C
teploty
Na§taven| casu 0-180
[min]
Rozméry [mm] 450x450x690 48)(%"2‘;80
Hmotnost [kg] 10,5 11,6 13

1. VSEOBECNY POPIS

Navod slouzi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouzivani vyrobku. Vyrobek je navrzen a vyroben presné
podle technickych udajl za pouziti nejnovéjsich technologii
a komponent( a za dodrzeni nejvyssich jakostnich norem.

PRED ZAHAJENIM PRACE S| DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A UJISTETE SE, ZE JSTE POCHOPILI
VSECHNY POKYNY.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovani zarizeni
pravidelné provadéjte revize a Gdrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Gdaje a specifikace
uvedené v néavodu jsou aktudlni. Vyrobce si vyhrazuje
pravo provadét zmény za Ucelem zvyseni kvality. Vzhledem
k technickému pokroku a moznosti omezeni hluku bylo
zafizeni navrzeno a vyrobeno tak, aby nebezpeci vyplyvajici
z emise hluku bylo omezeno na nejnizsi Groven.

VYSVETLEN{ SYMBOLU
C € Vyrobek spliiuje pozadavky pfislusnych
bezpecnostnich norem.

E Recyklovatelny vyrobek.

& UPOZORNENI! nebo VAROVANI! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci
(vSeobecna vystrazna znacka).

Pred pouzitim vyrobku se seznamte s navodem.

o VAROVANI! Horky povrch miize zptisobit popalent!

POZOR! Obrazky v tomto navodu jsou ilustracni.
V nékterych detailech se od skute¢ného vzhledu
zafizeni mohou lisit.

2. BEZPECNOST POUZIVANI
POZNAMKA! Piectéte si tento navod véetné viech
bezpecnostnich  pokynt. Nedodrzovani néavodu
a pokynt miize vést k Urazu elektrickym proudem,
pozaru anebo tézkému drazu ¢i smrti.
Pojem ,zafizeni" nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich
pokynech a navodu se vztahuje na MLADINOVY KOTEL.
Zarizeni nepouzivejte v prostredi s velmi vysokou vlhkosti/v
primé blizkosti nadrzi s vodou! Zafizeni nenofte do vody.
Hrozi nebezpeci drazu elektrickym proudem! Pokud je
zafizeni v provozu, nevkladejte do néj ruce ani zadné
predmeéty! Nezakryvejte vétraci otvory!

2.1. ELEKTRICKA BEZPECNOST

a) Dana zasuvka musi byt se zastrckou zafizeni
kompatibilni. ~ Zastr¢cku ~ Zadnym  zplsobem
neupravujte. Originalni zastrcky a prislusné zasuvky
snizuji nebezpeci trazu elektrickym proudem.

b) Nedotykejte se uzemnénych predmétli jako jsou
trubky, topidla, kamna a chladnicky. Pokud je
zafizeni uzemnéno, existuje zvysené nebezpedi Urazu
elektrickym proudem v nasledku plsobeni desté,
mokrého povrchu a prace se zafizenim ve vlhkém

prostfedi. Proniknuti vody do zafizeni zvysuje
nebezpeci jeho poskozeni a Urazu elektrickym
proudem.

<) Zafizeni se nedotykejte mokryma nebo vlhkyma
rukama.

d) Napaéjeci kabel nepouzivejte na jiné ucely, nez na
které je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni
zafizeni nebo k vytahovani zéstrcky ze sitové
zasuvky. Drzte jej mimo dosah tepla, oleje, ostrych
hran nebo rotujicich dild. Poskozené nebo zamotané
elektrické napéjeci kabely zvysuji nebezpeci Grazu
elektrickym proudem.

e) Pokud neni mozné vyhnout se praci se zafizenim
ve vihkém prostredi, pouzivejte pfi tom proudovy
chrani¢ (RCD). Pouzivani RCD snizuje nebezpeci
Urazu elektrickym proudem.

f) Je zakazano pouzivat zafizeni, pokud je napéjeci
kabel poskozeny nebo ma zjevné znamky
opotrebeni. Poskozeny napéjeci kabel musi byt
vyménén kvalifikovanym elektrikdfem nebo v
servisnim stredisku vyrobce.

g)  Aby nedoslo k zasazeni elektrickym proudem,
nesmite kabel, zastrcku ani samotné zafizeni
ponorovat do vody nebo jiné tekutiny. Je zakdzano
pouzivat zafizeni na mokrém povrchu.

h)  Zasuvka, ke které je zafizeni pripojeno, musi byt

uzemnéna.

i) Pred vytazenim zastrcky z napéajeni musite zafizeni
nejprve vypnout.

] Elektricka zasuvka musi byt chranéna pojistkou 16 A.

2.2 BEZPECNOST NA PRACOVISTI

a) Na pracovisti udrzujte pofadek a méjte dobré
osvétleni. Neporadek nebo $patné osvétleni mohou
vést k Urazim. Budte predvidavi a sledujte, co se
béhem prace kolem vas déje. Pfi praci se zafizenim
vzdy zachovéavejte zdravy rozum.

b) Se zafizenim nepracujte ve vybusném prostredi,
napriklad v pfitomnosti horlavych kapalin, plynd
nebo prachu. Zafizeni vytvari jiskieni, skrze které
mUze dojit ke vzniceni prachu nebo vypard.

Q) Pokud zjistite, Ze zafizeni nepracuje spravné, nebo
je poskozeno, ihned jej vypnéte a poruchu nahlaste
autorizované osobé.
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Pokud mate pochybnosti o tom, zda zafizeni funguje
spravné, kontaktujte servis vyrobce.

Opravy zafizeni mize provadét pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

V pripadé vzniku pozaru k haseni zafizeni pod
napétim pouzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

Je treba pravidelné kontrolovat stav etiket s
bezpecnostnimi informacemi. V pfipadé, ze jsou
necitelné, je treba etikety vymeénit.)

Navod k obsluze uschovejte za ticelem jeho pozdéjsiho
pouziti. V pripadé predani zafizeni tfetim osobam musi
byt spolu se zafizenim predan rovnéz navod k obsluze.
Obalovy materidl a drobné montazni prvky
uchovavejte na misté nedostupném pro déti.
PAMATUJTE! Pfi praci se zafizenim chrante déti
a jiné nepovolané osoby.

2.3. OSOBNIi BEZPECNOST

a)

b)

d)

€)

f)

Zafizeni nepouzivejte, jste-li unaveni nebo pod vlivem
drog, alkoholu nebo 1ékd, které vyznamné snizuji
schopnost zafizeni ovladat.

Zafizeni neni urcen k tomu, aby jej pouzivaly osoby
(véetné déti) s omezenymi psychickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez
prislusnych zkusenosti a/nebo znalosti, ledaze jsou pod
dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost
nebo od ni obdrzely pokyny, jak zafizeni obsluhovat.
Pfi praci se zafizenim budte pozorni, fidte se zdravym
rozumem. Chvilka nepozornosti pfi praci mize vést k
vaznému Urazu.

Zabrante nahodnému spusténi. Ujistéte se, ze je
spina¢ ve vypnuté poloze pfed pfipojenim zafizeni k
napajecimu zdroji.

Neprecenuijte své schopnosti. Udrzujte stabilni postoj a
rovnovahu po celou dobu prace. To vam umozni lépe
ovladat zafizeni v neocekéavanych situacich.

Zafizeni neni hracka. Dohlizejte na déti, aby si nehraly
se zafizenim.

2.4. BEZPECNE POUZIVANI ZARIZENI

a)

b)

d)

9)

h)

Zafizeni nepouzivejte, pokud spinac pro zapnuti a
vypnuti zafizeni nefunguje spravné. Zafizeni, které
nelze ovladat spinacem, je nebezpecné a musi byt
opraveno.

Pred kazdym sefizenim, cisténim a Gdrzbou odpojte
zafizeni od napajeni. Toto bezpecnostni opatreni
snizuje nebezpeci nahodného zapnuti.

Nepouzivana zafizeni uchovavejte mimo dosah déti
a osob, které nejsou sezndmeny se zafizenim nebo
navodem k obsluze. Zafizeni jsou nebezpecnd v rukou
nezkusenych uzivatelt.

Zafizeni udrzujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pfed kazdou praci jeho celkovy stav i
jednotlivé dily a ujistéte se, Ze je vSe v dobrém stavu,
a uzivateli tak pfi praci se zafizenim nehrozi zadné
nebezpedi. V pripadé, Ze zjistite poskozeni, nechte
zarizeni opravit.

Udrzujte zafizeni mimo dosah déti.

Opravu a Udrzbu zafizeni by mély provadét pouze
kvalifikované osoby za vyhradniho pouziti originalnich
nahradnich dilli. Zajisti to bezpecné pouzivani zafizeni.
Pro zachovéani navrzené mechanické integrity zafizeni
neodstranujte pfedem namontované kryty nebo
neuvolnujte Srouby.

Pfi premistovani zafizeni z mista skladovani na misto
pouzivani berte v Gvahu pracovni zasady bezpecnosti
a ochrany zdravi v ramci prenaseni bremena platné v
zemi, ve které se zafizeni pouziva.

i) Nepresouvejte, neprenasejte a neotacejte zarizeni v
provozu.
) Zapnuté zafizeni nenechavejte bez dozoru.

k) Pravidelné cistéte zafizeni, aby nedosdlo k trvalému
usazovani necistot.

1) Zafizeni neni hracka. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét
déti bez dohledu dospélé osoby.

m)  Nezapinejte prazdné zafizeni.

n) Nezasahuijte do zafizeni s cilem zménit jeho parametry
nebo konstrukci.

0) Udrzuijte zafizeni mimo zdroje ohné a tepla.

p)  Béhem vafeni neodstranuijte viko.

POZNAMKA! | kdy? zafizeni bylo navrzeno tak, aby

bylo bezpecné, tedy ma vhodné bezpecnostni prvky,

tak i pres pouziti dodatecné ochrany uzivatelem pfi

praci se zafizenim nadale existuje malé riziko Grazu

nebo poranéni. Doporucuje se zachovat opatrnost

a zdravy rozum pfi jeho pouzivani.

3. OBLAST POUZITI

Souprava na vyrobu piva s rmutovym kotlem slouzi na

pfipravu rmutu a pivni sladiny.

Soupravu na vyrobu piva nepouZzivejte pro:

. pfipravu napoju a tekutych pokrmg;

. ohfivani  hoflavych, zdravi skodlivych, lehce
odparovacich, nebo podobnych tekutin, nebo latek

Odpovédnost za veskeré Skody vzniklé v dusledku

pouziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uzivatel.

3.1. KONSTRUKCE ZARIZENI

Hlavni nddoba

Néadoba se sitky

Horni sitko

Spodni sitko

Centralni trubka

Prepadova trubka (zakfivena)
Uchyt nadoby se sity

Viko

9. Tlacitka ZAP/VYP pristroje a cerpadla
10.  Vypustny kohoutek

11. Spodni trubka

12.  podélny filtr

4. PRIPRAVA K VAREN(

NV AWN =

. Zafizeni pfed pouzitim postavte na rovny, pevny
a bezpecny povrch.
. Nédoba plna vafici, horké tekutiny mlze vazit az

70 kg. Stabilni vodorovna poloha zafizeni je nutnou
podminkou pro precerpavani béhem procesu vareni.
Nepouzivejte na nestabilnim povrchu.

. Zafizeni neprenasejte béhem procesu vareni. Uchyty
jsou uréeny pouze pro prenaseni prazdného zafizeni.

. Hygiena je zakladem Uspésného vareni, proto vzdy
radné Cistéte soucasti zarizeni.

. Ke sterilizaci pfislusenstvi ohrejte pred pouzitim

urcité mnoZzstvi vody v bojleru.
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. MONTAZ PREPADOVEHO KANALU

Pripevnéte spojku B ke spodnimu situ.
Pripevnéte spojku A ke spojce B.
Na spojku A namontujte stfedovou trubku.

% o

of

4. Na stfedovou trubku namontujte spojku C.

5. Na stfedovou trubku namontujte bily uzaver.

6. Spojené casti umistéte v nadobeé.

7. Po naliti vody a dalSich prisad odstranite bily uzavér a
spojku C.

8. Namontujte horni sito na stfedové trubce tak, aby

drzadla sméfovala nahoru.

UPOZORNENI: Béhem provozu
zarizeni by mél byt otvor stfedové
trubky otevreny.

6. PROGRAMOVANIi NASTAVEN(
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6.1. NASTAVENI MANUALNIHO REZIMU

N =

w

ks

Zapnéte pristroj a stisknéte tlacitko MANUAL.
Tlacitko TEMP slouzi pro nastaveni teploty, POWER pro
nastaveni vykonu ve wattech a TIMER pro nastaveni
Casu trvani vareni- vsechny 3 parametry musi byt
nastaveny pred uvedenim zafizeni do provozu.
Parametry mlzete nastavovat v libovolném poradi.
Stisknéte tlacitko START po nastaveni vsech tfi
parametrd. Poté se spusti manualni rezim. Blikajici
pismeno ,H" v levém hornim rohu signalizuje, ze se
zafizeni zacalo zahfivat.

Teplota varu je standardné nastavena na 100°C, proto
se Timer nezapne, pokud teplota nedosahne uvedenych
100°C. Za timto Ucelem nasadte viko na 1-2 minuty,
dokud displej nesignalizuje dosazeni teploty 100°C.
Pokud zafizeni zacne vrit, pficemz se ale na displeji
zobrazuje nizsi teplota, musi byt teplota znovu
nastavenana 100°C. Poté prosim aktivujte Timer.
Stisknéte soucasné tlacitka ,-" a ,+", az se na displeji
zobrazi symbol C1/F1. Teplotni rozsah ¢ini od -10°C
do +10°C nebo -50°F do +50°F.

7. Stisknuti tlacitka Manual/Pause béhem zahfivani
prepne zafizeni do vychoziho nastaveni. Pak miizete
zménit Temp (teplotu)/Power (vykon)/Timer (Cas),
pak stisknutim tlac¢itka Manual potvrdit nastaveni
a vratit se na zahfivani.

8. Stisknuti a pfidrzeni tla¢itka TEMP na 5 sekund zméni
Jjednotku teploty z Celsia na Fahrenheita. Tuto zménu
mUzete provést pouze po zapnuti, pfed nastavenim
jakychkoli jinych provoznich parametrd zafizeni.

6.2. PAMETOVA FUNKCE V MANUALNIM REZIMU

1 Pridrzte stisknuté tlacitko MANUAL/PAUSE v rezimu
programovani na 5 sekund a pak jej uvolnéte. Takto miizete
ulozit do paméti zafizeni posledni nastaveni. Zapamatovani
posledniho nastaveni oznami zvukovy signal.

2. Poté stisknéte tlacitko START; zafizeni bude pfipraveno

k provozu dle naposledy ulozenych parametrG.

Stisknutim tlacitka STOP zastavite provoz zafizeni.

4. Stisknuti  tlacitka AUTO/PAUSE na 5 sekund
v Standby-rezimu, jak je znazornéno nize (displej
zobrazuje aktualni teplotu), obnovi tovarni nastaveni.

Potvrzeni indikuje pomalejsi zvukovy signal.
888.8¢€ ©
L

w

DOO®

Auer
PAUSE

MANUAL/PAUSE
TEMP POWER TIMER

Chcete-li zapnout zafizeni, stisknéte tlacitko START;
v pravém hornim rohu zacne blikat pismeno ,H".

Béhem zahfivani stisknéte tlacitko MANUAL/PAUSE. Zafizeni
se prepne do reZimu nastaveni parametri. Pak mliZete nastavit
teplotu, vykon, cas, a tlacitkem MANUAL tyto potvrdit.

Pridrzte stisknuté tlacitko MANUAL/PAUSE na 5 sekund
a pak jej uvolnéte. Zazni zvukovy signal potvrzujici
uloZeni nastaveni.

Stisknéte opét tlacitko MANUAL  Stisknéte tlacitko STOP
a zafizeni zacne pracovat. a zafizeni se zastavi.

6.3. NASTAVENI AUTOREZIMU

1. Zapnéte zarizeni a pak stisknéte tlacitko AUTO.

2. ROS1 se zobrazi v pravém hornim rohu displeje. Nyni
zadejte nasledujici parametry: TEMP (teplota), TIMER
(Cas) a POWER (vykon) (jako vyse).

3. Po nastaveni prvniho kroku (ROS1) stisknéte tlacitko
AUTO a nastavte druhy krok (R0S2). Dalsi kroky ¢. 3
az 9 programujte stejné jako prvni a druhy. Zarizeni je
tovarné nastaveno tak, ze krok 3 je procesem vareni
(BOILING) a je to posledni krok celého provozniho
procesu — po ukonceni vareni zafizeni automaticky
ukondi provoz. Pokud jsou potfebné jesté jiné kroky
mezi krokem ¢. 2 a krokem vareni, zménte v kroku 3
hodnotu teploty a vareni nastavte v jednom z dalSich
krokd. Méjte na paméti, Ze teplota v dalSich krocich
musi byt vy3si nez v pfedchozich krocich. V kroku
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vareni (BOILING) miizete nastavit POWER (vykon)
a TIMER (Cas), teplota je nastavena standardné na
100 °C. Po nastaveni vykonu a casu stisknéte AUTO —
zafizeni se prepne do rezimu nastaveni pfipomenuti
o pridani chmelu — popsané v bodé 9 nize.

Po nastaveni vSech pozadovanych krokd (podle
potieby — maximalné az 9 krokd) stisknéte tlacitko
START, abyste potvrdili vSechny nastavené kroky.
Zarizeni zacne pracovat od prvniho nastaveného
kroku ROS1. V tomto case blikd na displeji ROST.
Voda v zasobniku se zahfiva na nastavenou teplotu
v tomto kroku (ROS1). Po dosazeni nastavené teploty
zazni zvukovy signal a na displeji budou blikat ROS1
a MASHING - to je pfipomenuti o pridani slozek. Po
pridani slozek stisknéte tlacitko AUTO a zafizeni bude
realizovat dalsi ¢ast kroku ROS1, tzn. zahfivani pri
nastavené teploté a nastaveném case. Po ukonceni
kroku ROS1 se zafizeni pfepne do dalsiho kroku —
ROS2 a tak dale az do posledniho nastaveného kroku,
kterym by mélo byt vareni (BOILING).

Programovani zohlednuje pouze 1 proces vareni —
pokud vareni nastavite napf. v kroku 3, pak kroky 4-9
budou vynechany. Vykon vareni (POWER) mize byt
nastaven béhem provozu.

Po dokonceni kroku ROS1 zazni zvukovy signal.
Program nepfejde k dalS$imu kroku, dokud
nestisknete tlacitko AUTO. Toto je pfipomenuti, Ze je
treba pfidat ingredience.

Pripomenuti v kroku BOILING (vareni) funguje na
stejném principu jako pfipomenuti o pridani slozek.
Kdyz zarizeni ukonci krok predchazejici vareni — zazni
zvukovy signal. Program nespusti krok vareni, pokud
jej nepotvrdite tlacitkem AUTO. To je pfipomenuti
o postfikovani (vyslazovani).

Tlacitko PAUSE zastavi provoz zafizeni a Timer. Tehdy
mUzete upravit parametry a pak po stisknuti tlacitka
AUTO muze zafizeni pokracovat v provozu.

Stisknuti tlacitka START béhem provozu v autorezimu
vynechd aktualné provadény krok a prepne na
nasledujici krok.

Nastaveni pfipomenuti o pridani chmelu v procesu
vareni: v kroku ROS3 (BOILING) (krok ROS3 je tovarné
nastaven jako vareni, mlZete jej nastavit v v jiném
z 9 dostupnych krokl) mUlzete nastavit pfipomenuti
o pridani chmelu (a timto cas jeho vareni) - po
nastaveni vykonu zahfivani a casu vareni v kroku
ROS3 (BOILING) se na displeji zobrazi ,HOP 1" a blikajici
hodnota ¢asu. Cas nastavte pomoci tlacitek — nebo +.
Chcete-li pridat dalsi pfipomenuti o pfidani chmelu,
stisknéte tlacitko TIMER — m(izete nastavit 9 takovych
pfipomenuti, pficemz pamatujte na to, Ze cas vareni
(BOILING) musi byt delsi nez prvni cas vareni chmelu
(HOP1) a prvni cas vareni chmelu (HOP1) musi byt delsi
nez druhy cas vareni chmelu (HOP2), atd., ili ¢as vareni
(BOILING) > cas vareni chmelu HOP1 > cas vareni
chmelu HOP2 > ¢as vareni chmelu HOP3 > cas vareni
chmelu HOP4 > cas vareni chmelu HOPS > cas vafeni
chmelu HOP6 > cas vareni chmelu HOP7 > cas vareni
chmelu HOP8 > cas vareni chmelu HOP9. Stisknéte
tlacitko START pro spusténi zahfivani.

Stisknuti a pridrzeni tlacitek POWER a TIMER na
prazdném displeji prepne do nabidky vybéru
receptu. Stisknéte ,-" nebo ,+", abyste mohli vybrat
pozadovany recept. Mulzete naprogramovat az
10 receptl. Stisknéte tlacitko Start pro potvrzeni
vybraného receptu, displej bude prazdny, poté

12.

stisknéte tlacitko AUTO/PAUSE pro vstup do rezimu
editace receptu. MlzZete stisknout tlacitko START pro
okam?Zité spusténi vybraného receptu nebo stisknout
tlacitko AUTO/PAUSE pro editaci nebo ovéreni krok
za krokem zadaného programu.

Stisknuti  tlacitka STOP vynecha vsechny etapy
provozu. Zafizeni se vypne a na displeji se zobrazi
END a zazni 30 sekundovy zvukovy signal. Opétovné
stisknuti tlacitka STOP se zapne Standby-reZim na
displeji (prazndny displeji).

6.4. PAMETOVA FUNKCE V AUTOREZIMU

1.

Stisknéte opét AUTO
pro editaci/kontrolu

vynechat nastaveni

Po nastaveni vsech parametri v autorezimu stisknéte
tlacitko STOP a na displeji se zobrazi prazdna
obrazovka. Nevypinejte zafizeni! Dodrzujte nize
uvedené kroky, abyste uloZili provozni rezim.
Stisknéte tlacitko MANUAL pro vstup do rezimu ruéni
editace. Poté stisknéte a 5 sekund pridrzte tlacitko
MANUAL. Takto muzete ulozit posledni nastaveni
v manualnim (Manual) a automatickém (AUTO) rezimu.
Pro potvrzeni uloZeni programu zazni zvukovy signal.
Zafizeni vypnéte a opét zapnéte, stisknéte tlacitko
AUTO. Na displeji se zobrazi krok 1 z naposledy
vybraného programu.

Stisknéte tlacitko START a zafizeni se spusti.

Toto zafizeni neukldadd hromadné zadavani
programu. Kazdé ulozeni musi byt provedeno podle
vyse popsanych krokd.

Stisknéte tlacitko AUTO/PAUSE pro editaci
receptury. MiZete nastavit Temp/Power/Timer.

Stisknéte  START  (netyka
se kroku vareni (BOILING)
a zafizeni zacne zahfivat.
RXSX v pravém hornim rohu
displeje zacne blikat, kdyz je
zarizeni v provozu.

dalsiho kroku.

Stisknéte AUTO
béhem vareni
pro nastaveni
pripomenuti

o chmelu.

Stisknéte ,-“ nebo ,+" pro
nastaveni prvniho pfipomenuti
(Timer) o pfidani chmelu.

Pokud chcete

pripomenuti

o chmely, stisknéte
opét START, zafizeni

Stisknéte tlacitko TIMER pro
nastaveni 2.  pfipomenuti
o pridani chmelu. Stisknéte
opét tlacitko Timer pro 3. 4,
5... 9. pfipomenuti. Jednotliva
pfipomenuti by méla byt
nastavena tak, aby cas prvniho
pfipomenuti byl kratsi nez
cas vareni (BOILING), ale delsi
nez druhy cas pfipomenuti,
¢as druhého  pfipomenuti
byl vétsi nez tretiho, atd.
BOILING>HOP1> HOP2>
HOP3> HOP4> HOP5> HOP6>
HOP7> HOP8> HOP9.

zacne zahfivat.

Stisknéte tlacitko START pro
spusténi zahfivani.
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6.5. VYBER RECEPTU V AUTOREZIMU

Stisknéte a pridrzte tlacitka Power a Timer na 5 sekund pri
prazdné obrazovce pro vstup do rezimu vybéru receptu.
Stisknéte ,-" nebo ,+" pro vybér receptu.

Stisknéte Start/Stop pro potvrzeni vybraného receptu.
Nevypinejte zafizeni.

Stisknéte tlacitko Auto/Pause pro vstup do nabidky
editace receptu. Mlzete editovat Power/Timer/Temp
nebo stisknout tlacitko Start/Stop pro spusténi zafizeni.

7. PROCES VARENI (PRIKLADOVY)

Zarizeni pred a po kazdém pouziti fadné vycistéte.
Namontujte podélny filtr na vypustny kohoutek
(uvnitf nadoby) a nalijte doporucené mnozstvi vody
do zéasobniku.

podélny filtr

Pred spusténim zafizeni umistéte stfedovou trubku do
otvoru kompresoru, aby nedoslo k ucpani otvoru sladem.
Zahrejte vodu na 66°C-68°C a pak do zasobniku
pridejte slad a lehce zamichejte.

Po dosazeni pfislusné teploty zapnéte obéhové
Cerpadlo a nastavte intenzitu pritoku (jak je popsano
v dal$im odstavci).

Standardni doba zahfivani ¢ini 60 min. pro prvni rmut
(v zavislosti na receptu).

Teplota pro druhy rmut cini 78-80°C, doba 20 min.
(v zavislosti na receptu).

Po vytvoreni rmutu opatrné nadzvednéte zasobnik se
sity a poloZte jej na podpérné prstence umisténé na
obrudi hlavni nadoby.

Slad v kosi postfikejte vodou za ucelem vyslazeni.
Poté nechte ko$ odkapat asi na 10 min.

Ohrejte poté vodu na teplotu varu (mize byt
provedeno béhem odkapavani kose) — doba vareni
¢ini 90 min. (v zavislosti na receptu).

Pridejte chmel atp. ve vhodném case podle receptu.
Jakmile pivni mladina dosahne bodu varu, ochladte ji na
20°C. Pak ji prelijte do fermentacni nadoby kohoutkem
s podélnym filtrem v pfedni ¢asti zasobniku.

8. OBEHOVE CERPADLO

Cerpadlo nezapinejte bez vody!

Cerpadlo se nedoporucuje k precerpavani pivni
mladiny po ochlazeni, protoze nema vstupni filtr.
Mize dojit k tomu, Ze vyvar pronikne do cerpadla,
pripadné jej ucpe a poskodi systém.

Pred zapnutim Cerpadla musi byt v bojleru voda.
Cerpadlo nezapinejte pii zahfivani pivni mladiny.
Uzavrete ventil (modry) na cirkulacni trubce.

VloZte zakfivenou pfepadovou trubku. Stisknéte dvé
pojistky na spojce, abyste ji zafixovali na misté.
Teprve nyni zapnéte precerpéavani.

Nastavte pfislusnou hodnotu pritoku modrym
ventilem (pokud je intenzita ¢erpani pfilis vysoka, slad
se prelije ze sita do centralni trubky a dno zasobniku
mUze vyschnout, ¢imz se mohou slozky pripalit
a topny clanek se mize prehrat).

Nastavte vhodnou hodnotu priitoku.

Vypnéte Cerpadlo po pfipravé rmutu. Neodstranujte
prepadovou trubku (zakfivenou) pred uzavienim
ventilu a vypnutim cerpadla!

9. UDRZBA

Po pouziti musi byt zafizeni radné vycisténo. Suché
slozky se mohou prilepit ke kovu a uvnitf cerpadla.
Do zafizeni nalijte 5-10 | vody s teplotou 60°C na 15
min. Pri Cisténi zapnéte cerpadlo.

K odstranéni zbytkl nepouZivejte ostré nastroje. K
cisténi zasobniku pouzijte mékky hadrik nebo distici
houbu (mUzete pouzit ocet).

Pred dals$im pouzitim odstrarite jakékoli stopy zbytkd
v bojleru.

Cerpadlo proplachnéte tak, 7e pfipojite hadici
s vodou k prepadové trubce (zakfivené) — v této
dobé nevypinejte ¢erpadlo.

Pouzivejte vhodné Cistici pfipravky (ovérte si predem
k ¢emu jsou urceny).

Elektronické soucastky nesmi pfijit do kontaktu
s vodou.

Zarizeni neponofujte do vody.

Zafizeni uchovavejte na suchém misté.

Pred kazdym cisténim, sefizovanim, vyménou prislusenstvi
a také vzdy, kdyz zafizeni nepouzivate, vytahnéte sitovou
zéstrcku a nechte zafizeni Uplné vychladnout.

K cisténi zafizeni pouzivejte pouze jemné Cistici
prostiedky, uréené pro Cisténi povrchi prichéazejicich
do styku s potravinami.

Po kazdém cisténi je nutno vSechny prvky dobre
osusit, nez bude zarizeni opét poufzito.

10. RESENI PROBLEMU

Prisady ucpavaji
cerpadlo

A: Proplachnéte cerpadlo tak, ze
pfipojite trubku k ohnuté hadici.
B: Cerpadlo rozeberte a odstrarite slozky.

Nelze dosahnout

A: Nasadte viko na 1-2 min.

Fahrenheitech

teploty 100°C B: Upravte nastaveni teploty.

C1 - korekce A: Stisknéte soucasné ,-" a ,+"
teploty ve v nastaveni Upravy teploty C1. Rozsah
stupnich Celsia nastaveni ¢ini -=10°C az +10°C.

F1 - korekce A Stisknéte soucasné u"
teploty ve a ,+" v nastaveni teploty C1. Rozsah

nastaveni cini -50°F az +50°F.

Na displeji se
zobrazuje ERR-1

A Teplota je nizsi nez -20°C
— upozornéni na nizkou teplotu.

B: Spoj ¢idla se uvolnil.

C Otevrete dno zarizeni
a zkontrolujte cidlo — pokud je
uvolnéné, opét jej pripojte.

Na displeji se
zobrazuje ERR-2

A Teplota je wvyssi nez 120°C
— upozornéni na prehrati /vyschnuti
bojleru.

B: Poskozené cidlo — kontaktuijte servis.

Zafizeni se
samo vypina pfi

zahfivani

A: Snizte vykon zahfivani.
B: Vyménte bezpecnostni termostat
(proti prehrati).
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DETAILS TECHNIQUES

Description

8 Valeur des parametres
des paramétres

FERMEN- ~ FERMEN- ~ FERMEN-
Nom du produit ~ TEURDE ~ TEURDE  TEUR DE
BIERE 30L  BIERE 40L  BIERE 60L

RCBM- RCBM- RCBM-

Mol 30IN 40IN 60IN

Tension nomina-
le [V~1/ 230/50
Fréquence [Hz]

Puissance

nominale [W] 2300 oy
Classe de

- |
protection
Capacité [I] 30 40 60
Plage de de 10°C jusqu‘a 100°C
température tous les 0,1°C
Plage de durée
d'utilisation [min] =ikl
Dimensions 480x480
i 450x450x690 <820
Poids [kg] 10,5 11,6 13

1. DESCRIPTION GENERALE

L'objectif du présent manuel est de favoriser une utilisation
sécuritaire et fiable de I'appareil. Le produit a été congu
et fabriqué en respectant étroitement les directives
techniques applicables et en utilisant les technologies et
composants les plus modernes. Il est conforme aux normes
de qualité les plus élevées.

REMARQUE! Les illustrations contenues dans le
présent manuel sont fournies a titre explicatif. Votre
appareil peut ne pas étre identique.

2. CONSIGNES DE SECURITE
ATTENTION! Veuillez lire attentivement toutes les
consignes de sécurité et toutes les instructions. Le
non-respect des avertissements et des consignes
de sécurité peut entrainer des chocs électriques, un
incendie, des blessures graves ou la mort.

LISEZ ATTENTIVEMENT LE PRESENT MANUEL ET
ASSUREZ-VOUS DE BIEN LE COMPRENDRE AVANT
LA PREMIERE UTILISATION.

Afin de garantir le fonctionnement fiable et durable de
I'appareil, il est nécessaire d'utiliser et d'entretenir ce
dernier conformément aux consignes figurant dans le
présent manuel. Les caractéristiques et les spécifications
contenues dans ce document sont a jour. Le fabricant se
réserve le droit de procéder a des modifications a des fins
d’amélioration du produit. L'appareil a été mis au point et
fabriqué en tenant compte des progrés techniques et de la
réduction de bruit afin de réduire au maximum les risques
liés aux émissions sonores.

SYMBOLES

c E Le produit est conforme aux normes de sécurité
en vigueur.

Respectez les consignes du manuel.
Collecte séparée.

ATTENTION!, AVERTISSEMENT! et REMARQUE
attirent I'attention sur des circonstances
spécifiques (symboles d'avertissement généraux).

ATTENTION! Surfaces chaudes. Risque de bralures!

b =®

bt

Les notions d'« appareil », de « machine » et de « produit
» figurant dans les descriptions et les consignes du manuel
se rapportent a/au FERMENTEUR DE BIERE. N'utilisez
pas l'appareil dans des piéces ou le taux d'humidité est
treés élevé, ni a proximité immédiate de récipients d'eau !
Ne mouillez pas I'appareil. Risque de chocs électriques !
N'insérez ni les mains, ni tout autre objet dans I'appareil
lorsqu'il fonctionne! Ne couvrez pas les orifices de
ventilation !

2.1. SECURITE ELECTRIQUE

a)

Q

€)

h)

i)
)

La fiche de I'appareil doit étre compatible avec la
prise électrique. Ne modifiez d'aucune fagon la fiche
électrique. L'utilisation de la fiche originale et d'une
prise électrique adaptée diminue les risques de
chocs électriques.

Evitez de toucher aux composants mis & la terre
comme les tuyaux, les radiateurs, les fours et
les réfrigérateurs. Le risque de chocs électriques
augmente lorsque votre corps est mis a la terre par
le biais de surfaces trempées et d'un environnement
humide. La pénétration d'eau dans |'appareil accroit
le risque de dommages et de chocs électriques.

Ne touchez pas l'appareil lorsque vos mains sont
humides ou mouillées.

N'utilisez pas le cable d'une maniere différant de son
usage prévu. Ne vous en servez jamais pour porter
I'appareil. Ne tirez pas sur le cable pour débrancher
I'appareil. Tenez le cable a I'écart de la chaleur, de
I'huile, des arétes vives et des pieces mobiles. Les
cables endommagés ou soudés augmentent le
risque de chocs électriques.

Si vous n‘avez d'autre choix que de vous servir de
I'appareil dans un environnement humide, utilisez
un dispositif différentiel a courant résiduel (DDR). Un
DDR réduit le risque de chocs électriques.

Il est interdit d'utiliser I'appareil si le cable
d‘alimentation est endommagé ou s'il présente
des signes visibles d'usure. Le cable d'alimentation
endommagé doit étre remplacé par un électricien
qualifié ou le centre de service du fabricant.

Pour éviter tout risque d'électrocution, n'immergez
pas le cable, la prise ou I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide. N'utilisez pas I'appareil sur des surfaces
humides.

La prise a laquelle I'appareil est branché doit étre
mise a la terre.

Avant de débrancher la fiche, éteignez I'appareil.

La prise électrique doit étre protégée par un fusible
de 16 A.

2.2. SECURITE AU POSTE DE TRAVAIL

a)

Veillez a ce que votre poste de travail soit toujours
propre et bien éclairé. Le désordre ou un éclairage
insuffisant peuvent entrainer des accidents. Soyez
prévoyant, observez les opérations et faites preuve
de bon sens lorsque vous utilisez I'appareil.
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o]

e)

N'utilisez pas I'appareil dans les zones a risque
d'explosion, par exemple a proximité de liquides,
de gaz ou de poussiéres inflammables. Certains
appareils  peuvent produire des  étincelles
susceptibles d’enflammer la poussiere et les vapeurs.
En cas de dommages ou de mauvais fonctionnement,
I'appareil doit étre mis hors tension immédiatement
et la situation doit étre rapportée a une personne
compétente.

En cas d'incertitude quant au fonctionnement
correct de l'appareil, contactez le service client du
fabricant.

Seul le service du fabricant peut effectuer des
réparations. Ne tentez aucune réparation par vous-
méme !

En cas de feu ou d'incendie, utilisez uniquement des
extincteurs a poudre ou au dioxyde de carbone (CO,)
pour étouffer les flammes sur I'appareil.

Vérifiez régulierement I'état des autocollants portant
des informations de sécurité. S'ils deviennent
illisibles, remplacez-les.

Conservez le manuel d'utilisation afin de pouvoir
le consulter ultérieurement. En cas de cession de
I'appareil a un tiers, I'appareil doit impérativement
étre accompagné du manuel d'utilisation.

Tenez les éléments d'emballage et les pieces de
fixation de petit format hors de portée des enfants.

REMARQUE! Veillez a ce que les enfants et les
personnes qui n'utilisent pas l'appareil soient en
sécurité durant le travail.

2.3. SECURITE DES PERSONNES

a)

o]

€)

N'utilisez pas I'appareil lorsque vous étes fatigué,
malade, sous l'effet de drogues ou de médicaments
et que cela pourrait altérer votre capacité a utiliser
I'appareil.

Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé
par les personnes dont les facultés physiques,
sensorielles ou mentales sont limitées (enfants y
compris), ni par des personnes sans expérience
ou connaissances adéquates, a moins qu'elles se
trouvent sous la supervision et la protection d'une
personne responsable ou qu'une telle personne leur
ait transmis des consignes appropriées en lien avec
I'utilisation de I'appareil.

Soyez attentif et faites preuve de bon sens lors que
vous utilisez I'appareil. Un moment d'inattention
pendant le travail peut entrainer des blessures
graves.

Afin de prévenir la mise en marche accidentelle de
I'appareil, assurez-vous que celui-ci est éteint et que
I'interrupteur se trouve sur arrét avant de procéder
au branchement.

Ne surestimez pas vos capacités. Adoptez toujours
une position de travail stable vous permettant de
garder I'équilibre. Vous aurez ainsi un meilleur
contréle en cas de situations inattendues.

Cet appareil n'est pas un jouet. Les enfants doivent
demeurer sous la supervision d'un adulte afin qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.

2.4, UTILISATION SECURITAIRE DE L'APPAREIL

a)

N'utilisez pas l'appareil si I'interrupteur MARCHE/
ARRET ne fonctionne pas correctement. Les
appareils qui ne peuvent pas étre contrdlés a l'aide
d'un interrupteur sont dangereux et doivent étre
réparés.

b)

d)

9)

m)
n)

0)

P)

Avant de procéder au nettoyage et a l'entretien
de l'appareil, débranchez-le. Une telle mesure
préventive réduit le risque de mise en marche
accidentelle de I'appareil.

Les outils qui ne sont pas en cours d'utilisation
doivent étre mis hors de portée des enfants et des
personnes qui ne connaissent ni l'appareil, ni le
manuel d'utilisation s'y rapportant. Entre les mains
de personnes inexpérimentées, ce genre d'appareils
peut représenter un danger.

Maintenez I'appareil en parfait état de marche. Avant
chaque utilisation, vérifiez I'absence de dommages
en général et au niveau des piéces mobiles (assurez-
vous qu'aucune piéce ni composant n'est cassé et
vérifiez que rien ne compromet le fonctionnement
sécuritaire de l'appareil). En cas de dommages,
I'appareil doit impérativement étre envoyé en
réparation avant d'étre utilisé de nouveau.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

La réparation et I'entretien des appareils doivent étre
effectués uniquement par un personnel qualifié, a
I'aide de pieces de rechange d'origine. Cela garantit
la sécurité d'utilisation.

Pour garantir I'intégrité opérationnelle de I'appareil,
les couvercles et les vis posés a |'usine ne doivent pas
étre retirés.

Lors du transport, de l'installation et de I'utilisation
de l'appareil, respectez les dispositions d'hygiéne et
de sécurité en vigueur dans le pays d'utilisation.

Il est défendu de pousser, de déplacer ou de tourner
I'appareil pendant son fonctionnement.

Ne laissez pas l'appareil fonctionner
surveillance.

Nettoyez régulierement I'appareil pour en prévenir
I'encrassement.

Cet appareil n'est pas un jouet. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants, a moins qu'ils se trouvent sous la supervision
d'un adulte responsable.

N'allumez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

Il est défendu de modifier I'appareil pour en changer
les parameétres ou la construction.

Gardez le produit a I'écart des sources de feu et de
chaleur.

N’enlevez pas le couvercle pendant la cuisson.

sans

ATTENTION! Bien que l'appareil ait été concu en
accordant une attention spéciale a la sécurité et qu'il
comporte des dispositifs de protection, ainsi que des
caractéristiques de sécurité supplémentaires, il n'est
pas possible d'exclure entierement tout risque de
blessure lors de son utilisation. Nous recommandons
de faire preuve de prudence et de bon sens lorsque
vous utilisez I'appareil.

3. UTILISATION

Le kit du brasseur et sa chaudiere de brassage permettent
de produire du maiche et du mo(t de biére.

Veuillez ne pas utiliser le kit du brasseur pour:

Préparer des boissons et des aliments liquides;
Réchauffer ou cuire des liquides ou matiéres
inflammables, dangereux pour la santé voire
volatiles.

L'utilisateur assume toute responsabilité en cas de
dommages liés a un usage inapproprié de I'appareil.
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3.1. MONTAGE DE L'APPAREIL

o
i

Récipient principal

Récipient avec tamis

Tamis supérieur

Tamis inférieur

Tige de maintien

Tuyau de débordement (courbé)

Poignée pour le récipient avec tamis

Couvercle

9. Interrupteur Marche/Arrét de la pompe de I'appareil

10.  Robinet de vidange

11. Tuyau inférieur

12.  Filtre allongé

4. PREPARATIONS POUR LE BRASSAGE

NV AWN =

. Avant utilisation, vous devez établir I'appareil sur une
surface plane, stable et sre.
. L'appareil rempli contient un liquide chaud en

ébullition et peut peser jusqu'a 70 kilogrammes.
L'appareil doit absolument étre placé de maniére
stable pour que le transvasement puisse avoir lieu
pendant le brassage. N'utilisez I'appareil que si celui-
ci dispose d'une grande stabilité.

. L'appareil ne doit pas étre déplacé ou démonté
pendant le processus de brassage. Les poignées ne
doivent étre utilisées que pour porter I'appareil a vide.

. L'hygiéne est une condition sine qua non pour un
brassage réussi, c'est pourquoi tous les éléments de
I'appareil doivent étre nettoyés en profondeur.

. Pour stériliser les accessoires, utilisez de |'eau chaude
en ébullition.

5. MONTAGE DU TUYAU DU DEBORDEMENT

1 Montez le raccord B sur le tamis inférieur.
2. Fixez le raccord A au raccord B

3 Montez le tuyau central sur le raccord A.

% o
o?

Fixez le raccord C sur le tuyau central.
Montez le capuchon blanc sur le tuyau central.
Placez les éléments raccordés dans le récipient.

o v A

¥

7. Apres avoir ajouté I'eau et les ingrédients, retirez le
capuchon blanc et le raccord C.

8. Montez le tamis supérieur avec les poignées vers le
haut sur le tuyau central.

ATTENTION: Pendant le travail,
I'orifice du tuyau central doit étre
ouvert.

6. PARAMETRAGE DES CONFIGURATIONS

HOP8

= =
LIepey

b 0
4 & & Min

BOILING

MASHING °
s/P-8800w s/1:888.8E

®OOO®

GICIO)C,

6.1. CONFIGURATION DU MODE MANUEL

1 Allumez I'appareil et pressez la touche ,Manual".

2. La touche ,TEMP" permet de régler la température,

,POWER", de régler la puissance en Watts et ,TIMER"

de déterminer la durée du brassage. Ces trois

parameétres doivent avoir été réglés avant de mettre
l'appareil en état de marche. Il est préférable de
suivre I'ordre de réglage indiqué.

Appuyez sur la touche ,START” lorsque les 3 paramétres

sont réglés. Le mode manuel se met alors en état de

marche. La lettre ,H" clignotante dans le coin supérieur
gauche indique que I'appareil commence a chauffer.

4. La température d'ébullition par défaut est de 100°C,
la minuterie commence alors a compter le temps des
que la température a atteint 100°C. Pour ce faire,
posez le couvercle 1-2 minute jusqu'a ce que la
température atteigne 100°C.

5. Si l'appareil commence a bouillir et que I'écran
affiche une température plus basse que celle prévue,
il faut alors régler de nouveau la température a
100°C. Activez ensuite la minuterie.

6. Appuyez simultanément sur les touches ,-" et ,+"
jusqu'a ce que I'écran affiche les symboles C1/F1.
La plage de température concréte s'éléve de — 10°C
jusqu'a +10°C ou de — 50°F jusqu'a +50°F.

7. En appuyant sur la touche Manual/Pause pendant
que l'appareil chauffe, celui-ci sera reparamétré
avec les configurations d'origines. Ensuite, les
parametres Temp (température) / Power (Puissance)/
Timer (Minuterie) peuvent étre modifiés. Ensuite,
appuyez sur la touche ,Manual” pour confirmer votre
sélection ou pour revenir au mode de cuisson.

8. Si la touche ,TEMP” est enfoncée et maintenue
pendant 5 secondes, l'unité de température est
modifiée en passant de Celsius a Fahrenheit. Cela
peut étre effectué aprés avoir mis I'appareil en
marche mais avant d‘avoir paramétré les différentes
configurations d'utilisation de I'appareil.

w

6.2. FONCTION DE MEMORISATION EN MODE MANUEL

1. Maintenez enfoncée pendant 5 secondes la touche
MANUAL/PAUSE dans le menu de programmation
puis relachez-la.
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Cela permet de supprimer les derniers réglages
enregistrés. Ce processus est indiqué par un signal
sonore.

Appuyez ensuite sur la touche ,START", l'appareil
est désormais prét-a-I'emploi et paramétré selon les
derniers réglages enregistrés.
En appuyant sur la touche
interrompt son fonctionnement.
Si vous pressez la touche ,AUTO/PAUSE" pendant
5 secondes en mode Standby, I'appareil se
parametrera avec ses configurations d'usine, comme
indiqué ci-dessous (I'écran affiche la température
actuelle). La confirmation de cette action sera
indiquée par un long signal sonore.

,STOP”, l'appareil

DOO®

®O

AUTeY

PASE,
MANUAL/PAUSE

TEMP POWER TIMER

Pressez ,START" pour mettre |'appareil en état de

marche; la lettre H clignote alors dans le coin supérieur

droit de I'écran.

Pressez ,MANUAL/PAUSE". Pendant le processus de

chauffe, I'appareil revient dans le mode de réglage des

parameétres. Paramétrez maintenant la température et
pressez ,MANUAL" pour enregistrer vos paramétres.

Pressez et maintenez enfoncé la touche ,MANUAL/
PAUSE" puis relachez-la. Le signol sonore, que vous
entendrez, indique que les réglages ont été enregistrés.

Appuyez de nouveau sur
la touche ,MANUAL".
L'appareil commence alors
a fonctionner.

Appuyez sur
,STOP” L'appareil
s'arréte I'opération.

6.3. REGLAGE EN MODE AUTO

1.
2.

Allumez I'appareil et pressez la touche ,AUTO".

,ROS1" s'affichera dans le coin supérieur droit de
I'écran. Entrez ensuite les paramétres suivants:
TEMP (température), TIMER (minuterie) et POWER

(puissance) (comme ci-dessus).

Apres avoir effectué les réglages de la premiere
étape (ROS1), appuyez sur la touche ,AUTO" et
paramétrez la deuxieme étape (R0S2). Les étapes
3 jusqu'a 9 doivent étre réglées analogiquement
lors de la premiére et la deuxiéme étape. Avec
I'étape 3 correspond
au processus d'ébullition et la derniere étape
correspond au processus de brassage complet.
Une fois I'ébullition terminée, l'appareil se met
automatiquement en état de marche. Si d'autres
étapes sont nécessaires entre |'étape n°2 et |'étape
d'ébullition, la température doit étre modifiée

les paramétres d'usine,

10.

pendant I'étape n°3 et les paramétres d'ébullition
doivent étre réglés lors de I'étape suivante. Pour
cela, prenez en considération que la température
doit étre plus élevée dans les étapes suivantes que
dans les précédentes. Lors de I'étape de I'ébullition
(BOILING), il est possible de paramétrer ,POWER"
(puissance) et ,TIMER" (minuterie), la température
par défaut s'éleve a 100°C. Apres avoir réglé la
puissance et le temps, pressez ,AUTO", I'appareil
revient au mode de configuration et d'ajout du
houblon, comme expliqué au point n°9 ci-dessus.
Apres avoir configuré toutes les étapes nécessaires
(en fonction des besoins, jusqu'a 9 étapes max.),
appuyez sur la touche ,START" pour confirmer
I'ensemble des étapes configurées. L'appareil
commence a fonctionner a partir de la premiére
I'étape ,R0S1”. A ce moment, ,RS01" s'illumine
sur I'écran. L'eau du récipient sera chauffée a la
température correspondante a cette étape (ROS1).
Lorsque la température réglée est atteinte, un signal
sonore retentit. ,R0S1" et ,MASHING" commencent
alors a clignoter sur I'écran. Ceci est un rappel
pour ajouter des ingrédients. Aprés avoir ajouté les
ingrédients, appuyez sur ,AUTO". L'appareil amorce
alors le processus suivant de ROST; c.-a-d., chauffer
a la température prévue et pendant le temps
paramétré. Une fois |'étape ROS1 terminée, l'appareil
passe a |'étape suivante, a savoir a I'étape n°2 et ce,
jusqu'a la derniére étape qui consiste a I'ébullition.
Le paramétrage des programmes ne comprend
qu'une seule phase d'ébullition. Si la phase
d'ébullition est, par exemple, a la 3eme étape,
alors les étapes 4 a 9 seront ignorées. La puissance
d'ébullition (POWER) peut étre paramétrée pendant
le fonctionnement de I'appareil.

Quand I'étape RSO1 est terminée, I'appareil émet
un signal de rappel. Si vous n'appuyez pas sur le
bouton AUTO, le programme ne passera pas a
I'étape suivante. Ce signal vous rappelle d'ajouter les
ingrédients.

Le rappel concernant I'étape BOILING (ébullition)
fonctionne en principe comme le rappel pour
I'ajout d‘ingrédient. Lorsque l'appareil finalise
I'étape, laquelle contient ['ébullition, un signal
sonore retentit. Le programme ne commence pas la
phase d'ébullition si celle-ci n'a pas été confirmée
via la touche ,AUTO". Ceci est un rappel pour le
dessucrage.

La touche ,PAUSE" interrompt le processus ainsi que
la minuterie. Ensuite, les paramétres peuvent étre
modifiés. Appuyer sur la touche ,AUTO" permet a
I'appareil de poursuivre son processus.

Appuyer sur la touche ,START" pendant le
fonctionnement en mode Auto permet de terminer
I'étape en cours, cela signifie que I'appareil passera a
la prochaine étape.

Paramétrage du rappel pour l'ajout du houblon
lors de la phase d'ébullition: Un rappel pour I'ajout
du houblon peut étre ajouté dans I'étape R0OS3
(BOILING) (et aussi le temps d'ébullition). Cette
étape correspond, avec les paramétres d‘usine, a la
phase d'ébullition; cette phase peut étre déplacée
dans 'une des 9 étapes disponibles. Aprés avoir
paramétré la puissance et la durée de chauffe dans
I'étape ROS3, I'écran affichera ,HOP1" et la valeur
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de la durée clignotera. Paramétrez cette durée avec
les touches ,-" ou ,+". Pour ajouter davantage de
rappels pour l'ajout du houblon, appuyez sur la
touche TIMER. Vous pouvez enregistrer jusqu'a 9
rappels. Faites attention a ce que la durée d'ébullition
(BOILING) soit plus longue que celle de la premiére
ébullition du houblon (HOP1); la premiére durée de
chauffe du houblon (HOP1) doit étre plus longue que
la deuxiéme durée etc. Durée d'ébullition (BOILING)
> Durée d'ébullition du houblon HOP1 > Durée
d'ébullition du houblon HOP2 > Durée d'ébullition
du houblon HOP3 > Durée d‘ébullition du houblon
HOP4 > Durée d'ébullition du houblon HOP5 >
Durée d'ébullition du houblon HOP6 > Durée
d'ébullition du houblon HOP7 > Durée d'ébullition
du houblon HOP8 > Durée d'ébullition du houblon
HOP9. Appuyez sur START pour initier le processus
de chauffe.

11. En appuyant et en en maintenant enfoncé la touche
POWER et TIMER lorsque I'écran est vide, I'appareil
entre dans le mode d'option de sélection des
recettes. Appuyez sur ,-" ou ,+" pour sélectionner
la recette désirée. Vous pouvez programmer jusqu’a
10 recettes. Appuyez sur ,Start” pour confirmer la
recette sélectionnée. L'affichage reste vide. Appuyez
ensuite sur la touche AUTO/PAUSE pour entrer dans
le mode de modification de la recette a programmer.
Il est également possible de presser la touche START
pour immédiatement programmer la recette voulue
ou d'appuyer sur AUTO/PAUSE pour modifier ou
vérifier étape par étape le programme.

12.  En appuyant sur la touche STOP, toutes les étapes
seront ignorées. L'appareil s'éteint et affiche ,END"
tout en émettant un signal sonore de 30 secondes
de long. Si la touche ,STOP” est pressée de nouveau,
le mode Standby se met en marche (écran vide).

6.4. FONCTION DE MEMORISATION EN MODE AUTO

1. Aprés avoir configuré tous les paramétres en mode
Auto, appuyez sur la touche ,STOP” jusqu'a ce que
I'écran n‘affiche plus rien (vide). Ne pas éteindre
I'appareil!l  Suivez les étapes ci-dessous pour
enregistrer le programme.

2. Appuyez sur la touche ,MANUAL" pour effectuer
des modifications manuelles. Appuyez ensuite sur
MANUAL et maintenez cette touche pendant 5
secondes. De cette maniére, vous enregistrez les
derniers réglages entrés en mode manuel (Manual)
et en mode automatique (AUTO). Un signal sonore
retentit pour confirmer que les programmes sont
enregistrés.

3. Eteindre |'appareil en appuyant sur la touche ,AUTO"
et allumez-le de nouveau. L'écran affiche I'étape 1 du
dernier programme sélectionné.

4. Appuyez sur la touche START, I'appareil se met en
état de marche.

5. L'appareil sauvegarde des programmes et ne les
Jcollecte” pas. Chaque opération doit étre conforme
aux étapes décrites ci-dessus.

6

7

Appuyez sur ,AUTO/PAUSE" pour modifer la recette.
La température/puissance/minuterie peut étre

modifiée.

Appuyez de nouveau Appuyez sur START (ne
sur ,AUTO" pour concerne pas |'étape
pouvoir modifier/ d’ébullition / BOILING),

vérifier la prochaine I'appareil commence a

étape. chauffer. ,RXSX” commence
a clignoter dans le coin
Appuyez sur ,AUTO" supérieur droit lorsque
pendant la  phase I'appareil est en état de
d'ébullition pour marche.

paramétrer le rappel
d'ajout du houblon.

Si vous ls,ouhaitez Appuyez sur ,~* ou ,+" pour
'gnorer I’eFape de paramétrer le premier rappel
rappel d'ajout du (Timer) pour I'ajout de houblon.

houblon, appuyez

dSeTAE‘lq”uvl?aa;paf:iT Appuyez sur la touche , TIMER"

pour paramétrer le deuxiéme
rappel d'ajout du houblon.
Appuyez sur ,TIMER" 3, 4,
5,.... 9. pour les autres rappels.
Les rappels doivent étre
paramétrés de sorte a ce que
le premier rappel soit plus
long que la phase d'ébullition
(BOILING) mais court que le
deuxiéme rappel, le deuxieme
rappel plus court que le
troisieme etc., c-a-d BOILING>
HOP1 > HOP2 > HOP3 >
HOP4 > HOP5 > HOP6 >
HOP7 > HOP8 > HOP9

commence alors a
chauffer.

Appuyez sur ,START" pour
initier le processus de chauffe.

.5. SELECTION DE LA RECETTE EN MODE AUTO

Appuyez sur Power et Timer pendant 5 sec lorsque
I'écran est vide pour accéder au menu de selection
des recettes.
Appuyez sur ,-" ou ,+" pour sélectionner une recette.
Appuyez sur ,Start/Stop” pour confirmer la recette
sélectionnée.

Ne pas éteindre I'appareil!
Appuyez sur ,Auto/Pause” pour pouvoir modifier la
recette. Température/puissance/minuterie peuvent
étre modifiée ou il est possible de mettre I'appareil
en état de marche en appuyant sur ,Start/Stop”.

. PROCESSUS DE BRASSAGE (EXEMPLE)

Veuillez nettoyer I'appareil en profondeur avant et
aprés chaque utilisation.
Placez le filtre allongé sur le robinet (dans la cuve) et
remplissez avec la quantité d'eau souhaitée.

Filtre allongé
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Placez le tuyau inférieur dans I'orifice de la pompe
avant de démarrer 'appareil pour éviter que I'orifice
ne se bouche avec du malt.

Chauffez l'eau a 66°C-68°C, remplissez ensuite la
cuve de malt et mélangez doucement.

Lorsque la température correspondante est atteinte,
mettez en marche la pompe centrifuge, définissez
la puissance du courant (comme expliqué dans les
paragraphes suivants).

La durée de cuisson par défaut est de 60 min pour le
premier processus (en fonction de la recette).
Latempérature, pourle deuxiéme processus, estde 78
-80°C, durée: 20 minutes (en fonction de la recette).
Lorsque le premier processus est terminé, retirez avec
précaution le récipient avec le tamis et placez-le sur
le cercle support sur la bande de la cuve principale.
Aspergez le malt d'eau dans son récipient (coulage).
Laissez ensuite le réservoir s'égoutter pendant 10 minutes.
Chauffez I'eau jusqu'a sa température d'ébullition
(cela peut étre fait pendant que le réservoir
s'égoutte). Le temps de cuisson est de 90 minutes
(en fonction de la recette).

Ajoutez le houblon, en fonction de la recette, au bon
moment..

Une fois le mo(t cuit, laissez-le refroidir a 20°C et
versez-le ensuite via le filtre allongé a l'avant du
récipient dans la cuve de fermentation

8. POMPE CENTRIFUGE

Ne pas utiliser la pompe sans eau (a vide)!
Il est déconseillé d'utiliser la pompe pour évacuer
le moGt une fois celui-ci refroidi car I'entrée de la
pompe ne dispose pas d'un filtre. Cela permet
d'éviter que le bouillon ne s'introduise dans la
pompe, la bloque et endommage le systeme.

Avant de mettre en marche la pompe, assurez-vous
que de I'eau se trouve dans le chauffe-eau.

Ne pas allumer la pompe pendant la cuisson du mo(it.
Branchez la vanne (bleue) au tuyau de débordement.
Montez le tuyau de débordement courbé. Placez
et pressez les deux poignées aux emplacements
correspondants pour pouvoir les verrouiller.
Allumez maintenant la pompe.

Réglez la pression correspondante via la valve bleue (si
la force de pompage est trop importante, le bouillon
ressort du réseau via le tuyau centrale, le fond de la
cuve peut alors sécher car les ingrédients pourraient
briler et la résistance risque aussi de surchauffer).

La pression du débit correspondant doit étre ajustée.
Eteindre la pompe aprés avoir terminé cette phase. Ne
pas débrancher le tuyau de trop-plein (tuyau courbé) si
la valve n'est pas fermée et si la pompe n'est pas éteinte!

9. ENTRETIEN

L'appareil doit étre nettoyé en profondeur aprés
utilisation. Les éléments secs peuvent coller au métal
ou a l'intérieur de la pompe.

Versez 5 — 10 litres d’eau d’'une température de 60°C
pendant 15 min dans I'appareil. Laissez tourner la
pompe pendant le nettoyage.

Ne pas utiliser d'objets tranchants pour retirer ou
éliminer des résidus. Pour nettoyer la cuve, utilisez
un chiffon doux ou une éponge (du vinaigre peut
également étre utilisé).

Les résidus dans le chauffe-eau doivent étre éliminés
avant la prochaine utilisation.

Veuillez rincer la pompe. Pour cela, raccordez le
tuyau d'eau au tuyau de débordement (tuyau
courbé) et nallumez pas la pompe entre-temps.
Vous pouvez utiliser des produits de nettoyage
appropriés (veuillez-vous renseigner au préalable de
leurs utilisations).

Les piéces électroniques de I'appareil ne doivent pas
entrer en contact avec de |'eau.

Ne plongez pas l'appareil dans I'eau!

. Conservez I'appareil dans un endroit sec.
. Avant chaque nettoyage ou réglage, avant tout

changement d'accessoire et

lorsque vous ne

comptez pas utiliser I'appareil pour une période

prolongée,

débranchez

l'appareil et laissez-le

refroidir complétement.

. Pour nettoyer I'appareil, n'utilisez que des détergents
doux qui conviennent a I'entretien des surfaces en
contact avec des produits alimentaires.

. Laissez bien sécher tous les composants aprés
chaque nettoyage avant de réutiliser I'appareil.

10. SOLUTIONS AUX PROBLEMES

Les ingrédients
bouchent la
pompe

A: Rincer la pompe, branchez le
tuyau au tuyau courbé

B. Démonter la pompe et les
composants de l'appareil.

La température
n’atteint pas
100°C

A: Couvrir 1-2 min avec le couvercle.
B. Modifier la température..

C1 - Correction
dela
température en
Celsius

A:  Appuyer sur " et ,+
simultanément dans le menu de
correction de température. La
plage de réglage s'étend de — 10°C
jusqu'a +10°C

F1 - Correction
dela
température en
Fahrenheit

A:  Appuyer sur ,-" et ,+
simultanément dans le menu de
correction de température C1. La
plage de réglage s'étend de — 50°F
jusqu'a +50°F

ERR-1 s'affiche a
I'écran

A: Alerte d'une température trop
basse — température trop basse de
plus de — 20°C

B: Le raccord du capteur s'est
desserré.

C: Ouvrir le fond de l'appareil et
vérifier I'état du capteur. S'il est
desserré, le raccorder correctement.

ERR-2 s'affiche a
I'écran

A: Message d'alerte de surchauffe/
d'assechement de la  cuve
— Température supérieure a 120°C
B: Capteur endommagé - prendre
contact avec le surface client.

L'appareil s'éteint
automatique-
ment pendant

le processus de
cuisson

A: Réduire la température.
B: Changer le thermostat de sécurité
(thermostat de surchauffe).
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ISTRUZIONI PER L'USO
DATI TECNICI
Paramettq Parametri - Valore
- Descrizione
FERMEN-  FERMEN-  FERMEN-
Nome del TATORE TATORE TATORE
prodotto BIRRA BIRRA BIRRA
30L 40L 60L
Modello RCBM- RCBM- RCBM-
30IN 40IN 60IN
Tensione
nominale [V~]/ 230/50
Frequenza [Hz]
Potenza
nominale [W] 2500 =ty
Classe di |
protezione
Capacita [I] 30 40 60
Intervallo da 10°C fino a 100°C
di temperatura ogni 0,1 °C
Intervallo di 0-180
tempo [min]
Dimensioni 480x480
[ 450x450x690 820
Peso [kg] 10,5 11,6 13

1. DESCRIZIONE GENERALE

Queste istruzioni sono intese come ausilio per un uso sicuro
e affidabile. Il prodotto e stato rigorosamente progettato
e realizzato secondo le direttive tecniche e I'utilizzo delle
tecnologie e componenti pit moderne e seguendo gli
standard di qualita piu elevati.

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE E NECESSARIO
AVER LETTO E COMPRESO LE ISTRUZIONI D'USO.

Per un funzionamento duraturo e affidabile del dispositivo
assicurarsi di maneggiarlo e curarne la manutenzione
secondo le disposizioni presentate in questo manuale.
| dati e le specifiche tecniche indicati in questo manuale
sono attuali. Il fornitore si riserva il diritto di apportare
delle migliorie nel contesto del miglioramento dei
propri prodotti. L'apparecchiatura e stata progettata
e realizzata tenendo in considerazione il progresso tecnico
e la riduzione di rumore, in maniera tale da mantenere al
minimo i possibili rischi derivanti dalle emissioni di rumore.

SPIEGAZIONE DEI SIMBOLI

ce

Il prodotto soddisfa le attuali norme di sicurezza.
Leggere attentamente le istruzioni.
Prodotto riciclabile.

ATTENZIONE o AVVERTENZA! o NOTA!
per richiamare |'attenzione su determinate
circostanze (indicazioni generali di avvertenza).

( B=®

_ox  ATTENZIONE! Superficie calda. Pericolo di ustione!

|

f AVVERTENZA! Le immagini in questo manuale sono
puramente dimostrative per cui i singoli dettagli
possono differire dall'aspetto reale dell'apparecchio.

2. SICUREZZA NELL'IMPIEGO
ATTENZIONE! Leggere le istruzioni d'uso e di
sicurezza. Non prestare attenzione alle avvertenze
e alle istruzioni pud condurre a shock elettrici,
incendi, gravi lesioni o addirittura al decesso.
Il termine ,apparecchio” o ,prodotto” nelle avvertenze
e descrizioni contenute nel manuale si riferisce alla/al
FERMENTATORE BIRRA. Non utilizzare |'apparecchio in
ambienti con umidita molto elevata / nelle immediate
vicinanze di contenitori d’acqua! Non bagnare il dispositivo.
Rischio di scossa elettrical Non mettere mani o oggetti nel
dispositivo in movimento! Le aperture di ventilazione non
devono essere coperte!

2.1. SICUREZZA ELETTRICA

a) La spina del dispositivo deve essere compatibile con
la presa. Non cambiare la spina per alcun motivo. Le
spine e le prese originali riducono il rischio di scosse
elettriche.

b) Evitare che il dispositivo tocchi componenti collegati
a terra come tubi, radiatori, forni e frigoriferi. Il
rischio di scosse elettriche aumenta se il corpo viene
messo a terra su superfici umide o in un ambiente
umido. L'acqua che entra nel dispositivo aumenta il
rischio di danni e scosse elettriche.

<) Non toccare l'apparecchio con mani umide o
bagnate.

d) Non utilizzare il cavo in modo improprio. Non
utilizzarlo mai per trasportare I'apparecchio o
rimuovere la spina. Tenere il cavo lontano da fonti di
calore, oli, bordi appuntiti e da parti in movimento.
| cavi danneggiati o saldati aumentano il rischio di
scosse elettriche.

e) Se non & possibile evitare che il dispositivo
venga utilizzato in un ambiente umido, utilizzare
un interruttore differenziale. Un interruttore
differenziale riduce il rischio di scosse elettriche.

f) Si sconsiglia I'uso dell" apparecchio qualora il cavo
di alimentazione sia danneggiato o presenti segni
di usura. Il cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato o dal
servizio di assistenza del fabbricante.

9) Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo,
la spina o il dispositivo in acqua o altri liquidi. Non
utilizzare il dispositivo su superfici bagnate.

h) La presa a cui & collegato il dispositivo deve essere
messa a terra.

i) Spegnere il dispositivo prima di staccare la spina.
)l La presa elettrica deve essere protetta da un fusibile
da 16 A.

2.2 SICUREZZA SUL LAVORO

a) Mantenere il posto di lavoro pulito e ben illuminato.
Il disordine o una scarsa illuminazione possono
portare a incidenti. Essere sempre prudenti,
osservare che cosa si sta facendo e utilizzare il buon
senso quando si adopera il dispositivo.

b) Non usare il dispositivo all'interno di luoghi
altamente combustibili, per esempio in presenza di

liquidi, gas o polveri infiammabili. I dispositivo puo
produrre scintille in presenza di polvere o vapore
infiammabili.
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e)

In presenza di un danno o un difetto, il dispositivo
deve subito essere spento e bisogna avvisare una
persona autorizzata.

Se non si & sicuri del corretto funzionamento del
dispositivo, rivolgersi al servizio assistenza del
fornitore.

Le riparazioni devono essere eseguite esclusivamente
dal servizio assistenza del produttore. Non eseguire
le riparazioni da soli!

In caso di incendio, utilizzare solo estintori a polvere
o ad anidride carbonica (CO,).

Controllare regolarmente lo stato delle etichette
informative di sicurezza. Se le etichette non sono
ben leggibili, devono essere sostituite.

Conservare le istruzioni d'uso per uso futuro. Nel
caso in cui il dispositivo venisse affidato a terzi,
consegnare anche queste istruzioni.

Tenere gli elementi di imballaggio e le piccole parti
di assemblaggio fuori dalla portata dei bambini.
AVVERTENZA! Quando si lavora con questo
dispositivo, i bambini e le persone non coinvolte
devono essere protetti.

2.3. SICUREZZA PERSONALE

a)

o]

€)

Non & consentito l'uso del dispositivo in uno stato
di affaticamento, malattia, sotto I'influenza di alcol,
droghe o farmaci, se questi limitano la capacita di
utilizzare il dispositivo.

Questo dispositivo non & adatto per essere utilizzato
da persone, bambini compresi, con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, cosi come da privi di
adeguata esperienza e/o conoscenze. Si fa eccezione
per coloro i quali siano sorvegliati da un responsabile
qualificato che si prenda carico della loro sicurezza e
abbia ricevuto istruzioni dettagliate al riguardo.
Prestare attenzione e usare il buon senso quando si
utilizza il dispositivo. Un momento di disattenzione
durante il lavoro puo causare gravi lesioni.

Per evitare avviamenti accidentali, prima di collegare
il dispositivo a una fonte di alimentazione assicurarsi
che questo sia spento.

Non sopravvalutare le proprie capacita. Mantenere
I'equilibrio durante il lavoro, in questo modo &
possibile controllare meglio il dispositivo in caso di
situazioni impreviste.

Questo dispositivo non & un giocattolo. | bambini
devono essere sorvegliati affinché non giochino con
il prodotto.

2.4.USO SICURO DEL DISPOSITIVO

a)

o]

Non utilizzare il dispositivo se l'interruttore  ON/
OFF non funziona correttamente (non accendere o
spegnere il dispositivo). | dispositivi con interruttore
difettoso sono pericolosi quindi devono essere riparati.
Scollegare l'unita dall'alimentazione prima di iniziare
l'impostazione, la pulizia e la manutenzione. Tale
misura preventiva riduce il rischio di attivazione
accidentale del dispositivo.

Gli strumenti inutilizzati devono essere tenuti fuori
dalla portata dei bambini e delle persone che non
hanno familiarita con il dispositivo e le istruzioni
d'uso. Nelle mani di persone inesperte, questo
dispositivo puo rappresentare un pericolo.
Mantenere il dispositivo in perfette condizioni.
Prima di ogni utilizzo, verificare che non vi siano

9)

m)
n)

0)
p)

A\

danni generali o danni alle parti mobili (frattura
di parti e componenti o altre condizioni che
potrebbero compromettere il funzionamento sicuro
del prodotto). In caso di danni, l'unita deve essere
riparata prima dell'uso.

Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.
La riparazione e la manutenzione dell'attrezzatura
devono essere eseguite esclusivamente da personale
specializzato qualificato e con pezzi di ricambio
originali. Cio garantisce la sicurezza durante I'uso.
Per garantire lintegrita di  funzionamento
dell'apparecchio, i coperchi o le viti installati in
fabbrica non devono essere rimossi.

Quando si trasporta e si sposta |'apparecchiatura
dal luogo di deposito al luogo di utilizzo, i requisiti
di sicurezza e di igiene per la movimentazione
manuale devono essere rispettati per il paese in cui
I'apparecchiatura viene utilizzata.

E vietato spostare o ruotare il dispositivo durante il
funzionamento.

Non lasciare il dispositivo incustodito mentre € in uso.
Pulire regolarmente I'apparecchio in modo da
evitare I'accumulo di sporcizia.

Questo apparecchio non & un giocattolo! La pulizia
e la manutenzione non devono essere eseguite da
bambini a meno che non siano sotto la supervisione
di un adulto.

Non avviare il dispositivo se vuoto.

E vietato intervenire sulla costruzione del dispositivo
per modificare i suoi parametri o la sua costruzione.
Tenere dispositivi lontano da fonti di fuoco e calore.
Non rimuovere il coperchio durante la cottura.

ATTENZIONE! Anche se [l'apparecchiatura
e stata progettata per essere sicura, sono presenti
degli ulteriori meccanismi di sicurezza. Malgrado
I'applicazione di queste misure supplementari di
sicurezza sussiste comunque il rischio di ferirsi. Si
raccomanda inoltre di usare cautela e buon senso.

3. INDICAZIONI D'USO

Questo kit per la produzione di birra con bollitore per
ammostamento e stato progettato per la produzione di
mosto e birra.

Si prega di non utilizzare questo kit per la produzione di
birra per:

la preparazione di bevande e alimenti liquidi;
il riscaldamento di sostanze o liquidi infiammabili,
nocivi alla salute, facilmente volatili o simili.

L'operatore é responsabile di tutti i danni derivanti da
un uso improprio.

3.1. MONTAGGIO DELLA MACCHINA
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Serbatoio principale

Serbatoio con setaccio

Setaccio superiore

Setaccio inferiore

Asta

Tubo di traboccamento (curvo)
Manico per il serbatoio con setaccio
Coperchio

9. Interruttore ON/OFF della pompa e del dispositivo
10.  Rubinetto di scarico

11.  Tubo inferiore

12.  Filtro allungato

4. PREPARATIVI PER LA FERMENTAZIONE

NV AWN =

. Prima dell'uso, il dispositivo deve essere posto su
una superficie piana, stabile e sicura.
. Il dispositivo riempito contiene un liquido bollente

e pesa fino a 50 chilogrammi. E necessario garantire
una posizione stabile del dispositivo, cosi che
durante il processo di fermentazione il pompaggio
possa avvenire. Posizioni non stabili sono da evitare.

. L'apparecchio non deve essere spostato durante il
processo di fermentazione. | manici sono intesi solo
allo spostamento del dispositivo vuoto.

. L'igiene € un prerequisito per una fermentazione di
successo: le parti dell'apparecchiatura devono essere
sempre pulite.

. Per la sterilizzazione degli accessori pud essere
preparata una bacinella contenente acqua calda

5. MONTAGGIO DEL CANALE DI TRABOCCAMENTO
1 Montare il connettore B sul setaccio inferiore.
2. Montare il connettore A sul connettore B.
3 Montare il tubo centrale sul connettore A.

% £
o

4. Montare il connettore C sul tubo centrale.

5. Montare il dado bianco sul tubo centrale.

6. Posizionare gli elementi collegati nel serbatoio.

7. Dopo aver aggiunto acqua e ingredienti, rimuovere
il tappo bianco e il connettore C.

8. Montare il setaccio superiore con le maniglie rivolte

verso l'alto sul tubo centrale.

NOTA: Durante il funzionamento del
dispositivo, il foro del tubo centrale
deve essere aperto.

6. PROGRAMMAZIONE DELLE IMPOSTAZIONI

MASHHN $
5/P-B8O0W s/T.8BB.HE

BOILING

®OO®
OO |—

6.1. IMPOSTAZIONE DELLA MODALITA MANUALE

1. Accendere |'apparecchio e premere il pulsante
MANUAL.

2. Il tasto TEMP viene utilizzato per impostare la
temperatura, POWER per regolare la potenza

e TIMER per regolare la durata della fermentazione.

Tutti i 3 parametri devono essere impostati prima

di mettere in funzione I'apparecchio. Tale ordine di

successione e preferibile.

Premere il pulsante START non appena tutti

e 3 i parametri saranno impostati. In questo modo si

mettera in funzione la modalita manuale. La lettera

,H" lampeggiante in alto a sinistra significa che il

dispositivo inizia a riscaldarsi.

4. Lo temperatura d'ebollizione standard e 100 °C,
pertanto il timer si avvia quando viene raggiunta
la temperatura di 100 °C. A tale scopo chiudere il
contenitore con il coperchio per 1-2 minuti fino
a che il display non avra mostrato 100 °C.

5. Se l'unita inizia I'ebollizione ma il display indica
una temperatura pit bassa impostare di nuovo la
temperatura a 100 °C. Attivare quindi il timer.

6. Premere contemporaneamente i pulsanti ,-" e ,+"
fino alla comparsa della scritta C1/F1 sul display.
L'intervallo di temperatura concreto & — 10°C fino
a +10°C od - 50 °F fino a +50 °F.

7. Premere il pulsante Manual/Pause durante il
processo di riscaldamento consente di ripristinare
le impostazioni originali del dispositivo. In questo
motivo possono essere modificati i parametri Temp
(temperatura) / Power (potenza) / Timer (tempo).
Dopo di che premere il pulsante Manual per
confermare la selezione e far riscaldare l'unita.

8. Tenendo il tasto TEMP premuto per 5 secondi l'unita
di misura della temperatura passa da gradi Celsius
a Fahrenheit. Cio e possibile solo dopo I'accensione
del dispositivo e prima della regolazione dei
parametri di funzionamento.

w

6.2.FUNZIONE DI MEMORIA IN MODALITA MANUALE

1. Tenere premuto il tasto MANUAL/PAUSE in modalita
di programmazione per 5 secondi e poi rilasciarlo.
Cosi saranno memorizzate le ultime impostazioni del
dispositivo. Questo processo viene segnalato tramite
un segnale audio.

2. Premere il tasto START; il dispositivo e ora pronto per
I'uso come da ultime impostazioni salvate.

3. Premendo il pulsante STOP il dispositivo si arresta.

4. Se il pulsante AUTO/PAUSE viene premuto in

modalita standby, il dispositivo reimpostera — come
illustrato di seguito (il display indica la temperatura
corrente) — le impostazioni di fabbrica. La conferma
e segnalata da un segnale acustico piu lento.
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Per mettere in funzione il dispositivo premere START; la
lettera ,H" in alto a destra inizia a lampeggiare.

Premere MANUAL/PAUSE. Durante il riscaldamento,
il dispositivo torna in modalita di impostazione dei
parametri. Regolare ora la temperatura e confermare

i parametri con MANUAL.

Premere  MANUAL/PAUSE e tenere premuto per

5 secondi,

Premere ancora una volta
il pulsante MANUALE. II
dispositivo inizia a operare.

quindi rilasciare. Si sente un tono che
conferma l'archiviazione delle impostazioni.

Premere STOP.
Il dispositivo si
arresta.

6.3. IMPOSTAZIONE IN MODALITA AUTOMATICA

1.

2.

Accendere il dispositivo, quindi premere il tasto
AUTO.

ROS1 appare in alto a destra del display. Impostare
dunque i seguenti parametri: TEMP (temperatura),
TIMER (tempo) und POWER (potenza) (come sopra).
Dopo l'impostazione del primo punto (ROST)
premere il tastoAUTO e impostare il secondo punto
(ROS2). Gli ulteriori punti 3 — 9 sono da impostare
in maniera analoga al primo e al secondo. Le
impostazioni di fabbrica prevedono che il punto tre
3 rappresenti il punto di ebollizione (BOILING) e che
che sia l'ultimo punto dell'intera fase di lavorazione.
Al completamento dell’'ebollizione I'apparecchio
si mette automaticamente in funzione. Nel caso in
cui fossero necessari ulteriori passaggi tra il punto 2
e |'ebollizione, modificare il valore di temperatura al
punto 3 e impostare quindi I'ebollizione in uno dei
seguenti punti. Tenere a mente che la temperatura
nei passi seguenti deve essere superiore ai
precedenti. Durante I'ebollizione (BOILING) possono
essere impostati i valori POWER (potenza) e TIMER
(tempo) e il livello di temperatura sara 100°C come
da standard. Dopo aver impostato potenza e tempo
premere il tasto AUTO - |'apparecchiatura entra in
modalita di memoria per I'aggiunta del luppolo —
descritta al punto 9 qui sopra.

Dopo aver effettuato tutti i passaggi necessari
(se richiesto — fino a un massimo di 9) premere il
tasto START per confermarli. L'unita si avvia dopo
l'impostazione del primo passo ROS1. In questo
momento il display mostrera la dicitura ROS1.

10.

L'acqua nel contenitore viene portata alla
temperatura impostata per questo passaggio (ROST).
Il raggiungimento della temperatura impostata
sara segnalato da un suono - ROS1 e MASHING
cominciano a lampeggiare sul display — ed questo
sara il momento di aggiungere gli ingredienti. Dopo
aver aggiunto gli ingredienti premere il tasto AUTO.
Lo strumento esegue ora il resto del passaggio
ROS1, vale a il riscaldamento fino alla temperatura
impostata nellintervallo di tempo impostato. Dopo
la conclusione del passaggio ROS1 il dispositivo passa
al punto successivo, ovvero da R0S2 fino all'ultimo
passaggio che consiste nell’ebollizione (BOILING).
L'impostazione da  programma  prende in
considerazione solo il processo di bollitura — per
esempio, se l'ebollizione & impostata al passaggio
3, i passaggi da 4 a 9 saranno ignorati. La potenza
d‘ebollizione (POWER) puo essere regolata durante il
funzionamento.

Quando il passo ROST viene concluso, il dispositivo
emette un suono, il programma non proseguira
con il passo successivo se non si preme il tasto
AUTO. Questo serve per ricordare di aggiungere gli
ingredienti.

La funzione di memoria del passaggio di ebollizione
(BOILING) funziona praticamente come la funzione
di memoria per I'aggiunta degli ingredienti. Quando
il dispositivo completa il passaggio precedente
all'ebollizione si ode un segnale acustico. |l
programma non si avvia con il processo di ebollizione
se questo non é confermato con il pulsante AUTO.
Sara questo il momento di rimozione degli zuccheri.
Il pulsante PAUSE arresta |'operazione e il timer.
In questo momento i parametri possono essere
modificati. Premendo il pulsante AUTO il lavoro
dell'unita continua.

Premere il tasto START durante il funzionamento in
modalita auto risulta nell'omissione del passaggio
attualmente in esecuzione; in altre parole, il dispositivo
passa al passaggio successivo.

Impostazione della funzione di sollecito dell'aggiunta
del luppolo per il processo di ebollizione: durante il
passo ROS3 (BOILING) (le impostazioni di fabbrica
prevedono che questo passaggio sia l'ebollizione; tale
passaggio pud essere impostato in tutti gli altri il 9
punti disponibili) pud essere impostata la funzione
di memoria d'aggiunta del luppolo (e quindi anche
il tempo di ebollizione). Dopo aver impostato la
potenza e la durata del processo nel passaggio ROS3
(BOILING) appare sul display la dicitura ,HOP1" e
I'indicazione di tempo lampeggia. Impostare la durata
con i tasti — o +. Per aggiungere ulteriori solleciti per
I'aggiunta di luppolo premere il pulsante TIMER. In tal
modo potrete impostare 9 solleciti. Assicurarsi che la
durata dell'ebollizione (BOILING) sia piti lunga rispetto
alla prima ebollizione del luppolo (HOP1); il primo
periodo di riscaldamento del luppolo (HOP1) deve
essere pil lungo del secondo periodo riscaldamento
e cosi via. Tempo di ebollizione (BOILING)>; Tempo di
ebollizione del luppolo HOP1 >; Tempo di ebollizione
del luppolo HOP2 >; Tempo di ebollizione del luppolo
HOP3 >; Tempo di ebollizione del luppolo HOP4 >;
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Tempo di ebollizione del luppolo HOP5 >; Tempo di
ebollizione del luppolo HOP6 >; Tempo di ebollizione
del luppolo HOP7 >; Tempo di ebollizione del luppolo
HOP8 >; Tempo di ebollizione del luppolo HOP8 >;
Tempo di ebollizione del luppolo HOP9. Premere
START, per iniziare il processo di riscaldamento.
Premere e tenere premuto POWER e TIMER sul display
vuoto, il dispositivo entra cosi in modalita di selezione
della ricetta. Premere ,-" o ,+" per selezionare la
ricetta desiderata. Possono essere programmate fino
a 10 ricette. Premere il pulsante START per confermare
la ricetta selezionata. Il display rimarra vuoto. Quindi
premere il pulsante AUTO/PAUSE per entrare nella
modalita di modifica delle ricette. Si puo premere
anche il tasto START per richiamare immediatamente
la ricetta desiderata oppure AUTO/PAUSE per
modificare e controllare il programma passo dopo
passo.

Premendo il tasto STOP saranno ignorate tutte le
fasi di lavoro. Il dispositivo si spegne e si visualizza
la dicitura END, che & indicata anche da un suono
prolungato di 30 secondi. Se si preme STOP ancora
una volta, si attivera lo stato di standby sul display
(schermo vuoto).

6.4. FUNZIONE DI MEMORIA IN MODALITA AUTOMATICA

1.

Dopo aver impostato tutti i parametri in modalita
automatica premere il pulsante STOP fino alla
visualizzazione di una schermata vuota. Non spegnere
il dispositivo! Seguire i passaggi qui sotto per salvare il
programma.

Premere il pulsante MANUAL per entrare nella
modifica manuale. Quindi premere ancora MANUAL
e tenere premuto il pulsante per 5 secondi. In questo
modo si possono salvare le ultime impostazioni
in manuale modalita (MANUAL) e in modalita
automatica (AUTO). | programmi memorizzati saranno
confermati tramite una suoneria.

Spegnere e accendere di nuovo I|'apparecchio
premendo il pulsante AUTO. Sul display compare il
passaggio 1 dell'ultimo programma selezionato.
Premere il tasto START — il dispositivo viene messo in
funzione.

Il dispositivo memorizza programmi non ,raccolti”.
Ogni operazione deve essere effettuata in conformita
alla procedura descritta qui sopra.

AUTO per modificare/ il
esaminare il passaggio

Premere AUTO durante

impostare il promemoria

luppolo premere

PremereAUTO/PAUSE per modificare la ricetta.
Temp/Power/Timer possono essere impostati.
Premere ancora Premere START (non riguarda
passaggio d’ebollizione/
BOILING/); I'apparecchiatura
comincia a riscaldare. RXSX
comincia a lampeggiare
nell'angolo  superiore del
display quando il dispositivo
¢ in funzione.

successivo.

I'ebollizione, per

del luppolo.

Se si dovesse Premere ,-" 0 ,+" per impostare
voler ignorare il promemoria (Timer) per
il promemoria I'aggiunta del luppolo.
di aggiunta del
Premere il pulsante TIMER

di nuovo START; per impostare il secondo

il dispositivo promemoria per l'aggiunta del
comincia luppolo. Il timer per il terzo,
a riscaldarsi. quarto, quinto... nono. Premere
nuovamente il promemoria. Le

memorie individuali devono

essere impostate in modo che
il primo tempo di memoria
sia inferiore al tempo di
ebollizione (BOILING) ma piu
alto del secondo, il secondo
piu alto del terzo e cosi via, cioe
BOILING > HOP1 > HOP2 >
HOP3 > HOP4 > HOPS > HOP6
> HOP7 > HOP8 > HOPO9.

Premere START per awviare il
riscaldamento.

6.5. SELEZIONE DELLA RICETTA IN MODALITA AUTOMATICA

Premere POWER e TIMER per 5 s con schermata
vuota per selezionare una ricetta.

Premere ,-" 0 ,+" per scegliere la ricetta.

Premere il pulsante START/STOP per confermare la
ricetta selezionata.

Non spegnere il dispositivo.

Premere AUTO/PAUSE per modificare una ricetta.
I valori POWER/TIMER/TEMP possono essere
modificati o, premendo START/STOP, il dispositivo
puo essere messo in funzione.

. PROCESSO DI FERMENTAZIONE (ESEMPIO)

Prima e dopo ogni utilizzo il dispositivo deve essere
pulito a fondo.

Collegare il filtro allungato al rubinetto (all'interno
del bollitore) e versare la quantita d'acqua desiderata.

Filtro allungato

Prima di avviare il dispositivo posizionare il tubo
inferiore nell'apertura della pompa per evitare che
venga bloccato dal malto.
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Riscaldare l'acqua a 66°C-68°C, riempire il
contenitore con malto e mescolare accuratamente.
Quando viene raggiunta la temperatura appropriata,
mettere la pompa rotativa in funzione e impostare
la portata (come descritto nel paragrafo seguente).
Il tempo di riscaldamento standard & 60 minuti per il
primo composto (a seconda della ricetta).

La temperatura per il secondo composto e 78-80°C,
tempo: 20 minuti (a seconda della ricetta).

Non appena il composto si sara formato, sollevare
attentamente il contenitore con i setacci e posizionarlo
sugli anelli di supporto sul nastro del serbatoio
principale.

Spruzzare con un getto d'acqua il malto nel cestello
(estratto). Dopodiché lasciar asciugare il cestello per
10 minuti.

Riscaldare l'acqua al punto di ebollizione (cio puo
essere fatto mentre il cestello si asciuga). Il tempo
di ebollizione é di 90 minuti (a seconda della ricetta).
Aggiungere luppolo, ecc. al momento giusto
a seconda della ricetta.

Dopo la cottura del mosto lasciar raffreddare a 20°C
e poi tramite il rubinetto con filtro allungato sulla
parte anteriore del serbatoio riempire la vasca di
fermentazione.

. POMPA CENTRIFUGA

Non mettere in funzione la pompa senza acqua!

Si sconsiglia di utilizzare la pompa per il pompaggio
del mosto dopo il raffreddamento perché all’entrata
della pompa non vi & nessun filtro. Cio puo causare
che l'infuso pervenga nella pompa sono arrivato, la
ostruisca e causi danni al sistema.

Prima di avviare la pompa assicurarsi che ci sia acqua
nella caldaia.

Non accendere la pompa durante il riscaldamento
del mosto.

Collegare la valvola (valvola blu) al tubo di
circolazione.

Inserire il tubo di traboccamento curvo. Premere
i due blocchi sul collegamento per fissarlo in questa
posizione.

Accendere la pompa solo allora.

Impostare il valore del flusso appropriato con la
valvola blu (se la velocita della pompa é troppo alta
l'infuso scorre fuori dalla rete nel tubo centrale, il
fondo della vasca puo asciugarsi e gli ingredienti
possono bruciarsi, cosa che comporta il rischio di
surriscaldamento della resistenza).

Dopodiché bisogna impostare il valore di portata
corrispondente.

Dopodiché spegnere la pompa dopo la
preparazione del composto. Non rimuovere il tubo
di traboccamento (tubo ricurvo) prima della chiusura
della valvola e disattivare la pompa!

9. MANUTENZIONE

Dopo l'uso il dispositivo deve essere accuratamente
pulito. Ingredienti secchi possono attaccarsi al
metallo o all'interno della pompa.

. Versare 5 — 10 | di acqua a 60°C per 15 minuti nel
dispositivo. Mettere in funzione la pompa durante la
pulizia.

. Non utilizzare oggetti appuntiti per rimuovere
i residui. Per pulire i serbatoi utilizzare un panno
morbido o una spugna (puo essere usato dell’aceto).

. Eventuali residui nel bollitore devono essere rimossi
prima del successivo utilizzo.
. Sciacquare la pompa. A questo scopo collegare il

tubo dell'acqua al tubo di traboccamento (tubo
ricurvo) ma non azionare la pompa nel frattempo.

. Si possono utilizzare solo dei detergenti adatti (si
prega prima di controllarne I'effettivita).

. Non porre parti elettriche dell'apparecchio in
contatto con l'acqua.

. Non immergere mai |'apparecchio in acqua.

. Tenere I'apparecchio in un luogo asciutto.

. Prima di pulire o regolare il dispositivo, prima

di sostituire gli accessori o quando il dispositivo
non viene utilizzato, staccare la spina e lasciarlo
raffreddare completamente.

. Utilizzare solo detergenti delicati destinati alla pulizia
delle superfici a contatto con gli alimenti.
. Dopo la pulizia, prima di riutilizzare I'apparecchio,

asciugare tutte le parti.

10. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Gli ingredienti A: Sciacquare la pompa;
intasano la pompa | collegarne il tubo al tubo curvo
B: Smontare la pompa

e rimuovere i componenti.

La temperatura A: Coprire con il coperchio per

non raggiunge 1-2 min.

i100°C B: Modificare I'impostazione di
temperatura.

C1 - Correzione A: Premere contemporaneamente

della temperatura ,-" e ,+" nelle impostazioni per

in Celsius la correzione della temperatura

C1. Lintervallo di impostazione
€-10°Cfino a + 10°C.

F1 - Correzione A: Premere contemporaneamente
della temperatura .-" e ,+" nelle impostazioni per
in Fahrenheit la correzione della temperatura

F1. L'intervallo di impostazione
€ - 50°F fino a + 50°F.

Sul display A: Temperatura minore di — 20°C

compare ERR-1 — Allarme di bassa temperatura.
B: La connessione del sensore si
¢ allentata.

C: Aprire il fondo dell’'unita
e controllare il sensore. Se
questo si e allentato ricollegarlo

correttamente.
Sul display A: Temperatura superiore a 120°C
compare ERR-2 — Awviso di surriscaldamento/

essiccazione dalla caldaia.
B: Sensore danneggiati —
Contattare |'assistenza.

L'apparecchio si A: Ridurre la potenza di
spegne da solo riscaldamento.

durante il processo | B: Sostituire il termostato di
di riscaldamento sicurezza (termofusibile).




MANUAL DE INSTRUCCIONES
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DATOS TECNICOS

Parame‘tro‘ . Parametro - Valor
- Descripcion
FERMEN-  FERMEN-  FERMEN-
Nertoa kel TADORA TADORA  TADORA
S DE CER- DE CER- DE CER-
P VEZA VEZA VEZA
30L 40L 60L
Viesls RCBM- RCBM- RCBM-
30IN 40IN 60IN
Voltaje [V ~]/
Frecuencia [Hz] RSOET
Potencia
remiinel [0 2500 3000
Clase de |
aislamiento
Capacidad [I] 30 40 60
GEEIEE de 10°C a 100°C en pasos de 0,1°C
temperatura
Rango de 0-180
tiempo [min]
Dimensiones 480x480
it 450x450x690 <820
Peso [kg] 10,5 11,6 13

1. DESCRIPCION GENERAL

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disefiado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Ultimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE
Y ASEGURESE DE COMPRENDERLAS.

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a cabo
de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad. Teniendo en cuenta
los avances técnicos en materia de reduccion del ruido,
el equipo ha sido disefiado y fabricado para mantener el
riesgo de emisiones sonoras al nivel mas bajo posible.

EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS

c € El producto cumple con las normas de
seguridad vigentes.

Respetar las instrucciones de uso.
Producto reciclable.

{ATENCION!, jADVERTENCIA! 0 jNOTA! para
llamar la atencion sobre ciertas circunstancias
(sefial general de advertencia).

®
)¢
AN

IATENCION! jSuperficie caliente! iPeligro de
quemaduras!

s

A jADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
ilustrativas que podrian no coincidir exactamente con
la apariencia real del dispositivo.

2. SEGURIDAD
& {ATENCION!  Lea todas las instrucciones
e indicaciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves e incluso la muerte.
Conceptos como ,aparato” o ,producto” en las
advertencias y descripciones de este manual se refieren a
FERMENTADORA DE CERVEZA. iNo utilizar el aparato en
locales con humedad muy elevada / en las inmediaciones
de depositos de agua! No permita que el aparato se moje!
iPeligro de electrocucién! jNo coloque las manos ni otros
objetos sobre el aparato en funcionamiento! jLos orificios
de ventilacion no deben cubrirse!

2.1. SEGURIDAD ELECTRICA

a) La clavija del aparato debe ser compatible con el
enchufe. No cambie la clavija bajo ninglin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes apropiados
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) Evite tocar componentes conectados a tierra como
tuberias, radiadores, hornos y refrigeradores. Existe un
mayor riesgo de descarga eléctrica si su cuerpo esta
conectado a tierra mediante superficies mojadas o en
ambientes himedos. Si entrara agua en el aparato
aumentaria el riesgo de dafos y descargas eléctricas.

<) No toque el dispositivo con las manos mojadas o
himedas.

d) No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca tire
de él para desplazar el aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables dafiados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

e) En caso de no poder evitar que el aparato se emplee
en un entorno himedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

f) No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion
se encuentra dafiado o presenta signos evidentes de
desgaste. Los cables dafiados deben ser reemplazados
por un electricista o por el servicio del fabricante.

a) Para evitar electrocutarse, no se debe sumergir el
cable, los enchufes ni el propio aparato en agua o
en cualquier otro fluido. No utilizar el aparato en
superficies mojadas.

h) El enchufe con el que se conecta el aparato debe
tener toma de tierra.

i) Antes de desenchufar, se debe apagar el aparato.

] La toma de corriente debe estar protegida por un
fusible de 16 A.

2.2 SEGURIDAD EN EL PUESTO DE TRABAJO

a) Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien iluminado.
El desorden o la mala iluminacién pueden provocar
accidentes. Tenga cuidado, preste atencion al trabajo
que esta realizando y use el sentido comun cuando
utilice el dispositivo.

b) No utilice el aparato en atmosferas potencialmente
explosivas, p. €., en la cercania de liquidos, gases o
polvo inflamables. Bajo determinadas circunstancias
los aparatos generan chispas que pueden inflamar
polvo o vapores circundantes.
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o]

e)

En caso de averia o mal funcionamiento, apague el
aparato y contacte con el servicio técnico autorizado.
Si no estd seguro de que la unidad funcione
correctamente, pongase en contacto con el servicio
técnico del fabricante.

Las reparaciones solo pueden ser realizadas por
el servicio técnico del fabricante. {No realice
reparaciones por su cuenta!

En caso de incendio, utilice Gnicamente extintores
de polvo o di6xido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

Compruebe regularmente el estado de las etiquetas
de informacién de seguridad. Si las pegatinas fueran
ilegibles, habran de ser reemplazadas.

Conserve el manual de instrucciones para futuras
consultas. Este manual debe ser entregado a toda
persona que vaya a hacer uso del dispositivo.

Los elementos de embalaje y pequefas piezas de
montaje deben mantenerse alejados del alcance de
los nifios.

iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no
autorizadas deben estar asegurados cuando trabajen
con esta unidad.

2.3. SEGURIDAD PERSONAL

a)

o]

e)

No esté permitido utilizar el aparato en estado de
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol,
drogas o medicamentos, ya que estos limitan la
capacidad de manejo del aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por personas
(entre ellas nifos) con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de la experiencia
y/o los conocimientos necesarios, a menos que
sean supervisadas por una persona responsable de
su seguridad o que hayan recibido de esta persona
responsable las indicaciones pertinentes en relacion
al manejo del aparato.

Actlle con precaucion y use el sentido comun
cuando maneje este producto. La mas breve falta de
atencion durante el trabajo puede causar lesiones
graves.

Para evitar una puesta en marcha accidental,
asegurese de que el interruptor esté apagado antes
de conectar la clavija a una fuente de alimentacion.
No sobrestime sus habilidades. Mantenga el
equilibrio durante el trabajo. Esto le da un mejor
control sobre el dispositivo en caso de situaciones
inesperadas.

Este aparato no es un juguete. Debe controlar que
los nifios no jueguen con él.

2.4. MANEJO SEGURO DEL APARATO

a)

o]

No utilice la unidad si el interruptor ON/OFF no
funcionara correctamente (no enciende o apaga).
Los aparatos que no pueden ser controlados por
interruptores son peligrosos. Estos pueden y deben
ser reparados.

Antes de proceder a la limpieza, ajuste o
mantenimiento, desconecte el dispositivo del
suministro eléctrico. Esta medida preventiva reduce
el riesgo de que el dispositivo se ponga en marcha
accidentalmente.

Mantenga las herramientas fuera del alcance de los
niflos y de las personas que no estén familiarizadas
con el equipo en si o no hayan recibido las

d)

9)

instrucciones pertinentes al respecto. En manos de
personas inexpertas este equipo puede representar
un peligro.

Mantenga el aparato en perfecto estado
de funcionamiento. Antes de cada trabajo,
compruébelo en busca de dafios generales o de
piezas moviles (fractura de piezas y componentes
u otras condiciones que puedan perjudicar el
funcionamiento seguro de la maquina). En caso de
dafos, el aparato debe ser reparado antes de volver
a ponerse en funcionamiento.

Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.
La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

A fin de asegurar la integridad operativa del
dispositivo, no se deben retirar las cubiertas o los
tornillos instalados de fabrica.

Al transportar o trasladar el equipo desde su lugar
de almacenamiento hasta su lugar de utilizacion,
se observaran los requisitos de seguridad e higiene
para la manipulacion manual en el pais en que se
utilice el equipo.

Esta prohibido mover, cambiar o girar el aparato
durante su funcionamiento.

No deje este equipo sin supervisidon mientras esté en
funcionamiento.

Limpie regularmente el dispositivo para evitar que la
suciedad se incruste permanentemente.

Este aparato no es un juguete. La limpieza y el
mantenimiento no deben ser llevados a cabo por
niflos que no estén bajo la supervision de adultos.
No encender un aparato vacio.

Se prohibe realizar cambios en la construccion del
dispositivo para modificar sus parametros o disefio.
Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de fuego
o calor.

No retirar la tapadera durante la coccion.

iATENCION! Aunque en la fabricacion de
este aparato se ha prestado gran importancia
a la seguridad, dispone de ciertos mecanismos de
proteccion extras. A pesar del uso de elementos de
seguridad adicionales, existe el riesgo de lesiones
durante el funcionamiento, por lo que se recomienda
proceder con precaucion y sentido comun.

3. AMBITO DE APLICACION

Esta maceradora de cerveza permite macerar cebada
y mosto de cerveza. No utilizar este depdsito de
maceracion para:

preparacion de otras bebidas y alimentos liquidos,
calentar liquidos o materiales inflamables o nocivos
para la salud.

El usuario es responsable de los dafios derivados de un
uso inadecuado del aparato.
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3.1. MONTAJE DE LA MAQUINA

VCoNOUA~WN =

10.
11.
12.

\_‘___,.) 2
5 .
o o
Tanque principal
Envase con filtro
Filtro superior
Filtro inferior
Barra de sujecién
Tubo de desagtie (curvado)
Asa para el envase con filtro
Tapa
Interruptor de encendido/apagado
de la bombay el aparato
Grifo de vaciado
Tubo inferior
filtro alargado

4. PREPARATIVOS PARA EL MACERADO

Antes de ponerlo en funcionamiento, el aparato debe
colocarse sobre una superficie estable y segura.

El aparato lleno contendrd liquido caliente en
maceracion cuyo peso puede llegar a ser de hasta 50
kg. Es imprescindible que el aparato mantenga una
posicion estable, para que durante la maceracion
se produzca el proceso de circulacion por bombeo.
Evitar posiciones inestables.

El aparato no debe cambiarse de lugar durante
el proceso. Las asas solamente se utilizaran para
transportar el aparato vacio.

La higiene es una condicion indispensable para
conseguir macerar con éxito, por lo que cada pieza
del aparato debe estar siempre limpia.

Para esterilizar los accesorios se pueden introducir en
agua hirviendo.

MONTAJE DEL CONDUCTO DE CIRCULACION

Instale el conector B en el colador inferior.
Instale el conector A en el conector B.
Instale el tubo central en el conector A.

% o

of

4. Instale el conector C en el tubo central.

5. Instale el tapon blanco en el tubo central.

6. Coloque los elementos conectados en el tanque.

7. Después de agregar agua y los ingredientes, retire el

tapén blanco y el conector C.

8.

Instale el colador superior en el tubo central con las
manijas hacia arriba.

ATENCION: Mientras la maquina
esta en marcha, el orificio del tubo
central debe estar abierto.

6. PROGRAMACION DE AJUSTES

®OOO®

RESE
888.8¢ 8E
MASHING B@ELHNG
s/p:BBO0W 5/T:BBB.HE

HOP8

@@6@

6 1. AJUSTE DEL MODO MANUAL

2:

w

Encienda el equipo y presionele la tecla MANUAL.

La tecla TEMP sirve para seleccionar la temperatura,
POWER para la potencia y TIMER para la duracion de
la preparacion. Los 3 parametros se deben ajustar
antes de comenzar con el proceso. El orden en el que
se realizan los ajustes no tiene importancia.

Una vez los tres parametros hayan sido seleccionados,
presionar START, para que comience a funcionar en
modo manual. La letra ,H" parpadeara en la esquina
superior izquierda, lo que significa que el aparato
habra empezado a calentar.

La temperatura de ebullicion estandar es de
100°C, razén por la que el temporizador empezara
a funcionar una vez se alcance dicha temperatura.
Para esto colocar las tapa durante 1 -2 minutos hasta
que el indicador muestre 100°C.

Si el liquido empezara a hervir pero aun mostrara
una temperatura inferior a 100 °C, ajuste de nuevo la
temperatura a 100°C. Finalmente ponga en marcha el
temporizador.

Presione las teclas ,-" y ,+" a la vez hasta que en la
pantalla se muestre C1/F1. El rango de temperatura
serd de - 10°C a +10°C o de — 50°F a +50°F.
Pulsando la tecla Manual/Pause durante el
calentamiento se reiniciaran los ajustes iniciales.
Entonces podrd cambiar los ajustes Temp
(temperatura) / Power (potencia) / Timer (tiempo).
Después, pulsar la tecla Manual para confirmar la
seleccion y continuar con el calentamiento.

Si se pulsa la tecla TEMP y se mantiene pulsada
durante 5 segundos, la temperatura cambiara de
Celsius a Fahrenheit. Este ajuste solo se puede
ejecutar tras encender el aparato y antes de
seleccionar los pardmetros de trabajo.

6.2. FUNCION MEMORY EN MODO MANUAL

1.

Pulse la tecla MANUAL/PAUSE durante 5 segundos en
modo programacion. Asi se memorizaran los ultimos
ajustes. Recibira una confirmacion mediante una sefal
acUstica.
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2. Después, pulsar START. El aparato estard entonces
preparado para comenzar a funcionar con los
Ultimos paréametros memorizados.

3. Podra parar el funcionamiento presionando STOP.

4. Si pulsa AUTO/PAUSE en modo Standby (espera)

durante 5 segundos, el aparato volvera a los ajustes
de fabrica, como se muestra abajo (el indicador
muestra la temperatura actual). Recibird una
confirmacién mediante una sefal actstica mas lenta.

888.8¢€

AUTeY
PASE

OHHO®

TEMP

MANUAL/PAUSE

POWER TIMER

Para poner en marcha la maquina presionar START. La
tecla ,H" parpadeara en la esquina superior derecha.

Presione MANUAL/PAUSE. Durante el calentamiento el
aparato volvera al modo ajuste de parametros. Ahora
ajustar la temperatura y confirmar los parametros con

la tecla MANUAL.

Pulse MANUAL/PAUSE durante 5 segundos. Se emitira
un aviso aclstico que confirmara la memorizacion de

Presione otra vez MANUAL. El
equipo comenzara a trabajar.

los ajustes.

Presionar STOP. El
equipo se detendra.

6.3. AJUSTES EN MODO AUTO

1.
2.

Encender le aparato y presionar AUTO.

En la esquina superior derecha de la pantalla
se mostrard ROS1. A continuacién configure los
siguientes parametros: TEMP (temperatura), TIMER
(tiempo) y POWER (potencia) (como se indica arriba).
Tras la ejecucion de este primer paso (ROST)
presionar la tecla AUTO y configurar el siguiente
paso (ROS2). Los pasos posteriores de 3 a 9 se ajustan
analégicamente como el primero y el segundo. El
equipo viene de fabrica con el paso 3 configurado
para hervir (BOILING), siendo en este caso el Gltimo
paso del procedimiento. Una vez concluido el hervido
la maceradora se apagara automaticamente. Cuando
entre el paso 2 y el hervido fuera necesario otro
paso, se puede cambiar el valor de la temperatura
en el paso 3y pasar el hervido a un paso posterior.
Aqui debe tenerse en cuenta que la temperatura
de los siguientes pasos debe ser mas alta que la
seleccionada en pasos previos. En el paso de hervido
( BOILING) se puden ajustar POWER (potencia)
y TIMER (tiempo), mientras la temperatura tendra al
valor estandar de 100°C. Una vez ajustados potencia
y tiempo, presionar AUTO - el aparato procedera
a recordar el afadido de lupulo en modo de ajustes
(descrito en el punto 9).

Una vez ajustados todos los pasos necesarios (hasta
9 dependiendo de las necesidades) presionar la tecla

9.

START para confirmar todos los pasos programados.
El aparato empezara el funcionamiento con el
primer paso programado R0S1. Durante este paso
la pantalla mostrara ROS1. El agua del envase se
calentard a la temperatura seleccionada para este
paso (ROS1). Cuando se alcance la temperatura
seleccionada se emitira una sefal acustica, ROS1
y MASHING empezaran a parpadear en la pantalla
(este es el aviso de afiadido de ingredientes). Una
vez afadidos los ingredientes presione AUTO. El
aparato pasara a la siguiente parte del paso ROST,
lo que significa que se mantendra a la temperatura
seleccionada durante el tiempo indicado. Después
de finalizar el paso ROS1, el equipo continuara con
el siguiente paso, lo que significa que seguira con el
paso ROS2 y asi sucesivamente hasta el Ultimo paso
que sera el hervido (BOILING).

Los ajustes tendran en cuenta solamente un hervido.
En el caso de que este hervido se haya determinado
en el paso 3, los pasos posteriores 4 — 9 se omitiran.
La potencia de hervido (POWER) se puede ajustar
durante el funcionamiento.

Una vez finalizado el paso ROS1, el aparato emite una
sefial acustica de aviso. El programa no continuara con
el siguiente paso en el caso de que no se pulse el boton
AUTO. Se trata de un aviso para afadir los ingredientes.
El recordatorio del paso BOILING (hervido) funciona
principalmente como recordatorio de afiadido de
ingredientes. Cuando el aparato concluye este paso
que precede al hervido, se oira una sefial acustica.
El programa no empezara con el paso de hervido, si
no se confirma mediante la tecla AUTO. Este es un
recuerdo para afiadir el condimento (por ej. lGpulo).
La tecla PAUSE para el proceso y el temporizador.
De esta forma podra cambiar los parametros. Para
continuar con el funcionamiento presione AUTO.

Si presiona START durante el funcionamiento en
modo auto, abandonara el paso actual y procedera
a ejecutar el siguiente paso.

Ajustes para el recordatorio de afiadido de lupulo para
el hervido: en el paso ROS3 (BOILING) (este paso viene
configurado de fabrica como hervido, si bien se puede
retrasar a cualquier paso posterior) se puede ajustar el
recordatorio de afadido del lipulo. Una vez ajustada
la temperatura y tiempo en el paso R0S3 (BOILING)
aparece en la pantalla ,HOP1" y el valor de tiempo
parpadea. Podra ajustar el tiempo con las teclas — o +.
Para afiadir mas recordatorios de afiadido de lupulo,
presiona la tecla TIMER. Asi, podra programar hasta
9 recordatorios. Tenga en cuenta que el tiempo de
hervido (BOILING) debe ser mas largo que el tiempo
de hervido del lipulo (HOP1); el primer hervido del
lGpulo (HOP1) debera ser mas largo que el segundo
y asi sucesivamente, lo que significa (BOILING) >
tiempo de hervido de lGpulo HOP1 > tiempo de
hervido de lipulo HOP2 > tiempo de hervido de
lGpulo HOP3 > tiempo de hervido de lGpulo HOP4
> tiempo de hervido de lGpulo HOP5 > tiempo de
hervido de lipulo HOP6 > tiempo de hervido de
lGpulo HOP7 > tiempo de hervido de lGpulo HOP8 >
tiempo de hervido de lipulo HOP9. Presione START
para iniciar el proceso de calentamiento.

Pulsando y manteniendo presionado POWER
y TIMER con la pantalla vacia, el aparato va a la
opciodn de seleccién de receta. Presione ,-“ 0 ,+" para
seleccionar la receta deseada. Se pueden programar
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hasta 10 recetas. Presione START para confirmar
la receta seleccionada. La pantalla quedara vacia.
Después presione la tecla AUTO/PAUSE para cambiar
al modo de cambio de receta. También se puede
presionar la tecla START para visualizar la receta
deseada o pulsar AUTO/PAUSE para comprobar el
programa seleccionado paso a paso.

Pulsando la tecla STOP se omitiran las siguientes
fases. El aparato se apagara y mostrara END mientras
suena una sefial acUstica de 30 segundos. Pulsando
de nuevo STOP la pantalla pasara de nuevo a modo
de espera (vacia).

6.4. FUNCION MEMORIA EN MODO AUTO

1.

Después de ajustar todos los parametros en modo
auto presione la tecla STOP hasta que la pantalla
quede vacia. jNo apague el equipo! Siga las siguientes
instrucciones para memorizar el programa.

Presione la tecla MANUAL para proceder manualmente.
Presione de nuevo MANUAL y manténgala pulsada
durante 5 segundos. De esta forma podra memorizar los
Ultimos ajustes en modo manual (Manual) y en modo
automatico (AUTO). La memorizacion de los programas
sera confirmada mediante una sefial acUstica.

Apagar y encender el aparato mediante la tecla
AUTO. En la pantalla aparecera el primer paso de el
Gltimo programa seleccionado.

Presionar la tecla START para que el aparato se
ponga en funcionamiento.

No se almacenard mas de un programa cada vez.
Cada memorizado debe realizarse conforme al
proceso descrito.

Pulsar AUTO/PAUSE para editar la receta. Se podran
editar los valores Temp/Power/Timer.

Pulsar de nuevo AUTO Pulsar START (no afecta al
para editar o comprobar  paso de hervido / BOILING)

el siguiente paso. para que el aparato empiece
a calentar. RXSX empezara

Pulsar AUTO durante el ~ a parpadear en la esquina
hervido para programar ~ superior ~derecha de la
los recordatorios de  pantalla una vez el aparato

lapulo. esté en funcionamiento.
Si no quiere Presione ,-" o ,+" para ajustar
memorizar ningin los recordatorios (Timer) para el
recordatorio para anadido de lupulo.

el lpulo, presione

de nuevo START Presionar la  tecla TIMER

y el aparato para configurar el segundo
comenzara recordatorio para el ldpulo.
a calentar. Programar el  temporizador

de nuevo para los 3, 4, 5.. 9.
recordatorios. Los recordatorios
por separado deben programarse
de forma que el tiempo del primer
recordatorio sea menor al tiempo
de hervido (BOILING), pero mayor
que el del segundo recordatorio,
el segundo mazor que el tercero
y asi sucesivamente, lo que
significa BOILING > HOP1 >
HOP2 > HOP3 > HOP4 > HOP5 >
HOP6 > HOP7 > HOP8 > HOP9.

Presionar START para que el
aparato empiece a calentar.

6.5. SELECCION DE LA RECETA EN MODO AUTO

. Presionar Power y Timer durante 5 segundos
mientras la pantalla esté vacia para acceder a la
seleccion de receta.

. Para seleccionar la receta presionar ,-" o ,+".

. Presionar Start/Stop para confirmar la receta
seleccionada.
iNo apague el equipo!

. Presionar Auto/Pause para editar la receta. Podra
editar Power/Timer/Temp o poner en funcionamiento
el aparato mediante las teclas Start/Stop.

7. PROCESO DE ELABORACION DE CERVEZA (EJEMPLO)

. Limpie el aparato a fondo antes y después de cada
uso.
. Acople el filtro alargado a la canilla (en el interior del

recipiente) y llene con la cantidad de agua deseada.

filtro alargado

. Antes de poner en marcha la maquina,coloque el
tubo inferior en el orificio de la bomba para evitar
que se atasque por la malta.

. Calentar el agua a 66°C — 68 °C, afiadir la malta al
tanque y remover con cuidado.
. Una vez alcanzada la temperatura seleccionada

poner en funcionamiento la bomba para hacer
circular el liquido (tal y como se describe mas abajo).

. La temperatura de calentamiento estandart suele
programarse a 60 minutos para el comienzo
(dependiendo de la receta).

. La temperatura para el siguiente tramo debe ser de 78-
80°C durante unos 20 min (dependiendo de la receta).
. Una vez concluido este tramo, elevar con cuidado

el envase con filtro y colocar este en el soporte del
tanque principal.

. Rociar la cebada del cestillo con agua (lavado).
Después dejar escurrir durante 10 minutos.
. Calentar el agua hasta el punto de ebullicion (esto

se pude hacer mientras la cesta esta escurriendo).
El tiempo de hervido suele ajustarse a 90 min
(dependiendo de la receta).

. Afiadir el lipulo conforme a los tiempos indicados
en la receta.
. Una vez cocinado dejar enfriar el mosto a 20°C

y despues mediante el espita con filtro alargado
dejar correr al depdsito de fermentacion.

8. BOMBA DE CIRCULACION

. iNo poner en funcionamiento la bomba sin agua!

. Se desaconseja utilizar la bomba para hacer circular
el mosto una vez enfriado, ya que en la entrada la
bomba no dispone de filtro y el caldo podria llegar
bloquearla y dafar el sistema.

. Antes de poner la bomba en funcionamiento
asegurese de que haya agua en el depdsito.

. No apagar la bomba durante el calentamiento del
mosto.

. Conectar la valvula (valvula azul) al tubo de
circulacion.
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. Introducir el tubo de circulacion curvo. Presionar ambas
manecillas laterales de la conexion para bloquear.

. Ahora podré encender la bomba.

. Seleccionar el valor de corriente con la vélvula

azul (si el tiempo de circulacion fuera muy alto, el
caldo pasara del fitro al conducto central, quedano
el fondo del tanque seco, lo que podria hacer que
los ingredientes se quemaran y conllevar peligro de

sobrecalentamiento del aparato).

. El valor de circulacion debe pues ajustarse en

consecuencia.

. Tras el preparado apagar la bomba. jNo retirar nunca
el tubo de desagtie (tubo curvo) antes de cerrar la

conexion de la vélvula y de

apagar la bomba!

9. MANTENIMIENTO

. Una vez utilizado el aparato debe ser limpiado
a fondo. Las piezas secas podrian quedar pegadas al

metal o a la bomba interior.

. Llene el aparato con entre 5y 10 L de agua
a una temperatura de 60°C durante unos 15 min,
manteniendo la bomba en funcionamiento durante

la limpieza.

. No utilice objetos afilados para retirar posibles
residuos. Para limpiar el tanque utilice un pafo suave
o una esponja de limpieza (puede emplear a su vez

un poco de vinagre).

. Los residuos del tanque deben limpiarse antes de
volver a utilizar el aparato.

. Enjuagar la bomba acoplando el tubo de agua al
tubo de circulacion (tubo curvado) sin encender la
bomba.

. Se pueden utilizar productos de limpieza (compruebe
antes que estos limpiadores son apropiados a tal fin).

. Los componentes eléctricos del aparato no deben
entrar en contacto con el agua.

. No introducir el aparato en agua.

. Almacenar el equipo en un lugar seco.

. Antes de limpiar y ajustar, sustituir accesorios

o cuando no tenga previsto utilizar el equipo,
desenchufe el cable de alimentacién y deje que la

unidad se enfrie completamente.

. Utilizar Gnicamente detergentes suaves destinados a
la limpieza de superficies en contacto con alimentos.
. Después de cada limpieza, deje secar bien todas las

piezas antes de volver a utilizar el aparato.

10. SOLUCIONES DE PROBLEMAS

F1 - correccion
dela
temperatura

a Fahrenheit

A: Presione ,-"y ,+" a la vez en los
ajustes de temperatura F1. El rango
de ajuste esta entre — 50°F y +50°F

ERR -1 aparece
en la pantalla

A: La temperatura es menor de —
20°C - aviso de baja temperatura.
B: La conexion del sensor se ha
aflojado.

C: Desmontar la base del aparato
y comprobar el sensor. Si se
hubiera soltado volver a conectar.

ERR-2 aparece
en la pantalla

A: Temperatura superior 120°C

— aviso de sobrecalentamiento/
secado del tanque.

B: Sensor dafiado — contactar con
el servicio técnico.

El aparato se
apaga durante el
calentamiento.

A: Reducir la potencia de
calentamiento.

B: Sustituir el termostato de
seguridad (termdstato de
sobrecalentamiento).

Los ingredientes
atascan la
bomba

A: Enjuagar la bomba; conectar el
conducto al tubo curvo.

B: Desmontar la bomba y extraer
las piezas.

La temperatura
no alcanza 100°C

A: Tapar con la tapadera durante
1-2 min.

B: Cambiar la configuracion de la
temperatura.

C1 - correccién
de la temperatura
a Celsius

A: Presione ,-"y ,+" a la vez en los
ajustes de temperatura C1. El rango

de ajuste esta entre — 10°Cy +10 °C.
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BRUKSANVISNING

TEKNISKA DATA

Parameter .
. Parameter varde
beskrivning
OL- OL- OL-
Produktnamn MASKK MASKK  MASKKA
AR 30L AR 40L R 60L
Modell RCBM- RCBM- RCBM-
oae 30IN 40IN 60IN
Mérkspanning
[V~]/Frekvens 230/50
[Hz]
Markeffekt [W] 2500 3000
Skyddsklass |
Volym [I] 30 40 60
Temperaturomrad fran 10°C till 100°C
eerature ©kning med 0,1°C
Tidsintervall [min] 0-180
Matt [mm] 450x450x690 480x480
x820
Vikt [kg] 10,5 11,6 13

1. ALLMAN BESKRIVNING

2. SAKERHET VID ANVANDNING

OBS! Las alla sakerhetsvarningar och instruktioner.
Om varningarna och instruktionerna inte foljs kan det
resultera i elektrisk stot, brand och/eller allvarlig skada
eller till och med dodsfall.
Termen ,enhet” eller ,produkt” anvénds i varningarna
och instruktionerna for att referera till OL-MASKKAR.
Anvand inte i mycket fuktiga miljcer eller i direkt
narhet av vattentankar. Férhindra att enheten blir bl6t.
Risk for elektrisk stot! Satt inte hander eller andra
foremal i enheten medan den & i bruk!
Téck inte ventilationsdppningarna!

2.1. ELEKTRISK SAKERHET

a) Kontaktet maste passa i uttaget. Andra inte
kontaktens utformning pa nagot satt. Anvandning av
originalkontakter och matchande uttag minskar

b) risken for elektrisk stot.

Undvik att rora vid jordade element som rér, varmare,
pannor och kylskap. Risken for elektrisk stot kar om
den jordade enheten utsétts for regn, kommer i direkt
kontakt med en vat yta eller anvands i en fuktig milj.
Vatten som tranger in i enheten Okar risken for
skador pa enheten och elektrisk stot.

Q) Ror inte enheten med véta eller fuktiga hander.

d)  Anvénd endast kabeln fér dess avsedda anvéndning.
Anvand den aldrig for att bara enheten eller dra ut
kontakten ur uttaget. Hall kabeln borta fran varmekallor,
olja, vassa kanter eller rorliga delar. Skadade eller

Bruksanvisningen ar avsedd att underldtta en sdker och
problemfri anvdndning av apparaten. Produkten &r
konstruerad och tillverkad i enlighet med strikta tekniska
riktlinjer, med hjalp av modern teknik och komponenter.
Dessutom har den tilverkats i enlighet med de mest
noggranna kvalitetsstandarderna.

ANVAND INTE APPARATEN OM DU INTE HAR
LAST IGENOM OCH FORSTATT DENNA
BRUKSANVISNING.

For att Oka apparatens livslangd och sakerstélla en
problemfri drift ska du anvédnda den i enlighet med denna
bruksanvisning och regelbundet utféra underhéllsatgarder.
De tekniska data och specifikationer som anges i denna
bruksanvisning &r aktuella. Tillverkaren forbehaller sig
ratten att goéra andringar i samband  med
kvalitetsforbattringar. Med beaktande av tekniska framsteg
och mdojligheten att begransa buller har apparaten
designats och byggts sa att risken for bulleremission
minskas till lagsta mojliga niva.

FORKLARING AV SYMBOLER

c € Produkten uppfyller de relevanta
sékerhetsstandarderna.

Las instruktionerna fore anvandning.

Produkten maste atervinnas.

BI@®

VARNING! eller FORSIKTIGHET! eller KOM IHAG!
Tillimpas pé den givna situationen.
(allmén varningssymbol)

OBS! Het yta, risk for brannskador!

i,

OBS! Ritningarna i denna bruksanvisning &r endast
avsedda som illustration och kan i vissa avseenden
skilja sig fran den faktiska produkten.

9)

h)
i)

Q)

d)

€)

hoptrasslade kablar 6kar risken for elektrisk stot.

Om anvéandning av enheten i en fuktig miljo inte kan
undvikas, bor en jordfelsbrytare (RCD) anvandas.
Anvandningen av en RCD minskar risken for elektrisk stot.
Anvénd inte enheten om strémkabeln &r skadad eller visar
uppenbara tecken pa slitage. En skadad stromkabel bor
bytas ut av en kvalificerad elektriker eller tillverkarens
servicecenter.

For att undvika elektrisk stét, doppa inte kabeln, kontakten
eller enheten i vatten eller andra vétskor. Anvand inte
enheten pa vata ytor.

Uttaget som enheten &r ansluten till maste vara jordat.
Innan  du kopplar ur enhetens kontakt fran
stromfoérsorjningen, stang av enheten forst.

Det elektriska uttaget maste vara skyddat med en 16
A-sakring.

2.2. SAKERHET PA ARBETSPLATSEN

Se till att arbetsplatsen ar ren och vél upplyst. En rorig
eller daligt upplyst arbetsplats kan leda till olyckor. Férsok
att tanka framat, observera vad som héander och anvéand
sunt fornuft nér du arbetar med enheten.

Anvand inte enheten i en potentiellt explosiv miljo, till
exempel i narvaro av brandfarliga vatskor, gaser eller
damm. Enheten genererar gnistor som kan antanda
damm eller angor.

Om du upptécker skador eller oregelbundet arbete, stang
omedelbart av enheten och rapportera det till en
6verordnad utan dréjsmal.

Om det finns nagra tvivel om enhetens korrekta funktion,
kontakta tillverkarens supporttjanst.

Endast tillverkarens servicecenter far reparera enheten.
Forsok inte gora nagra reparationer pé egen hand!

Vid brand, anvand en pulver- eller koldioxid (CO2)
brandslackare (en som ar avsedd for anvandning pa
elektriska enheter) for att slacka branden.
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9) Inspektera regelbundet sakerhetsmarkenas skick. Om

markena ar olasliga maste de bytas ut.

h) Forvara denna bruksanvisning for framtida referens.
Om enheten éverlamnas till en tredje part, maste
bruksanvisningen folja med.

Forvara forpackningselement och smé monteringsdelar
pa en plats som inte ar tillganglig for barn.

&KOM IHAG! N&r du anvinder enheten, skydda barn och
andra personer i narheten.

2.3. PERSONAL SAKERHET

a) Anvand inte enheten nar du ar trétt, sjuk eller paverkad
av alkohol, narkotika eller medicin som kan foérsamra din
forméga att hantera enheten.

b) Enheten &r inte avsedd att hanteras av personer
(inklusive barn) med begrénsade mentala och sensoriska
funktioner eller personer som saknar relevant erfarenhet
och/eller kunskap, om de inte &r under uppsikt av en
ansvarig person for deras sakerhet eller har fatt
instruktioner om hur enheten ska anvandas.

Q) Nar du arbetar med enheten, anvand sunt fornuft och
hall dig alert. Tillfalliga koncentrationsférluster medan du
anvander enheten kan leda till allvarliga skador.

d) For att forhindra att enheten oavsiktligt sétts pa, se till
att strombrytaren ar i OFF-lage innan du ansluter
enheten till en stromkalla.

e) Overskatta inte dina fdrmagor. Nar du anvander
enheten, hall balansen och forbli stabil hela tiden. Detta
kommer att sékerstélla battre kontroll ver enheten i
ovantade situationer.

f) Enheten &r inte en leksak. Barn maste dvervakas for att
sakerstélla att de inte leker med enheten.

2.4. SAKER ANVANDNING AV ENHETEN

a)  Anvand inte enheten om strombrytaren inte fungerar
korrekt (om den inte stanger pa och av enheten).
Enheter som inte kan stangas av och p& med
strombrytaren ar farliga, bor inte anvandas och maste
repareras.

b)  Koppla ur enheten fran stromférsérjningen innan
Jjustering, rengdring och underhall pabérjas. En sadan
férebyggande atgard minskar risken for oavsiktlig
aktivering.

9] Nar enheten inte anvands, forvara den pé en saker plats,
borta fran barn och personer som inte ar bekanta med
enheten och som inte har last bruksanvisningen.
Enheten kan utgora en fara om den hamnar i handerna
pa oerfarna anvandare.

d) Hall enheten i perfekt tekniskt skick. Kontrollera alltid for
allménna skador innan varje anvandning och sarskilt
kontrollera om det finns spruckna delar eller element
samt andra forhallanden som kan paverka enhetens
sakra anvandning. Om skador upptacks, lamna enheten
for reparation innan anvandning.

e) Forvara enheten utom rackhall fér barn.

f) Reparation eller underhall av enheten bor utféras av
kvalificerad personal, och endast originaldelar bor
anvandas. Detta sakerstaller saker anvandning.

9) For att sékerstélla enhetens driftsintegritet, ta inte bort
fabriksmonterade skydd och lossa inte nagra skruvar.

h) Nar enheten transporteras och hanteras mellan lager
och destination, folj de arbetsmiljo- och
sakerhetsprinciper som galler for manuella
transportoperationer i det land dér enheten ska
anvandas.

i) Flytta, justera eller rotera inte enheten under arbetets

gang.

) Ldmna inte denna enhet obevakad medan den &r i
bruk.

k) Rengor enheten regelbundet for att forhindra att
envis smuts samlas.

)] Enheten &r inte en leksak. Rengdring och underhall far

inte utféras av barn utan 6vervakning av en vuxen.

Kor inte enheten nar den ar tom.

n) Det ar forbjudet att andra enhetens struktur for att
andra dess parametrar eller konstruktion.

0) Hall enheten borta fran brand- och varmekallor.

p)  Tainte bort locket under tillagning.
OBS! Trots enhetens sékra design och skyddsfunktioner,
samt anvandning av ytterligare skyddande element for
operatoren, finns det fortfarande en liten risk for olyckor
eller skador vid anvandning av enheten. Hall dig alert och
anvand sunt férnuft nar du anvander enheten.

3. ANVANDNINGSOMRADE
Home brew mash tun &r designad for att férbereda mask
och vort. Anvand inte enheten for att:

. laga soppor eller andra drycker;

. varma eller hetta upp brandfarliga, skadliga, sarskilt
flyktiga eller andra giftiga amnen.

Anvéndaren ar for eventuella skador som

uppstar vid icke-avsett bruk av enheten!

3.1 ENHETEN

Huvudtank

Tank med siler

Oversta sil

Nedersta sil

Centralror

Overloppsrér (bdjt)
Handtag pa tank med siler
Lock

Pump- och enhetens ON / OFF-knappar
10.  Tappventil

11. Nedersta ror

12.  Langt filter

4. FORBEREDELSE FOR OLBREWING

OoONOUTA WN =

. Se till att enheten star pa en saker, stabil
horisontell yta.
. Nar enheten &r full ymmer den het, kokande

véatska och kan vaga upp till 70 kg. En stabil
horisontell position kravs for att sakerstalla
framgangsrik pumpning under bryggprocessen.
Undvik instabila ytor.

. Flytta inte enheten under bryggprocessen.
Handtagen ar endast avsedda for att transportera
en tom enhet.

. Rengér alltid alla enhetens delar, eftersom hygien
ar avgorande for en framgangsrik bryggprocess.
. For att sterilisera tillbehoren, varm upp lite varmt

vatten i pannan innan anvéndning.
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5
1

2.
3

. MONTERING AV OVERLOPPSKANALEN

Installera anslutning B pa nedersta silen.
Installera anslutning A pa anslutning B.
Installera centralroret pa anslutning A.

% o

of

o v~

Installera anslutning C pa centralroret.
Installera det vita locket pa centralroret.
Placera de anslutna elementen i tanken.

¥

Efter att ha tillsatt vatten och ingredienser, ta
bort det vita locket och anslutning C.
Installera den 6vre silen med handtagen vanda
uppat péa centralroret.

VARNING: Under drift ska hélet i
centralroret vara Oppet.

6. PROGRAMMERING AV INSTALLNINGAR

®OOO]

R8S8  HOP
888.8¢ 88
MASHING  BOILING
s/p:8800w s/1.:888.8E

DICIOIC)

6.1. MANUAL MODE SETTINGS

1.

2.

Turn the power on and then press the MANUAL
button.

Anvand TEMP-knappen for att stélla in temperaturen,
POWER-knappen for att stalla in effekten och TIMER-
knappen for att stalla in processornas timer — alla 3
parametrar maste konfigureras for att starta enheten.
Du kan konfigurera dem i valfri ordning.

Naér alla 3 parametrar har konfigurerats, tryck pa
START-knappen for att aktivera manuellt Iage. Det
blinkande "H"-tecknet i det &vre vanstra hornet
betyder att enheten har bérjat varmas upp.

Den férprogrammerade standardkoktemperaturen
ar 100°C, och timern startar inte forran
temperaturen nar 100°C. For att uppna detta,
tack med ett lock i 1-2 minuter tills displayen
nar 100°C.

Né&r enheten borjar koka men en lagre
temperatur visas, utfor foljande
temperaturkonfiguration for att stalla in
temperaturen pa 100°C och starta timern.

6. Tryck pa ,-" och ,+" knapparna samtidigt tills C1/F1
visas pa displayen. Temperaturen kan justeras mellan
-10°C och +10°C eller -50°F och +50°F. Tryck pa

7. Manual/Pause-knappen under uppvarmningsprocessen
for att aterstalla enheten till sina ursprungliga
instéliningar. Darefter kan temperatur-, effekt- och
timerinstaliningarna &ndras. Tryck pa Manual-knappen
for att fortsatta uppvarmningen.

8. For att andra temperaturenheten fran Celsius till
Fahrenheit, hall TEMP-knappen intryckt i 5
sekunder. Denna installning kan endast &ndras
direkt efter att enheten har slagits pa, innan nagra
andra parametrar andras.

62 MINNESFUNKTION | MANUELLT LAGE
Hall MANUAL/PAUSE-knappen intryckt i 5 sekunder i
programmeringslége och slapp sedan. Detta kommer att
lagra de senaste installningarna i minnet. En klocksignal
hérs nar de senaste instélliningarna har sparats i minnet.

2. Tryck pa START-knappen efter att ha utfort ovanstdende

sekvens, och enheten kommer att vara redo att

anvandas enligt de senast sparade parametrarna.

Tryck pa STOP-knappen for att stoppa enheten.

4. For att aterstalla fabriksinstallningarna, hall AUTO/
PAUSE-knappen intryckt i 5 sekunder i vilolage, som
visas nedan (endast den aktuella temperaturen visas pa
displayen). Ett langsammare klockljud bekraftar denna

w

atgard.
©\888.8¢ ®
-
AuTor
PASE PAUSE,
MANUAL/PAUSE
TEMP POWER TIMER

For att starta enheten, tryck pa START-knappen. Bokstaven ,H"
kommer att blinka i det 6vre hogra hornet.

Tryck pa Manual/Pause-knappen under uppvarmningsprocessen.
Enheten kommer att aterstélla sina ursprungliga instéllningar. Stall
nu in temperatur, effekt och tid och tryck sedan pa MANUAL-
knappen for att bekréfta de nya instéllningarna.

Hall MANUAL/PAUSE-knappen intryckt i 5 sekunder och slapp
sedan. Nar installningarna har sparats hors ljudet av en klocka.

Tryck p& MANUAL-knappen Tryck pa STOP for att
igen och enheten startar. stoppa enheten.

6.3. AUTO LAGEINSTALLNINGAR

1. Sla pa enheten och tryck sedan pa AUTO-knappen.

2. ROS1 kommer att visas i det Gvre hogra hornet pa
displayen. Ange foljande parametrar: temperatur, tid
och effekt (som ovan).

3. Nar det forsta steget (R0S1) har konfigurerats, tryck
pa AUTO-knappen och konfigurera det andra steget
(ROS2). Programmera de efterféljande stegen (3 till 9)
pa samma satt som steg ett och tva.
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Fabriksinstallningarna for enheten &r sadana att steg 3 &r
kokningsproceduren och det &r det sista steget i hela
processen — nar kokningen &r éver kommer enheten att

sluta arbeta. Om ytterligare steg krévs mellan steg 2 och
kokningssteget, dndra temperaturinstéllningen i steg 3

och konfigurera ett av de efterféljande stegen som 1.
kokningsprocessen. Kom ihag att temperaturen i de
efterfoljande stegen ska vara hogre an i det féregaende
steget. | kokningssteget kan &ven effekt och timer stallas
in. Standardtemperaturen ar instélld pa 100°C. Efter att
ha stéllt in effekt och timer, tryck pa AUTO - enheten
kommer att ga in i paminnelselage for humle tillsattning
— beskrivs i avsnitt 9 nedan.

Nar alla nodvandiga steg har konfigurerats (enligt behov
— upp till 9 steg), tryck pa START-knappen for att
bekrafta alla instéllningar. Enheten kommer att starta
med ROS1, det forsta konfigurerade steget. ROS1
kommer att blinka pa displayen under den tiden och
enheten kommer att vdrma upp vattnet till den
temperatur som ar instélld for det steget (ROS1). Nar

> hop kokningstid HOP5 > hop kokningstid HOP6

> hop kokningstid HOP7 > hop kokningstid HOP8

> hop kokningstid HOP9. Tryck pa START-knappen

for att borja varma.

Hall POWER- och TIMER-knapparna nedtryckta i 5

sekunder med displayen tom foér att byta till

receptvalslage. Tryck pa ,-" eller ,+" for att vélja det
onskade receptet. Upp till 10 recept kan

forprogrammeras. Tryck pa Start-knappen for att valja
det valda receptet, displayen blir tom, tryck sedan pa

AUTO/PAUSE-knappen for att ga in i

receptredigeringslage. Tryck pa START-knappen for att

starta det valda receptet omedelbart eller tryck pa

AUTO/PAUSE-knappen for att redigera eller kontrollera

det forinstéllda programmet steg for steg.

12. Tryck pa STOP-knappen for att hoppa &ver alla steg
och enheten stings av, END kommer att visas och en
klocksignal kommer att ljuda i 30 sekunder. Tryck pa
STOP-knappen igen for att ga till standby-lage (tom

den férinstéllda temperaturen har uppnétts, kommer ett display). .
akustiskt signal att horas, ROST och MASHING kommer 6.4. MINNESFUNKTION | AUTOMATISKT LAGE )
att blinka pa displayen — detta &r en paminnelse om att 1. Nar alla parametrar har stéllts in i automatiskt lage, tryck

pa STOPP-knappen tills displayen &r tom. Sténg inte av
enheten! Folj stegen nedan for att spara ett program.
Tryck pd& MANUELL-knappen for att ga in i manuellt
redigeringslage, tryck sedan och hall MANUELL-knappen

tillsatta ingredienser. Nar ingredienserna har tillsatts,

tryck pa AUTO och enheten fortsatter med steg ROST —
uppvéarmning vid en férinstilld temperatur och under en 2.
forinstalld tid. Nar steg ROS1 &r slut, gar enheten vidare

10.

till nasta steg — ROS2 och sa vidare tills det sista
konfigurerade steget som bor innefatta kokning.
Endast en kokningsprocess kan programmeras — nar den

intryckt i 5 sekunder. Detta sparar de senaste
installningarna i minnet bade i manuellt och automatiskt
lage. Ett ljudsignal bekraftar att programmet har sparats.

ar klar kommer inga fler steg att utforas. 3. Stang av och sla pa enheten igen, tryck sedan pa AUTO-
Kokningseffekten kan stallas in under drift. knappen och det forsta steget fran det senaste valda
N&r ROS1-steget ar slutfort, kommer enheten att ge ett prograr’r:met visas péa diSP'?Ye“ )

paminnelsesignal. Programmet gér inte vidare till nésta 4. Tryck pa START-knappen for att aktivera enheten.

steg forrdn AUTO-knappen trycks. Detta &r en paminnelse 5 Denna enhet sparar inte program i batcher. Varje

om att tillsatta ingredienser.

Paminnelsen i kokningssteget fungerar pa ett liknande
satt som paminnelsen om att tillsatta ingredienser. Nar
enheten har avslutat steget innan kokningen — kommer
ett akustiskt signal att horas. Tryck pa AUTO-knappen for
att bekrafta starten av kokningssteget. Detta ar en
paminnelse for sprutning (sparging).

PAUSE-knappen stoppar enheten och tidtagningen. Nu
kan parametrarna justeras. Tryck pa AUTO-knappen igen
for att fortsatta driften.

For att hoppa 6ver det aktuella steget i automatlage och
ga till nasta steg, tryck pa START-knappen.

For att stélla in en paminnelse for att tillsatta humle under
kokningsprocessen: Under steg ROS3 (KOKNING) (enligt
fabriksinstéllningar &r steg R0OS3 forinstallt som
kokningssteget, men nagot annat av de 9 tillgéngliga
stegen kan konfigureras som kokning) kan en paminnelse
for att tillsatta humle stallas in (och dven dess koktid). Nar
varmen och koktiden for steg ROS3 (KOKNING) har stéllts
in, kommer "HOP 1" att visas pa displayen och en
blinkande tidsvarde. Anvand - eller + knapparna for att
stélla in tiden. For att lagga till fler paminnelser for
humletillsats, tryck pa TIMER-knappen — 9 sadana
paminnelser kan stallas in, men kom ihag att koktiden
(KOKNING) maste vara langre an den forsta
humletillsatsens koktid (HOP1), och den férsta
humletillsatsens koktid (HOP1) maste vara langre &n den
andra humletillsatsens koktid (HOP2) och sa vidare. Darfor
maste koktiden (KOKNING)

> hop kokningstid HOP1 > hop kokningstid HOP2

> hop kokningstid HOP3 > hop kokningstid HOP4

sparande maste utféras i enlighet med stegen som
beskrivs ovan.

Tryck pa AUTO/PAUSE for att redigera ett recept.

Temp/Power/Timer kan stallas in.

Tryck pd AUTO igen Tryck pa START (géller inte for

Tryck pa AUTO under
kokning for att stélla in

for att redigera/
kontrollera nasta steg.

kokningssteget), och enheten
borjar varma upp. RXSX i det
6vre hogra hornet pa
displayen bérjar blinka nar
enheten anvands.

paminnelsen for humle.

Om du vill hoppa 6ver
paminnelsen for
humle, tryck pé START
igen — enheten borjar

Tryck pa ,-" eller ,+" for att stalla in
den férsta paminnelsen (Timer) for att
tillsatta humle.

Tryck pa ,-" eller ,+" for att
stillain den forsta paminnelsen
(Timer) foratt tillsatta humle.
Tryck sedan pa TIMER-knappen
for attstdlla in den andra humle-
paminnelsen. Tryck pa TIMER-
knappen igen for den tredje,
fjarde, femte.. nionde paminnelsen.
De angivna paminnelserna bor

varma upp.

stillas in s& att tiden for den

forsta paminnelsen ar kortare &n
koktiden men langre an den

andra paminnelsens tid, den andra
langre &nden tredje, och sa
vidare:BOILING>HOP1> HOP2>

HOP3> HOP4> HOP5> HOP6> HOP7>

HOP8> HOP9

Tryck pa START-knappen for att bérja
véarma.
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6.5. RECEPTVAL | AUTO-LAGE

Hall ned Power- och Timer-knapparna i 5 sekunder nar
displayen &r tom for att ga in i receptvalslage.

Tryck pa,-" eller ,+" for att valja ett recept.
Tryck pa Start/Stop for att vélja det valda receptet.

Stang inte av enheten.

Tryck pa Auto/Pause-knappen for att komma at alternativ

for det valda receptet. Power/Timer/Temp kan redigeras,
eller tryck pa Start/Stop-knappen for att starta enheten.

7. BRYGGPROCESSEN (EXEMPEL)

Rengor enheten fore och efter varje anvandning.
Fast det langa filtret pa tomningskranen (inne i pannan)
och hall den nédvandiga volymen vatten i tanken.

langt filter

Placera bottenréret i pump-halet innan enheten
startas for att forhindra att halet blockeras av
malt.

Vérm upp vattnet till 66°C-68°C, tillsatt malt i
tanken och ror sedan forsiktigt.

Aktivera cirkulationspumpen och nar den
Onskade temperaturen har uppnatts, stall in
flodesstrommen (folj stegen i nasta avsnitt).
Standarduppvarmningstiden for den forsta

. Vilj ratt flodeshastighet.

. Aktivera pumpen nar masken ar klar. Ta inte bort
den (bojda) flodeslangen innan ventilen stangs och
pumpen stangs av!

9. UNDERHALL

. Rengdr enheten efter anvandning. Torra ingredienser kan
fastna pa metallen och pumpens inre.

. Hall 5L-10L 60°C vatten i enheten i 15 minuter. Aktivera
pumpen vid rengdring.

. Anvand inte vassa verktyg for att skrapa bort rester. For att
rengdra enheten, anvand en mjuk trasa eller svamp (du kan
anvanda vinager).

. Sakerstall att alla rester &r borttagna innan nasta anvandning.

. Rinse the pump by connecting the water hose to the
(curved) overflow tube — do not activate the pump.

. Appropriatedetergentsmaybeused (makesuretousethem
in accordance with manufacturer’s recommendations).

. Sakerstall att ingen elektrisk del av enheten blir vat.

. Undvik att sénka enheten i vatten.

. Forvara enheten i ett torrt rum.

. Sténg av stromsladden och lat enheten svalna helt

innan varje rengdring, justering eller byte av tillbehor,
eller om enheten inte anvéands.

. Anvand endast milda, livsmedelsakra
rengéringsmedel for att tvatta enheten.
. Efter rengoring av enheten, bor alla delar torkas helt

masken &r 60 minuter (beroende pa receptet).
Temperaturen och tiden for den andra masken &r
78-80°C och 20 minuter (beroende pa receptet).
Nar masken &r klar, lyft forsiktigt behallaren med
silen och placera den pa stédringarna pa ringen pa
huvudtankens ring.

Kyl malten i korgen genom att spruta den med
vatten. Limna korgen att droppa i 10 minuter efter
att den har sprayats.

Véarm upp vattnet till koktemperatur (detta kan goras
medan korgen droppar) — koktiden &r 90 minuter
(beroende pa receptet).

Tillsatt humle m.m. vid ratt tillfalle (enligt receptet).
Nar vorten har kokat, kyl den till 20°C. Hall sedan
over den i jasningstanken genom kranen med det
langa filtret pa tankens framsida.

8. CIRCULATIONSPUMP

Starta inte pumpen utan vatten!

Att anvénda pumpen for att pumpa ut vort efter
kylning rekommenderas INTE, eftersom det inte finns
nagot filter vid pumpens inlopp. Detta kan leda till att
brygden kontaminerar pumpen, vilket kan skada och
blockera systemet.

Se till att det finns vatten i pannan innan pumpen
aktiveras.

Aktivera inte pumpen under vortvarmningsprocessen.
Stang den (bla) ventilen pa cirkulationstuben.

Infor den bojda dverflodsslangen. Tryck pa de tva
handtagen pa anslutningen for att lasa den pa plats.
Nu kan du starta pumpningsprocessen.

Anvand den bla ventilen for att stalla in ett lampligt
flodeshastighet (om flédeshastigheten &r for hog,
kommer malten att fldda fran silen till silen till den
centrala roret, vilket kan orsaka att ingredienserna
brénns och att varmeelementet kan 6verhettas).

innan de anvands igen.
10. FELAVHANDNING

Ingredienser

A: Spola pumpen genom att ansluta

nar inte 100°C

blockerar slangen till den bojda slangen.

pumpen B: Demontera pumpen for att ta
bort blockeringen.

Temperaturen A: Tack med locket i 1-2 minuter.

B: Justera temperaturinstéllningarna.

ing i Fahrenheit

C1- A: Tryck pa ,-" och ,+" samtidigt i C1

temperaturjuster | temperaturjusteringslége.

ing i Celsius Temperaturen kan justeras mellan —
10°C och +10°C.

F1- A: Tryck pa ,-" och ,+" samtidigt i F1

temperaturjuster | temperaturjusteringslage.

Temperaturen kan justeras mellan —
50°F och +50°F.

ERR-1 visas pa
displayen

A: Temperaturen ar under — 20°C —
lag temperaturvarning.

B: Sensoranslutningen &r inte tat.
C: Oppna botten och kontrollera
sensorn —om den inte ar ansluten,
anslut den igen.

ERR-2 visas pa
displayen

A: Temperaturen 6verstiger 120°C —
pannan 6verhettad/torr varning.

B: Sensorskada — kontakta narmaste
service.

Enheten stangs av
av sig sjalv under
uppvarmningsfasen

A: Minska varmeeffekten.
B: Byt ut sdkerhetstermostaten
(for att skydda mot 6verhettning).
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UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

|

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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