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DE Produktname

Vakuumiergerat

EN Product name

Vacuum packing machine

PL Nazwa produktu

Pakowarka prézniowa listwowa

cz Nazev vyrobku

Vakuovaci zafizeni

FR Nom du produit

Machine de mise sous vide

IT Nome del prodotto Macchina per il confezionamento sottovuoto
ES Nombre del producto Magquina de envasado al vacio

HU Termék neve Vakuumcsomagolo gép

DA Produktnavn Vakuumpakkemaskine

Fl Tuotteen nimi Tyhjiopakkauskone

NL Productnaam Vaculimverpakkingsmachine

NO Produktnavn Vakuumpakkemaskin

SE Produktnamn Vakuumfdrpackningsmaskin

PT Nome do produto

Maquina de embalagem a vacuo

SK Nazov produktu

Vakuové balice zariadenie

BG Mme Ha npoaykTa

BaKyyMHa ONaKoBbYHa MallnHa

EL ‘Ovopa mpoidvtog Juokeun odppayLlong oto Kevo

HR Naziv proizvoda Uredaj za vakuumsko pakiranje

LT Produkto pavadinimas Vakuuminio pakuojamojo jrenginio
RO Numele produsului Masina de ambalat sub vid

SL Ime izdelka Naprava za vakuumsko pakiranje

DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modeéle |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |
DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell |
SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Mogaen Ha NpoayKT |
EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

RCVG-40
RCVG-41

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termeld |

DA Producent | Fl Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent |
SE Tillverkare | PT Fabricante |
SK Vyrobca | BG NpoussoguTen |
EL Kataokevaotic | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |
SL Proizvajalec

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrobce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccidn del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | Fl Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Agpec Ha npoussoauTens |
EL: AieUBuvon kataokevaotr | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU
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A

Dieses Benutzerhandbuch wurde mithilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns
nach Kraften bemiiht, die Genauigkeit der Ubersetzung zu gewihrleisten. Bitte beachten Sie jedoch,
dass automatische Ubersetzungen nicht perfekt sind und menschliche Ubersetzer nicht ersetzen
konnen. Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch. Etwaige Unterschiede zwischen
der ibersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht bindend. Sollten Sie Fragen
zur Richtigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf die englische Version, die die
offizielle Referenz ist. Weitere Sprachversionen sind auf Anfrage lber info@expondo.com erhaltlich.

1. Technische Daten

Tabelle 1: Technische Daten des Produkts

Beschreibung des Parameters Wert der Parameter
Produktname Vakuum - Verpackungsmaschine
Modell RCVG-40 | RCVG-41
Nennspannung [V~] / Frequenz [Hz] 230/50
Nennleistung [W] 475
Schutzklasse I
Maximale Rollen-/Folien-/Dichtungsbreite 310
[mm]

Vakuumdruck [mbar] -942 (Doppel- -942 (Doppel-
Vakuumpumpe mit Vakuumpumpe mit
Motor) Motor)
Abmessungen (Breite x Tiefe x Hohe) [mm] 280 x 385 x 110 275x285x 110
Gewicht [kg] 4,6 4,2

2. Allgemeine Beschreibung

Das Benutzerhandbuch soll Ihnen helfen, das Gerét sicher und stérungsfrei zu benutzen. Das Produkt
wurde nach strengen technischen Nutzungsbedingungen unter Verwendung modernster
Technologien und Komponenten entwickelt und hergestellt. Dariiber hinaus gelten fir die
Herstellung strengste Qualitatsstandards.

VERWENDEN SIE DAS GERAT NUR, WENN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG GELESEN
UND VERSTANDEN HABEN.

Um die Lebensdauer des Gerats zu verlangern und einen storungsfreien Betrieb zu gewahrleisten,
verwenden Sie es gemals dieser Bedienungsanleitung und fiihren Sie regelmaRig Wartungsarbeiten
durch. Die technischen Daten und Spezifikationen in diesem Benutzerhandbuch sind auf dem
neuesten Stand. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, im Rahmen der Qualitatsverbesserung
Anderungen vorzunehmen. Die Konzeption des Gerdts minimiert das Risiko von Lidrmemissionen.
Hierflr wurden fortschrittlichste technische Entwicklung zur Lirmminderung beriicksichtigt.
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2.1. Legende

Beschreibung des Gerits

Das Produkt entspricht den einschldgigen Sicherheitsnormen.

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme die Gebrauchsanweisung.

Das Produkt muss recycelt werden.

WARNUNG! oder VORSICHT! oder ERINNERUNG! Gilt firr die jeweilige
Situation.
(allgemeines Warnzeichen)

ACHTUNG! Warnung vor Stromschlag!

ACHTUNG! Quetschgefahr fir die Hande!

Schutzvorrichtung der Klasse | mit doppelter Isolierung.

ACHTUNG! HeiRe Oberflache, Verbrennungsgefahr!

Nur in Innenrdumen verwenden.

SR P B 1HOR

A

HINWEIS! DIE ZEICHNUNGEN IN DIESEM HANDBUCH DIENEN NUR ZUR VERANSCHAULICHUNG
UND KONNEN IN EINIGEN DETAILS VOM TATSACHLICHEN PRODUKT ABWEICHEN.

3. Sicherheit bei der Verwendung

A\

ACHTUNG! LESEN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN. DIE NICHTBEACHTUNG
DER WARNHINWEISE UND ANWEISUNGEN KANN ZU EINEM ELEKTRISCHEN SCHLAG, BRAND
UND/ODER SCHWEREN VERLETZUNGEN ODER SOGAR ZUM TOD FUHREN.

Die in den Warnhinweisen und Anleitungen verwendeten Begriffe "Gerat" oder "Produkt" beziehen
sich auf:

Vakuum - Verpackungsmaschine
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3.1. Elektrische Sicherheit

a) Der Stecker muss in die Steckdose passen. Nehmen Sie am Stecker keinerlei Modifikationen
vor. Die Verwendung von Originalsteckern und passenden Steckdosen verringert das Risiko
eines Stromschlags.

b) Vermeiden Sie das Beriihren von geerdeten Elementen wie Rohren, Heizungen, Boilern und
Kihlschranken. Es besteht ein erhohtes Risiko eines elektrischen Schlages, wenn das
geerdete Gerdt Regen ausgesetzt ist, in direkten Kontakt mit einer nassen Oberfldche
kommt oder in einer feuchten Umgebung betrieben wird. Wenn Wasser in das Gerat
eindringt, erhoht sich die Gefahr einer Beschadigung des Gerats und eines Stromschlags.

c) Berlihren Sie das Gerat niemals mit nassen oder feuchten Handen.

d) Verwenden Sie das Kabel nur fiir den vorgesehenen Zweck. Verwenden Sie es niemals, um
das Gerat zu tragen oder um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Halten Sie das Kabel
von Wirmequellen, Ol, scharfen Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschidigte oder
verhedderte Kabel erhohen die Gefahr eines Stromschlags.

e) Wenn die Verwendung des Gerats in einer feuchten Umgebung nicht vermieden werden
kann, sollte ein Fehlerstromschutzschalter (RCD) verwendet werden. Die Verwendung eines
FI-Schutzschalters verringert das Risiko eines Stromschlags.

f)  Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist oder offensichtliche
Anzeichen von Verschleil aufweist. Ein beschadigtes Netzkabel sollte von einem
qualifizierten Elektriker oder dem Kundendienst des Herstellers ausgetauscht werden.

g) Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie das Gerat nicht auf nassen
Oberflachen.

h) ACHTUNG! LEBENSGEFAHR! Tauchen Sie das Gerat beim Reinigen niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein.

3.2. Sicherheit am Arbeitsplatz

a) Sorgen Sie dafir, dass der Arbeitsplatz sauber und gut beleuchtet ist. Ein unordentlicher
oder schlecht beleuchteter Arbeitsplatz kann zu Unféllen fiihren. Versuchen Sie,
vorausschauend zu denken, das Geschehen zu beobachten und den gesunden
Menschenverstand einzusetzen, wenn Sie mit dem Geréat arbeiten.

b) Wenn Sie eine Beschaddigung oder einen nicht ordnungsgemadRen Betrieb feststellen,
schalten Sie das Gerat sofort aus und melden Sie es unverziiglich einem Vorgesetzten.

¢) Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Gerat ordnungsgemaR funktioniert, oder wenn Sie
Schéaden feststellen, wenden Sie sich bitte an die Servicestelle des Herstellers.

d) Reparaturen am Gerdt dirfen nur von der Servicestelle des Herstellers durchgefiihrt
werden. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren!
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e)

f)

g)

h)

Verwenden Sie im Brandfall einen Pulver- oder Kohlendioxid (CO2)-Feuerléscher (der fir die
Verwendung an stromfiihrenden elektrischen Gerdten vorgesehen ist), um den Brand zu
[6schen.

Kindern oder unbefugten Personen ist das Betreten des Arbeitsplatzes untersagt. Eine
Ablenkung kann zum Verlust der Kontrolle tber das Gerat fihren.

Kontrollieren Sie regelmaRBig den Zustand der Sicherheitsschilder. Wenn die Schilder
unleserlich sind, miissen sie ersetzt werden.

Bitte bewahren Sie dieses Handbuch zum Nachschlagen auf. Geben Sie dieses Gerat an
einen Dritten weiter, missen Sie die Bedienungsanleitung mitgeben.

Bewahren Sie das Verpackungsmaterial und kleine Montageteile an einem fiir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

Halten Sie das Gerat von Kindern und Tieren fern.

Wenn Sie dieses Gerdt zusammen mit einem anderen Gerat verwenden, befolgen Sie auch
die dazugehorige Gebrauchsanweisung.

IMMER BEACHTEN! SCHUTZEN SIE BEI DER BENUTZUNG DES GERATS KINDER UND ANDERE
UNBETEILIGTE.

3.3.

a)

b)

c)

d)

e)

3.4.

a)

Eigenschutz

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie mide oder krank sind oder unter dem Einfluss von
Alkohol, Betdubungsmitteln oder Medikamenten stehen, die die Fahigkeit zur Bedienung
des Gerats erheblich beeintrachtigen konnen.

Das Gerat darf nur von kérperlich fitten Personen gehandhabt werden, die in der Lage sind,
damit umzugehen, ordnungsgemal geschult, mit dieser Anleitung vertraut und im Rahmen
des Arbeitsschutzes geschult sind.

Benutzen Sie bei der Arbeit mit dem Gerat Ihren gesunden Menschenverstand und bleiben
Sie wachsam. Vorilibergehender Konzentrationsverlust bei der Benutzung des Gerats kann
zu schweren Verletzungen flhren.

Das Gerit ist kein Spielzeug. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

Stecken Sie nicht lhre Hande oder andere Gegenstinde in das Gerat, wdhrend es in
Gebrauch ist!

Sichere Verwendung des Gerats

Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Ein-/Aus-Schalter nicht ordnungsgemiR
funktioniert (das Gerat nicht ein- und ausschaltet). Gerate, die nicht mit dem ,Ein-/Aus-
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b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Schalter” ein- und ausgeschaltet werden koénnen, sind gefahrlich, sollten nicht betrieben
werden und missen repariert werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie mit der Einstellung, Reinigung
und Wartung beginnen. Eine solche vorbeugende MalRnahme verringert das Risiko einer
versehentlichen Aktivierung.

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, bewahren Sie es an einem sicheren Ort auf, fern von
Kindern und Personen, die mit dem Gerat nicht vertraut sind und die Bedienungsanleitung
nicht gelesen haben. Das Gerat kann in den Handen von unerfahrenen Benutzern eine
Gefahr darstellen.

Halten Sie das Gerit in technisch einwandfreiem Zustand. Uberpriifen Sie vor jedem
Gebrauch das Gerat auf allgemeine Beschadigungen, insbesondere bewegliche Teile auf
Risse und andere Bedingungen, die den sicheren Betrieb des Gerats beeintrachtigen
kénnen. Wenn Sie einen Schaden feststellen, geben Sie das Gerat vor dem Gebrauch zur
Reparatur.

Bewahren Sie das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Die Reparatur oder Wartung des Gerats darf nur von qualifizierten Personen und unter
Verwendung von Originalersatzteilen durchgefiihrt werden. Dies gewahrleistet eine sichere
Verwendung.

Um die Unversehrtheit des Gerats zu gewahrleisten, dirfen die werkseitig angebrachten
Schutzvorrichtungen nicht entfernt und keine Schrauben gel6st werden.

Beachten Sie beim Transport des Gerats zwischen Lager und Bestimmungsort und bei der
Handhabung die Richtlinien des Arbeitsschutzes fiir den manuellen Transport, die in dem
Land gelten, in dem Sie das Gerat einsetzen.

Bewegen, verstellen oder drehen Sie das Gerat wahrend der Arbeit nicht.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Gebrauch ist.

Reinigen Sie das Gerat regelmalig, damit sich kein hartnackiger Schmutz ansammeln kann.
Arbeiten Sie nicht an zwei Werkstiicken gleichzeitig.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Reinigung und Wartung diirfen von Kindern nicht ohne Aufsicht
durch eine erwachsene Person durchgefiihrt werden.

Es ist verboten, in die Bauweise des Gerats einzugreifen, um seine Parameter oder
Konstruktion zu verandern.

Halten Sie das Gerat von Feuer- und Warmequellen fern.
Uberschreiten Sie nicht den maximal zuldssigen Betriebsdruck!
Decken Sie die Liftungsoffnungen nicht ab!

Prifen Sie vor dem Verzehr eines vakuumverpackten Lebensmittels, ob es trotz der
Verpackung nicht verdorben ist.



DE

s) Die sichere Lagerung von Lebensmitteln erfolgt bei niedrigen Temperaturen (empfohlene
Lagertemperatur <40C). Fiir die langfristige Lagerung von Lebensmitteln sollten diese nach
dem Verpacken eingefroren werden.

t) Verfallene Lebensmittel nicht vakuumverpacken und aufbewahren

u) SchlieRen Sie das Gerdt nur an geerdete Stromquellen an. Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel, um das Gerat anzuschlieRen.

v) Verwenden Sie fir die Vakuumverpackung Beutel und Zubehor, die fir diesen Zweck
bestimmt sind.

w) Produkte mit kurzer Haltbarkeitsdauer sollten eingefroren werden, eine Vakuumverpackung
wird nicht empfohlen.

x) Es wird empfohlen, zwischen jeder Benutzung des Gerats eine 20-sekiindige Pause
einzulegen.

y) Berihren Sie nicht die Schweillleiste! Seien Sie beim Einsetzen/Entfernen des
Vakuumbeutels besonders vorsichtig.

z) “SEAL”Um Handverbrennungen zu vermeiden, driicken Sie die Taste. In diesem Modus heizt
das Gerat nicht auf.

aa) Offnen Sie den Deckel nicht gewaltsam. Wenn Sie beim Offnen des Deckels auf Widerstand
stoRen, warten Sie, bis sich der Druck stabilisiert hat.

A

ACHTUNG! OBWOHL DAS GERAT SICHER KONSTRUIERT IST UND SCHUTZVORRICHTUNGEN
AUFWEIST, INKLUSIVE ZUSATZLICHER ELEMENTE ZUM SCHUTZ DES BEDIENENDEN, BESTEHT BEI
DER VERWENDUNG DES GERATS EIN GERINGES UNFALL- ODER VERLETZUNGSRISIKO. BLEIBEN
SIE WACHSAM UND NUTZEN SIE IHREN GESUNDEN MENSCHENVERSTAND, WENN SIE DAS
GERAT BENUTZEN.

4. Nutzungsbedingungen

Das Gerat ist fur die Vakuumverpackung von Lebensmitteln bestimmt, bei dem Verfahren wird die
Luft aus einem dichten Beutel absaugt und der Beutel versiegelt.

Das Produkt ist nur fir den Heimgebrauch bestimmt.

Der Benutzer haftet fiir alle Schaden, die durch den unsachgemdBen Gebrauch des Gerits
entstehen.

4.1. Geratebeschreibung
4.1.1. Produktiibersicht

RCVG-40
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1) Steuerfeld

2)  Griff
3) Schutzhille
4) Standbein
5) Ventilator
6) Spannband
7) Dichtung der Vakuumkammer
8) Vakuumkammer
9) Dichtungsband

RCVG-41

1) Steuerfeld

2) Ventilator
3) Standbein
4) Schutzhille

5) Dichtungsband
6) Klammer

7) Dichtung der Vakuumkammer
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8) Vakuumkammer

9) Verschlussstutzen

10) Dichtungsband
4.1.2. Steuerfeld

RCVG-40

| 7 8-

POWER ON/OFF

1) Automatische Vakuumverpackung
2) Versiegeln von Beuteln
3) Anzeige des Prozessfortschritts
4) Siegelzeit erhdhen
5) Versiegelungszeit verringern
6) Betriebssignallampe
7) ON/OFFTaste
8) Mariniermodus
9) Luftansaugung vom Zubehor
10) Modus Pulsationsverpackung
11) Normaler Versiegelungsmodus

RCVG-41
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CANISTER

9 O-

1) Automatisches Vakuumverpacken

2) Versiegeln von Beuteln
3) Anzeige des Prozessfortschritts
4) Erhohung der Versiegelungszeit
5) Verkirzung der Siegelzeit
6) Betriebssignallampe
7) ON/OFFTaste
8) Mariniermodus
9) Luftansaugung vom Zubehor

10) Modus "Pulsierende Verpackung

4.2. Vorbereitung fiir den Gebrauch
4.2.1. Standort des Gerats

Die Umgebungstemperatur darf nicht hoher als 40°C sein und die relative Luftfeuchtigkeit sollte
weniger als 85% betragen. Sorgen Sie fiir eine gute Bellftung des Raums, in dem das Gerat
verwendet wird. Zwischen jeder Seite des Gerats und der Wand sowie anderen Gegenstanden
sollte ein Abstand von mindestens 10 cm bestehen. Das Gerat sollte immer auf einem ebenen,
stabilen, sauberen, feuerfesten und trockenen Untergrund stehen. Verwenden Sie es
ausschlieBlich auBerhalb der Reichweite von Kindern und Personen mit eingeschrdnkten
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geistigen und sensorischen Fahigkeiten. Stellen Sie das Gerat so auf, dass Sie immer Zugang zum
Netzstecker haben. Das an das Gerat angeschlossene Netzkabel muss ordnungsgemall geerdet
sein und den technischen Angaben auf dem Produktetikett entsprechen.

Zerlegen Sie das Gerat und alle seine Bestandteile und reinigen Sie sie vor dem ersten Gebrauch.
4.2.2. Verbrihung

Gemdiise sollte vor der Vakuumverpackung blanchiert werden. Dieser Prozess stoppt die Wirkung
von Enzymen, die den Verlust von Geschmack, Farbe und Textur verursachen.

Befolgen Sie die nachstehenden Schritte zum Verbrihen:

1) Das Gemduse in kochendes Wasser geben oder in der Mikrowelle kochen, bis es gar, aber
noch knackig ist.

2) Das Gemiise in kaltes Wasser eintauchen, um den Kochvorgang zu stoppen.
3) Trocknen Sie das Gemdise (z. B. mit einem Papiertuch), bevor Sie es vakuumverpacken.

4) Kohlgewéachse (Brokkoli, Sprossen, Kohl, Blumenkohl, Griinkohl, Riiben) erzeugen wahrend
der Lagerung natirlich Gase. Daher sollten sie nach dem Blanchieren nur im Gefrierschrank
aufbewahrt werden.

4.3. Verwendung des Gerats
4.3.1. Starten des Geréts
1) Das Netzkabel anschlieRen.
a) Entfernen Sie die Folie vom Kabel.

b) Stecken Sie das 3-polige Ende in die Buchse an der Seite des Gerats [1].

2) SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.
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a) Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose.

3) ON/OFF priicken Sie die Taste. Es wird die zuletzt gespeicherte Schweillzeit angezeigt. Der
Ventilator lauft an. Nach 10 Minuten Leerlauf schaltet sich das Display aus und der
Ventilator hort auf zu arbeiten.

4) Wahlen Sie die gewlinschte Funktion.

4.3.2. Geratefunktionen

43.2.1. Vakuumverpacken mit Folie

a) Wabhlen Sie eine Rolle mit Folie in entsprechender Breite.

b) Legen Sie den Anfang der Folie auf den Dichtungsstreifen und schlieRen Sie den Deckel.

c) “SEAL”Driicken Sie den Knopf. Das Gerat zihlt die Schritte von 9 bis 0 herunter, wobei 0 das
Ende des Schweillvorgangs anzeigt.

d) ON/OFF Drijcken Sie die Taste, um den Vorgang zu stoppen (falls erforderlich).

e) Nach Abschluss des Vorgangs 6ffnet sich der Deckel automatisch. Die Folienrolle sollte dann
entfernt und die Qualitdt der Versiegelung liberprift werden.

f)  Wenn die Versiegelung korrekt ist, passen Sie die FoliengréBe an das zu verpackende
Produkt an. Lassen Sie 4,5 cm frei und schneiden die Folie ab.

g) Nachdem Sie das Produkt in die Folie gelegt haben, verfahren Sie wie bei der
Vakuumverpackung mit Beuteln (Punkt 2 unten).

43.2.2. Vakuumverpackung mit Vakuumbeuteln

a) Wabhlen Sie einen geeigneten Vakuumbeutel.

b) Legen Sie das Produkt in einen Beutel.

c) Lassen Sie im Inneren des Beutels einen Freiraum von 4,5 cm.

d) Legen Sie ein Ende des Beutels an die Dichtung der Vakuumkammer.
e) Deckel schlieRen.

f)  “START”Driicken Sie die Taste. Das Gerat startet den Vakuumierzyklus. Auf der Anzeige
werden die Stufen von 9 bis 0 gezahlt, wobei 0 das Ende des Prozesses bedeutet.

g) Nach Abschluss des Prozesses beginnt das Gerat automatisch mit dem Versiegelungszyklus.

h)  Nach Abschluss des Vorgangs 6ffnet sich der Deckel. Der Beutel sollte dann entfernt und die
Qualitat der Abdichtung tiberpriift werden. “SEAL” Wiederholen Sie den Versiegelungszyklus
(mit der Taste), falls noch erforderlich.

43.2.3. Impulsverpackungsmodus

Vakuumverpackung und hoher Druck kénnen zur Zerstérung von empfindlichen Produkten
flihren. Fir solche Produkte wird die Pulsations-Vakuumverpackung empfohlen, da sie eine
Kontrolle der Zeit und des Vakuumwerts ermoglicht und so ein Zerdriicken des Produkts
verhindert. Die Funktion kann zum Verpacken saftiger Produkte verwendet werden, um zu
verhindern, dass Flissigkeiten herausgepresst werden und das Produkt austrocknet.
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a)

b)

d)
e)
f)

g)

h)

Wahlen Sie einen geeigneten Vakuumbeutel.

Legen Sie das Produkt in einen Beutel.

Lassen Sie im Inneren des Beutels einen Freiraum von 4,5 cm.

Legen Sie ein Ende des Beutels entlang der Vakuumkammerdichtung.

Deckel schlief3en.

“PULSE” Driicken Sie die Taste. Das Gerét startet den Vakuumverpackungszyklus.

“PULSE” Driicken Sie die Taste erneut, um den Zyklus zu stoppen, wodurch der Unterdruck
abgebaut und der Prozess verlangsamt wird. “PULSE” Driicken Sie die Taste erneut, um den
Vorgang wieder aufzunehmen. Wiederholen Sie den Vorgang, bis der gewiinschte Effekt
erreicht ist. Je empfindlicher das Produkt ist, desto haufiger muss der Vorgang angehalten
und wiederhergestellt werden.

“SEAL”Wenn der gewiinschte Effekt erreicht ist, driicken Sie die Taste, um den Beutel zu
verschlieRen.

Nach Abschluss des Vorgangs wird der Deckel geéffnet. Der Beutel sollte dann entfernt und
die Qualitat der Abdichtung Uberprift werden. Fihren Sie den Versiegelungszyklus erneut
durch, falls dies noch erforderlich ist.

4.3.2.4, Vakuumverpackung in Behaltern

a)

b)

d)

f)

g)

h)

Legen Sie das Produkt in den Vakuumbeutel.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel des Behalters trocken ist und dass die Schlitze im
Deckel und auf der Oberseite des Behalters keine Kriimel oder Ablagerungen enthalten.
SchlielRen Sie den Behalter.

Am Deckel des Behailters befindet sich ein Drehknopf. Drehen Sie ihn in die Position, in der
die Luft abgesaugt wird (je nach Art des Behilters).

SchlieRen Sie einen zusatzlichen Schlauch von der Buchse im Gerat [1] an die Buchse im
Behalter an.

“ACCESSORY” Driicken Sie den Knopf. Driicken Sie leicht auf den Deckel des Behilters. Das
Gerat beginnt, Luft abzusaugen.

Nach Abschluss des Vorgangs schaltet das Geradt automatisch in den Standby-Modus.

Drehen Sie den Knopf am Behélterdeckel in die Position, die fiir die Blockierung des
Lufteinlasses/-auslasses zustandig ist.

Ziehen Sie den Schlauch ab.
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i)  Bewahren Sie den Behalter in einem Kihlschrank auf.

i) Zum Offnen des Behélters den Knopf am Deckel des Behilters in die Position drehen, in der
er sich 6ffnen lasst.

ACHTUNG! Nach dem Entleeren des Behalters diesen griindlich auswaschen. Ein gut gewarteter
Vakuumbehalter kann viele Male wiederverwendet werden.

4.3.2.5. Marinieren

Das Marinieren der Produkte mit Hilfe des Vakuumbehilters erfolgt in zwei Zyklen: schnelles
Marinieren (15 Min.) und normales Marinieren (27 Min.). Die Funktion beruht darauf,
abwechselnd den Zyklus der Luftabsaugung und der anschliefenden Entliftung des Behélters zu
wiederholen, so dass der optimale Sattigungsgrad der Marinade in klirzester Zeit erreicht wird.

a) Legen Sie das Produkt in den Vakuumbeutel.

b) Vergewissern Sie sich, dass der Deckel des Behélters trocken ist und dass die Schlitze im
Deckel und auf der Oberseite des Behalters keine Kriimel oder Ablagerungen enthalten.
SchlieBen Sie den Behilter.

c¢) Am Deckel des Behalters befindet sich ein Drehknopf. Drehen Sie ihn in die Position, die fir
die Offnung des Lufteinlasses zustindig ist.

d) SchlieRfen Sie einen zusatzlichen Schlauch von der Buchse im Geréat [1] an die Buchse im
Behilter an.

e) “MARINATE” Driicken Sie die Taste. Wahlen Sie den gewiinschten Zyklus aus: schnell
(einmaliges Driicken der Taste), normal (zweimaliges Driicken der Taste). Der gewahlte
Zyklus wird auf dem Display angezeigt: 1 - schnelles Marinieren, 2 - normales Marinieren.

f)  “START” Driicken Sie die Taste. Driicken Sie leicht auf den Deckel des Behilters.

g) Das Gerat beginnt, die Stufen von 5 bis 0 zu zdhlen, wobei 0 das Ende des Vorgangs
bedeutet. Die Absaugung stoppt nach 4 Minuten im Falle des schnellen Marinierens und
nach 8 Minuten im Falle des normalen Marinierens.

h) Nach Beendigung des Absaugens wird die abgesaugte Luft in Form von Marinade in den
Behalter geleitet. Die Anzeige zadhlt die Schritte von 5 bis 0 herunter. Nach 30 Sekunden ist
der Vorgang beendet.

i)  Das Gerat beginnt erneut mit der Luftabsaugung.

j)  Die oben beschriebenen Zyklen wiederholen sich, bis der Mariniervorgang abgeschlossen
ist.
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k) Nach Beendigung des Marinierens zeigt das Display den Wert 0 an.

[)  Drehen Sie den Knopf auf dem Deckel des Behalters in die Position, die flir das Schlieen des
Lufteinlasses/-auslasses zustandig ist.

m) Ziehen Sie den Schlauch ab.
4.3.2.6. VerschlieRen offener Flaschen mit einer Vakuumkappe
Eine nitzliche Funktion fur offene Flaschen mit Wein, Speisedl, Saft usw.

a) VerschlieBen Sie die Flasche mit dem Vakuumverschluss. Lassen Sie einen Freiraum von
mindestens 2,5 cm zwischen dem Boden des Korkens und der Oberflache der Flussigkeit in
der Flasche.

b) Verbinden Sie einen zuséatzlichen Schlauch von der Buchse im Geréat [1] mit der Buchse im
Deckel.

c) “ACCESSORY” Driicken Sie den Knopf. Das Gerit beginnt, Luft aus der Flasche abzusaugen.
d) Nach Abschluss des Vorgangs schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
e) Ziehen Sie den Schlauch ab.

f)  Lagern Sie die Flasche in einer vertikalen Position. Achten Sie darauf, dass die Fliissigkeit in
der Flasche nicht mit dem Korken in Beriihrung kommt.

g) Um die Flasche zu 6ffnen, nehmen Sie den Deckel ab.

43.2.7. Gewdhnliches SchweilRen

Diese Funktion ist nitzlich, wenn eine Vakuumversiegelung nicht erforderlich ist.
a) Stellen Sie die Versiegelungszeit mit "+" und "-" ein.

b) “IMPULSE SEAL” Driicken Sie die Taste.

c) Legen Sie das Ende des Beutels auf den SchweiBstreifen.

d) SchlieRen Sie den Deckel und driicken Sie leicht.

e) Das Geréat beginnt automatisch mit dem Versiegeln. Die Anzeige beginnt, von der zu Beginn
eingestellten Zeit auf 0 herunterzuzahlen, was das Ende des Prozesses anzeigt.

f)  Offnen Sie den Deckel und iiberpriifen Sie die Qualitit der Versiegelung.
g) ON/OFF priicken Sie die Taste, um den normalen Versiegelungsmodus zu verlassen.

HINWEIS: Bei einer grofen Anzahl von Schweiflbeuteln empfiehlt es sich, die Schweillzeit so kurz
wie moglich einzustellen, um ein Uberhitzen oder Schmelzen des Beutels zu vermeiden.

4.3.3, Informationen zum Vakuumierzubehor
43.3.1. Vakuumbehilter

a) Es sind nur Behélter zuldssig, die fiir den Betrieb unter Druck vorgesehen sind. Andere
nichtkonforme Behalter knnen beschadigt werden.

b) Kihlen Sie das Produkt, bevor Sie es in den Behélter geben.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)

Behalter mit Inhalt nicht einfrieren. Die niedrigste empfohlene Temperatur fiir die Lagerung
von Lebensmitteln in einem Vakuumbehalter ist -18 °C.

Driicken Sie einige Sekunden vor dem Absaugen der Luft aus dem Behalter leicht auf den
Behalterdeckel, um eine bessere Wirkung zu erzielen.

Der Deckel des Behilters kann nicht in die Mikrowelle oder in die Spilmaschine gegeben
werden. Er sollte mit der Hand gewaschen werden. Der Behalter selbst kann in der
Spllmaschine gereinigt und in den Mikrowellenherd gestellt werden, wenn die eingestellte
Temperatur 100 °C nicht Gberschreitet.

Wenn Flussigkeit oder Produktkrimel in den Verbindungsschlauch mit dem
Vakuumverpacker gelangen, spiilen Sie ihn mit warmem Wasser aus. Stellen Sie vor der
Reinigung sicher, dass der Schlauch nicht mit dem Gerat oder dem Behalter verbunden ist.

Pulverférmige oder kornige Produkte sollten vor dem Saugen mit einem Papiertuch
abgedeckt werden, damit keine Produktpartikel in das System gelangen.

Verwenden Sie keinen Vakuumbehalter zum Abfullen von Produkten.

4.3.3.2. Vakuumbeutel

a) Produkte, die in Vakuumbeutel verpackt werden sollen, sollten so frisch wie moglich sein.

b) Empfindliche und feuchte Produkte sollten vor der Vakuumverpackung eingefroren werden.
Produkte wie Fleisch, Beeren oder Brot kdnnen 24 Stunden vor dem Verpacken eingefroren
werden. Es wird empfohlen, dass das Produkt fest eingefroren ist, bevor es vakuumverpackt
wird.

¢) Ungefrorenes Fleisch sollte vor dem Verpacken in ein Papiertuch gelegt werden. Dadurch
wird ein Austrocknen des Produkts verhindert.

d) Flissige Produkte wie Suppen, Gulasch oder Eintopfgerichte sollten vor dem Verpacken in
einer Schissel oder auf einem Eiswiirfelbehalter gekihlt und leicht gefroren werden.

e) Scharfkantige Produkte wie Knochen, Reis und Nudeln sollten vor dem Verpacken in ein
Papiertuch eingewickelt werden, um Locher im Beutel zu vermeiden.

f)  Vakuumbeutel sind wiederverwendbare Produkte. Sie kdnnen in kochendes Wasser oder in
die Mikrowelle gelegt werden, aber solche Beutel sollten nicht wieder zum Vakuumieren
verwendet werden, wie z. B. Beutel, die zur Aufbewahrung von Fisch oder glitschigen und
oligen Produkten verwendet wurden.

g) Denken Sie daran, Gemise vor dem Vakuumieren abzubrihen.

43.4. Lagerung von Lebensmitteln

Tabelle 2: Dauer der Lagerung von Lebensmitteln

Lagerung von Lagerung von
vakuumverpackten vakuumverpackten Normale
Produkt . .
Produkten im Produkten im Lagerung
Gefrierschrank Kiihlschrank
RmdﬂEISC.h und 1-3 Jahre 1 Monat 1-2 Wochen
Kalbfleisch
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Hackfleisch 1 Jahr

Schweinefleisch 2-3 Jahre 2-4 Wochen 1 Woche

Fisch 2 Jahre 2 Wochen 3-4 Tage

Gefligel 2-3 Jahre 2-4 Wochen 1 Woche
Gerduchertes Fleisch 2 Jahre 6-12 Wochen 2-4 Wochen
Frlscsrzlj\:lftl:erte 2-3 Jahre 2-4 Wochen 1-2 Wochen

Frichte 2-3 Jahre 2 Wochen 3-4 Tage

Hartkase 6 Monate 2-4 Tage
Wurst Nicht empfohlen 6-12 Wochen 1-2 Wochen

Nudeln 6 Monate 2-3 Wochen 1 Woche

4.3.5. Andere Anwendungen der Vakuumverpackungsmaschine

4.3.5.1. Kiihlpackung

a) Fillen Sie den Vakuumbeutel zur Halfte mit Wasser.
b) Mehrere Loffel Alkohol hinzufiigen.

c) Den Beutel verschlielen (ohne Luftansaugung!)

d) Inden Gefrierschrank legen.

e) Der Alkohol verhindert das Gefrieren des Wassers. Das Ergebnis ist eine flexible
Kihlpackung fiir schmerzhafte Verletzungen, wenn sie aus dem Gefrierschrank genommen
wird.

43.5.2. Organizer

Kleinteile wie Schrauben, Abdeckungen usw. kdnnen auch vakuumverpackt werden, um z. B. in
der Garage Ordnung zu halten und den Verlust von Kleinteilen zu verhindern.

4.3.5.3. Verhinderung von Oxidation

Dadurch bleibt Silber, z. B. vakuumverpackter Schmuck, in gutem Zustand und wird vor
Schneefall geschiitzt.

4354, Begleiter des Reisenden

Vor einer langen Reise kdnnen Sie Fertiggerichte zum Mitnehmen sowie kleine niitzliche Dinge
wie Streichholzer oder eine Landkarte einpacken, die vakuumverpackt nicht nass werden.

4.4, Reinigung und Wartung

44.1. Allgemeine Hinweise

a) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstindig abkihlen, bevor Sie es
reinigen, einstellen oder Zubehorteile austauschen, oder wenn das Geréat nicht benutzt wird.

b) Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen.
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¢) Verwenden Sie zur Reinigung der Oberflache keine dtzenden Reinigungsmittel.

d) Verwenden Sie zum Waschen des Geréats nur milde, lebensmittelechte Reinigungsmittel.

e) Nach der Reinigung des Gerats sollten alle Teile vollstdndig getrocknet sein, bevor Sie es
wieder benutzen.

f)  Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen Ort auf, der frei von Feuchtigkeit und
direkter Sonneneinstrahlung ist.

g) Das Geradt muss regelmaRig inspiziert werden, um seine technische Leistungsfahigkeit zu
Uberprifen und eventuelle Schaden festzustellen.

h)  Fir die Reinigung muss ein weiches Tuch verwendet werden.

i) Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen und/oder metallischen Gegenstiande (z. B. eine
Drahtbilirste oder einen Metallspatel), da diese das Oberflichenmaterial des Gerats
beschadigen kénnen.

j)  Reinigen Sie das Gerat nicht mit sdurehaltigen Substanzen, Mitteln fir medizinische Zwecke,
Verdiinnern, Benzin, Olen oder anderen chemischen Substanzen, da dies das Gerit
beschadigen kann.

k) Bei dem Modell RCVG-41 kann die Dichtung neben der Kammer entfernt werden, um
Flissigkeiten und Rickstdande abzuwischen, die wahrend des Verpackens aus dem
Vakuumbeutel ausgetreten sein konnten.

4.4.2. Auswechseln des Klebebandes an der SchweiRleiste

Benotigtes Werkzeug: Hochtemperaturband, Pinzette, ein 0,8 mm dickes Blech oder eine
Schlitzlehre.

a)

b)

Verwenden Sie eine Pinzette, um das Band an einem Ende anzuheben.

Entfernen Sie das Band vollstandig.
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c¢) Prufen Sie, ob an der Stelle, an der sich das Klebeband befand, Klebstoffreste vorhanden
sind. Reinigen Sie den Kleber gegebenenfalls, z. B. mit einem in Alkohol getrankten Tuch.

d) Kleben Sie das neue Band so auf, dass es auf dem SchweiBband haftet und die Stelle, an der
sich der Heizdraht befindet, glattet. Die Enden des Bandes missen nicht fest verklebt
werden. Lassen Sie an beiden Enden etwa 10-15 mm loses Band stehen.



DE

e) Verwenden Sie ein diinnes Blech oder eine 0,8 mm dicke und 10 mm breite Schlitzlehre, um
das Band in die Schlitze an beiden Enden des Heizkabels einzufiihren. Achten Sie darauf,
dass Sie nicht zu viel Kraft aufwenden, da das Klebeband sonst durchstoRen werden kénnte.

f)  Streichen Sie das gesamte Band glatt, um Luftblasen zu entfernen, und vergewissern Sie
sich, dass das Band gut haftet.

ﬁ
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4.4.3.

Fehlerbehebung

Tabelle 3: Fehlersuche

Fehler

Mogliche Ursache

Abhilfe

Auf dem Display wird
HEH( f”EZ” / HE3”ur
das Modell ) RCVG-41
angezeigt.

Das Gerat ist Uberhitzt.

Schalten Sie das Geréat aus und
trennen Sie es vom Stromnetz.
Warten Sie mindestens 20
Minuten, bevor Sie das System
neu starten.

Das Gerat lasst sich
nicht einschalten.

Keine Verbindung zur
Stromquelle oder ein
beschadigtes Netzkabel.

Uberpriifen Sie den Zustand und
den Anschluss des Netzkabels.
Driicken Sie den Stecker fest in
die Steckdose ein oder tauschen
Sie das Kabel aus, je nach der
Fehlerursache.

Das Gerat lasst viel Luft
im Vakuumbeutel.

Das Ende des
Vakuumbeutels befindet sich
nicht in der Vakuumkammer
oder ist nicht gleichmaRig
platziert. Gerat oder Beutel
sind verschmutzt.

Vergewissern Sie sich, dass der
Beutel richtig eingelegt ist.
Reinigen Sie das Gerat oder
tauschen Sie den Beutel aus.

Beutel nicht dicht.

Scharfe Kanten des Produkts
kénnten den Beutel
perforieren.

Tauschen Sie den Beutel aus und
wiederholen Sie den
Vakuumiervorgang.

Obst/Gemduse ist
verdorben.

Lebensmittel nicht richtig
gebriht oder gefroren
(Gasbildung).

Offnen Sie den Beutel und
verbrauchen Sie die Produkte,
wenn sie zum Verzehr geeignet
sind, oder entsorgen Sie die
Produkte. Packen Sie sie nicht
um.

Das Gerat saugt keine
Luft aus
Vakuumbehaltern ab.

. Falscher
Schlauchanschluss.

*  Falsche Einstellung des
Drehknopfes im
Behalterdeckel.

. Kein freier Platz im
Behilter.

e  Beschadigter
Behélter/Deckel

*  Schlauchverbindung priifen
und ggf. eindriicken.

¢  Stellen Sie den Drehknopf
in die richtige Position.

. Den Behilter entleeren, bis
der erforderliche Freiraum
erreicht ist.

e Behéilter/Deckel wieder
aufsetzen.

444,

Entsorgen von Altgeraten

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht Gber den Hausmiill. Geben Sie es bei einer Sammelstelle fiir
Elektro- und Elektronikgerate ab. Achten Sie auf das Symbol auf dem Produkt, der
Gebrauchsanweisung und der Verpackung. Die flr die Herstellung des Gerats verwendeten
Kunststoffe kénnen entsprechend ihrer Kennzeichnung recycelt werden. Indem Sie sich fir das
Recycling entscheiden, leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.

Wenden Sie sich an die ortlichen Behérden, um Informationen Gber lhre 6rtliche Recyclinganlage
zu erhalten.
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A

This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to
ensure the translation is accurate, but please note that automated translations are not perfect and
are not meant to replace human translators. The official version of the User Manual is in English. Any
differences between the translated version and the original English are not legally binding. If you
have any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English version, which is
the official reference. More language versions are available upon request via info@expondo.com.

1. Technical data

Table 1: Technical data of the product

Parameter description Parameter value
Product name Vacuum packing machine
Model RCVG-40 \ RCVG-41
Rated voltage [V~] / frequency [Hz] 230/50
Rated power [W] 475
Protection class I
Maximum roll/foil/ seal width [mm] 310
Vacuum pressure [mbar] -942 (double vacuum -968 (double vacuum

pump with motor) pump with motor)

Dimensions [width x depth x height; mm] 280 x385x 110 275x285x 110
Weight [kg] 4.6 4.2

2. General description

The user manual is designed to assist in the safe and trouble-free use of the device. The product is
designed and manufactured in accordance with strict technical guidelines, using state-of-the-art
technologies and components. Additionally, it is produced in compliance with the most stringent
quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS USER
MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure trouble-free operation, use it in accordance
with this user manual and regularly perform maintenance tasks. The technical data and specifications
in this user manual are up to date. The manufacturer reserves the right to make changes associated
with quality improvement. The device is designed to reduce noise emission risks to a minimum,
taking into account technological progress and noise reduction opportunities.

2.1. Legend

Icon Description

( € The product satisfies the relevant safety standards.
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Read instructions before use.

The product must be recycled.

WARNING! or CAUTION! or REMEMBER! Applicable to the given
situation.
(general warning sign)

ATTENTION! Electric shock warning!

ATTENTION! Hand crush hazard!

Class | protection device with double insulation.

ATTENTION! Hot surface, risk of burns!

DRI BB B 1G

Only use indoors.

A\

PLEASE NOTE! DRAWINGS IN THIS MANUAL ARE FOR ILLUSTRATION PURPOSES ONLY AND IN

SOME DETAILS MAY DIFFER FROM THE ACTUAL PRODUCT.

3. Usage safety

A

ATTENTION! READ ALL SAFETY WARNINGS AND ALL INSTRUCTIONS. FAILURE TO FOLLOW THE
WARNINGS AND INSTRUCTIONS MAY RESULT IN ELECTRIC SHOCK, FIRE AND/OR SERIOUS INJURY
OR EVEN DEATH.

The terms "device" or "product” are used in the warnings and instructions to refer to:

Vacuum packing machine

3.1.

a)

b)

The plug must fit the socket. Do not modify the plug in any way. Using original plugs and

Electrical safety

matching sockets reduces the risk of electric shock.

Avoid touching earthed elements such as pipes, heaters, boilers and refrigerators. There is
an increased risk of electric shock if the earthed device is exposed to rain, comes into direct
contact with a wet surface or is operating in a damp environment. Water getting into the

device increases the risk of damage to the device and of electric shock.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

Do not touch the device with wet or damp hands.

Use the cable only for its designated use. Never use it to carry the device or to pull the plug
out of a socket. Keep the cable away from heat sources, oil, sharp edges or moving parts.
Damaged or tangled cables increase the risk of electric shock.

If using the device in a damp environment cannot be avoided, a residual current device
(RCD) should be applied. The use of an RCD reduces the risk of electric shock.

Do not use the device if the power cord is damaged or shows obvious signs of wear. A
damaged power cord should be replaced by a qualified electrician or the manufacturer’s
service centre.

To avoid electric shock, do not immerse the cord, plug or device in water or other liquids. Do
not use the device on wet surfaces.

ATTENTION! DANGER TO LIFE! While cleaning, never immerse the device in water or other
liquids.

Safety in the workplace

Make sure the workplace is clean and well lit. A messy or poorly lit workplace may lead to
accidents. Try to think ahead, observe what is going on and use common sense when
working with the device.

If you discover damage or irregular operation, immediately switch the device off and report
it to a supervisor without delay.

If you are unsure about whether the device is operating correctly or if you find damage,
please contact the manufacturer’s service centre.

Only the manufacturer’s service centre may make repairs to the device. Do not attempt to
make repairs yourself!

In case of fire, use a powder or carbon dioxide (CO,) fire extinguisher (one intended for use
on live electrical devices) to put it out.

Children or unauthorised persons are forbidden to enter a work station. A distraction may
result in loss of control over the device.

Regularly inspect the condition of the safety labels. If the labels are illegible, they must be
replaced.

Please keep this manual available for future reference. If this device is passed on to a third
party, the manual must be passed on with it.

Keep packaging elements and small assembly parts in a place not available to children.
Keep the device away from children and animals.

If this device is used together with another equipment, the remaining instructions for use
shall also be followed.
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REM

3.3.

a)

b)

3.4.

a)

b)

d)

f)

g)

h)

EMBER! WHEN USING THE DEVICE, PROTECT CHILDREN AND OTHER BYSTANDERS.

Personal safety

Do not use the device when tired, ill or under the influence of alcohol, narcotics or
medication which can significantly impair the ability to operate the device.

The device can be handled only by physically fit persons who are capable of handling it,
properly trained, familiar with this manual and trained within the scope of occupational
health and safety.

When working with the device, use common sense and stay alert. Temporary loss of
concentration while using the device may lead to serious injuries.

The device is not a toy. Children must be supervised to ensure that they do not play with the
device.

Do not put your hands or other items inside the device while it is in use!

Safe device use

Do not use the device if the “ON/OFF” switch does not function properly (does not switch
the device on and off). Devices which cannot be switched on and off using the “ON/OFF”
switch are hazardous, should not be operated and must be repaired.

Disconnect the device from the power supply before commencement of adjustment,
cleaning and maintenance. Such a preventive measure reduces the risk of accidental
activation.

When not in use, store in a safe place, away from children and people not familiar with the
device who have not read the user manual. The device may pose a hazard in the hands of
inexperienced users.

Keep the device in perfect technical condition. Before each use check for general damage,
especially check moving components for cracked parts or elements, and for any other
conditions which may impact the safe operation of the device. If damage is discovered, hand
over the device for repair before use.

Keep the device out of the reach of children.

Device repair or maintenance should be carried out by qualified persons, only using original
spare parts. This will ensure safe use.

To ensure the operational integrity of the device, do not remove factory-fitted guards and
do not loosen any screws.

When transporting and handling the device between the warehouse and the destination,
observe the occupational health and safety principles for manual transport operations
which apply in the country where the device will be used.

Do not move, adjust or rotate the device in the course of work.



EN

i) Do not leave this appliance unattended while it is in use.
k) Clean the device regularly to prevent stubborn grime from accumulating.
I) Do not work on two workpieces at the same time.

m) The device is not a toy. Cleaning and maintenance may not be carried out by children
without supervision by an adult person.

n) Itis forbidden to interfere with the structure of the device in order to change its parameters
or construction.

o) Keep the device away from sources of fire and heat.

p) Do not exceed the maximum permissible operating pressure!

g) Do not cover the ventilation openings!

r)  Before consuming a vacuum-packed food check if it is not spoiled despite the packaging.

s) Safe food storage takes place in low temperatures (recommended storage temperature
<4°C). For long-term storage food must be frozen after packaging.

t) Do not pack using vacuum and store out of date food.

u) The device shall be connected only to grounded power supply sources. Do not use extension
cords to connect the device.

v) Use bags and accessories intended for vacuum packing.

w) Products with short shelf life should be frozen, it is not recommended to vacuum pack
them.

X) Itis recommended to make 20-second breaks between each use of the device.

y) Do not touch the sealing strip! Take special caution during inserting/removing a vacuum
bag.

z) To avoid hand burns, press the “SEAL” button. The device does not get hot in this mode.

aa) Do not open the cover with force. If resistance is encountered when attempting to open the
lid, wait for the pressure to stabilize.

A

ATTENTION! DESPITE THE SAFE DESIGN OF THE DEVICE AND ITS PROTECTIVE FEATURES, AND
DESPITE THE USE OF ADDITIONAL ELEMENTS PROTECTING THE OPERATOR, THERE IS STILL A
SLIGHT RISK OF ACCIDENT OR INJURY WHEN USING THE DEVICE. STAY ALERT AND USE
COMMON SENSE WHEN USING THE DEVICE.

4. Use guidelines

The device is intended for vacuum packing food by means of air suction from a tight bag and after its
sealing.
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The product is intended for home use only.

The user is liable for any damage resulting from unintended use of the device.

4.1. Device description
4.1.1. Product overview
RCVG-40

o
0 e

"‘l L2

5 -'eiggcie'e)é

1) Control panel

o
(R

2) Handle

3) Cover

4) Leg

5) Fan
6) Tightening strip

7)  Vacuum chamber gasket
8) Vacuum chamber
9) Sealing strip

RCVG-41

1) Control panel

2) Fan
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4.1.2.

RCVG-40

3) Leg
4) Cover
5) Tightening strip
6) Clasp
7) Vacuum chamber gasket
8) Vacuum chamber
9) Clasp socket
10) Sealing strip

Control panel

3-

7
POWER

1) Automatic vacuum packaging
2) Bagsealing
3)  Process progress display
4) Sealing time increase
5) Sealing time decrease
6) Operation signalling light

7) ON/OFFpytton

8) Marination mode
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9) Air suction from accessories
10) Pulsation packing mode
11) Normal sealing mode

RCVG-41

CANISTER

"9 ™10

/7 8™
ON/OFF MARINATE .-"I.L'I:I:‘_i':-ZJI—!'T'] PULSE

1) Automatic vacuum packaging
2) Bagsealing
3)  Process progress display
4) Sealing time increase
5) Sealing time decrease
6) Operation signalling light
7) ON/OFFpytton
8) Marination mode
9) Air suction from accessories

10) Pulsation packing mode
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4.2. Preparing for use

4.2.1. Appliance location

The temperature of environment must not be higher than 40°C and the relative humidity should
be less than 85%. Ensure good ventilation in the room in which the device is being used. There
should be at least 10 cm distance between each side of the device and the wall or other objects.
The device should always be used when positioned on an even, stable, clean, fireproof and dry
surface, and be out of the reach of children and persons with limited mental and sensory
functions. Position the device such that you always have access to the power plug. The power
cord connected to the appliance must be properly grounded and correspond to the technical
details on the product label.

Disassemble the device and all its components and clean them before the first use.
4.2.2. Scalding

Vegetables should be scalded prior to vacuum packing. This process stops the effect of the
enzymes affecting the loss of flavour, colour and texture.

Follow below scalding steps:

1) Put the vegetables in boiling water or in a microwave oven until they are cooked but still
crunchy.

2) Immerse the vegetables in cold water to stop the cooking process.
3) Dry the vegetables (e.g., with a paper towel) prior to vacuum packing.

4) Cabbage vegetables (broccoli, sprouts, cabbage, cauliflower, kale, turnips) naturally emit
gases during storage. That is why after scalding they must be stored only in a freezer.

4.3. Device use
43.1. Starting the device
1) Connect the power supply cord.
a) Remove film from the cord.

b) Insert the 3 Pin end in the socket on the side of the device [1].

te
—
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2) Connect the device to the power supply.
a) Insert the power supply cord in a socket.
3) Press the ON/OFF puytton. The last saved sealing time will be displayed. The fan will start.
After 10 minutes of idle operation, the display will switch off, and the fan will stop working.
4) Select the desired function.
4.3.2. Device functions

43.2.1. Vacuum packing with foil

a) Select a roll with foil with appropriate width.

b) Place the beginning of the foil along the sealing strip and close the cover.

c) Push the “SEAL” button. The device will count stages from 9 to 0, where 0 means sealing is
completed.

d) Pushthe ON/OFF button, to stop the process (if necessary).

e) After the process is completed, the cover will open automatically. Then remove the foil roll
and check the seal quality.

f)  If the seal is correct, adjust the foil size to the product to be packed. Leave 4.5 cm free space
and cut the foil.

g) After placing the product in the foil, proceed as in vacuum packing with bags (item 2 below).

4.3.2.2. Vacuum packing with vacuum bags:

a) Select an appropriate vacuum bag.

b) Place the product in a bag.

c¢) Leave 4.5 cm free space inside the bag.

d) Place one end of the bag along the vacuum chamber gasket.

e) Close the cover.

f)  Press the “START” putton. The device will start the vacuum packing cycle. The display will
start counting stages from 9 to 0, where 0 means the end of the process.

g) After the process is complete, the device will start the sealing cycle automatically.

h) After completion, the cover will open. Then, remove the bag and check the seal quality.

Repeat the sealing cycle (with the “SEAL” button) if still necessary.

4.3.2.3. Pulsation vacuum packing function.
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Vacuum packing and high pressure can lead to the destruction of delicate products. For such
products, pulsation vacuum packing function is recommended, because it allows control of the
time and vacuum value, preventing product crushing. This function can be used to pack juicy
products to prevent squeezing the liquids and drying of the product.

a)
b)
c)
d)
e)
f)

g)

h)

Select an appropriate vacuum bag.

Place the product in a bag.

Leave 4.5 cm free space inside the bag.

Place one end of the bag along the vacuum chamber seal.

Close the cover.
Press the "PULSE” putton. The device will start the vacuum packing cycle.

Press the “PULSE” putton again to stop the cycle, which will enable under pressure

reduction and will slow down the process. Press the “PULSE” pytton again to restore
operation. Repeat until the desired effect is obtained. The more delicate the product, the
more frequent the process stops and restoration is required.

After the desired effect is obtained, press the “SEAL” button to seal the bag.

After completion, the cover will open. Then, remove the bag and check the seal quality.
Repeat the sealing cycle if still necessary.

43.2.4. Vacuum packing in containers

a)

b)

f)

g)

h)

Place the product in the vacuum bag.

Make sure that the lid of the container is dry and that the slots in the lid and on the top of
the container do not contain any crumbs or debris. Close the container.

A knob is located on the container lid. Turn it to the position for air removal (varies between
containers).

Connect an additional hose from the socket in the device [1] to the socket in the container.

Push the “ACCESSORY” button. Press the container lid gently. The device will start air
removal.

After the process is complete, the device will move to standby mode automatically.

Turn the knob on the container lid to the position responsible for blocking the air
inlet/outlet.

Disconnect the hose.
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i) Keep the container in a refrigerator.

j)  In order to open the container, turn the knob on the container cover to the position
responsible for opening.

CAUTION! Clean the container thoroughly after emptying it of the product. A clean vacuum
container can be used again many times.

4.3.2.5. Marinating mode

The food product marinating mode with the help of a vacuum container is carried out in two
cycles: quick marinating (15 min.) and normal marinating (27 min.). The function consists in
alternately repeating the air suction cycle and then releasing air into the container, thus ensuring
the optimal level of marinade saturation in the shortest possible time.

a) Place the product in the vacuum bag.

b) Make sure that the lid of the container is dry and that the slots in the lid and on the top of
the container do not contain any crumbs or debris. Close the container.

c¢) Aknob is located on the container lid. Turn it to the position responsible for opening the air
inlet.

d) Connect an additional hose from the socket in the device [1] to the socket in the container.

e) Press the “MARINATE” button. Select the desired cycle: fast (press the button only once),
normal (press the button twice). The selected cycle will appear on the display: 1 — fast
marinating, 2 — normal marinating.

f)  Pressthe “START” putton. Press the container lid gently.

g) The device will start counting stages from 5 to 0, where 0 means end of the process. Suction
will end after 4 minutes in the case of fast marinating cycle, and after 8 min. in the case of
normal marinating cycle.

h) After the suction is completed, the air sucked out in the form of marinate infusion will enter
the container. The display will start counting stages from 5 to 1. It will finish after 30 s.

i)  The device will restart air suction.
j)  The cycles described above will be repeated until the marinating mode is completed.
k)  After marinating is completed, the display will show value 0.

[)  Turn the knob on the lid of the container to the position responsible for closing the air
inlet/outlet.
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m)

Disconnect the hose.

4.3.2.6. Closing open bottles with a vacuum cap

A function useful for open bottles with wine, edible oil, juice, etc.

a)

b)
c)
d)
e)

f)

g)

Close the bottle with the vacuum cap. Leave a minimum space of 2.5 cm between the
bottom of the cap and the surface of the liquid in the bottle.

Connect an additional hose from the socket in the device [1] to the socket in the cap.
Push the “ACCESSORY” button. The device will start air removal from the bottle.
After the process is complete, the device will move to standby mode automatically.
Disconnect the hose.

Store the bottle in a vertical position. Make sure that the liquid in the bottle does not come
into contact with the cap.

To open the bottle, remove the cap.

43.2.7. Normal sealing

Function is useful when vacuum sealing is not necessary.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Set the sealing time using “+” and “-".

Press the “IMPULSE SEAL” button.

Place the end of the bag along the sealing strip.
Close the cover and press gently.

The device will start sealing automatically. The display will start counting down the time
from the beginning to 0, which means the end of the process.

Open the cover and check the seal quality.

Press the ON/OFF button, to exit the normal sealing mode.

NOTE: In the case of a large number of sealing bags, it is recommended to set the sealing time as
short as possible to prevent the bag from overheating or melting.

4.3.3. Information on vacuum accessories
4.3.3.1. Vacuum containers
a) Only containers intended for operation under pressure are allowed. Other incompatible

b)

c)

d)

containers can be damaged.
Cool the product before placing it in the container.

Do not freeze containers with contents. The lowest recommended temperature of food
storage in a vacuum container is -18 °C.

A few seconds before starting to draw air from the container, gently press down on the
container lid for a better effect.
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e) The container lid cannot be placed in a microwave oven or in a dishwasher. It must be
washed manually. The container itself can be washed in a dishwasher and placed in a
microwave oven if the set temperature does not exceed 100 °C.

f)  If liquid or product crumbs enter the connecting hose with the vacuum packer, rinse it with
warm water. Before cleaning, make sure that the hose is not connected to the device or the
container.

g) Powdered or granular products should be covered with a paper towel prior to suction to
prevent product particles from entering the system.

h) Do not use a vacuum container for product canning.

4.3.3.2. Vacuum bags

a) Products intended for packing into vacuum bags should be as fresh as possible.

b) Delicate and humid products should be frozen prior to vacuum packing. Products such as
meat, berries, or bread can be frozen 24 hours prior to packing. It is recommended that the
product is hard before it is vacuum packed.

¢) Unfrozen meat should be placed in a paper towel prior to packing. This will prevent product
drying.

d) Liquid products, such as soups, goulash, or stew meals, should be cooled and frozen slightly
in a bowl or on an ice cube tray prior to packing.

e) Sharp-edged products such as bones, rice and pasta should be wrapped in a paper towel
before packing to prevent holes in the bag.

f)  Vacuum bags are reusable products. They can be placed in boiling water or in a microwave
oven, but such bags should no longer be used for vacuum repackaging, as are bags that have
been used to store fish or slippery and oily products.

g) Remember to scald vegetables prior to vacuum packing.

43.4. Food storage

Table 2: Food storage time

Storage of vacuum- | Storage of vacuum-
Product packed productsina | packed productsin | Normal storage
freezer a refrigerator
Bgef and veal 1-3 years 1 month 12 weeks
Minced meat 1 year
Pork 2-3 years 2-4 weeks 1 week
Fish 2 years 2 weeks 3-4 days
Poultry 2-3 years 2-4 weeks 1 week
Smoked meat 3 years 6-12 weeks 2-4 weeks
Fresh scal
resh scalded 2-3 years 2-4 weeks 1-2 weeks
products
Fruit 2-3 years 2 weeks 3-4 days
Hard cheese 6 months 6-12 weeks 2-4 days
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Cold cuts Not recommended 1-2 weeks
Pasta 6 months 2-3 weeks 1 week
4.3.5. Other applications of the vacuum packaging machine

4.3.5.1. Cold compress

a) Fill the vacuum bag half with water.
b) Add several spoons of alcohol.

c) Seal the bag (without air suction!)
d) Placein the freezer.

e) Alcohol prevents water freezing. As a result, when removed from the freezer, you can get a
flexible cooling compress for painful injuries.

4.3.5.2. Organizer

Small items such as screws, covers, etc. can also be vacuum packed, which will enable keeping
order, e.g., in the garage and prevent losing small parts.

4.3,5.3. Prevents oxidation

This feature will keep silver, such as vacuum-packed jewellery, in good condition and prevent
tarnish.

4354, Traveller’'s companion

Before going on a longer trip, you can pack ready-made take-out meals, as well as small useful
items such as matches or a map, which will not get wet when vacuum-packed.

4.4, Cleaning and maintenance
4.4.1. General instructions

a) Unplug the mains plug and allow the device to cool completely before each cleaning,
adjustment or replacement of accessories, or if the device is not being used.

b) Always unplug the device before cleaning or putting it away.

c) Use only non-corrosive cleaners to clean the surface.

d) Use only mild, food-safe detergents to wash the device.

e) After cleaning the device, all parts should be dried completely before using it again.
f)  Store the unit in a dry, cool place, free from moisture and direct exposure to sunlight.

g) The device must be regularly inspected to check its technical efficiency and spot any
damage.

h) Use a soft cloth for cleaning.
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i) Do not use sharp and/or metal objects for cleaning (e.g., a wire brush or a metal spatula)
because they may damage the surface material of the appliance.

j) Do not clean the device with an acidic substance, agents of medical purposes, thinners, fuel,
oils or other chemical substances because it may damage the device.

k) In the case of model RCVG-41 it is possible to remove the gasket next to the chamber to
wipe away liquids and residues that may have escaped from the vacuum bag during packing.

4.4.2. Replacing the tape on the sealing bar

Tools needed for replacement: high-temperature tape, tweezers, a 0.8-mm-thick sheet of metal,
or a slitting gauge.

a) Use tweezers to lift the tape at one end.

b) Completely remove the tape.

c¢) Check if there is any glue left on the place where the tape was located. If necessary, clean
the adhesive, for example, with a cloth soaked in alcohol.
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d) Glue the new tape so that it adheres to the welding strip and smooth the place where the
heating wire is located. The ends of the tape do not need to be glued tightly. Leave about
10-15 mm of loose tape at both ends.

e) Use a thin sheet of metal or a slotted gauge 0.8 mm thick and 10 mm wide to insert the tape
into the slots at both ends of the heating cable. Be careful not to use too much force, as this
may cause the tape to puncture.
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f)  Smooth out all the tape to get rid of air bubbles, and make sure the tape is well attached.

4.4.3,

Troubleshooting

Table 3: Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The display shows “E”
(H’Ezll / HE3H for

Device overheated.

Switch the device off and unplug
it from the power supply. Wait at
least 20 min. before restarting
the device.

The device does not
turn on.

No connection to the power
source or a damaged power
cord.

Check the condition and
connection of the power cord.
Tighten the plug or replace the
cable, depending on the fault.

The machine leaves a
lot of air in the vacuum
bag.

The vacuum bag end is not
in the vacuum chamber or is
not evenly placed. Dirty
device or bag.

Make sure the bag is inserted
correctly. Clean the device or
replace the bag.

Bag not tight.

Sharp edges of the product
could perforate the bag.

Replace the bag and repeat the
vacuum packing process.
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Fruit/vegetables are
spoiled.

Food not scalded or frozen
properly (producing gas).

Open the bag and consume the
products if they are suitable for
consumption or dispose of the
products. Do not pack them
again.

The device does not
withdraw air from
vacuum containers.

. Erroneous hose
connection.

*  Erroneous setting of
the knob in the
container lid.

*  No free space in the
container.

*  Damaged container/lid

*  Check the hose connection
and press in if necessary.

¢  Set the knob in the correct
position.

*  Empty the container until
the necessary free space is
obtained.

. Replace the container/lid.

444, Disposing of used devices

Do not dispose of this device in municipal waste systems. Hand it over to an electric and
electrical device recycling and collection point. Check the symbol on the product, instruction
manual and packaging. The plastics used to construct the device can be recycled in accordance
with their markings. By choosing to recycle you are making a significant contribution to the

protection of our environment.

Contact local authorities for information on your local recycling facility.
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Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona przy uzyciu ttumaczenia maszynowego.
Dotozylismy wszelkich staran, aby zapewni¢ doktadnos¢ ttumaczenia, ale nalezy pamietaé, ze
ttumaczenia automatyczne nie sg doskonate i nie majg na celu zastgpienia ttumaczy. Oficjalna wersja
instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie rdznice miedzy wersjg przettumaczong a
oryginalnym angielskim nie sg prawnie wigzace. W przypadku pytan dotyczacych doktadnosci
ttumaczenia, nalezy zapoznac sie z wersjg angielskg, ktdra jest oficjalnym odniesieniem. Wiecej wersji
jezykowych jest dostepnych na zgdanie za posrednictwem info@expondo.com.

1. Dane techniczne

Tabela 1: Dane techniczne produktu

Opis parametru Wartos¢ parametru
Nazwa produktu Pakowarka prézniowa
Model RCVG-40 | RCVG-41
Napiecie znamionowe [V~] / czestotliwo$é 230/50
[Hz]
Moc znamionowa [W] 475

Klasa ochrony [

Maksymalna szerokos¢ rolki/folii/zgrzewu 310
[mm]
Cisnienie prdézni [mbar] -942 (podwdjna pompa | -942 (podwdjna pompa
prézniowa z silnikiem) prézniowa z silnikiem)

Wymiary (szerokos$é x gtebokosc¢ x
wysokos$¢) [mm]
Ciezar [kg] 4,6 4,2

280x385x 110 275x285x 110

2. Opis ogdlny

Niniejsza instrukcja obstugi ma na celu pomdéc w bezpiecznym i bezproblemowym uzytkowaniu
urzadzenia. Produkt zostat zaprojektowany i wyprodukowany zgodnie ze Scistymi wytycznymi
technicznymi, przy uzyciu najnowoczesniejszych technologii i komponentéw. Ponadto jest
produkowany zgodnie z najbardziej rygorystycznymi normami jakosci.

NIE UZYWAJ URZADZENIA, JESLI NIE PRZECZYTALES DOKtADNIE | NIE ZROZUMIALES TEJ
INSTRUKCIJI OBStUGI.

Aby wydtuzyé zywotnos¢ urzadzenia i zapewnic jego bezawaryjng prace, nalezy uzywac go zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi i regularnie wykonywac prace konserwacyjne. Dane techniczne i
specyfikacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi sg aktualne. Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian zwigzanych z poprawg jakosci. Urzadzenie zostato zaprojektowane tak, aby
zminimalizowac ryzyko emisji hatasu, biorgc pod uwage postep technologiczny i mozliwosci redukcji
hatasu.
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2.1. Legenda

lkona Opis urzadzenia

Produkt spetnia odpowiednie normy bezpieczenstwa.

Przed uzyciem nalezy przeczytac instrukcje.

Produkt nalezy podda¢ recyklingowi.

OSTRZEZENIE! lub UWAGA! lub PAMIETAJ! Dotyczy danej sytuacji.
(ogdlny znak ostrzegawczy)

UWAGA! Ostrzezenie przed porazeniem pragdem elektrycznym!

UWAGA! Niebezpieczenstwo zmiazdzenia dtoni!

Urzadzenie ochronne klasy | z podwdjng izolacja.

UWAGA! Goraca powierzchnia, ryzyko oparzenia!

Stosowac tylko w pomieszczeniach.

DB B PRPIOA

A

PAMIETAJ! RYSUNKI W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI SEUZA WYLACZNIE CELOM ILUSTRACYJNYM | W
NIEKTORYCH SZCZEGOtACH MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO PRODUKTU.

3. Bezpieczeristwo uzytkowania

A\

UWAGA! PRZECZYTAC WSZYSTKIE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ WSZYSTKIE
INSTRUKCJE. NIEPRZESTRZEGANIE OSTRZEZEN | INSTRUKCJI MOZE SKUTKOWAC PORAZENIEM
PRADEM, POZAREM I/LUB POWAZNYMI OBRAZENIAMI, A NAWET SMIERCIA.

Terminy ,,urzagdzenie” i ,produkt” uzywane w ostrzezeniach i instrukcjach odnoszg sie do:

Pakowarki prozniowe;j

3.1. Bezpieczenstwo elektryczne

a) Wityczka musi pasowaé do gniazdka. Nie modyfikowa¢ wtyczki w jakikolwiek sposdb.
Uzywanie oryginalnych wtyczek i pasujacych gniazdek zmniejsza ryzyko porazenia pradem.



PL

b)

d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

Unikaj dotykania uziemionych elementéw, takich jak rury, grzejniki, kotty i lodéwki. Istnieje
zwiekszone ryzyko porazenia pradem, jesli uziemione urzgdzenie jest narazone na deszcz,
ma bezposredni kontakt z mokrg powierzchnig lub pracuje w wilgotnym s$rodowisku.
Dostanie sie wody do urzadzenia zwieksza ryzyko jego uszkodzenia i porazenia prgdem.

Nie wolno dotykac urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi rekoma.

Uzywaj kabla wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Nigdy nie uzywaj go do
przenoszenia urzadzenia ani do wyciggania wtyczki z gniazdka. Trzymaj kabel z dala od
zrodet ciepta, oleju, ostrych krawedzi i ruchomych czesci. Uszkodzone lub splgtane kable
zwiekszajq ryzyko porazenia prgdem.

Jesli nie mozna unikna¢ uzywania urzadzenia w wilgotnym srodowisku, nalezy zastosowacd
wytacznik rdéznicowoprgdowy (RCD). Zastosowanie wytgcznika RCD zmniejsza ryzyko
porazenia pragdem.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajagcy jest uszkodzony lub nosi wyrazne $lady
zuzycia. Uszkodzony przewdd zasilajagcy powinien  zostaé wymieniony przez
wykwalifikowanego elektryka lub serwis producenta.

Aby unikngé porazenia prgdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie ani
innych ptynach. Nie uzywaj urzadzenia na mokrych powierzchniach.

UWAGA! NIEBEZPIECZENSTWO DLA ZYCIA! Podczas czyszczenia nigdy nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Bezpieczeristwo w miejscu pracy

Upewnij sie, ze miejsce pracy jest czyste i dobrze oswietlone. Nieporzadek lub stabe
o$wietlenie w miejscu pracy moze prowadzi¢é do wypadkéw. Staraj sie mysleé
perspektywicznie, obserwuj otoczenie i kieruj sie zdrowym rozsgdkiem podczas pracy z
urzadzeniem.

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i niezwtocznie zgtosic to przetozonemu.

W razie watpliwosci co do prawidtowego dziatania urzadzenia lub stwierdzenia uszkodzenia
nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.

Napraw urzadzenia moze dokona¢ wytgcznie serwis producenta. Nie nalezy podejmowac
prob samodzielnej naprawy!

W przypadku pozaru nalezy ugasi¢ go gasnicg proszkowga lub gasnicg na dwutlenek wegla
(CO2) (przeznaczong do urzadzen elektrycznych pod napieciem).

Wstep dzieci i 0séb nieupowaznionych na stanowisko pracy jest zabroniony. Rozproszenie
uwagi moze spowodowac utrate kontroli nad urzadzeniem.

Regularnie sprawdzaj stan etykiet bezpieczenstwa. Jesli etykiety sg nieczytelne, nalezy je
wymienic.

Zachowaj niniejszg instrukcje obstugi do wgladu w przysztosci. W przypadku przekazania
urzadzenia osobie trzeciej nalezy przekazac instrukcje obstugi.
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Elementy opakowania i drobne elementy montazowe nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenie trzyma¢ z dala od dzieci i zwierzat.

W przypadku uzytkowania urzadzenia z innym sprzetem nalezy rowniez przestrzegad
pozostatych instrukcji obstugi.

PAMIETAC! PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIA NALEZY CHRONIC DZIECI | OSOBY

POSTRONNE.

3.3. Bezpieczenstwo osobiste

a) Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli jest sie zmeczonym, chorym lub pod wptywem
alkoholu, narkotykow Ilub lekéw, ktére mogg znaczgco ograniczy¢ zdolnos¢ obstugi
urzadzenia.

b) Urzadzeniem mogg postugiwaé sie wytgcznie osoby sprawne fizycznie, ktére sg w stanie je
obstugiwa¢, odpowiednio przeszkolone, zaznajomione 1z niniejszg instrukcja oraz
przeszkolone w zakresie bezpieczenistwa i higieny pracy.

¢) Podczas pracy z urzadzeniem nalezy zachowac¢ zdrowy rozsadek i czujnos¢. Chwilowa utrata
koncentracji podczas korzystania z urzgdzenia moze prowadzi¢ do powaznych obrazen.

d) Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci muszg by¢ pod nadzorem, aby upewnic sig, ze nie bawig
sie urzadzeniem.

e) Nie wkfadaj rgk ani innych przedmiotédw do wnetrza urzadzenia podczas jego uzytkowanial

3.4, Bezpieczne uzytkowanie urzadzenia

a) Nie uzywaj urzadzenia, jesli przetgcznik ,,ON/OFF” nie dziata prawidtowo (nie witacza i nie
wylgcza urzadzenia). Urzadzenia, ktérych nie moina wigcza¢ i wytacza¢ za pomoca
przetacznika ,,ON/OFF”, sg niebezpieczne, nie powinny byé uzywane i muszg zostac
naprawione.

b) Odtacz urzadzenie od zasilania przed rozpoczeciem regulacji, czyszczenia i konserwacji. Takie
Srodki zapobiegawcze zmniejszajg ryzyko przypadkowego uruchomienia.

c) Gdy urzadzenie nie jest uzywane, przechowuj je w bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci i
0sOb niezaznajomionych z urzgdzeniem, ktére nie przeczytaty instrukcji obstugi. Urzadzenie
moze stanowié zagrozenie w rekach niedoswiadczonych uzytkownikéw.

d) Utrzymuj urzadzenie w idealnym stanie technicznym. Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy

nie wystepujg uszkodzenia ogdlne, w szczegdlnosci czy elementy ruchome nie majg pekniec
lub innych uszkodzen, a takze czy nie wystepujg inne czynniki mogace mie¢ wptyw na
bezpieczng eksploatacje urzadzenia. W przypadku stwierdzenia uszkodzen, przed uzyciem
oddaj urzadzenie do naprawy.
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e)

f)

g)

h)

t)

u)

Przechowywac urzadzenie poza zasiegiem dzieci.

Naprawy lub konserwacje urzadzenia powinny by¢é wykonywane przez wykwalifikowany
personel, wytacznie przy uzyciu oryginalnych czesci zamiennych. Zapewni to bezpieczenstwo
uzytkowania.

Aby zapewnic¢ integralno$¢ dziatania urzadzenia, nie nalezy zdejmowal fabrycznie
zamontowanych oston ani luzowac¢ zadnych srub.

Podczas transportu i przenoszenia urzgdzenia miedzy magazynem a miejscem przeznaczenia
nalezy przestrzega¢ zasad bezpieczenstwa i higieny pracy dotyczacych transportu recznego
obowigzujgcych w kraju, w ktérym urzadzenie bedzie uzywane.

Nie nalezy przenosié, regulowac ani obracac urzadzenia w trakcie pracy.

Nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru podczas jego uzytkowania.
Regularnie czysci¢ urzadzenie, aby zapobiec gromadzeniu sie uporczywych zabrudzen.
Nie nalezy pracowac¢ na dwdch przedmiotach obrabianych jednoczesnie.

Urzadzenie nie jest zabawka. Czyszczenia i konserwacji nie mogg wykonywac dzieci bez
nadzoru osoby dorostej.

Zabrania sie ingerencji w konstrukcje urzadzenia w celu zmiany jego parametréow lub
konstrukcji.

Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od Zrédet ognia i ciepta.
Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego dopuszczalnego cisnienia roboczego!
Nie nalezy zastania¢ otwordéw wentylacyjnych!

Przed spozyciem zywnosci zapakowane] prézniowo nalezy sprawdzié, czy nie ulegta zepsuciu
pomimo opakowania.

Bezpieczne przechowywanie zywnosci odbywa sie w niskich temperaturach (zalecana
temperatura przechowywania <4°C). W celu dtugoterminowego przechowywania zywnosci
nalezy jg zamrozi¢ po zapakowaniu.

Nie nalezy pakowaé préozniowo i przechowywaé przeterminowanej zywnosci.

Urzadzenie nalezy podtgczac wytacznie do uziemionych zrédet zasilania. Nie wolno korzystac
z przedtuzaczy, aby podfaczy¢ urzadzenie.

Do pakowania prézniowego nalezy uzywac¢ workéw i akcesoridéw przeznaczonych do tego
celu.

Produkty z krotkim terminem przydatnosci powinny by¢ zamrozone, nie zaleca sie
pakowania ich prézniowo.

Zaleca sie robic¢ 20-sekundowe przerwy pomiedzy kazdym uzyciem urzadzenia.

Nie wolno dotykad listwy zgrzewajgcej! Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas
wktadania/wyjmowania worka prézniowego.
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z) “SEAL” Aby unikna¢ poparzenia dtoni, nalezy nacisngé przycisk. Urzgdzenie nie nagrzewa sie
w tym trybie.

aa) Nie otwiera¢ pokrywy z uzyciem sity. Jesli podczas proby otworzenia pokrywy zostanie
napotkany opdr, nalezy zaczekac, az cisnienie sie ustabilizuje.

A

UWAGA! POMIMO BEZPIECZNEJ KONSTRUKCJI URZADZENIA 1 JEGO FUNKCJI OCHRONNYCH, A
TAKZE POMIMO ZASTOSOWANIA DODATKOWYCH ELEMENTOW CHRONIACYCH OPERATORA,
ISTNIEJE NIEWIELKIE RYZYKO WYPADKU LUB OBRAZEN PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIA.
ZACHOWAJ CZUJNOSC | KIERUJ SIE ZDROWYM ROZSADKIEM PODCZAS UZYTKOWANIA
URZADZENIA.

4. Wytyczne uzytkowania

Urzadzenie przeznaczone jest do pakowania prézniowego zywnosci poprzez odessanie powietrza ze
szczelnego worka oraz jego zgrzaniu.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

Uzytkownik ponosi odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate w wyniku niezgodnego z
przeznaczeniem uzycia urzadzenia.

4.1. Opis urzadzenia
4.1.1. Opis urzadzenia
RCVG-40

1) Panel sterujacy

2)  Uchwyt
3) Pokrowiec
4) Noga
5) Wentylator

6) Pasek zaciskowy
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7) Uszczelka komory prézniowej
8) Komora prézniowa
9) Pasek uszczelniajgcy

RCVG-41

1) Panel sterujacy

2) Wentylator
3) Noga
4) Pokrowiec
5) Pasek zaciskowy
6) Zapiecie
7) Uszczelka komory prézniowe;j
8) Komora prdézniowa
9) Gniazdo zapiecia
10) Pasek uszczelniajgcy
4.1.2. Panel sterujacy

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Automatyczne pakowanie prézniowe
2) Zgrzewanie workow
3) Wskaznik postepu procesu
4) Wydtuzanie czasu zgrzewania
5) Zmniejszanie czasu zgrzewania
6) Przycisk sygnalizacji Swietlnej pracy
7) ON/OFF przycisk
8) Tryb marynowania
9) Zasysanie powietrza z akcesoriow
10) Tryb pakowania pulsacyjnego

11) Tryb zgrzewania normalnego
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Automatyczne pakowanie prézniowe

2) Zgrzewanie workow
3) Wskaznik postepu procesu
4) Wydtuzanie czasu zgrzewania
5) Zmniejszanie czasu zgrzewania
6) Przycisk sygnalizacji Swietlnej pracy
7) ON/OFF przycisk
8) Tryb marynowania
9) Zasysanie powietrza z akcesoriow

10) Tryb pakowania pulsacyjnego

4.2. Przygotowanie do uzycia
4.2.1. Lokalizacja urzadzenia

Temperatura otoczenia nie moze by¢ wyzsza niz 40°C, a wilgotnos¢ wzgledna powinna by¢
mniejsza niz 85%. Zapewnij dobra wentylacje w pomieszczeniu, w ktérym uzywane jest
urzadzenie. Odlegto$¢ miedzy urzadzeniem a $ciang lub innymi przedmiotami powinna wynosié¢
co najmniej 10 cm z kazdej strony. Urzadzenie nalezy zawsze uzywac na réwnej, stabilnej, czystej,
ognioodpornej i suchej powierzchni, poza zasiegiem dzieci i 0séb o ograniczonych funkcjach
umystowych i sensorycznych. Umies¢ urzadzenie w taki sposéb, aby zawsze mieé¢ dostep do
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wtyczki zasilania. Przewdd zasilajgcy podtgczony do urzadzenia musi byé prawidtowo uziemiony i
odpowiadac¢ danym technicznym na etykiecie produktu.

Przed pierwszym uzyciem rozmontuj urzadzenie i wszystkie jego elementy i wyczys¢ je.
4.2.2. Oparzenie

Warzywa nalezy zblanszowaé przed pakowaniem prézniowym. Proces ten zatrzymuje dziatanie
enzyméw wptywajgcych na utrate smaku, koloru i tekstury.

Wykonaj ponizsze kroki, aby zapobiec oparzeniom:

1) Umiesci¢ warzywa we wrzgcej wodzie lub w kuchence mikrofalowej, az bedg ugotowane,
ale nadal chrupigce.

2) Zanurzyé warzywa w zimnej wodzie, aby zatrzymac proces gotowania.
3) Osusz warzywa (np. recznikiem papierowym) przed zapakowaniem prézniowym.

4) Warzywa kapustne (brokuty, kietki, kapusta, kalafior, jarmuz, rzepa) w naturalny sposdb
wydzielajg gazy podczas przechowywania. Dlatego po zblanszowaniu nalezy je
przechowywac wytacznie w zamrazarce.

4.3, Uzytkowanie urzadzenia
43.1. Uruchamianie urzadzenia
1) Podtaczy¢ kabel zasilajacy.
a) Usun folie z przewodu.

b) W1éz koniec 3-pinowy do gniazda z boku urzadzenia [1].

2) Podtaczy¢ urzadzenie do zrédta zasilania.

a) Witdz przewdd zasilajacy do gniazdka.
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3) ON/OFF Naci¢nij przycisk. Wyéwietli sie ostatnio zapisany czas zgrzewania. Wentylator
zostanie uruchomiony. Po 10 minutach bezczynnosci wyswietlacz zgasnie, a wentylator
przestanie pracowac.

4) Woybrac¢ zadang funkcje.

4.3.2. Funkcje urzadzenia

4.3.2.1. Pakowanie prdzniowe w folie

a) Wybierz rolke z folig o odpowiedniej szerokosci.

b) Umiesc poczatek folii wzdtuz paska zgrzewajgcego i zamknij pokrywe.

c) “SEAL”Nacisnij przycisk. Urzadzenie bedzie odlicza¢ etapy od 9 do 0, gdzie O oznacza
zakonczenie zgrzewania.

d) ON/OFF Naciénij przycisk, aby zatrzymac proces (jesli to konieczne).

e) Po zakonczeniu procesu pokrywa otworzy sie automatycznie. Nalezy wtedy wyja¢ rolke z
folig i sprawdzi¢ jakos¢ zgrzewu.

f)  Jesli zgrzew jest prawidtowy, dopasuj rozmiar folii do produktu, ktéry ma by¢ zapakowany.
Zostawi¢ 4,5 cm wolnej przestrzeni i ucigé folie.

g) Po umieszczeniu produktu w folii, postepuj jak w przypadku pakowania prézniowego za
pomocg torebek (punkt 2 ponizej).

43.2.2. Pakowanie prézniowe za pomocg workdw prdzniowych

a) Woybierz odpowiednig torebke prézniows.

b) Umies¢ produkt w torebce.

c¢) Pozostaw 4,5 cm wolnej przestrzeni wewnatrz torebki.

d) Umies¢ jeden koniec torebki wzdtuz uszczelki komory préozniowe;.
e) Zamknac pokrywe.

f)  “START” Naciénij przycisk. Urzadzenie rozpocznie cykl pakowania prézniowego. Wyswietlacz
zacznie odliczaé etapy od 9 do 0, gdzie 0 oznacza koniec procesu.

g) Po zakonczeniu procesu urzgdzenie automatycznie rozpocznie cykl zgrzewania.

h) Po zakonczeniu otworzy sie pokrywa. Nalezy wtedy wyjg¢ worek i sprawdzi¢ uszczelnienie.
“SEAL” Powtérz cykl zgrzewania (za pomoca przycisku), jesli to konieczne.

4.3.2.3. Funkcja pulsacyjnego pakowania prézniowego

Pakowanie prézniowe i wysokie ciSnienie mogg prowadzi¢ do zniszczenia delikatnych produktéw.
W przypadku takich produktéw zaleca sie stosowanie funkcji pakowania prézniowego
pulsacyjnego, ktéra pozwala kontrolowaé czas i warto$é podcisnienia, zapobiegajac zgniataniu
produktu. Funkcja moze by¢ wykorzystywana do pakowania soczystych produktéw, aby zapobiec
wycisnieciu ptyndw i wysuszeniu produktu.

a) Woybierz odpowiedni worek prézniowy.
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b) Umies¢ produkt w worku.

c) Pozostaw 4,5 cm wolnej przestrzeni wewnatrz worka.

d) Umies$¢ jeden koniec worka wzdtuz uszczelnienia komory prézniowe;j.

e) Zamknac pokrywe.

f) “PULSE” Nacisnij przycisk. Urzagdzenie rozpocznie cykl pakowania prézniowego.

g) “PULSE” Nacisnij przycisk ponownie, aby zatrzymac cykl, co umozliwi redukcje podcisnienia i
spowolni proces. "PULSE"Naciénij przycisk ponownie, aby przywrdci¢ dziatanie. Powtarzaj,
az do uzyskania pozgdanego efektu. Im delikatniejszy produkt, tym czesciej proces jest
zatrzymywany i wymagany jest ponowny rozruch.

h) “SEAL”Po uzyskaniu pozgdanego efektu naci$nij przycisk, aby uszczelnié¢ worek.

i)  Po zakonczeniu pokrywa sie otworzy. Nalezy wtedy wyjg¢ worek i sprawdzi¢ uszczelnienie.
Wykonaé ponownie cykl zgrzewania, jesli to nadal konieczne.

43.2.4. Pakowanie prézniowe w pojemnikach

a) Umies$¢ produkt w worku prézniowym.

b) Upewnij sie, ze pokrywa pojemnika jest sucha i ze szczeliny w pokrywie i na gérze pojemnika
nie zawierajg zadnych okruchéw lub zanieczyszcze. Zamkngé pojemnik.

c) Na pokrywie pojemnika znajduje sie pokretto. Przekreci¢ je na pozycje odpowiedzialng za
wysysanie powietrza (zalezna od rodzaju pojemnika).

d) Podtacz dodatkowy waz od gniazda w urzadzeniu [1] do gniazda w pojemniku.

e) “ACCESSORY” Naciénij przycisk. Delikatnie przycisngé pokrywe pojemnika. Urzgdzenie
rozpocznie wysysanie powietrza.

f)  Po zakoriczeniu procesu urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

g) Obrd¢ pokretto na pokrywie pojemnika do pozycji odpowiadajgcej za blokowanie
wlotu/wylotu powietrza.

h) Odtacz waz.

Przechowuj pojemnik w lodéwce.

Aby otworzy¢ pojemnik, obrd¢ pokretto na pokrywie pojemnika do pozycji odpowiadajacej
za otwieranie.
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UWAGA! Po oprdznieniu pojemnika nalezy go doktadnie umy¢. Zadbany pojemnik prézniowy
moze by¢ ponownie wykorzystywany wiele razy.

4.3.2.5. Tryb marynowania

Tryb marynowania produktéw z pomocg pojemnika prézniowego odbywa sie w dwdch cyklach:
szybkiego marynowania (15 min.) i normalnego marynowania (27 min.). Funkcja polega na
naprzemiennym powtarzaniu cyklu odsysania powietrza, a nastepnie uwalniania powietrza do
pojemnika, zapewniajagc w ten sposéb uzyskanie optymalnego poziomu nasycenia produktéw
marynatg w najkrotszym mozliwym czasie.

a) Umies$¢ produkt w worku prézniowym.

b) Upewnij sie, ze pokrywa pojemnika jest sucha i ze szczeliny w pokrywie i na gérze pojemnika
nie zawierajg okruchdéw ani zanieczyszczen. Zamkngé pojemnik.

c) Na pokrywie pojemnika znajduje sie pokretto. Przekreci¢ je na pozycje odpowiedzialng za
otwarcie wlotu powietrza.

d) Podtgcz dodatkowy waz z gniazda w urzadzeniu [1] do gniazda w pojemniku.

e) “MARINATE” Naciénij przycisk. Wybraé zadany cykl: szybki (nacisngé przycisk tylko raz),
normalny (nacisng¢ przycisk dwa razy). Wybrany cykl pojawi sie na wyswietlaczu: 1 —
marynowanie szybkie, 2 — marynowanie normalne.

f)  “START” Naciénij przycisk. Delikatnie przycisnaé¢ pokrywe pojemnika.

g) Urzadzenie rozpocznie odliczanie etapow od 5 do 0, gdzie 0 oznacza koniec procesu.
Zasysanie zakoniczy sie po 4 min. w przypadku cyklu szybkiego marynowania, oraz po 8 min.
w przypadku cyklu normalnego marynowania.

h) Po zakonczeniu zasysania, odessane powietrze w postaci haparu marynaty dostanie sie do
pojemnika. Wyswietlacz zacznie odmierzaé etapy od 5 do 1. Po 30 s. proces zakonczy sie.

i) Urzadzenie wznowi zasysanie powietrza.
j)  Opisane powyzej cykle bedg powtarzane az do zakonczenia trybu marynowania.
k) Po zakonczeniu marynowania na wyswietlaczu pojawi sie wartosc 0.

) Obréé¢ pokretto na pokrywie pojemnika do pozycji odpowiadajacej za zamkniecie
wlotu/wylotu powietrza.

m) Odtacz waz.

4.3.2.6. Zamykanie otwartych butelek za pomocg korka prézniowego
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Funkcja przydatna w przypadku otwartych butelek z winem, olejem jadalnym, sokiem itp.

a)

b)
c)
d)
e)

f)

g)

Zamknij butelke za pomoca nakretki préiniowej. Pozostawi¢ minimum 2,5 cm wolnej
przestrzeni pomiedzy spodem korka a powierzchnig ptynu w butelce.

Podtacz dodatkowy waz od gniazda w urzadzeniu [1] do gniazda w nakretce.
“ACCESSORY” Naci$nij przycisk. Urzadzenie rozpocznie zasysanie powietrza z butelki.
Po zakoniczeniu procesu urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.
Odtacz waz.

Przechowuj butelke w pozycji pionowej. Upewnic sie, ze ptyn w butelce nie ma stycznosci z
korkiem.

Aby otworzy¢ butelke, zdejmij nakretke.

43.2.7. Zwyczajne zgrzewanie

jest przydatna, gdy zgrzewanie prézniowe nie jest konieczne.

a)
b)
c)

d)

g)

Ustaw czas zgrzewania za pomocg ,,+" i ,—".
“IMPULSE SEAL” Naci$nij przycisk.

Umies$¢ koniec torebki wzdtuz paska zgrzewajacego.
Zamknij pokrywe i delikatnie doci$nij.

Urzadzenie rozpocznie zgrzewanie automatycznie. Wyswietlacz rozpocznie odmierzanie
czasu od ustawionego na poczatku do 0, co oznacza zakonczenie procesu.

Otwoérz pokrywe i sprawdz jakosé zgrzewu.

ON/OFF Nacisnij przycisk, aby wyjs¢ z trybu normalnego zgrzewania.

UWAGA: W przypadku duzej liczby zgrzewanych workéw zaleca sie ustawienie jak najkrétszego
Czasu zgrzewania, aby zapobiec przegrzaniu lub stopieniu worka.

4.3.3. Informacje dotyczace akcesoridéw prézniowych
433.1. Pojemniki prézniowe
a) Dozwolone s3 wytacznie pojemniki przeznaczone do pracy pod cisnieniem. Inne

b)

c)

d)

e)

niekompatybilne pojemniki moga ulec zniszczeniu.
Przed umieszczeniem produktu w pojemniku nalezy go ostudzié.

Nie zamrazac pojemnikéw z zawartoscig. Najnizsza zalecana temperatura przechowywania
zywnosci w pojemniku prézniowym wynosi -18°C.

Kilka sekund przed rozpoczeciem zasysania powietrza z pojemnika, delikatnie nacisnij
pokrywe pojemnika, aby uzyskad lepszy efekt.

Pokrywy pojemnika nie mozna umieszczaé w kuchence mikrofalowej ani w zmywarce.
Nalezy my¢ jg recznie. Sam pojemnik mozna my¢é w zmywarce i umieszcza¢ w kuchence
mikrofalowej, jesli ustawiona temperatura nie przekracza 100°C.
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f)  Jesli do weza taczacego z pakowarka prozniowg dostanie sie ptyn lub okruchy produktu,
nalezy go przeptuka¢ ciepta woda. Przed czyszczeniem upewni¢ sie, ze waz nie jest
podtgczony do urzadzenia ani do pojemnika.

g) Produkty sproszkowane lub granulowane nalezy przykry¢ recznikiem papierowym przed
zasysaniem, aby zapobiec przedostawaniu sie czastek produktu do systemu.

h) Nie uzywaé pojemnika prézniowego do pakowania produktéw w puszki.

43.3.2. Worki prézniowe

a) Produkty przeznaczone do pakowania w worki prézniowe powinny by¢ jak najswiezsze.

b) Produkty delikatne i wilgotne nalezy zamrozi¢ przed pakowaniem prézniowym. Produkty
takie jak mieso, owoce jagodowe lub chleb mozna zamrozi¢ 24 godziny przed pakowaniem.
Zaleca sie, aby produkt byt twardy zanim zostanie zapakowany prézniowo.

c) Niezamrozone mieso nalezy umiescic w reczniku papierowym przed pakowaniem.
Zapobiegnie to wysuszeniu produktu.

d) Produkty ptynne, takie jak zupy, gulasz czy dania jednogarnkowe, nalezy schtodzi¢ i lekko
zamrozi¢ w misce lub na tacce na kostki lodu przed pakowaniem.

e) Produkty o ostrych krawedziach, takie jak kosci, ryz i makaron, powinny by¢ owiniete w
recznik papierowy przed pakowaniem, aby zapobiec powstawaniu dziur w worku.

f)  Worki prézniowe sg produktami wielokrotnego uzytku. Mozna je umieszcza¢ we wrzatku lub
mikrofaléwce, jednak takich workéw nie nalezy juz stosowac¢ do ponownego zapakowania
prézniowego, tak jak workéw, ktére byty uzyte do przechowywania ryb czy produktéw
$liskich i ttustych.

g) Pamietaj, aby sparzy¢ warzywa przed pakowaniem prézniowym.

434, Przechowywanie zywnosci

Tabela 2: Czas przechowywania Zywnosci

Przechowywanie Przechowywanie
produktow produktéow Normalne
Produkt pakowanych pakowanych przechowywani
prézniowo w prézniowo w e
zamrazarce lodéwce
Wotowina i cielecina 1-3 lata
1 miesi 1-2 tygodni
Mieso mielone 1 rok miesiac ygodnie
Wieprzowina 2-3 lata 2-4 tygodnie 1 tydzien
Ryby 2 lata 2 tygodnie 3-4 dni
Dréb 2-3 lata 2-4 tygodnie 1 tydzien
Miesa wedzone 2 lata 6-12 tygodni 2-4 tygodnie
Produkty swieze . .
Jblanszowane 2-3 lata 2-4 tygodnie 1-2 tygodnie
Owoce 2-3 lata 2 tygodnie 3-4 dni
Twarde sery 6 miesiecy 2-4 dni
6-12 tygodni
Wedlina Nie zalecane ygodni 1-2 tygodnie
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‘ Makarony 6 miesiecy | 2-3 tygodnie ‘ 1 tydzien

4.3.5. Inne zastosowania maszyny do pakowania prézniowego
4.3.5.1. Oktfad chtodzacy

a) Napetnij worek prézniowy do potowy woda.

b) Dodaj kilka tyzek alkoholu.

c) Zamknij worek (bez zasysania powietrza!)

d) Umies¢ w zamrazarce.

e) Alkohol zapobiega zamarzaniu wody. W rezultacie, po wyciggnieciu z zamrazarki, mozna
otrzymac elastyczny oktad chtodzgcy na bolesne kontuzje.

435.2 Organizer

Drobne przedmioty, takie jak srubki, ostony itp., moina réwniez zapakowaé prdzniowo, co
pozwoli zachowac porzadek, np. w garazu, i zapobiegnie zgubieniu drobnych czesci.

4.3.5.3. Zapobiega utlenianiu

Ta cecha pozwoli utrzymaé srebro, np. bizuterie zapakowang prézniowo w dobrym stanie i
zapobiegnie Sniedzieniu.

43.54. Towarzysz podrézy

Przed wybraniem sie na dtuzszg wycieczke mozna zapakowac gotowe potrawy na wynos, a takze
drobne przydatne rzeczy, takie jak zapatki czy mapa, ktére zapakowane prézniowo nie ulegng
zamoczeniu.

4.4, Czyszczenie i konserwacja
44.1. Instrukcje ogdlne

a) Przed kazdym czyszczeniem, regulacjg lub wymiang akcesoriow, a takze przed przerwg w
uzytkowaniu urzadzenia, nalezy odtgczy¢ je od zasilania i poczeka¢, az catkowicie ostygnie.

b) Zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem lub schowaniem.
c¢) Do czyszczenia powierzchni nalezy uzywac wytgcznie niezracych srodkow czyszczacych.

d) Do mycia urzadzenia nalezy uzywacé wytgcznie tagodnych detergentéw dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig.

e) Po wyczyszczeniu urzgdzenia wszystkie jego czesci nalezy catkowicie osuszy¢ przed
ponownym uzyciem.

f)  Przechowywac¢ urzadzenie w suchym, chtodnym miejscu, z dala od wilgoci i bezposredniego
Swiatta stonecznego.

g) Urzadzenie nalezy regularnie sprawdza¢ pod katem sprawnosci technicznej i wykrywania
uszkodzen.
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h) Do czyszczenia nalezy uzywac miekkiej Sciereczki.

i) Do czyszczenia nie nalezy uzywaé ostrych i/lub metalowych przedmiotéw (np. szczotki
drucianej lub metalowej szpatutki), poniewaz moga one uszkodzi¢ materiat powierzchni
urzadzenia.

j)  Nie nalezy czyscic urzadzenia substancjami kwasnymi, Srodkami medycznymi,
rozcienczalnikami, paliwem, olejami ani innymi substancjami chemicznymi, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

k) W przypadku modelu RCVG-41 mozliwe jest usuniecie uszczelki obok komory, aby wytrzeé
ptyny i pozostatosci, ktére mogty wydostaé sie z worka prézniowego podczas pakowania.

4.4.2. Wymiana tasmy na listwie zgrzewajacej

Narzedzia potrzebne do wymiany: tasma wysokotemperaturowa, peseta, blacha o grubosci 0,8
mm lub szczelinomierz.

a)

b)

Uzyj pesety, aby unies¢ tasme z jednego konica.

Catkowicie usun tasme.
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c¢) Sprawdz, czy w miejscu, gdzie byta przyklejona, nie pozostat klej. W razie potrzeby wyczysc
klej, np. szmatka nasgczong alkoholem.

d) Przyklej nowa tasme tak, aby przylegata do paska spawalniczego i wygtadz miejsce, w
ktdrym znajduje sie przewdd grzejny. Korfice tasmy nie muszg by¢ mocno sklejone. Pozostaw
okoto 10-15 mm luznej tasmy z obu koncow.

e) Uzyj cienkiej blachy lub szczelinowego miernika o grubosci 0,8 mm i szerokos$ci 10 mm, aby
wsung¢ tasme w szczeliny na obu koncach przewodu grzewczego. Uwazaj, aby nie uzywa¢é
zbyt duzej sity, poniewaz moze to spowodowac przebicie tasmy.
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f)  WoygtadZ catg tasme, aby pozby¢ sie pecherzykdw powietrza i upewnij sie, ze tasma jest

dobrze przymocowana.

7

4.4.3. Rozwigzywanie probleméw

Tabela 3: Rozwigzywanie problemdéw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Na WVéWietlfcfu Wytacz urzadzenie i odfgcz je od
pojawia sie E (d Urzadzenie iest brzegrzane zasilania. Odczekaé¢ minimum 20
“E2" [ “E3"|, 3 Jest przeg " | min. przed ponownym
modelu ).RCVG-41 uruchomieniem.

Sprawdzi¢ stan oraz podtgczenie
kabla zasilajgcego.

Docisng¢ wtyczke lub wymieni¢
kabel, w zaleznosci od usterki.

Brak podtaczenia do zrédta
zasilania lub uszkodzony
przewdd zasilajacy.

Urzadzenie nie wtgcza
sie.

Koniec worka prézniowego
nie znajduje sie w komorze
prézniowej lub nie jest
réwnomiernie umieszczony.
Brudne urzadzenie lub
worek.

Urzadzenie pozostawia
duzo powietrza w
worku prézniowym.

Upewnij sie, ze worek jest
wtozony prawidtowo. Wyczysé
urzadzenie lub wymien worek.
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Worek nie jest
szczelnie zamkniety.

Ostre krawedzie produktu
mogg przebi¢ worek.

Wymien worek i powtérz proces
pakowania prézniowego.

Owoce/warzywa s3
zepsute.

Zywnoé¢ nie zostata
odpowiednio sparzona lub
zamrozona (wydziela gaz).

Otwdérz opakowanie i spozy;j
produkty, jesli nadajg sie do
spozycia, lub wyrzu¢ je. Nie
pakowac ich ponownie.

Urzadzenie nie odsysa
powietrza z
pojemnikow
prézniowych.

*  Btedne podtgczenie
weza.

e  Btedne ustawienie
pokretta w pokrywie
pojemnika.

*  Brak wolnej przestrzeni
w pojemniku.

*  Uszkodzony
pojemnik/pokrywa

Sprawdz podtaczenie weza i
w razie potrzeby docisnij.
Ustaw pokretto w
prawidtowej pozycji.
Oprdznij pojemnik, az
uzyskasz wymagang wolng
przestrzen.

Zatéz pojemnik/pokrywe.

44.4. Utylizacja zuzytych urzadzen

Nie wyrzucaj tego urzadzenia do systemdédw odpaddédw komunalnych. Przekaz je do punktu
recyklingu i zbidrki urzadzen elektrycznych. Sprawdz symbol na produkcie, instrukcji obstugi i
opakowaniu. Tworzywa sztuczne uzyte do budowy urzgdzenia nadajg sie do recyklingu zgodnie z

ich oznaczeniami. Decydujac sie na recykling, wnosisz znaczgcy wktad w ochrone $srodowiska.

Skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami, aby uzyska¢ informacje o lokalnym punkcie recyklingu.
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A

Tato uZivatelskd prirucka byla pfeloZzena pomoci strojového prekladu. VynaloZili jsme veskeré usili,
abychom zajistili presnost prekladu, ale upozorfiujeme, Ze automatické preklady nejsou dokonalé a
nenahrazuji lidské prekladatele. Oficidlni verze uzivatelské pfirucky je v anglictiné. Jakékoli rozdily
mezi preloZenou verzi a originalni angli¢tinou nejsou pravné zavazné. Mate-li jakékoli dotazy ohledné
presnosti prekladu, obratte se na anglickou verzi, ktera je oficialni referenci. Dalsi jazykové verze jsou
k dispozici na vyzadani prostfednictvim info@expondo.com.

1. Technické udaje

Tabulka 1: Technické udaje produktu

Popis parametru Hodnota parametru

Nazev vyrobku Vakuovacka

Model RCVG-40 \ RCVG-41

Jmenovité napéti [V~] / frekvence [Hz] 230/50

Jmenovity vykon[W] 475

Trida ochrany I

Maximalni Sifka role/félie/Saru [mm] 310

Podtlak vakua [mbar] 942 (dvojita vyvéva s 942 (dvojita vyvéva s
motorem) motorem)

Rozméry (Sifka x hloubka x vyska) [mm] 280x385x 110 275x285x 110

Hmotnost [kg] 4,6 4,2

2. VSeobecny popis

UzZivatelska pfirucka je navriena tak, aby vam pomohla s bezpecnym a bezproblémovym pouZivanim
zafizeni. Vyrobek je navrien a vyroben v souladu s pfisnymi technickymi zdsadami pouzivani, s
vyuzitim nejmodernéjsich technologii a komponentl. Kromé toho je vyrdbén v souladu s
nejprisnéjsimi normami kvality.

NEPOUZIVEJTE ZARIZENi, POKUD JSTE S| POZORNE NEPRECETLI A NEPOROZUMELI TUTO
UZIVATELSKOU PRIRUCKU.

Abyste prodlouzili Zivotnost zafizeni a zajistili bezproblémovy provoz, pouzivejte jej v souladu s touto
uZivatelskou pfiruckou a pravidelné provadéjte udrzbu. Technické Udaje a specifikace v této
uzivatelské pftiruéce jsou aktualni. Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmény souvisejici se zlepSenim
kvality. Zatizeni je navrzeno tak, aby minimalizovalo rizika emisi hluku s ohledem na technologicky
pokrok a moznosti snizeni hluku.

2.1. Legenda

lkona Popis zafizeni

( € Vyrobek splfiuje pfislusné bezpecnostni normy.
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Pred pouZzitim si prectéte navod k pouZiti.

Vyrobek musi byt recyklovan.

VAROVANI! nebo POZOR! nebo PAMATUIJTE! Plati pro danou situaci.
(obecné vystrazné znameni)

POZOR! Varovani pred urazem elektrickym proudem!

POZOR! Nebezpeci rozdrceni ruky!

Ochranné zafizeni tfidy | s dvojitou izolaci.

POZOR! Horky povrch, nebezpeci popaleni!

Pouzivejte pouze v interiéru.

BTG et Ete

A

NEZAPOMENTE! VYKRESY V TETO PRIRUCCE SLOUZi POUZE PRO ILUSTRACNI UCELY A V
NEKTERYCH DETAILECH SE MOHOU LISIT OD SKUTECNEHO PRODUKTU.

7 ’

3. Bezpecnost pti pouzivani

A

POZOR! PRECTE SI VSECHNY VYSTRAHY, KTERE SE TYKAJi BEZPECNOSTI, A TAKE VSECHNY NAVODY.
NEDODRZENi VAROVANi A POKYNU MUZE VEST K URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM, POZARU
A/NEBO VAZNEMU ZRANENI, | DOKONCE SMRTI.

Vyraz ,zatizeni” nebo ,vyrobek” se v upozornénich a v popisu pfiruc¢ky vztahuje na nasledujici zbozi:

Vakuovacka

3.1. Elektricka bezpe€nost

a) Zastrcka musi pasovat do zasuvky. Zastréku v Zadném pfipadé nijak neupravujte. Pouzivani
originalnich zastréek a odpovidajicich zasuvek snizuje riziko Urazu elektrickym proudem.

b) Nedotykejte se uzemnénych prvk(, jako jsou potrubi, topeni, kotle a lednicky. Zvysené riziko
urazu elektrickym proudem hrozi, pokud je uzemnéné zafizeni vystaveno desti, pfijde do
pfimého kontaktu s mokrym povrchem nebo je provozovano ve vihkém prostredi. Vniknuti
vody do zafizeni zvySuje riziko poskozeni zatizeni a Urazu elektrickym proudem.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Nedotykejte se zafizeni mokryma nebo vlhkyma rukama.

PouZivejte kabel pouze k uréenému ucelu. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni zafizeni ani k
vytahovani zastrcky ze zasuvky. UdrZujte kabel mimo dosah zdrojll tepla, oleje, ostrych hran
nebo pohyblivych ¢asti. PoSkozené nebo zamotané kabely zvysuji riziko Urazu elektrickym
proudem.

Pokud se nelze vyhnout pouZivani zafizeni ve vlhkém prostfedi, mél by byt pouzit proudovy
chranic (RCD). PoufZiti proudového chranice snizuje riziko Urazu elektrickym proudem.

NepouZivejte zafizeni, pokud je napajeci kabel poskozeny nebo vykazuje zjevné znamky
opotrebeni. Poskozeny napajeci kabel by mél vyménit kvalifikovany elektrikdf nebo servisni
stfedisko vyrobce.

Abyste predesli Urazu elektrickym proudem, neponorujte kabel, zastréku ani zafizeni do
vody ani jinych kapalin. NepouZivejte zafizeni na mokrych povrsich.

POZOR! NEBEZPECI OCHRANY ZIVOTA! Béhem ¢isténi nikdy neponoftujte zafizeni do vody ani
jinych kapalin.

Bezpecnost na pracovisti

Ujistéte se, Ze pracovisté je Cisté a dobre osvétlené. Neporadek nebo Spatné osvétlené
pracovisté muze vést k nehodam. Snazte se myslet dopredu, pozorovat, co se déje, a pfi
praci se zafizenim pouZivejte zdravy rozum.

Pokud zjistite poSkozeni nebo nepravidelny provoz, okamzité zafizeni vypnéte a neprodlené
to nahlaste nadfizenému.

Pokud si nejste jisti, zda zafizeni funguje spravné, nebo pokud zjistite poskozeni, obratte se
na servisni stfedisko vyrobce.

Opravy zafizeni smi provadét pouze servisni stfedisko vyrobce. Nepokousejte se o opravy
samil

V pripadé pozaru poufZijte k uhaseni praskovy nebo oxid uhlic¢ity (CO2) hasici pFistroj (uréeny
pro pouZiti na elektrickych zafizenich pod napétim).

Détem nebo neopravnénym osobam je vstup na pracovisté zakdzdn. Rozptyleni pozornosti
muze vést ke ztraté kontroly nad zatizenim.

Pravidelné kontrolujte stav bezpecnostnich stitkd. Pokud jsou Stitky necitelné, musi byt
vymeénény.

Uschovejte si prosim tento ndvod k pouZiti pro budouci pouZiti. Pokud je toto zafizeni
predano treti strané, musi byt s nim predan i navod k pouZiti.

Obalové prvky a malé montazni dily uchovavejte na misté, které neni pro déti pristupné.
Zatizeni ulozte mimo dosah déti a zvifat.

Pokud se toto zafizeni pouZivd spolecné s jinym zafizenim, je tfeba dodrZovat i zbyvajici
pokyny k pouziti.
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A

ZAPAMATUIJTE SI! PRI POUZiVANI ZARIiZENi CHRANTE DETI A OSTATNi KOLEMJDOUCI.

3.3.

a)

b)

c)

d)

e)

3.4.

a)

b)

c)

e)

g)

h)

Osobni bezpecnost

Nepouzivejte zatizeni, pokud jste unaveni, nemocni nebo pod vlivem alkoholu, omamnych
latek ¢i léka, které mohou vyrazné ovlivnit schopnost zatizeni ovladat.

S pristrojem smi manipulovat pouze fyzicky zdatné osoby, které jsou s nim schopny
manipulovat, radné vyskolené, sezndmené s timto ndvodem a proskolené v oblasti
bezpecénosti a ochrany zdravi pfi praci.

Pti praci se pristrojem pouZivejte zdravy rozum a budte ostraZiti. DoCasna ztrata soustfedéni
pfi pouzZivani pfistroje mize vést k vaznym zranénim.
Pristroj neni hracka. Déti musi byt pod dohledem, aby si s pfistrojem nehraly.

Nevkladejte ruce ani jiné pfedméty do pfistroje, kdyz je v provozu!

Bezpecné pouzivani pristroje
NepouZivejte pfistroj, pokud vypinac ,ZAP/VYP“ nefunguje spravné (nezapind a nevypina

pfistroj). Zafizeni, kterd nelze zapnout a vypnout pomoci vypinace ,ZAP/VYP“, jsou
nebezpecénd, neméla by byt provozovana a musi byt opravena.

Pfed zahajenim sefizovani, ¢isténi a udriby odpojte pfistroj od napdjeni. Toto preventivni
opatieni snizuje riziko ndahodného zapnuti.

Pokud pfistroj nepouzivate, skladujte jej na bezpeéném misté mimo dosah déti a osob, které
nejsou s pristrojem obezndmeny a neprecetly si uZivatelskou pfirucku. Pfistroj muze
predstavovat nebezpedi v rukou nezkusenych uzivateld.

Udrzujte pfistroj v bezvadném technickém stavu. Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte celkové
poskozeni, zejména pohyblivé soucasti, zda nemaji praskliny nebo jiné prvky, a zda nejsou
poskozené, ani jinak neovliviiuji bezpecny provoz zafizeni. Pokud zjistite poSkozeni, pred
pouzitim zafizeni odevzdejte k opravé.

Uchovavejte zafizeni mimo dosah déti.

Opravy nebo udrzbu zafizeni by mély provadét kvalifikované osoby pouze s pouzitim
originalnich nahradnich dilG. Tim je zajiSténo bezpecné pouzivani.
Pro zajiSténi provozni integrity zafizeni neodstranujte ochranné kryty namontované z vyroby

a nepovolujte Zadné Srouby.

PFi prepravé a manipulaci se zafizenim mezi skladem a mistem uréeni dodrZujte zdsady
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci pro rucni prepravu platné v zemi, kde bude zafizeni
pouzivano.

B&hem prace zafizeni nepremistujte, nenastavujte ani neotacejte.
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i) Nenechavejte toto zafizeni bez dozoru, dokud je v provozu.

k)  Zafizeni pravidelné Cistéte, aby se v ném nehromadily odolné necistoty.

I)  Nepracujte na dvou obrobcich soucasné.

m) Zafizeni neni hracka. Cisténi a Gdribu nesmi provadét déti bez dozoru dospélé osoby.

n) Je zakazano zasahovat do konstrukce zafizeni za uUcelem zmény jeho parametrli nebo
konstrukce.

o) Uchovavejte zafizeni mimo dosah zdroji ohné a tepla.

p) Neprekracujte maximalni povoleny provozni tlak!

g) Nezakryvejte vétraci otvory!

r)  Pfed konzumaci vakuové baleného jidla zkontrolujte, zda neni i pfes obal zkazené.

s) Bezpecné skladovani potravin probiha pfi nizkych teplotach (doporucena skladovaci teplota
<4 °C). Pokud chcete potraviny uchovavat delsi dobu, musite je po zabaleni zmrazit.

t) Potraviny po dobé pouZitelnosti nesmi byt vakuové baleny a zmrazovany.

u) Zafizeni pfipojujte pouze k uzemnénym napdjecim zdrojim. K pFipojeni zafizeni
nepouzivejte prodluzovaci kabely.

v)  Provakuové baleni pouzivejte sacky a prislusenstvi, urcené k tomuto ucelu.

w) Vyrobky s kratkou dobou pouZitelnosti doporu¢ujeme zmrazit pfimo, nedoporucujeme je
vakuovat.

X)  Mezi kazdym pouzitim zafizeni doporucujeme udélat 20vtefinové prestavky.

y) Je zakazano dotykat se svafovaci listy! Zvlastni opatrnost vénujte vkladani/vytahovani
vakuovaciho sacku.

z) “SEAL” Abyste predesli popaleni rukou, stisknéte tladitko. Zafizeni se v tomto rezimu
nezahfiva.

aa) Neotvirejte kryt nasilim. Pokud béhem otvirani krytu narazite na zvyseny odpor, pockejte, az
se vyrovna tlak.

A

POZOR! NAVZDORY BEZPECNE KONSTRUKCI ZARIiZENi A JEHO OCHRANNYM PRVKUM A
NAVZDORY POUZITi DALSICH PRVKU CHRANICICH OBSLUHU EXISTUJE PRI JEHO POUZiVANI
STALE MIRNE RIZIKO NEHODY NEBO ZRANENI. PRI POUZiVANIi ZARIiZENi BUDTE OSTRAZITI A
POUZIVEJTE ZDRAVY ROZUM.

4. Zasady pouZzivani

Zarizeni je uréeno pro vakuové baleni potravin odsavanim vzduchu z tésného sacku a jeho naslednym
svarenim.
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Vyrobek je uréen pouze pro domaci poutziti.
UZivatel je odpovédny za jakékoli Skody vzniklé v dlisledku nezamysleného poutiti zafizeni.
4.1. Popis zafizeni

41.1. Prehled produkt(
RCVG-40

o
0 e

"‘l L2

- oy

1) Ovladaci panel

o
(R

2) Driak
3) Kryt
4) Noha

5) Ventilator
6) Utahovaci pasek
7) Tésnéni vakuové komory
8) Vakuova komora
9) Tésnici pasek

RCVG-41

1) Ovladaci panel

2) Ventilator
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3) Noha
4)  Kryt
5) Utahovaci pasek
6) Spona
7) Tésnéni vakuové komory
8) Vakuova komora
9) Objimka spony

10) Tésnici pasek

4.1.2. Ovladaci panel

RCVG-40

3-

7
POWER

1) Automatické vakuové baleni

2) Svarovani sackl
3) Zobrazeni pribéhu procesu
4) ProdlouZeni doby svarovani
5) Zkraceni doby svarovani
6) Tlacitko provozni signalizace
7) ON/OFFtagitko

8) ReZim marinovani
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9) Odsavani vzduchu z prislusenstvi
10) Pulzni rezim baleni

11) Normalni rezim svafovani

RCVG-41

CANISTER

"9 ™10

/7 8™
ON/OFF MARINATE .-"I.L'I:I:‘_i':-ZJI—!'T'] PULSE

1) Automatické vakuové baleni
2) Svarovani sackl

3) Zobrazeni pribéhu procesu

4) Prodlouzeni doby svarovani

5) Zkraceni doby svarovani

6) Tlacitko provozni signalizace
7) ON/OFFtagitko
8) ReZim marinovani

9) 0Odsdavani vzduchu z pfislusenstvi

10) Pulzni rezim baleni
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4.2. PFiprava k pouziti
4.2.1. Umisténi spotfebice

Teplota prostiedi nesmi byt vyssi nez 40 °C a relativni vihkost vzduchu by méla byt nizsi nez 85 %.
Zajistéte dobré vétrani mistnosti, ve které se zafizeni pouziva. Mezi kazdou stranou zafizeni a zdi
nebo jinymi predméty by méla byt vzdalenost alesponn 10 cm. Zafizeni by mélo byt vidy
pouzivano na rovném, stabilnim, Cistém, nehoflavém a suchém povrchu a mimo dosah déti a
osob s omezenymi mentdlnimi a smyslovymi funkcemi. Umistéte zafizeni tak, abyste méli vzdy
pfistup k zastréce. Napdjeci kabel pfipojeny ke spotfebici musi byt fadné uzemnén a odpovidat
technickym udajlm na Stitku vyrobku.

Pfed prvnim pouzitim zafizeni a vSechny jeho soucdsti rozeberte a ocistéte.
4.2.2. Opareni

Zeleninu pred vakuovym balenim blansirujte. Tento proces zastavuje plisobeni enzym, které
ovliviuji ztratu chuti, barvy a textury.

Postupujte podle nasledujicich krok( pro opareni:

1) Ponorte zeleninu do vafici vody nebo ji dejte do mikrovinné trouby do okamziku, kdy bude
uvarena, ale stale jeSté kfupava.

2) Nasledné zeleninu ponorte do studené vody, tim zastavite proces vareni.
3) Pfed vakuovym balenim zeleninu osuste (napt. papirovou utérkou).

4) Kostalova zelenina (brokolice, klicky, zeli, kvétak, kaderava kapusta) béhem uchovavani
pfirozenym zplsobem uvoliuje plyny. A proto je nutné je po blansirovani uchovavat
vyhradné v mraznicce.

4.3. PouZivani zafizeni
43.1. Spusténi zafizeni
1) Pripojte napajeci vodic.
a) Odstrante fdlii z kabelu.

b) Zasunte 3kolikovy konec do zasuvky na boku zatizeni [1].

L -
/!
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2) Pripojte zatizeni ke zdroji napajeni.
a) Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
3) ON/OFF stisknéte tlagitko. Zobrazi se naposledy uloZeny ¢as svarovani. Spusti se ventilator.
Po 10 minutdch necinnosti se displej vypne a ventilator prestane fungovat.
4) Zvolte pozadovanou funkci.
4.3.2. Funkce zafizeni

4.3.2.1. Vakuové baleni s félii

a) Vyberte roli s félii o vhodné Sirce.

b) Umistéte zacatek fdlie podél tésniciho prouzku a zavrete kryt.

c) “SEAL”Stisknéte tlac¢itko. Zafizeni zalne odpocitdvat etapy od 9 do 0, kde 0O znamena
dokoncéeni svafovani.

d) ON/OFF stisknéte tlacitko pro zastaveni procesu (pokud je to nutné).

e) Po dokonceni procesu se kryt automaticky otevie. V tom pfipadé vytahnéte roli s fdlii a
zkontrolujte kvalitu svaru.

f)  Pokud je svarovani spravné, upravte velikost félie podle baleného produktu. Nechte 4,5 cm
folie navic a ustfihnéte folii.

g) PovloZeni produktu do félie postupujte jako pfi vakuovém baleni se sacky (polozka 2 nize).

4.3.2.2. Vakuové baleni pomoci vakuovacich sacka

a) Vyberte vhodny vakuovy sacek.

b) VloZte produkt do sacku.

¢)  Uvnitf sacku nechte 4,5 cm volného prostoru.

d) Jeden konec sacku umistéte podél tésnéni vakuové komory.

e) Zavrete viko.

f)  “START” stisknéte tlac¢itko. Zafizeni spusti cyklus vakuového baleni. Displej zatne
odpocitavat faze od 9 do 0, kde 0 znamena konec procesu.

g) Podokonceni procesu zafizeni automaticky spusti cyklus svafovani.

h) Po dokonceni se kryt otevre. Vytahnéte sacek a zkontrolujte, zda je svafen dostatecné tésné.

“SEAL”V ptipadé potfeby cyklus svafovéni zopakujte (pomoci tlacitka).

4.3.2.3. Funkce pulzniho vakuového baleni
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Vakuové baleni a vysoky tlak mohou vést ke zni¢eni choulostivych produktl. Pro takové produkty
se doporucuje pulzni vakuové baleni, protoze umoziuje kontrolu ¢asu a hodnoty vakua a
zabrariuje drceni produktu. Tato funkce mlze byt pouzivana také pro baleni stavnatych vyrobkd,
aby se predeslo vytladeni $tavy a jejich vysuseni.

a)

b)

i)

Vyberte vhodny vakuovy sacek.

Vlozte produkt do sacku.

Uvnitf sacku ponechte 4,5 cm volného prostoru.

Umistéte jeden konec sacku podél tésnéni vakuové komory.
Zavrete viko.

“PULSE” stisknéte tlagitko. Zafizeni spusti cyklus vakuového baleni.

”PULSE"Opétovan stisknutim tlacitka cyklus zastavite, ¢imZ umoznite snizeni podtlaku a

zpomalite proces. “PULSE” Opétovnym stisknutim tlacitka obnovite provoz. Opakujte, dokud
nedosahnete pozadovaného efektu. Cim je produkt jemnéjsi, tim ¢astéji se proces zastavuje
a je nutné jej obnovit.

“SEAL” Po dosaZeni poZadovaného efektu stisknéte tladitko pro uzavieni sacku.

Po dokonceni se kryt otevie. Vytahnéte sacek a zkontrolujte, zda je svafen dostatecné tésné.
Pokud je to nutné, provedte znovu cyklus svafovani.

4324, Vakuové baleni v nadobach

a)

b)

c)

d)

Vlozte produkt do vakuového sacku.

Ujistéte se, ze viko nadoby je suché a Ze v otvorech ve viku a na horni strané nadoby nejsou
zadné drobky ani necistoty. Zaviete nadobu.

Na viku nadoby se nachazi knoflik. Otocte jej do polohy pro odsavani vzduchu (v zavislosti na
duhu nadoby).

Ptipojte dalsi hadici ze zdsuvky v zafizeni [1] k zasuvce v nddobé.

“ACCESSORY” Stisknéte tla¢itko. Jemné pfitlatte viko nadoby. Zafizeni zatne odsavat
vzduch.

Po dokoncéeni procesu se zatizeni automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.
Otocte knoflik na viku nddoby do polohy, ktera blokuje vstup/vystup vzduchu.

Odpojte hadici.
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i) Uchovavejte nadobu v chladnicce.
j)  Chcete-li nddobu otevfit, otocte knoflik na viku nadoby do polohy odpovidajici otevirani.

UPOZORNENI! Po vyprazdnéni nadoby ji peclivé umyjte. Nadoba, které je vénovana dlikladna
péce, mizZe byt mnohokrat opakované pouzita.

4.3.2.5. ReZim marinovani

ReZzim marinovani vyrobk( pomoci vakuovaci nadoby je provadén ve dvou cyklech: rychlého
marinovani (15 min.) a standardniho marinovani (27 min.). Funkce marinovani je zaloZena na
stfidavém opakovani cyklu odsavani vzduchu a nasledného uvolfovani vzduchu do nadoby, ¢imz
se dosahne optimalni Urovné nasyceni vyrobku marinddou, a to v nejkratsi mozné dobé.

a) Vlozte produkt do vakuového sacku.

b) Uijistéte se, Ze je viko nddoby suché a Ze v otvorech ve viku a na horni strané nadoby nejsou
zadné drobky ani necistoty. Zaviete nddobu.

c¢) Naviku nddoby se nachazi knoflik. Otocte jej do polohy otevreni pfivodu vzduchu.

d) Pfipojte dalsi hadici ze zasuvky v zafizeni [1] k zadsuvce v nadobé.

e) “MARINATE”Stisknéte tladitko. Zvolte poZadovany cyklus: rychly (stisknéte tlaéitko pouze
jednou), standardni (stisknéte tlacitko dvakrat). Vybrany cyklus se zobrazi na displeji: 1 —
rychlé marinovani, 2 — normalni marinovani.

f)  “START”Stisknéte tladitko. Jemné ptitlacte viko nadoby.

g) Zafizeni za€ne pocitat faze od 5 do 0, kde 0 znamenad konec procesu. Odsavani vzduchu bude
ukonéeno v pfipadé rychlého marinovani po 4 min. a v pfipadé standardniho marinovani po
8 min.

h) Po dokonceni sani se do nddoby dostane odsavany vzduch ve formé marinovaciho nalevu.
Displej za¢ne odpocitavat etapy od 5 do 1. Po 30 vtefindch bude proces dokoncen.

i)  Zafizeni obnovi sani vzduchu.

i) Vyse popsané cykly se budou opakovat, dokud nebude marinovaci rezim dokoncen.
k) Po dokonceni marinovani se na displeji zobrazi hodnota 0.

[)  Otocte knoflik na viku nadoby do polohy, ktera uzavira pfivod/vyvod vzduchu.

m) Odpojte hadici.

4.3.2.6. Uzavirani otevienych lahvi vakuovym uzdvérem
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Funkce uzite€na pro oteviené lahve s vinem, jedlym olejem, dZzusem atd.

a) Uzaviete lahev vakuovym uzavérem. Mezi spodni ¢asti uzdvéru a hladinou tekutiny v lahvi
musi byt minimdlné 2,5 cm volného prostoru.

b) Pripojte dalsi hadici ze zasuvky v zatizeni [1] k zasuvce v uzavéru.

c) “ACCESSORY” stisknéte tladitko. Zafizeni zaéne odsavat vzduch ladhve.

d) Po dokonceni procesu se zafizeni automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.

e) Odpojte hadici.

f)  Lahev skladujte ve svislé poloze. Zkontrolujte, zda se hladina kapaliny nedotyka vakuového
uzaveéru.

g) Chcete-li ldhev otevfit, sejméte uzavér.

43.2.7. Obycejné svarovani

Funkce je uzite¢nd, kdyz vakuové svafovani neni nutné.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Nastavte dobu svafovani pomoci tlacitek ,,+“ a ,—"“.
“IMPULSE SEAL” sStisknéte tla¢itko.

Umistéte konec sacku podél tésniciho prouzku.
Zavrete kryt a jemné stisknéte.

Zatizeni zacne automaticky svafovat. Na displeji se zacne odpocitavat ¢as od predem
nastavené doby do 0, kterd znamena dokoncéeni procesu.

Otevrete kryt a zkontrolujte kvalitu svarovani.

ON/OFF stisknutim tlagitka ukoncite refim norméalniho svafovani.

POZNAMKA: V pripadé velkého poctu svarovacich sackd se doporuduje nastavit dobu svafovani
co nejkratsi, aby se zabranilo prehiati nebo roztaveni sacku.

4.3.3. Informace o vakuovém pfislusenstvi

4.3.3.1. Vakuové nadoby

a)

b)

c)

d)

e)

Povoleny jsou pouze nadoby urcené pro provoz pod tlakem. Jiné, nekompatibilni nadoby
mohou byt zniceny.

Pfed umisténim do nadoby nechte produkt vychladnout.

vakuové nadobé je -18 °C.
Nékolik sekund pred zahajenim odsavani vzduchu z naddoby jemné zatlacte na viko nadoby
pro lepsi ucinek.

Viko nddoby nelze vkladat do mikrovinné trouby ani do mycky nadoby. Myijte jej rucné.
Samotnou nadobu Ize myt v mycce nadoby a vlozit do mikrovinné trouby, pokud nastavena
teplota nepresahne 100 °C.
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f)

g)

h)

Pokud se do spojovaci hadice s vakuovym balicem dostane tekutina nebo drobky produktu,
oplachnéte ji teplou vodou. Pred cCiSténim se ujistéte, ze hadice neni pfipojena k zafizeni ani
k nddobé.

Praskové nebo granulované produkty by mély byt pred odsdvanim zakryty papirovou
utérkou, aby se zabranilo vniknuti ¢astic produktu do systému.

NepouZivejte vakuovou nadobu ke konzervovani produktd.

43.3.2. Vakuové sacky

a) Produkty urcené k baleni do vakuovych sackl by mély byt co nejéerstvéjsi.

b) Krehké a vihké produkty by mély byt pred vakuovym balenim zmrazeny. Produkty, jako je
maso, bobule nebo chléb, Ize zmrazit 24 hodin pred balenim. NeZ je vyrobek vakuové
zabalen, doporucujeme, aby byl tvrdy.

¢) Nezmrazené maso by mélo byt pred balenim zabaleno do papirové utérky. Pfedejde to jeho
vysuseni.

d) Tekuté produkty, jako jsou polévky, guldas nebo dusend jidla, by mély byt pred balenim
ochlazeny a mirné zmrazeny v misce nebo na misce na led.

e) Produkty s ostrymi hranami, jako jsou kosti, ryZe a téstoviny, by mély byt pfed balenim
zabaleny do papirové utérky, aby se v sacku netvorily diry.

f)  Vakuové sacky jsou opakované pouZitelné produkty. MlzZete je dat do vafici vody nebo do
mikrovinné trouby, nicméné takto pouzité sacky uz nesmi byt pouzity pro vakuové baleni,
stejné jako sacky, v nichz byly uchovavany mastné nebo slizké vyrobky.

g) Nezapomerite zeleninu pfed vakuovym balenim opafrit.

43.4. Skladovani potravin

Tabulka 2: Doba skladovdni potravin
Skladovani vakuové | Skladovani vakuové Standardni
Vyrobek balenych produktiiv | balenych produktt c .,
‘ .y uchovavani
mrazaku v chladnicce
Hovézi a teleci maso 1-3 roky
1 mési 1-2 tyd
Mleté maso 1 rok mesic yany
Veprové maso 2-3 roky 2—4 tydny 1 tyden
Ryby 2 roky 2 tydny 3-4 dny
Drabe? 2-3 roky 2-4 tydny 1 tyden
Uzené maso 2 roky 6-12 tydna 2-4 tydny
Cerstvé blansirované , .
vyrobky 2-3 roky 2-4 tydny 1-2 tydny
Ovoce 2-3 roky 2 tydny 3-4 dny
Tvrdé syry 6 mésicl 2-4 dny
. 6—-12 tydn ,
Uzeniny Nedoporucuje se ydnu 1-2 tydny
Téstoviny 6 mésicud 2-3 tydny 1 tyden
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4.3.5. Dalsi pouZiti vakuového baliciho stroje
435.1. Chladivy obklad

a) Naplnte vakuovy sacek do poloviny vodou.

b) Pridejte nékolik IZic lihu.

c) Sacek uzavrete (bez nasavani vzduchul).

d) VloZte do mrazaku.

e) Lih zabranuje zamrznuti vody. Vysledkem je, Ze po vyjmuti z mraznicky mate k dispozici
pruzny chladivy obklad na bolestiva poranéni.

4.35.2, Organizér

Drobné predméty, jako jsou Srouby, kryty atd., lze také vakuové balit, coZz umozZni udrZovat
poradek napt. v garazi a zabrani ztraté malych dild.

4.3,5.3. Predchazi oxidaci

Tato vlastnost pomUzZe udrZet napf. vakuové zabalené stfibro nebo Sperky v dobrém stavu a
predchazi vzniku patiny.

4354, Spolec¢nik na cesty

Predtim, neZ vycestujete na delsi vylet, si mlZete vakuové zabalit hotova jidla, ktera si berete s
sebou a také drobné potrebné véci, jako zapalky nebo mapu, které, pokud jsou vakuové zabaleny,
nezmoknou.

4.4, CISTENI A UDRZBA
4.4.1. Obecné pokyny

a) Pred kazdym CciSténim, sefizovanim nebo vyménou pfislusenstvi, nebo pokud se zatizeni
nepouziva, odpojte sitovou zastrcku a nechte zafizeni zcela vychladnout.

b) Pred cisténim nebo uloZenim zafizeni vidy odpojte ze zasuvky.

c) K (isténi povrchu pouZivejte pouze neagresivni Cistici prostredky.

d) K myti zafizeni pouZivejte pouze jemné Cistici prostfedky bezpecné pro potraviny.

e) Po vycisténi zafizeni je tfeba vSechny jeho ¢asti pred opétovnym pouZitim zcela osusit.

f)  Zafizeni skladujte na suchém a chladném misté, mimo dosah vlhkosti a pfimého slunec¢niho
zareni.

g) Zatizeni je nutné pravidelné kontrolovat, aby se ovéfila jeho technickd Gcinnost a odhalila
pfipadna poskozeni.

h) K cisténi pouzivejte mékky hadrik.

i) K Cisténi nepouzivejte ostré a/nebo kovové predméty (napf. dratény karta¢ nebo kovovou
Spachtli), protoze by mohly poskodit povrchovy material spotrebice.
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j)  Zarizeni necistéte kyselymi latkami, prostfedky pro lékarské ucely, fedidly, palivem, oleji ani
jinymi chemickymi [atkami, protoZe by mohly zafizeni poskodit.

k) V pripadé modelu RCVG-4lje moiné odstranit tésnéni vedle komory a setfit kapaliny a
zbytky, které mohly béhem baleni uniknout z vakuového sacku.

4.4.2. Vyména pdasky na svarovaci listé

Nastroje potfebné k vyméné: vysokoteplotni paska, pinzeta, plech o tloustce 0,8 mm nebo fezaci
mérka.

a) Pinzetou nadzvednéte pasku na jednom konci.

b) Pasku zcela odstrarite.

c¢) Zkontrolujte, zda na misté, kde se paska nachazela, nezlstalo lepidlo. V pfipadé potieby
lepidlo ocistéte napftiklad hadfikem namocenym v lihu.
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d) Novou pasku nalepte tak, aby ptilnula ke svafovacimu pdasku, a uhladte misto, kde se
nachdzi topny drat. Konce pasky neni nutné lepit pevné. Na obou koncich nechte asi 10-15
mm volné pasky.

e) K vloZeni pasky do otvord na obou koncich topného kabelu pouzZijte tenky plech nebo

drazkovany méric¢ o tloustce 0,8 mm a Sifce 10 mm. Davejte pozor, abyste nepouzili pfilis
velkou silu, mohlo by dojit k propichnuti pasky.
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f)  Vyhladte veSkerou pasku, abyste odstranili vzduchové bubliny, a ujistéte se, Ze je paska

dobre pripenéna.

o
4.4.3. Redeni problémd
Tabulka 3: Reseni problém{i
Problém Mozna pficina Reseni
Na displeji se zobrazuje Vypnéte zatizeni a odpojte jej od
Hen " n [ n
E (p E2” / “E3 ro Zafizeni je prehraté. napajeni. Pfed dalSim zapnutim

model ).RCVG-41 pockejte minimalné 20 min.

Zkontrolujte stav napajeciho
vodice.

V zavislosti na poruse zatlacte
zastrcku nebo vyménite vodic.

Zadné pripojeni ke zdroji
Zafizeni se nezapne. napdjeni nebo poskozeny
napadjeci kabel.

Konec vakuového sacku neni

Zatizeni ponechava ve | ve vakuové komore nebo Ujistéte se, Ze je sacek spravné
vakuovém sacku hodné | neni rovhomérné umistén. vloZen. Vycistéte zafizeni nebo
vzduchu. Znecisténé zarizeni nebo sacek vyménte.

sacek.
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Sacek neni tésny.

Ostré hrany vyrobku by

mohly sdéek propichnout.

Vyménite sacek a zopakujte
proces vakuového baleni.

Ovoce/zelenina je
zkazena.

Potraviny nejsou spravné
oparené nebo zmrazené
(produkuji plyn).

Otevrete sacek a spotiebujte
produkty, pokud jsou vhodné ke
konzumaci, nebo je zlikvidujte.
Uz je podruhé nebalte.

Zarizeni neodsava
vzduch z vakuovych
nadob.

*  Chybné pfipojeni
hadice.

*  Chybné nastaveni
knofliku ve viku
nadoby.

*  V nadobé neni volny
prostor.

*  Poskozena nadoba/viko

Zkontrolujte pfipojeni
hadice a v pfipadé potieby
jej zatlacte.

Nastavte knoflik do spravné
polohy.

Vyprazdnéte nadobu,
dokud neziskate potiebny
volny prostor.

Nasadte zpét nadobu/viko.

44.4. Likvidace pouZitych zafizeni

Toto zafizeni nevhazujte do systémU komunalniho odpadu. Odevzdejte jej na sbérném misté pro
elektrické a elektrospotfebice. Zkontrolujte symbol na vyrobku, v navodu k obsluze a na obalu.
Plasty pouZzité k vyrobé zafizeni lze recyklovat v souladu s jejich oznacenim. Volbou recyklace
vyznamné pfispivate k ochrané naseho Zivotniho prostredi.

Informace o mistnim recyklacnim zafizeni vam sdéli mistni urady.
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Ce manuel d'utilisation a été traduit par traduction automatique. Nous avons fait tout notre possible
pour garantir I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les traductions automatiques ne
sont pas parfaites et ne sont pas destinées a remplacer les traducteurs humains. La version officielle
du manuel d'utilisation est en anglais. Toute différence entre la version traduite et I'anglais original
n'a pas de valeur juridique. Si vous avez des questions sur |'exactitude de la traduction, veuillez vous
référer a la version anglaise, qui est la référence officielle. D'autres versions linguistiques sont
disponibles sur demande a l'adresse info@expondo.com.

1. Caractéristiques techniques

Tableau 1 : Caractéristiques techniques du produit

Description du parameétre

Valeur du parameétre

Nom de produit

Machine sous vide professionnelle

Modeéle

RCVG-40 | RCVG-41

Tension nominale [V~] / fréquence [Hz] 230/50
Puissance nominale [W] 475
Classe de protection I
Largeur maximale du rouleau/film/scellage 310

[mm]
Pression de vide [mbar]

-942 (double pompe a
vide avec moteur)

-942 (double pompe a
vide avec moteur)

Dimensions (largeur x profondeur x
hauteur) [mm]
Poids [kg] 4,6 4,2

280x385x 110 275x285x 110

2. Description générale

Ce manuel d'utilisation est congu pour vous aider a utiliser I'appareil en toute sécurité et sans
probléme. Le produit est congu et fabriqué conformément a des directives techniques strictes, en
utilisant des technologies et des composants de pointe. De plus, il est fabrigué conformément aux
normes de qualité les plus strictes.

N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL A MOINS D'AVOIR LU ET COMPRIS ATTENTIVEMENT CE MANUEL
D'UTILISATION.

Pour prolonger la durée de vie de |'appareil et garantir son bon fonctionnement, veuillez I'utiliser
conformément aux instructions de ce manuel d'utilisation et effectuer régulierement des opérations
de maintenance. Les caractéristiques techniques et les spécifications dans ce manuel d'utilisation
sont a jour. Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications afin d'améliorer la qualité.
Cet appareil est congu pour minimiser les risques d'émission sonore, en tenant compte des progres
technologiques et des possibilités de réduction du bruit.
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2.1. Légende

IcOne

Description de I'appareil

Le produit est conforme aux normes de sécurité en vigueur.

Lire les instructions avant utilisation.

Le produit doit étre recyclé.

AVERTISSEMENT ! ou ATTENTION ! ou N'OUBLIEZ PAS ! Applicable a la
situation donnée.
(panneau d'avertissement général)

ATTENTION ! Avertissement de choc électrique !

ATTENTION ! Risque d'écrasement des mains !

Dispositif de protection de classe | avec double isolation.

ATTENTION ! Surface chaude, risque de brilure !

B G gl Bl A

Utiliser uniquement en intérieur.

A

N’OUBLIEZ PAS ! LES DESSINS DE CE MANUEL SONT FOURNIS A TITRE D'ILLUSTRATION

UNIQUEMENT ET PEUVENT DIFFERER DU PRODUIT REEL PAR CERTAINS DETAILS.

3. Sécurité d'utilisation

A\

ATTENTION ! LIRE TOUS LES AVERTISSEMENTS DE SECURITE ET TOUTES LES INSTRUCTIONS. LE
NON-RESPECT DES AVERTISSEMENTS ET DES

ELECTRIQUE, UN INCENDIE ET/OU DES BLESSURES GRAVES, VOIRE MORTELLES.

Le terme "dispositif" ou "produit" dans les avertissements et dans la description du manuel fait

référence a l'intitulé suivant:

Machine sous vide professionnelle

INSTRUCTIONS PEUT ENTRAINER UN CHOC
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3.1. Sécurité électrique

a) La fiche doit étre adaptée a la prise. Ne pas modifier la fiche de quelque maniere que ce
soit. L'utilisation de fiches d’origine et de prises adaptées réduit le risque de choc électrique.

b) Evitez de toucher les éléments reliés a la terre tels que les tuyaux, les radiateurs, les
chaudiéres et les réfrigérateurs. Le risque de choc électrique est accru si I'appareil relié a la
terre est exposé a la pluie, entre en contact direct avec une surface mouillée ou fonctionne
dans un environnement humide. La pénétration d'eau dans l'appareil augmente le risque de
dommages et de choc électrique.

c¢) Ne pastoucher al'appareil avec des mains mouillées ou humides.

d) Utilisez le cable uniquement pour l'usage auquel il est destiné. Ne I'utilisez jamais pour
transporter I'appareil ou pour le débrancher d'une prise. Tenez le cable éloigné des sources
de chaleur, de I'huile, des bords tranchants ou des pieces mobiles. Des cables endommagés
ou emmeélés augmentent le risque de choc électrique.

e) Si l'utilisation de I'appareil dans un environnement humide est inévitable, un dispositif
différentiel a courant résiduel (DDR) doit étre installé. L'utilisation d'un DDR réduit le risque
de choc électrique.

f)  N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation est endommagé ou présente des signes
d'usure évidents. Un cordon d'alimentation endommagé doit étre remplacé par un
électricien qualifié ou le centre de service du fabricant.

g) Pour éviter tout choc électrique, ne plongez pas le cordon, la fiche ou I'appareil dans I'eau
ou tout autre liquide. N'utilisez pas I'appareil sur des surfaces mouillées.

h) ATTENTION ! DANGER DE MORT ! Lors du nettoyage, ne plongez jamais |'appareil dans I'eau
ou tout autre liquide.

3.2. Sécurité au travail

a) Assurez-vous que le lieu de travail est propre et bien éclairé. Un lieu de travail en désordre
ou mal éclairé peut entrainer des accidents. Soyez prévoyant, observez ce qui se passe et
faites preuve de bon sens lorsque vous utilisez I'appareil.

b) Si vous constatez un dommage ou un dysfonctionnement, éteignez immédiatement
I'appareil et signalez-le immédiatement a un superviseur.

¢) En cas de doute sur le bon fonctionnement de I'appareil ou si vous constatez un dommage,
veuillez contacter le centre de service du fabricant.

d) Seul le centre de service du fabricant est habilité a réparer I'appareil. N'essayez pas de le
réparer vous-méme !

e) En cas d'incendie, utilisez un extincteur a poudre ou a dioxyde de carbone (CO2) (congu
pour les appareils électriques sous tension) pour I'éteindre.

f) Il est interdit aux enfants et aux personnes non autorisées d'accéder au poste de travail.
Une distraction peut entrainer une perte de controle de I'appareil.
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g) Vérifiez régulierement I'état des étiquettes de sécurité. Si elles sont illisibles, elles doivent
étre remplacées.

h) Veuillez conserver ce manuel a disposition pour référence ultérieure. Si cet appareil est cédé
a un tiers, le manuel doit étre joint.

i)  Conservez les éléments d'emballage et les petites pieces d'assemblage hors de portée des
enfants.

i) Stocker le produit hors de la portée des enfants et des animaux.

k) Si cet appareil est utilisé avec un autre équipement, les autres instructions d'utilisation
doivent également étre respectées.

A

IMPORTANT ! LORS DE L'UTILISATION DE L'APPAREIL, PROTEGEZ LES ENFANTS ET LES AUTRES
PERSONNES A PROXIMITE.

3.3. Sécurité personnelle

a) N'utilisez pas I'appareil lorsque vous étes fatigué, malade ou sous l'influence de I'alcool, de
stupéfiants ou de médicaments qui peuvent considérablement altérer la capacité a utiliser
I'appareil.

b) L'appareil ne peut étre manipulé que par des personnes physiquement aptes, correctement
formées, familiarisées avec ce manuel et formées aux normes de santé et de sécurité au
travail.

c) Lors de l'utilisation de I'appareil, faites preuve de bon sens et restez vigilant. Une perte de
concentration temporaire pendant I'utilisation peut entrainer des blessures graves.

d) Cet appareil n'est pas un jouet. Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

e) Ne mettez pas vos mains ni d'autres objets a l'intérieur de I'appareil pendant son utilisation
!

3.4. Utilisation sire de l'appareil

a) N'utilisez pas |'appareil si le bouton marche/arrét ne fonctionne pas correctement (ne met
pas l'appareil en marche et arrét). Les appareils qui ne peuvent pas étre allumés et éteints a
I'aide du bouton marche/arrét sont dangereux, ne doivent pas étre utilisés et doivent étre
réparés.

b) Débranchez l'appareil de I'alimentation électrique avant de commencer les réglages, le
nettoyage et I'entretien. Cette mesure préventive réduit le risque d'activation accidentelle.

c¢) Lorsqu'il n'est pas utilisé, rangez-le dans un endroit sdr, hors de portée des enfants et des
personnes ne connaissant pas I'appareil et n'ayant pas lu le manuel d'utilisation. L'appareil
peut présenter un danger entre les mains d'utilisateurs inexpérimentés.
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d)

f)

g)

h)

t)

v)

w)

Maintenez l'appareil en parfait état technique. Avant chaque utilisation, vérifiez I'absence
de dommages, notamment sur les composants mobiles, ainsi que toute autre condition
susceptible de compromettre le bon fonctionnement de l'appareil. En cas de dommage,
confiez I'appareil a un réparateur avant utilisation.

Tenir I'appareil hors de portée des enfants.

Toute réparation ou maintenance doit étre effectuée par un personnel qualifié, utilisant
uniquement des pieces de rechange d'origine. Ceci garantit une utilisation en toute sécurité.

Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, ne retirez pas les protections montées en
usine et ne desserrez aucune vis.

Lors du transport et de la manutention de l'appareil entre l'entrep6t et le lieu de
destination, respectez les principes de santé et de sécurité au travail applicables aux
opérations de transport manuel dans le pays d'utilisation.

Ne déplacez pas, ne réglez pas et ne faites pas pivoter l'appareil pendant le travail.
Ne laissez pas cet appareil sans surveillance pendant son utilisation.

Nettoyez régulierement |'appareil pour éviter I'accumulation de saletés tenaces.
Ne travaillez pas sur deux pieces simultanément.

Cet appareil n'est pas un jouet. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans la surveillance d'un adulte.

Il est interdit de modifier la structure de I'appareil pour en modifier les paramétres ou la
construction.

Tenez l'appareil a I'écart des sources de feu et de chaleur.

Ne dépassez pas la pression de service maximale autorisée !

Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation !

Avant de consommer un aliment sous vide, vérifiez qu'il n'est pas avarié malgré I'emballage.

La conservation des aliments se fait a basse température (température de conservation
recommandée : < 4 °C). Pour une conservation des denrées alimentaires de longue durée il
faut les congeler apres emballage.

Il est important de ne pas emballer sous vide ni conserver les denrées alimentaires
périmées.

Branchez I'appareil uniquement a l'installation électrique mise a la terre. N'utilisez pas les
rallonges pour brancher I'appareil.

Pour emballer les produits sous vide, utilisez les sacs et les accessoires prévus a cet effet.

Il n’est pas recommandé d’emballer sous vide les produits a court terme de conservation, ils
doivent etre congelés.

Apres chaque utilisation, il est recommandé de laisser reposer l'appareil pendant 20
secondes
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y) Ne touchez pas la barre de soudure ! Prenez des précautions particulieres quand vous
mettez/sortez le sac sous vide.

z) “SEAL”Pour éviter les brilures, appuyez sur le bouton. L’appareil ne se réchauffe pas en ce
mode.

aa) N’ouvrez pas le couvercle par la force. Si le couvercle résiste lors de I'ouverture, attendez la
stabilisation de pression.

A

ATTENTION ! MALGRE LA CONCEPTION SORE DE L'APPAREIL ET SES DISPOSITIFS DE
PROTECTION, ET MALGRE L'UTILISATION D'ELEMENTS SUPPLEMENTAIRES PROTEGEANT
L'OPERATEUR, IL EXISTE TOUJOURS UN LEGER RISQUE D'ACCIDENT OU DE BLESSURE LORS DE
L'UTILISATION DE L'APPAREIL. RESTEZ VIGILANT ET FAITES PREUVE DE BON SENS LORS DE
L'UTILISATION DE L'APPAREIL.

4. Regles d’utilisation

L'appareil est prévu pour I'emballage sous vide des denrées alimentaires par I'aspiration de I'air d’un
sac étanche et son soudure.

Ce produit est destiné a un usage domestique uniquement.

L'utilisateur est responsable de tout dommage résultant d'une utilisation non conforme de
I'appareil.

4.1. Description de |'appareil
4.1.1. Présentation du produit
RCVG-40

o
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0 —i
| 'o 500
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1) Panneau de commande

2) Poignée
3) Couverture
4) Pied

5) Ventilateur
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6) Bande de serrage
7) Joint de la chambre a vide
8) Chambre a vide
9) Bande de scellage

RCVG-41

1) Panneau de commande

2) Ventilateur
3) Pied

4) Couverture

5) Bande de serrage
6) Fermoir
7) Joint de la chambre a vide
8) Chambre a vide
9) Douille du fermoir
10) Bande de scellage
4.1.2. Panneau de commande

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Emballage sous vide automatique
2) Soudure du sac
3) Affichage de la progression du processus
4) Augmentation du temps de scellage
5) Diminution du temps de scellage
6) Bouton lumineux de fonctionnement
7) ON/OFF houton
8) Mode de marinade
9) Aspiration d'air des accessoires
10) Mode d'emballage par pulsation

11) Mode de scellage normal
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Emballage sous vide automatique
2) Soudure du sac
3) Affichage de la progression du processus
4)  Augmentation du temps de scellage
5) Diminution du temps de scellage
6) Bouton lumineux de fonctionnement
7) ON/OFF pouton
8) Mode de marinade
9) Aspiration d'air des accessoires

10) Mode d'emballage par pulsation

4.2. Préparation a l'utilisation
4.2.1. Emplacement de l'appareil

La température ambiante ne doit pas dépasser 40 °C et I'humidité relative doit étre inférieure a
85 %. Assurez une bonne ventilation dans la piece ou l'appareil est utilisé. Il doit y avoir une
distance d'au moins 10 cm entre chaque c6té de l'appareil et le mur ou tout autre objet.
L'appareil doit toujours étre utilisé lorsqu'il est placé sur une surface plane, stable, propre,
ignifuge et seche, et étre hors de portée des enfants et des personnes ayant des fonctions
mentales et sensorielles limitées. Positionnez 'appareil de maniére a avoir toujours accés a la
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prise d'alimentation. Le cordon d'alimentation connecté a I'appareil doit étre correctement mis a
la terre et correspondre aux détails techniques figurant sur I'étiquette du produit.

Démontez 'appareil et tous ses composants et nettoyez-les avant la premiére utilisation.

4.2.2. Echaudure

Avant d’emballer les légumes sous vide, il faut les faire blanchir. Ce processus permet d’arreter
I'action des enzymes qui entrainent la perte de gout, de couleur et de texture.

Suivez les étapes d'échaudure ci-dessous :

1) Mettez les légumes dans I'eau bouillante ou dans un four a micro-ondes jusqu’a ce qu’ils
soit cuits mais toujours croquants.

2) Plongez les légumes dans I’eau froide pour arreter le processus de cuisson.

3) Séchez les légumes (par exemple, avec une serviette en papier) avant de les mettre sous
vide.

4) Les légumes choux (brocolis, graines germées, chou, chou-fleur, chou-frisé, navet) liberent
les gaz naturellement lors de leur conservation. Pour cette raison, apres leur blanchiment, il
est recommandé de les conserver dans un congélateur.

4.3. Utilisation de 'appareil
43.1. Démarrage de I'appareil
1) Branchez le cable d’alimentation.
a) Retirez le film du cordon.

b) Insérez I'extrémité a 3 broches dans la prise située sur le c6té de I'appareil [1].

2) Connectez I'appareil a I'alimentation électrique.
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a) Branchez le cordon d'alimentation dans une prise.

3) ON/OFF Appuyez sur le bouton. La durée de soudage récemment sauvegardée s’affiche. Le
ventilateur démarrera. Apres 10 minutes d'inactivité, I'écran s'éteint et le ventilateur cesse
de fonctionner.

4) Sélectionnez la fonction souhaitée.

43.2. Fonctions de |'appareil

43.2.1. Conditionnement sous vide avec du film plastique

a) Sélectionnez un rouleau de film plastique de largeur appropriée.

b) Placez le début du film plastique le long de la bande de soudure et fermez le couvercle.

c) “SEAL”Appuyez sur le bouton. L’appareil compte les étapes de 9 a 0 ou O signifie la fin du
processus de soudage.

d) ON/OFF Appuyez sur le bouton pour arréter le processus (si nécessaire).

e) Une fois le processus terminé, le couvercle s'ouvre automatiquement. Faites sortir le
rouleau de film et vérifiez la qualité de soudage.

f)  Sile scellage est correct, ajustez la taille du film au produit a emballer. Laissez une marge de
4,5 cm et coupez le film.

g) Aprés avoir placé le produit dans le film, procédez comme pour la mise sous vide avec des
sacs (point 2 ci-dessous).

43.2.2. Emballage sous vide avec des sacs sous vide

a) Sélectionnez un sac sous vide approprié.

b) Placez le produit dans un sac.

c) Laissez un espace libre de 4,5 cm a l'intérieur du sac.

d) Placez une extrémité du sac le long du joint de la chambre a vide.

e) Fermez le couvercle.

f)  “START” Appuyez sur le bouton. L'appareil démarre le cycle de mise sous vide. L'écran
commence a compter les étapes de 9 a 0, ou 0 signifie la fin du processus.

g) Une fois le processus terminé, |'appareil démarre automatiquement le cycle de scellage.

h) Une fois terminé, le couvercle s'ouvre. Faites sortir le sac en plastique et vérifiez la qualité
de scellage. “SEAL”Répétez le cycle de scellage (avec le bouton) si nécessaire.

4.3.2.3. Fonction d’emballage sous vide par impulsion

L'emballage sous vide et la haute pression peuvent endommager les produits fragiles. Pour ces
produits, la fonction d'emballage sous vide pulsé est recommandée, car elle permet de controler
la durée et la valeur du vide, évitant ainsi I'écrasement du produit. Cette fonction permet

d’emballer les produits juteux et empeche la fuite des liquides et le dessechement de produit.

a)

Choisissez un sac sous vide adapté.
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b) Placez le produit dans le sac en laissant un espace libre de 4,5 cm a l'intérieur.

c) Laissez 4,5 cm d'espace libre a l'intérieur du sac.

d) Placez une extrémité du sachet le long de la fermeture de la chambre a vide.

e) Fermez le couvercle.

f) ”PULSE"Appuyez sur le bouton. L'appareil démarre le cycle de mise sous vide.

g) “PULSE” Appuyez a nouveau sur le bouton pour arréter le cycle, ce qui permet une
réduction de la pression et ralentit le processus. "PULSE"Appuyez a nouveau sur le bouton
pour rétablir le fonctionnement. Répétez I'opération jusqu'a 'obtention de |'effet souhaité.
Plus le produit est délicat, plus le processus s'arréte et nécessite une remise sous vide
fréquente.

h) “SEAL”Une fois I'effet souhaité obtenu, appuyez sur le bouton pour sceller le sachet.

i) Le couvercle s'ouvre ensuite. Faites sortir le sac en plastique et vérifiez la qualité de
scellage. Répétez le cycle de soudage si nécessaire.

4.3.2.4. Emballage sous vide dans les boites

a) Placez le produit dans le sachet sous vide.

b) Assurez-vous que le couvercle du récipient est sec et que les fentes du couvercle et du
dessus du récipient ne contiennent ni miettes ni débris. Fermez la boite.

c) Un bouton est situé sur le couvercle du récipient. Tournez vers la position d’aspiration de
I'air (selon le type de la boite).

d) Raccordez un tuyau supplémentaire de la prise de I'appareil [1] a la prise du récipient.

e) “ACCESSORY” Appuyez sur le bouton. Pressez légerement le couvercle de la boite.
L'appareil entame I'aspiration de Iair.

f)  Une fois le processus terminé, I'appareil passe automatiquement en mode veille.

g) Tournez le bouton du couvercle du récipient jusqu'a la position permettant de bloquer
I'entrée/sortie d'air.

h) Débranchez le tuyau.

Conservez le récipient au réfrigérateur.

Pour ouvrir le récipient, tournez le bouton du couvercle du récipient jusqu'a la position
permettant I'ouverture.



FR

ATTENTION ! Apres avoir vidé la boite, lavez-la soigneusement. La boite sous vide lavée peut etre

réutilisée plusieurs fois.

4.3.2.5. Mode de marinage

Le mode de marinage des produits dans la boite sous vide se fait en deux cycles : marinage

rapide (15 minutes) et marinage standard (27 minutes). Cette fonction consiste a une répétition
alternée du cycle d’aspiration de I'air et du cycle de libération de I’air dans la boite en assurant
un niveau optimal de saturation de produit de la marinade le plus rapidement possible.

a) Placez le produit dans le sac sous vide.

b) Assurez-vous que le couvercle du récipient est sec et que les fentes du couvercle et du
dessus ne contiennent ni miettes ni débris. Fermez la boite.

¢) Un bouton se trouve sur le couvercle. Tournez sur la position d’ouverture I'entrée de I'air.

d) Raccordez un tuyau supplémentaire de la prise de I'appareil [1] a la prise du récipient.

e) “MARINATE” Appuyez sur le bouton. Sélectionnez le cycle souhaité : rapide (appuyez sur le
bouton une seule fois), standard (appuyez sur le bouton deux fois). Le cycle sélectionné
s'affiche a I'écran : 1 — marinade rapide, 2 — marinade normale.

f)  “START” Appuyez sur le bouton. Pressez légerement le couvercle de la boite.

g) L'appareil compte les étapes de 5 a 0, ou O indique la fin du processus. L'aspiration finit
apres 4 minutes en cas du cycle de marinage rapide et apres 8 minutes en cas du marinage
standard.

h) Une fois |'aspiration terminée, I'air aspiré sous forme d'infusion de marinade pénétre dans
le récipient. L'afficheur compte les étapes de 5 a 1. Apres 30 secondes, le processus est
terminé.

i)  L'appareil redémarre I'aspiration.

i) Les cycles décrits ci-dessus se répétent jusqu'a la fin du marinade.

k) Une fois la marinade terminée, I'écran affichera la valeur 0.

[)  Tournez le bouton du couvercle du récipient sur la position correspondant a la fermeture de
I'entrée/sortie d'air.

m) Débranchez le tuyau.

4.3.2.6. Fermeture des bouteilles ouvertes avec un bouchon a vide

Fonction utile pour les bouteilles ouvertes de vin, d'huile alimentaire, de jus, etc.
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a) Fermez la bouteille avec le bouchon a vide. Laissez au minimum 2,5 cm d’espace au-dessous
du bouchon.

b) Raccordez un tuyau supplémentaire de la prise de I'appareil [1] a |a prise du bouchon.

c) “ACCESSORY” Appuyez sur le bouton. L’appareil entame |'aspiration de I'air de la bouteille.
d) Une fois le processus terminé, I'appareil passera automatiquement en mode veille.

e) Débranchez le tuyau.

f)  Rangez la bouteille en position verticale. Assurez-vous si le liquide dans la bouteille n’est pas
en contact avec le bouchon.

g) Pour ouvrir la bouteille, retirez le bouchon.

4.3.2.7. Soudage standard

utile lorsque le scellage sous vide n'est pas nécessaire.

a) Réglez le temps de scellage a I'aide des touches « + » et « — ».
b) “IMPULSE SEAL” Appuyez sur le bouton.

c) Placez I'extrémité du sachet le long de la bande de scellage.
d) Fermez le couvercle et appuyez doucement.

e) L'appareil commencera automatiquement a sceller. L’afficheur commence a mesurer le
temps de la valeur fixée a 0 qui signifie la fin du processus.

f)  Ouvrez le couvercle et vérifiez la qualité du scellage.
g) ON/OFF Appuyez sur le bouton pour quitter le mode de scellage normal.

REMARQUE : Dans le cas d'un grand nombre de sachets de scellage, il est recommandé de régler
le temps de scellage aussi court que possible afin d'éviter la surchauffe ou la fusion du sachet.

4.3.3, Informations sur les accessoires de mise sous vide
43.3.1. Récipients sous vide

a) Seuls les récipients destinés a fonctionner sous pression sont autorisés. Les boites non
compatibles peuvent etre endommagées.

b) Refroidissez le produit avant de le placer dans le récipient.

c) Ne pas congeler les récipients avec leur contenu. La température minimale recommandée
pour la conservation des aliments dans un récipient sous vide est de -18 °C.

d) Quelques secondes avant de commencer a aspirer I'air du récipient, appuyez doucement sur
le couvercle pour une meilleure efficacité.

e) Le couvercle du récipient ne passe ni au micro-ondes ni au lave-vaisselle. Lavez a la main. Le
récipient lui-méme peut étre lavé au lave-vaisselle et placé au micro-ondes si la
température réglée ne dépasse pas 100 °C.
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f)

g)

h)

Si du liquide ou des miettes de produit pénétrent dans le tuyau de raccordement de la
machine a emballer sous vide, rincez-le a I'eau tiede. Avant le nettoyage, assurez-vous que
le tuyau n'est pas raccordé a I'appareil ou au récipient.

Les produits en poudre ou en granulés doivent étre recouverts d'une serviette en papier
avant |'aspiration afin d'éviter la pénétration de particules dans le systeme.

N'utilisez pas de récipient sous vide pour la mise en conserve.

4.3.3.2. Sacs sous vide

a) Les produits destinés a étre emballés dans des sacs sous vide doivent étre aussi frais que
possible.

b) Les produits fragiles et humides doivent étre congelés avant la mise sous vide. Les produits
tels que la viande, les fruits rouges ou le pain peuvent étre congelés 24 heures avant la mise
sous vide. Il est recommandé que le produit soit dur avant de I'emballer sous vide.

¢) Laviande non congelée doit étre placée dans une serviette en papier avant d'étre emballée.
Ceci permet d’éviter le séchage de produit.

d) Les produits liquides, comme les soupes, le goulasch ou les rago(ts, doivent étre refroidis et
congelés légerement dans un bol ou sur un bac a glacons avant d'étre emballés.

e) Les produits a bords tranchants tels que les os, le riz et les pates doivent étre enveloppés
dans une serviette en papier avant I'emballage pour éviter de percer le sac.

f)  Les sacs sous vide sont des produits réutilisables. Vous pouvez les mettre dans I'eau
bouillante ou dans le four a micro-ondes, mais ne les réutilisez pas pour en emballage sous
vide ; ceci concerne également les sacs utilisés pour conserver les poissons ou les produits
glissant ou gras.

g) N'oubliez pas d'ébouillanter les légumes avant I'emballage sous vide.

43.4. Conservation des aliments

Tableau 2 : Durée de conservation des aliments
Conservation des Conservation des
. produits emballés produits emballés Conservation
Produit . .
sous vide au sous vide au standard
congélateur réfrigérateur
Viande bovine 1-3 ans 1 mois 1.2 semaines
- p p [ - i
Viande hachée 1 année
Viande porcine 2-3 ans 2-4 semaines 1 semaine
Poissons 2 ans 2 semaines 3-4 jours
Volaille 2-3 ans 2-4 semaines 1 semaine
Viande fumée 2 ans 6-12 semaines 2-4 semaines
Produits frais blanchis 2-3 ans 2-4 semaines 1-2 semaines
Fruits 2-3 ans 2 semaines 3-4 jours
Fromages durs 6 mois 2-4 jours
. i 6-12 semaines .
Charcuterie Non recommandé 1-2 semaines
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‘ Pates ‘ 6 mois | 2-3 semaines ‘ 1 semaine
4.3.5. Autres applications de la machine d'emballage sous vide
4.3.5.1. Coussins réfrigérants

a) Remplissez le sac sous vide a moitié d'eau.
b) Ajoutez quelques cuilleres a soupe d'alcool.
c¢) Fermez le sac (sans aspiration d'air !)

d) Placez-le au congélateur.

e) L'alcool empéche I'eau de geler. En effet, apres avoir sorti du congélateur, vous pouvez
I'utiliser en tant qu’un coussins réfrigérants élastique pour les blessures douloureuses.

435.2 Organisateur

Les petits objets tels que les vis, les couvercles, etc. peuvent également étre emballés sous vide,
ce qui permettra de garder I'ordre, par exemple dans le garage, et d'éviter de perdre de petites
pieces.

4.3.5.3. Empeche I'oxydation

Cette fonction permet de maintenir I'argent p.ex. le bijou emballé sous vide dans un bon état et
permet d’éviter le ternissement.

4354, Compagnon de voyage

Avant de faire un long voyage, emballez les repas prets a emporter, de petits objets utiles
comme allumettes ou un plan pour les protéger de I’lhumidité.

4.4, Nettoyage et entretien

44.1. Instructions générales

a) Débranchez la prise secteur et laissez l'appareil refroidir complétement avant chaque
nettoyage, réglage ou remplacement d'accessoires, ou si I'appareil n'est pas utilisé.

b) Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer ou de le ranger.

¢) Utilisez uniqguement des nettoyants non corrosifs pour nettoyer la surface.

d) Utilisez uniguement des détergents doux et adaptés aux aliments pour laver I'appareil.
e) Apres le nettoyage, séchez soigneusement toutes les pieces avant de le réutiliser.

f)  Rangez l'appareil dans un endroit sec et frais, a I'abri de I'numidité et de la lumiére directe
du soleil.

g) L'appareil doit étre inspecté régulierement afin de vérifier son bon fonctionnement et de
détecter tout dommage.

h) Nettoyez uniquement avec un chiffon doux.
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i) N'utilisez pas d'objets tranchants ou métalliques pour le nettoyage (par exemple, une
brosse métallique ou une spatule métallique), car ils pourraient endommager la surface de
I'appareil.

j)  Ne nettoyez pas l'appareil avec des substances acides, des agents a usage médical, des
diluants, du carburant, des huiles ou d'autres substances chimiques, car cela pourrait
I'endommager.

k) Sur le modele REVG-41 | est possible de retirer le joint situé prés de la chambre pour
essuyer les liquides et résidus qui auraient pu s'échapper du sac sous vide pendant
I'emballage.

4.4.2. Remplacement du ruban adhésif sur la barre de soudure

outils nécessaires pour le remplacement : ruban adhésif haute température, pincettes, feuille de
métal de 0,8 mm d'épaisseur ou gabarit de découpe.

a) Utilisez une pince a épiler pour soulever le ruban adhésif a une extrémité.

b) Retirez-le completement.
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c) Vérifiez s'il reste de la colle a I'endroit ou il était collé. Si nécessaire, nettoyez I'adhésif, par
exemple avec un chiffon imbibé d'alcool.

d) Collez le nouveau ruban adhésif de maniere a ce qu'il adhere a la bande de soudure et lissez
I'emplacement du fil chauffant. Il n'est pas nécessaire de coller fermement les extrémités du
ruban. Laissez environ 10 a 15 mm de colle libre aux deux extrémités.

e) Utilisez une fine feuille de métal ou une jauge a fentes de 0,8 mm d'épaisseur et 10 mm de
large pour insérer le ruban adhésif dans les fentes situées aux deux extrémités du cable
chauffant. Veillez a ne pas forcer trop fort, car cela pourrait perforer le ruban.
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f)  Lissez toute la surface du ruban pour éliminer les bulles d'air et assurez-vous qu'il est bien

fixé.

7

4.4.3. Résolution de problemes

Tableau 3 : Dépannage

Probleme Cause(s) possible(s) Solution

= Etei I il et
L'écran affiche E clghez Fapparell €

“upan | upan . débranchez-le du secteur.
E2 E3 ' )
/ pour le | Surchauffe de appareil Attendez au minimum 20

modele )RCVG-41, minutes avant de relancer.

Controlez I'état et le
branchement du cable
d’alimentation.

Pressez la fiche ou remplacez le
cable selon le défaut.

Absence de connexion a la
L'appareil ne s'allume source d'alimentation ou
pas. cordon d'alimentation
endommagé.

L'extrémité du sac sous vide

L'appareil laisse n'est pas dans la chambre a Assurez-vous que le sac est
beaucoup d'air dans le | vide ou n'est pas placée correctement inséré. Nettoyez
sac sous vide. uniformément. Appareil ou I'appareil ou remplacez le sac.

sac sale.
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Sac mal serré.

Les bords tranchants du
produit pourraient perforer
le sac.

Remplacez le sac et répétez le
processus de mise sous vide.

Fruits/légumes avariés.

Aliments mal échaudés ou
mal congelés (production de
gaz).

Ouvrir le sachet et consommer
les produits s'ils sont propres a la
consommation ou les jeter.
N’emballez pas de nouveau.

L'appareil n'extrait pas
I'air des récipients sous
vide.

*  Raccordement du tuyau
incorrect.

*  Mauvais réglage du
bouton du couvercle du

récipient.

*  Pasd'espace libre dans
le récipient.

e  Récipient/couvercle
endommagé

Vérifier le raccordement du
tuyau et appuyer si
nécessaire.

Régler le bouton dans la
bonne position.

Vider le récipient jusqu'a
obtenir I'espace libre
nécessaire.

Remettre le
récipient/couvercle.

444,

Ne jetez pas cet appareil dans les ordures ménagéres. Déposez-le dans un point de collecte et de
recyclage des appareils électriques et électroniques. Vérifiez le symbole sur le produit, le manuel
d'instructions et I'emballage. Les plastiques utilisés pour la fabrication de I'appareil peuvent étre
recyclés conformément a leurs marquages. En choisissant le recyclage, vous contribuez
significativement a la protection de notre environnement.

Contactez les autorités locales pour obtenir des informations sur les installations de recyclage les

plus proches.

Mise au rebut des appareils usagés
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Questo Manuale Utente e stato tradotto utilizzando la traduzione automatica. Abbiamo fatto ogni
sforzo per garantire l'accuratezza della traduzione, ma si prega di notare che le traduzioni
automatiche non sono perfette e non intendono sostituire i traduttori umani. La versione ufficiale del
Manuale Utente e in inglese. Eventuali differenze tra la versione tradotta e l'originale inglese non
sono legalmente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della traduzione, fare riferimento alla
versione inglese, che ¢ il riferimento ufficiale. Altre versioni linguistiche sono disponibili su richiesta
tramite info@expondo.com.

1. Dati tecnici

Tabella 1: Dati tecnici del prodotto

Descrizione del parametro

Valore del parametro

Nome del prodotto

Confezionatrice sottovuoto

Modello

RCVG-40 | RCVG-41

Tensione nominale [V~] / frequenza [Hz] 230/50
Potenza nominale [W] 475
Classe di protezione I
Larghezza massima 310

rotolo/pellicola/sigillatura [mm]
Pressione sottovuoto [mbar]

-942 (doppia pompa
sottovuoto con
motore)

-942 (doppia pompa
sottovuoto con
motore)

Dimensioni (larghezza x profondita x
altezza) [ mm]
Peso [kg] 4,6 4,2

280x385x 110 275x285x 110

2. Descrizione generale

Il manuale utente & progettato per aiutare nell'uso sicuro e senza problemi del dispositivo. Il
prodotto e progettato e fabbricato in conformita con rigorosi principi tecnici di utilizzo, utilizzando
tecnologie e componenti all'avanguardia. Inoltre, € prodotto in conformita con i pil rigorosi standard
di qualita.

NON UTILIZZARE IL DISPOSITIVO SE NON SI E LETTO E COMPRESO ATTENTAMENTE IL PRESENTE
MANUALE D'USO.

Per aumentare la durata del dispositivo e garantirne un funzionamento senza problemi, utilizzarlo in
conformita con il presente manuale utente ed eseguire regolarmente interventi di manutenzione. |
dati tecnici e le specifiche contenute nel presente manuale utente sono aggiornati. Il produttore si
riserva il diritto di apportare modifiche volte al miglioramento della qualita. Il dispositivo e
progettato per ridurre al minimo i rischi di emissione acustica, tenendo conto del progresso
tecnologico e delle opportunita di riduzione del rumore.



2.1. Legenda

Icona

Descrizione del dispositivo

Il prodotto soddisfa gli standard di sicurezza pertinenti.

Leggere le istruzioni prima dell'uso.

Il prodotto deve essere riciclato.

AVVERTENZA! o ATTENZIONE! o RICORDA! Applicabile alla situazione
specifica.
(segnale di avvertimento generale)

ATTENZIONE! Pericolo di scossa elettrica!

ATTENZIONE! Pericolo di schiacciamento delle mani!

Dispositivo di protezione di classe | con doppio isolamento.

ATTENZIONE! Superficie calda, rischio di ustioni!

B G gl Bl A

Utilizzare solo in ambienti interni.

A

ATTENZIONE!

DISEGNI PRESENTI NEL PRESENTE MANUALE SONO SOLO A SCOPO

ILLUSTRATIVO E IN ALCUNI DETTAGLI POTREBBERO DIFFERIRE DAL PRODOTTO REALE.

3. Sicurezza d'uso

A\

ATTENZIONE! LEGGERE TUTTE LE AVVERTENZE RELATIVE ALLA SICUREZZA E TUTTE LE ISTRUZIONI.
LA MANCATA OSSERVANZA DELLE AVVERTENZE E DELLE ISTRUZIONI PUO PROVOCARE SCOSSE

ELETTRICHE, INCENDI E/O LESIONI GRAVI O PERSINO LA MORTE.

| termini "apparecchio" o "lavoro con l'apparecchio” sono utilizzati negli avvertimenti e nelle

istruzioni per riferirsi a:

Confezionatrice sottovuoto




3.1. Sicurezza elettrica

a) La spina deve essere adatta alla presa. Non modificare la spina in alcun modo. L'utilizzo di
spine originali e prese corrispondenti riduce il rischio di scosse elettriche.

b) Evitare di toccare elementi con messa a terra come tubi, riscaldatori, caldaie e frigoriferi. Il
rischio di scosse elettriche aumenta se il dispositivo con messa a terra e esposto alla pioggia,
entra in contatto diretto con una superficie bagnata o funziona in un ambiente umido.
L'ingresso di acqua nel dispositivo aumenta il rischio di danni al dispositivo e di scosse
elettriche.

¢) Non toccare il dispositivo con mani bagnate o umide.

d) Utilizzare il cavo solo per l'uso previsto. Non utilizzarlo mai per trasportare il dispositivo o
per staccare la spina da una presa. Tenere il cavo lontano da fonti di calore, olio, bordi
taglienti o parti in movimento. Cavi danneggiati o aggrovigliati aumentano il rischio di scosse
elettriche.

e) Se non e possibile evitare |'utilizzo del dispositivo in un ambiente umido, € necessario
installare un interruttore differenziale (RCD). L'uso di un RCD riduce il rischio di scosse
elettriche.

f)  Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione & danneggiato o mostra evidenti segni
di usura. Un cavo di alimentazione danneggiato deve essere sostituito da un elettricista
qualificato o dal centro di assistenza del produttore.

g) Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o il dispositivo in acqua o altri
liquidi. Non utilizzare il dispositivo su superfici bagnate.

h) ATTENZIONE! PERICOLO DI MORTE! Durante la pulizia, non immergere mai il dispositivo in
acqua o altri liquidi.

3.2. Sicurezza sul posto di lavoro

a) Assicurarsi che il luogo di lavoro sia pulito e ben illuminato. Un luogo di lavoro disordinato o
scarsamente illuminato pud causare incidenti. Cercare di prevedere, osservare cosa sta
succedendo e usare il buon senso quando si lavora con il dispositivo.

b) Se si riscontrano danni o un funzionamento irregolare, spegnere immediatamente il
dispositivo e segnalarlo immediatamente a un supervisore.

¢) In caso di dubbi sul corretto funzionamento del dispositivo o se si riscontrano danni,
contattare il centro di assistenza del produttore.

d) Solo il centro di assistenza del produttore puo effettuare riparazioni al dispositivo. Non
tentare di effettuare riparazioni autonomamente!

e) In caso di incendio, utilizzare un estintore a polvere o ad anidride carbonica (CO2) (adatto
per I'uso su dispositivi elettrici sotto tensione) per spegnerlo.

f) E vietato I'accesso a bambini o persone non autorizzate alla postazione di lavoro. Una
distrazione puo causare la perdita di controllo del dispositivo.



g)

h)

k)

A

Controllare regolarmente lo stato delle etichette di sicurezza. Se le etichette sono illeggibili,
devono essere sostituite.

Conservare il presente manuale per consultazione futura. Se il dispositivo viene ceduto a
terzi, anche il manuale deve essere consegnato insieme ad esso.

Conservare gli elementi dell'imballaggio e i piccoli componenti di montaggio in un luogo non
accessibile ai bambini.

Tenere il dispositivo lontano dalla portata dei bambini e degli animali.

Se il dispositivo viene utilizzato insieme ad altre apparecchiature, & necessario seguire anche
le restanti istruzioni per |'uso.

RICORDATI! DURANTE L'UTILIZZO DEL DISPOSITIVO, PROTEGGERE | BAMBINI E LE ALTRE
PERSONE PRESENTI.

3.3.

a)

b)

c)

d)

e)

3.4.

a)

b)

c)

Sicurezza personale

Non utilizzare il dispositivo quando si e stanchi, malati o sotto |'effetto di alcol, narcotici o
farmaci che possono compromettere significativamente la capacita di utilizzare il
dispositivo.

L'apparecchio pud essere utilizzato solo da persone fisicamente idonee, in grado di
utilizzarlo, adeguatamente formate, che abbiano familiarita con il presente manuale e siano
formate nell'ambito della salute e sicurezza sul lavoro.

Quando si lavora con Il'apparecchio, usare il buon senso e rimanere vigili. Una temporanea
perdita di concentrazione durante I'uso dell'apparecchio pud causare gravi lesioni.

L'apparecchio non & un giocattolo. | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che
non giochino con l'apparecchio.

Non mettere le mani o altri oggetti all'interno dell'apparecchio mentre € in uso!

Uso sicuro dell'apparecchio

Non utilizzare il dispositivo se l'interruttore di accensione/spegnimento non funziona
correttamente (non accende e spegne il dispositivo). | dispositivi che non possono essere
accesi e spenti utilizzando l'interruttore di accensione/spegnhimento sono pericolosi, non
dovrebbero essere utilizzati e devono essere riparati.

Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione prima di iniziare la regolazione, la pulizia e la
manutenzione. Tale misura preventiva riduce il rischio di attivazione accidentale.

Quando non in uso, conservare in un luogo sicuro, lontano dalla portata dei bambini e delle
persone che non hanno familiarita con I'apparecchio e che non hanno letto il manuale d'uso.
L'apparecchio puod rappresentare un pericolo nelle mani di utenti inesperti.



d)

f)

g)

h)

o)
p)

a)

s)

t)

v)

w)

Mantenere il dispositivo in perfette condizioni tecniche. Prima di ogni utilizzo, verificare la
presenza di danni generali, in particolare di parti o elementi rotti nei componenti mobili, e di
qualsiasi altra condizione che possa compromettere il funzionamento sicuro del dispositivo.
Se si riscontrano danni, consegnare il dispositivo per la riparazione prima dell'uso.

Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

La riparazione o la manutenzione del dispositivo devono essere eseguite da personale
qualificato, utilizzando esclusivamente ricambi originali. Cio garantira un utilizzo sicuro.

Per garantire l'integrita funzionale del dispositivo, non rimuovere le protezioni montate in
fabbrica e non allentare alcuna vite.

Durante il trasporto e la movimentazione del dispositivo tra il magazzino e la destinazione,
osservare i principi di salute e sicurezza sul lavoro per le operazioni di trasporto manuale in
vigore nel paese in cui il dispositivo verra utilizzato.

Non spostare, regolare o ruotare il dispositivo durante il lavoro.

Non lasciare questo apparecchio incustodito durante |'uso.

Pulire regolarmente il dispositivo per evitare I'accumulo di sporco ostinato.
Non lavorare su due pezzi contemporaneamente.

Il dispositivo non & un giocattolo. La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite
da bambini senza la supervisione di un adulto.

E vietato intervenire sulla struttura del dispositivo per modificarne i parametri o la
costruzione.

Tenere il dispositivo lontano da fonti di fuoco e calore.
Non superare la pressione di esercizio massima consentita!
Non coprire le aperture di ventilazione!

Prima di consumare un alimento confezionato sottovuoto, verificare che non sia deteriorato
nonostante la confezione.

La conservazione sicura degli alimenti avviene a basse temperature (temperatura di
conservazione consigliata <4 °C). Per la lunga conservazione degli alimenti, essi devono
essere congelati dopo il confezionamento.

Non confezionare sottovuoto né conservare alimenti scaduti.

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a fonti di alimentazione con messa a
terra. Non utilizzare prolunghe per collegare I'apparecchio.

Utilizzare sacchetti ed accessori adatti per il confezionamento sottovuoto.

| prodotti con una data di scadenza breve devono essere congelati, si sconsiglia di
confezionarli sottovuoto.

Si consiglia di fare una pausa di 20 secondi tra ogni utilizzo dell’apparecchio.



y) Non toccare la barra saldante! Prestare molta attenzione durante I'inserimento/la rimozione
del sacchetto sottovuoto.

z) “SEAL”Per evitare ustioni alle mani, premere il pulsante. L’apparecchio non si riscalda in
questa modalita.

aa) Non aprire il coperchio con forza. Se si avverte resistenza durante I'apertura del coperchio,
attendere che la pressione si stabilizzi.

A

ATTENZIONE! NONOSTANTE LA PROGETTAZIONE SICURA DEL DISPOSITIVO E LE SUE
CARATTERISTICHE DI PROTEZIONE, E NONOSTANTE L'USO DI ELEMENTI AGGIUNTIVI PER LA
PROTEZIONE DELL'OPERATORE, SUSSISTE COMUNQUE UN LEGGERO RISCHIO DI INCIDENTI O
LESIONI DURANTE L'UTILIZZO DEL DISPOSITIVO. PRESTARE ATTENZIONE E USARE IL BUON
SENSO DURANTE L'UTILIZZO DEL DISPOSITIVO.

4. Principi di utilizzo

L'apparecchio e adatto al confezionamento sottovuoto degli alimenti tramite I'aspirazione dell’aria
dal sacchetto sottovuoto e la sua saldatura.

Il prodotto e destinato esclusivamente all'uso domestico.

L'utente e responsabile per eventuali danni derivanti da un uso improprio del dispositivo.

4.1. Descrizione del dispositivo
4.1.1. Panoramica del Prodotto
RCVG-40

1) Pannello di controllo

2) Maniglia
3) Copertura
4) Gamba

5) Ventilatore



6) Striscia di serraggio
7) Guarnizione della camera a vuoto
8) Camera avuoto
9) Striscia di tenuta

RCVG-41

1) Pannello di controllo

2) Ventilatore
3) Gamba
4) Copertura
5) Striscia di serraggio
6) Chiusura
7) Guarnizione della camera a vuoto
8) Camera a vuoto
9) Presa dichiusura
10) Striscia di tenuta
4.1.2. Pannello di controllo

RCVG-40



RCVG-41

=9 =10

POWER ONJOFE MARINATE

1) Confezionamento sottovuoto automatico
2) Sigillatura del sacchetto
3) Indicatore di avanzamento del processo
4) Aumento del tempo di sigillatura
5) Diminuzione del tempo di sigillatura
6) Spia di segnalazione funzionamento
7) ON/OFFpylsante
8) Modalita marinatura
9) Aspirazione aria dagli accessori
10) Modalita di confezionamento a pulsazione

11) Modalita di sigillatura normale

=11
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SEAL




CANISTER

*9

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Confezionamento sottovuoto automatico
2) Sigillatura del sacchetto
3) Indicatore di avanzamento del processo
4) Aumento del tempo di sigillatura
5) Diminuzione del tempo di sigillatura
6) Spia di segnalazione funzionamento
7) ON/OFFpylsante
8) Modalita marinatura
9) Aspirazione aria dagli accessori

10) Modalita di confezionamento a pulsazione

4.2. Preparazione all'uso
4.2.1. Posizione dell'apparecchio

La temperatura ambiente non deve essere superiore a 40°C e |'umidita relativa deve essere
inferiore all'85%. Assicurare una buona ventilazione nella stanza in cui viene utilizzato il
dispositivo. Dovrebbe esserci almeno 10 cm di distanza tra ciascun lato del dispositivo e la parete
o altri oggetti. Il dispositivo deve essere sempre utilizzato su una superficie piana, stabile, pulita,
ignifuga e asciutta, e fuori dalla portata dei bambini e delle persone con funzioni mentali e
sensoriali ridotte. Posizionare il dispositivo in modo da avere sempre accesso alla spina di



alimentazione. Il cavo di alimentazione collegato all'apparecchio deve essere correttamente
messo a terra e corrispondere ai dettagli tecnici sull'etichetta del prodotto.

Smontare il dispositivo e tutti i suoi componenti e pulirli prima del primo utilizzo.
4.2.2. Scottatura

Le verdure devono essere scottate prima del confezionamento sottovuoto. Questo processo
arresta 'azione degli enzimi che influiscono sulla perdita di gusto, colore e struttura.

Seguire i passaggi di scottatura seguenti:

1) Mettere le verdure in acqua bollente o nel forno a microonde finché non saranno cotte ma
ancora croccanti.

2) Immergere le verdure in acqua fredda per fermare il processo di cottura.

3) Asciugare le verdure (ad esempio, con un tovagliolo di carta) prima del confezionamento
sottovuoto.

4) Le verdure crocifere (broccoli, germogli, cavoli, cavolfiori, cavolo riccio, rape) emettono
naturalmente dei gas durante la conservazione. Percio, dopo averli sbollentati, devono
essere conservati solo nel congelatore.

4.3. Uso del dispositivo
43.1. Awvio del dispositivo
1) Collegare il cavo di alimentazione.
a) Rimuovere la pellicola dal cavo.

b) Inserire I'estremita a 3 pin nella presa sul lato del dispositivo [1].

2) Collegare il dispositivo all'alimentazione.



a) Inserire il cavo di alimentazione in una presa.

3) ON/OFF premere il pulsante. Apparira l'ultima durata di saldatura memorizzata. La ventola
si avviera. Dopo 10 minuti di inattivita, il display si spegnera e la ventola smettera di
funzionare.

4) Selezionare la funzione desiderata.

4.3.2. Funzioni del dispositivo

43.2.1. Confezionamento sottovuoto con pellicola

a) Selezionare un rotolo di pellicola di larghezza adeguata.

b) Posizionare l'inizio della pellicola lungo la striscia di saldatura e chiudere il coperchio.

c) “SEAL”Premere il pulsante. L’apparecchio indichera le fasi da 9 a 0, dove 0 indica la fine
della saldatura.

d) ON/OFFpremere il pulsante per interrompere il processo (se necessario).

e) Al termine del processo, il coperchio si aprira automaticamente. Occorre rimuovere il rotolo
con la pellicola e controllare la qualita della saldatura.

f)  Se la saldatura & corretta, adattare la dimensione della carta stagnola al prodotto da
confezionare. Lasciare 4,5 cm di spazio libero e tagliare la pellicola.

g) Dopo aver inserito il prodotto nella carta stagnola, procedere come per il confezionamento
sottovuoto con sacchetti (punto 2 di seguito).

43.2.2. Confezionamento sottovuoto con i sacchetti sottovuoto

a) Selezionare un sacchetto per sottovuoto appropriato.

b) Inserire il prodotto in un sacchetto.

c) Lasciare 4,5 cm di spazio libero all'interno del sacchetto.

d) Posizionare un'estremita del sacchetto lungo la guarnizione della camera del vuoto.
e) Chiudere il coperchio.

f)  “START” premere il pulsante. Il dispositivo avviera il ciclo di confezionamento sottovuoto. Il
display iniziera a contare le fasi da 9 a 0, dove 0 indica la fine del processo.

g) Altermine del processo, il dispositivo avviera automaticamente il ciclo di sigillatura.

h) Al termine, il coperchio si aprira. Occorre rimuovere il sacchetto e controllare la saldatura.
“SEAL”Ripetere il ciclo di sigillatura (con il pulsante) se ancora necessario.

4.3.2.3. Funzione del confezionamento sottovuoto ad impulsi

Il confezionamento sottovuoto e l'alta pressione possono danneggiare i prodotti delicati. Per
questi prodotti, si consiglia la funzione di confezionamento sottovuoto a pulsazioni, che consente
di controllare il tempo e il valore del vuoto, evitando lo schiacciamento del prodotto. La funzione
puo essere utilizzata per confezionare prodotti succosi per evitare che i liquidi fuoriescano e il
prodotto si secchi.



a) Selezionare un sacchetto per sottovuoto appropriato.

b) Inserire il prodotto in un sacchetto.

c) Lasciare 4,5 cm di spazio libero all'interno del sacchetto.

d) Posizionare un'estremita del sacchetto lungo la guarnizione della camera a vuoto.

e) Chiudere il coperchio.

f) “PULSE” premere il pulsante. Il dispositivo avviera il ciclo di confezionamento sottovuoto.

g) “PULSE” premere nuovamente il pulsante per interrompere il ciclo, che consentira la
riduzione della sottopressione e rallentera il processo. “PULSE” premere nuovamente il
pulsante per ripristinare il funzionamento. Ripetere fino a ottenere |'effetto desiderato. Piu
delicato & il prodotto, piu frequenti saranno gli arresti del processo e il ripristino.

h) “SEAL”Una volta ottenuto I'effetto desiderato, premere il pulsante per sigillare il sacchetto.

i) Al termine, il coperchio si aprira. Occorre rimuovere il sacchetto e controllare la saldatura.
Rifare la saldatura, se necessario.

43.2.4. Confezionamento sottovuoto nei contenitori

a) Inserire il prodotto nel sacchetto per sottovuoto.

b) Assicurarsi che il coperchio del contenitore sia asciutto e che le fessure nel coperchio e sulla
parte superiore del contenitore non contengano briciole o detriti. Chiudere il contenitore.

c¢) Sul coperchio del contenitore & presente una manopola. Ruotarla nella posizione
responsabile dell’aspirazione dell’aria (a seconda del tipo di contenitore).

d) Collegare un tubo flessibile aggiuntivo dalla presa del dispositivo [1] alla presa del
contenitore.

e) “ACCESSORY” Premere il pulsante. Premere delicatamente il coperchio del contenitore.
L'apparecchio iniziera ad aspirare I'aria.

f) Al termine del processo, il dispositivo passera automaticamente in modalita standby.

g) Ruotare la manopola sul coperchio del contenitore nella posizione che blocca
I'ingresso/uscita dell'aria.

h) Scollegare il tubo.

Conservare il contenitore in frigorifero.



j)  Per aprire il contenitore, ruotare la manopola sul coperchio del contenitore nella posizione
che ne consente l'apertura.

ATTENZIONE! Dopo aver svuotato il contenitore, lavarlo accuratamente. Un contenitore
sottovuoto ben tenuto puo essere riutilizzato molte volte.

43.2.5, Modalita di marinatura

La modalita di marinatura dei prodotti con I'utilizzo di un contenitore sottovuoto, viene eseguita
in due cicli: marinatura rapida (15 minuti) e marinatura normale (27 minuti). La funzione consiste
nel ripetere alternativamente il ciclo di aspirazione dell’aria e poi il rilascio dell’aria nel
contenitore, garantendo cosi il livello ottimale di saturazione della marinata nel piu breve tempo
possibile.

a) inserire il prodotto nel sacchetto sottovuoto.

b) Assicurarsi che il coperchio del contenitore sia asciutto e che le fessure del coperchio e sulla
parte superiore del contenitore non contengano briciole o detriti. Chiudere il contenitore.

c) Sul coperchio del contenitore si trova una manopola. Posizionarla sull’apertura entrata aria.

d) Collegare un tubo flessibile aggiuntivo dalla presa nel dispositivo [1] alla presa nel
contenitore.

e) “MARINATE” premere il pulsante. Selezionare il ciclo desiderato: rapido (premere il tasto una
sola volta), normale (premere il tasto due volte). Il ciclo selezionato apparira sul display: 1 -
marinatura veloce, 2 - marinatura normale.

f)  “START” premere il pulsante. Premere delicatamente il coperchio del contenitore.

g) Il dispositivo iniziera a contare le fasi da 5 a 0, dove O indica la fine del processo.
L’aspirazione terminera dopo 4 minuti in modalita di marinatura rapida e dopo 8 minuti in
modalita di marinatura normale.

h) Al termine dell'aspirazione, I'aria aspirata sotto forma di infusione di marinata entrera nel
contenitore. Il display indichera le fasi da 5 a 1. Dopo 30 secondi terminera il processo.

i) Il dispositivo riavviera |'aspirazione dell'aria.
j)  [lcicli sopra descritti verranno ripetuti fino al completamento della modalita di marinatura.
k)  Una volta completata la marinatura, il display mostrera il valore O.

I)  Ruotare la manopola sul coperchio del contenitore nella posizione responsabile della
chiusura dell'ingresso/uscita dell'aria.

m) Scollegare il tubo.



4.3.2.6. Chiusura di bottiglie aperte con tappo a vuoto

Funzione utile per bottiglie aperte di vino, olio commestibile, succo, ecc.

a)

b)
c)
d)
e)

f)

g)

Chiudere la bottiglia con il tappo per il vuoto. Lasciare uno spazio minimo di 2,5 cm tra il
fondo del tappo e la superficie del liquido nella bottiglia.

Collegare un tubo flessibile aggiuntivo dalla presa del dispositivo [1] alla presa del tappo.
“ACCESSORY” Premere il pulsante. L’apparecchio iniziera ad aspirare I'aria dalla bottiglia.
Al termine del processo, il dispositivo passera automaticamente alla modalita standby.
Scollegare il tubo flessibile.

Conservare la bottiglia in posizione verticale. Assicurarsi che il liquido nella bottiglia non
tocchi il tappo.

Per aprire la bottiglia, rimuovere il tappo.

43.2.7. Saldatura ordinaria

La funzione di sigillatura normale & utile quando la sigillatura sottovuoto non é necessaria.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Impostare il tempo di sigillatura utilizzando "+" e
“IMPULSE SEAL” premere il pulsante.
Posizionare I'estremita del sacchetto lungo la striscia di sigillatura.
Chiudere il coperchio e premere delicatamente.

Il dispositivo iniziera a sigillare automaticamente. |l display iniziera il conto alla rovescia del
tempo impostato a 0, che indica la fine del processo.

Aprire il coperchio e verificare la qualita della sigillatura.

ON/OFF premere il pulsante per uscire dalla modalita di sigillatura normale.

NOTA: In caso di un numero elevato di sacchetti di saldatura, si consiglia di impostare il tempo di
saldatura il piu breve possibile per evitare il surriscaldamento o la fusione del sacchetto.

4.3.3. Informazioni sugli accessori per il sottovuoto
43.3.1. Contenitori per il sottovuoto
a) Sono ammessi solo contenitori destinati al funzionamento sotto pressione. Altri contenitori

b)

d)

e)

incompatibili possono essere danneggiati.
Raffreddare il prodotto prima di inserirlo nel contenitore.

Non congelare i contenitori con il contenuto. La temperatura minima consigliata per la
conservazione degli alimenti in un contenitore sottovuoto & di -18 °C.

Pochi secondi prima di iniziare a aspirare aria dal contenitore, premere delicatamente il
coperchio del contenitore per un effetto migliore.

Il coperchio del contenitore non pu0 essere messo in un forno a microonde o in
lavastoviglie. Deve essere lavato a mano. Il contenitore stesso pud essere lavato in



f)

g)

h)

lavastoviglie e messo in un forno a microonde se la temperatura impostata non supera i 100
°C.

Se liquidi o briciole di prodotto penetrano nel tubo di collegamento con la confezionatrice
sottovuoto, sciacquarlo con acqua tiepida. Prima della pulizia, assicurarsi che il tubo non sia
collegato al dispositivo o al contenitore.

| prodotti in polvere o granulari devono essere coperti con un tovagliolo di carta prima
dell'aspirazione per evitare che particelle di prodotto entrino nel sistema.

Non utilizzare un contenitore sottovuoto per l'inscatolamento dei prodotti.

4.3.3.2. Sacchetti sottovuoto

a) | prodotti destinati al confezionamento in sacchetti sottovuoto devono essere il piu freschi
possibile.

b) | prodotti delicati e umidi devono essere congelati prima del confezionamento sottovuoto.
Prodotti come carne, frutti di bosco o pane possono essere congelati 24 ore prima del
confezionamento. Si consiglia di far indurire il prodotto prima di confezionarlo sottovuoto.

¢) La carne non congelata deve essere avvolta in un tovagliolo di carta prima del
confezionamento. Cio evitera che il prodotto si secchi.

d) | prodotti liquidi, come zuppe, gulasch o stufati, devono essere raffreddati e congelati
leggermente in una ciotola o in una vaschetta per cubetti di ghiaccio prima del
confezionamento.

e) Prodotti con bordi taglienti come ossa, riso e pasta devono essere avvolti in un tovagliolo di
carta prima del confezionamento per evitare buchi nel sacchetto.

f) I sacchetti sottovuoto sono prodotti riutilizzabili. Possono essere messi in acqua bollente o
nel forno a microonde, ma tali sacchetti non devono pilu essere utilizzati per il
riconfezionamento sottovuoto, come anche i sacchetti che sono stati utilizzati per
conservare il pesce o prodotti scivolosi e oleosi.

g) Ricordarsi di scottare le verdure prima del confezionamento sottovuoto.

43.4. Conservazione degli alimenti

Tabella 2: Tempo di conservazione degli alimenti

Conservazione dei Conservazione dei Conservazione
Prodotto prodotti sottovuoto | prodotti sottovuoto ordinaria
in un congelatore in un frigorifero
Carne bovina e di .
. 1-3 anni .
vitello 1 mese 1-2 settimane
Carne macinata 1anno
Carne di maiale 2-3 anni 2-4 settimane 1 settimana
Pesce 2 anni 2 settimane 3-4 giorni
Pollame 2-3 anni 2-4 settimane 1 settimana
Carne affumicata 2 anni 6-12 settimane 2-4 settimane




Prodotti freth| 2-3 anni 2-4 settimane 1-2 settimane
sbollentati
Frutta 2-3 anni 2 settimane 3-4 giorni
Formaggi a pasta dura 6 mesi 2-4 giorni
. 6-12 settimane ]
Salumi Non raccomandato 1-2 settimane
Pasta 6 mesi 2-3 settimane 1 settimana
4.3.5. Altre applicazioni della macchina per il confezionamento sottovuoto
43.5.1. Impacco rinfrescante

a) Riempire meta del sacchetto sottovuoto con acqua.
b) Aggiungere diversi cucchiai di alcol.

c) Chiudere il sacchetto (senza aspirazione d'aria!)

d) Mettere nel congelatore.

e) L'alcol impedisce il congelamento dell'acqua. Di conseguenza, quando viene rimosso dal
congelatore, e possibile ottenere un impacco rinfrescante flessibile per contusioni dolorose.

435.2 Organizer

Anche piccoli oggetti come viti, coperture, ecc. possono essere confezionati sottovuoto, il che
consentira di mantenere I'ordine, ad esempio, in garage ed evitare di perdere piccole parti.

4.3,5.3. Previene |'ossidazione

Questa caratteristica manterra I'argento, ad esempio i gioielli confezionati sottovuoto, in buone
condizioni e preverra I'ossidazione.

4.3.5.4. Compagno di viaggio

Prima di intraprendere un viaggio pil lungo, & possibile mettere in valigia piatti pronti da asporto,
oltre a piccoli oggetti utili quali fiammiferi o una mappa, che non si bagneranno una volta
confezionati sottovuoto.

4.4, Pulizia e manutenzione

44.1. Istruzioni generali

a) Scollegare la spina di alimentazione e lasciare raffreddare completamente il dispositivo
prima di ogni pulizia, regolazione o sostituzione di accessori, o se il dispositivo non viene
utilizzato.

b) Scollegare sempre il dispositivo prima di pulirlo o riporlo.
c) Utilizzare solo detergenti non corrosivi per pulire la superficie.

d) Utilizzare solo detergenti delicati e adatti al contatto con gli alimenti per lavare
I'apparecchio.

e) Dopo la pulizia, asciugare completamente tutte le parti prima di riutilizzarle.



f)  Conservare lI'apparecchio in un luogo asciutto e fresco, al riparo dall'umidita e
dall'esposizione diretta alla luce solare.

g) L'apparecchio deve essere ispezionato regolarmente per verificarne |'efficienza tecnica e
individuare eventuali danni.

h)  Per la pulizia utilizzare un panno morbido.

i) Non utilizzare oggetti appuntiti e/o metallici per la pulizia (ad esempio, una spazzola
metallica o una spatola metallica) perché potrebbero danneggiare il materiale della
superficie dell'apparecchio.

i) Non pulire I'apparecchio con sostanze acide, agenti per uso medico, diluenti, carburante, oli
o altre sostanze chimiche perché potrebbero danneggiarlo.

k)  Nel caso del modello RCVG-41 & possibile rimuovere la guarnizione accanto alla camera per
rimuovere liquidi e residui che potrebbero essere fuoriusciti dal sacchetto sottovuoto
durante il confezionamento.

4.4.2. Sostituzione del nastro sulla barra saldante

Strumenti necessari per la sostituzione: nastro adesivo per alte temperature, pinzette, una
lamiera spessa 0,8 mm o un calibro a nastro.

a)

b)

Utilizzare una pinzetta per sollevare il nastro da un'estremita.

Rimuovere completamente il nastro.



¢) Verificare se é rimasta della colla nel punto in cui si trovava il nastro. Se necessario, pulire
I'adesivo, ad esempio con un panno imbevuto di alcol.

d) Incollare il nuovo nastro in modo che aderisca alla striscia di saldatura e lisciare il punto in
cui si trova il filo riscaldante. Non & necessario incollare saldamente le estremita del nastro.
Lasciare circa 10-15 mm di nastro allentato su entrambe le estremita.



e) Utilizzare un foglio di metallo sottile o un calibro scanalato di 0,8 mm di spessore e 10 mm di
larghezza per inserire il nastro nelle fessure su entrambe le estremita del cavo riscaldante.
Fare attenzione a non esercitare troppa forza, poiché cid potrebbe causare la perforazione
del nastro.

f)  Lisciare tutto il nastro per eliminare le bolle d'aria e assicurarsi che il nastro sia ben

attaccato.




4.4.3.

Risoluzione dei problemi

Tabella 3: Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il display mostra”E”
E2" /“E3 (peril

modelloRCVG-41),

Dispositivo surriscaldato.

Spegnere il dispositivo e
scollegarlo dall'alimentazione.
Attendere almeno 20 minuti
prima di riaccendere
I'apparecchio.

Il dispositivo non si
accende.

Nessuna connessione alla
fonte di alimentazione o
cavo di alimentazione
danneggiato.

Verificare lo stato e il
collegamento del cavo di
alimentazione.

Collegare bene la spina o
sostituire il cavo, a seconda del
guasto.

La macchina lascia
molta aria nel
sacchetto per
sottovuoto.

L'estremita del sacchetto per
sottovuoto non & nella
camera del vuoto o non ¢
posizionata uniformemente.
Dispositivo o sacchetto
sporco.

Assicurarsi che il sacchetto sia
inserito correttamente. Pulire il
dispositivo o sostituire il
sacchetto.

Sacchetto non stretto.

| bordi taglienti del prodotto
potrebbero perforare il
sacchetto.

Sostituire il sacchetto e ripetere
il processo di confezionamento
sottovuoto.

Frutta/verdura
avariata.

Cibo non scottato o
congelato correttamente
(produzione di gas).

Aprire il sacchetto e consumare i
prodotti se sono adatti al
consumo oppure smaltirli. Non
riconfezionarli un’altra volta.

Il dispositivo non
aspira l'aria dai
contenitori sottovuoto.

¢  Collegamento del tubo
flessibile errato.

* Impostazione errata
della manopola nel
coperchio del
contenitore.

*  Spazio libero
insufficiente nel
contenitore.

o Contenitore/coperchio
danneggiato

¢  Controllare il collegamento
del tubo flessibile e
premere se necessario.

* Impostare la manopola
nella posizione corretta.

. Svuotare il contenitore fino
a ottenere lo spazio libero
necessario.

*  Richiuderel
contenitore/coperchio.

444,

Non smaltire questo dispositivo nei sistemi di raccolta dei rifiuti urbani. Consegnarlo a un punto
di raccolta e riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Controllare il simbolo sul
prodotto, sul manuale di istruzioni e sulla confezione. Le materie plastiche utilizzate per costruire
il dispositivo possono essere riciclate in conformita con le relative indicazioni. Scegliendo di

Smaltimento dei dispositivi usati

riciclare, si contribuisce in modo significativo alla tutela dell'ambiente.

Contattare le autorita locali per informazioni sull'impianto di riciclaggio locale.
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Este Manual del usuario se ha traducido mediante traduccién automatica. Hemos hecho todo lo
posible para garantizar que la traduccidén sea precisa, pero tenga en cuenta que las traducciones
automaticas no son perfectas y no pretenden sustituir a los traductores humanos. La versién oficial
del Manual del usuario estd en inglés. Cualquier diferencia entre la version traducida y el original en
inglés no es legalmente vinculante. Si tiene alguna pregunta sobre la precision de la traduccidn,
consulte la version en inglés, que es la referencia oficial. Hay versiones en mas idiomas disponibles
previa solicitud a través de info@expondo.com.

1. Caracteristicas técnicas

Tabla 1: Datos técnicos del producto

Descripcion del parametro Valor del parametro
Nombre del producto Envasadora al vacio industrial
Modelo RCVG-40 | RCVG-41
Tension nominal [V~] / frecuencia [Hz] 230/50
Potencia nominal [W] 475
Clase de proteccion I
Ancho maximo del rollo/lamina/sello [mm] 310
Presiéon de vacio [mbar] -942 (doble bomba de -942 (doble bomba de
vacio con motor) vacio con motor)
Dimensiones (anchura x profundidad x
280 x 385 x 110 275x285x 110
altura) [mm)]
Peso [kg] 4,6 4,2

2. Descripcion general

El manual del usuario estd disefiado para ayudar en el uso seguro y sin problemas del dispositivo. El
producto esta diseflado y fabricado de acuerdo con estrictas directrices técnicas, utilizando
tecnologias y componentes de Ultima generacidon. Ademas, se produce de conformidad con los
estandares de calidad mas estrictos.

NO UTILICE EL DISPOSITIVO A MENOS QUE HAYA LEIDO Y COMPRENDIDO COMPLETAMENTE ESTE
MANUAL DEL USUARIO.

Para aumentar la vida util del dispositivo y garantizar un funcionamiento sin problemas, Uselo de
acuerdo con este manual de usuario y realice tareas de mantenimiento con regularidad. Los datos
técnicos y las especificaciones de este manual de usuario estan actualizados. El fabricante se reserva
el derecho de realizar cambios asociados con la mejora de la calidad. El dispositivo esta disefiado
para reducir al minimo los riesgos de emisién de ruido, teniendo en cuenta el progreso tecnolégico y
las oportunidades de reduccidn de ruido.
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2.1. Leyenda

Descripcion del dispositivo

El producto cumple con los estandares de seguridad pertinentes.

Lea las instrucciones antes de usar.

El producto debe reciclarse.

ADVERTENCIA! o iPRECAUCION! o iRECUERDE! Aplicable a la situacion
dada.
(sefial de advertencia general)

ATENCION! Advertencia de descarga eléctrical

ATENCION! Peligro de aplastamiento de las manos!

Dispositivo de proteccion de clase | con doble aislamiento.

ATENCION! Superficie caliente, riesgo de quemaduras!

Usar solo en interiores.

SRR P > IO

A

iRECUERDE! LOS DIBUJOS EN ESTE MANUAL SON SOLO PARA FINES ILUSTRATIVOS Y EN
ALGUNOS DETALLES PUEDEN DIFERIR DEL PRODUCTO REAL.

3. Seguridad de uso
A

ATENCION! LEER TODAS LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD Y TODOS LOS MANUALES E
INSTRUCCIONES. EL INCUMPLIMIENTO DE LAS ADVERTENCIAS E INSTRUCCIONES PUEDE
PROVOCAR UNA DESCARGA ELECTRICA, UN INCENDIO O LESIONES GRAVES O INCLUSO LA MUERTE.

Armi i itiv j utiliz v i i ucci
Los términos "dispositivo" o "manejo del aparato" se utilizan en las advertencias e instrucciones para
referirse a:

Envasadora al vacio industrial
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3.1. Seguridad eléctrica

a) El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Nunca modificar el enchufe de ninguna
manera. El uso de enchufes y tomas de corriente originales reduce el riesgo de descarga
eléctrica.

b) Evite tocar elementos con toma de tierra, como tuberias, calentadores, calderas vy
refrigeradores. Existe un mayor riesgo de descarga eléctrica si el dispositivo con toma de
tierra se expone a la lluvia, entra en contacto directo con una superficie himeda o funciona
en un entorno humedo. La entrada de agua en el dispositivo aumenta el riesgo de dafios y
de descarga eléctrica.

c) No tocar el dispositivo con las manos mojadas o humedas.

d) Utilice el cable Unicamente para el uso previsto. Nunca lo utilice para transportar el
dispositivo ni para desenchufarlo. Mantenga el cable alejado de fuentes de calor, aceite,
bordes afilados o piezas moviles. Los cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
descarga eléctrica.

e) Si no se puede evitar el uso del dispositivo en un entorno himedo, se debe instalar un
dispositivo de corriente residual (RCD). El uso de un RCD reduce el riesgo de descarga
eléctrica.

f)  No utilice el dispositivo si el cable de alimentacidn esta dafiado o muestra signos evidentes
de desgaste. Un cable de alimentacion dafado debe ser reemplazado por un electricista
cualificado o el centro de servicio del fabricante.

g) Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, el enchufe ni el dispositivo en agua ni
en otros liquidos. No utilice el dispositivo sobre superficies mojadas.

h) ATENCION! PELIGRO DE MUERTE! Durante la limpieza, nunca sumerja el dispositivo en agua
ni en otros liquidos.

3.2. Seguridad en el lugar de trabajo

a) Asegurese de que el lugar de trabajo esté limpio y bien iluminado. Un lugar de trabajo
desordenado o mal iluminado puede provocar accidentes. Intente anticiparse, observar lo
gue sucede y usar el sentido comun al trabajar con el dispositivo.

b) Si detecta algin dafio o funcionamiento irregular, apague el dispositivo inmediatamente e
informe a un supervisor sin demora.

c) Si no estd seguro del correcto funcionamiento del dispositivo o si encuentra algun dafio,
pongase en contacto con el centro de servicio del fabricante.

d) Solo el centro de servicio del fabricante puede realizar reparaciones. No intente repararlo
usted mismo!

e) En caso de incendio, utilice un extintor de polvo o de diéxido de carbono (CO,) (disefiado
para dispositivos eléctricos con corriente) para apagarlo.

f) Se prohibe el acceso de nifios o personas no autorizadas al puesto de trabajo. Una
distraccion puede provocar la pérdida de control del dispositivo.
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g)

h)

Inspeccione periédicamente el estado de las etiquetas de seguridad. Si las etiquetas son
ilegibles, debe sustituirlas.

Conserve este manual a mano para futuras consultas. Si este dispositivo se cede a un
tercero, debe entregar el manual junto con él.

Guarde los elementos de embalaje y las pequefias piezas de montaje fuera del alcance de
los nifios.

Mantener el equipo fuera del alcance de los nifios y los animales.

Si este dispositivo se utiliza junto con otro equipo, también deben seguirse las demas
instrucciones de uso.

iRECUERDE! AL UTILIZAR EL DISPOSITIVO, PROTEJA A LOS NINOS Y A OTRAS PERSONAS.

3.3.

a)

b)

c)

d)

e)

3.4.

a)

b)

c)

Seguridad personal

No utilice el dispositivo cuando esté cansado, enfermo o bajo la influencia de alcohol,
narcdéticos o medicamentos que puedan afectar significativamente la capacidad para operar
el dispositivo.

El dispositivo solo puede ser manipulado por personas fisicamente aptas, capaces de
manejarlo, debidamente capacitadas, familiarizadas con este manual y con formacién en
materia de salud y seguridad ocupacional.

Al trabajar con el dispositivo, utilice el sentido comun y manténgase alerta. La pérdida
temporal de concentracién al utilizarlo puede provocar lesiones graves.

El dispositivo no es un juguete. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el dispositivo.

No introduzca las manos ni otros objetos dentro del dispositivo mientras esté en uso!

Uso seguro del dispositivo

No utilice el dispositivo si el interruptor de encendido/apagado no funciona correctamente
(no enciende ni apaga el dispositivo). Los dispositivos que no se pueden encender ni apagar
con el interruptor de encendido/apagado son peligrosos, no deben utilizarse y deben
repararse.

Desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacién antes de comenzar el ajuste, la
limpieza y el mantenimiento. Esta medida preventiva reduce el riesgo de activacién
accidental.

Cuando no esté en uso, guardelo en un lugar seguro, fuera del alcance de los nifios y de
personas que no estén familiarizadas con el dispositivo ni hayan leido el manual de usuario.
El dispositivo puede suponer un peligro en manos de usuarios inexpertos.
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d)

e)

f)

g)

h)

o)
p)

a)

t)

u)

v)

Mantenga el dispositivo en perfecto estado técnico. Antes de cada uso, compruebe si hay
danos generales, especialmente si los componentes maéviles presentan piezas o elementos
agrietados, o si existen otras condiciones que puedan afectar el funcionamiento seguro del
dispositivo. Si detecta algun dafio, entregue el dispositivo para su reparacidon antes de
usarlo.

Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifos.

La reparacion o el mantenimiento del dispositivo deben ser realizados por personal
cualificado, utilizando Unicamente piezas de repuesto originales. Esto garantizara un uso
seguro.

Para garantizar el correcto funcionamiento del dispositivo, no retire las protecciones de
fabrica ni afloje ningun tornillo.

Al transportar y manipular el dispositivo entre el almacén y el destino, respete las normas
de seguridad y salud laboral aplicables al transporte manual en el pais donde se vaya a
utilizar.

No mueva, ajuste ni gire el dispositivo durante el trabajo.

No deje este aparato sin supervisién mientras esté en uso.

Limpie el dispositivo regularmente para evitar la acumulacién de suciedad persistente.
No trabaje con dos piezas de trabajo a la vez.

El dispositivo no es un juguete. La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por
nifios sin la supervisidn de un adulto.

Estd prohibido manipular la estructura del dispositivo para modificar sus parametros o su
construccion.

Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de fuego y calor.
No supere la presion maxima de funcionamiento admisible!
No cubra las aberturas de ventilacién!

Antes de consumir un alimento envasado al vacio, compruebe que no esté en mal estado a
pesar del envase.

El almacenamiento seguro de alimentos se realiza a bajas temperaturas (temperatura de
almacenamiento recomendada <4 °C). Para el almacenamiento de alimentos a largo plazo,
el producto envasado se debe congelar.

No envasar al vacio ni almacenar alimentos caducados.

El equipo se debe conectar Unicamente a las fuentes de alimentacién conectadas a tierra.
No emplear alargadores para la conexion del equipo.

Para el envasado al vacio se deben utilizar bolsas y accesorios indicados para dicho fin.

Los productos con una fecha de caducidad temprana se deben congelar, no se recomienda
su envasado al vacio.

Se recomiendan unas pausas de 20 segundos entre cada siguiente uso del equipo.
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y) iNo tocar la barra de soldadura! Extremar las precauciones a la hora de introducir/retirar la
bolsa de vacio.

z) “SEAL”Para evitar quemaduras en las manos, pulse el botdn. El equipo no se calienta en ese
modo de trabajo.

aa) No forzar la apertura de la tapa. Si durante la apertura de la tapa el equipo se resiste, es
necesario esperar hasta la estabilizacién de la presion.

A

ATENCION! A PESAR DEL DISENO SEGURO DEL DISPOSITIVO Y SUS CARACTERISTICAS DE
PROTECCION, Y A PESAR DEL USO DE ELEMENTOS ADICIONALES QUE PROTEGEN AL
OPERADOR, TODAVIA EXISTE UN LIGERO RIESGO DE ACCIDENTE O LESION AL USAR EL
DISPOSITIVO. MANTENGASE ALERTA Y USE EL SENTIDO COMUN AL USAR EL DISPOSITIVO.

4. Instrucciones de uso

El equipo estd indicado para el envasado de alimentos al vacio aspirando el aire del interior de la
bolsa hermética y sellando la misma en un proceso de soldadura.

El producto esta disefiado solo para uso doméstico.

El usuario es responsable de cualquier dafo resultante de un uso no previsto del dispositivo.

4.1. Descripcion del producto
4.1.1. Descripcion del producto
RCVG-40

1) Panel de control

2) Agarradero
3) Funda
4) Pierna

5) Ventilador

6) Tira de ajuste
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7) Junta de la cdmara de vacio
8) Camara de vacio
9) Tirade sellado

RCVG-41

1) Panel de control

2) Ventilador
3) Pierna
4) Funda
5) Tira de ajuste
6) Cierre
7) Junta de la cdmara de vacio
8) Camara de vacio
9) Toma del cierre
10) Tira de sellado
4.1.2. Panel de control

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Envasado al vacio automatico
2) Sellado de bolsas

3) Indicador de progreso del proceso

4) Aumento del tiempo de sellado
5) Disminucion del tiempo de sellado

6) Botdn de luz de sefializacién de funcionamiento
7) ON/OFFpotén
8) Modo de marinado
9) Succién de aire de los accesorios
10) Modo de envasado por pulsacion

11) Modo de sellado normal
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Envasado al vacio automatico
2) Sellado de bolsas

3) Indicador de progreso del proceso

4) Aumento del tiempo de sellado
5) Disminucion del tiempo de sellado

6) Botdn de luz de sefializacién de funcionamiento
7) ON/OFFpotén
8) Modo de marinado
9) Succién de aire de los accesorios

10) Modo de envasado por pulsacion

4.2. Preparacion para el uso
4.2.1. Ubicacion del aparato

La temperatura ambiente no debe ser superior a 40 °C y la humedad relativa debe ser inferior al
85 %. Asegurese de que la habitacidn en la que se utilice el dispositivo esté bien ventilada. Debe
haber una distancia de al menos 10 cm entre cada lado del dispositivo y la pared u otros objetos.
El dispositivo debe utilizarse siempre sobre una superficie plana, estable, limpia, ignifuga y seca,
y estar fuera del alcance de los nifios y de las personas con funciones mentales y sensoriales
limitadas. Coloque el dispositivo de forma que siempre tenga acceso al enchufe. El cable de
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alimentacién conectado al aparato debe estar correctamente conectado a tierra y corresponder
a los detalles técnicos de la etiqueta del producto.

Desmonte el dispositivo y todos sus componentes y limpielos antes del primer uso.
4.2.2. Escaldaduras

Antes del envasado al vacio, las verduras se deben escaldar. Este proceso inhibe la accién de las
enzimas que influyen en la pérdida de sabor, color y textura.

Siga los pasos que se indican a continuacién para escaldar:

1) Colocar las verduras en agua hirviendo o en el microondas hasta que estén cocidas, pero
sigan crujientes.

2) Sumergir las verduras en agua fria para detener el proceso de coccion.
3) Seque las verduras (por ejemplo, con una toalla de papel) antes de envasarlas al vacio.

4) Las verduras cruciferas (brdcoli, brotes, col, coliflor, col rizada, nabo) emiten gases
naturales durante el almacenamiento. Por tanto, una vez escaldadas, se deben almacenar
siempre en el congelador.

4.3, Uso del dispositivo
43.1. Puesta en marcha del dispositivo
1) Conectar el cable de alimentacion.
a) Retire la pelicula del cable.

b) Inserte el extremo de 3 clavijas en la toma del lateral del dispositivo [1].

2) Conectar el aparato a la fuente de alimentacién.

a) Inserte el cable de alimentacidn en una toma.
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3) ON/OFFpylse el botén. Se presentard la Gltima duracién de soldadura guardada. El
ventilador se pondrd en marcha. Tras 10 minutos de inactividad, la pantalla se apagara vy el
ventilador dejara de funcionar.

4) Elegir la funcién deseada.

4.3.2. Funciones del dispositivo

43.2.1. Envasado al vacio con film

a) Seleccione un rollo de film del ancho adecuado.

b) Coloque el principio del film a lo largo de la tira de sellado y cierre la tapa.

c) “SEAL”Pulse el botén. El equipo empezara un recuento de 9 a 0, donde 0 significa que la
soldadura ha terminado.

d) ON/OFF presione el botén para detener el proceso (si es necesario).

e) Unavez completado el proceso, la tapa se abrird automaticamente. Entonces, retirar el rollo
del plastico y comprobar la calidad de la soldadura.

f)  Si el sellado es correcto, ajuste el tamafio del papel de aluminio al producto que se va a
envasar. Dejar 4,5 cm de espacio vacio y cortar el plastico.

g) Después de colocar el producto en el papel de aluminio, proceda como en el envasado al
vacio con bolsas (elemento 2 a continuacidn).

4.3.2.2. Envasado al vacio con bolsas de vacio

a) Seleccione una bolsa de vacio adecuada.

b) Coloque el producto en una bolsa.

c) Deje 4,5 cm de espacio libre dentro de la bolsa.

d) Coloque un extremo de la bolsa a lo largo de la junta de la cdmara de vacio.
e) Cierre la tapa.

f)  “START” presione el boton. El dispositivo iniciard el ciclo de envasado al vacio. La pantalla
comenzara a contar las etapas del 9 al 0, donde 0 significa el final del proceso.

g) Unavez completado el proceso, el dispositivo iniciara el ciclo de sellado automaticamente.

h) Una vez completado, la tapa se abrird. Entonces, retirar la bolsa y comprobar el sellado.
“SEAL” Repita el ciclo de sellado (con el botdn) si sigue siendo necesario.

43.2.3. Funcién de envasado al vacio por pulsos

El envasado al vacio y la alta presidn pueden dafiar productos delicados. Para estos productos, se
recomienda la funcidon de envasado al vacio por pulsacién, ya que permite controlar el tiempo y
el valor de vacio, evitando que el producto se aplaste. Esta funciéon se puede utilizar para el
envasado de productos jugosos para evitar el escape del liquido y la resecacién del producto.

a) Seleccione una bolsa de vacio adecuada.

b) Coloque el producto en una bolsa.
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c¢) Deje 4,5 cm de espacio libre dentro de la bolsa.

d) Coloque un extremo de la bolsa a lo largo del sello de la cdmara de vacio.

e) Cierre la tapa.
" n . 7 . ., . s . ’

f) PULSE" presione el botén. El dispositivo comenzara el ciclo de envasado al vacio.
”PULSE" . s . ey 7 .

g) Presione el botdn nuevamente para detener el ciclo, lo que permitirad la reduccion

.7 . , " n . ,

de la subpresién y ralentizard el proceso. PULSE” presione el botén nuevamente para
restablecer la operacion. Repita hasta obtener el efecto deseado. Cuanto mas delicado sea
el producto, con mayor frecuencia se detendra el proceso y se requerira la restauracion.

h) “SEAL”Después de obtener el efecto deseado, presione el botén para sellar la bolsa.

i) Después de completar, la cubierta se abrird. Entonces, retirar la bolsa y comprobar el
sellado. Volver a realizar el ciclo de soldadura en caso de necesidad.

4.3.2.4. Envasado al vacio en recipientes de cierre al vacio

a) Coloque el producto en la bolsa de vacio.

b) Aseglrese de que la tapa del contenedor esté seca y que las ranuras en la tapa y en la parte
superior del contenedor no contengan migas ni residuos. Cerrar el recipiente.

c) Hay una perilla en la tapa del contenedor. Girarla hasta la posicién de aspiracién del aire (en
funcién del tipo de recipiente).

d) Conecte una manguera adicional desde la toma en el dispositivo [1] a la toma en el
contenedor.

e) “ACCESSORY” Presione el botdn. Presionar ligeramente la tapa del recipiente. El equipo
empezara a aspirar el aire.

f)  Unavez completado el proceso, el dispositivo pasara al modo de espera automaticamente.

g) Gire la perilla de la tapa del recipiente a la posicidn que bloquea la entrada/salida de aire.

h) Desconecte la manguera.

i)
j)

Conserve el recipiente en el refrigerador.

Para abrirlo, gire la perilla de la tapa a la posicién de apertura.

iADVERTENCIA! Tras vaciar el recipiente, es necesario lavarlo bien. Un recipiente de vacio bien
mantenido se puede volver a utilizar multiples veces.

43.2.5. Modo de marinado
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El modo de marinado de productos en un recipiente de vacio se ofrece en dos ciclos: marinado
rapido (15 min.) y marinado normal (27 min.). La funcién consiste en alternar entre el ciclo de
aspiracion de aire y liberacion del aire en el interior del recipiente, asegurando un nivel éptimo
de saturacién de los productos del escabeche lo antes posible.

a) Coloque el producto en la bolsa de vacio.

b) Aseglrese de que la tapa del recipiente esté seca y de que las ranuras de la tapa y la parte
superior del recipiente no contengan migas ni residuos. Cerrar el recipiente.

¢) Hay una perilla en la tapa del recipiente. Girarla hasta la posicidon de apertura de la entrada
de aire.

d) Conecte una manguera adicional desde la toma del dispositivo [1] a la toma del recipiente.

e) “MARINATE” Presione el botdn. Elegir el ciclo deseado: rapido (una pulsacién), normal (dos
pulsaciones). El ciclo seleccionado aparecera en la pantalla: 1 - marinado réapido, 2 -
marinado normal.

f)  “START” presione el boton. Presionar ligeramente la tapa del recipiente.

g) El dispositivo comenzara a contar las etapas de 5 a 0, donde O significa el final del proceso.
La aspiracién de aire terminard al cabo de 4 minutos, en caso de marinado rapido, o al cabo
de 8 minutos, en caso de marinado normal.

h) Unavez completada la succién, el aire succionado en forma de infusién de marinado entrara
en el recipiente. La pantalla empezard un recuento de las etapas de 5 a 1. El proceso
finalizara después de 30 s.

i)  El dispositivo reiniciara la succiéon de aire.

i) Los ciclos descritos anteriormente se repetiran hasta que se complete el modo de marinado.
k)  Unavez finalizado el marinado, la pantalla mostrara el valor 0.

I) Girela perilla de la tapa del recipiente a la posicién que cierra la entrada/salida de aire.

m) Desconecte la manguera.

43.2.6. Cierre de botellas abiertas con un tapdn de vacio

Esta funcidn es util para botellas abiertas de vino, aceite comestible, zumo, etc.

a) Cierre la botella con la tapa de vacio. Dejar al menos 2,5 cm de espacio vacio entre la parte
inferior del tapdn y el nivel de liquido en la botella.

b) Conecte una manguera adicional desde la toma en el dispositivo [1] a la toma en la tapa.
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c)

d)

f)

g)

“ACCESSORY” pulse el botdn. El equipo empezara a aspirar el aire de la botella.
Una vez completado el proceso, el dispositivo pasara automaticamente al modo de espera.
Desconecte la manguera.

Guarde la botella en posicién vertical. Asegurarse de que el liquido de la botella no toca el
tapon.

Para abrir la botella, retire la tapa.

43.2.7. Soldadura normal

La funcidn es atil cuando no es necesario el sellado al vacio.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

“w n

Ajuste el tiempo de sellado usando “+” y
“IMPULSE SEAL” Pulse el botén.
Coloque el extremo de la bolsa a lo largo de la tira de sellado.
Cierre la tapa y presione suavemente.

El dispositivo comenzard a sellar automdticamente. La pantalla empezard un recuento del
tiempo preestablecido hasta llegar a 0, lo cual significa que el proceso ha finalizado.

Abra la tapa y verifique la calidad del sellado.

ON/OFF pyse el botén para salir del modo de sellado normal.

NOTA: Si se trabaja con un gran niumero de bolsas de sellado, se recomienda ajustar el tiempo de
sellado lo mas corto posible para evitar que la bolsa se sobrecaliente o se derrita.

4.3.3. Informacidn sobre accesorios de vacio
433.1. Contenedores de vacio
a) Solo se permiten contenedores disefiados para funcionar a presién. Otros recipientes

b)

c)

d)

e)

f)

g)

incompatibles pueden sufrir dafios.
Enfrie el producto antes de colocarlo en el contenedor.

No congele los recipientes con su contenido. La temperatura minima recomendada para
almacenar alimentos en un recipiente al vacio es de -18 °C.

Unos segundos antes de empezar a extraer el aire del recipiente, presione suavemente la
tapa para un mejor efecto.

La tapa del recipiente no se puede colocar en un horno microondas ni en un lavavajillas.
Siempre lavarla a mano. El recipiente en si se puede lavar en un lavavajillas y colocar en un
horno microondas si la temperatura establecida no supera los 100 °C.

Si entran liquidos o migas de producto en la manguera de conexidn con la envasadora al
vacio, enjuaguela con agua tibia. Antes de limpiar, aseglrese de que la manguera no esté
conectada al dispositivo ni al recipiente.

Los productos en polvo o granulados deben cubrirse con una toalla de papel antes de la
succién para evitar que entren particulas de producto en el sistema.
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h)  No utilice un recipiente al vacio para envasar productos.

43.3.2. Bolsas de vacio

a) Los productos destinados a envasarse en bolsas de vacio deben estar lo mas frescos posible.

b) Los productos delicados y humedos deben congelarse antes del envasado al vacio.
Productos como la carne, las bayas o el pan pueden congelarse 24 horas antes del
envasado. Se recomienda que el producto esté duro antes de su envasado al vacio.

c) La carne no congelada debe colocarse en una toalla de papel antes de envasarla. Esto
evitard la resecacion del producto.

d) Los productos liquidos, como sopas, gulash o guisos, deben enfriarse y congelarse
ligeramente en un tazén o en una cubitera antes de envasarlos.

e) Los productos con bordes afilados, como huesos, arroz y pasta, deben envolverse en una
toalla de papel antes de envasarlos para evitar agujeros en la bolsa.

f)  Las bolsas de vacio son productos reutilizables. Se pueden introducir en agua hirviendo o en
el microondas, pero en caso de hacerlo, no se deben volver a usar para el envasado al vacio,
igual que las bolsas utilizadas anteriormente para el almacenamiento de pescado, productos
babosos o grasos.

g) Recuerde escaldar las verduras antes de envasar al vacio.

434, Almacenamiento de alimentos

Tabla 2: Tiempo de almacenamiento de alimentos
Almacenamiento de | Almacenamiento de
productos envasados productos Almacenamient
Producto , ,
al vacio en un envasados al vacio o normal
congelador en un refrigerador
Carne de vaca o
4 1-3 afios
ternera 1 mes 1-2 semanas
Carne picada 1 ano
Carne de cerdo 2-3 afios 2-4 semanas 1 semana
Pescado 2 anos 2 semanas 3-4 dias
Carne de ave 2-3 afios 2-4 semanas 1 semana
Carne ahumada 2 afos 6-12 semanas 2-4 semanas
Productos frescos o
2-3 anos 2-4 semanas 1-2 semanas
escaldados
Fruta 2-3 afios 2 semanas 3-4 dias
Quesos duros 6 meses 2-4 dias
, 6-12 semanas
Charcuteria No recomendado 1-2 semanas
Pasta 6 meses 2-3 semanas 1 semana
4.3.5. Otras aplicaciones de la maquina de envasado al vacio
435.1, Compresa fria
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a) Llene la bolsa de vacio hasta la mitad con agua.
b) Agregue varias cucharadas de alcohol.

c) Selle la bolsa (jsin succion de aire!)

d) Coloque en el congelador.

e) El alcohol evita que el agua se congele. Por tanto, tras sacarla del congelador, se obtiene
una compresa fria para colocar en las partes del cuerpo lesionadas.

435.2. Organizador

Los articulos pequefios como tornillos, tapas, etc. también se pueden envasar al vacio, lo que
permite mantener el orden, por ejemplo, en el garaje, y evitar la pérdida de piezas pequeiias.

4.3,5.3. Evita la oxidacion

Esta propiedad permite mantener la plata envasada al vacio en buen estado impidiendo su
oscurecimiento, por ejemplo en caso de joyeria.

4354, Compafiero de viaje

Antes de salir de una excursién mas prolongada, se pueden envasar alimentos listos para el
consumo, asi como pequefios Utiles, como las cerillas o un mapa para evitar su contacto con el
agua gracias al envasado al vacio.

4.4, Limpieza y mantenimiento
44.1. Instrucciones generales

a) Desenchufe el dispositivo y deje que se enfrie completamente antes de cada limpieza,
ajuste o sustitucidn de accesorios, o si no se utiliza.

b) Desenchufe siempre el dispositivo antes de limpiarlo o guardarlo.
¢) Utilice Unicamente limpiadores no corrosivos para limpiar la superficie.
d) Utilice unicamente detergentes suaves y seguros para alimentos para lavar el dispositivo.

e) Después de limpiar el dispositivo, todas las piezas deben secarse completamente antes de
volver a usarlo.

f)  Guarde la unidad en un lugar seco y fresco, libre de humedad y exposicion directa a la luz
solar.

g) El dispositivo debe inspeccionarse regularmente para comprobar su eficiencia técnica y
detectar cualquier dafio.

h) Para limpiar, debe utilizarse solamente un pafo suave.

i) No utilice objetos afilados o metalicos para la limpieza (por ejemplo, un cepillo de alambre o
una espatula de metal) porque pueden dafiar el material de la superficie del aparato.

j)  No limpie el dispositivo con una sustancia acida, agentes de uso médico, diluyentes,
combustible, aceites u otras sustancias quimicas porque puede danar el dispositivo.
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k) En el caso del modelo RCVG-41  es posible quitar la junta junto a la cdmara para limpiar
liquidos y residuos que puedan haberse escapado de la bolsa de vacio durante el embalaje.

4.4.2. Reemplazo de la cinta en la barra de sellado

Herramientas necesarias para el reemplazo: cinta de alta temperatura, pinzas, una lamina de
metal de 0,8 mm de espesor o un calibre de corte.

a) Use pinzas para levantar la cinta por un extremo.

b) Retire la cinta completamente.

c¢) Compruebe si queda pegamento en el lugar donde estaba la cinta. Si es necesario, limpie el
adhesivo, por ejemplo, con un pafio empapado en alcohol.
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d) Pegue la cinta nueva de manera que se adhiera a la tira de soldadura y alise el lugar donde
se encuentra el cable calefactor. No es necesario pegar los extremos de la cinta con fuerza.
Deje unos 10-15 mm de cinta suelta en ambos extremos.

e) Utilice una lamina fina de metal o un calibre ranurado de 0,8 mm de grosor y 10 mm de
ancho para insertar la cinta en las ranuras de ambos extremos del cable calefactor. Tenga
cuidado de no aplicar demasiada fuerza, ya que esto puede perforar la cinta.
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f)  Alise toda la cinta para eliminar las burbujas de aire y asegurese de que esté bien adherida.

4.4.3,

Resolucion de problemas

Tabla 3: Solucion de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

La pantalla muestra
“E”(p E2” / “E3 ara
el modelo ).RCVG-41

Dispositivo sobrecalentado.

Apague el dispositivo y
desenchufelo de la fuente de
alimentacién. Esperar al menos
20 minutos antes de volver a
encenderlo.

El dispositivo no se
enciende.

No hay conexion a la fuente
de alimentacion o el cable
de alimentacion esta
dafiado.

Comprobar el estado y la
conexién del cable de
alimentacion.

Empujar el enchufe o reemplazar
el cable, en funcion del fallo.

La maquina deja
mucho aire en la bolsa
de vacio.

El extremo de la bolsa de
vacio no esta en la cdmara
de vacio o no estd colocado
de manera uniforme.
Dispositivo o bolsa sucios.

Aseglrese de que la bolsa esté
insertada correctamente. Limpie
el dispositivo o reemplace la
bolsa.
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La bolsa no esta
apretada.

Los bordes afilados del
producto podrian perforar la
bolsa.

Reemplace la bolsa y repita el
proceso de envasado al vacio.

Las frutas/verduras
estan en mal estado.

Los alimentos no se
escaldaron ni congelaron
correctamente (se producen
gases).

Abra la bolsa y consuma los
productos si son aptos para el
consumo o deséchelos. No
volver a envasarlos.

El dispositivo no extrae
el aire de los envases
de vacio.

*  Conexidn de la
manguera incorrecta.

* Ajusteincorrecto dela
perilla en la tapa del

envase.

*  No hay espacio libre en
el envase.

e  Contenedor/tapa
dafiados

. Revise la conexion de la
manguera y presione si es
necesario.

*  Coloque la perillaen la
posicion correcta.

*  Vacie el envase hasta
obtener el espacio libre
necesario.

*  Vuelva a colocar el
contenedor/tapa.

444,

No deseche este dispositivo en los sistemas de residuos municipales. Entréguelo en un punto de
reciclaje y recogida de aparatos eléctricos. Compruebe el simbolo en el producto, el manual de
instrucciones y el embalaje. Los plasticos utilizados en la fabricacién del dispositivo se pueden
reciclar de acuerdo con sus marcas. Al reciclar, contribuye significativamente a la proteccién del

medio ambiente.

Péngase en contacto con las autoridades locales para obtener informacién sobre su punto de

reciclaje local.

Eliminacion de dispositivos usados
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A

Ezt a felhasznaldi kézikonyvet gépi forditdssal forditottdk le. Minden erdfeszitést megtettiink a
forditas pontossaganak biztositdsa érdekében, de kérjik, vegye figyelembe, hogy a gépi forditasok
nem tokéletesek, és nem az emberi forditok helyettesitésére szolgdlnak. A Felhaszndldi kézikonyv
hivatalos valtozata angol nyelvi. A leforditott valtozat és az eredeti angol nyelv( valtozat kozotti
esetleges eltérések jogilag nem kotelez6 érvényliek. Ha barmilyen kérdése van a forditds
pontossagaval kapcsolatban, kérjik, hivatkozzon az angol nyelv(i valtozatra, amely a hivatalos
referencia. Tovabbi nyelvi valtozatok kérésre elérhet6k a info@expondo.com cimen.

1. Mdszaki adatok

1. tabldzat: A termék miiszaki adatai

Paraméter leirasa

Paraméter értéke

Preciziés mérleg

Vakuumozo gép

Modell RCVG-40 | RCVG-41

Névleges fesziltség [V~] / frekvencia [Hz] 230/50

Névleges teljesitmény [W] 475

Védelmi osztaly I

Maximalis tekercs/félia/tomités szélessége 310

[mm]

Vakuumnyomas [mbar] -942 (kettGs -968 (dupla
vakuumszivattyu vakuumszivattyu

motorral) motorral)

Méretek (szélesség x mélység x magassag)
[mm]
Sualy [kg] 4,6 4,2

280x385x 110 275x285x 110

2. Altaldnos leiras

A hasznalati Utmutatd a késziilék biztonsagos és problémamentes hasznalatat hivatott segiteni. A
terméket szigord mdszaki Uzemeltetési szabdlyoknak megfelel6en tervezték és gydrtottak,
csucstechnoldgias technoldgiak és alkatrészek felhasznaldasaval. Ezenkivil a legszigoribb min&ségi
el6irasoknak megfelelGen készil.

NE HASZNALJA A KESZULEKET, HA NEM OLVASTA ES ERTETTE MEG ALAPOSAN EZT A HASZNALATI
UTMUTATOT.

A késziilék élettartamanak meghosszabbitasa és a problémamentes m(ikodés biztositasa érdekében
hasznalja a késziiléket a jelen hasznalati Utmutaténak megfelel6en, és rendszeresen végezze el a
karbantartasi feladatokat. A jelen felhasznaldi kézikonyvben szereplé mUlszaki adatok és specifikaciok
naprakészek. A gyartd fenntartja a jogot a mindségjavitdssal kapcsolatos valtoztatdsokra. A
késziiléket ugy tervezték, hogy a zajkibocsatas kockazatdt a lehetS legkisebbre csokkentse,
figyelembe véve a technoldgiai fejl6dést és a zajcsokkentési lehet6ségeket.
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2.1. Legenda

lkon

A késziilék leirasa

A termék megfelel a vonatkozo biztonsagi elGirasoknak.

Hasznalat elStt olvassa el a hasznalati utasitast.

A terméket Ujra kell hasznositani.

FIGYELMEZTETES! vagy VIGYAZAT! vagy FIGYELEM! Az adott helyzetre
vonatkozik.
(altalanos figyelmeztetd jel)

FIGYELEM! Elektromos daramuitésre valé figyelmeztetés!

FIGYELEM! Kézzel valé 6sszenyomddds veszélye!

I. osztalyu védBeszkoz kettds szigeteléssel.

FIGYELEM! Forr¢ fellilet, égési sériilések veszélye!

SHIE PP B A

Csak beltérben hasznalhato.

A

NE FELEDJE! A JELEN KEZIKONYVBEN TALALHATO RAJZOK CSAK ILLUSZTRACIOS CELOKAT

SZOLGALNAK, ES EGYES RESZLETEKBEN ELTERHETNEK A TENYLEGES TERMEKTOL.

3. Hasznalati biztonsag

A\

FIGYELEM! OLVASSON EL MINDEN BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK ES UTASITASOK FIGYELMEN KiVUL HAGYASA ARAMUTEST, TUZET ES/VAGY

SULYOS SERULEST VAGY AKAR HALALT IS OKOZHAT.

A figyelmeztetésekben és utasitdsokban a ,készilék” vagy ,a készllék hasznalata” kifejezések a

kovetkezSkre vonatkoznak:

Vakuumozé gép

FIGYELMEZTETEST ES UTMUTATOT!
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3.1.

a)

b)

d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

f)

g)

Elektromossagra vonatkozd biztonsagi szabalyok

A dugodnak illeszkednie kell a konnektorba. A villasdugét semmilyen médon ne médositsa. Az
eredeti dugdk és a hozzajuk illeszked§ aljzatok hasznalata csokkenti az daramiités veszélyét.

Keriilje a foldelt elemek, példaul csovek, fltétestek, kazdnok és h(itGszekrények érintését.
Fokozottan fenndll az aramités veszélye, ha a foldelt késziiléket es6 éri, nedves felllettel
kozvetlendl érintkezik, vagy nedves koérnyezetben mikddik. A készilékbe jutd viz noveli a
készilék karosodasanak és az dramiités veszélyét.

Ne érintse meg a késziiléket vizes vagy nedves kézzel!

A kdbelt csak a rendeltetésszer(i hasznalatra hasznalja. Soha ne haszndlja a késziilék
szallitdsdra vagy a dugd kihuzdsdra a konnektorbdl. Tartsa a kabelt tdvol héforrasoktdl,
olajtél, éles szélekt6l vagy mozgd alkatrészektdl. A sériilt vagy Osszegabalyodott kabelek
novelik az dramités veszélyét.

Ha a késziilék nedves kdrnyezetben torténé haszndlata nem kerilhet6 el, akkor hibasaramu
késziléket (RCD) kell alkalmazni. Az RCD hasznalata csokkenti az aramités veszélyét.

Ne hasznidlja a késziiléket, ha a tapkabel sériilt vagy a kopas nyilvanvald jeleit mutatja. A
sérilt tapkabelt szakképzett villanyszerel6nek vagy a gyartéd szervizkézpontjanak kell
kicserélnie.

Az dramtés elkerilése érdekében ne meritse a kabelt, a dugdt vagy a késziiléket vizbe vagy
mas folyadékba. Ne hasznalja a késziiléket nedves fellileten.

FIGYELEM! ELETVESZELY! Tisztitds kdzben soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékba.

Munkahelyre vonatkozd biztonsagi szabalyok

Ugyeljen arra, hogy a munkahely tiszta és j6l megvilagitott legyen. A rendetlen vagy rosszul
megvilagitott munkahely balesetekhez vezethet. Prébaljon elére gondolkodni, figyelje meg,
mi torténik, és hasznalja a j6zan eszét, amikor a késziilékkel dolgozik.

Ha sériilést vagy szabalytalan mikodést észlel, azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és
haladéktalanul jelentse a felligyel6nek.

Ha nem biztos abban, hogy a késziilék megfeleléen m(ikédik-e, vagy ha sérilést taldl,
forduljon a gyartd szervizk6zpontjahoz.

A készlilék javitasat kizardlag a gydrtd szervizkbzpontja végezheti el. Ne probalkozzon sajat
maga a javitassal!

Tliz esetén por- vagy szén-dioxid (CO2) tlizoltd készilékkel oltsa el a tlizet (olyan
készilékkel, amelyet fesziiltség alatt all6 elektromos készlilékekre szantak).

Gyermekeknek vagy illetéktelen személyeknek tilos a munkadllomasra belépni. A
figyelemelterelés a késziilék feletti uralom elvesztését eredményezheti.

Rendszeresen ellendrizze a biztonsagi cimkék allapotat. Ha a cimkék olvashatatlanok, ki kell
cserélni 6ket.
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h)

Kérjuk, hogy ezt a kézikonyvet a késébbi haszndlathoz tartsa kéznél. Ha ezt a késziiléket
harmadik személynek adjak at, a kézikdnyvet is at kell adni vele egyutt.

A csomagoldelemeket és az aprd szerelési alkatrészeket gyermekek szdmara nem
hozzaférhet6 helyen tartsa.

Tartsa tavol a késziiléket gyermekektdl és haziallatoktol!

Ha ezt a készlléket egy masik berendezéssel egyltt hasznaljak, a tobbi hasznalati utasitast is
be kell tartani.

NE FELEDJE! A KESZULEK HASZNALATAKOR OVIA A GYERMEKEKET ES A KOZELBEN

TARTOZKODOKAT.

3.3. Személyekre vonatkozé biztonsagi szabalyok

a) Ne hasznalja a késziléket faradtan, betegen, illetve alkohol, kadbitészerek vagy gydgyszerek
hatdsa alatt, amelyek jelentGsen ronthatjak a késziilék kezelési képességét.

b) A készlléket csak olyan fizikailag alkalmas személyek kezelhetik, akik képesek a késziilék
kezelésére, megfelel6en képzettek, ismerik ezt a kézikdnyvet, és a munkavédelem keretein
bellil képzettek.

c) A késziilékkel végzett munka soran hasznalja a jézan eszét és maradjon éber. A készilék
haszndlata kozbeni atmeneti koncentracidvesztés sulyos sérilésekhez vezethet.

d) Akésziilék nem jaték. A gyermekeket felligyelni kell, hogy ne jatsszanak a késztilékkel.

e) Hasznalat kozben ne tegye a kezét vagy mas targyakat a késziilék belsejébe!

3.4. A készulék biztonsagos hasznalata

a)

b)

c)

d)

Ne hasznalja a késziiléket, ha a be-/kikapcsolé nem miikédik megfelel6en (nem kapcsolja be
és ki a késziiléket). Azok a késziilékek, amelyeket nem lehet be- és kikapcsolni a be-
/kikapcsold haszndlataval, veszélyesek, nem szabad &ket Gzemeltetni, és meg kell javitani
Gket.

A bedllitas, tisztitds és karbantartds megkezdése el6tt valassza le a késziiléket az
aramforrasrél. Ez a megel6z6 intézkedés csokkenti a véletlen bekapcsolas kockazatat.

Hasznalaton kiviil biztonsagos helyen, gyermekektsl és a késziiléket nem ismerd, a
hasznalati utmutatdot nem olvasé személyektél tavol tarolja. A készilék veszélyt jelenthet a
tapasztalatlan felhaszndalék kezében.

Tartsa a késziiléket kifogastalan muszaki allapotban. Minden hasznalat el6tt ellenérizze az
altalanos sériléseket, kiilondsen a mozgd alkatrészeket a megrepedt részek vagy elemek,
valamint minden olyan egyéb korlilmény tekintetében, amely hatdssal lehet a késziilék
biztonsdgos mikddésére. Ha sériilést észlel, hasznalat el6tt adja 4t a készliléket javitasra.

Tartsa a késziiléket gyermekek eldl elzarva.
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f)

g)

h)

s)

t)

A készilék javitdsat vagy karbantartasat csak szakképzett személyek végezhetik, kizarélag
eredeti pdtalkatrészek felhaszndldsdaval. Ez biztositja a biztonsagos haszndlatot.

A késziilék mikodbképességének biztositdsa érdekében ne tavolitsa el a gyarilag felszerelt
védGburkolatokat, és ne lazitsa meg a csavarokat.

A késziilék raktar és a rendeltetési hely kozotti szallitasakor és kezelésénél tartsa be a kézi
szallitasi mliveletekre vonatkozé munkavédelmi alapelveket, amelyek abban az orszagban
érvényesek, ahol a késziiléket hasznalni fogjak.

A munka soran ne mozgassa, allitsa vagy forgassa a késziiléket.
Ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket haszndlat kozben.

Rendszeresen tisztitsa a készlléket, hogy megakaddlyozza a makacs szennyez&dések
felhalmozddasat.

Ne dolgozzon egyszerre két munkadarabon.

A késziilék nem jaték. A tisztitast és karbantartast gyermekek felnétt személy felligyelete
nélkil nem végezhetik.

Tilos beavatkozni a készlilék szerkezetébe annak paramétereinek vagy felépitésének
megvaltoztatdsa érdekében.

Tartsa a késziiléket tavol a tliz- és h6forrasoktol.
Ne lépje tul a megengedett maximalis izemi nyomast!
Ne takarja le a szell6z6nyildsokat!

A vakuumcsomagolt élelmiszer fogyasztasa el6tt ellenérizze, hogy a csomagolds ellenére
nem romlott-e meg.

Az élelmiszerek biztonsagos taroldsa alacsony hémérsékleten torténik (ajanlott tarolasi
hémérséklet <40C). HosszU tavu tdrolashoz az élelmiszereket a csomagolds utan le kell
fagyasztani.

Ne csomagoljon vakuumcsomagolassal és ne taroljon lejart szavatossagu élelmiszert.

A késziléket csak foldelt dramforrashoz szabad csatlakoztatni. Ne haszndljon hosszabbitot a
készilék csatlakoztatasdhoz.

Hasznaljon vakuumcsomagolasra szant zsakokat és tartozékokat.

A rovid eltarthatdsagi idejl termékeket le kell fagyasztani, nem ajanlott vdkuumcsomagolni
Oket.

A késziilék minden egyes haszndlata kozott ajanlott 20 masodperces sziineteket tartani.

Ne érintse meg a tomitGszalagot! Legyen kilonésen Odvatos a vakuumzsak
behelyezésekor/eltavolitasakor.

“SEAL” A kéz égésének elkeriilése érdekében nyomja meg a gombot. A késziilék ebben az
Uzemmoaddban nem melegszik fel.
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aa) Ne nyissa ki erével a fedelet. Ha a fedél nyitasi kisérlete soran ellenallasba ttkozik, varja
meg, amig a nyomas stabilizalddik.

A

FIGYELEM! A KESZULEK BIZTONSAGOS KIALAKITASA ES VEDOFUNKCIOI, VALAMINT A KEZELOT
VEDO KIEGESZITO ELEMEK ALKALMAZASA ELLENERE A KESZULEK HASZNALATA SORAN MEG
MINDIG FENNALL A BALESET VAGY SERULES CSEKELY KOCKAZATA. MARADJON EBER ES
HASZNALJA A JOZAN ESZET A KESZULEK HASZNALATAKOR.

4. Az Gzemeltetés szabalyait hasznilja.

A késziiléket élelmiszerek vakuumcsomagoldsdra szanjak, a levegd kiszivasa révén, egy szoros
zacskoébol és annak lezérasa utan.

A termék kizardlag otthoni haszndlatra késziilt.

A késziilék nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl eredd karokért a felhasznalo felel.
4.1. A készilék leirasa

4.1.1. Termeék attekintés
RCVG-40

———

@ EE=— =

-y

1) KezelGpanel

2) Fogantyu
3) Huzat
4) Léb
5) Ventillator
6) Szoritdszalag
7) Vakuumkamra tomités
8) Vakuumkamra

9) Tomit6szalag
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RCVG-41

1) KezelGpanel

2) Ventillator
3) Léb
4) Huzat
5) Meghuz6 szalag
6) Kapocs
7) Vakuumkamra tomités
8) Vakuumkamra
9) Kapocs aljzat
10) Tomits szalag
4.1.2. Kezel6panel

RCVG-40
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RCVG-41

=9 =10

POWER ONJOFE MARINATE

1) Automatikus vakuumcsomagolas
2) Zacské lezarasa
3) Folyamat el6rehaladasanak kijelz6je
4) Pecsételésiid6 novelése
5)  Zarasi id6 csokkenése
6) MdUkodést jelz6 lampa
7)  ON/OFFgomb
8) Marinalds mod
9) Levegdszivas a tartozékokbdl
10) Pulzaciés csomagolasi mod

11) Normal tomitési mod

=11

MPULSE
SEAL
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Automatikus vakuumcsomagolas

2) Zsdkos lezaras
3) Folyamat el6rehaladdsdnak kijelzése

4) Tomitésiidé novelése

5)  Zarasi id6 csokkenése

6) MdUkodést jelz6 lampa
7)  ON/OFFgomb
8) Marinalasi mod

9) Levegdszivas a tartozékokbdl

10) Pulzaciés csomagolasi izemmaod

4.2. Hasznalat el6készitése
4.2.1. A késziilék elhelyezése

A kornyezet h6mérséklete nem lehet magasabb 40°C-ndl, a relativ paratartalom pedig 85%-nal
kisebb. Biztositsa a jo szell6zést abban a helyiségben, amelyben a késziiléket hasznalja. A
készilék mindkét oldala és a fal vagy mas targyak kozott legalabb 10 cm tavolsagnak kell lennie.
A készuléket mindig egyenletes, stabil, tiszta, tlizallé és szaraz felileten, gyermekek és
korlatozott szellemi és érzékszervi képességekkel rendelkez6 személyek szdmdra elérhetetlen
helyen kell hasznalni. A késziléket ugy helyezze el, hogy mindig hozzaférjen a haldzati
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csatlakozéhoz. A késziilékhez csatlakoztatott tapkabelnek megfelel6en foldeltnek kell lennie, és
meg kell felelnie a termék cimkéjén talalhatdé miszaki adatoknak.

Az els6 haszndlat el6tt szerelje szét a késziiléket és annak minden alkatrészét, és tisztitsa meg
azokat.

4.2.2. Leforrazas

A zoldségeket vakuumcsomagolas el6tt le kell forrazni. Ez az eljaras megallitja az iz-, szin- és
allagvesztést befolyasolé enzimek hatasat.

Kovesse az alabbi leforrazasi |épéseket:

1) Tegye a zoldségeket forré vizbe vagy mikrohullamd siit6be, amig megfének, de még
ropogdsak.

2) Meritse a zoldségeket hideg vizbe a f6zési folyamat ledllitasahoz.
3) A zoldségeket vakuumcsomagolas elGtt szaritsa meg (pl. papirtorlGvel).

4) A kaposztas zoldségek (brokkoli, kelbimbd, kadposzta, karfiol, kelkdposzta, fehérrépa) a
tdrolds soran természetesen gazokat bocsatanak ki. Ezért leforrdzds utdn csak fagyasztéban
szabad tarolni 6ket.

4.3. A készilék hasznidlata
4.3.1. A készilék beinditasa
1) Csatlakoztassa a tapkabelt.
a) Tavolitsa el a féliat a vezetékrdl.

b) Helyezze a 3 tls végét a késziilék oldaldn l1évé aljzatba [1].

2) Csatlakoztassa a késziiléket aramforrasra.
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a) Helyezze a tapkabelt egy aljzatba.

3) ON/OFF Nyomja meg a gombot. Megjelenik az utolsé elmentett zarasi id6. A ventilator
elindul. 10 perc lresjarat utan a kijelz6 kikapcsol, és a ventilator leall.

4) Vdlassza ki a kivant funkciot.

43.2. Késziilékfunkcidk

43.2.1. Vakuumcsomagolas félidval

a) Valassza ki a megfelel§ szélességli féliaval ellatott tekercset.
b) Helyezze a fdlia elejét a zardcsik mentén, és zarja le a fedelet.

c) “SEAL”Nyomja meg a gombot. A késziilék 9-t8l 0-ig szdmolja a fokozatokat, ahol a 0 azt
jelenti, hogy a lezaras befejez6dott.

d) ON/OFF Nyomja meg a gombot a folyamat leéllitasahoz (ha sziikséges).

e) A folyamat befejezése utan a fedél automatikusan kinyilik. Ezért vegye ki a féliatekercset, és
ellendrizze a pecsét mindségét.

f)  Ha alezaras megfelel, igazitsa a félia méretét a csomagolandé termékhez. Hagyjon 4,5 cm
szabad helyet, és vagja le a féliat.

g) Miutén a terméket a félidba helyezte, jarjon el gy, mint a zacskds vakuumcsomagolasnal (2.
pont).

4322, Vakuumcsomagolas vakuumzacskdkkal:

a) Valassza ki a megfelel6 vakuumzsakot.

b) Helyezze a terméket a zsdkba.

¢) Hagyjon 4,5 cm szabad helyet a zsak belsejében.

d) Helyezze a zsak egyik végét a vdkuumkamra tomitése mentén.
e) Zarjale a fedelet.

f)  “START” Nyomja meg a gombot. A késziilék elinditja a vakuumcsomagolasi ciklust. A kijelz8
elkezdi szamolni a fokozatokat 9-t6l 0-ig, ahol a 0 a folyamat végét jelenti.

g) Afolyamat befejezése utan a késziilék automatikusan elinditja a lezérasi ciklust.

h) A befejezés utan a fedél kinyilik. Ezutan vegye ki a zacskét, és ellenGrizze a lezaras
mindségét. “SEAL” Ha még mindig sziikséges, ismételje meg a lezdarési ciklust (a gombbal).

4323, Pulzalé vakuumcsomagolasi funkcio.

A vdkuumcsomagolas és a nagy nyomas a kényes termékek tonkretételéhez vezethet. Az ilyen
termékek esetében ajanlott a pulzacids vakuumcsomagolas funkcié, mert lehet6vé teszi az id6 és
a vakuumérték szabalyozasat, megakaddlyozva a termék Osszetorését. Ez a funkcid lédus
termékek csomagoldsdhoz haszndlhaté, hogy megakaddlyozza a folyadékok 6sszenyomddasat és
a termék kiszaradasat.

a) Valassza ki a megfelel§ vakuumzsakot.
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b)
c)

d)

f)

g)

h)

Helyezze a terméket a zacskdba.

Hagyjon 4,5 cm szabad helyet a zsak belsejében.

Helyezze a zacsko egyik végét a vakuumkamra tomitése mentén.

Zarja le a fedelet.

“PULSE” Nyomja meg a gombot. A készlilék elinditja a vdkuumcsomagolasi ciklust.

“PULSE” A ciklus ledllitdsahoz nyomja meg Ujra a gombot, ami lehet6vé teszi a nyomas alatti
csokkentést és lelassitja a folyamatot. “PULSE” Nyomja meg Ujra a gombot a mi(ikodés
visszaadllitdsdhoz. Ismételje meg a mdlveletet a kivant hatds eléréséig. Minél finomabb a
termék, annal gyakrabban kell ledllitani a folyamatot és helyredllitani.

“SEAL” A kivant hatds elérése utdn nyomja meg a gombot a tasak lezdraséhoz.

A befejezés utan a fedél kinyilik. Ezutdn vegye ki a zacskot, és ellenbrizze a tomités
mindségét. Ha még mindig sziikséges, ismételje meg a lezarasi ciklust.

4324, Vakuumcsomagolas tartalyokba

a)

b)

Helyezze a terméket a vdkuumzsdkba.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tartaly fedele szaraz, és hogy a tartaly fedelén és tetején 1évé
résekben nem taldlhaté morzsa vagy térmelék. Zarja le a tartalyt.

A tartaly fedelén egy gomb taldlhaté. Forditsa a levegs eltavolitasara szolgald allasba
(tartalyonként eltérg).

Csatlakoztasson egy tovabbi tomlG6t a késziilék [1] aljzatabdl a tartaly aljzatdhoz.

“ACCESSORY” Nyomja meg a gombot. Ovatosan nyomja meg a tartaly fedelét. A késziilék
megkezdi a levegl eltdvolitasat.

A folyamat befejezése utan a késziilék automatikusan készenléti izemmaddba Iép.

Forditsa a tartaly fedelén |év6 gombot abba a pozicibba, amely a levegd be- és
kivezetésének elzarasaért felelGs.

Csatlakoztassa le a tomlé6t.
Tartsa a tartalyt h(itészekrényben.

A tartaly kinyitasahoz forditsa a tartaly fedelén 1évé gombot a nyitdsért felels allasba.

VIGYAZAT! Alaposan tisztitsa meg a tartalyt a termék kiliritése utdn. A tiszta vakuumtartaly
sokszor Ujra hasznalhaté.



HU

43.2.5. Pacolas uzemmaod

A vakuumtartaly segitségével torténd pacolas két ciklusban torténik: gyors pacolas (15 perc) és
normal pacolas (27 perc). A funkcié Iényege, hogy felvaltva ismétlédik a leveg6 beszivasanak

ciklusa, majd a leveg6 kibocsatasa a tartalyba, igy biztositva a pac optimalis telitettségi szintjét a
lehet6 legrovidebb id6 alatt.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

m)

Helyezze a terméket a vakuumzsakba.

Ugyeljen arra, hogy a tartaly fedele széraz legyen, és hogy a tartély fedelén és tetején 1évé
résekben ne legyenek morzsak vagy tormelékek. Zarja le a tartdlyt.

A tartaly fedelén egy gomb taldlhaté. Forditsa azt a leveg6bedmld nyildsért felel&s allasba.

Csatlakoztasson egy tovabbi toml6t a késziilék [1] aljzatdbdl a tartdly aljzatahoz.

“MARINATE” Nyomja meg a gombot. Valassza ki a kivant ciklust: gyors (csak egyszer nyomja
meg a gombot), normdl (nyomja meg kétszer a gombot). A kivalasztott ciklus megjelenik a
kijelz6n: 1 - gyors pacolas, 2 - normal pacolas.

“START” Nyomja meg a gombot. Ovatosan nyomja meg a tartaly fedelét.

A készilék elkezdi szamolni a szakaszokat 5-t6l O0-ig, ahol a 0 a folyamat végét jelenti. A
szivas a gyors pdcoldsi ciklus esetén 4 perc utan, a normal pacolasi ciklus esetén 8 perc utdn
ér véget.

A szivds befejezése utdn a kiszivott levegd pdclé infuzid formdjaban a tartalyba kertl. A
kijelz6 elkezdi szamolni a szakaszokat 5-t6l 1-ig. 30 s utdn befejezédik.

A késziilék ujrainditja a levegé beszivasat.
A fent leirt ciklusok addig ismétl6dnek, amig a pacolasi mdéd be nem fejezédik.
A pécolds befejezése utan a kijelzén a 0 érték jelenik meg.

Forditsa a tartaly fedelén |év6 gombot abba a pozicidba, amely a levegé be- és kimeneti
nyilas lezarasaért felelds.

Huzza ki a toml6t.

4.3.2.6. A nyitott palackok lezarasa vakuumkupakkal

A funkcid hasznos nyitott palackoknal bor, étolaj, gyiimoélcslé stb. esetén.

a)

b)

Zarja le a palackot a vdkuumkupakkal. Hagyjon legalabb 2,5 cm tavolsagot a kupak alja és a
palackban lévé folyadék felszine kozott.

Csatlakoztasson egy tovabbi toml6t a késziilék [1] aljzatabdl a kupak aljzatahoz.
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c) “ACCESSORY” Nyomja meg a gombot. A késziilék megkezdi a levegd eltavolitasat a
palackbdl.

d) Afolyamat befejezése utan a késziilék automatikusan készenléti izemmaddba lép.

e) Huzza ki a tomlét.

f)  Tarolja a palackot fiigg6leges helyzetben. Ugyeljen arra, hogy a palackban 1évé folyadék ne
érintkezzen a kupakkal.

g) A palack kinyitdsdhoz vegye le a kupakot.

43.27. Normal lezaréas

A funkcié akkor hasznos, ha nincs sziikség vakuumzarasra.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Allitsa be a lezarasi id6t a "+" és a "-" segitségével.
“IMPULSE SEAL” Nyomja meg a gombot.
Helyezze a zacskd végét a lezdrécesik mentén.

Zarja be a fedelet, és évatosan nyomja meg.

A késziilék automatikusan elkezdi a lezarast. A kijelz6 elkezdi visszaszamolni az id6t az
elejétdl 0-ig, ami a folyamat végét jelenti.

Nyissa ki a fedelet, és ellenérizze a lezaras minGségét.

ON/OFF Nyomja meg a gombot, hogy kilépjen a normal lezarasi modbdl.

MEGJEGYZES: Nagyszamu pecsételGzsdk esetén ajanlott a pecsételési idSt a lehetd legrovidebbre
allitani, hogy megakadadlyozza a zsdk tulmelegedését vagy megolvadasat.

4.3.3, Informaciok a vakuumtartozékokra vonatkozéan

4.3.3.1. Vakuumtartalyok

a)

b)

d)

e)

f)

Kizdrdlag nyomas alatti miikddésre szant tartalyok haszndlhatok. Mas, nem kompatibilis
tartalyok karosodhatnak.

Hltse le a terméket, miel6tt a tartdlyba helyezi.

Ne fagyassza le a tartalommal egyitt a tartdlyokat. Az élelmiszerek vakuumtartalyban
torténd tdroldsanak legalacsonyabb ajanlott h6mérséklete -18 °C.

Néhany masodperccel azel6tt, hogy elkezdené a levegd kiszivasat a tartalybdl, a jobb hatds
érdekében évatosan nyomja le a tartaly fedelét.

A tartdly fedele nem helyezhet6 mikrohulldmi sitébe vagy mosogatégépbe. Kézzel kell
elmosni. Maga a tartaly mosogatdogépben moshatd és mikrohulldmu siitébe helyezhet6, ha
a bedllitott h6mérséklet nem haladja meg a 100 °C-ot.

Ha folyadék vagy termékmorzsa keril a vakuumcsomagoldval 6sszekots tomlébe, 6blitse le
azt meleg vizzel. Tisztitds el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a tomlé nincs a készilékhez vagy a
tartdlyhoz csatlakoztatva.
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g)

h)

A poritott vagy szemcsés termékeket a szivas el6tt papirtorlével kell letakarni, hogy a
termékrészecskék ne keriljenek a rendszerbe.

Ne haszndljon vakuumtartalyt a termék konzervalasahoz.

4.3.3.2. Vakuumzsakok

a) Avdakuumzsdkokba csomagolandd termékeknek a lehetd legfrissebbnek kell lennilik.

b) A kényes és nedves termékeket vakuumcsomagolas el6tt le kell fagyasztani. Az olyan
termékeket, mint a hds, bogyds gylimolcsok vagy kenyér, a csomagolds el6tt 24 drdval le
lehet fagyasztani. Ajanlott, hogy a termék a vdkuumcsomagolds el6tt kemény legyen.

c) A fel nem fagyasztott hist a csomagolas el6tt papirtoriébe kell helyezni. Ez megakadalyozza
a termék kiszaradasat.

d) A folyékony termékeket, mint példaul a leveseket, gulyast vagy porkoltet, a csomagolds el6tt
egy talban vagy jégkockatartdban kissé le kell hiiteni és lefagyasztani.

e) Az éles széli termékeket, mint példaul a csontokat, rizst és tésztdt a csomagolas el6tt
papirtorlébe kell csomagolni, hogy a zacskd ne lyukadjon ki.

f) A vakuumzsdkok ujrafelhaszndlhatd termékek. Forrd vizbe vagy mikrohullamd sitébe
helyezhet6k, de az ilyen zacskdkat mar nem szabad vakuumos atcsomagoldsra hasznalni,
csakugy, mint azokat a zacskdkat, amelyeket hal vagy csuszos és olajos termékek tarolasara
hasznaltak.

g) Ne feledje, hogy a zoldségeket vakuumcsomagolas el6tt leforrazza.

434, Elelmiszerek tarolasa

2. tdbldzat: Elelmiszerek tdroldsi ideje
. A
A vakuumcsomagolt ,
3 ) L vakuumcsomagolt Y
Termék termékek tarolasa A s Normal tarolas
i termékek hiitében
fagyasztoban Y
torténd tarolasa
Marha- és borjuhus 1-3 év
~ . y 1 hoéna 1-2 hét
Daralt hus 1év P
Sertéshus 2-3 év 2-4 hét 1 hét
Hal 2 év 2 hét 3-4 nap
Baromfi 2-3 év 2-4 hét 1 hét
Fustolt hus 3 év 6-12 hét 2-4 hét
Frissen leforrazott 3 , .
, 2-3 év 2-4 hét 1-2 hét
termékek
Gyumolcs 2-3 év 2 hét 3-4 nap
Kemény sajt 6 hénap 2-4 nap
, , P 6-12 hét i
Felvagott hisok Nem ajanlott 1-2 hét
Tésztafélék 6 honap 2-3 hét 1 hét
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4.3.5. A vakuumcsomagold gép egyéb alkalmazasai
435.1. Hideg tomorités

a) Toltse meg a vakuumzsakot félig vizzel.

b) Adjon hozza néhany kanal alkoholt.

c) Zarjale a zacskoét (légszivas nélkil!)

d) Tegye a fagyasztdba.

e) Az alkohol megakadalyozza a viz megfagyasat. Ennek eredményeképpen, amikor kiveszik a
fagyasztobdl, rugalmas h(isité borogatast kaphat a fajdalmas sérilésekhez.

4.3,5.2. Szervez§

Az olyan aprdé targyakat, mint a csavarok, fedelek stb. szintén vakuumcsomagolhatja, ami
lehet6vé teszi a rendtartdst pl. a garazsban, és megakaddalyozza az apré alkatrészek elvesztését.

435.3. Megakadalyozza az oxidaciot

Ez a funkcié jé Adllapotban tartja az ezlstot, példdul a vakuumcsomagolt ékszereket, és
megakadalyozza a mattulast.

4354, Utazétars

Hosszabb utazds el6tt becsomagolhat kész elviteles ételeket, valamint kisebb hasznos targyakat,
példaul gyufat vagy térképet, amelyek vakuumcsomagolasban nem aznak el.

4.4, Tisztitas és karbantartas

4.4.1. Altalanos utasitasok

a) Minden tisztitds, beallitas vagy a tartozékok cseréje el6tt, illetve ha a késziléket nem
haszndlja, huzza ki a haldzati csatlakozoét, és hagyja a késziiléket teljesen kihdlni.

b) Tisztitas vagy elrakas el6tt mindig huzza ki a készliléket a halozatbol.
c) Afelllet tisztitasahoz csak nem korrodalo tisztitészereket hasznaljon.
d) A késziilék mosdsdhoz csak enyhe, élelmiszeripari tisztitdszereket hasznaljon.

e) A készllék tisztitdsa utan az Ujbdli hasznalat el6tt minden alkatrészt teljesen meg kell
szaritani.

f) A késziléket szdraz, hlivos, nedvességtdl és kozvetlen napfénytdl védett helyen tarolja.

g) Akésziléket rendszeresen ellendrizni kell a miszaki hatékonysag ellendrzése és az esetleges
sériilések észlelése érdekében.

h) Atisztitdshoz puha rongyot vagy szivacsot kell hasznalni.

i) Ne hasznaljon éles és/vagy fémtargyakat a tisztitdshoz (pl. drétkefét vagy fémspatulat), mert
ezek karosithatjak a késziilék feliileti anyagat.
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j)  Ne tisztitsa a késziléket savas anyaggal, orvosi célu szerekkel, higitékkal, tzemanyaggal,
olajokkal vagy mas kémiai anyagokkal, mert ez karosithatja a késziiléket.

k) ARCVG-41 modell esetében a kamra melletti tomitést ki lehet venni, hogy a csomagolas
soran a vakuumzsakbdl esetleg kiszabadult folyadékokat és maradvanyokat letorolje.

4.4.2. A tomit6rad szalagjanak cseréje

A cseréhez szlikséges szerszamok: magas hémérsékletl szalag, csipesz, 0,8 mm vastag fémlemez,
vagy hasitoléc.

a) Haszndljon csipeszt a szalag egyik végénél térténd kiemeléséhez.

b) Tavolitsa el teljesen a szalagot.

c) Ellendrizze, hogy maradt-e ragaszté azon a helyen, ahol a szalag volt. Ha sziikséges, tisztitsa
meg a ragasztot, példaul alkoholba aztatott ruhaval.
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d) Ragassza fel az Uj szalagot Ugy, hogy az a hegesztGszalaghoz tapadjon, és simitsa el a f(itGszal
helyét. A szalag végeit nem kell szorosan beragasztani. Mindkét végén hagyjon korilbelil
10-15 mm laza szalagot.

e) Hasznaljon egy vékony fémlemezt vagy egy 0,8 mm vastag és 10 mm széles, hornyos
mérGeszkozt, hogy a szalagot a flit6kdbel mindkét végén lévé hornyokba illessze. Vigdzzon,
hogy ne alkalmazzon tul nagy erét, mert ez a szalag kilyukadasat okozhatja.
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f)  Simitsa ki az Osszes szalagot, hogy megszabaduljon a légbuborékoktél, és gy6z6djon meg

réla, hogy a szalag jol rogziil.

-

7

4.4.3. Hibaelharitas

3. tabldzat: Hibaelhdritds

esetében ) jelenik meg.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A kijelzén ”E”( a Kapcsolja ki a késziiléket, és
”E2" HE3" ’ . s 7 77 . 7 .

/ mo A késziilék tilmelegedett, | U223 ki @ tapegységhdl. Varjon
RCVG-414el| legalabb 20 percet a készilék

Ujrainditdsa el6tt.

A késziilék nem
kapcsol be.

Nincs csatlakoztatva az
aramforrashoz vagy sérilt a
tapkabel.

Ellenérizze a tapkabel allapotat
és csatlakoztatasat.

A hibatdl fliggéen huzza meg a
dugét, vagy cserélje ki a kabelt.

A késziilék sok levegbt
hagy a porzsakban.

A vakuumzsak vége nincs a
vakuumkamraban vagy nincs
egyenletesen elhelyezve.
Koszos a késziilék vagy a
zsak.

Ellenérizze, hogy a zsak
megfelelGen van-e behelyezve.
Tisztitsa meg a készliléket vagy
cserélje ki a zsakot.
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A zsak nem tomor.

A termék éles szélei
kilyukaszthatjak a zsakot.

Cserélje ki a zsdkot, és ismételje
meg a vakuumcsomagolasi
folyamatot.

A
gyumolcsok/zoldségek
megromlottak.

Az élelmiszer nem
megfelelGen leforrazva vagy
lefagyasztva (gazképz6dés).

Nyissa ki a zacskot és fogyassza
el a termékeket, ha azok
fogyasztasra alkalmasak, vagy
dobja ki a termékeket. Ne
csomagolja be 6ket ujra.

A késziilék nem vonja
el a levegé6t a
vakuumtartalyokbdl.

. Hibas tomlScsatlakozas.

*  Atartalyfedélben lévé
gomb hibas bedllitasa.

*  Nincs szabad hely a
tartalyban.

e Sérilt tartaly/fedél

EllenGrizze a
tomlGcesatlakozast, és
szlikség esetén nyomja be.
Allitsa a gombot a
megfelel6 pozicidba.
Uritse ki a tartalyt, amig a
sziikséges szabad hely meg
nem jelenik.

. Helyezze vissza a
tartalyt/fedelet.

444, A hasznalt készulékek artalmatlanitasa

Ne dobja ezt a késziléket a kommundlis hulladékrendszerekbe. Adja le egy elektromos és
elektromos készlilék uGjrahasznosité és gyljt6helyen. EllenGrizze a terméken, a hasznalati
utasitdson és a csomagoldason taldlhaté szimbdlumot. A késziilék gyartdsdhoz hasznalt
mUanyagok a jel6lésiiknek megfelel6en Ujrahasznosithatdék. Azzal, hogy az ujrahasznositas
mellett dont, jelentdsen hozzajarul kornyezetiink védelméhez.

A helyi Ujrahasznosito |étesitményre vonatkozd informacidkért forduljon a helyi hatésagokhoz.
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A

Denne brugervejledning er blevet oversat ved hjalp af maskinoversaettelse. Vi har gjort alt for at
sikre, at oversaettelsen er ngjagtig, men veer opmaerksom p3a, at automatiserede oversattelser ikke
er perfekte og ikke er beregnet til at erstatte menneskelige oversaettere. Den officielle version af
brugervejledningen er pa engelsk. Eventuelle forskelle mellem den oversatte version og den originale
engelske version er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrgsmal om ngjagtigheden af
overszettelsen, bedes du henvise til den engelske version, som er den officielle reference. Flere
sprogversioner er tilgaengelige efter anmodning via info@expondo.com.

1. Tekniske data

Tabel 1: Tekniske data for produktet

Parameterbeskrivelse Parametervaerdi
Produktnavn Kammer-vakuumpakker
Model RCVG-40 | RCVG-41
Nominel spaending [V~] / frekvens [Hz] 230/50
Nominel effekt[W] 475
Beskyttelsesklasse I
Maksimal rulle-/folie-/forseglingsbredde 310
[mm]
Vakuumtryk [MPa] -942 (dobbelt -942 (dobbelt
vakuumpumpe med vakuumpumpe med
motor) motor)
Dimensioner (bredde x dybde x hgjde) 580 x 385 x 110 575 x 285 x 110
[mm]
Vgt [kg] 4,6 4,2

2. Generel beskrivelse

Brugervejledningen er beregnet til at hjeelpe med sikker og problemfri brug af enheden. Produktet er
designet og fremstillet i overensstemmelse med strenge tekniske brugsbetingelser, ved brug af
avancerede teknologier og komponenter. Derudover er det produceret i overensstemmelse med de
strengeste kvalitetsstandarder.

BRUG IKKE ENHEDEN, MEDMINDRE DU HAR LAEST OG FORSTAET DENNE BRUGERVEILEDNING
GRUNDIGT.

For at ¢ge enhedens levetid og sikre problemfri drift skal du bruge den i overensstemmelse med
denne brugervejledning og regelmaessigt udfgre vedligeholdelsesopgaver. De tekniske data og
specifikationer i denne brugervejledning er opdaterede. Producenten forbeholder sig ret til at
foretage eendringer i forbindelse med kvalitetsforbedringer. Apparatet er designet til at reducere
risikoen for stgjemission til et minimum under hensyntagen til teknologiske fremskridt og muligheder
for stgjreduktion.
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2.1. Legende

lkon

Beskrivelse af apparatet

Produktet opfylder de relevante sikkerhedsstandarder.

Lees instruktionerne fgr brug.

Produktet skal genbruges.

ADVARSEL! eller FORSIGTIG! eller HUSK! Gzlder for den givne situation.
(generelt advarselsskilt)

OBS! Advarsel om elektrisk stgd!

FORSIGTIG! Fare for knusning af haander!

Klasse I-beskyttelsesanordning med dobbelt isolering.

OBS! Varm overflade, risiko for forbraendinger!

DB B PRPIOA

Ma kun bruges indendgrs.

A

OBS! TEGNINGERNE | DENNE VEJLEDNING ER KUN TIL ILLUSTRATION, OG NOGLE DETALJER KAN

AFVIGE FRA DET FAKTISKE PRODUKT.

3. Sikkerhed ved brug

A\

OBS! LAS ALLE SIKKERHEDSADVARSLER OG ALLE INSTRUKTIONER. HVIS ADVARSLERNE OG
INSTRUKTIONERNE IKKE F@LGES, KAN DET RESULTERE | ELEKTRISK ST@D, BRAND OG/ELLER

ALVORLIG PERSONSKADE ELLER ENDDA D@D.

Udtrykkene "enhed" eller "produkt" bruges i advarslerne og instruktionerne for at henvise til:

Kammer-vakuumpakker

3.1.

Elektrisk sikkerhed

a) Stikket skal passe til stikkontakten. Du ma ikke sendre stikket pa nogen made. Brug af

originale stik og matchende stikkontakter reducerer risikoen for elektrisk stgd.
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b)

d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

d)

e)

f)

g)

h)

Undga at rgre ved jordede elementer som rgr, varmeapparater, kedler og kgleskabe. Der er
en gget risiko for elektrisk st@d, hvis den jordede enhed udseettes for regn, kommer i direkte
kontakt med en vad overflade eller arbejder i et fugtigt miljg. Hvis der treenger vand ind i
enheden, gges risikoen for skader pa enheden og for elektrisk stgd.

Ror ikke ved apparatet med vade eller fugtige haender.

Brug kun kablet til det formal, det er beregnet til. Brug det aldrig til at baere enheden eller til
at traekke stikket ud af en stikkontakt. Hold kablet veaek fra varmekilder, olie, skarpe kanter
eller beveegelige dele. Beskadigede eller sammenfiltrede kabler gger risikoen for elektrisk
stgd.

Hvis det ikke kan undgas at bruge enheden i et fugtigt miljg, skal der anvendes en
fejlstrgmsafbryder (RCD). Brugen af en RCD reducerer risikoen for elektrisk stgd.

Brug ikke apparatet, hvis netledningen er beskadiget eller viser tydelige tegn pa slitage. En
beskadiget netledning skal udskiftes af en kvalificeret elektriker eller producentens
servicecenter.

For at undga elektrisk stgd ma ledningen, stikket eller apparatet ikke nedsaenkes i vand eller
andre vaesker. Brug ikke apparatet pa vade overflader.

OBS! LIVSFARE! Nedszenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker under renggring.

Sikkerhed pa arbejdspladsen

Serg for, at arbejdspladsen er ren og godt oplyst. En rodet eller darligt oplyst arbejdsplads
kan fgre til ulykker. Prgv at teenke fremad, hold gje med, hvad der sker, og brug din sunde
fornuft, nar du arbejder med enheden.

Hvis du opdager skader eller uregelmaessig drift, skal du straks slukke for enheden og straks
rapportere det til en tilsynsfgrende.

Hvis du er i tvivl om, hvorvidt enheden fungerer korrekt, eller hvis du opdager skader, skal
du kontakte producentens servicecenter.

Kun producentens servicecenter ma udfgre reparationer pa enheden. Forsgg ikke selv at
foretage reparationer!

| tilfeelde af brand skal den slukkes med en pulver- eller kuldioxid (CO2)-brandslukker
(beregnet til brug pa stremfgrende elektriske apparater).

Bgrn eller uautoriserede personer ma ikke komme ind pa arbejdsstationen. En distraktion
kan resultere i tab af kontrol over enheden.

Kontrollér regelmaessigt sikkerhedsmaerkaternes tilstand. Hvis etiketterne er ulaeselige, skal
de udskiftes.

Opbevar denne manual til fremtidig brug. Hvis denne enhed overdrages til en tredjepart,
skal manualen overdrages sammen med den.

Opbevar emballageelementer og sma monteringsdele pa et sted, der ikke er tilgaengeligt for
bgrn.
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j)
k)

A

OBS!

3.3.

a)

b)

c)

3.4.

a)

b)

d)

Hold apparatet veek fra bgrn og kaeledyr.

Hvis denne enhed bruges sammen med andet udstyr, skal de gvrige brugsanvisninger ogsa
folges.

BESKYT BORN OG ANDRE TILSKUERE, NAR DU BRUGER APPARATET.

Personlig sikkerhed

Brug ikke apparatet, hvis du er traet, syg eller pavirket af alkohol, narkotika eller medicin,
som i vaesentlig grad kan forringe evnen til at betjene apparatet.

Apparatet ma kun handteres af fysisk egnede personer, der er i stand til at handtere det, er
korrekt uddannet, har kendskab til denne vejledning og er uddannet inden for rammerne af
arbejdsmiljp og sikkerhed.

Brug sund fornuft og veer opmaerksom, nar du arbejder med enheden. Midlertidigt tab af
koncentration under brug af apparatet kan fgre til alvorlige skader.

Apparatet er ikke et stykke legetgj. Bgrn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Stik ikke haenderne eller andre genstande ind i apparatet, mens det er i brug!

Sikker brug af enheden

Brug ikke enheden, hvis taend-/slukknappen ikke fungerer korrekt (ikke taender og slukker
enheden). Enheder, der ikke kan teendes og slukkes ved hjaelp af teend-/slukknappen, er
farlige, bgr ikke betjenes og skal repareres.

Afbryd enheden fra stregmforsyningen, f@r justering, renggring og vedligeholdelse
pabegyndes. En sadan forebyggende foranstaltning reducerer risikoen for utilsigtet
aktivering.

Nar apparatet ikke er i brug, skal det opbevares pa et sikkert sted, veek fra bgrn og personer,
der ikke er fortrolige med apparatet, og som ikke har laest brugervejledningen. Apparatet
kan udggre en fare i haenderne pa uerfarne brugere.

Hold apparatet i perfekt teknisk stand. Fgr hver brug skal du kontrollere, om der er
generelle skader, og iseer kontrollere bevaegelige komponenter for revnede dele eller
elementer og for andre forhold, der kan pavirke den sikre drift af enheden. Hvis du opdager
skader, skal du aflevere enheden til reparation fgr brug.

Opbevar enheden utilgaengeligt for bgrn.

Reparation eller vedligeholdelse af enheden skal udfgres af kvalificerede personer, og der
ma kun bruges originale reservedele. Dette vil sikre sikker brug.

For at sikre enhedens funktionsdygtighed ma de fabriksmonterede afskeermninger ikke
fiernes, og skruerne ma ikke Igsnes.
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h)

o)
p)
a)
r

s)

t)

u)

Nar enheden transporteres og handteres mellem lageret og bestemmelsesstedet, skal du
overholde de arbejdsmiljgprincipper for manuel transport, der gelder i det land, hvor
enheden skal bruges.

Apparatet ma ikke flyttes, justeres eller drejes i forbindelse med arbejdet.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

Renggr apparatet regelmaessigt for at forhindre, at der samler sig fastsiddende snavs.
Arbejd ikke pa to arbejdsemner pa samme tid.

Apparatet er ikke et stykke legetgj. Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn
uden opsyn af en voksen person.

Det er forbudt at gribe ind i enhedens struktur for at sendre dens parametre eller
konstruktion.

Hold enheden vak fra ild- og varmekilder.
Overskrid ikke det maksimalt tilladte driftstryk!
Ventilationsabningerne ma ikke tildeekkes!

For du spiser en vakuumpakket fgdevare, skal du kontrollere, at den ikke er fordaervet pa
trods af emballagen.

Sikker  opbevaring af fpdevarer sker ved lave temperaturer (anbefalet
opbevaringstemperatur <40C). Til langtidsopbevaring af fgdevarer skal det fryses efter
indpakning.

Maden med udlgbet holdbarhedsdato ma ikke vakuumpakkes og opbevares.

Produktet m3d kun tilsluttes til jordede strgmkilder. Brug ikke forleengerledninger til at
tilslutte produktet.

Der skal anvendes vakuumpakningsposer og tilbehgr, der er beregnet til vakuumpakning.

Produkter med kort holdbarhed skal fryses, og vakuumpakning af sadanne produkter
anbefales ikke.

Det anbefales at bruge et interval pa 20 sekunder mellem hver brug af produktet.
Rer ikke ved svejsetradet! Veer saerlig forsigtig, nar du isaetter/fjerner vakuumposen.

“SEAL"Tryk pa knappen for at undgad at breende handerne. Produktet varmer ikke op i
denne tilstand.

Abning af Iaget med overdreven kraft, forbudt. Hvis der er modstand, nar du forsgger at
abne laget, skal du vente p3, at trykket stabiliseres.

0BS! PA TRODS AF APPARATETS SIKRE DESIGN OG DETS BESKYTTELSESFUNKTIONER, OG PA
TRODS AF BRUGEN AF EKSTRA ELEMENTER TIL BESKYTTELSE AF OPERAT@REN, ER DER STADIG

EN

LILLE RISIKO FOR ULYKKER ELLER SKADER, NAR DU BRUGER APPARATET. VAR

OPM/ARKSOM OG BRUG DIN SUNDE FORNUFT, NAR DU BRUGER APPARATET.



DA

4. Brugsbetingelser

Produktet er beregnet til at vakuumpakning af mad ved at suge luft fra en forseglet pose og svejse
den.

Produktet er kun beregnet til hjemmebrug.
Brugeren er ansvarlig for eventuelle skader som fglge af utilsigtet brug af apparatet.
4.1. Beskrivelse af apparatet

4.1.1. Produktoversigt

RCVG-40

[
R

1) Kontrolpanel

2) Handtag
3) Overtraek
4) Fod
5) Ventilator
6) Tilspaendingsstrimmel
7)  Pakning til vakuumkammer

8) Vakuumkammer
9) Teetningsliste

RCVG-41
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1) Kontrolpanel

2) Ventilator
3) Fod
4) Overtraek
5) Speendeband
6) Las
7) Spaendeband
8) Pakning til vakuumkammer
9) Vakuumkammer

10) Lasesokkel

4.1.2. Kontrolpanel

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Forseglingsstrimmel
2)  Automatisk vakuumpakning
3) Forsegling af poser
4) Visning af procesforlgb
5) Forggelse af forseglingstid
6) Svejsetid reduceres
7) ON/OFFsignallampe for betjening
8) Knap
9) Marineringstilstand
10) Luftudsugning fra tiloehgr

11) Pulserende pakningstilstand
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CANISTER

9 O-

1) Normal forseglingstilstand

2)  Automatisk vakuumpakning

3) Forsegling af poser
4)  Visning af procesforlgb
5) Forggelse af forseglingstid
6) Reducering af forseglingstid
7) ON/OFFsignallampe for betjening
8) Knap

9) Marineringstilstand

10) Luftindsugning fra tilbehgr

4.2. Pulserende pakningstilstand
4.2.1. Klarggring til brug

Omgivelsernes temperatur ma ikke vaere hgjere end 40 °C, og den relative luftfugtighed skal
veere mindre end 85 %. Sgrg for god ventilation i det rum, hvor enheden bruges. Der skal vaere
mindst 10 cm afstand mellem hver side af apparatet og vaeggen eller andre genstande. Apparatet
skal altid bruges, nar det star pa en jeevn, stabil, ren, brandsikker og tgr overflade, og det skal
veere uden for bgrns og personer med begraensede mentale og sensoriske funktioners
raekkevidde. Placer apparatet, sa du altid har adgang til strégmstikket. Den netledning, der er
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tilsluttet apparatet, skal vaere korrekt jordet og svare til de tekniske oplysninger pa
produktetiketten.

Skil apparatet og alle dets komponenter ad, og renggr dem fgr fgrste brug.
4.2.2. Skoldning

Grgnsagerne skal blancheres fgr de bliver vakuumpakket. Denne proces stopper
enzymfunktionen, der forarsager tab af smag, farve og struktur.

Fglg nedenstaende trin for skoldning:

1) Leeg grontsagerne i kogende vand eller i en mikrobglgeovn, indtil de er kogte, men stadig
sprgde.

2) Dyp gr@gntsagerne i koldt vand for at stoppe kogningsprocessen.
3) Tor grontsagerne (f.eks. med et stykke kgkkenrulle), fgr de vakuumpakkes.

4) Korsblomstrede grgntsager (broccoli, spirer, kal, blomkal, grgnkal, majroer) frigiver gasser
under opbevaring. Derfor bgr de kun opbevares i fryseren, efter blancheringen.

4.3. Brug af apparatet
4.3.1. Start af apparatet
1) Tilslut strgmledningen.
a) Fjern filmen fra ledningen.

b) Sat den 3-polede ende i stikket pa siden af apparatet [1].

3

2) Tilslut apparatet til stremforsyningen.

a) Seet stromforsyningsledningen i en stikkontakt.
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3) ON/OFFTryk pa knappen. Den senest gemte svejsetid vises. Ventilatoren starter. Efter 10
minutters inaktiv drift slukkes displayet, og ventilatoren holder op med at fungere.

4) Velg den gnskede funktion.

4.3.2. Enhedens funktioner

43.2.1. Vakuumpakning med folie

a) Veelg en rulle med folie i passende bredde.

b) Placer begyndelsen af folien langs forseglingsstrimlen, og luk deekslet.

c) “SEAL"Tryk pad knappen. Maskinen vil taelle ned i trin 9 til 0, hvor O er slutningen af
svejsningen.

d) ON/OFFTryk pa knappen for at stoppe processen (hvis ngdvendigt).

e) Nar processen er afsluttet, abnes laget automatisk. Fjern filmrullen, og kontroller kvaliteten
af svejsningen.

f)  Huvis forseglingen er korrekt, skal du justere foliestgrrelsen til det produkt, der skal pakkes.
Efterlad 4,5 cm friplads og klip filmen.

g) Nar produktet er placeret i folien, skal du fortseette som ved vakuumpakning med poser
(punkt 2 nedenfor).

4.3.2.2. Vakuumpakning med vakuumposer:

a) Veelg en passende vakuumpose.

b) Leeg produktet i posen.

c) Ladder veere 4,5 cm fri plads inde i posen.

d) Placer den ene ende af posen langs vakuumkammerets pakning.
e) Luk apparatets lag.

f)  “START”Tryk pa knappen. Apparatet starter vakuumpakningscyklussen. Displayet begynder
at teelle trin fra 9 til 0, hvor 0 betyder, at processen er slut.

g) Nar processen er afsluttet, starter apparatet automatisk forseglingscyklussen.

h) Nar den er faerdig, dbnes deekslet. Fjern filmrullen, og kontroller kvaliteten af svejsningen.
“SEAL” Gentag forseglingscyklussen (med knappen), hvis det stadig er ngdvendigt.

4.3.2.3. Pulserende vakuumpakningsfunktion.

Vakuumpakning og hgijt tryk kan fgre til gdelaeggelse af sarte produkter. Til sadanne produkter
anbefales den pulserende vakuumpakningsfunktion, fordi den ggr det muligt at kontrollere tiden
og vakuumvaerdien og forhindre, at produktet knuses. Denne funktion kan bruges til at pakke
saftige produkter for at forhindre, at produktet bliver presset ud og tgrrer.

a) Veelg en passende vakuumpose.
b) Leeg produktet i posen.

c) Efterlad 4,5 cm fri plads inde i posen.
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d)

f)

g)

Placer den ene ende af posen langs vakuumkammerets forsegling.
Luk apparatets lag.
“PULSE” Tryk pa knappen. Apparatet starter vakuumpakningscyklussen.

”PULSE"Tryk pa knappen igen for at stoppe cyklussen, hvilket vil muligggre reduktion af

undertrykket og ggre processen langsommere. “PULSE” Tryk pa knappen igen for at
genoptage driften. Gentag, indtil den @gnskede effekt er opndet. Jo mere skrgbeligt
produktet er, jo hyppigere skal processen stoppes og genoptages.

“SEAL”N&r den gnskede effekt er opndet, skal du trykke pd knappen for at forsegle posen.

Nar det er gjort, abnes daekslet. Fjern filmrullen, og kontroller kvaliteten af svejsningen.
Gentag svejsningen, hvis det er ngdvendigt.

4324, Vakuumpakning i beholdere

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

Leeg produktet i vakuumposen.

Serg for, at laget pa beholderen er tgrt, og at abningerne i laget og pa toppen af beholderen
ikke indeholder krummer eller snavs. Luk beholderen.

Der er en knap pa beholderens lag. Drej dem til positionen for tgrring af luften (afhaengigt af
type ah beholeren).

Tilslut en ekstra slange fra stikket i enheden [1] til stikket i beholderen.

“ACCESSORY” Tryk pa knappen. Tryk forsigtigt ned p& laget af beholderen. Maskinen
begynder at tgrre luften ud.

Nar processen er afsluttet, skifter enheden automatisk til standbytilstand.

Drej knappen pa beholderens lag til den position, der er ansvarlig for at blokere
luftindtaget/udtaget.

Frakobl slangen.
Opbevar beholderen i et kgleskab.

For at dbne beholderen skal du dreje knappen pa beholderens lag til den position, der er
ansvarlig for abning.

OBS! Vask beholderen grundigt, nar den er tgmt. Vakuumbeholderen kan genbruges mange
gange.

4.3.2.5. Marineringstilstand
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Marineringen for vakuumbeholderen udfgres i to cyklusser: Hurtig marinering (15 min) og
normal marinering (27 min). Funktionen bestar i skiftevis at gentage luftudsugningen og derefter
slippe luften ud i beholderen, hvilket sikrer optimal maetning af marinade-produkterne sa hurtigt

som muligt.

a) Leeg produktet i vakuumposen.

b) Sgrg for, at laget pa beholderen er tgrt, og at der ikke er krummer eller snavs i dbningerne i
laget og pa toppen af beholderen. Luk beholderen.

c) Dererenknap pa beholderens lag. Drej dem til positionen for abning af luftindtaget.

d) Tilslut en ekstra slange fra stikket i enheden [1] til stikket i beholderen.

e) “MARINATE"Tryk pa knappen. Vealg den gnskede cyklus: Hurtig (tryk pa knappen én gang),
normal (tryk to gange pa knappen). Den valgte cyklus vises pa displayet: 1 - hurtig
marinering, 2 - normal marinering.

f)  “START”Tryk pa knappen. Tryk forsigtigt ned pa laget af beholderen.

g) Apparatet begynder at teelle trin fra 5 til 0, hvor 0 betyder, at processen er slut. Sugningen
slutter efter 4 minutter for en hurtig marineringscyklus og efter 8 minutter for en normal
marineringscyklus.

h)  Nar sugningen er afsluttet, vil den luft, der suges ud i form af marinadeinfusion, komme ind i
beholderen. Displayet begynder at tzelle trin 5 til 1. Efter 30 sekunder er processen fuldfgrt.

i)  Enheden genstarter luftsugningen.

i) De ovenfor beskrevne cyklusser gentages, indtil marineringstilstanden er afsluttet.

k)  Nar marineringen er afsluttet, viser displayet vaerdien 0.

) Drej knappen pa beholderens lag til den position, der er ansvarlig for at lukke
luftindtaget/udtaget.

m) Frakobl slangen.

4.3.2.6. Lukning af abne flasker med en vakuumhaette

En funktion, der er nyttig til abne flasker med vin, spiseolie, juice osv.

a)

b)

c)

Luk flasken med vakuumhzetten. Der skal vaere mindst 2,5 cm ledig plads mellem proppens
bund og vaeskens overflade i flasken.

Tilslut en ekstra slange fra stikket i enheden [1] til stikket i haetten.

“ACCESSORY” Tryk pa knappen. Maskinen begynder at suge luft ind igen.
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d)

f)

g)

Nar processen er faerdig, skifter enheden automatisk til standbytilstand.
Frakobl slangen.

Opbevar flasken i lodret position. Sgrg for, at vaesken i flasken ikke kommer i kontakt med
proppen.

Fjern haetten for at dbne flasken.

43.27. Normal forsegling

Funktionen er nyttig, nar vakuumforsegling ikke er ngdvendig.

a)
b)
c)

d)

g)

Indstil forseglingstiden ved hjalp af "+" og
“IMPULSE SEAL” Tryk pa knappen.

Placer enden af posen langs forseglingsstrimlen.
Luk laget, og tryk forsigtigt.

Apparatet begynder at forsegle automatisk. Displayet begynder at tzlle tiden fra start til O,
hvilket betyder, at processen er fuldfgrt.

Abn laget, og tjek forseglingskvaliteten.

ON/OFF Tryk pa knappen for at forlade den normale forseglingstilstand.

BEMARK: | tilfeelde af et stort antal forseglingsposer anbefales det at indstille forseglingstiden sa
kort som muligt for at forhindre, at posen overophedes eller smelter.

433, Oplysninger om vakuumtilbehgr

4.3.3.1. Vakuumbeholdere

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Kun beholdere, der er beregnet til drift under tryk, er tilladt. Andre inkompatible beholdere
kan gdelaegges.

Afkgl produktet, fgr det anbringes i beholderen.

Frys ikke beholdere med indhold. Den laveste anbefalede temperatur for opbevaring af
fedevarer i en vakuumbeholder er -18 °C.

Et par sekunder fgr du begynder at traekke luft ud af beholderen, skal du trykke forsigtigt
ned pa beholderens lag for at fa en bedre effekt.

Beholderens lag kan ikke sattes i mikrobglgeovnen eller i opvaskemaskinen. Vask det
manuelt. Selve beholderen kan vaskes i en opvaskemaskine og sattes i en mikrobglgeovn,
hvis den indstillede temperatur ikke overstiger 100 °C.

Hvis der kommer vaeske eller produktkrummer ind i forbindelsesslangen til
vakuumpakkeren, skal den skylles med varmt vand. Sgrg for, at slangen ikke er tilsluttet
apparatet eller beholderen fgr renggring.

Pulveriserede eller granulerede produkter skal deekkes med et stykke kgkkenrulle fgr
sugning for at forhindre, at der kommer produktpartikler ind i systemet.

Brug ikke en vakuumbeholder til konservering af produkter.
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43.3.2. Vakuumposer

a)

b)

c)

d)

f)

g)

Produkter, der skal pakkes i vakuumposer, skal veere sa friske som muligt.

Sarte og fugtige produkter skal fryses ned, for de vakuumpakkes. Produkter som kgd, baer
eller brgd kan fryses 24 timer fgr pakning. Det anbefales, at produktet er hardt, fgr det
vakuumpakkes.

Ikke-frosset kod bgr laegges i et stykke kgkkenrulle, fgr det pakkes. Dette forhindrer
produktet i at tgrre.

Flydende produkter, sasom supper, gullasch eller gryderetter, skal afkgles og fryses let i en
skal eller pa en isterningebakke, fgr de pakkes.

Produkter med skarpe kanter som f.eks. knogler, ris og pasta skal pakkes ind i kpkkenrulle,
for de pakkes, for at undga huller i posen.

Vakuumposer er genanvendelige produkter. De kan placeres i kogende vand eller mikroovn,
men disse poser bgr ikke lengere anvendes til vakuumpakning, som f.eks. poser, der har
veeret anvendt til opbevaring af fisk eller glatte og fedtede produkter.

Husk at skolde grgntsager, fgr de vakuumpakkes.

434, Opbevaring af fgdevarer

Tabel 2: Opbevaringstid for fedevarer

Opbevaring af Opbevaring af
vakuumpakkede Normal
Produkt vakuumpakkede . .
rodukter i en frvser produkter i opbevaring
P y keleskab
Pksekgd og 1.3 3r u
lammekgd 1 maned 1-2 uger
Hakket kgd 1lar
Svinekgd 2-3ar 2-4 uger 1 uge
Fisk 2ar 2 uger 3-4 dage
Fjerkree 2-3ar 2-4 uger 1 uge
Roget kgd 3ar 6-12 uger 2-4 uger
Friske blancherede .
produkter 2-3ar 2-4 uger 1-2 uger
Frugt 2-3ar 2 uger 3-4 dage
Harde oste 6 maneder 2-4 dage
-12
Palaeg Anbefales ikke 6-12 uger 1-2 uger
Pasta 6 maneder 2-3 uger 1 uge
4.3.5. Andre anvendelser af vakuumpakkemaskinen

4.3.5.1. Kold komprimering

a)

b)

Fyld vakuumposen halvt op med vand.

Tilsaet flere skefulde alkohol.
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c¢) Forsegl posen (uden luftsug!)
d) Leegdenifryseren.

e) Alkohol forhindrer vandet i at fryse. Som fglge heraf kan du, nar du traekker det ud af
fryseren, opna et fleksibelt kglesystem for smertefulde skader.

4.3.5.2. Organisator

Smating som skruer, daeksler osv. kan ogsa vakuumpakkes, hvilket ggr det muligt at holde orden i
f.eks. garagen og forhindre, at smadele gar tabt.

4.3.5.3. Forhindrer oxidering
Denne funktion holder sglv, som f.eks. vakuumpakkede smykker i god stand og forhindrer sne.
43.54. Den rejsendes fglgesvend

Feerdigpakkede retter til at tage med, samt sma nyttige ting som kampe og kort, der er
vakuumpakket, bliver ikke vade.

4.4, Renggring og vedligeholdelse
4.4.1. Generelle anvisninger

a) Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af fgr hver renggring, justering
eller udskiftning af tilbehgr, eller hvis apparatet ikke bruges.

b) Tag altid stikket ud af stikkontakten, fgr du renger eller laegger den vaek.

¢) Brug kun ikke-zetsende renggringsmidler til at renggre overfladen.

d) Brugkun milde, fégdevaregodkendte renggringsmidler til at vaske enheden.
e) Efter renggring af enheden skal alle dele tgrres helt, fgr du bruger den igen.
f)  Opbevar enheden pa et t@rt, kgligt sted, fri for fugt og direkte sollys.

g) Apparatet skal efterses regelmaessigt for at kontrollere dets tekniske effektivitet og opdage
eventuelle skader.

h) Brugen blgd klud til renggring.

i) Brug ikke skarpe og/eller metalgenstande til renggring (f.eks. en stalbgrste eller en
metalspatel), da de kan beskadige apparatets overflademateriale.

i) Renggr ikke apparatet med syreholdige stoffer, midler til medicinske formal, fortynder,
braendstof, olie eller andre kemiske stoffer, da det kan beskadige apparatet.

k) Itilfeelde af model RCVG-41 er det muligt at fjerne pakningen ved siden af kammeret for at
t@rre veesker og rester vaek, der kan vaere sluppet ud af vakuumposen under pakningen.

4.4.2. Udskiftning af tapen pa forseglingsbjaelken

Ngdvendigt veerktgj til udskiftning: hgjtemperaturtape, pincet, en 0,8 mm tyk metalplade eller en
skeeremaler.
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a) Brugen pincet til at Igfte tapen i den ene ende.

b) Fjern tapen helt.

c) Tjek, om der er noget lim tilbage pa det sted, hvor tapen sad. Renggr om ngdvendigt limen,
f.eks. med en klud dyppet i alkohol.
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d) Lim den nye tape, sa den klaeber til svejsebdndet og glatter det sted, hvor varmetraden er
placeret. Enderne af tapen behgver ikke at blive limet teet. Efterlad ca. 10-15 mm Igs tape i
begge ender.

e) Brug en tynd metalplade eller en 0,8 mm tyk og 10 mm bred slidsetang til at saette tapen ind
i slidserne i begge ender af varmekablet. Pas pa ikke at bruge for meget kraft, da det kan fa
tapen til at punktere.
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f)  Glat hele tapen ud for at fjerne luftbobler, og s@rg for, at tapen sidder godt fast.

443, Problemlgsning

Tabel 3: Fejlfinding

Problem

Mulig arsag

L@gsning

Displayet viser “E
( llEz.l'J' / ME3Hfor

Enheden er overophedet.

Sluk for enheden, og tag stikket
ud af stikkontakten. Vent mindst
20 minutter, f@r du genstarter.

Enheden taender ikke.

Ingen forbindelse til
strgmkilden eller en
beskadiget netledning.

Kontroller, at stremkablet er i
god stand, og at det er tilsluttet
korrekt.

Spand stikket, eller udskift
kablet afhangigt af fejlen.

Maskinen efterlader
meget luft i
vakuumposen.

Vakuumposens ende er ikke i
vakuumkammeret eller er
ikke jeevnt placeret. Beskidt
enhed eller pose.

Serg for, at posen er sat korrekt i.
Renggr apparatet, eller udskift
posen.

Posen er ikke teet.

Skarpe kanter pa produktet
kan perforere posen.

Udskift posen, og gentag
vakuumpakningsprocessen.
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Frugt/grontsager er
fordaervede.

Maden er ikke skoldet eller
frosset ordentligt
(producerer gas).

Abn posen, og spis produkterne,
hvis de er egnede til at blive
spist, eller bortskaf produkterne.
De ma ikke pakkes igen.

Apparatet traekker ikke
luft ud af
vakuumbeholdere.

*  Forkert tilslutning af
slangen.

*  Fejlindstilling af
knappen i beholderens
lag.

* Ingen ledig plads i
beholderen.

*  Beskadiget
beholder/lag

*  Kontrollér
slangetilslutningen, og tryk
den ind om ngdvendigt.

* Szt knappen i den rigtige
position.

e Tgm beholderen, indtil den
ngdvendige friplads er
opnaet.

* Szt beholderen/laget pa
igen.

444, Bortskaffelse af brugt udstyr

Dette apparat ma ikke bortskaffes i det kommunale affaldssystem. Aflever det til et genbrugs- og
indsamlingssted for elektrisk udstyr. Kontrollér symbolet pd produktet, brugsanvisningen og
emballagen. Den plast, der er brugt til at fremstille apparatet, kan genbruges i overensstemmelse
med maerkningen. Ved at veelge at genbruge yder du et vaesentligt bidrag til beskyttelsen af vores

miljg.

Kontakt de lokale myndigheder for at fa oplysninger om din lokale genbrugsstation.




Fl

A

Tama kayttoopas on kdannetty konekdannokselld. Olemme tehneet kaikkemme varmistaaksemme
kadannoksen oikeellisuuden, mutta huomaathan, ettd konekdaannokset eivat ole taydellisia eivatka
niiden ole tarkoitus korvata ihmiskdantajia. Kayttdoppaan virallinen versio on englanniksi. Kddnnetyn
version ja alkuperdisen englanninkielisen version valiset erot eivat ole oikeudellisesti sitovia. Jos
sinulla on kysyttavaa kaannoksen oikeellisuudesta, katso englanninkielinen versio, joka on virallinen
Iahde. Lisaa kieliversioita on saatavilla pyynndsta osoitteesta info@expondo.com.

1. Tekniset tiedot

Taulukko 1: Tuotteen tekniset tiedot

Parametrin kuvaus Parametrin arvo
Tuotteen nimi Kammiovakuumikone
Malli RCVG-40 \ RCVG-41
Nimellisjannite [V~] / taajuus [Hz] 230/50
Nimellisteho [W] 475
Suojausluokka I
Rullan/folion/saumauksen enimmaisleveys 310
[mm]
Tyhjidpaine [mbar] -942 -968
(kaksoistyhjiopumppu (kaksoistyhjiopumppu
moottorilla) moottorilla)
Mitat [leveys x syvyys x korkeus; mm] 280 x 385 x 110 275 x 285 x 110
Paino [kg] 4,6 4,2

2. Yleiskuvaus

Kayttéohje on suunniteltu auttamaan laitteen turvallisessa ja tarkoituksenmukaisessa kaytossa.
Tuote on suunniteltu ja valmistettu tiukkojen teknisten ohjeiden mukaisesti kdyttden uusinta
teknologiaa ja komponentteja. Lisaksi se vastaa tiukimpia laatuvaatimuksia.

ALA KAYTA LAITETTA, ELLET OLE LUKENUT JA SISAISTANYT NAITA KAYTTOOHIJEITA
PERUSTEELLISESTI.

Laitteen kdyttdian pidentamiseksi ja virheettdoman toiminnan varmistamiseksi kdyta laitetta taman
kdyttdohjeen mukaisesti ja suorita tarvittavat huoltotoimenpiteet sdannollisesti. Naiden
kdyttoohjeiden sisadltamat tekniset tiedot ja spesifikaatiot ovat ajan tasalla. Valmistaja pidattaa
oikeuden tehda niihin laadun parantamiseen liittyvia muutoksia. Laite on suunniteltu siten, etta
melupdastoriskit ovat mahdollisimman pienet ottaen huomioon tekniikan kehitys ja melun
vahentdamismahdollisuudet.

2.1. Merkkien selitys

Kuvake Kuvaus
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Tuote tayttda asiaankuuluvat turvallisuusstandardit.

M
M

Lue ohjeet ennen kayttoa.

Tuote on kierratettava.

VAROITUS!, HUOMAUTUS! tai MUISTUTUS! Kyseiseen tilanteeseen
sopiva.
(yleinen varoitusmerkki)

HUOMIO! Sahkoiskuvaara!

HUOMIO! Kasien puristumisvaara!

Luokan | suojauslaite kaksoiseristyksella.

HUOMIO! Kuuma pinta, palovammavaara!

Kayta vain sisatiloissa.

CSHIOP > >0

A\

HUOM! TAMAN KAYTTOOHIJEEN PIIRUSTUKSET OVAT VAIN HAVAINNOLLISTAVIA, JA NE
VOIVAT JOILTAKIN OSIN POIKETA TODELLISESTA TUOTTEESTA.

3. Kayttéturvallisuus

A\

HUOMIO! LUE KAIKKI TURVALLISUUTTA KOSKEVAT VAROITUKSET JA KAIKKI OHJEET. VAROITUSTEN
JA OHJEIDEN NOUDATTAMATTA JATTAMINEN VOI JOHTAA SAHKOISKUUN, TULIPALOON JA/TAI
VAKAVIIN VAMMOIHIN TAI KUOLEMAAN.

Varoituksissa ja ohjeissa kdytetdaan termeja "laite" ja "tuote", joilla viitataan:

Kammiovakuumikone

3.1. Sahkoturvallisuus

a)

b)

Pistotulpan on sovittava pistorasiaan. Ald muokkaa pistotulppaa milldan tavalla.
Alkuperadisten pistotulppien ja yhteensopivien pistorasioiden kdytté vahentda sahkdiskun

vaaraa.

Valtd kosketusta maadoitettuihin  elementteihin, kuten putkiin, lammittimiin,
kuumavesisailidihin ja jadkaappeihin. Sahkoiskun vaara kasvaa, jos maadoitettu laite altistuu
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d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

d)

e)

f)

g)

h)

j)

sateelle, joutuu suoraan kosketuksiin maran pinnan kanssa tai toimii kosteassa
ymparistossd. Veden joutuminen laitteeseen lisda laitteen vaurioitumisen ja sdhkdiskun
vaaraa.

Al3 kosketa laitetta marilla tai kosteilla kasilla.

K3ytd johtoa vain sille tarkoitettuun kadyttdon. Al koskaan kayta sitd laitteen kantamiseen
tai pistotulpan irrottamiseen pistorasiasta. Pida virtajohto etdalld [ammonlahteista, 6ljysta,
terdvistd reunoista tai liikkuvista osista. Vahingoittuneet tai sotkeutuneet virtajohdot
lisddvat sahkoiskun vaaraa.

Jos laitteen kaytt6a kosteassa ympadristossa ei voida valttda, on sen kanssa kaytettava
vikavirtasuojakytkinta (RCD). Vikavirtasuojakytkimen kayttd vahentaa sahkoiskun vaaraa.

Al3 kayti laitetta, jos virtajohto on vaurioitunut, tai jos siind on selvid kulumisen merkkeja.
Vaurioituneen virtajohdon vaihto on annettava patevan sahkodasentajan tai valmistajan
huollon tehtavaksi.

Sahkoiskun valttamiseksi dla upota johtoa, pistotulppaa tai laitetta veteen tai muihin
nesteisiin. Al kdyta laitetta marilla pinnoilla.

HUOMIO! HENGENVAARA! Ald koskaan upota laitetta puhdistuksen aikana veteen tai
muihin nesteisiin.

Turvallisuus tydpaikalla

Varmista, ettd tyoskentelyalue on siisti ja hyvin valaistu. Sotkuinen tai huonosti valaistu
tyoskentelyalue voi johtaa onnettomuuksiin. Pysy aina valppaana, tarkkaile laitteen
toimintaa ja kayta tervetta jarkea tyoskennellessasi laitteen kanssa.

Jos havaitset laitteessa vaurioita tai epasaanndllista toimintaa, kytke laite valittomasti pois
paalta ja ilmoita asiasta viipymatta laitteesta vastuussa olevalle henkilolle.

Jos olet epdvarma siitd, toimiiko laite tarkoituksenmukaisesti, tai jos havaitset siina
vaurioita, ota yhteytta valmistajan huoltoon.

Ainoastaan valmistajan huoltokeskus saa tehdi laitteeseen korjauksia. Ald yritd tehd3
korjauksia itse!

Jos tulipalo syttyy, sammuta se jauhe- tai hiilidioksidisammuttimella (c02) (joka on
tarkoitettu kaytettavaksi jannitteisten sahkolaitteiden sammuttamiseen).

Lapset ja asiattomat henkilot eivat saa menna tyOpisteeseen. Hairiotekijat voivat johtaa
laitteen hallinnan menettamiseen.

Tarkasta saannollisesti turvatarrojen kunto. Jos tarrat ovat lukukelvottomia, ne on
vaihdettava.

Pida tama kayttoohje tallessa myohempaa kayttéda varten. Jos tama laite luovutetaan
kolmannelle osapuolelle, kdyttdohjeet on luovutettava sen mukana.

Sailyta pakkauselementit ja pienet kokoonpano-osat lasten ulottumattomissa.

Pida laite poissa lasten ja eldinten ulottuvilta.
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k)

A

Jos tata laitetta kaytetdadn yhdessda muiden laitteiden kanssa, on my6s niiden kayttéohjeita
noudatettava.

MUISTA! KUN KAYTAT LAITETTA, SUOJAA LAPSIA JA MUITA SIVULLISIA.

3.3.

a)

b)

c)

d)

3.4.

a)

b)

d)

f)

g)

h)

Henkilokohtainen turvallisuus

Ald kaytd laitetta vdsyneend, sairaana tai alkoholin, huumaavien aineiden tai sellaisten
laakkeiden vaikutuksen alaisena, jotka voivat merkittavasti heikentda kykyasi kayttaa
laitetta.

Laitetta saavat kasitelld vain fyysisesti hyvakuntoiset henkil6t, jotka ovat kykenevia
kasittelemaan sitd, jotka ovat asianmukaisesti koulutettuja ja jotka tuntevat taman
kdyttoohjeen sisallon seka yleiset tyéturvallisuusmaaraykset.

Kun tydskentelet laitteen kanssa, kayta tervetta jarkea ja pysy aina valppaana. Tilapdinen
keskittymisen menetys laitteen kdyton aikana voi johtaa vakaviin vammoihin.

Tama laite ei ole leikkikalu. Lapsia on valvottava, jotteivat he leikkisi laitteen kanssa.

Al3 laita kdsidsi tai muita esineiti laitteen sisélle, kun se on kaytossa!

Laitteen turvallinen kaytto

Al3 kayta laitetta, jos sen "ON/OFF"-kytkin ei toimi kunnolla (laite ei kytkeydy p&ille eiki
pois paaltd). Laitteet, joita ei voi kytked paalle ja pois paalta ON/OFF-kytkimelld, ovat
vaarallisia, ja ne tulee korjata ennen niiden kayttoa.

Irrota laite virtaldhteestd ennen sdato-, puhdistus- ja huoltotéiden aloittamista. Tallainen
ennaltaehkaiseva toimenpide vahentaa tahattoman kdynnistymisen riskia.

Kun laitetta ei kdytetd, sailytd se turvallisessa paikassa, poissa lasten ja sellaisten
henkildiden ulottumattomissa, jotka eivat tunne laitetta ja jotka eivdt ole lukeneet sen
kayttoohjetta. Laite voi olla kokemattomien kayttajien kasissa vaarallinen.

Pida laite teknisesti taydellisessa kunnossa. Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta laite ei
ole vaurioitunut. Tarkista erityisesti laitteen liilkkuvat osat halkeamien varalta. Tarkista myos
kaikki muut seikat, jotka voisivat aiheuttaa ongelmia laitteen turvalliseen toimintaan. Jos
havaitset minkaanlaisia vaurioita, laite on luovutettava korjattavaksi ennen sen kayttoa.

Laite on pidettava poissa lasten ulottuvilta.

Laitteen korjauksen tai huollon saa suorittaa vain pateva henkil6 ja ainoastaan alkuperaisia
varaosia kdyttdaen. Tama varmistaa laitteen turvallisen kayton.

Ald poista tehtaalla asennettuja suojuksia &ldkd |6ysdd ruuveja, jotta laite toimisi
turvallisesti.

Kun kuljetat ja kasittelet laitetta varaston ja maaranpaan valilla, noudata kuljetusta koskevia
tyoturvallisuusmaarayksia, jotka ovat voimassa siind maassa, jossa laitetta kdytetaan.
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i) Al siirrd, saada tai kdanni laitetta tyon aikana.

i) Ala kayta laitetta valvomatta.

k)  Puhdista laite sdannollisesti, jotta siihen ei kerry sitkeaa likaa.
[)  Kahta tyOkappaletta ei saa kasitelld samanaikaisesti.

m) Tama laite ei ole leikkikalu. Lapset eivat saa suorittaa laitteen puhdistus- ja huoltotdita ilman
aikuisen henkilén valvontaa.

n) Ali tee muutoksia laitteeseen sen parametrien tai rakenteen muuttamiseksi.
o) Pida laite kaukana tulen- ja lammonlahteista.

p) Ala ylitd suurinta sallittua kiyttdpainetta!

q) Ald peit3 tuuletusaukkoja!

r)  Ennen tyhjibpakatun elintarvikkeen nauttimista tarkista, ettei se ole pilaantunut
pakkauksesta huolimatta.

s)  Elintarvikkeet sdilytetdan turvallisesti matalissa lampétiloissa (suositeltu sailytyslampotila <4
°C). Pitkaaikaissailytysta varten elintarvikkeet on pakastettava pakkaamisen jalkeen.

t)  Al3 pakkaa tyhjidssa dlaka sdilytd vanhentuneita elintarvikkeita.

u) Laite on liitettdvd vain maadoitettuun virtaldhteeseen. Ald kayta jatkojohtoja laitteen
liittamiseen.

v) Kayta tyhjiopakkaukseen tarkoitettuja pusseja ja lisdvarusteita.

w) Lyhytaikaisesti sdilyvat tuotteet tulee pakastaa, niiden tyhjidpakkaamista ei suositella.

X)  On suositeltavaa pitaa 20 sekunnin taukoja laitteen kayttokertojen valilla.

y)  Ali koske tiivistenauhaan! Ole erityisen varovainen tyhjidpussia asettaessasi/poistaessasi.
z) “SEAL”Vilts kdsien palovammat painamalla painiketta. Laite ei kuumene téssa tilassa.

aa) Al3 avaa kantta vikisin. Jos tunnet vastusta kantta avattaessa, odota paineen vakautumista.

HUOMIO! HUOLIMATTA LAITTEEN TURVALLISESTA RAKENTEESTA, SUOJAOMINAISUUKSISTA JA
KAYTTAJAA SUOJAAVIEN LISAELEMENTTIEN KAYTOSTA, LAITTEEN KAYTTOON SISALTYY SILTI
AINA PIENI ONNETTOMUUS- TAlI LOUKKAANTUMISRISKI. PYSY VALPPAANA JA KAYTA
TERVETTA JARKEA LAITETTA KAYTTAESSASI.

4. Yleiset kayttoohjeet

Laite on tarkoitettu elintarvikkeiden tyhjiopakkaamiseen imemalla ilmaa tiiviisti suljetusta pussista ja
sen sulkemisen jalkeen.

Tuote on tarkoitettu vain kotikayttoon.
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Kayttaja on vastuussa kaikista vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta kaytosta.

4.1. Laitteen kuvaus
4.1.1. Tuotteen yleiskatsaus
RCVG-40

o
oo ——

"‘l -'

5 -0570%

1) Ohjauspaneeli

o
h".

2) Kahva

3) Kansi

4) Jalka
5) Puhallin

6) Kiristysnauha

7) Tyhjiokammion tiiviste
8) Tyhjickammio
9) Tiivistysnauha

RCVG-41

1) Ohjauspaneeli

2) Puhallin

3) Jalka
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4.1.2.

RCVG-40

4) Kansi
5) Kiristysnauha
6) Lukko
7)  Tyhjiokammion tiiviste
8) Tyhjickammio
9) Lukkoholkki
10) Tiivistysnauha

Ohjauspaneeli

| 7 8-

POWER T

1) Automaattinen tyhjiopakkaus
2)  Pussin sulkeminen
3) Prosessin edistymisen naytto
4) Saumausajan pidentdminen
5) Saumausajan lyhentdminen
6) Toiminnan merkkivalopainike
7) ON/OFF Marinointitila
8) llmanimu lisdvarusteista

9) Pulsaatiopakkaustila
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10) Normaali sulkemistila
11) Automaattinen tyhjiopakkaus

RCVG-41

CANISTER

 —

7 8- -g

ON/OFF MARINATE .-'n{.'l:l:‘_-i':-UI—!'f] PULSE

1) Pussin sulkeminen
2) Prosessin edistymisen naytto
3) Saumausajan pidentaminen
4) Saumausajan lyhentdaminen
5) Toiminnan merkkivalopainike
6) Marinointitila
7) ON/OFF ||manimu lisdvarusteista
8) Pulsaatiopakkaustila
9) Laitteen sijainti

10) Kuumentaminen

4.2. Valmistelu kayttda varten

4.2.1. Vihannekset tulee kuumentaa ennen tyhjiépakkaamista

Kayttoympariston lampotila ei saa olla yli 40 °C, ja suhteellisen kosteuden tulee olla alle 85 %.
Huolehdi hyvasta ilmanvaihdosta laitteen kdyttokohteessa. Laitteen kummankin sivun ja seindn
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tai muiden kohteiden valilla on oltava vahintddan 10 cm:n etdisyys. Laitetta on aina kaytettava
tasaisella, vakaalla, puhtaalla, tulenkestavalla ja kuivalla alustalla, ja se on pidettdva poissa lasten
ja sellaisten henkildiden ulottuvilta, joilla on rajoittunut toimintakyky. Sijoita laite niin, etta
padset aina kasiksi sen sahkopistokkeeseen. Laitteeseen kytketyn virtajohdon on oltava
asianmukaisesti maadoitettu, ja sen on vastattava tuoteselosteen teknisia tietoja.

Pura laite seka kaikki sen osat ja puhdista ne ennen ensimmaista kayttokertaa.

42.2. Tama prosessi estaa entsyymien vaikutuksen, joka vaikuttaa maun, varin ja
rakenteen menetykseen

Noudata seuraavia kuumennusohjeita: Laita vihannekset kiehuvaan veteen tai mikroaaltouuniin,
kunnes ne ovat kypsia mutta vield rapeita.

Upota vihannekset kylm&dan veteen kypsennyksen pysdyttamiseksi.

1) Kuivaa vihannekset (esim. talouspaperilla) ennen tyhjiépakkaamista.

2) Upota vihannekset kylmaan veteen kypsennyksen pysadyttamiseksi.

3) Kuivaa vihannekset (esimerkiksi talouspaperilla) ennen tyhjidpakkaamista.

4) Kaalit (parsakaali, idut, kaali, kukkakaali, lehtikaali, nauriit) vapauttavat luonnostaan
kaasuja sailytyksen aikana. Siksi ne tulee sdilyttdd kuumentamisen jalkeen ainoastaan
pakastimessa.

4.3. Laitteen kaytto
43.1. Laitteen kaynnistys
1) Liita virtajohto.

a) Poista kalvo johdosta.

b) Tyb6nna 3-nastainen paa laitteen sivussa olevaan pistorasiaan [1].
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2) Yhdista laite virtalahteeseen.

a) Tyonna virtajohto pistorasiaan.

3) ON/OFF paina -painiketta. Viimeksi tallennettu saumausaika tulee nakyviin. Tuuletin
kdaynnistyy. 10 minuutin kayttamattomyyden jalkeen nayttd sammuu ja tuuletin lakkaa
toimimasta.

4) Valitse haluamasi toiminto.

4.3.2. Laitteen toiminnot

43.2.1. Tyhjiopakkaus foliolla

a)
b)

c)

d)

e)

f)

g)

Valitse sopivan levyinen foliorulla.
Aseta folion alku saumausnauhaa pitkin ja sulje kansi.

“SEAL”Paina -painiketta. Laite laskee vaiheet 9:std 0O:aan, jossa O tarkoittaa saumauksen
valmistumista.

ON/OFF paina -painiketta prosessin pysayttamiseksi (tarvittaessa).

Kun prosessi on valmis, kansi avautuu automaattisesti. Poista sitten foliorulla ja tarkista
saumauksen laatu.

Jos tiiviste on oikea, sdada folion kokoa pakattavan tuotteen mukaan. Jatd 4,5 cm vapaata
tilaa ja leikkaa folio.

Kun tuote on asetettu folioon, toimi kuten pussien kanssa tyhjidpakkaamisessa (kohta 2
alla).

43.2.2. Tyhjiopakkaus tyhjiépusseilla:

a)
b)
c)
d)
e)

f)

g)
h)

Valitse sopiva tyhjiopussi.

Aseta tuote pussiin.

Jata pussin sisdan 4,5 cm vapaata tilaa.

Aseta pussin toinen paa tyhjickammion tiivistetta pitkin.
Sulje kansi.

“START” paina painiketta. Laite kdynnistaa tyhjiopakkaussyklin. Naytto alkaa laskea vaiheita
9:std 0:aan, jossa 0 tarkoittaa prosessin loppua.

Kun prosessi on valmis, laite kdynnistaa sulkemissyklin automaattisesti.

Valmistuttuaan kansi avautuu. Poista sitten pussi ja tarkista sulkemisen laatu. “SEAL” Toista
sulkemissykli (painikkeella) tarvittaessa.

4.3.2.3. Pulsoiva tyhjidopakkaustoiminto.

Tyhjiopakkaus ja korkea paine voivat johtaa herkkien tuotteiden tuhoutumiseen. Tallaisille
tuotteille suositellaan pulsoivaa tyhjiopakkaustoimintoa, koska se mahdollistaa ajan ja
tyhjidarvon hallinnan estden tuotteiden murskaantumisen. Tata toimintoa voidaan kayttaa
mehukkaiden tuotteiden pakkaamiseen, jotta nesteet eivat puristu ja tuote ei kuivu.
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a)

b)

d)
e)
f)

g)

i)

Valitse sopiva tyhjiopussi.

Aseta tuote pussiin.

Jata pussin sisdan 4,5 cm vapaata tilaa.

Aseta pussin toinen paa tyhjickammion tiivistetta pitkin.

Sulje kansi.

“PULSE” paina painiketta. Laite kaynnistaa tyhjiopakkaussyklin.

“PULSE” paina painiketta uudelleen pysayttadksesi syklin, mikd mahdollistaa alipaineen

alentamisen ja hidastaa prosessia. “PULSE” paina painiketta uudelleen palauttaaksesi
toiminnan. Toista, kunnes haluttu vaikutus on saavutettu. Mitd herkempi tuote, sita
useammin prosessi keskeytyy ja entisdinti on tarpeen.

“SEAL” Kun haluttu vaikutus on saavutettu, sulje pussi painamalla painiketta.

Kun toiminto on valmis, kansi avautuu. Poista sitten pussi ja tarkista sauman laatu. Toista
saumaussykli tarvittaessa.

43.2.4, Tyhjidpakkaus astioihin

a)

b)

c)

d)

f)
g)
h)
i)
j)

Aseta tuote tyhjidpussiin.

Varmista, ettd astian kansi on kuiva ja ettd kannen ja astian yldosan raot eivat sisalla
murusia tai roskia. Sulje astia.

Astian kannessa on nuppi. Kdanna se ilmanpoistoasentoon (vaihtelee astioiden valilla).

Liita lisdletku laitteen pistorasiasta [1] astian pistorasiaan.

“ACCESSORY” Paina painiketta. Paina astian kantta kevyesti. Laite aloittaa ilmanpoiston.
Kun prosessi on valmis, laite siirtyy automaattisesti valmiustilaan.

Kaanni astian kannen nuppi ilmanotto-/poistoaukon estdmiseen vastaavaan asentoon.
Irrota letku.

Sailyta astiaa jadkaapissa.

Avaa astia kadntamalla astian kannen nuppi avaamisasentoon.

HUOMIO! Puhdista astia huolellisesti tuotteen tyhjentdamisen jidlkeen. Puhdasta tyhjidastiaa
voidaan kdyttda uudelleen monta kertaa.

4.3.2.5. Marinointitila
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Elintarvikkeiden marinointitila tyhjidastian avulla suoritetaan kahdessa syklissa: nopea marinointi
(15 min) ja normaali marinointi (27 min). Toiminto koostuu vuorotellen toistuvasta
ilmanimusyklista ja sitten ilman vapauttamisesta astiaan, mika varmistaa optimaalisen marinadin
kyllastymisasteen mahdollisimman lyhyessa ajassa.

a) Aseta tuote tyhjidpussiin.

b) Varmista, ettd astian kansi on kuiva ja ettd kannen ja astian yldosan raot eivat sisalla
murusia tai roskia. Sulje astia.

¢) Astian kannessa on nuppi. Kddnna se asentoon, joka avaa ilmanottoaukon.

d) Liitd lisdletku laitteen pistorasiasta [1] astian pistorasiaan.

e) “MARINATE” Paina painiketta. Valitse haluttu sykli: nopea (paina painiketta vain kerran),
normaali (paina painiketta kahdesti). Valittu sykli nakyy naytossa: 1 — nopea marinointi, 2 —
normaali marinointi.

f)  “START” paina painiketta. Paina astian kantta kevyesti.

g) Laite alkaa laskea vaiheita 5:std O:aan, jossa O tarkoittaa prosessin loppua. Imu loppuu 4
minuutin kuluttua nopeassa marinointisyklissd ja 8 minuutin kuluttua normaalissa
marinointisyklissa.

h) Imun paatyttyd marinadiuutteen muodossa imetty ilma tulee astiaan. Naytto alkaa laskea
vaiheita 5:std 1:een. Se loppuu 30 sekunnin kuluttua.

i)  Laite kdynnistaa ilmanimun uudelleen.

i) YHa kuvatut syklit toistetaan, kunnes marinointitila on valmis.

k)  Kun marinointi on valmis, ndytossa nakyy arvo 0.

[)  K&anna sdilion kannen nuppi asentoon, joka sulkee ilman tulo-/poistoaukon.
m) lrrota letku.

4.3.2.6. Avointen pullojen sulkeminen tyhjidkorkilla

Toiminto on hyodyllinen avoimille viini-, ruokadljy-, mehupulloille jne.

a) Sulje pullo tyhjiokorkilla. Jatd korkin pohjan ja pullossa olevan nesteen pinnan valiin
vahintdan 2,5 cm tilaa.

b) Liita lisdletku laitteen [1] liittimesta korkin liittimeen.

c) “ACCESSORY” Paina painiketta. Laite aloittaa ilman poistamisen pullosta.
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d) Kun prosessi on valmis, laite siirtyy automaattisesti valmiustilaan.
e) Irrota letku.

f)  Sailytd pulloa pystyasennossa. Varmista, ettd pullossa oleva neste ei joudu kosketuksiin
korkin kanssa.

g) Avaa pullo poistamalla korkki.
43.2.7. Normaali sulkeminen
Toiminto on hyodyllinen, kun tyhjidpakkausta ei tarvita.

a) Aseta sulkemisaika painikkeilla "+" ja "-.
b) “IMPULSE SEAL” Paina painiketta.

c) Aseta pussin pdaa saumausnauhaa pitkin.
d) Sulje kansi ja paina kevyesti.

e) Laite aloittaa saumauksen automaattisesti. Naytté alkaa laskea aikaa alusta nollaan, mika
tarkoittaa prosessin loppua.

f)  Avaa kansi ja tarkista saumauksen laatu.
g) ON/OFF poistu normaalista saumaustilasta painamalla painiketta.

HUOMAUTUS: Jos saumauspusseja on paljon, on suositeltavaa asettaa saumausaika
mahdollisimman lyhyeksi, jotta pussi ei ylikuumene tai sula.

4.3.3. Tietoja tyhjidlisavarusteista
433.1.  Tyhjissiiliot

a) Vain paineen alaisena kaytettdvaksi tarkoitettujen sdiliot ovat sallittuja. Muut
yhteensopimattomat sailiot voivat vaurioitua.

b) Jadhdyta tuote ennen sen asettamista sailioon.

c) Ald pakasta sisiltdisia siilioitd. Alin  suositeltu elintarvikkeiden sailytyslampétila
tyhjiosailiossa on -18 °C.
d) Muutama sekunti ennen ilman imemisen aloittamista paina sailion kantta varovasti alas

paremman tehon saavuttamiseksi.

e) Sailion kantta ei voi laittaa mikroaaltouuniin tai astianpesukoneeseen. Se on pestava kasin.
Itse sailio voidaan pestd astianpesukoneessa ja laittaa mikroaaltouuniin, jos asetettu
[ampotila ei ylita 100 °C.

f) Jos nestettd tai tuotteen murusia pdasee tyhjiopakkaajan liitosletkuun, huuhtele se
[ampimalla vedelld. Ennen puhdistusta varmista, etta letku ei ole kytketty laitteeseen tai
sadilioon.

g) Jauhemaiset tai rakeiset tuotteet tulee peittdd talouspaperilla ennen imua, jotta
tuotehiukkaset eivat paase jarjestelmaan.

h)  Ald kiytd vakuumisiiliota tuotteiden sdilémiseen.
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43.3.2. Tyhjiopussit

a) Tyhjiopusseihin pakattavien tuotteiden tulee olla mahdollisimman tuoreita.

b) Herkat ja kosteat tuotteet tulee pakastaa ennen tyhjiopakkaamista. Tuotteet, kuten liha,
marjat tai leipa, voidaan pakastaa 24 tuntia ennen pakkaamista. On suositeltavaa, etta tuote

on kova ennen tyhjiopakkaamista.

c) Pakasteettoman lihan tulee laittaa talouspaperiin ennen pakkaamista. Tama estda tuotteen

kuivumisen.

d) Nestemadiset tuotteet, kuten keitot, gulassi tai muhennokset, tulee jadhdyttda ja pakastaa

hieman kulhossa tai jadpalamuotilla ennen pakkaamista.

e) Terdvdreunaiset tuotteet, kuten luut, riisi ja pasta, tulee kaarid talouspaperiin ennen

pakkaamista reikien estamiseksi.

f)  Tyhjiopussit ovat uudelleenkaytettavid tuotteita. Ne voidaan laittaa kiehuvaan veteen tai
mikroaaltouuniin, mutta tallaisia pusseja ei tule enaa kayttaa tyhjipakkaamiseen, samoin
kuin pusseja, joita on kdytetty kalan tai liukkaiden ja 6ljyisten tuotteiden sailyttamiseen.

g) Muista kuumentaa vihannekset kuumalla vedelld ennen tyhjiopakkaamista.

4.3.4.

Elintarvikkeiden sailytys

Taulukko 2: Elintarvikkeiden sdilytysaika

Tyhjiopakattujen

Tyhjiopakattujen

. . Normaali
Tuote tuotteiden sailytys tuotteiden sdilytys
. creae . sailytys
pakastimessa jadkaapissa
Naudan- ja v§5|kanllha 1-3 vuot'ta 1 kuukausi 1.2 viikkoa
Jauheliha 1 vuosi
Sianliha 2-3 vuotta 2-4 viikkoa 1 viikko
Kala 2 vuotta 2 viikkoa 3-4 paivaa
Siipikarja 2-3 vuotta 2-4 viikkoa 1 viikko
Savustettu liha 3 vuotta 6-12 viikkoa 2-4 viikkoa
Tuoreet kaltatut 2-3 vuotta 2-4 viikkoa 1-2 viikkoa
tuotteet
Hedelmat 2-3 vuotta 2 viikkoa 3-4 paivaa
Kovajuusto 6 kuukautta 2-4 paivaa
-12 viikk
Leikkeleet Ei suositella 6-12 viikkoa 1-2 viikkoa
Pasta 6 kuukautta 2-3 viikkoa 1 viikko

4.3.5.
4.3.5.1.

Kylmakompressio

a) Tayta tyhjidpussi puolilleen vedella.

b) Lisda muutama lusikallinen alkoholia.

¢) Sulje pussi (ilman imual).

Muut tyhjiopakkauskoneen kayttotarkoitukset
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d) Laita pakastimeen.

e) Alkoholi estdad veden jaatymisen. Nain saat pakastimesta otettaessa joustavan viilentdvan
kompressin kivuliaisiin vammoihin.

43.5.2. Jarjestdja

Pienet esineet, kuten ruuvit, suojukset jne., voidaan myos tyhjidpakata, mika auttaa pitdmaan
jarjestyksen ylla esimerkiksi autotallissa ja estda pienten osien katoamisen.

4.3.5.3. Estaad hapettumisen

Tama ominaisuus pitdd hopeaesineet, kuten tyhjiopakatut korut, hyvdssda kunnossa ja estda
niiden tummumisen.

4354, Matkaseurue

Ennen pidempaa matkaa voit pakata mukaan valmiita mukaan otettavia aterioita seka pienia
hyodyllisia esineitd, kuten tulitikkuja tai kartan, jotka eivat kastu tyhjidpakattuina.

4.4, Puhdistaminen ja huolto

4.4.1. Yleiset ohjeet

a) Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd kokonaan ennen jokaista
puhdistusta, sdatoa tai lisdvarusteiden vaihtoa seka silloin, kun laitetta ei kayteta.

b) Irrota laite aina pistorasiasta ennen sen puhdistamista tai varastoimista.
c) Kayta laitteen pintojen puhdistamiseen vain syovyttamattomia puhdistusaineita.
d) Kayta laitteen pesuun vain mietoja, elintarviketurvallisia pesuaineita.

e) Laitteen puhdistuksen jalkeen kaikki osat on kuivattava kokonaan ennen seuraavaa
kayttokertaa.

f) Laite on séilytettava kuivassa ja viiledssd paikassa suojassa kosteudelta ja suoralta
auringonvalolta.

g) Laite on tarkastettava sdanndllisesti sen teknisen tehokkuuden ja mahdollisten vaurioiden
havaitsemiseksi.

h) Kéayta puhdistamiseen pehmeaa puhdistusliinaa.

i) Ald kdytd puhdistukseen terdvii ja/tai metallisia esineitid (esim. terdsharjaa tai metallista
lastaa), koska ne voivat vahingoittaa laitteen pintamateriaalia.

j)  Ald puhdista laitetta happamilla aineilla, ld3kinnallisiin tarkoituksiin tarkoitetuilla aineilla,
ohennusaineilla, polttoaineilla, 6ljyilla tai muilla kemiallisilla aineilla, silld ne voivat
vahingoittaa laitetta.

k) RCVG-41lmallissa on mahdollista irrottaa kammion vieressd oleva tiiviste, jotta voidaan
pyyhkida pois nesteita ja jaamia, jotka ovat saattaneet karata tyhjiopussista pakkauksen
aikana.
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44.2. Saumauspalkin teipin vaihtaminen

Vaihtoon tarvittavat tyokalut: korkean lampétilan teippi, pinsetit, 0,8 mm paksu metallilevy tai
viiltomitta.

a) Nosta teippia toisesta paasta pinseteilla.

b) Poista teippi kokonaan.

¢) Tarkista, onko teipin kiinnityskohdassa jaljella liimaa. Puhdista liima tarvittaessa esimerkiksi
alkoholiin kostutetulla liinalla.
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d) Liimaa uusi teippi niin, ettd se tarttuu hitsausliuskaan, ja tasoita lammityslangan kohta.
Teipin paita ei tarvitse liimata tiukasti. Jata noin 10-15 mm irtonaista teippia molempiin
paihin.

e) Kayta ohutta metallilevya tai 0,8 mm paksua ja 10 mm leveda uramittaa asettaaksesi teipin
[ammityskaapelin molemmissa paissa oleviin uriin. Varo kayttamasta liikaa voimaa, koska se
voi aiheuttaa teipin puhkeamisen.
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f)  Tasoita koko teippi ilmakuplien poistamiseksi ja varmista, etta teippi on hyvin kiinnittynyt.

4.4.3. Ongelmien ratkaiseminen
Taulukko 3: Vianmddiritys
Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
g ug” [ “g3” Sammuta laite ja irrota se

RCVG-41Nzytossa
nakyy ( mallille ).

Laite on ylikuumentunut.

virtaldhteesta. Odota vahintaan
20 minuuttia ennen laitteen
uudelleenkdynnistysta.

Laite ei kdynnisty.

Ei yhteytta virtalahteeseen
tai virtajohto on
vaurioitunut.

Tarkista virtajohdon kunto ja
liitanta.

Kirista pistoke tai vaihda johto
viasta riippuen.

Laite jattaa paljon

ilmaa tyhjiopussiin.

Tyhjidpussin paa ei ole
tyhjiokammiossa tai se ei ole
tasaisesti aseteltu. Laite tai
pussi on likainen.

Varmista, etta pussi on asetettu
oikein. Puhdista laite tai vaihda
pussi.

Pussi ei ole tiukka.

Tuotteen teravat reunat
voivat puhkaista pussin.

Vaihda pussi ja toista
tyhjiopakkausprosessi.
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Hedelmat/vihannekset
ovat pilaantuneet.

Ruoka ei ole kuumaa tai
pakastunut kunnolla
(muodostaa kaasua).

Avaa pussi ja kdyta tuotteet, jos
ne ovat syotdvaksi kelpaavia, tai
havita tuotteet. Al4 pakkaa niité
uudelleen.

Laite ei ime ilmaa
tyhjiosailioista.

*  Virheellinen
letkuliitdanta.

*  Sailion kannen nupin
virheellinen asento.

*  Siiliossa ei ole vapaata
tilaa.

o Vaurioitunut
sailid/kansi

Tarkista letkuliitanta ja
paina tarvittaessa sisaan.
Aseta nuppi oikeaan
asentoon.

Tyhjenna sailio, kunnes
tarvittava vapaa tila on
saavutettu.

Aseta sailid/kansi takaisin.

444,

Al havita

laitetta yleisen kunnallisen

Kaytettyjen laitteiden havittdminen

kierratykseen erikoistuneeseen kerdyspisteeseen.

ympadristonsuojeluun.

jatehuollon kautta.
Tarkista tuotteessa,
pakkauksessa oleva symboli. Laitteen valmistamiseen kaytetyt muovit voidaan kierrattaa
merkintéjen mukaisesti. Kierrattamalla jatteet asianmukaisesti annat merkittdvan panoksen

Ota yhteytta paikallisiin viranomaisiin saadaksesi tietoa paikallisista kierratyslaitoksista.

Luovuta se sahkolaitteiden
kayttoohjeessa
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Deze gebruikershandleiding is vertaald met behulp van machinevertaling. We hebben er alles aan
gedaan om ervoor te zorgen dat de vertaling nauwkeurig is, maar houd er rekening mee dat
geautomatiseerde vertalingen niet perfect zijn en niet bedoeld zijn om menselijke vertalers te
vervangen. De officiéle versie van de gebruikershandleiding is in het Engels. Eventuele verschillen
tussen de vertaalde versie en het originele Engels zijn niet juridisch bindend. Als u vragen hebt over
de nauwkeurigheid van de vertaling, raadpleeg dan de Engelse versie, die de officiéle referentie is.
Meer taalversies zijn op aanvraag beschikbaar via info@expondo.com.

1. Technische gegevens

Tabel 1: Technische gegevens van het product

Beschrijving parameter Waarde parameter
Productnaam Vacumeerapparaat
Model RCVG-40 | RCVG-41
Nominale spanning [V~] / frequentie [Hz] 230/ 50
Nominaal vermogen [W] 475
Beschermingsklasse I
Maximale rol-/folie-/sealbreedte [mm] 310
Vaculimdruk [mbar] -942 (dubbele -968 (dubbele

vaculimpomp met vacuimpomp met
motor) motor)

ﬁ}fnn:]etmgen [breedte x diepte x hoogte; 280 x 385 x 110 75 x 285 x 110
Gewicht [kg] 4,6 4,2

2. Algemene beschrijving

De gebruikershandleiding is bedoeld als hulpmiddel bij een veilig en probleemloos gebruik van het
apparaat. Het product is ontworpen en vervaardigd volgens strikte technische richtlijnen, met
gebruikmaking van de modernste technologieén en componenten. Bovendien wordt het
geproduceerd volgens de strengste kwaliteitsnormen.

GEBRUIK HET APPARAAT ALLEEN ALS U DEZE GEBRUIKERSHANDLEIDING GRONDIG HEBT GELEZEN
EN BEGREPEN.

Om de levensduur van het apparaat te verlengen en een probleemloze werking te garanderen, dient
u het te gebruiken in overeenstemming met deze gebruikershandleiding en regelmatig
onderhoudswerkzaamheden uit te voeren. De technische gegevens en specificaties in deze
handleiding zijn actueel. De fabrikant behoudt zich het recht om wijzigingen aan te brengen in
verband met kwaliteitsverbetering. Het toestel is ontworpen om de risico's van geluidsemissie tot
een minimum te beperken, rekening houdend met de technologische vooruitgang en de
mogelijkheden tot geluidsreductie.
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2.1. Legenda

Pictogram Beschrijving

C € Het product voldoet aan de relevante veiligheidsnormen.

Lees de instructies voor gebruik.

Het product moet worden gerecycled.

WAARSCHUWING ! of VOORZICHTIG! of HERINNERING! Van toepassing
op de gegeven situatie.
(algemeen waarschuwingssignaal)

ATTENTIE! Elektrische schok waarschuwing!

ATTENTIE! Pas op voor handverplettering!

Klasse | beschermingsapparaat met dubbele isolatie.

ATTENTIE! Heet oppervlak, kans op brandwonden!

Alleen binnenshuis gebruiken.

SRR P B 1O

A

LET OP! DE TEKENINGEN IN DEZE HANDLEIDING DIENEN UITSLUITEND TER ILLUSTRATIE EN
KUNNEN IN SOMMIGE DETAILS AFWIJKEN VAN HET WERKELIJKE PRODUCT.

3. Gebruiksveiligheid
A

ATTENTIE! LEES ALLE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN EN ALLE INSTRUCTIES NAUWKEURIG. HET
NIET OPVOLGEN VAN DE WAARSCHUWINGEN EN INSTRUCTIES KAN LEIDEN TOT ELEKTRISCHE
SCHOKKEN, BRAND EN/OF ERNSTIG OF ZELFS DODELIJK LETSEL.

De termen "apparaat" of "product" worden in de waarschuwingen en instructies gebruikt om te
verwijzen naar:

Vacumeerapparaat
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3.1. Elektrische veiligheid

a) De stekker moet in het stopcontact passen. Verander op geen enkele manier iets aan de
stekker. Het gebruik van originele stekkers en passende stopcontacten vermindert het risico
van elektrische schokken.

b) Vermijd het aanraken van geaarde elementen zoals leidingen, kachels, boilers en
koelkasten. Er bestaat een verhoogd risico op een elektrische schok als het geaarde
apparaat wordt blootgesteld aan regen, in direct contact komt met een nat oppervlak of in
een vochtige omgeving wordt gebruikt. Als er water in het apparaat komt, neemt het risico
van schade aan het apparaat en van een elektrische schok toe.

c) Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen.

d) Gebruik de kabel alleen voor het beoogde doel. Gebruik het nooit om het apparaat te
dragen of om de stekker uit het stopcontact te trekken. Houd de kabel uit de buurt van
warmtebronnen, olie, scherpe randen of bewegende delen. Beschadigde of kabels die door
elkaar geraakt zijn verhogen het risico op elektrische schokken.

e) Indien het gebruik van het apparaat in een vochtige omgeving niet kan worden vermeden,
moet een aardlekschakelaar (RCD) worden toegepast. Het gebruik van een RCD vermindert
het risico van elektrische schokken.

f)  Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is of duidelijke tekenen van slijtage
aanwezig zijn. Een beschadigd netsnoer moet worden vervangen door een gekwalificeerde
elektricien of het servicecentrum van de fabrikant.

g) Dompel het snoer, de stekker of het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen om
een elektrische schok te voorkomen. Gebruik het apparaat niet op natte oppervlakken.

h) ATTENTIE! LEVENSGEVAARLIJK! Dompel het apparaat tijdens het schoonmaken nooit onder
in water of andere vloeistoffen.

3.2. Veiligheid op de werkplek

a) Zorg ervoor dat de werkplek schoon en goed verlicht is. Een rommelige of slecht verlichte
werkplek kan leiden tot ongelukken. Probeer vooruit te denken, observeer wat er gebeurt
en gebruik gezond verstand wanneer u met het apparaat werkt.

b) Als u schade of een onregelmatige werking ontdekt, moet u het apparaat onmiddellijk
uitschakelen en dit aan een supervisor melden.

c) Als u niet zeker weet of het apparaat correct werkt of als u schade aantreft, neem dan
contact op met het servicecentrum van de fabrikant.

d) Alleen het servicecentrum van de fabrikant mag het apparaat repareren. Probeer zelf geen
reparaties uit te voeren!

e) Gebruik in geval van brand een poeder- of kooldioxide (co2) brandblusser (een die bestemd
is voor gebruik op onder spanning staande elektrische apparaten) om de brand te blussen.

f)  Kinderen of onbevoegden mogen de werkplek niet betreden. Afleiding kan leiden tot verlies
van controle over het apparaat.
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g)

h)

Controleer regelmatig de staat van de veiligheidslabels. Indien de etiketten onleesbaar zijn,
moeten zij worden vervangen.

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik. Als dit apparaat aan een derde wordt
doorgegeven, moet de handleiding worden meegegeven.

Bewaar verpakkingselementen en kleine montagedelen op een plaats die niet toegankelijk is
voor kinderen.

Houd het apparaat uit de buurt van kinderen en dieren.

Indien dit apparaat samen met andere apparatuur wordt gebruikt, moeten ook de overige
gebruiksaanwijzingen worden opgevolgd.

HERINNER! BESCHERM KINDEREN EN ANDERE OMSTANDERS BlJ HET GEBRUIK VAN HET

APPARAAT.

3.3. Persoonlijke veiligheid

a) Gebruik het apparaat niet als u moe of ziek bent of onder invloed van alcohol, verdovende
middelen of medicijnen die het vermogen om het apparaat te bedienen aanzienlijk kunnen
beperken.

b) Het apparaat mag alleen worden gebruikt door lichamelijk fitte personen die in staat zijn het
te hanteren, goed opgeleid zijn, vertrouwd zijn met deze handleiding en opgeleid zijn in het
kader van veiligheid en gezondheid op het werk.

c¢) Gebruik bij het werken met het apparaat uw gezond verstand en blijf alert. Tijdelijk
concentratieverlies tijdens het gebruik van het apparaat kan leiden tot ernstig letsel.

d) Het apparaat is geen speelgoed. Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

e) Steek uw handen of andere voorwerpen niet in het apparaat terwijl het in gebruik is!

3.4. Veilig gebruik van het apparaat

a) Gebruik het apparaat niet als de "ON/OFF" schakelaar niet goed werkt (het apparaat niet in-
en uitschakelt). Apparaten die niet met de "AAN/UIT"-schakelaar kunnen worden in- en
uitgeschakeld, zijn gevaarlijk, mogen niet worden gebruikt en moeten worden gerepareerd.

b) Ontkoppel het apparaat van stroom voordat u begint met afstellen, schoonmaken en
onderhoud. Een dergelijke preventieve maatregel vermindert het risico van onbedoelde
activering.

c¢) Bewaar het apparaat wanneer het niet in gebruik is op een veilige plaats, uit de buurt van

kinderen en mensen die het apparaat niet kennen en de gebruiksaanwijzing niet hebben
gelezen. Het apparaat kan een gevaar vormen in de handen van onervaren gebruikers.
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d)

e)

f)

g)

h)

o)
p)

a)

s)

t)

u)

Houd het apparaat in perfecte technische staat. Controleer voor elk gebruik op algemene
schade, controleer vooral bewegende onderdelen op gebarsten onderdelen of elementen,
en op andere omstandigheden die de veilige werking van het apparaat kunnen beinvioeden.
Indien schade wordt geconstateerd, dient het apparaat voor gebruik ter reparatie te worden
aangeboden.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Reparatie of onderhoud van het apparaat moet worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel, uitsluitend met gebruikmaking van originele reserveonderdelen. Dit garandeert
een veilig gebruik.

Om de operationele integriteit van het apparaat te waarborgen, mogen in de fabriek
gemonteerde afschermingen niet worden verwijderd en mogen geen schroeven worden
losgedraaid.

Bij het vervoer en de behandeling van het apparaat tussen het magazijn en de bestemming
moeten de gezondheids- en veiligheidsbeginselen voor handmatige transporten in acht
worden genomen die gelden in het land waar het apparaat zal worden gebruikt.

Verplaats, verstel of draai het apparaat niet tijdens het werk.

Laat dit apparaat niet onbeheerd achter als het in gebruik is.

Maak het apparaat regelmatig schoon om te voorkomen dat hardnekkig vuil zich ophoopt.
Werk niet aan twee werkstukken tegelijk.

Het apparaat is geen speelgoed. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht van een volwassen persoon.

Het is verboden aan de structuur van het apparaat te zitten om de parameters of de
constructie ervan te wijzigen.

Houd het apparaat uit de buurt van vuur- en warmtebronnen.
De maximaal toegestane bedrijfsdruk niet overschrijden!
Dek de ventilatieopeningen niet af!

Controleer voor het consumeren van vacuimverpakt voedsel of het niet bedorven is
ondanks de verpakking.

Veilige opslag van voedsel vindt plaats bij lage temperaturen (aanbevolen
opslagtemperatuur <40C). Voor langdurige bewaring moeten levensmiddelen na verpakking
worden ingevroren.

Verpak niet vacuiim en bewaar levensmiddelen waarvan de houdbaarheidsdatum is
verstreken.

Sluit het apparaat alleen aan op geaarde stroombronnen. Gebruik geen verlengsnoeren om
het apparaat aan te sluiten.

Gebruik zakken en accessoires die bedoeld zijn voor vaculimverpakking.
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w) Producten met een korte houdbaarheid moeten worden ingevroren; vacuimverpakken
wordt afgeraden.

X) Het is raadzaam om tussen elk gebruik van het apparaat een pauze van 20 seconden in te
lassen.

y) Raak de sealstrip niet aan! Wees extra voorzichtig bij het plaatsen/verwijderen van een
vacuiimzak.

z) “SEAL”Druk op de knop om handverbranding te voorkomen. Het apparaat wordt in deze
modus niet heet.

aa) Open het deksel niet met geweld. Als u weerstand ondervindt bij het openen van het deksel,
wacht dan tot de druk is gestabiliseerd.

A

ATTENTIE! ONDANKS HET VEILIGE ONTWERP VAN HET APPARAAT EN DE BESCHERMENDE
FUNCTIES ERVAN, EN ONDANKS HET GEBRUIK VAN EXTRA ELEMENTEN TER BESCHERMING VAN
DE BEDIENER, BESTAAT ER TOCH EEN KLEIN RISICO OP EEN ONGEVAL OF LETSEL BlJ HET
GEBRUIK VAN HET APPARAAT. BLUF ALERT EN GEBRUIK UW GEZOND VERSTAND WANNEER U
HET APPARAAT GEBRUIKT.

4. Gebruik richtlijnen

Het apparaat is bedoeld voor het vacuiim verpakken van voedsel door middel van luchtaanzuiging uit
een strakke zak en na het sealen.

Het product is uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik.

De gebruiker is aansprakelijk voor alle schade die voortvloeit uit onbedoeld gebruik van het
apparaat.

4.1. Beschrijving van het apparaat
4.1.1. Productoverzicht
RCVG-40

1) Besturingspaneel

2) Handvat
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3) Deksel
4) Fod
5) Ventilator
6) Spanstrip
7) Vaculimkamer pakking
8) Vaculimkamer
9) Sealstrip

RCVG-41

1) Besturingspaneel

2) Ventilator

3) Fod

4) Deksel

5) Spanstrip

6) Sluiting

7) Vaculmkamer pakking
8) Vaculimkamer
9) Sluitingsbus
10) Sealstrip
4.1.2. Besturingspaneel

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Automatisch vacuiim verpakken
2) Zaksealen
3) Weergave procesvoortgang
4) Sealtijd verhogen
5) Sealtijd verlagen
6) Knop bedieningssignaallampje
7) ON/OFFknop
8) Marineermodus
9) Luchtaanzuiging van accessoires
10) Pulsatieverpakkingsmodus

11) Normale sealmodus
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CANISTER

9 O-

1) Automatisch vacuiim verpakken

2) Zaksealen

3) Weergave procesvoortgang
4) Sealtijd verhogen
5) Sealtijd verlagen

6) Knop bedieningssignaallampje
7) ON/OFFknop
8) Marineermodus

9) Luchtaanzuiging van accessoires

10) Pulsatieverpakkingsmodus

4.2. Klaarmaken voor gebruik
4.2.1. Locatie van het apparaat

De omgevingstemperatuur mag niet hoger zijn dan 40°C en de relatieve vochtigheid moet lager
zijn dan 85%. Zorg voor een goede ventilatie in de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt. Er
moet minstens 10 cm afstand zijn tussen elke kant van het apparaat en de muur of andere
voorwerpen. Het apparaat moet altijd worden gebruikt op een vlakke, stabiele, schone,
brandvrije en droge ondergrond en buiten het bereik van kinderen en personen met beperkte
mentale en sensorische functies. Plaats het apparaat zo dat u altijd bij de stekker kunt. Het op
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het apparaat aangesloten netsnoer moet correct geaard zijn en overeenkomen met de
technische gegevens op het productetiket.

Demonteer het apparaat en alle onderdelen en reinig ze voor het eerste gebruik.

4.2.2. Verbranden

Groenten moeten worden verbrand voordat ze worden vaculiimverpakt. Dit proces stopt de
werking van de enzymen die het verlies van smaak, kleur en textuur beinvioeden.

Volg de onderstaande stappen voor het verwarmen:
1) Doe de groenten in kokend water of in de magnetron tot ze gaar maar nog knapperig zijn.
2) Dompel de groenten onder in koud water om het kookproces te stoppen.
3) Droog de groenten af (bijvoorbeeld met keukenpapier) voordat u ze vaculim verpakt.

4) Koolsoorten (broccoli, spruitjes, kool, bloemkool, boerenkool, rapen) stoten van nature
gassen uit tijdens de opslag. Daarom mogen ze na het verbranden alleen in een vriezer
worden bewaard.

4.3. Gebruik van het apparaat
4.3.1. Het apparaat starten
1) Sluit het netsnoer aan.
a) Verwijder de folie van het snoer.

b) Steek het 3-pins uiteinde in de aansluiting aan de zijkant van het apparaat [1].

2) Sluit apparaat aan op de stroomvoorziening.

a) Steek het netsnoer in een stopcontact.



NL

3) ON/OFF pryk op de knop. De laatst opgeslagen sealtijd wordt weergegeven. De ventilator
start. Na 10 minuten inactiviteit schakelt het display uit en stopt de ventilator met werken.

4) Selecteer de gewenste functie.

4.3.2. Apparaatfuncties

43.2.1. Vacuiim verpakken met folie

a) Selecteer een rol met folie met de juiste breedte.

b) Plaats het begin van de folie langs de sealstrip en sluit de klep.

c) “SEAL”Druk op de knop. Het apparaat telt de stappen van 9 tot 0, waarbij O betekent dat
het sealen is voltooid.

d) ON/OFF pryk op de knop om het proces te stoppen (indien nodig).

e) Nadat het proces is voltooid, gaat de klep automatisch open. Verwijder vervolgens de
folierol en controleer de sealkwaliteit.

f)  Als de seal correct is, pas dan de foliedikte aan het te verpakken product aan. Laat 4,5 cm
vrij en knip de folie af.

g) Nadat u het product in de folie hebt geplaatst, gaat u te werk zoals bij vacuiimverpakken
met zakken (punt 2 hieronder).

4.3.2.2. Vacuiimverpakken met vacuiimzakken:

a) Kies een geschikte vacuiimzak.

b) Plaats het product in een zak.

c) Laat4,5 cm vrijin de zak.

d) Plaats één uiteinde van de zak langs de afdichting van de vaculimkamer.
e) Doe de deksel dicht.

f)  “START”Druk op de knop. Het apparaat start de vacuiimverpakkingscyclus. Het display
begint met het tellen van de stappen van 9 tot 0, waarbij 0 het einde van het proces
betekent.

g) Nadat het proces is voltooid, start het apparaat automatisch de sealcyclus.

h) Na voltooiing gaat de klep open. Verwijder vervolgens de zak en controleer de sealkwaliteit.
“SEAL” Herhaal de sealcyclus (met de knop) indien nodig.

43.2.3. Pulsatie-vacuimverpakkingsfunctie.

Vaculimverpakken en hoge druk kunnen leiden tot vernietiging van kwetsbare producten. Voor
dergelijke producten wordt de pulsatie-vacuimverpakkingsfunctie aanbevolen, omdat het
controle over de tijd en vaculimwaarde mogelijk maakt, waardoor productverplettering wordt
voorkomen. Deze functie kan worden gebruikt om sappige producten te verpakken om te
voorkomen dat de vloeistoffen worden samengeperst en het product uitdroogt.

a) Selecteer een geschikte vacuiimzak.
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f)

g)

Plaats het product in een zak.

Laat 4,5 cm vrije ruimte in de zak.

Plaats één uiteinde van de zak langs de vaculimkamerseal.

Doe de deksel dicht.

“PULSE” pruk op de knop. Het apparaat start de vacuiimverpakkingscyclus.

“PULSE” pruk nogmaals op de knop om de cyclus te stoppen, waardoor de onderdruk wordt
verlaagd en het proces wordt vertraagd. “PULSE” pruk nogmaals op de knop om de werking
te herstellen. Herhaal dit totdat het gewenste effect is bereikt. Hoe delicater het product,
hoe vaker het proces stopt en herstel nodig is.

“SEAL” Nadat het gewenste effect is bereikt, drukt u op de knop om de zak te sluiten.

Na voltooiing gaat het deksel open. Verwijder vervolgens de zak en controleer de kwaliteit
van de seal. Herhaal de sealcyclus indien nodig.

43.2.4. Vacuiim verpakken in containers

a)

b)

f)

g)

Plaats het product in de vacutimzak.

Zorg ervoor dat het deksel van de container droog is en dat de sleuven in het deksel en aan
de bovenkant van de container geen kruimels of vuil bevatten. Sluit de container.

Er bevindt zich een knop op het deksel van de container. Draai deze naar de stand voor
luchtafvoer (verschilt per container).

Sluit een extra slang aan vanaf de aansluiting in het apparaat [1] naar de aansluiting in de
container.

“ACCESSORY” Druk op de knop. Druk zachtjes op het deksel van de container. Het apparaat
begint met het verwijderen van lucht.

Nadat het proces is voltooid, schakelt het apparaat automatisch over naar de stand-
bymodus.

Draai de knop op het deksel van de container naar de stand die verantwoordelijk is voor het
blokkeren van de luchtinlaat/-uitlaat.

Koppel de slang los.
Bewaar de container in de koelkast.

Om de container te openen, draait u de knop op het deksel van de container naar de stand
die verantwoordelijk is voor het openen.
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LET OP! Reinig de container grondig nadat u het product eruit hebt geleegd. Een schone
vaculmcontainer kan meerdere keren worden gebruikt.

43.2.5. Marineermodus

De marineermodus voor levensmiddelen met behulp van een vacuiimcontainer wordt uitgevoerd
in twee cycli: snel marineren (15 min.) en normaal marineren (27 min.). De functie bestaat uit het
afwisselend herhalen van de luchtaanzuigcyclus en vervolgens het vrijlaten van lucht in de
container, waardoor een optimale verzadiging van de marinade in de kortst mogelijke tijd wordt

gegarandeerd.

a) Plaats het product in de vaculimzak.

b) Zorg ervoor dat het deksel van de container droog is en dat de sleuven in het deksel en aan
de bovenkant van de container geen kruimels of vuil bevatten. Sluit de container.

c) Er bevindt zich een knop op het deksel van de container. Draai deze naar de stand die
verantwoordelijk is voor het openen van de luchtinlaat.

d) Sluit een extra slang aan van de aansluiting in het apparaat [1] naar de aansluiting in de
container.

e) “MARINATE” Druk op de knop. Selecteer de gewenste cyclus: snel (druk slechts één keer op
de knop), normaal (druk twee keer op de knop). De geselecteerde cyclus verschijnt op het
display: 1 - snel marineren, 2 - normaal marineren.

f)  “START”Druk op de knop. Druk zachtjes op het deksel van de container.

g) Het apparaat begint met het tellen van de stappen van 5 tot 0, waarbij 0 het einde van het
proces betekent. De afzuiging stopt na 4 minuten bij een snelle marineercyclus en na 8
minuten bij een normale marineercyclus.

h) Nadat de afzuiging is voltooid, stroomt de afgezogen lucht in de vorm van marinade-infusie
in de container. Het display begint met het tellen van de stappen van 5 tot 1. Dit stopt na 30
seconden.

i)  Het apparaat hervat de luchtafzuiging.

j)  De hierboven beschreven cycli worden herhaald totdat de marineermodus is voltooid.

k) Nadat het marineren is voltooid, geeft het display de waarde 0 weer.

Draai de knop op het deksel van de container naar de positie die verantwoordelijk is voor
het sluiten van de luchtinlaat/-uitlaat.

Koppel de slang los.
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4.3.2.6. Open flessen sluiten met een vacuiimdop

Een functie die handig is voor het openen van flessen met wijn, spijsolie, sap, enz.

a) Sluit de fles af met de vacuiimdop. Laat minimaal 2,5 cm ruimte tussen de onderkant van de
dop en het oppervlak van de vloeistof in de fles.

b) Sluit een extra slang aan van de aansluiting in het apparaat [1] naar de aansluiting in de dop.

c) “ACCESSORY” Druk op de knop. Het apparaat begint met het verwijderen van lucht uit de
fles.

d) Nadat het proces is voltooid, schakelt het apparaat automatisch over naar de stand-
bymodus.

e) Koppel de slang los.

f)  Bewaar de fles verticaal. Zorg ervoor dat de vloeistof in de fles niet in contact komt met de
dop.

g) Om de fles te openen, verwijdert u de dop.

43.2.7. Normaal sealen

Functie is handig wanneer vacuiim sealen niet nodig is.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Stel de sealtijd in met "+" en
“IMPULSE SEAL” Druk op de knop.

Plaats het uiteinde van de zak langs de sealstrip.
Sluit de klep en druk zachtjes.

Het apparaat start automatisch met sealen. Het display telt de tijd af van het begin tot 0O,
wat het einde van het proces aangeeft.

Open de klep en controleer de sealkwaliteit.

ON/OFF pruk op de knop om de normale sealmodus te verlaten.

OPMERKING: Bij een groot aantal sealzakken is het raadzaam de sealtijd zo kort mogelijk in te
stellen om oververhitting of smelten van de zak te voorkomen.

4.3.3. Informatie over vaculimaccessoires
4.3.3.1. Vaculimcontainers
a) Alleen containers die bedoeld zijn voor gebruik onder druk zijn toegestaan. Andere

b)

c)

d)

incompatibele containers kunnen beschadigd raken.
Koel het product af voordat u het in de container plaatst.

Vries geen containers met inhoud in. De laagste aanbevolen temperatuur voor het bewaren
van voedsel in een vacuiimcontainer is -18 °C.

Druk enkele seconden voordat u begint met het ontluchten van de container voorzichtig op
het deksel van de container voor een beter effect.



NL

e)

f)

g)

h)

Het deksel van de container mag niet in een magnetron of vaatwasser worden geplaatst.
Het moet met de hand worden gewassen. De container zelf kan in een vaatwasser worden
gewassen en in een magnetron worden geplaatst als de ingestelde temperatuur niet hoger
is dan 100 °C.

Als er vloeistof of kruimels van het product in de verbindingsslang van de vacuiimverpakker
komen, spoel deze dan af met warm water. Zorg er vdor het reinigen voor dat de slang niet
is aangesloten op het apparaat of de container.

Poeder- of korrelproducten moeten véér het afzuigen worden afgedekt met keukenpapier
om te voorkomen dat productdeeltjes in het systeem terechtkomen.

Gebruik geen vaculimcontainer voor het inblikken van producten.

43.3.2. Vacuiimzakken

a)

b)

c)

d)

f)

g)

Producten die bestemd zijn om in vaculiimzakken te worden verpakt, moeten zo vers
mogelijk zijn.

Delicate en vochtige producten moeten worden ingevroren voordat ze worden
vaculmverpakt. Producten zoals vlees, bessen of brood kunnen 24 uur voor het verpakken
worden ingevroren. Het is aan te raden dat het product hard is voordat het wordt
vaculimverpakt.

Onbevroren vlees moet voor het verpakken in een papieren handdoek worden gelegd. Dit
voorkomt uitdroging van het product.

Vloeibare producten, zoals soepen, goulash of stoofschotels, moeten véér het verpakken
worden afgekoeld en licht worden ingevroren in een kom of op een ijsblokjesvorm.

Producten met scherpe randen, zoals graten, rijst en pasta, moeten véér het verpakken in
een papieren handdoek worden gewikkeld om gaten in de zak te voorkomen.

Vaculimzakken zijn herbruikbare producten. Ze kunnen in kokend water of in de magnetron
worden gelegd, maar dergelijke zakken mogen niet meer worden gebruikt voor
vacuimverpakken, evenals zakken die zijn gebruikt voor het bewaren van vis of glibberige
en olieachtige producten.

Vergeet niet om groenten te verbranden voor het vaculimverpakken.

43.4. Voedselbewaring

Tabel 2: Voedselbewaringstijd

Bewaring van Bewaring van

Product vacuiimverpakte vacuiimverpakte Normale

producten in een producten in een bewaring
vriezer koelkast
Rund- en kalfsvl 1-3j
und- en kalfsvlees 3.Jaar 1 maand 1-2 weken
Gehakt 1 jaar

Varkensvlees 2-3 jaar 2-4 weken 1 week
Vis 2 jaar 2 weken 3-4 dagen

Pluimvee 2-3 jaar 2-4 weken 1 week
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Gerookt vlees 3 jaar 6-12 weken 2-4 weken
Verse, gesmoorde 2-3 jaar 2-4 weken 1-2 weken
producten
Fruit 2-3 jaar 2 weken 3-4 dagen
Harde kaas 6 maanden 2-4 dagen
6-12 wek

Vleeswaren Niet aanbevolen weken 1-2 weken

Pasta 6 maanden 2-3 weken 1 week

4.35. Andere toepassingen van de vaculimverpakkingsmachine

435.1, Koud kompres

a) Vul de vacuiimzak half met water.

b) Voeg een paar lepels alcohol toe.

c) Sluit de zak af (zonder lucht aan te zuigen!).
d) Plaatsin de vriezer.

e) Alcohol voorkomt dat water bevriest. Zo heeft u na het uit de vriezer halen een flexibel
koelkompres voor pijnlijke verwondingen.

43.5.2. Organiser

Kleine voorwerpen zoals schroeven, deksels, enz. kunnen ook vacuiim worden verpakt, waardoor
u bijvoorbeeld in de garage orde kunt bewaren en kleine onderdelen niet kwijtraakt.

4.3.5.3. Voorkomt oxidatie
Deze functie houdt zilver, zoals vacuiimverpakte sieraden, in goede staat en voorkomt aanslag.
4354, Reisgenoot

Voordat u op een langere reis gaat, kunt u kant-en-klare afhaalmaaltijden inpakken, evenals
kleine nuttige items zoals lucifers of een kaart, die niet nat worden door vacuiimverpakking.

4.4, Reiniging en onderhoud
4.4.1. Algemene instructies

a) Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen voor elke
reiniging, afstelling of vervanging van accessoires, of als het apparaat niet wordt gebruikt.

b) Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt of opbergt.
c) Gebruik alleen niet-corrosieve reinigingsmiddelen om het oppervlak te reinigen.
d) Gebruik alleen milde, voedselveilige schoonmaakmiddelen om het apparaat te wassen.

e) Na het reinigen van het apparaat moeten alle onderdelen volledig worden gedroogd
alvorens het opnieuw te gebruiken.
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f)

g)

h)

i)

k)

Bewaar het toestel op een droge, koele plaats, vrij van vocht en directe blootstelling aan
zonlicht.

Het apparaat moet regelmatig worden geinspecteerd om de technische doeltreffendheid
ervan te controleren en eventuele schade op te sporen.

Gebruik een zachte doek voor het schoonmaken.

Gebruik geen scherpe en/of metalen voorwerpen voor het schoonmaken (bijv. een
staalborstel of een metalen spatel), omdat deze het oppervlaktemateriaal van het apparaat
kunnen beschadigen.

Reinig het apparaat niet met een zure substantie, middelen voor medische doeleinden,
verdunners, brandstof, olie of andere chemische stoffen, omdat dit het apparaat kan
beschadigen.

RCVG-41Bijj model 1 is het mogelijk om de pakking naast de kamer te verwijderen om
vloeistoffen en resten weg te vegen die tijdens het verpakken uit de vacuiimzak zijn
ontsnapt.

4.4.2. Vervang de tape op de sealbalk

Benodigd gereedschap voor vervanging: hittebestendige tape, pincet, een metalen plaat van 0,8
mm dik of een snijmal.

a)

b)

Gebruik een pincet om de tape aan één kant op te tillen.

Verwijder de tape volledig.
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c¢) Controleer of er nog lijmresten zitten op de plek waar de tape zat. Reinig indien nodig de
lijm, bijvoorbeeld met een doek gedrenkt in alcohol.

d) Lijm de nieuwe tape vast zodat deze hecht aan de lasstrip en strijk de plek glad waar de
verwarmingsdraad zich bevindt. De uiteinden van de tape hoeven niet strak te worden
gelijmd. Laat aan beide uiteinden ongeveer 10-15 mm losse tape over.
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e) Gebruik een dunne plaat metaal of een sleufmaat van 0,8 mm dik en 10 mm breed om de
tape in de sleuven aan beide uiteinden van de verwarmingskabel te steken. Pas op dat u niet
te veel kracht gebruikt, aangezien dit ertoe kan leiden dat de tape doorboord wordt.

f)  Strijk alle tape glad om luchtbellen te verwijderen en zorg ervoor dat de tape goed vastzit.

e
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4.4.3. Problemen oplossen
Tabel 3: Problemen oplossen
Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Schakel het apparaat uit en haal
“E”“E2” [ “E3” de stekker uit het stopcontact.

RCVG-41Het display
toont ( voor model ).

Apparaat oververhit.

Wacht minstens 20 minuten
voordat u het apparaat opnieuw
opstart.

Het apparaat gaat niet
aan.

Geen verbinding met de
stroombron of een
beschadigd netsnoer.

Controleer de staat en de
aansluiting van het netsnoer.
Draai de stekker vast of vervang
de kabel, afhankelijk van de
storing.

Het apparaat laat veel
lucht in de vacutiimzak
achter.

Het uiteinde van de
vaculimzak bevindt zich niet
in de vacuiimkamer of is niet
gelijkmatig geplaatst. Het
apparaat of de zak is vuil.

Controleer of de zak correct is
geplaatst. Reinig het apparaat of
vervang de zak.

De zak zit niet goed
vast.

Scherpe randen van het
product kunnen de zak
perforeren.

Vervang de zak en herhaal het
vaculimverpakkingsproces.

Het fruit/de groenten
zijn bedorven.

Voedsel niet goed verbrand
of ingevroren (gasvorming).

Open de zak en consumeer de
producten indien geschikt voor
consumptie of gooi de
producten weg. Verpak ze niet
ophieuw.

Het apparaat onttrekt
geen lucht aan
vaculiimcontainers.

. Onjuiste
slangaansluiting.

*  Onjuiste instelling van
de knop in het deksel
van de container.

*  Geen vrije ruimte in de
container.

¢ Beschadigde
container/deksel

*  Controleer de
slangaansluiting en druk
deze indien nodig aan.

e Zetde knop in de juiste
positie.

* Leeg de container totdat de
benodigde vrije ruimte is
verkregen.

*  Plaats de container/het
deksel terug.

444, Afvoeren van gebruikte apparaten

Gooi dit apparaat niet in gemeentelijke afvalsystemen. Lever het in bij een recycling- en
verzamelpunt voor elektrische apparaten. Controleer het symbool op het product, de
gebruiksaanwijzing en de verpakking. De kunststoffen die voor de bouw van het apparaat zijn
gebruikt, kunnen overeenkomstig hun markering worden gerecycleerd. Door te kiezen voor
recycling levert u een belangrijke bijdrage aan de bescherming van het milieu.

Neem contact op met plaatselijke autoriteiten voor informatie over plaatselijke recycling.
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A

Denne brukerhandboken er oversatt med maskinoversettelse. Vi har gjort vart ytterste for & sikre at
oversettelsen er ngyaktig, men vaer oppmerksom pa at automatiserte oversettelser ikke er perfekte
og ikke er ment a erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle versjonen av brukerhandboken er
pa engelsk. Eventuelle forskjeller mellom den oversatte versjonen og den originale engelske
versjonen er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrsmal om ngyaktigheten av oversettelsen, kan du
se den engelske versjonen, som er den offisielle referansen. Flere sprakversjoner er tilgjengelige pa
forespgrsel via info@expondo.com.

1. Tekniske data

Tabell 1: Tekniske data for produktet

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Vakuumpakker
Modell RCVG-40 | RCVG-41
Nominell spenning [V~] / frekvens [Hz] 230/50
Nominell effekt [W] 475
Beskyttelsesklasse I
Maksimal rull-/folie-/forseglingsbredde

310
[mm]
Vakuumtrykk [mbar] -942 (dobbel -968 (dobbel
vakuumpumpe med vakuumpumpe med
motor) motor)

Mal [bredde x dybde x hgyde; mm]. 280 x385x 110 275x285x 110
Vekt [kg] 4,6 4,2

2. Generell beskrivelse

Bruksanvisningen er utformet for a hjelpe deg med sikker og problemfri bruk av apparatet. Produktet
er designet og produsert i henhold til strenge tekniske retningslinjer, med bruk av toppmoderne
teknologi og komponenter. | tillegg produseres den i samsvar med de strengeste
kvalitetsstandardene.

IKKE BRUK APPARATET MED MINDRE DU HAR LEST OG FORSTATT DENNE BRUKSANVISNINGEN
GRUNDIG.

For a forlenge apparatets levetid og sikre problemfri drift ma det brukes i samsvar med denne
bruksanvisningen og vedlikeholdes regelmessig. De tekniske dataene og spesifikasjonene i denne
brukerhandboken er oppdaterte. Produsenten forbeholder seg retten til a gjgre endringer i
forbindelse med kvalitetsforbedringer. Enheten er utformet for a redusere risikoen for stgyutslipp til
et minimum, og tar hensyn til den teknologiske utviklingen og mulighetene for stgyreduksjon.
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2.1. Legende

lkon Beskrivelse

Produktet oppfyller de relevante sikkerhetsstandardene.

Les instruksjonene fgr bruk.

Produktet ma resirkuleres.

ADVARSEL! eller FORSIKTIG! eller HUSK! Gjelder for den aktuelle
situasjonen.
(generelt advarselsskilt)

OBS! Advarsel om elektrisk stgt!

OBS! Fare for knusing av hender!

Klasse I-beskyttelsesenhet med dobbel isolasjon.

OBS! Varm overflate, fare for forbrenning!

Skal kun brukes innendgrs.

B G gl Bl A

A

OBS! TEGNINGENE | DENNE HANDBOKEN ER KUN MENT SOM ILLUSTRASIONER, OG ENKELTE
DETALJER KAN AVVIKE FRA DET FAKTISKE PRODUKTET.

3. Sikkerhet ved bruk
A

OBS! LES ALLE SIKKERHETSINSTRUKSJONER OG ALLE BRUKSANVISNINGER. UNNLATELSE AV A
FOLGE ADVARSLENE OG INSTRUKSJIONENE KAN F@RE TIL ELEKTRISK ST@T, BRANN OG/ELLER
ALVORLIGE PERSONSKADER ELLER D@DSFALL.

Begrepene "enhet" eller "produkt"” brukes i advarslene og instruksjonene for a referere til:

Vakuumpakker

3.1. Elektrisk sikkerhet

a) Stgpselet ma passe til stikkontakten. lkke modifiser stgpselet pa noen mate. Bruk av
originale stgpsler og tilhgrende stikkontakter reduserer risikoen for elektrisk stgt.
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b) Unnga a bergre jordede elementer som rgr, varmeovner, kjeler og kjgleskap. Det er gkt
risiko for elektrisk st@t hvis den jordede enheten utsettes for regn, kommer i direkte kontakt
med vate overflater eller brukes i fuktige omgivelser. Hvis det kommer vann inn i apparatet,
gker risikoen for skade pa apparatet og for elektrisk stgt.

c) lkke ta pa enheten med vate eller fuktige hender.

d) Bruk kabelen kun til det den er beregnet for. Bruk den aldri til & baere apparatet eller til 3
trekke st@pselet ut av stikkontakten. Hold kabelen borte fra varmekilder, olje, skarpe kanter
eller bevegelige deler. Skadede eller ssammenfiltrede kabler gker risikoen for elektrisk stgt.

e) Hvis det ikke kan unngds & bruke apparatet i fuktige omgivelser, bgr det brukes en
jordfeilbryter. Bruk av jordfeilbryter reduserer risikoen for elektrisk stgt.

f)  Ikke bruk enheten hvis strgmledningen er skadet eller viser tydelige tegn pa slitasje. En
skadet strgmledning bgr skiftes ut av en kvalifisert elektriker eller produsentens
servicesenter.

g) For a unnga elektrisk stgt ma du ikke senke ledningen, stgpselet eller enheten i vann eller
andre vaesker. Ikke bruk apparatet pa vate overflater.

h) OBS! LIVSFARE! Senk aldri apparatet ned i vann eller andre vaesker under rengjgring.

3.2. Sikkerhet pa arbeidsplassen

a) Serg for at arbeidsplassen er ren og godt opplyst. En rotete eller darlig opplyst arbeidsplass
kan fgre til ulykker. Prgv a tenke fremover, observer hva som skjer og bruk sunn fornuft nar
du arbeider med apparatet.

b) Hvis du oppdager skader eller uregelmessig drift, ma du straks sld av apparatet og
rapportere det til en overordnet.

c) Ta kontakt med produsentens servicesenter hvis du er usikker pa om apparatet fungerer
som det skal, eller hvis du oppdager skader.

d) Det er kun produsentens servicesenter som kan utfgre reparasjoner pa apparatet. lkke
forsgk a utfgre reparasjoner selv!

e) Ved brann skal du bruke et brannslukningsapparat med pulver eller karbondioksid (co2)
(beregnet for bruk pa strgmfgrende elektrisk utstyr) for 3 slukke brannen.

f)  Det er forbudt for barn og uvedkommende & oppholde seg pa arbeidsplassen. En distraksjon
kan fgre til at du mister kontrollen over enheten.

g) Kontroller regelmessig at sikkerhetsetikettene er i god stand. Hvis etikettene er uleselige,
ma de byttes ut.

h) Ta vare pa denne handboken for fremtidig bruk. Hvis dette apparatet gis videre til en
tredjepart, ma bruksanvisningen fglge med.

i)  Oppbevar emballasjedeler og sma monteringsdeler pa et sted som er utilgjengelig for barn.

j)  Hold enheten borte fra barn og dyr.
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k)

A

Hvis dette apparatet brukes sammen med annet utstyr, skal de @vrige bruksanvisningene
ogsa folges.

HUSK! BESKYTT BARN OG ANDRE TILSKUERE NAR DU BRUKER APPARATET.

3.3.

a)

b)

3.4.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

Personlig sikkerhet

Ikke bruk apparatet nar du er trgtt, syk eller pavirket av alkohol, narkotika eller
medikamenter som kan pavirke evnen til 3 betjene apparatet i betydelig grad.

Apparatet ma kun handteres av personer som er i god fysisk form, som er i stand til a
handtere det, som har fatt tilstrekkelig oppleaering, som er kjent med denne
bruksanvisningen og som er opplaert i forhold til helse, miljg og sikkerhet pa arbeidsplassen.

Bruk sunn fornuft og vaer oppmerksom nar du arbeider med apparatet. Midlertidig tap av
konsentrasjon under bruk av apparatet kan fgre til alvorlige personskader.

Apparatet er ikke et leketgy. Barn ma vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Ikke stikk hendene eller andre gjenstander inn i apparatet mens det er i bruk!

Sikker bruk av utstyret

Ikke bruk apparatet hvis "ON/OFF"-bryteren ikke fungerer som den skal (apparatet slas ikke
av og pa). Apparater som ikke kan slas av og pa med "ON/OFF"-bryteren, er farlige, ma ikke
brukes og ma repareres.

Koble apparatet fra stramforsyningen f@r justering, rengjgring og vedlikehold pabegynnes.
Et slikt forebyggende tiltak reduserer risikoen for utilsiktet aktivering.

Nar apparatet ikke er i bruk, skal det oppbevares pa et trygt sted, utilgjengelig for barn og
personer som ikke er kjent med apparatet og som ikke har lest bruksanvisningen. Apparatet
kan utgjgre en fare i hendene pa uerfarne brukere.

Hold enheten i perfekt teknisk stand. Fgr hver bruk ma du kontrollere at det ikke er
generelle skader, spesielt at det ikke er sprekker i bevegelige deler eller elementer, og at det
ikke er andre forhold som kan pavirke sikker bruk av enheten. Hvis du oppdager skader, ma
du levere enheten til reparasjon fgr bruk.

Oppbevar enheten utilgjengelig for barn.

Reparasjon eller vedlikehold av enheten ma utfgres av kvalifisert personell, og det ma kun
brukes originale reservedeler. Dette sikrer trygg bruk.

For a sikre at enheten fungerer som den skal, ma du ikke fjerne de fabrikkmonterte
beskyttelsene eller Igsne skruene.
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h)

o)
p)
a)
r

s)

t)

u)

Ved transport og handtering av enheten mellom lageret og bestemmelsesstedet ma du
folge de helse- og sikkerhetsprinsippene for manuell transport som gjelder i landet der
enheten skal brukes.

Apparatet ma ikke flyttes, justeres eller roteres under arbeidet.

Ikke la apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.

Rengjgr enheten regelmessig for @ unnga at det samler seg fastgrodd smuss.
Ikke arbeid pa to arbeidsstykker samtidig.

Apparatet er ikke et leketgy. Rengj@ring og vedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn
av en voksen person.

Det er forbudt a gjgre inngrep i apparatets struktur for & endre dets parametere eller
konstruksjon.

Hold produktet borte fra ild og varmekilder.
Ikke overskrid det maksimalt tillatte driftstrykket!
Ventilasjonsapningene ma ikke tildekkes!

Fer du konsumerer en vakuumpakket mat, sjekk om den ikke er gdelagt til tross for
emballasjen.

Sikker oppbevaring av mat skjer ved lave temperaturer (anbefalt lagringstemperatur <4oC).
For langtidslagring ma matvarer fryses etter pakking.

Ikke pakk med vakuum, og oppbevar matvarer som har gatt ut pa dato.

Enheten skal kun kobles til jordede strgmkilder. Ikke bruk skjgteledninger for a koble til
enheten.

Bruk poser og tilbehgr som er beregnet for vakuumpakking.

Produkter med kort holdbarhet bgr fryses, det anbefales ikke & vakuumpakke dem.

Det anbefales a ta 20 sekunders pauser mellom hver bruk av enheten.

Ikke bergr forseglingslisten! Veaer spesielt forsiktig nar du setter inn/fjerner en vakuumpose.

“SEAL”Trykk pa knappen for & unnga brannskader pa hendene. Enheten blir ikke varm i
denne modusen.

Ikke apne lokket med makt. Hvis du mgter motstand nar du prgver a apne lokket, vent til
trykket stabiliserer seg.

OBS! TIL TROSS FOR APPARATETS SIKRE UTFORMING OG BESKYTTELSESFUNKSJONER, OG TIL
TROSS FOR BRUK AV EKSTRA ELEMENTER SOM BESKYTTER OPERAT@REN, ER DET FORTSATT EN
LITEN RISIKO FOR ULYKKER ELLER SKADER VED BRUK AV APPARATET. VAR PA VAKT OG BRUK
SUNN FORNUFT NAR DU BRUKER ENHETEN.



NO

4. Retningslinjer for bruk

Enheten er beregnet for vakuumpakking av mat ved hjelp av luftsuging fra en tett pose og etter
forsegling.

Produktet er kun beregnet for hjemmebruk.

Brukeren er ansvarlig for skader som oppstar som fglge av utilsiktet bruk av apparatet.

4.1. Beskrivelse av enheten
4.1.1. Produktoversikt
RCVG-40

P
Y

-

1) Styrepanel

2) Handtak

3) Lokk
4) Bein
5) Vifte

6) Strammelist
7) Vakuumkammerpakning
8) Vakuumkammer
9) Tettelist

RCVG-41
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1) Styrepanel

2) Vifte
3) Bein
4) Lokk

5) Strammelist
6) Las
7) Vakuumkammerpakning
8) Vakuumkammer
9) Lasesokkel
10) Tettelist
4.1.2. Styrepanel

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Automatisk vakuumpakking
2) Poseforsegling
3) Visning av prosessfremdrift
4)  @kning av forseglingstid
5) Redusering av forseglingstid
6) Driftssignallampe
7)  ON/OFFnapp
8) Marineringsmodus
9) Luftsuging fra tilbehgr
10) Pulseringspakkemodus

11) Normal forseglingsmodus
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CANISTER

9 O-

1) Automatisk vakuumpakking

2) Poseforsegling
3) Visning av prosessfremdrift
4)  @kning av forseglingstid
5) Redusering av forseglingstid
6) Driftssignallampe
7)  ON/OFFnapp
8) Marineringsmodus
9) Luftsuging fra tilbehgr

10) Pulseringspakkemodus

4.2. Klargjgring for bruk
4.2.1. Apparatplassering

Omgivelsestemperaturen ma ikke vaere hgyere enn 40 °C, og den relative luftfuktigheten bgr
vaere under 85 %. Sgrg for god ventilasjon i rommet der apparatet brukes. Det bgr vaere minst 10
cm avstand mellom hver side av enheten og veggen eller andre gjenstander. Apparatet skal alltid
brukes nar det er plassert pa et jevnt, stabilt, rent, brannsikkert og tgrt underlag, og det skal
vaere utilgjengelig for barn og personer med begrensede mentale og sensoriske funksjoner.
Plasser enheten slik at du alltid har tilgang til stgpselet. Stremledningen som er koblet til
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apparatet, ma vaere forskriftsmessig jordet og stemme overens med de tekniske opplysningene
pa produktetiketten.

Demonter apparatet og alle komponentene og rengjor dem fgr fgrstegangsbruk.

4.2.2. Skoling

Grgnnsaker bgr skoldes fgr vakuumpakking. Denne prosessen stopper effekten av enzymer som
pavirker tapet av smak, farge og tekstur.

Fglg steketrinnene nedenfor:

1)

2)
3)

4)

4.3.

Legg grennsakene i kokende vann eller i mikrobglgeovnen til de er gjennomkokte, men
fortsatt sprg.

Senk grgnnsakene i kaldt vann for @ stoppe kokeprosessen.
Térk grgnnsakene (f.eks. med et papirhandkle) fgr vakuumpakking.

Kalgrgnnsaker (brokkoli, spirer, kal, blomkal, grennkal, neper) avgir naturlig gasser under
lagring. Derfor ma de kun oppbevares i fryser etter skalding.

Bruk av enheten

4.3.1. Starte apparatet

1)

2)

a)

Koble til stremledningen.

a) Fjern filmen fra ledningen.

b) Sett 3-pinnersenden inn i kontakten pa siden av apparatet [1].

Koble utstyret til strgmforsyningen.

Sett strgmledningen inn i en stikkontakt.
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3)

4)

ON/OFF Trykk pa knappen. Den siste lagrede forseglingstiden vises. Viften starter. Etter 10
minutter uten bruk, slar displayet seg av, og viften slutter & virke.

Velg gnsket funksjon.

4.3.2. Apparatets funksjoner

43.2.1. Vakuumpakking med folie

a)
b)

c)

d)

e)

f)

g)

Velg en rull med folie med passende bredde.
Plasser begynnelsen av folien langs forseglingslisten og lukk lokket.

“SEAL”Trykk pa knappen. Apparatet teller trinn fra 9 til 0, der 0 betyr at forseglingen er
fullfgrt.

ON/OFF Trykk pa knappen for a stoppe prosessen (om ngdvendig).

Etter at prosessen er fullfgrt, dpnes lokket automatisk. Fjern deretter folierullen og
kontroller forseglingskvaliteten.

Hvis forseglingen er riktig, juster foliestgrrelsen til produktet som skal pakkes. La det vaere
4,5 cm ledig plass og skjaer av folien.

Etter at du har plassert produktet i folien, fortsett som ved vakuumpakking med poser
(punkt 2 nedenfor).

4.3.2.2. Vakuumpakking med vakuumposer:

a) Velgen passende vakuumpose.

b) Plasser produktet i en pose.

c) Ladetveere 4,5 cm ledig plass inne i posen.

d) Plasser den ene enden av posen langs vakuumkammerpakningen.

e) Lukk lokket.

f)  “START”Trykk pa knappen. Enheten starter vakuumpakkesyklusen. Displayet begynner &
telle trinn fra 9 til 0, der O betyr slutten pa prosessen.

g) Etter at prosessen er fullfgrt, starter enheten forseglingssyklusen automatisk.

h) Etter at den er fullfgrt, apnes lokket. Fjern deretter posen og kontroller
forseglingskvaliteten. “SEAL” Gjenta forseglingssyklusen (med knappen) om ngdvendig.

4.3.2.3. Pulserende vakuumpakkefunksjon.

Vakuumpakking og heyt trykk kan fgre til gdeleggelse av delikate produkter. For slike produkter
anbefales pulserende vakuumpakkefunksjon, fordi den gir kontroll over tid og vakuumverdi, og
forhindrer knusing av produktet. Denne funksjonen kan brukes til & pakke saftige produkter for a
forhindre at vaesken klemmer og tgrker ut produktet.

a)
b)

c)

Velg en passende vakuumpose.
Plasser produktet i en pose.

La det veere 4,5 cm ledig plass inne i posen.
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d)

f)

g)

Plasser den ene enden av posen langs vakuumkammerforseglingen.

Lukk lokket.
“PULSE” Trykk pa knappen. Enheten starter vakuumpakkesyklusen.

“PULSE” Trykk pa knappen igjen for a stoppe syklusen, noe som vil muliggjgre reduksjon av

undertrykk og redusere hastigheten pa prosessen. "PULSE”Trykk pa knappen igjen for a
gjenopprette driften. Gjenta til gnsket effekt er oppnadd. Jo mer delikat produktet er, desto
oftere stopper prosessen og desto oftere ma restaurering forsegles.

“SEAL” Etter at gnsket effekt er oppnadd, trykk pa knappen for & forsegle posen.

Etter at dette er fullfgrt, apnes lokket. Fjern deretter posen og kontroller
forseglingskvaliteten. Gjenta forseglingssyklusen om ngdvendig.

4324, Vakuumpakking i beholdere

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Plasser produktet i vakuumposen.

Forsikre deg om at lokket pa beholderen er tgrt og at sporene i lokket og pa toppen av
beholderen ikke inneholder smuler eller rusk. Lukk beholderen.

Det er en knott pa beholderlokket. Vri den til posisjonen for luftfjerning (varierer mellom
beholderne).

Koble en ekstra slange fra kontakten i enheten [1] til kontakten i beholderen.

“ACCESSORY” Trykk p& knappen. Trykk forsiktig pad beholderlokket. Enheten vil starte
luftfjerningen.

Etter at prosessen er fullfgrt, gar enheten automatisk til standby-modus.

Vri knotten pa beholderlokket til posisjonen som blokkerer luftinntaket/-utlgpet.
Koble fra slangen.

Oppbevar beholderen i kjgleskapet.

For & apne beholderen, vri knotten pa beholderlokket til posisjonen som blokkerer
luftinntaket/-utlgpet.

OBS: Rengjgr beholderen grundig etter at du har tegmt den for produktet. En ren
vakuumbeholder kan brukes om igjen mange ganger.

4.3.2.5. Marineringsmodus
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Marineringsmodusen for matvarer ved hjelp av en vakuumbeholder utfgres i to sykluser:
hurtigmarinering (15 min.) og normal marinering (27 min.). Funksjonen bestar i a vekselvis gjenta
luftsugingssyklusen og deretter slippe ut luft i beholderen, og dermed sikre optimal
marinademetning pa kortest mulig tid.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

m)

Plasser produktet i vakuumposen.

Forsikre deg om at lokket pa beholderen er tgrt og at sporene i lokket og pa toppen av
beholderen ikke inneholder smuler eller rusk. Lukk beholderen.

Det er en knott pad beholderlokket. Vri den til posisjonen som er ansvarlig for & apne
luftinntaket.

Koble en ekstra slange fra kontakten i enheten [1] til kontakten i beholderen.

“MARINATE” Trykk pa knappen. Velg gnsket syklus: rask (trykk bare én gang pa knappen),
normal (trykk to ganger pa knappen). Den valgte syklusen vil vises pa displayet: 1 — rask
marinering, 2 — normal marinering.

“START”Trykk pa knappen. Trykk forsiktig pa beholderlokket.

Enheten vil begynne a telle trinn fra 5 til 0, der O betyr slutt pa prosessen. Sugingen
avsluttes etter 4 minutter ved rask marinering, og etter 8 minutter ved normal marinering.

Etter at sugingen er fullfgrt, vil luften som suges ut i form av marinatinfusjon komme inn i
beholderen. Displayet vil begynne a telle trinn fra 5 til 1. Dette avsluttes etter 30 sekunder.

Enheten vil starte luftsugingen pa nytt.
Syklusene beskrevet ovenfor vil bli gjentatt til marineringsmodusen er fullfgrt.
Etter at marineringen er fullfgrt, vil displayet vise verdien 0.

Vri knotten pa lokket til beholderen til posisjonen som er ansvarlig for a lukke luftinntaket/-
utlgpet.

Koble fra slangen.

4.3.2.6. Lukke apne flasker med vakuumkork

En funksjon som er nyttig for apne flasker med vin, spiselig olje, juice osv.

a)

b)

c)

Lukk flasken med vakuumkorken. La det veere minst 2,5 cm mellom bunnen av korken og
overflaten av vaesken i flasken.

Koble en ekstra slange fra kontakten i enheten [1] til kontakten i korken.

“ACCESSORY” Trykk pa knappen. Enheten vil starte luftfjerning fra flasken.
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d)

f)

g)

Etter at prosessen er fullfgrt, vil enheten automatisk ga over i standby-modus.
Koble fra slangen.

Oppbevar flasken i vertikal stilling. Sgrg for at vaesken i flasken ikke kommer i kontakt med
korken.

Fjern korken for & apne flasken.

43.27. Normal forsegling

Funksjonen er nyttig nar vakuumforsegling ikke er ngdvendig.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Still inn forseglingstiden med "+" og
“IMPULSE SEAL” Trykk pa knappen.
Plasser enden av posen langs forseglingslisten.
Lukk lokket og trykk forsiktig.

Enheten vil begynne a forsegle automatisk. Displayet vil telle ned tiden fra begynnelsen til O,
som betyr slutten pa prosessen.

Apne lokket og kontroller forseglingskvaliteten.

ON/OFF Trykk pa knappen for a ga ut av normal forseglingsmodus.

MERK: Ved et stort antall forseglingsposer anbefales det a stille inn forseglingstiden sa kort som

mulig for a forhindre at posen overopphetes eller smelter.

433, Informasjon om vakuumtilbehar

4.3.3.1. Vakuumbeholdere

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Kun beholdere beregnet for drift under trykk er tillatt. Andre inkompatible beholdere kan bli
skadet.

Avkjgl produktet fgr du legger det i beholderen.

Ikke frys beholdere med innhold. Den laveste anbefalte temperaturen for oppbevaring av
mat i en vakuumbeholder er -18 °C.

Noen sekunder fgr du begynner a trekke luft fra beholderen, trykk forsiktig ned pa
beholderlokket for bedre effekt.

Beholderlokket kan ikke plasseres i mikrobglgeovn eller oppvaskmaskin. Det ma vaskes
manuelt. Selve beholderen kan vaskes i oppvaskmaskin og plasseres i mikrobglgeovn hvis
den innstilte temperaturen ikke overstiger 100 °C.

Hvis vaeske eller produktsmuler kommer inn i tilkoblingsslangen med vakuumpakkeren, skyll
den med varmt vann. Fgr rengjgring, sgrg for at slangen ikke er koblet til enheten eller
beholderen.

Pulverformede eller granulerte produkter bgr dekkes med et papirhandkle fgr suging for a
forhindre at produktpartikler kommer inn i systemet.

Ikke bruk vakuumbeholder til hermetisering av produkter.
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43.3.2. Vakuumposer

a) Produkter som er beregnet pa pakking i vakuumposer, bgr vaere sa ferske som mulig.

b) Dempede og fuktige produkter bgr fryses fgr vakuumpakking. Produkter som kjgtt, baer eller
bred kan fryses 24 timer fgr pakking. Det anbefales at produktet er hardt fgr det

vakuumpakkes.

¢) Ufrossent kjgtt bar legges i et papirhandkle fgr pakking. Dette vil forhindre at produktet

tgrker ut.

d) Flytende produkter, som supper, gulasj eller gryteretter, bgr avkjgles og fryses litt i en bolle

eller pa et isbitbrett fgr pakking.

e) Skarpe produkter som bein, ris og pasta bgr pakkes inn i et papirhandkle fgr pakking for a

unnga hull i posen.

f)  Vakuumposer er gjenbrukbare produkter.
mikrobglgeovn, men slike poser bgr ikke lenger brukes til vakuumpakking, i likhet med poser

De kan legges

kokende vann eller

som har blitt brukt til oppbevaring av fisk eller glatte og oljete produkter.

g) Husk a skalde grgnnsaker fgr vakuumpakking.

43.4. Matlagring
Tabell 2: Matlagringstid
Oppbevaring av Oppbevaring av
vakuumpakkede .
Produkt vakuumpakkede . Normal lagring
rodukter i fryser produkter i
P ¥ kjoleskap
Storfekjgtt og 1-3 & u
kalvekjptt 1 maned 1-2 uker
Kjgttdeig 1ar
Svinekjgtt 2-33ar 2-4 uker 1 uke
Fisk 2ar 2 uker 3-4 dager
Fjeerkre 2-3ar 2-4 uker 1 uke
Rokt kjgtt 3ar 6-12 uker 2-4 uker
Ferske, skaldede 2-3ar 2—4 uker 1-2 uker
produkter
Frukt 2-3ar 2 uker 3-4 dager
Hard ost 6 maneder 2—-4 dager
—12 uk
Palegg Anbefales ikke 6 uKer 1-2 uker
Pasta 6 maneder 2-3 uker 1 uke
4.3.5. Andre bruksomrader for vakuumpakkemaskinen
4.3.5.1. Kald kompress

a) Fyll vakuumposen halvveis med vann.

b) Tilsett noen skjeer med alkohol.
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c¢) Forsegl posen (uten luftsuging!).
d) Plasser deni fryseren.

e) Alkohol forhindrer at vannet fryser. Som et resultat kan du fa en fleksibel kjglekompress for
smertefulle skader nar du tar den ut av fryseren.

4.3.5.2. Organisator

Sma gjenstander som skruer, deksler osv. kan ogsa vakuumpakkes, noe som gjgr det mulig a
holde orden, f.eks. i garasjen, og forhindre at sma deler mistes.

4.3.5.3. Forhindrer oksidasjon

Denne funksjonen vil holde sglv, for eksempel vakuumpakkede smykker, i god stand og forhindre
anlgping.

435.4, Reiseledsager

For du drar pa en lengre tur, kan du pakke ferdige takeaway-maltider, samt sma nyttige
gjenstander som fyrstikker eller et kart, som ikke blir vate nar de vakuumpakkes.

4.4, Rengjgring og vedlikehold
44.1. Generelle instruksjoner

a) Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjgles helt fgr hver rengjgring, justering eller utskifting
av tilbehgr, eller hvis apparatet ikke er i bruk.

b) Trekk alltid ut stgpselet fgr du rengjgr eller legger det bort.

c) Bruk kun ikke-etsende rengjgringsmidler til 3 rengjgre overflaten.

d) Bruk kun milde, neeringsmiddelgodkjente vaskemidler til & vaske enheten.

e) Etterrengjgring ma alle deler av apparatet tgrkes helt fgr det tas i bruk igjen.
f)  Oppbevar enheten pa et tgrt og kjglig sted, uten fuktighet og direkte sollys.

g) Enheten ma inspiseres regelmessig for a kontrollere den tekniske effektiviteten og oppdage
eventuelle skader.

h)  Bruk en myk klut til rengjgring.

i) Ikke bruk skarpe og/eller metallgjenstander til rengjgring (f.eks. en stalbgrste eller en
metallspade), da de kan skade overflatematerialet pa apparatet.

i) Enheten ma ikke rengjgres med syreholdige stoffer, medisinske midler, fortynningsmidler,
drivstoff, oljer eller andre kjemiske stoffer, da dette kan skade enheten.

k) RCVG-41for modell er det mulig & fjerne pakningen ved siden av kammeret for & tgrke bort
vaesker og rester som kan ha lekket ut av vakuumposen under pakking.
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4.4.2. Bytte av tape pa forseglingsstangen

Verktgy som trengs for utskifting: hgytemperaturtape, pinsett, en 0,8 mm tykk metallplate eller
en spormaler.

a) Bruk pinsett til 3 Igfte tapen i den ene enden.

b) Fjern tapen helt.

c) Sjekk om det er lim igjen pa stedet der tapen satt. Rengjgr om ngdvendig limet, for
eksempel med en klut dynket i alkohol.
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d) Lim den nye tapen slik at den fester seg til sveisebandet og glatt ut stedet der varmetraden
er plassert. Endene av tapen trenger ikke a limes tett. La det vaere ca. 10-15 mm Ig@s tape i
begge ender.

e) Bruk en tynn metallplate eller en spormaler pa 0,8 mm tykkelse og 10 mm bredde til 3 fgre
tapen inn i sporene i begge ender av varmekabelen. Veer forsiktig sa du ikke bruker for mye
kraft, da dette kan fgre til at tapen punkterer.
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f)  Glatt ut all tapen for a fjerne luftbobler, og sgrg for at tapen er godt festet.

4.4.3. Lgsning av problemer
Tabell 3: Feilsgking
Problem Mulig arsak L@gsning
“gm “EQ” [ “E3" Sla av enheten og trekk den ut

RCVG-41pijsplayet
viser (for modell).

Enheten er overopphetet.

av strgmforsyningen. Vent minst
20 minutter f@gr du starter
enheten pa nytt.

Enheten slar seg ikke
pa.

Ingen forbindelse til
stremkilden eller en skadet
stromledning.

Kontroller tilstanden og
tilkoblingen til stremledningen.
Stram til stgpselet eller skift ut
kabelen, avhengig av feilen.

Maskinen etterlater
mye luft i
vakuumposen.

Enden av vakuumposen er
ikke i vakuumkammeret eller
er ikke plassert jevnt. Skitten
enhet eller pose.

Sgrg for at posen er satt inn
riktig. Rengjgr enheten eller skift
pose.

Posen er ikke stram.

Skarpe kanter pa produktet
kan perforere posen.

Sett pa posen igjen og gjenta
vakuumpakkingsprosessen.
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Frukt/grgnnsaker er
gdelagt.

Maten er ikke skaldet eller
frossen ordentlig
(produserer gass).

Apne posen og konsumer
produktene hvis de er egnet for
konsum, eller kast produktene.
Ikke pakk dem inn igjen.

Apparatet trekker ikke
ut luft fra
vakuumbeholderne.

*  Feil slangetilkobling.

*  Feil innstilling av
knotten i
beholderlokket.

¢  |kke noe ledig plass i
beholderen.

e  Skadet beholder/lokk

Kontroller
slangetilkoblingen og trykk
inn om ngdvendig.

Sett knotten i riktig
posisjon.

Tgm beholderen til det er
ngdvendig ledig plass.

Sett pa beholderen/lokket
igjen.

444,

Apparatet ma ikke kastes i det kommunale avfallssystemet. Lever den til et gjenvinnings- og
innsamlingssted for elektriske apparater. Kontroller symbolet pa produktet, bruksanvisningen og
emballasjen. Plasten som brukes til & konstruere enheten, kan resirkuleres i henhold til

Avhending av brukte apparater

o

merkingen. Nar du velger a resirkulere, gir du et viktig bidrag til 3 beskytte miljget.

Kontakt lokale myndigheter for informasjon om ditt lokale gjenvinningsanlegg.
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A

Denna anvandarmanual har oversatts med maskindversattning. Vi har gjort allt for att sdkerstalla att
oversattningen ar korrekt, men observera att automatiserade Oversattningar inte ar perfekta och
inte ar avsedda att ersdtta manskliga dversattare. Den officiella versionen av anvandarmanualen ar
pa engelska. Eventuella skillnader mellan den 6versatta versionen och den engelska originalversionen
ar inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om Oversattningens noggrannhet, vanligen se den
engelska versionen, som ar den officiella referensen. Fler sprakversioner finns tillgangliga pa begaran
via info@expondo.com.

1. Tekniska data

Tabell 1: Tekniska data fér produkten

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Vakuummaskin
Modell RCVG-40 | RCVG-41
Nominell spanning [V~] / frekvens [Hz] 230/50
Nominell effekt [W] 475
Isolationsklass I
Maximal rulle-/folie-/férseglingsbredd

310
[mm]
Vakuumtryck [mbar] -942 -968
(dubbelvakuumpump (dubbelvakuumpump
med motor) med motor)

Matt [bredd x djup x héjd; mm] 280 x385x 110 275x285x 110
Vikt [kg] 4,6 4,2

2. Allman beskrivning

Bruksanvisningen ar avsedd att underldtta en sdker och problemfri anvdndning av apparaten.
Produkten ar konstruerad och tillverkad i enlighet med strikta tekniska riktlinjer, med hjalp av
modern teknik och komponenter. Dessutom har den tilverkats i enlighet med de mest noggranna
kvalitetsstandarderna.

ANVAND INTE APPARATEN OM DU INTE HAR LAST IGENOM OCH FORSTATT DENNA
BRUKSANVISNING.

For att oka apparatens livslangd och sdkerstalla en problemfri drift ska du anvanda den i enlighet
med denna bruksanvisning och regelbundet utféra underhallsatgarder. De tekniska data och
specifikationer som anges i denna bruksanvisning ar aktuella. Tillverkaren forbehaller sig ratten att
gora andringar i samband med kvalitetsforbattringar. Med beaktande av tekniska framsteg och
mojligheten att begrdnsa buller har apparaten designats och byggts sa att risken fér bulleremission
minskas till lagsta maojliga niva.
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2.1. Forklaring av symbolerna

lkon

Beskrivning

Produkten uppfyller de relevanta sakerhetsstandarderna.

Las instruktionerna fére anvandning.

Produkten maste atervinnas.

VARNING! eller FORSIKTIGHET! eller KOM IHAG! Tillimpas pa den givna
situationen.
(allman varningssymbol)

UPPMARKSAMHET! Varning for elektrisk stot!

OBS! Risk for att handen klams!

Klass I-skyddsanordning med dubbelisolering.

UPPMARKSAMHET! Het yta, risk for brannskador!

B G gl Bl A

Anvand endast inomhus.

A

OBSERVERA! ILLUSTRATIONERNA | DENNA BRUKSANVISNING AR ENDAST AVSEDDA SOM

REFERENS OCH VISSA DETALJER KAN SKILJA SIG FRAN DEN FAKTISKA PRODUKTEN.

3. Anvandningssakerhet

A\

OBS! LAS ALLA SAKERHETSVARNINGAR OCH ALLA INSTRUKTIONER. OM VARNINGARNA OCH
INSTRUKTIONERNA INTE FOUS KAN DET LEDA TILL ELEKTRISKA STOTAR, BRAND OCH/ELLER

ALLVARLIGA PERSONSKADOR ELLER TILL OCH MED DODSFALL.

Termerna "apparaten" eller "produkten" anvands i varningarna och instruktionerna for att hanvisa

till:

Vakuummaskin
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3.1.

a)

b)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

d)

e)

f)

g)

Elsdkerhet

Stickproppen maste passa i eluttaget. Modifiera aldrig stickproppen pa nagot satt.
Anvandade av originalstickpropp och passande vagguttag minskar risken for elektriska
stotar.

Undvik att rora vid jordade element som ror, vairmeelement, pannor och kylskap. Det finns
en okad risk for elektriska stotar om den jordade apparaten utsatts for regn, kommer i
direkt kontakt med en vat yta eller anvands i en fuktig milj6. Vatten som tranger in i
apparaten okar risken for skador pa apparaten och for elektriska stotar.

Vidror inte apparaten med vata eller fuktiga hander.

Anviand kabeln endast for det avsedda andamalet. Anvand den aldrig for att bara apparaten
eller for att dra ut stickproppen ur ett uttag. Hall kabeln borta fran varmekallor, olja, vassa
kanter och rorliga delar. Skadade eller trassliga kablar 6kar risken for elektriska stotar.

Om det inte gar att undvika att anvdnda apparaten i en fuktig miljo bor en jordfelsbrytare
(JFB) anvandas. Anvandning av en jordfelsbrytare (JFB) minskar risken for elektriska stotar.

Anvand inte apparaten om stromsladden &r skadad eller visar tydliga tecken pa slitage. En
skadad stromkabel ska bytas ut av en behorig elektriker eller tillverkarens servicecenter.

For att undvika elektriska stotar, sdank inte ner sladden, stickproppen eller apparaten i vatten
eller andra vatskor. Anvand inte apparaten pa vata ytor.

OBS! LIVSFARA! Vid rengoring far apparaten aldrig sdnkas i vatten eller andra vatskor.

Sakerhet pa arbetsplatsen

Se till att arbetsplatsen &r ren och val upplyst. En stokig eller daligt upplyst arbetsplats kan
leda till olyckor. Forsok att tanka i forvag, var forsiktig, uppmarksam pa vad som hander och
anvand sunt férnuft nar du arbetar med apparaten.

Om du upptécker skador eller oregelbunden/felaktig funktion ska du omedelbart stinga av
apparaten och rapportera detta till en 6verordnad utan dréjsmal.

Om du &r osdker pa om apparaten fungerar korrekt eller om du upptacker skador, kontakta
tillverkarens servicecenter.

Endast tillverkarens servicecenter far utféra reparationer pa apparaten. Forsok inte utfora
reparationer pa egen hand!

Vid brand, anvand en pulver- eller kolsyreslackare (CO,) (en brandsldackare som ar avsedd att
anvandas pa spanningssatta elektriska apparater) for att slacka branden.

Barn eller obehoriga personer far inte vistas pa en arbetsplats. En distraktion eller
ouppmarksamhet kan leda till att du forlorar kontrollen éver apparaten.

Kontrollera regelbundet sdkerhetsdekalernas skick. Om etiketterna ar inte kan ldsas maste
de bytas ut.
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h) Foérvara denna bruksanvisning sa att den finns tillgédnglig for framtida bruk/information. Om
apparaten overlats till en tredje part maste bruksanvisningen Overlatas tillsammans med
apparaten.

i)  Forvara forpackningsdelar och sma monteringsdelar pa en plats som ar oatkomlig for barn.
j)  Hall apparaten borta fran barn och djur.

k) Om denna apparat anvdnds tillsammans med annan utrustning ska dven de Ovriga
bruksanvisningarna féljas.

KOM IHAG! SKYDDA BARN OCH ANDRA PERSONER SOM BEFINNER SIG | NARHETEN NAR DU
ANVANDER APPARATEN.

3.3. Personlig sdkerhet

a) Anvand inte apparaten om du ar trott, sjuk eller paverkad av alkohol, narkotika eller
mediciner som kan forsamra formagan att anvanda apparaten avsevart.

b) Apparaten far endast hanteras av personer som éar fysiskt lampade for att hantera den, som
har genomgatt lamplig utbildning, som ar bekanta med denna bruksanvisning och som har
utbildats inom ramen for arbetsskydd och -sdkerhet.

¢) Anvand sunt fornuft och var uppmarksam nar du arbetar med apparaten. Tillfallig brist pa
koncentration vid anvandning av apparaten kan leda till allvarliga personskador.

d) Apparaten ar inte en leksak. Barn maste hallas under uppsikt for att sdkerstélla att de inte
leker med apparaten.

e) Stoppainte in hdanderna eller andra foremal i apparaten medan den anvands!

3.4, Saker anvandning av apparaten

a) Anvéand inte apparaten om "ON/OFF"-brytaren inte fungerar som den ska (den slas inte pa
och av). Apparater som inte kan sattas pa och stangas av med "ON/OFF"-brytaren ar farliga,
far inte anvandas och maste repareras.

b) Koppla bort apparaten fran stromforsérjningen innan justering, rengoring och underhall
paborjas. En sadan férebyggande atgard minskar risken for oavsiktlig aktivering.

c) Forvara apparaten pa en saker plats nar den inte anvands, sa att den ar utom rackhall for
barn och personer som inte &r bekanta med apparaten och som inte har last
bruksanvisningen. Apparaten kan vara farlig for oerfarna anvandare.

d) Hall apparaten i perfekt tekniskt skick. Kontrollera fore varje anvandning att inga allménna
skador foreligger, och kontrollera sarskilt att rorliga komponenter inte har spruckna eller
trasiga delar eller element, och att inga andra férhallanden foreligger som kan paverka en
saker drift av apparaten. Om du upptacker skador ska du lamna in apparaten for reparation
innan anvandning.
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e)

f)

g)

h)

s)

t)

Forvara apparaten utom rackhall for barn.

Reparation eller underhall av apparaten skall utféras av kvalificerade personer och endast
med originalreservdelar. Detta sdkerstaller en sdker anvandning.

For att sdkerstédlla apparatens driftsakerhet far fabriksmonterade skydd inte avlagsnas och
skruvar inte lossas.

Vid transporten och hanteringen av apparaten mellan lagringsplatsen och destinationen, folj
de arbetshalso- och sdkerhetsprinciper for manuellt transportarbete som géller i det land
dar apparaten kommer att anvdndas.

Apparaten far inte flyttas, justeras eller roteras under arbetets gang.

Ldmna inte apparaten utan uppsikt nar den anvands.

Rengor apparaten regelbundet for att forhindra att tuffa smutsavlagringar fastnar.
Arbeta inte pa tva arbetsstycken samtidigt.

Enheten &r inte en leksak. Rengoring och underhall far inte utféras av barn utan 6vervakning
av en vuxen person.

Det ar forbjudet att gora ingrepp i apparatens konstruktion for att andra dess parametrar
eller konstruktion.

Hall apparaten borta fran eld- och varmekallor.
Overskrid inte det hdgsta tillatna drifttrycket!
Tack inte over ventilationsGppningarna!

Kontrollera innan du konsumerar vakuumforpackad mat att den inte ar forstérd trots
forpackningen.

Saker livsmedelsforvaring sker  vid laga temperaturer (rekommenderad
forvaringstemperatur <40C). For langtidsférvaring maste livsmedel frysas in efter
forpackning.

Forpacka inte med vakuum och férvara inte utgangna livsmedel.

Enheten far endast anslutas till jordade strémkallor. Anvand inte férlangningssladdar for att
ansluta enheten.

Anvand pasar och tillbehor avsedda for vakuumférpackning.

Produkter med kort hallbarhet bor frysas, det rekommenderas inte att vakuumférpacka
dem.

Det rekommenderas att gora 20 sekunders pauser mellan varje anvandning av enheten.
Ror inte vid forseglingslisten! Var sarskilt forsiktig nar du satter i/tar bort en vakuumpase.

“SEAL”Tryck pa knappen fér att undvika brannskador pa handerna. Enheten blir inte varm i
detta lage.

Oppna inte locket med vald. Om du méter motstand nar du férséker 6ppna locket, vinta
tills trycket har stabiliserats.
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A

OBS! TROTS DEN SAKRA KONSTRUKTIONEN AV APPARATEN OCH DESS SKYDDSFUNKTIONER,
OCH TROTS ANVANDNINGEN AV YTTERLIGARE ELEMENT SOM SKYDDAR ANVANDAREN, FINNS
DET FORTFARANDE EN LITEN RISK FOR OLYCKA ELLER SKADA VID ANVANDNING AV
APPARATEN. VAR HELA TIDEN UPPMARKSAM OCH ANVAND SUNT FORNUFT NAR DU
ANVANDER APPARATEN.

4. Riktlinjer fér anvandning

Enheten ar avsedd for vakuumforpackning av livsmedel med hjalp av luftsugning fran en tat pase och
efter att den forseglats.

Produkten ar endast avsedd for hemmabruk.

Anvandaren &ar ansvarig for alla skador som uppstar till foljd av icke avsedd anvindning av
apparaten.

4.1. Beskrivning av apparaten
41.1. Produktdversikt
RCVG-40

|
| —— |
e ——

o
R

1) Kontrollpanel

2) Handtag
3) Lock
4) Ben
5) Flakt
6) Atdragningslist
7) Vakuumkammarens packning
8) Vakuumkammare
9) Tatningslist

RCVG-41
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1) Kontrollpanel

2)  Flakt
3) Ben
4) Lock

5) Atdragningslist
6) Spanne
7) Vakuumkammarens packning
8) Vakuumkammare
9) Spannhylsa
10) Tatningslist
4.1.2. Kontrollpanel

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Automatisk vakuumforpackning

2) Pasférsegling

3) Visning av processforlopp

4)  Okning av férseglingstid

5) Minskning av forseglingstid

6) Kontrollampa for drift
7) ON/OFFknapp
8) Marineringslage

9) Luftsugning fran tillbehor

10) Pulseringspackningslage

11) Normalt forseglingslage
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CANISTER

9 O-

1) Automatisk vakuumforpackning

2) Pasforsegling
3) Visning av processforlopp
4)  Okning av férseglingstid
5) Minskning av forseglingstid
6) Kontrollampa for drift
7) ON/OFFknapp
8) Marineringslage
9) Luftsugning fran tillbehor

10) Pulseringspackningslage

4.2. Forberedelser for anvandning
4.2.1. Apparatens placering

Omgivningstemperaturen far inte 6verstiga 40°C och den relativa luftfuktigheten bor vara lagre
an 85%. Se till att det finns god ventilation i rummet dar apparaten anvands. Det ska vara minst
10 cm mellan varje sida av apparaten och vaggen eller andra foremal. Apparaten ska alltid
anvandas nar den ar placerad pa en jamn, stabil, ren, brandsaker och torr yta, och vara utom
rackhall for barn och personer med begriansade mentala och sensoriska funktioner. Placera
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apparaten sa att du alltid har tillgang till stickproppen. Elkabeln som ansluts till apparaten maste
vara ordentligt jordad och motsvara de tekniska uppgifterna pa produktetiketten.

Ta isar apparaten och alla dess komponenter och rengér dem innan forsta anvandningen.

4.2.2. Skallning

Gronsaker bor skallas fore vakuumforpackning. Denna process stoppar effekten av enzymer som
paverkar forlusten av smak, farg och konsistens.

Folj skallningsstegen nedan:

1) Lagg gronsakerna i kokande vatten eller i mikrovagsugnen tills de ar genomkokta men
fortfarande krispiga.

2) Sank ner gronsakerna i kallt vatten for att stoppa tillagningen.
3) Torka gronsakerna (t.ex. med en pappershandduk) innan du vakuumforpackar dem.

4) Kalgronsaker (broccoli, groddar, kal, blomkal, gronkal, kalrot) avger naturligt gaser under
forvaring. Darfor far de efter skallning endast férvaras i frys.

4.3. Anvandning av apparaten
4.3.1. Starta enheten
1) Anslut natsladden.
a) Tabort filmen fran sladden.

b) Satti3-polig 4nde i uttaget pa sidan av enheten [1].

2)  Anslut utrustningen till strémkallan.

a) Sattinatsladdeni ett uttag.
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3) ON/OFF Tryck pa knappen. Den senast sparade forseglingstiden visas. Fldkten startar. Efter
10 minuters tomgangsdrift sldcks displayen och flakten slutar fungera.
4) Valj 6nskad funktion.
4.3.2. Enhetsfunktioner

43.2.1. Vakuumforpackning med folie

a) Valjen rulle med folie med lamplig bredd.

b) Placera foliens borjan langs forseglingsremsan och stang locket.

c) “SEAL”Tryck pa knappen. Enheten riaknar steg fran 9 till 0, dir O betyder att férseglingen ar
klar.

d) ON/OFF Tryck pa knappen for att stoppa processen (vid behov).

e) Nar processen ar klar 6ppnas locket automatiskt. Ta sedan bort folierullen och kontrollera
forseglingskvaliteten.

f)  Om forseglingen ar korrekt, justera foliestorleken till den produkt som ska férpackas. Limna
4,5 cm fritt utrymme och klipp av folien.

g) Efter att ha placerat produkten i folien, fortsatt som vid vakuumférpackning med pasar
(punkt 2 nedan).

4.3.2.2. Vakuumforpackning med vakuumpasar:

a) Valjen lamplig vakuumpase.

b) Placera produkten i en pase.

c) Lamna 4,5 cm fritt utrymme inuti pasen.

d) Placera ena dnden av pasen langs vakuumkammarens packning.

e) Stang locket.

f)  “START”Tryck pa knappen. Enheten startar vakuumférpackningscykeln. Displayen borjar
rékna steg fran 9 till 0, dar 0 betyder slutet pa processen.

g) Nar processen ar klar startar enheten férseglingscykeln automatiskt.

h) Efter avslutad process Oppnas locket. Ta sedan bort pasen och kontrollera
forseglingskvaliteten. “SEAL” Upprepa férseglingscykeln (med knappen) om det fortfarande
behovs.

43.2.3. Pulserande vakuumférpackningsfunktion.

Vakuumforpackning och hogt tryck kan leda till att omtaliga produkter forstors. For sadana
produkter rekommenderas pulserande vakuumférpackningsfunktion, eftersom den mojliggor
kontroll av tid och vakuumvarde, vilket forhindrar att produkten krossas. Denna funktion kan
anvandas for att forpacka saftiga produkter for att forhindra att vatskorna kldms och att
produkten torkar ut.

a)

Vilj en [amplig vakuumpase.
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i)

Placera produkten i en pase.

Lamna 4,5 cm fritt utrymme inuti pasen.

Placera ena dnden av pasen langs vakuumkammarens forsegling.

Stang locket.

“PULSE” Tryck pa knappen. Enheten startar vakuumfoérpackningscykeln.

”PULSE"Tryck pa knappen igen for att stoppa cykeln, vilket mojliggér minskning av

undertrycket och saktar ner processen. "PULSE"Tryck pa knappen igen for att aterstilla
driften. Upprepa tills dnskad effekt uppnas. Ju mer 6mtalig produkten &ar, desto oftare
avbryts processen och desto oftare kravs aterstallning.

“SEAL” N&r 6nskad effekt uppnatts, tryck pd knappen fér att forsluta pasen.

Nar det ar klart 6ppnas locket. Ta sedan bort pasen och kontrollera forseglingens kvalitet.
Upprepa forseglingscykeln om det fortfarande behovs.

4324, Vakuumforpackning i behallare

a)

b)

Placera produkten i vakuumpasen.

Se till att behallarens lock ar torrt och att springorna i locket och pa behallarens ovansida
inte innehaller nagra smulor eller skrap. Stang behallaren.

Det finns en vred pa behallarens lock. Vrid den till laget for luftborttagning (varierar mellan
behallare).

Anslut en extra slang fran uttaget i enheten [1] till uttaget i behallaren.

“ACCESSORY” Tryck pa knappen. Tryck forsiktigt pa behéallarens lock. Enheten bérjar
luftborttagningen.

Nar processen ar klar gar enheten automatiskt till standbylage.

Vrid vred pa behallarens lock till Iiget som blockerar luftinloppet/-utloppet.
Koppla ur slangen.

Forvara behallaren i kylskap.

For att 6ppna behallaren, vrid vred pa behallarens lock till Iaget som blockerar luftinloppet.

OBS! Rengor behallaren noggrant efter att du har tomt den pa produkten. En ren
vakuumbehallare kan anvdandas om och om igen manga ganger.

4.3.2.5. Marineringslage
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Marinering av livsmedelsprodukter med hjélp av en vakuumbehallare utfors i tva cykler: snabb
marinering (15 min.) och normal marinering (27 min.). Funktionen bestar i att vaxelvis upprepa
luftsugningscykeln och sedan sldppa ut luft i behallaren, vilket sdkerstéaller optimal marinadens
mattnadsniva pa kortast mojliga tid.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

i)
k)

m)

Placera produkten i vakuumpasen.

Se till att behallarens lock &r torrt och att springorna i locket och pa behallarens ovansida
inte innehaller nagra smulor eller skrap. Stang behallaren.

Det finns en ratt pa behallarens lock. Vrid den till det lage som &r ansvarigt for att 6ppna
luftintaget.

Anslut en extra slang fran uttaget i enheten [1] till uttaget i behallaren.

“MARINATE” Tryck pd knappen. Vilj 6nskad cykel: snabb (tryck bara pa knappen en géng),
normal (tryck pa knappen tva ganger). Den valda cykeln visas pa displayen: 1 — snabb
marinering, 2 — normal marinering.

“START”Tryck pa knappen. Tryck férsiktigt pa behallarens lock.

Enheten borjar rakna steg fran 5 till 0, dar 0 betyder slutet pa processen. Sugningen avslutas
efter 4 minuter vid snabb marinering och efter 8 minuter vid normal marinering.

Efter att sugningen ar klar kommer den utsugna luften i form av marinatinfusion att komma
in i behallaren. Displayen borjar rdkna steg fran 5 till 1. Detta avslutas efter 30 sekunder.

Enheten startar om luftsugning.
Cyklerna som beskrivs ovan upprepas tills marineringsldget ar klart.
Efter att marineringen ar klar visar displayen vardet 0.

Vrid vredet pa behallarens lock till det lage som &r ansvarigt for att stianga luftinloppet/-
utloppet.

Koppla ur slangen.

4.3.2.6. Stanga 6ppna flaskor med vakuumlock

En funktion som ar anvandbar for 6ppna flaskor med vin, matolja, juice etc.

a)

b)

c)

Stang flaskan med vakuumlocket. Lamna ett minsta utrymme pa 2,5 cm mellan lockets
botten och vatskans yta i flaskan.

Anslut en extra slang fran uttaget i enheten [1] till uttaget i locket.

“ACCESSORY” Tryck p& knappen. Enheten bérjar lufta ut ur flaskan.
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d)
e)
f)

g)

Na&r processen ar klar gar enheten automatiskt till standby-lage.
Koppla ur slangen.
Forvara flaskan i vertikalt lage. Se till att vatskan i flaskan inte kommer i kontakt med locket.

Ta bort locket for att 6ppna flaskan.

43.2.7. Normal forsegling

Funktionen ar anvandbar nar vakuumforsegling inte behovs.

a)
b)

c)

g)

Stall in forseglingstiden med "+" och "-".
“IMPULSE SEAL” Tryck pa knappen.

Placera pasens dnde langs forseglingsremsan.
Stang locket och tryck forsiktigt.

Enheten borjar forsluta automatiskt. Displayen borjar rakna ner tiden fran boérjan till 0, vilket
betyder slutet pa processen.

Oppna locket och kontrollera férseglingskvaliteten.

ON/OFF Tryck pa knappen for att avsluta normalt forseglingslage.

OBS: Vid ett stort antal forslutningspasar rekommenderas att forslutningstiden stalls in sa kort
som mojligt for att forhindra att pasen 6verhettas eller smalter.

4.3.3, Information om vakuumtillbehor

43.3.1. Vakuumbehallare

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

Endast behallare avsedda for drift under tryck ar tilldatna. Andra inkompatibla behallare kan
skadas.

Lat produkten svalna innan du placerar den i behallaren.

Frys inte in behallare med innehall. Den lagsta rekommenderade temperaturen for forvaring
av livsmedel i en vakuumbehallare &ar -18 °C.

Nagra sekunder innan du bérjar suga luft fran behallaren, tryck forsiktigt ner behallarens
lock for battre effekt.

Behallarlocket kan inte placeras i mikrovagsugn eller diskmaskin. Den maste diskas
manuellt. Sjdlva behallaren kan diskas i diskmaskin och placeras i mikrovagsugn om den
installda temperaturen inte 6verstiger 100 °C.

Om vatska eller produktsmulor kommer in i anslutningsslangen med vakuumférpackningen,
skolj den med varmt vatten. Se till att slangen inte ar ansluten till enheten eller behallaren
fore rengoring.

Pulverformade eller granuldra produkter bor tdackas med en pappershandduk fore sugning
for att forhindra att produktpartiklar kommer in i systemet.

Anvand inte vakuumbehallare for konservering av produkter.

43.3.2. Vakuumpasar
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Produkter avsedda for férpackning i vakuumpasar bor vara sa farska som moijligt.

Omtéliga och fuktiga produkter bor frysas innan de vakuumférpackas. Produkter som kott,
bar eller brod kan frysas 24 timmar fore forpackning. Det rekommenderas att produkten ar

Ofryst kott bor laggas i en pappershandduk fore forpackning. Detta forhindrar att produkten

Flytande produkter, sasom soppor, gulasch eller grytor, bor kylas och frysas nagot i en skal

Produkter med vassa kanter som ben, ris och pasta bor lindas in i en pappershandduk fére

Vakuumpasar ar ateranvandbara produkter. De kan placeras i kokande vatten eller i
mikrovagsugn, men sadana pasar bor inte langre anvandas for vakuumomforpackning,

liksom pasar som har anvants for att forvara fisk eller hala och oljiga produkter.

a)
b)

hard innan den vakuumférpackas.
c)

torkar ut.
d)

eller pa en isbitsform fore forpackning.
e)

forpackning for att férhindra hal i pasen.
f)
g) Kom ihag att skalla gronsaker fore vakuumférpackning.
43.4. Livsmedelsférvaring

Tabell 2: Livsmedelsférvaringstid

Férvaring av

Férvaring av

Produkt vakuumforpackade vakuumforpackade fg:/::‘iilg
produkter i frys produkter i kylskap

No'fkot;ig :(:IVkOtt 1;2? 1 manad 1-2 veckor
Flask 2-3ar 2—-4 veckor 1 vecka

Fisk 2ar 2 veckor 3-4 dagar
Fjaderfa 2-3ar 2-4 veckor 1 vecka

Rokt kott 3ar 6-12 veckor 2-4 veckor

Fa;:iclz?:ljllilalrda 2-3ar 2-4 veckor 1-2 veckor

Frukt 2-3ar 2 veckor 3-4 dagar

Hardost 6 manader 2-4 dagar

Palagg Rekommenderas inte 6-12 veckor 1-2 veckor
Pasta 6 manader 2-3 veckor 1 vecka

4.3.5.
4.3.5.1.

a)
b)
c)

d)

Kall kompress

Fyll vakuumpasen till halften med vatten.

Tillsatt nagra skedar alkohol.

Forslut pasen (utan luftsugning!)

Placera i frysen.

Andra anvandningsomraden for vakuumfdrpackningsmaskinen
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e) Alkohol forhindrar att vattnet fryser. Som ett resultat kan du fa en flexibel kylkompress for
smartsamma skador nar du tar ut pasen ur frysen.

43.5.2. Organizer

Sma féremal som skruvar, lock etc. kan ocksa vakuumforpackas, vilket gor det majligt att halla
ordning, t.ex. i garaget och forhindra att sma delar tappas bort.

4.3.5.3. Foérhindrar oxidation

Denna funktion haller silver, sasom vakuumférpackade smycken, i gott skick och foérhindrar
missfargning.

4.3.54. Resens séllskap

Innan du aker pa en langre resa kan du packa fardiga avhamtningsmaltider, samt sma
anvandbara féremal som tandstickor eller en karta, som inte blir bléta nar de vakuumférpackas.

4.4, Rengdring och underhall
4.41. Allménna instruktioner

a) Dra ut stickproppen och lat apparaten svalna helt fore varje rengoring, justering eller byte
av tilloehor, eller om apparaten inte anvands.

b) Koppla alltid ur apparaten innan du rengor den eller lagger undan den.

c) Anvénd endast icke-korrosiva rengéringsmedel for att rengéra ytan.

d) Anvand endast milda, livsmedelssdkra rengéringsmedel for att tvatta apparaten.

e) Efter att apparaten har rengjorts ska alla delar torkats helt innan den anvands igen.

f)  Forvara apparaten pa en torr och sval plats som ar skyddad mot fukt och direkt solljus.

g) Apparaten maste inspekteras regelbundet for att kontrollera dess tekniska effektivitet och
upptacka eventuella skador.

h) Anvand en mjuk trasa for rengoring.

i)  Anvand inte vassa och/eller metallféremal for rengoring (t.ex. en stalborste eller en
metallspatel) eftersom de kan skada apparatens ytmaterial.

j)  Rengor inte apparaten med syrahaltiga @mnen, medel for medicinska andamal,
fortunningsmedel, bransle, oljor eller andra kemiska damnen eftersom det kan skada
apparaten.

k) RCVG-41rsr modell ar det mojligt att ta bort packningen bredvid kammaren for att torka
bort vatskor och rester som kan ha runnit ut ur vakuumpasen under packningen.

4.4.2. Byte av tejp pa forseglingsstangen

Verktyg som behovs for byte: hogtemperaturtejp, pincett, en 0,8 mm tjock metallplat eller en
slitsmatare.

a) Anvand pincett for att lyfta tejpen i ena dnden.
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b) Tabort tejpen helt.

c¢) Kontrollera om det finns nagot lim kvar pa den plats dar tejpen satt. Rengor vid behov
limmet, till exempel med en trasa indrankt i alkohol.
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d) Limma fast den nya tejpen sa att den faster pa svetsremsan och sldta ut platsen dar
varmetraden sitter. Tejpens dndar behover inte limmas ordentligt. Limna cirka 10-15 mm
|6s tejp i bada andar.

e) Anvand en tunn metallplat eller ett spartang, 0,8 mm tjockt och 10 mm brett, for att fora in
tejpen i sparen i bada adndar av varmekabeln. Var forsiktig sa att du inte anvander for
mycket kraft, eftersom det kan orsaka att tejpen punkteras.
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f)  Slata ut all tejp for att bli av med Iuftbubblor och se till att tejpen sitter ordentligt fast.

4.4.3. Fels6kning

Tabell 3: Felsékning

RCVG-41pjsplayen
visar (for modell).

Enheten &r 6verhettad.

Problem Mojlig orsak L6ésning
Stang av enheten och dra ur
“E"“E2” [ “E3” kontakten fran

stromforsorjningen. Vanta minst
20 minuter innan du startar om
enheten.

Enheten slas inte pa.

Ingen anslutning till
stromkallan eller sa ar
natsladden skadad.

Kontrollera natsladdens skick
och anslutning.

Dra at kontakten eller byt ut
kabeln, beroende pa felet.

Maskinen l[amnar
mycket luft i
vakuumpasen.

Anden p& vakuumpéasen
sitter inte i
vakuumkammaren eller ar
inte jamnt placerad. Smutsig
enhet eller pase.

Se till att pasen ar korrekt isatt.
Rengor enheten eller byt ut
pasen.
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Pasen sitter inte fast
ordentligt.

Produktens vassa kanter kan
perforera pasen.

Byt ut pasen och upprepa
vakuumférpackningsprocessen.

Frukt/gronsaker ar
skadade.

Maten ar inte skallad eller

fryst ordentligt (gasbildning).

Oppna péasen och konsumera
produkterna om de ar lampliga
for konsumtion eller kassera
produkterna. Packa inte upp
dem igen.

Apparaten suger inte
ut luft ur
vakuumbehallare.

*  Felaktig
slanganslutning.

*  Felaktig installning av
vredet i behallarens
lock.

* Inget ledigt utrymmeii
behallaren.

e  Skadad behallare/lock

. Kontrollera
slanganslutningen och tryck
in vid behov.

e  Stallin vredet i ratt lage.

*  Tom behallaren tills
nodvandigt ledigt utrymme
finns.

e  Satttillbaka
behallaren/locket.

4.4.4.

Slang inte apparaten i kommunala avfallssystem. Ldmna den till en atervinnings- och
insamlingsplats for elektriska och elektroniska apparater. Kontrollera symbolen pa produkten,
bruksanvisningen och férpackningen. Plasterna som anvants fér att konstruera apparaten kan
atervinnas i Overensstammelse med deras markning. Genom att valja att atervinna gor du en

Kassering av anvanda apparater

viktig insats for att skydda var miljo.

Kontakta lokala myndigheter for information om din lokala atervinningsanlaggning.
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Este Manual do Usudrio foi traduzido por meio de tradu¢do automatica. Fizemos todos os esforcos
para garantir a precisdo da traducdo, mas observe que as tradu¢ées automaticas nao sao perfeitas e
nao devem substituir tradutores humanos. A versao oficial do Manual do Usudrio estd em inglés.
Quaisquer diferencas entre a versdo traduzida e o original em inglés ndo sdo juridicamente
vinculativas. Caso tenha alguma duvida sobre a precisdo da tradugdo, consulte a versdao em inglés,
gue é a referéncia oficial. Versdes em outros idiomas estdo disponiveis mediante solicitacdo pelo e-
mail info@expondo.com.

1. Dados técnicos

Tabela 1: Dados técnicos do produto

Descricao do parametro Valor do parametro
Nome do produto Mdquina de embalar a vacuo
Modelo RCVG-40 | RCVG-41
Tensdo nominal [V~] / frequéncia [Hz] 230/50
Poténcia nominal [W] 475

Classe de protecdo I
Largura maxima do rolo/folha/vedacdo

310
[mm]
Pressdo de vacuo [mbar] -942 (bomba de vacuo | -968 (bomba de vacuo
dupla com motor) dupla com motor)
Dimensdes [largura x profundidade x 280 x 385 x 110 75 x 285 x 110
altura; mm]
Peso [kg] 4,6 4,2

2. Descricao geral

O manual do utilizador foi concebido para ajudar na utilizagdo segura e sem problemas do
dispositivo. O produto é concebido e fabricado de acordo com diretrizes técnicas rigorosas,
utilizando tecnologias e componentes de ultima geracdo. Além disso, é produzido em conformidade
com as mais rigorosas normas de qualidade.

NAO UTILIZE O DISPOSITIVO SEM TER LIDO E COMPREENDIDO ESTE MANUAL DO UTILIZADOR.

Para aumentar a vida util do aparelho e garantir um funcionamento sem problemas, utilize-o de
acordo com este manual de instrugdes e efetue regularmente tarefas de manutengdo. Os dados
técnicos e as especificagcbes contidas neste manual do utilizador estdo atualizados. O fabricante
reserva-se o direito de efetuar alteracGes associadas a melhoria da qualidade. O dispositivo foi
concebido para reduzir ao minimo os riscos de emissdo de ruido, tendo em conta o progresso
tecnoldgico e as oportunidades de reducgao do ruido.
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2.1. Legenda

icone Descri¢do

( € O produto estd em conformidade com as normas de seguranca aplicaveis.

Leia as instrugcdes antes de utilizar.

O produto deve ser reciclado.

AVISO! ou CUIDADO! ou LEMBRETE! Aplicavel a situacdo em causa.
(sinal de aviso geral)

ATENCAO! Aviso de choque elétrico!

ATENCAO! Perigo de esmagamento das m3os!

Dispositivo de protecdo Classe | com isolamento duplo.

ATENCAO! Superficie quente, risco de queimaduras!

Utilizar apenas em espacos interiores.

DRI B PO

A

POR FAVOR, OBSERVE! OS DESENHOS DESTE MANUAL SERVEM APENAS PARA FINS
ILUSTRATIVOS E, EM ALGUNS PORMENORES, PODEM DIFERIR DO PRODUTO REAL.

3. Seguranca de utilizacao

A\

ATENCAO! LER TODAS AS PRECAUCOES DE SEGURANCA E TODAS AS INSTRUGCOES. O NAO
CUMPRIMENTO DOS AVISOS E INSTRUCOES PODE RESULTAR EM CHOQUE ELETRICO, INCENDIO
E/OU FERIMENTOS GRAVES OU MESMO MORTE.

Os termos "dispositivo" ou "produto" sdo utilizados nos avisos e instrucdes para fazer referéncia a:

Maquina de embalar a vacuo

3.1. Seguranca elétrica

a) A ficha deve encaixar na tomada. Ndo alterar a ficha de nenhum modo. A utilizacdo de
fichas originais e de tomadas adequadas reduz o risco de choque elétrico.



PT

b)

c)

d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

Evitar tocar em elementos ligados a terra, como tubos, aquecedores, caldeiras e frigorificos.
Existe um risco acrescido de choque elétrico se o aparelho ligado a terra for exposto a
chuva, entrar em contacto direto com uma superficie molhada ou funcionar num ambiente
himido. A entrada de dgua no aparelho aumenta o risco de danos no aparelho e de choques
elétricos.

N3o tocar no aparelho com as mdos molhadas ou humidas.

Utilizar o cabo apenas para o fim a que se destina. Nunca o utilize para transportar o
aparelho ou para retirar a ficha de uma tomada. Manter o cabo afastado de fontes de calor,
Oleo, arestas afiadas ou pecas moveis. Cabos danificados ou emaranhados aumentam o
risco de choque elétrico.

Se a utilizacdo do aparelho num ambiente hiumido ndo puder ser evitada, deve ser aplicado
um dispositivo de corrente residual (RCD). A utilizacdo de um RCD reduz o risco de choque
elétrico.

Nao utilize o dispositivo se o cabo de alimentacdo estiver danificado ou apresentar sinais
Obvios de desgaste. Um cabo de alimentacdo danificado deve ser substituido por um
eletricista qualificado ou pelo centro de assisténcia técnica do fabricante.

Para evitar choques elétricos, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou o aparelho em agua ou
outros liquidos. Nao utilizar o aparelho em superficies molhadas.

ATENCAO! PERIGO DE VIDA! Durante a limpeza, nunca mergulhe o aparelho em &gua ou
noutros liquidos.

Seguranca no local de trabalho

Certifique-se de que o local de trabalho esta limpo e bem iluminado. Um local de trabalho
desarrumado ou mal iluminado pode dar origem a acidentes. Tente pensar no futuro,
observar o que se estd a passar e usar o bom senso ao trabalhar com o aparelho.

Se detectar danos ou um funcionamento irregular, desligue imediatamente o aparelho e
comunique-o de imediato a um supervisor.

Se ndo tiver a certeza de que o dispositivo estad a funcionar corretamente ou se encontrar
danos, contacte o centro de assisténcia técnica do fabricante.

Apenas o centro de assisténcia técnica do fabricante pode efetuar reparagées no
dispositivo. Ndo tentar efetuar reparacdes por conta propria!

Em caso de incéndio, utilize um extintor de p6 ou de didéxido de carbono (co2) (um extintor
destinado a ser utilizado em aparelhos elétricos sob tensao) para o apagar.

E proibida a entrada de criancas ou pessoas ndo autorizadas nos postos de trabalho. Uma
distracdo pode resultar na perda de controlo sobre o dispositivo.

Inspecionar regularmente o estado das etiquetas de seguranca. Se as etiquetas forem
ilegiveis, devem ser substituidas.

Mantenha este manual disponivel para referéncia futura. Se este aparelho for transmitido a
terceiros, o manual deve ser transmitido com ele.
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i) Guardar os elementos da embalagem e as pequenas pecas de montagem num local ndo
acessivel as criangas.

i) Manter o aparelho afastado de criangas e animais.

k) Se este dispositivo for utilizado em conjunto com outro equipamento, as restantes
instrucées de utilizacdo também devem ser seguidas.

LEMBRETE! QUANDO UTILIZAR O APARELHO, PROTEJA AS CRIANCAS E OUTRAS PESSOAS QUE
SE ENCONTREM NAS PROXIMIDADES.

3.3. Seguranga pessoal

a) Nao utilize o aparelho se estiver cansado, doente ou sob a influéncia de 4dlcool,
estupefacientes ou medicamentos que possam afetar significativamente a capacidade de
utilizar o aparelho.

b) O aparelho sé pode ser manuseado por pessoas fisicamente aptas, capazes de o manusear,
com formagdao adequada, familiarizadas com este manual e com formagdo no ambito da
seguranca e saude no trabalho.

¢) Ao trabalhar com o dispositivo, use o bom senso e mantenha-se alerta. A perda temporaria
de concentrac¢do durante a utilizacdo do aparelho pode provocar ferimentos graves.

d) O dispositivo ndo é um brinquedo. As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

e) Nao colocar as maos ou outros objetos no interior do aparelho enquanto este estiver a ser
utilizado!

3.4. Utilizagao segura do dispositivo

a) Na&o utilizar o aparelho se o interruptor "ON/OFF" n3do funcionar corretamente (ndo liga e
desliga o aparelho). Os aparelhos que ndo podem ser ligados e desligados com o interruptor
"ON/OFF" sdo perigosos, ndo devem ser utilizados e devem ser reparados.

b) Desligar o aparelho da alimentac¢do elétrica antes de iniciar a regulagdo, a limpeza e a
manutencdo. Esta medida preventiva reduz o risco de ativagao acidental.

c) Quando ndo estiver a ser utilizado, guarde-o num local seguro, longe do alcance de criangas
e de pessoas nao familiarizadas com o dispositivo e que ndo tenham lido o manual do
utilizador. O aparelho pode constituir um perigo nas maos de utilizadores inexperientes.

d) Manter o aparelho em perfeitas condicGes técnicas. Antes de cada utilizagdo, verifique se
existem danos gerais, especialmente se os componentes mdveis apresentam fissuras ou
elementos, e se existem outras condigdes que possam afetar o funcionamento seguro do
dispositivo. Se forem detetados danos, entregar o aparelho para reparacdo antes de o
utilizar.
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e)

f)

g)

h)

o)
p)
a)
r)

s)

t)

u)

Manter o aparelho fora do alcance das criancas.

A reparacdo ou manutencdo do aparelho deve ser efetuada por pessoal qualificado,
utilizando apenas pecas sobressalentes originais. Isto garantird uma utilizacdo segura.

Para garantir a integridade operacional do dispositivo, ndo remova as prote¢cdes montadas
na fabrica e ndo desaperte nenhum parafuso.

Ao transportar e manusear o aparelho entre o armazém e o local de destino, respeite os
principios de seguranca e saude no trabalho para operagdes de transporte manual em vigor
no pais onde o aparelho sera utilizado.

Nao deslocar, ajustar ou rodar o aparelho durante o trabalho.

Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto estiver a ser utilizado.

Limpe o aparelho regularmente para evitar a acumulagao de sujidade persistente.
Ndo trabalhar em duas pecas de trabalho ao mesmo tempo.

O dispositivo ndo é um brinquedo. A limpeza e a manutencdo ndo podem ser efetuadas por
criangas sem a supervisdo de um adulto.

E proibido interferir na estrutura do dispositivo para alterar os seus pardmetros ou a sua
construcao.

Manter o aparelho afastado de fontes de fogo e calor.
Nao ultrapassar a pressao de funcionamento mdaxima permitida!
N3o tapar as aberturas de ventilacdo!

Antes de consumir um alimento embalado a vacuo, verifique se ele ndo esta estragado,
apesar da embalagem.

O armazenamento seguro dos alimentos ocorre em baixas temperaturas (temperatura de
armazenamento recomendada <40C). Para armazenamento a longo prazo, os alimentos
devem ser congelados apds a embalagem.

N3o embale a vacuo nem armazene alimentos vencidos.

O aparelho deve ser conectado somente a fontes de alimentacdo aterradas. Nao utilize
extensdes para conectar o aparelho.

Utilize sacos e acessoérios préprios para embalagem a vacuo.

Produtos com prazo de validade curto devem ser congelados; ndo é recomendado embala-
los a vacuo.

Recomenda-se fazer intervalos de 20 segundos entre cada uso do aparelho.
N3o toque na fita de vedacdo! Tome especial cuidado ao inserir/remover um saco a vacuo.

“SEAL”Para evitar queimaduras nas maos, pressione o botdo. O dispositivo ndo esquenta
neste modo.

Ndo abra a tampa com forga. Se encontrar resisténcia ao tentar abrir a tampa, aguarde até
que a pressao se estabilize.
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ATENCAO! APESAR DA CONCEGCAO SEGURA DO APARELHO E DAS SUAS CARACTERISTICAS DE
PROTECAO, E APESAR DA UTILIZACAO DE ELEMENTOS ADICIONAIS QUE PROTEGEM O
OPERADOR, EXISTE AINDA UM LIGEIRO RISCO DE ACIDENTE OU LESAO DURANTE A UTILIZAGAO
DO APARELHO. MANTENHA-SE ALERTA E USE O BOM SENSO QUANDO UTILIZAR O
DISPOSITIVO.

4. Orientacdes de utilizagao

O dispositivo foi projetado para embalar alimentos a vacuo por meio de sucgdo de ar de um saco
hermético e apds sua selagem.

O produto é destinado apenas para uso doméstico.

O utilizador é responsavel por quaisquer danos resultantes de uma utilizagao nao intencional do
dispositivo.

4.1. Descrigao do dispositivo

41.1. Visdo geral do produto
RCVG-40

|
| —— |
e ——

o
R

1) Painel de controlo

2) Pega
3) Tampa
4) Perna

5) Ventilador
6) Fita de aperto
7) Junta da camara de vacuo
8) Camara de vacuo
9) Fita de vedacdo

RCVG-41
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1) Painel de controlo

2) Ventilador
3) Perna
4) Tampa
5) Tira de aperto
6) Fecho
7) Junta da cdmara de vacuo
8) Camara de vacuo
9) Soquete do fecho
10) Fita de vedacdo
4.1.2. Painel de controlo

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Embalagem a vacuo automatica
2) Selagem do saco
3) Indicagdo do progresso do processo
4) Aumento do tempo de selagem
5) Diminui¢do do tempo de selagem
6) Botdo luminoso de sinalizagdo de operacdo
7) ON/OFFpotzo
8) Modo de marinada
9) Succdo de ar dos acessorios
10) Modo de embalagem por pulsagdo

11) Modo de selagem normal
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Embalagem a vacuo automatica

2) Selagem do saco
3) Indicacdo do progresso do processo
4) Aumento do tempo de selagem
5) Diminui¢do do tempo de selagem
6) Botdo luminoso de sinalizagdo de operacdo
7) ON/OFFpotzo
8) Modo de marinada
9) Succdo de ar dos acessorios

10) Modo de embalagem por pulsagdo

4.2. Preparacao para utilizagao
4.2.1. Localizagdo do aparelho

A temperatura do ambiente nao deve ser superior a 40°C e a humidade relativa deve ser inferior
a 85%. Assegurar uma boa ventilagdo na sala onde o aparelho estd a ser utilizado. Deve haver
uma distancia minima de 10 cm entre cada lado do aparelho e a parede ou outros objetos. O
aparelho deve ser sempre utilizado numa superficie plana, estavel, limpa, a prova de fogo e seca,
e deve estar fora do alcance de criancgas e de pessoas com fun¢Ges mentais e sensoriais limitadas.
Posicione o aparelho de forma a ter sempre acesso a ficha de alimentacdo. O cabo de
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alimentacao ligado ao aparelho deve estar corretamente ligado a terra e corresponder aos dados
técnicos indicados na etiqueta do produto.

Desmontar o aparelho e todos os seus componentes e limpd-los antes da primeira utilizacao.
4.2.2. Escaldamento

Os vegetais devem ser escaldados antes da embalagem a vacuo. Este processo interrompe o
efeito das enzimas que afetam a perda de sabor, cor e textura.

Siga os passos abaixo para escaldar:

1) Coloque os vegetais em agua fervente ou no micro-ondas até que estejam cozidos, mas
ainda crocantes.

2) Mergulhe os vegetais em 4gua fria para interromper o cozimento.
3) Seque os vegetais (por exemplo, com papel-toalha) antes de embala-los a vacuo.

4) Vegetais de repolho (brdcolis, brotos, repolho, couve-flor, couve, nabo) emitem gases
naturalmente durante o armazenamento. E por isso que, apds escalda-los, eles devem ser
armazenados apenas em um freezer.

4.3. Utilizacdao do dispositivo
43.1. Iniciando o dispositivo
1) Conecte o cabo de alimentacdo.
a) Remova o filme do cabo.

b) Insira a extremidade de 3 pinos no soquete na lateral do dispositivo [1].

2) Ligar o dispositivo a corrente.

a) Insira o cabo de alimentagdo em um soquete.
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3) ON/OFF pressione o botdo. O Gltimo tempo de selagem salvo sera exibido. O ventilador
serd iniciado. Apds 10 minutos de operagdo ociosa, o visor sera desligado e o ventilador
parara de funcionar.

4) Selecione a fungao desejada.

4.3.2. Fungdes do dispositivo

4.3.2.1. Embalagem a vacuo com papel aluminio

a) Selecione um rolo com papel aluminio com largura apropriada.

b) Coloque o inicio do papel aluminio ao longo da tira de selagem e feche a tampa.

c) “SEAL”Pressione o bot3o. O dispositivo contaré os estagios de 9 a 0, onde 0 significa que a
selagem foi concluida.

d) ON/OFF pressione o botio para interromper o processo (se necessario).

e) Apods a conclusdo do processo, a tampa abrira automaticamente. Em seguida, remova o rolo
de papel aluminio e verifique a qualidade da selagem.

f)  Se avedacdo estiver correta, ajuste o tamanho da pelicula ao produto a ser embalado. Deixe
4,5 cm de espaco livre e corte a pelicula.

g) Apds colocar o produto na pelicula, proceda como na embalagem a vacuo com sacos (item 2
abaixo).

43.2.2. Embalagem a vacuo com sacos a vacuo:

a) Selecione um saco a vacuo adequado.

b) Coloque o produto em um saco.

c) Deixe 4,5 cm de espaco livre dentro do saco.

d) Coloque uma extremidade do saco ao longo da junta da cdmara de vacuo.

e) Fechar a cobertura.

f)  “START”pressione o botdo. O dispositivo iniciard o ciclo de embalagem a vécuo. O visor
comegara a contar os estagios de 9 a 0, onde 0 significa o fim do processo.

g) Apds a conclusdo do processo, o dispositivo iniciard o ciclo de selagem automaticamente.

h) Apds a conclusdo, a tampa serd aberta. Em seguida, remova o saco e verifique a qualidade
da vedacdo. “SEAL”Repita o ciclo de selagem (com o bot3o), se ainda necessario.

43.2.3. Fungdo de embalagem a vacuo por pulsagao.

A embalagem a vacuo e a alta pressdo podem levar a destruicdo de produtos delicados. Para
esses produtos, a funcdo de embalagem a vdcuo por pulsacdo é recomendada, pois permite o

controle do tempo e do valor do vacuo, evitando o esmagamento do produto. Esta funcdo pode
ser usada para embalar produtos suculentos para evitar a compressdo dos liquidos e a secagem
do produto.

a)

Selecione um saco a vacuo apropriado.
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b) Coloque o produto em um saco.

c) Deixe 4,5 cm de espaco livre dentro do saco.

d) Coloque uma extremidade do saco ao longo da vedagao da camara de vacuo.

e) Fechar a cobertura.

f) “PULSE” pressione o botdo. O dispositivo iniciara o ciclo de embalagem a vacuo.

g) “PULSE” pressione o botio novamente para interromper o ciclo, o que permitira a reducao
da subpressdo e desacelerard o processo. “PULSE” pressione o bot3o novamente para
restaurar a operacdo. Repita até obter o efeito desejado. Quanto mais delicado o produto,
mais frequentes serdo as paradas do processo e a restauragao serd necessaria.

h) “SEAL”Apds obter o efeito desejado, pressione o bot3o para selar o saco.

i)  Apds a conclusdo, a tampa serd aberta. Em seguida, remova o saco e verifique a qualidade
da vedacdo. Repita o ciclo de vedacao, se ainda necessario.

43.2.4. Embalagem a vacuo em recipientes

a) Coloque o produto no saco a vacuo.

b) Certifique-se de que a tampa do recipiente esteja seca e que as ranhuras na tampa e na
parte superior do recipiente ndo contenham migalhas ou detritos. Feche o recipiente.

c) Haum botdo na tampa do recipiente. Gire-o para a posicdo de remocgao de ar (varia entre os
recipientes).

d) Conecte uma mangueira adicional do soquete no dispositivo [1] ao soquete no recipiente.

e) “ACCESSORY” Pressione o botd3o. Pressione a tampa do recipiente suavemente. O
dispositivo iniciard a remocao de ar.

f)  Apds a conclusdo do processo, o dispositivo entrard automaticamente no modo de espera.

g) Gire o botdo na tampa do recipiente para a posicdo responsavel por bloquear a
entrada/saida de ar.

h) Desconecte a mangueira.

Mantenha o recipiente em um refrigerador.

Para abrir o recipiente, gire o botdo na tampa do recipiente para a posi¢cdo responsavel pela
abertura.
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CUIDADO! Limpe o recipiente completamente apds esvazia-lo do produto. Um recipiente a vacuo
limpo pode ser usado novamente muitas vezes.

43.2.5. Modo de marinada

O modo de marinada de produtos alimenticios com a ajuda de um recipiente a vacuo é realizado
em dois ciclos: marinada rapida (15 min.) e marinada normal (27 min.). A fungdo consiste em
repetir alternadamente o ciclo de suc¢do de ar e, em seguida, liberar o ar no recipiente,
garantindo assim o nivel ideal de saturacao da marinada no menor tempo possivel.

a) Coloque o produto no saco a vacuo.

b) Certifigue-se de que a tampa do recipiente esteja seca e que as ranhuras na tampa e na
parte superior do recipiente nao contenham migalhas ou detritos. Feche o recipiente.

¢) Um botdo estd localizado na tampa do recipiente. Gire-o para a posi¢do responsavel pela
abertura da entrada de ar.

d) Conecte uma mangueira adicional do soquete no dispositivo [1] ao soquete no recipiente.

e) “MARINATE” Pressione o botdo. Selecione o ciclo desejado: rapido (pressione o botdo apenas
uma vez), normal (pressione o botdo duas vezes). O ciclo selecionado aparecerd no visor: 1 -
marinada rapida, 2 - marinada normal.

f)  “START” pressione o botdo. Pressione a tampa do recipiente suavemente.

g) O dispositivo iniciara a contagem de etapas de 5 a 0, onde O significa o fim do processo. A
succdo terminara apds 4 minutos no caso de um ciclo de marinada répida e apds 8 minutos
no caso de um ciclo de marinada normal.

h) Apds a conclusdo da sucgdo, o ar aspirado na forma de infusdo do marinado entrara no
recipiente. O visor iniciard a contagem de etapas de 5 a 1. A contagem terminara apds 30 s.

i)  Odispositivo reiniciara a succ¢ao de ar.
j)  Os ciclos descritos acima serdo repetidos até que o modo de marinada seja concluido.
k) Apds a conclusdao da marinada, o visor mostrara o valor 0.

I) Gire o botdo na tampa do recipiente para a posicdo responsavel por fechar a entrada/saida
de ar.

m) Desconecte a mangueira.
4.3.2.6. Fechando garrafas abertas com uma tampa a vacuo

Uma funcdo util para garrafas abertas com vinho, 6leo comestivel, suco, etc.
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a)

g)

Feche a garrafa com a tampa a vacuo. Deixe um espaco minimo de 2,5 cm entre a parte
inferior da tampa e a superficie do liquido na garrafa.

Conecte uma mangueira adicional do soquete no dispositivo [1] ao soquete na tampa.
“ACCESSORY” pressione o botdo. O dispositivo iniciard a remogao de ar da garrafa.

Apds a conclusdo do processo, o dispositivo passard para o modo de espera
automaticamente.

Desconecte a mangueira.

Armazene a garrafa na posicdo vertical. Certifique-se de que o liquido na garrafa ndo entre
em contato com a tampa.

Para abrir a garrafa, remova a tampa.

43.2.7. Selagem normal

A funcdo é util quando a selagem a vacuo nao é necessaria.

a)
b)

c)

f)

g)

Defina o tempo de selagem usando os botdes "+" e
“IMPULSE SEAL” Pressione o bot3o.

Coloque a extremidade do saco ao longo da faixa de selagem.
Feche a tampa e pressione suavemente.

O dispositivo iniciara a selagem automaticamente. O visor iniciard a contagem regressiva do
tempo do inicio até 0, o que significa o fim do processo.

Abra a tampa e verifique a qualidade da selagem.

ON/OFF pressione o bot#o para sair do modo de selagem normal.

NOTA: No caso de um grande numero de sacos de selagem, recomenda-se definir o tempo de
selagem o mais curto possivel para evitar que o saco sobreaqueca ou derreta.

4.3.3. Informagdes sobre acessdrios de vacuo
4.3.3.1. Recipientes de vacuo
a) Apenas recipientes destinados a operacao sob pressdo sdo permitidos. Outros recipientes

b)

c)

d)

incompativeis podem ser danificados.
Resfrie o produto antes de coloca-lo no recipiente.

N3o congele recipientes com conteddo. A temperatura mais baixa recomendada para
armazenamento de alimentos em um recipiente de vacuo é de -18 °C.

Alguns segundos antes de comegar a aspirar o ar do recipiente, pressione suavemente a
tampa do recipiente para baixo para um melhor efeito.

A tampa do recipiente ndo pode ser colocada em um forno de micro-ondas ou em uma
maquina de lavar louga. Ela deve ser lavada manualmente. O prdéprio recipiente pode ser
lavado em uma madquina de lavar louca e colocado em um forno de micro-ondas se a
temperatura definida ndo exceder 100 °C.
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f)

g)

h)

Se liquido ou migalhas de produto entrarem na mangueira de conexao com a embaladora a
vacuo, enxague-a com agua morna. Antes de limpar, certifique-se de que a mangueira nao
esteja conectada ao dispositivo ou ao recipiente.

Produtos em pé ou granulados devem ser cobertos com papel-toalha antes da sucgao para
evitar que particulas do produto entrem no sistema.

N3do utilize recipiente a vacuo para enlatamento do produto.

43.3.2, Sacos a vacuo

a) Os produtos destinados a embalagem em sacos a viacuo devem estar o mais frescos
possivel.

b) Produtos delicados e imidos devem ser congelados antes da embalagem a vacuo. Produtos
como carne, frutas vermelhas ou pao podem ser congelados 24 horas antes da embalagem.
Recomenda-se que o produto esteja duro antes de ser embalado a vacuo.

c) Carne descongelada deve ser colocada em papel-toalha antes da embalagem. Isso evitara
que o produto seque.

d) Produtos liquidos, como sopas, goulash ou ensopados, devem ser resfriados e congelados
levemente em uma tigela ou em uma bandeja de gelo antes da embalagem.

e) Produtos com bordas afiadas, como ossos, arroz e macarrdo, devem ser embrulhados em
papel-toalha antes da embalagem para evitar furos na embalagem.

f)  Sacos a vacuo sdo produtos reutilizaveis. Eles podem ser colocados em agua fervente ou em
um forno de micro-ondas, mas esses sacos ndo devem mais ser usados para reembalagem a
vdcuo, assim como sacos que foram usados para armazenar peixes ou produtos
escorregadios e oleosos.

g) Lembre-se de escaldar os vegetais antes de embalar a vacuo.

43.4. Armazenamento de alimentos

Tabela 2: Tempo de armazenamento de alimentos

Armazenamento de | Armazenamento de
Produto produtos embalados produtos Armazenament
a vacuo em um embalados a vacuo o normal
freezer em uma geladeira
Carne bovina e de
. 1-3 anos .
vitela 1 més 1-2 semanas
Carne moida 1ano
Carne suina 2-3 anos 2-4 semanas 1 semana
Peixe 2 anos 2 semanas 3-4 dias
Aves 2-3 anos 2-4 semanas 1 semana
Carne defumada 3 anos 6-12 semanas 2-4 semanas
Produtos frescos
2-3 anos 2-4 semanas 1-2 semanas
escaldados
Frutas 2-3 anos 2 semanas 3-4 dias
Queijo duro 6 meses 6-12 semanas 2-4 dias
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Frios N3o recomendado 1-2 semanas
Massas 6 meses 2-3 semanas 1 semana
4.3.5. Outras aplicagdes da maquina de embalagem a vacuo

435.1. Compressa fria

a) Encha o saco de vacuo até a metade com agua.
b) Adicione algumas colheres de dalcool.

c¢) Feche osaco (sem sucgdo de ar!)

d) Coloque no congelador.

e) O alcool evita o congelamento da dgua. Como resultado, quando removido do congelador,
vocé pode obter uma compressa de resfriamento flexivel para ferimentos dolorosos.

435.2. Organizador

Itens pequenos como parafusos, tampas, etc. também podem ser embalados a vdcuo, o que
permitird manter a ordem, por exemplo, na garagem e evitar a perda de pecas pequenas.

4.3.5.3. Evita a oxidacgdo

Este recurso mantera a prata, como joias embaladas a vdcuo, em boas condi¢cGes e evitara
manchas.

4354, Acompanhante de viagem

Antes de fazer uma viagem mais longa, vocé pode embalar refeicdes prontas para viagem, bem
como pequenos itens Uteis, como fésforos ou um mapa, que ndo ficardo molhados quando
embalados a vacuo.

44, Limpeza e manutengao
44.1. Instrugdes gerais

a) Desligue a ficha de alimentagdo e deixe o aparelho arrefecer completamente antes de cada
limpeza, ajuste ou substituicdo de acessdrios, ou se o aparelho nao estiver a ser utilizado.

b) Desligue sempre o aparelho da tomada antes de o limpar ou de o guardar.
¢) Utilizar apenas produtos de limpeza ndo corrosivos para limpar a superficie.
d) Utilize apenas detergentes suaves e seguros para alimentos para lavar o aparelho.

e) Depois de limpar o aparelho, todas as pecas devem ser completamente secas antes de o
voltar a utilizar.

f)  Guarde a unidade num local seco e fresco, sem humidade e sem exposicdo direta a luz solar.

g) O aparelho deve ser inspecionado regularmente para verificar a sua eficacia técnica e
detetar eventuais danos.
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h)  Utilizar um pano macio para a limpeza.

i) N&o use objetos pontiagudos e/ou metdlicos para limpeza (por exemplo, uma escova de aco
ou uma espatula de metal), pois podem danificar o material da superficie do aparelho.

j) N&do limpe o aparelho com substancias acidas, agentes para fins médicos, diluentes,
combustivel, dleos ou outras substancias quimicas, pois podem danificar o aparelho.

k) RCVG-41No caso do modelo , é possivel remover a junta préxima a cdmara para limpar
liquidos e residuos que possam ter escapado do saco de vacuo durante a embalagem.

44.2. Substituindo a fita na barra de vedagao

Ferramentas necessarias para a substituicdo: fita de alta temperatura, pinga, uma chapa metalica
de 0,8 mm de espessura ou um calibrador de corte.

a) Use uma pinga para levantar a fita em uma das extremidades.

b) Remova completamente a fita.

¢) Verifique se ha alguma cola restante no local onde a fita estava localizada. Se necessario,
limpe o adesivo, por exemplo, com um pano embebido em dlcool.
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d) Cole a nova fita de modo que ela adira a tira de solda e alise o local onde o fio de
aquecimento esta localizado. As extremidades da fita ndo precisam ser coladas firmemente.
Deixe cerca de 10-15 mm de fita solta em ambas as extremidades.

e) Use uma folha fina de metal ou um calibre ranhurado de 0,8 mm de espessura e 10 mm de
largura para inserir a fita nas ranhuras em ambas as extremidades do cabo de aquecimento.
Tenha cuidado para ndo usar muita forga, pois isso pode causar furos na fita.
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f)  Alise toda a fita para se livrar de bolhas de ar e certifique-se de que a fita esteja bem fixada.

4.4.3. Resolucdo de problemas

Tabela 3: Solugdo de problemas

Problema

Causa possivel

Solugao

IIEIP ﬂ'EZH‘ / HE3."
RCVG-410 visor
mostra ( para o
modelo ).

Dispositivo superaquecido.

Desligue o dispositivo e
desconecte-o da fonte de
alimentacdo. Aguarde pelo
menos 20 minutos antes de
reiniciar o dispositivo.

O dispositivo nao liga.

Nenhuma conexao com a
fonte de alimentagdo ou um
cabo de alimentagdo
danificado.

Verifique o estado e a conexdo
do cabo de alimentagao.
Aperte o plugue ou substitua o
cabo, dependendo da falha.

A maquina deixa muito
ar no saco de vacuo.

A extremidade do saco de
vacuo ndo estd na cdmara de
vacuo ou nao esta
posicionada uniformemente.
Dispositivo ou saco sujo.

Certifique-se de que o saco
esteja inserido corretamente.
Limpe o dispositivo ou substitua
0 saco.
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) Substitua o saco e repita o
. Bordas afiadas do produto P
Saco ndo apertado. processo de embalagem a
podem perfurar o saco. ,
vacuo.
. u Abra o saco e consuma os
. - Alimentos ndo escaldados ou . L
Frutas/vegetais estdo produtos, se estiverem proéprios
congelados corretamente
estragados. . para consumo, ou descarte-os.
(produzindo gases). N
N3do os embale novamente.
- *  Verifique a conexdo da
*  Conexdo incorreta da . .
. mangueira e pressione, se
mangueira. .
. . necessario.
i Ajuste incorreto do ~ -
~ . ~ *  Coloque o botdo na posicao
O aparelho ndo aspira botdo na tampa do correta
o ar dos recipientes a recipiente. . - .
) . . Esvazie o recipiente até
vacuo. *  Nenhum espago livre .
.. obter o espaco livre
no recipiente. ‘.
. necessario.
*  Recipiente/tampa
o *  Recoloque o
danificados L.
recipiente/tampa.
444, Descarte de dispositivos usados

N3do eliminar este aparelho nos sistemas de residuos urbanos. Entregue-o a um ponto de
reciclagem e recolha de aparelhos elétricos e eletrodomésticos. Verificar o simbolo no produto,
no manual de instrucdes e na embalagem. Os plasticos utilizados para construir o dispositivo
podem ser reciclados de acordo com as suas marcacées. Ao optar por reciclar, estd a dar um
contributo significativo para a prote¢do do nosso ambiente.

Contactar as autoridades locais para obter informacgGes sobre as instalagdes de reciclagem locais.
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A

Tato pouzivatelska prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. VynaloZili sme maximalne
Gsilie, aby sme zabezpecdili presnost prekladu, ale upozoriiujeme, Ze automatické preklady nie su
dokonalé a nemaju nahradit ludskych prekladatelov. Oficialna verzia pouzivatelskej prirucky je v
angli¢tine. Akékolvek rozdiely medzi preloZenou verziou a origindlnou angli¢tinou nie su prdvne
zavazné. Ak mate akékolvek otdzky tykajlce sa presnosti prekladu, pozrite si anglickd verziu, ktord je
oficidlnou referenciou. Dalsie jazykové verzie su k dispozicii na poZiadanie prostrednictvom
info@expondo.com.

1. Technické udaje

Tabulka 1: Technické udaje produktu

Popis parametra Hodnota parametra

Nazov produktu Vakuovacka

Model RCVG-40 | RCVG-41

Menovité napatie [V~]/frekvencia [Hz] 230/50

Menovity vykon [W] 475

Trieda ochrany I

Maximalna Sirka rolky/félie/Svu [mm] 310

Vakuovy tlak [mbar] -942 (dvojité vakuové -968 (dvojité vakuové
cerpadlo s motorom) Cerpadlo s motorom)

Rozmery [$irka x hibka x vy$ka; mm] 280 x385x 110 275x285x 110

Hmotnost [kg] 4,6 4,2

2. VSeobecny popis

PouzZivatelska prirucka je vytvorend s cielom zaistit bezpecné a bezproblémové pouZivanie
zariadenia. Produkt je navrhnuty a vyrobeny v sulade s prisnymi technickymi smernicami s pouZzitim
najmodernejsich technoldgii a komponentov. Okrem toho sa vyraba v sulade s najprisnejsSimi
kvalitativnymi normami.

NEPOUZIVAJTE ZARIADENIE, POKIAL STE S| DOKLADNE NEPRECITALI TUTO POUZIVATELSKU
PRIRUCKU A NEPOROZUMELI JEJ.

Aby ste prediZili Zivotnost vyrobku a zaistili jeho bezproblémovu prevadzku, pouZivajte ho v sulade s
touto pouzivatelskou priruckou a pravidelne vykonavajte udribu. Technické Udaje a Specifikacie
uvedené v tejto pouzivatelskej prirucke su aktudlne. Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny suvisiace
s vylepSenim kvality. Zariadenie je navrhnuté tak, aby sa rizikd emisii hluku zniZili na minimum,
pricom sa zohladriuje technologicky pokrok a moznosti znizenia hluku.

2.1. Legenda

lkona Popis
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M
M

Vyrobok splfia prislusné bezpecnostné normy.

Pred pouzitim si precitajte pokyny.

Vyrobok sa musi recyklovat.

VAROVANIE! alebo POZOR! alebo UPOZORNENIE! Plati pre danu situaciu.
(vSeobecné vystrazné znamenie)

POZOR! Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!

POZOR! Nebezpecenstvo pomliazdenia ruk!

Ochranné zariadenie triedy | s dvojitou izolaciou.

POZOR! Horuci povrch, hrozi riziko popalenia!

Pouzivajte iba v interiéri.

DRI B PEIG

A

UPOZORNENIE! NAKRESY V TEJTO PRIRUCKE SLUZIA LEN NA ILUSTRACIU A NIEKTORE DETAILY
SA MOZU LiSIT oD SKUTOCNEHO VYROBKU.

3. Bezpecnost pri pouzivani

A

POZOR! PRECITAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A VSETKY POKYNY. NEDODRZANIE
UPOZORNENi A POKYNOV MOZE MAT ZA NASLEDOK URAZ ELEKTRICKYM PRUDOM, POZIAR
A/ALEBO VAZNE ZRANENIE ALEBO DOKONCA SMRT.

Pojmy "zariadenie" alebo "produkt" sa vo varovaniach a pokynoch pouzivaju na oznacenie:

Vékuovacka

3.1. Elektricka bezpecnost

a) Zastr¢ka musi pasovat do zasuvky. Zastr¢ku nijako neupravujte. Pouzivanie origindlnych
zastrcéiek a kompatibilnych zasuviek zniZuje riziko urazu elektrickym pridom.

b) Nedotykajte sa uzemnenych prvkov, ako su potrubia, ohrievace, kotly a chladnicky. Ak je
uzemnené zariadenie vystavené dazdu, prichadza do priameho kontaktu s mokrym
povrchom alebo sa pouZiva vo vlhkom prostredi, hrozi zvySené riziko Urazu elektrickym
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d)

e)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

d)

e)

f)

g)

h)

prudom. Vniknutie vody do zariadenia zvySuje riziko jeho poskodenia a urazu elektrickym
prudom.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi alebo vihkymi rukami.

Kabel pouzivajte len na urcéené Gcely. Nikdy ho nepouZivajte na prenasanie zariadenia ani na
vytiahnutie zastrcky zo zdsuvky. Kabel uchovavajte mimo dosahu zdrojov tepla, oleja,
ostrych hran alebo pohyblivych Casti. Poskodené alebo zamotané kable zvysuju riziko Urazu
elektrickym prudom.

Ak sa neda zabranit pouZivaniu zariadenia vo vlhkom prostredi, je potrebné pouzit pridovy
chranic (RCD). PoufZitie prudového chranica znizuje riziko Urazu elektrickym pradom.

Ak je napdjaci kabel poskodeny alebo vykazuje zjavné zndmky opotrebovania, zariadenie
nepouzivajte. Poskodeny napdjaci kabel by mal vymenit kvalifikovany elektrikar alebo
servisné stredisko vyrobcu.

Aby ste predisli Urazu elektrickym prddom, nepondrajte kabel, zastr¢ku ani zariadenie do
vody alebo inych kvapalin. Zariadenie nepouZivajte na mokrych povrchoch.

POZOR! OHROZENIE ZIVOTA! Pri isteni zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani inych
tekutin.

Bezpecnost na pracovisku

Postarajte sa o to, aby bolo pracovisko Cisté a dobre osvetlené. Neporiadok alebo zlé
osvetlenie méze viest k nehodam. Pri praci so zariadenim sa snazte mysliet dopredu,
sledovat, ¢o sa deje, a pouzivat zdravy rozum.

Ak zistite, Ze zariadenie je poskodené alebo ma nepravidelnl prevadzku, okamzite ho
vypnite a bezodkladne to nahlaste svojmu nadriadenému.

Ak si nie ste isti, ¢i vyrobok funguje spravne, alebo ak zistite poskodenie, obratte sa na
servisné stredisko vyrobcu.

Opravy vyrobku méze vykonavat len servisné stredisko vyrobcu. Nepokuisajte sa zariadenie
opravit sami!

V pripade poziaru pouzite na uhasenie praskovy hasiaci pristroj alebo hasiaci pristroj s
oxidom uhlic¢itym (CO,)(urceny na hasenie elektrickych zariadeni pod napatim).

Detom alebo nepovolanym osobdm je vstup na pracovisko zakdzany. Rozptylenie méze mat
za nasledok stratu kontroly nad zariadenim.

Pravidelne kontrolujte stav bezpecnostnych Stitkov. Ak su Stitky necitatelné, je potrebné ich
vymenit.

Tuto pouzivatelskd prirucku si ponechajte k dispozicii pre budice pouZitie. Ak toto
zariadenie odovzdate tretej strane, je potrebné spolu s nim odovzdat aj prirucku.

Obalové prvky a malé montazne diely uchovavajte na mieste, ku ktorému nemaju pristup
deti.

Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti a zvierat.
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k)

A

Ak toto zariadenie pouzivate spolu s inym zariadenim, je potrebné dodrZiavat aj ostatné
pokyny na pouzivanie.

UPOZORNENIE! PRI POUZIVANi ZARIADENIA CHRANTE DETI A OSTATNE OKOLOSTOJACE

OSOBY.
3.3. Osobna bezpecnost
a) Zariadenie nepouzivajte, ked ste unaveni, chori alebo pod vplyvom alkoholu, omamnych

b)

c)

d)

3.4.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

latok alebo liekov, ktoré mdzu vyrazne zhorsit schopnost ovladat ho.

S pristrojom mdzu narabat len fyzicky zdatné osoby, ktoré su schopné s nim manipulovat, su
riadne vyskolené, si obozndamené s ndvodom a vyskolené v radmci bezpecnosti a ochrany
zdravia pri praci.

Pri praci so zariadenim pouzivajte zdravy rozum a budte ostraziti. Docasnad strata
koncentracie pocas pouzivania zariadenia moze viest k vaznym zraneniam.

Zariadenie nie je hracka. Deti musia byt pod dohladom, aby sa so zariadenim nehrali.

Pocas pouzivania nevkladajte do zariadenia ruky ani iné predmety!

Bezpecné pouzivanie zariadenia

Zariadenie nepouzivajte, ak spina¢ "ON/OFF" nefunguje spravne (t. j. nezapne a nevypne
zariadenie). Zariadenia, ktoré sa nedaju zapnut a vypnut pomocou vypinaca "ON/OFF", su
nebezpedné, nemali by sa prevadzkovat a je potrebné ich opravit.

Pred zacatim nastavovania, Cistenia a Udrzby odpojte zariadenie od elektrickej siete. Takéto
preventivne opatrenie znizuje riziko ndhodnej aktivacie.

Ak sa nepouziva, uloZte ho na bezpecné miesto, mimo dosahu deti a os6b, ktoré nie su
oboznamené so zariadenim a neprecitali si navod na obsluhu. Zariadenie méze predstavovat
nebezpecdenstvo v rukdch neskidsenych pouZivatelov.

Udrzujte zariadenie v bezchybnom technickom stave. Pred kazdym pouzitim skontrolujte, i
nie je vSeobecne poskodené, najma ¢i pohyblivé sucasti nie su prasknuté alebo ¢i nie su
poskodené prvky, pripadne ¢i nie su pritomné iné podmienky, ktoré mézu ovplyvnit
bezpecnu prevadzku zariadenia. Ak zistite poskodenie, odovzdajte zariadenie pred pouzZitim
na opravu.

Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti.

Opravu alebo udrzbu zariadenia by mali vykonavat kvalifikované osoby a pouZivat pri nej iba
originalne nahradné diely. Tym sa zaisti bezpeéné pouZivanie.

Aby sa zabezpecila funkéna integrita zariadenia, neodstranujte ochranné kryty namontované
z vyroby a neuvolfujte Ziadne skrutky.
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h)

V)
w)
X)

y)

2)

aa)

A

Pri preprave a manipuldcii so zariadenim medzi skladom a miestom urcenia dodrziavajte
zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci pre manualnu prepravu, ktoré platia v
krajine, kde sa zariadenie bude pouZivat.

Pocas prace zariadenim nehybte, neupravujte ho ani neotacajte.

Pocas pouzivania nenechdvajte toto zariadenie bez dozoru.

Zariadenie pravidelne Cistite, aby ste zabranili usadzovaniu odolnych necist6t.

Nepracujte sucasne na dvoch obrobkoch.

Zariadenie nie je hra¢ka. Cistenie a Gdribu nesmu vykonavat deti bez dozoru dospelej osoby.
Je zakdzané zasahovat do zariadenia s cielom zmenit jeho parametre alebo konstrukciu.
Zariadenie uchovavajte mimo dosahu zdrojov ohna a tepla.

Neprekracujte maximalny povoleny prevadzkovy tlak!

Nezakryvajte vetracie otvory!

Pred konzumaciou vakuovo baleného jedla skontrolujte, ¢i nie je napriek baleniu pokazené.

Bezpecné skladovanie potravin prebieha pri nizkych teplotdch (odporucana skladovacia
teplota <4 °C). Pre dlhodobé skladovanie musia byt potraviny po zabaleni zmrazené.

Neskladujte potraviny s pouZitim vakua a neskladujte potraviny s ddtumom spotreby.

Zariadenie pripajajte iba k uzemnenym zdrojom napdjania. Na pripojenie zariadenia
nepouZivajte predlZovacie kable.

PouZivajte vrecka a prislusenstvo uréené na vakuové balenie.
Vyrobky s kratkou trvanlivostou by sa mali zmrazovat, neodporuca sa ich vakuové balenie.
Medzi jednotlivymi pouZitiami zariadenia sa odporuca robit 20-sekundové prestavky.

Nedotykajte sa tesniaceho pasika! Pri vkladani/vyberani vakuového vrecka budte obzvlast
opatrni.

“SEAL” Aby ste predisli popalenindm ruk, stlaéte tlacidlo. Zariadenie sa v tomto reZime
nezahrieva.

Neotvarajte kryt nasilim. Ak pri pokuse o otvorenie veka narazite na odpor, pockajte, kym sa
tlak nestabilizuje.

POZOR! NAPRIEK BEZPECNEJ KONSTRUKCII ZARIADENIA A JEHO OCHRANNYM PRVKOM, AKO
A) POUZITIU DALSICH PRVKOV CHRANIACICH OBSLUHUJUCU OSOBU EXISTUJE PRI POUZiVANi
ZARIADENIA MIERNE RIZIKO NEHODY ALEBO PORANENIA. PRI POUZiVANI ZARIADENIA BUDTE
OSTRAZITi A POUZIVAJTE ZDRAVY ROZUM.
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4. Pokyny na pouzivanie

Zariadenie je uréené na vakuové balenie potravin pomocou odsavania vzduchu z tesného vrecka a po
jeho zataveni.

Vyrobok je uréeny len na domace pouZzitie.
Pouzivatel je zodpovedny za akékolvek Skody sposobené nelimyselnym pouzivanim zariadenia.
4.1. Popis zariadenia

41.1. Prehlad produktu
RCVG-40

[
CA:

1) Ovladaci panel

2) Rukovat
3) Kryt

4) Notzicka

5) Ventilator
6) Utahovaci pasik

7) Tesnenie vakuovej komory

8) Vakuova komora
9) Tesniaci pasik

RCVG-41
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1) Ovladaci panel

2) Ventilator
3) Nozicka
4)  Kryt
5) Utahovaci pasik
6) Spona
7) Tesnenie vakuovej komory
8) Vakuova komora
9) Objimka spony
10) Tesniaci pasik
4.1.2. Ovladaci panel

RCVG-40
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=9 =10 =11

POWER ONJOFF MARINATE SORY 7 lﬂ.-PLL I.',_E €
aLEAl

1) Automatické vakuové balenie
2) Zatavenie vrecka
3) Zobrazenie priebehu procesu
4) PrediZenie ¢asu zatavenia
5) Skratenie Casu zatavenia
6) Tlacidlo signalizacie prevadzky
7) ON/OFFtagidlo
8) ReZim marinovania
9) Odsdavanie vzduchu z prislusenstva
10) Pulzacny reZim balenia
11) Normalny reZim zatavovania

RCVG-41
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Automatické vakuové balenie
2) Zatavenie vrecka
3) Zobrazenie priebehu procesu
4) PredlZenie ¢asu zatavenia
5) Skratenie Casu zatavenia
6) Tlacidlo signalizacie prevadzky
7) ON/OFFtlagidlo
8) ReZim marinovania
9) Odsdvanie vzduchu z prislusenstva

10) Pulzacny rezim balenia

4.2. Priprava na pouzitie
4.2.1. Umiestnenie spotrebica

Teplota prostredia nesmie byt vyssia ako 40 °C a relativna vlhkost by mala byt nizsia ako 85 %.
Zabezpecte dobré vetranie miestnosti, v ktorej sa zariadenie pouziva. Medzi kazdou stranou
zariadenia a stenou alebo inymi predmetmi by mala byt vzdialenost aspori 10 cm. Zariadenie by
sa malo vidy pouzivat na rovnom, stabilnom, ¢istom, ohriovzdornom a suchom povrchu a malo
by byt mimo dosahu deti a 0s6b s obmedzenymi mentalnymi a zmyslovymi funkciami. Zariadenie
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umiestnite tak, aby ste mali vidy pristup k zastrcke. Napajaci kdbel pripojeny k zariadeniu musi
byt riadne uzemneny a musi zodpovedat technickym Gdajom na stitku vyrobku.

Pred prvym pouzitim zariadenie a vSetky jeho sucasti rozoberte a vycistite.
4.2.2. Obarenie

Zeleninu by ste mali pred vakuovym balenim obarit. Tento proces zastavi u¢inok enzymov, ktoré
ovplyviuju stratu chuti, farby a textury.

Postupujte podla nasledujucich krokov na obarenie:

1) VloZte zeleninu do vriacej vody alebo do mikrovinnej rury, kym nie je uvarena, ale stale
chrumkava.

2) Ponorte zeleninu do studenej vody, aby ste zastavili proces varenia.
3) Pred védkuovym balenim zeleninu osuste (napr. papierovou utierkou).

4) Kapustovd zelenina (brokolica, klicky, kapusta, karfiol, kel, repa) pocas skladovania
prirodzene uvoltiuje plyny. Preto sa po obareni musi skladovat iba v mraznicke.

4.3. Pouzivanie zariadenia
43.1. Spustenie zariadenia
1) Pripojte napajaci kabel.
a) Odstrante féliu z kabla.

b) Zasunte 3-kolikovy koniec do zasuvky na boku zariadenia [1].

2) Pripojte zariadenie k zdroju napdjania.

a) Zapojte napajaci kabel do zasuvky.
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3) ON/OFFstlagte tlatidlo. Zobrazi sa posledny ulofeny &as zvarania. Spusti sa ventilator. Po
10 mindtach necinnosti sa displej vypne a ventildtor prestane pracovat.
4) Vyberte pozadovanu funkciu.

4.3.2. Funkcie zariadenia

43.2.1. Véakuové balenie s féliou

a) Vyberte kotuc s féliou vhodnej Sirky.

b)  Umiestnite zaciatok félie pozdi? zvaracieho pasika a zatvorte kryt.

c) “SEAL”Stlatte tla¢idlo. Zariadenie bude po¢itat kroky od 9 do 0, kde 0 znamen3, Ze zvaranie
je dokoncené.

d) ON/OFF stjagenim tlagidla proces zastavite (ak je to potrebné).

e) Po dokonceni procesu sa kryt automaticky otvori. Potom odstrarite rolku félie a skontrolujte
kvalitu zvaru.

f) Ak je zvar spravny, prispdsobte velkost folie balenému produktu. Nechajte 4,5 cm volného
priestoru a féliu odrezte.

g) Po vloZeni produktu do félie postupujte ako pri vakuovom baleni s vreckami (polozka 2
nizsie).

4.3.2.2. Vakuové balenie s vakuovymi vreckami:

a) Vyberte vhodné vakuové vrecko.

b) VloZte produkt do vrecka.

¢) Vo vnutri vrecka nechajte 4,5 cm volného priestoru.

d) Jeden koniec vrecka umiestnite pozdiz tesnenia vakuovej komory.

e) Zatvorte kryt.

f)  “START”Stlatte tladidlo. Zariadenie spusti cyklus vakuového balenia. Displej zatne pocitat
fazy od 9 do 0, kde 0 znamena koniec procesu.

g) Po dokonceni procesu zariadenie automaticky spusti cyklus zvarania.

h) Po dokonéeni sa kryt otvori. Potom vrecko vyberte a skontrolujte kvalitu zvérania. “SEAL”V
pripade potreby cyklus zvdrania zopakujte (pomocou tlacidla).

4.3.2.3. Funkcia pulzného vakuového balenia.

Vakuové balenie a vysoky tlak mozu viest k zni¢eniu chulostivych produktov. Pre takéto produkty
sa odporuca funkcia pulzného vakuového balenia, pretoze umoznuje kontrolu ¢asu a hodnoty
vakua, ¢im sa zabrani rozdrveniu produktu. Tuto funkciu je mozné pouzit na balenie $tavnatych
produktov, aby sa zabranilo stlaeniu tekutin a vysuseniu produktu.

a)
b)

c)

Vyberte vhodné vdkuové vrecko.

VloZte produkt do vrecka.

Vo vnutri vrecka nechajte 4,5 cm volného priestoru.
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d)

f)

g)

h)

Jeden koniec vrecka umiestnite pozdiz tesnenia vakuovej komory.
Zatvorte kryt.
“PULSE” statte tlagidlo. Zariadenie spusti cyklus vakuového balenia.

”PULSE"Opétovn\’/m stlacenim tlacidla cyklus zastavite, ¢im sa umozni znizenie podtlaku a

spomali proces. "PULSE”Opétovn{/m stlacenim tlacidla obnovite prevadzku. Opakujte, kym
nedosiahnete pozadovany ucinok. Cim je produkt jemnejsi, tym castejsie sa proces zastavuje
a je potrebné ho obnovit.

“SEAL” Po dosiahnuti poZadovaného uginku stla¢te tlagidlo na uzavretie vrecka.

Po dokonceni sa kryt otvori. Potom vyberte vrecko a skontrolujte kvalitu utesnenia. V
pripade potreby cyklus utesnenia zopakujte.

4324, Vakuové balenie do nadob

a)

b)

c)

e)

f)

g)

Vlozte vyrobok do vakuového vrecka.

Uistite sa, Zze veko nadoby je suché a Zze v otvoroch vo veku a na vrchnej ¢asti nadoby nie su
Ziadne omrvinky ani necistoty. Zatvorte nadobu.

Na veku nadoby sa nachadza gombik. Otocte ho do polohy pre odsavanie vzduchu (lisi sa to
v zavislosti od nadoby).

Pripojte dalsSiu hadicu zo zasuvky v zariadeni [1] do zdsuvky v nadobe.

“ACCESSORY” Stla¢te tlacidlo. Jemne stlaéte veko nadoby. Zariadenie spusti odsavanie
vzduchu.

Po dokonceni procesu sa zariadenie automaticky prepne do pohotovostného rezimu.

Otocte gombik na veku nadoby do polohy zodpovednej za blokovanie vstupu/vystupu
vzduchu.

Odpoijte hadicu.
Nadobu uchovavajte v chladnicke.

Ak chcete nadobu otvorit, otoéte gombik na veku nadoby do polohy zodpovednej za
otvaranie.

UPOZORNENIE! Po vyprazdneni nadoby od produktu ju dékladne vyc¢istite. Cistd vakuovd nadobu
je mozné opakovane poufzit.

4.3,2.5. ReZim marinovania
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ReZzim marinovania potravin pomocou vdkuovej nadoby sa vykonava v dvoch cykloch: rychle
marinovanie (15 min.) a normdlne marinovanie (27 min.). Funkcia spociva v striedavom
opakovani cyklu nasavania vzduchu a nasledného vypustania vzduchu do nadoby, ¢im sa
zabezpecdi optimdlna Uroven nasytenia marinddou v ¢o najkratSom case.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

m)

VloZte vyrobok do vakuového vrecka.

Uistite sa, Ze veko nadoby je suché a Ze v otvoroch vo veku a na vrchnej ¢asti nadoby nie su
Ziadne omrvinky ani necistoty. Zatvorte nadobu.

Na veku nadoby sa nachadza gombik. Otocte ho do polohy, ktora slUzZi na otvorenie privodu
vzduchu.

Pripojte dalSiu hadicu zo zasuvky v zariadeni [1] k zadsuvke v nadobe.

“MARINATE” Stlaéte tladidlo. Vyberte poZadovany cyklus: rychly (stlaéte tladidlo iba raz),
normalny (stlacte tlacidlo dvakrat). Zvoleny cyklus sa zobrazi na displeji: 1 — rychle
marinovanie, 2 — normalne marinovanie.

“START” stlatte tlacidlo. Jemne stlatte veko nadoby.

Zariadenie zacne pocitat fazy od 5 do 0, kde 0 znamena koniec procesu. Odsavanie sa v
pripade rychleho marinovacieho cyklu ukonc¢i po 4 mindtach a v pripade normalneho
marinovacieho cyklu po 8 minutach.

Po ukonceni odsdvania sa odsdvany vzduch vo forme marinovaného nalevu dostane do
nadoby. Displej za¢ne poditat fazy od 5 do 1. Pocitanie sa ukonéi po 30 sekundach.

Zariadenie znovu spusti odsavanie vzduchu.
Vyssie opisané cykly sa budu opakovat, kym sa nedokondi rezim marinovania.
Po dokonéeni marinovania sa na displeji zobrazi hodnota 0.

Otocte gombik na veku nadoby do polohy zodpovednej za zatvorenie privodu/vyvodu
vzduchu.

Odpojte hadicu.

43.2.6. Zatvéranie otvorenych flia$ vakuovym uzaverom

Funkcia uZito¢na pre otvorené flase s vinom, jedlym olejom, dZzdsom atd"

a)

b)

Flasu uzavrite vakuovym uzdverom. Medzi spodnou c¢astou uzdveru a povrchom kvapaliny
vo flasi nechajte minimalny priestor 2,5 cm.

Pripojte dalSiu hadicu zo zasuvky v zariadeni [1] k zdsuvke v uzdvere.
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c) “ACCESSORY” stlacte tlacidlo. Zariadenie zagne odstrafiovat vzduch z fla3e.

d) Po dokonceni procesu sa zariadenie automaticky prepne do pohotovostného rezimu.

e) Odpojte hadicu.

f)  Flasu skladujte vo zvislej polohe. Uistite sa, Ze kvapalina vo flasi neprichadza do kontaktu s
uzaverom.

g) Ak chcete fladu otvorit, odstrarite uzaver.

43.2.7. Normalne uzatvaranie

Funkcia je uZito¢na, ked vakuové uzatvaranie nie je potrebné.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Nastavte Cas uzatvarania pomocou tlacidiel ,+“ a ,—".
“IMPULSE SEAL” stlac¢te tla¢idlo.

Koniec vrecka umiestnite pozd(? tesniaceho pasika.
Zatvorte kryt a jemne pritlacte.

Zariadenie zalne automaticky tesnit. Displej za¢ne odpoditavat ¢as od zaciatku do 0, ¢o
znamena koniec procesu.

Otvorte kryt a skontrolujte kvalitu tesnenia.

ON/OFF stlagenim tlagidla ukongite bezny rezim tesnenia.

POZNAMKA: V pripade velkého poétu uzatvaracich vreciek sa odporiéa nastavit ¢as uzatvarania
¢o najkratsi, aby sa zabranilo prehriatiu alebo roztaveniu vrecka.

4.3.3. Informacie o vakuovom prisluSenstve

433.1. Vékuové nadoby

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

Povolené su iba nadoby uréené na prevadzku pod tlakom. Iné nekompatibilné nadoby sa
mozu poskodit.

Pred vloZzenim do nadoby nechajte vyrobok vychladnut.

vakuovej nadobe je -18 °C.

Niekolko sekind pred zacatim odsavania vzduchu z nadoby jemne zatlacte na veko nadoby
pre lepsi ucéinok.

Veko nadoby nie je mozné vlozit do mikrovinnej rury ani do umyvacky riadu. Musi sa umyt
ruéne. Samotnu nadobu je mozné umyvat v umyvacke riadu a vlozit do mikrovinnej rary, ak
nastavena teplota nepresiahne 100 °C.

Ak sa do spojovacej hadice s vakuovacim zariadenim dostane tekutina alebo omrvinky
produktu, oplachnite ju teplou vodou. Pred Cistenim sa uistite, Ze hadica nie je pripojend k
zariadeniu ani k nadobe.

Praskové alebo granulované produkty by mali byt pred odsavanim prikryté papierovou
utierkou, aby sa zabranilo vniknutiu ¢astic produktu do systému.
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h) Na konzervovanie vyrobkov nepouZivajte vakuovu nadobu.
43.3.2. Vakuové vreckd
a) Vyrobky uréené na balenie do vakuovych vreciek by mali byt ¢o najcerstvejsie.

b) Jemné a vihké produkty by sa mali pred vakuovym balenim zmrazit. Produkty ako méso,
bobulové ovocie alebo chlieb je mozné zmrazit 24 hodin pred balenim. Odporuca sa, aby
produkt pred vakuovym balenim stuhol.

c) Nezmrazené méaso by sa malo pred balenim vloZit do papierovej utierky. Tym sa zabrani
vysychaniu produktu.

d) Tekuté produkty, ako su polievky, gulas alebo dusené jedla, by sa mali pred balenim mierne
schladit a zmrazit v miske alebo na miske na ad.

e) Produkty s ostrymi hranami, ako su kosti, ryza a cestoviny, by sa mali pred balenim zabalit
do papierovej utierky, aby sa predislo dieram vo vrecku.

f)  Vékuové vrecka su opakovane pouZitelné produkty. MoZu sa vlozit do vriacej vody alebo do
mikrovinnej rury, ale takéto vrecka by sa uz nemali pouzivat na vdkuové opatovné balenie,
rovnako ako vrecka, ktoré sa pouzivali na skladovanie ryb alebo klzkych a mastnych
produktov.

g) Nezabudnite pred vakuovym balenim obarit zeleninu.
43.4. Skladovanie potravin

Tabulka 2: Doba skladovania potravin

. Skladovanie
Skladovanie vakuovo , , .
, , vakuovo balenych Beziné
Produkt balenych vyrobkov v X .
- vyrobkov v skladovanie
mraznicke .y
chladnicke
Hovadzie a telacie
1-3 rok
méaso 3 roky 1 mesiac 1-2 tyzdne
Mleté maso 1 rok
Bravcové maso 2-3 roky 2-4 tyzdne 1 tyzden
Ryby 2 roky 2 tyzdne 3-4 dni
Hydina 2-3 roky 2-4 tyZzdne 1 tyzden
Udené méaso 3 roky 6-12 tyzdriov 2-4 tyzdne
Cerstvé obarené » .
vyrobky 2-3 roky 2-4 tyZzdne 1-2 tyZzdne
Ovocie 2-3 roky 2 tyzdne 3-4 dni
Tvrdy syr 6 mesiacov 2-4 dni
- 6-12 tyzdn
Udeniny Neodporuca sa yzdnov 1-2 tyZzdne
Cestoviny 6 mesiacov 2-3 tyZzdne 1 tyzden
4.3.5. Iné pouzitie vakuového baliaceho stroja

435.1, Studeny obklad
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a) Naplnte vakuové vrecko do polovice vodou.
b) Pridajte niekolko lyzic liehu.

c) Vrecko uzavrite (bez odsavania vzduchul!).
d) VloZte do mraznicky.

e) Alkohol zabranuje zamrznutiu vody. Vdaka tomu mbdZete po vybrati z mraznicky ziskat
flexibilny chladiaci obklad na bolestivé zranenia.

4.35.2, Organizér

Malé predmety, ako su skrutky, kryty atd., je moZné tiez vakuovo balit, ¢o umozni udrZiavat
poriadok napr. v gardzi a zabrani strate malych dielov.

435.3. Zabrariuje oxidacii

Tato funkcia udrZi striebro, ako napriklad vakuovo balené Sperky, v dobrom stave a zabrani jeho
zaSpineniu.

4354, Spoloénik na cesty

Pred dlhsou cestou si mdZete zbalit hotové jedla so sebou, ako aj malé uZitoéné predmety, ako su
zapalky alebo mapa, ktoré pri vakuovom baleni nezmoknu.

4.4, Cistenie a Udrzba

4.4.1. VSeobecné pokyny

a) Pred kazidym dcistenim, nastavovanim a vymenou prislusenstva alebo v pripade, Ze sa
zariadenie nepouziva, odpojte sietovl zastréku a nechajte zariadenie Uplne vychladnut.

b) Pred Cistenim alebo odloZenim zariadenia ho vZdy odpojte od elektrickej siete.

c¢) Na cistenie povrchu pouzivajte len nekorozivne Cistiace prostriedky.

d) Naumyvanie zariadenia pouzivajte len jemné Cistiace prostriedky vhodné pre potraviny.
e) Po vydisteni zariadenia je potrebné vsetky casti pred dal$im pouzitim Uplne vysusit.

f)  Pristroj skladujte na suchom a chladnom mieste, bez pristupu vihkosti a priameho slnecného
Ziarenia.

g) Zariadenie sa musi pravidelne kontrolovat, aby sa overila jeho technicka efektivnost a zistilo
sa pripadné poskodenie.

h) Na Cistenie pouzivajte makku handricku.

i) Na distenie nepouZivajte ostré a/alebo kovové predmety (napr. drotenu kefu alebo kovovu
$pachtlu), pretoze by mohli poskodit povrchovy material spotrebica.

j)  Zariadenie necistite kyslou latkou, prostriedkami na lekarske ucely, riedidlami, palivom,
olejmi alebo inymi chemickymi latkami, pretoZze by mohlo déjst k jeho poskodeniu.
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k) RCVG-41ly pripade modelu je moiné odstranit tesnenie vedla komory, aby sa utreli tekutiny
a zvysky, ktoré mohli uniknat z vakuového vrecka pocas balenia.

4.4.2. Vymena pasky na zvaracej liste

Nastroje potrebné na vymenu: vysokoteplotna paska, pinzeta, plech s hrdbkou 0,8 mm alebo
drazkovaci mierka.

a) Pinzetou zdvihnite pdsku na jednom konci.

b) Pasku Uplne odstranite.

c¢) Skontrolujte, ¢i na mieste, kde sa nachadzala paska, nezostalo nejaké lepidlo. V pripade
potreby lepidlo odistite napriklad handrickou namocenou v alkohole.
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d) Novu pasku nalepte tak, aby prifnula k zvaraciemu pdasu a vyhladte miesto, kde sa nachadza
vykurovaci drét. Koncoch pasky nemusia byt pevne prilepené. Na oboch koncoch nechajte
priblizne 10 — 15 mm volnej pasky.

e) Na vloZenie pasky do Strbin na oboch koncoch vykurovacieho kabla pouzite tenky plech
alebo drazkovany merac¢ s hrubkou 0,8 mm a Sirkou 10 mm. Davajte pozor, aby ste
nepouzivali prili$ velku silu, pretoze by to mohlo spdsobit prepichnutie pasky.
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f)  Vyhladte vSetku péasku, aby ste odstranili vzduchové bubliny, a uistite sa, Ze je paska dobre

pripevnena.

7

4.4.3. RieSenie problémov

Tabulka 3: Riesenie problémov

Problém Mozna pricina RieSenie

“gn “EQM [ “E3” Vypnite zariadenie a odpojte ho
od zdroja napdjania. Pred

restartovanim zariadenia

pockajte aspon 20 minut.

RCVG-41Na displeji sa | Zariadenie je prehriate.
zobrazuje (pre model ).

Skontrolujte stav a pripojenie

Chyba pripojenie k zdroju napdjacieho kabla.
Zariadenie sa nezapne. | napajania alebo je Utiahnite zastrcku alebo
poskodeny napajaci kabel. vymente kabel v zavislosti od
poruchy.

Koniec vakuového vrecka nie
Zariadenie nechdva vo | je vo vakuovej komore alebo | Uistite sa, Ze vrecko je spravne
vakuovom vrecku vela | nie je rovhomerne vloZené. Vycistite zariadenie
vzduchu. umiestneny. Znecistené alebo vrecko vymerite.
zariadenie alebo vrecko.
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Vrecko nie je tesné.

Ostré hrany produktu by
mohli vrecko prepichnut.

Vrecko vymerite a zopakujte
proces vakuovania.

Ovocie/zelenina je
pokazené.

Potraviny nie su spravne
obarené alebo zmrazené
(produkuju plyn).

Otvorte vrecko a spotrebujte
produkty, ak su vhodné na
konzumaciu, alebo ich
zlikvidujte. Uz ich znovu nebalte.

Zariadenie neodsava
vzduch z vdkuovych
nadob.

*  Chybné pripojenie
hadice.

*  Chybné nastavenie
gombika vo veku

nadoby.

*  Vnadobe nie je volny
priestor.

*  Poskodend
nadoba/veko

¢ Skontrolujte pripojenie
hadice a v pripade potreby
ho zatlacte.

*  Nastavte gombik do
spravnej polohy.

*  Vyprazdnite nadobu, kym
neziskate potrebny volny
priestor.

e Vratte nddobu/veko.

44.4. Likvidacia pouZitych zariadeni

Toto zariadenie nevyhadzujte do komundlneho odpadu. Odovzdajte ho na recyklachom a
zbernom mieste elektrickych zariadeni. Skontrolujte symbol na vyrobku, v ndvode na obsluhu a
na obale. Plasty pouzité na vyrobu zariadenia sa m6zu recyklovat v stlade s ich oznaéenim. Ak sa
rozhodnete zariadenie recyklovat, vyznamne prispievate k ochrane nasho Zivotného prostredia.

Informdcie o miestnom recyklacnom zariadeni ziskate od miestnych Uradov.
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A

ToBa pbKOBOACTBO 33 NOTpebuTenn e npeseaeHoO ¢ NOMOLLTa Ha MallMHEH npeBoA. MNonoxuamn cme
BCMYKM YyCUAUSA, 3a [a rapaHTMpamMe TOYHOCTTa Ha MpeBoda, HO MOJA, 0bbpHeTe BHMMaHUe, 4ye
dBTOMATU3UNPaHUTE NpeBOoaAUN He Ca I'IedeEKTHVI N He Ca npeaHa3HadYeHU [Oa 3aMeHAT 4YoBellKuTe
npesogaun. OdumumanHaTa Bepcus Ha PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENN € Ha aHIIUACKN e3UK. BCUUKM
Pa3nKKU Mexay npeseaeHaTa BEPCUMA U OPUTMHANHUA aHT/IMACKN e3MK He ca NPaBHO 06Bbp3BaLUMU.
AKO MMaTe BbMNPOCK OTHOCHO TOYHOCTTA Ha MpPeBoAa, MO, BUMKTE aHINMINCKATA Bepcusa, KOATo e
odnumnanHata pedepeHTHa. [loBeye e€3UMKOBM BEPCMM Ca AOOCTbMHU MNPU  MOUCKBAHE u4pes
info@expondo.com.

1. TexHUYyecKn aaHHU

Tabauya 1: TexHu4ecku OAHHU HA NPodykma

OnucaHue Ha NapameTbpa CTOMHOCT Ha NnapameTbpa
Mme Ha npoayKTa BaKyymHO onakosbYHa MalluHa
Mogen RCVG-40 \ RCVG-41
HomuHanHo HanpexeHue [V~] / yecToTa 230 /50
[Hz]
HomwnHanHa mouwHoct [W] 475

Knac Ha 3awmTa |
MaKcrMmanHa WwupuHa Ha

ponkata/¢ponnorto/3aneyaTsaHeto [mm] 310
BakyymHo HansraHe [mbar] -942 (nBoiiHa -968 (aBoliHa
BaKyyMHa nomna c BaKyyMHa nomna c
MoTop) MoTOp)
Pasmepyt [LIMpYHa X ABIBOUMHA X 280 x 385 x 110 275 x 285 x 110
BUCOYMHA; MM]
Terno [Kr] 4,6 4,2

2. Obuwo onucaHue

PbKoBOACTBOTO 3a noTpebutena e npegHasHavYeHo Aa NomorHe 3a 6esonacHaTta M 6e3npobiemHa
ynoTpeb6a Ha ycTpoicTBoTo. MpoayKTbT € NpoeKTUpaH U Npou3BefeH B CbOTBETCTBME CbC CTPOrU
TEXHWYECKM YKa3aHUsA, KaTo ce M3N0a3BaT HaN-CbBPEMEHHU TEXHOIOMMU U KOMNOHEHTU. OCBEH TOBA,
TOI € NpoM3BeAeH B CbOTBETCTBME C Hali-CTPOrMTE CTaHAAPTM 32 KayecTBo.

HE U3NON3BAMTE YCTPOUCTBOTO, AKO HE CTE MPOYENU U PA3EPAZIM BHUMATE/IHO TOBA
PHbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENA.

3a fa yBeAUUMTE KMBOTA HA YCTPOWCTBOTO M Aa ocurypute besnpobiemHa paboTta, M3non3BaiTe ro B
CbOTBETCTBME C TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENA U PeAOBHO M3BbPLUBAMTE 3a4a4M NO NOAAPBIKKA.
TexHMYeckuTe AaHHW M chneundrKaumm B TOBa PHLKOBOACTBO 3a NoTpebuTens ca aKTyasHu.
Mpoun3BoaUTENAT CM 3anas3sa NPaBOTO Aa NPaBu MPOMEHMU, CBbP3aHN ¢ NogobpABaHe Ha KayecTBoTo.
YCTPOMCTBOTO € MPOEKTUPaHO Aa Hamanu A0 MUHUMYM PUCKOBETE OT LWYMOBM €MWUCMM, KaTo ce
B3emart npeasua TEXHONOTMYHUAT NPOrpPec M Bb3MOXKHOCTUTE 33 HaMaNfBaHe Ha WyMma.
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2.1. JlereHpa

OnucaHue

MpoayKTbT OTroBapA Ha CbOTBETHUTE CTaHAAPTH 3a 6e3onacHocT.

MpoyeTeTe MHCTPYKUMNUTE Npean ynotpeba.

MpoayKTHT TpAbBa Aa b6bae peumKanpaH.

NPEAYNPEXAEHUE! unn BHUMAHUE! unn 3BANOMHETE! Mpunoxxkumo
33 JajeHaTa cuTyaums.
(06w, npeaynpeanTeneH 3Hak)

BHUMAHMUE! MNpeaynpexkaeHue 3a Tokos yaap!

BHMUMAHME! OnacHocT oT cMayKkBaHe Ha pbKaTal

YcTponcTBo 3a 3awwmTa Knac | ¢ ABoiHa nsonauus.

BHUMAHME! lopela noBbPXHOCT, PUCK OT U3rapAaHUAl

MN3nonsBalite camo Ha 3aKpuUTO.

DRI BB B 12ORE

A\

MONA, OBbPHETE BHMMAHMWE! YEPTEXMUTE B TOBA PbLKOBOACTBO CA CAMO C
UNIOCTPATUBHA LEN WU B HAKOM [AETAMAM MOME [A CE PA3/IMYABAT OT
DEWUCTBUTENHUA NPOAYKT.

3. be3sonacHocT npu ynotpeba

A

BHUMAHUE! NPOYETETE BCUYKWU NPEAYNPEXAEHMA 3A BE3ONACHOCT U BCHUYKU
MHCTPYKUMU. HECNA3SBAHETO HA NPEAYNPEXAEHNATA U UHCTPYKUUUTE MOE OA NOBEAE
[0 TOKOB YAAP, MOXAP U/UNN CEPUO3HU HAPAHABAHUA MU AOPU CMDBPT.

TepMuHUTE ,YCTPONCTBO” UAK ,,MPOAYKT” Ce U3N0N3BAT B NpeaynpexXaeHUATa U MHCTPYKLMUTE, 33 A3
ce oTHacAT Ao:

BakyymHa onakoBbyHa mallnHa
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3.1.

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

e)

EnekTpunuyecka 6esonacHocT

LLlencensbT TpabBa Aa NnacBa Ha KOHTaKTa. He moauduumpaitTe wencena no HUKaKbB HAUMH.
M3Mnon3BaHETO Ha OPUTMHANHU LLENCenn U CbOTBETCTBALM KOHTAKTU HamaisaBa puUcKa OT
TOKOB yaap.

MN3b6AareaiiTe AOKOCBaHe HA 3a3eMeHM e/IEMEHTU KaTo Tpbbu, oTonauTenHu ypeau, 6onepu
N xnagunHnum. CobluecTsyBa NOBULWEH PUCK OT TOKOB y/Aap, aKo 3a3eMeHOTO YCTPOMCTBO €
M3I0XKEHO Ha AbXKA, BAM3A B AMPEKTEH KOHTAKT C MOKpPa NOBBPXHOCT MAM paboTn BbB
BNaxkHa cpepna. lMonagaHeTo Ha BOAa B YCTPOWMCTBOTO yBe/AMYaBa pPUCKa OT nosBpeda Ha
YCTPOMCTBOTO M OT TOKOB yAap.

He poKocBanTe yCTPOIMCTBOTO C MOKPU UAN BAAXKHU pPbLLE.

M3non3BanTe Kabena camo no npegHasHadyeHne. HMKora He ro M3nos3BaiiTe 3a HOCEHE Ha
YCTPOWCTBOTO MAM 33 U3AbPNBaHE Ha LWencena OT KOHTakTa. [pbxkTe Kabena paney ot
M3TOYHMLM Ha TOMJMHA, MAcno, ocTpu pbboBe MAM ABMKewm ce YacTu. lMospeaeHn uam
3anneTeHu Kabenu ysesMyaBaT prcKa OT TOKOB y4ap.

AKO 13M0/13BaHETO Ha YCTPOMCTBOTO BbB BAaXKHa cpeda He MoXe aa ce usberHe, Tpabsa aa
ce 13Mno/3Ba YCTPOMCTBO 3a ocTaTbueH ToK (RCD). MsnonssaHeTo Ha RCD Hamansasa puUcKa ot
TOKOB yaap.

He uv3nonsBaiiTe yCTPOMCTBOTO, aKO 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpedeH WMAM MOKasBa
ouYeBMAHM NPU3HaLM Ha M3HocBaHe. MoBpeaeH 3axpaHBall Kaben Tpabea ga 6bae cMeHeH
OT KBanMduUuMpaH eNnekTPOTEXHUK NN CEPBU3EH LEHTbP HA NPOU3BOAUTENA.

3a aa nsberHeTe TOKOB yAap, He NoTanaiTe Kabena, wencena wan ycTpomcTBOTO BbB BOAA
WKW Apyrv TeYHoCTU. He M3non3BainTe yCTPOMCTBOTO BbPXY MOKPU MOBBPXHOCTM.

BHUMAHUE! OMNACHOCT 3A WMBOTA! o Bpeme Ha NOYMCTBAHE HUKOra He noTanAnTe
YCTPOMCTBOTO BbB BOAA MU APy TEYHOCTHU.

BesonacHocT Ha paboTHOTO MACTO

YBepeTe ce, Ye paboOTHOTO MACTO € YUCTO M Aobpe ocBeTeHO. Pa3xBbpAsHOTO MAW OO
ocBeTeHO paboTHO MACTO MOXe Aa AoBede A0 3/10Moayku. OnuTaiite ce ga mucaute
npeasapuTesnHo, Aa HabnlogasaTe KakBo ce C/1yyBa v Aa M3M0a3BaTe 34paBuA Pasym, Korato
paboTuTe c ycTpoMncTBOTO.

AKO OTKpueTe nosBpega Wau HenpaBuaHa paboTta, He3abaBHO M3KAKOYETE YCTPOMCTBOTO U O
[OOKNagBaiiTe Ha pbKoBoanuTen bes 3abassHe.

AKO He CTe CUTypHW Aann yCTPOMCTBOTO paboTu NpPaBMAHO MAM aKO OTKpUeTe MnoBpeaa,
MOJIA, CBbP¥KETE Ce CbC CEPBU3HUA LeHTbP Ha NPOM3BOAUTENS.

CaMO CepBM3HMAT LEHTbP Ha MPOU3BOAUTENA MOMKE [a M3BbplIBA PEMOHTM Ha
YCTPOMCTBOTO. He ce onuTBaiTe Aa U3BbpLIBaTE PEMOHTU camu !

B cnyyait Ha noxkap, M3NoA3BaiTe NOXKaporacuTen C Npax uau BbraeposeH anokeug, (CO2)
(npepHasHaueH 33 ynotpeba C eNeKTPUYECKM YCTPOMCTBA NOA HanpelkeHwe), 3a Aa ro
noTywmure.
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f)

g)

h)

i)
k)

A

Ha peua vauM HeynbaHOMOULIEHM fMua e 3abpaHeHo Aa BAM3aT Ha PaboTHOTO MACTO.
Pa3ceiiBaHeTO MOMKe fa AoBege A0 3aryba Ha KOHTPO Hag YCTPOMCTBOTO.

PeposHo HpOBepﬂBaVITe CbCTOAHMETO Ha eTuKeTuTe 3a be3onacHocT. AKO eTUKeTuTe ca
HEeYyeTInBH, Te Tpﬂ6Ba Aa 6'b,£l,aT CMEHEHMU.

Mons, nasete ToBa PbKOBOACTBO 3a 6bAelum CrnpaBKK. AKO TOBa YCTPOMCTBO Ce npeaasa Ha
TpeTa cTpaHa, pPbKOBOACTBOTO TPA6Ba Aa 6bae NpeaaneHo 3ae4HO C Hero.

CbxpaHABalTe ONaKOBBUYHUTE €/IEMEHTU U MaJIKUTE MOHTaMKHU YacTU Ha MACTO, HEAOCTbMHO
3a geua.

[pbKTe yCTPOMNCTBOTO Aasey OT AeLa U SKUBOTHM.

AKO TOBa YCTPOMCTBO Ce M3M0n3Ba 3aeAHO C Apyro obopyasaHe, TpAbBa Aa ce cnassaT U
OCTaHaNTe MHCTPYKLMM 33 ynoTpeba.

3ANOMHETE! KOrATO U3MNON3BATE YCTPOMCTBOTO, NPEAMA3BAWTE AELIATA U OPYTUTE

CTPAHUYHU TULA.

3.3. JlnyHa 6e3onacHocT

a) He wu3nonsBanTe YCTPOWCTBOTO, KOraTo CT€ YMOPEHW, 6ONAHU UAM noa BAUAHMETO Ha
a/IKOX0/1, HAPKOTULIM MU NNeKapCTBa, KOUTO MOraT 3HaYMTEeNHO Aa B/oLIAT cnocobHOCTTa 33
paboTa c ycTpoicTBoTO.

b) VYcTpolicTBoTO MOXe Aa ce M3non3Ba camo OT GM3UYECKU FOAHM /MLa, KOUTO ca CnocobHu
Oa 6opaBAT Cc Hero, ca NPeMUHaAN NoAXo4ALW0 obyyeHMe, ca 3aNno3HaTU C TOBA PbKOBOACTBO
1 ca oby4yeHun B ob6nacTTa Ha 34paBOCNOBHUTE M Be30nacHU yCA0BUSA Ha TpyA,

c¢) HKorato paboTute C YCTPOKMCTBOTO, M3NON3BaiTe 34paB pasym M 6baere b6AUTENHM.
BpemeHHaTa 3aryba Ha KOHLEHTpauusa No Bpeme Ha ynoTpeba moxKe Ja AoBeae A0
CEPUMO3HU HapaHABaHMS.

d) VYcrpoictBoTO He e urpadka. JeuaTa TpabBa Aa 6baaT HabAoAaBaHK, 3a Aa ce rapaHTUpa, ye
He CM UrpanT C YCTPOMCTBOTO.

e) He nocraBsaiiTe pbLeTe CU UK APYrU NPeAMETUN B YCTPOCTBOTO, A0KaTO TO ce n3nos3sal

3.4, besonacHa yn0Tpe6a Ha YCTPOUCTBOTO

a) He u3nonssaiTe yCTPOMCTBOTO, aKo npesKatousaTenar ,BK/./M3KN.“ He ¢yHKuMOHMpPaE
NnpaBUHO (He BK/OYBA M WM3K/KOYBA YCTPOMCTBOTO). YCTPOMCTBA, KOUTO He moraTt Aa ce
BK/IOYBAT M M3K/IIOYBAT C MOMOLLTa Ha npeBKatousaTens ,BK/1./M3K/.“ ca onacHu, He Tpabsa
[a ce M3non3eat 1 TpAbBa Aa ce peMoHTMparT.

b) WM3KknoyeTe yCTPOMCTBOTO OT 3aXpaHBaHETO Npeau 3arno4YBaHe Ha HacTpPolKa, MoUYUCTBaHE U

noaapubiKKa. TakaBa npeBaHTUBHA MAPKa HaManAaBa PUCKa OT cnyqaﬁHo adKTUBUpPaHe.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)

t)

Korato He ce M3non3Ba, CbXpaHABaiTe ro Ha 6e3omacHO MACTO, Aasied oT Aeua U xopa,
KOWTO He Ca 3aMo3HaTh C YCTPOWCTBOTO M He ca NpoYesn pbKOBOACTBOTO 3a notpeburens.
YCTPOCTBOTO MOXe Aa NpeAcTaBiABa ONacHOCT B pbLeTe Ha HEOMUTHU noTpebuTtenu.

MoanbpKaiTe yCTPOMCTBOTO B NepdPeKTHO TEXHMYECKO cbCTosiHMe. Mpeaun BcsAKa ynotpeba
nposepsBalTe 3a 06LWM NoBpean, 0COOEHO 33 NOABUNKHM KOMMNOHEHTU 3@ MYKHATUHW UAN
e/leMeHTU, KaKTo U 3a ApYyru CbCTOAHWUA, KOUTO MOraT Aa NoBAUAAT Ha HGe3onacHaTa paboTa
Ha YCTPOWCTBOTO. AKO Ce OTKpPUAT MOBpeau, NpefanTe yCTPOMCTBOTO 3a PEMOHT npeau
ynotpeba.

[pbKTe yCcTPOMCTBOTO Aaney oT geua.

PeMOHTBT AN NoaapbIKKaTa Ha YCTPOMCTBOTO TPAGBA Aa ce M3BBbPLLUBAT OT KBaAMbULMpPaHH
/ML, KaTo ce M3N0A3BaT CamMo OPUIMHAMIHM pe3epBHM YacTu. ToBa LWe rapaHTMpa 6esonacHa
ynotpeba.

3a ga ocurypuTe paboTHaTa UANOCT HA YCTPOMCTBOTO, He OTCTpaHaBanTe ¢abpuyHo
MOHTUPaHUTE NpeanasuTenn n He pasxnabeante BUHTOBE.

Mpu TpaHcnopTupaHe u 6opaBeHe C YCTPOMCTBOTO MEMKAY CKAada M MeCTOHa3HauyeHWeTo
cnassaiTe MNPUHUMNUTE 3a 34PaBOC/AOBHM M 6GE30MacHM YCAOBMA Ha Tpyd NPW PbYHO
TpaHCNopTUpaHe, KOUTO Ce NpuaaraT B CTPaHaTa, KbAETO Le Ce M3MO0A3Ba YCTPOMCTBOTO.

He mecTeTe, He perynmpaliTe U He 3aBbpTaiiTe YCTPOMCTBOTO NO Bpeme Ha paboTa.
He ocrtaBaitTe T031 ypea 6e3 Haa3op, AOKATO Ce U3No3Ba.

MouncTBalTe YCTPOWCTBOTO PEAOBHO, 3a Aa NPeAoTBPAaTUTE HATPYNBAHETO Ha YMOPUTH
3aMbpCABaHUA.

He paboTeTte Bbpxy ABa AeTaina eAHOBPEMEHHO.

YCTPOCTBOTO He e urpayka. MoyncteaHeTo M NoAdpbiKKaTa He moraT Aa ce M3BbpLluBaT OT
Aeua 6e3 Haa30p OT Bb3pacTeH.

3abpaHeHo e Ja ce HamecBaTe B CTPYKTypaTa Ha YCTPOMCTBOTO, 3a A3 NPOMEHATE HEroBuTe
napameTpy UAN KOHCTPYKUMA.

[pbKTe yCTPOMCTBOTO Aasiey OT U3TOYHMLM HA OFbH M TON/IMHA.
He npeBuwaBaiTe MakCMManHoO AONYCTUMOTO paboTHO HanAraHe!
He noKkpuBanTe BeHTUAAUMOHHUTE OoTBOPU!

Mpeay KoHCymauma Ha BaKyyMHO OMaKoOBaHa XpaHa MpoBepeTe Aanu He e pas3BasieHa
BbMPEKM OnakoBKara.

be3onacHOTO CbXxpaHeHMe Ha XpaHM Cce M3BbpWBA NPU  HWUCKM  TemnepaTypu
(npenopbunTenHa TemnepaTypa Ha CbxpaHeHue <4°C). 3a AbATOCPOYHO CbXpaHeHue
XpaHaTa TpAbBa Aa ce 3ampasu cief onakoBaHe.

He onakoBaliTe ¢ BaKyym U He C'bXpaHFIBaﬁTe XPaHU C U3TEKDBJ1 CPOK HA rO4HOCT.

YcTpoiicTBoTo TpAbBBa Aa ce CBbp3Ba CaMO KbM 3a3eMeHU M3TOYHMUM Ha 3axpaHsaHe. He
M3MNo/3BaiTe yab/KUTEHM Kabenn 3a CBbp3BaHe Ha YCTPOMCTBOTO.
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v) WM3nonssaiite TOp6UYKM M aKcecoapu, NpeaHasHayeHmM 3a BaKyymMHO onaKoBaHe.

w) T[lpoayKTM C KpaTbK CPOK Ha rogHocT TpabBa Aa ce 3ampasasBaT, He ce Npenopbysa
BaKyYMMUPAHETO NM.

x) [lpenopbumTenHo e paa npasute 20-CeKyHAHM MOYMBKM Mexay BcAKa ynoTpeba Ha
YCTPOWCTBOTO.

y) He pokocsaliTe 3anevaTBawata JfeHtal bBbaete ocobeHO  BHMMaTENHU  NpU
nocrassaHe/n3Ba)kaaHe Ha BakyymHa Topbuyka.

z) “SEAL”3a pa usberHeTe u3rapsHMA Ha pbleTe, HaTUCHeTe ByToHa. YCTPOWCTBOTO He ce
HarpsBa B TO3U PEXKUM.

aa) He oTBapsaiTe Kamaka cbC cuna. AKO cpeliHeTe CbMpPOTMBAEHME MPU OMUT 3a OTBapAHE Ha
KanaKa, 34yakaiTe HansAraHeTo Aa ce cTabunmsupa.

A

BHUMAHME! BbMNPEKMU BE3ONACHUA AU3AWUH HA YCTPOMCTBOTO U HEFOBUTE 3ALLUTHU
XAPAKTEPUCTUKUN, KAKTO U BBMNPEKU U3SNON3BAHETO HA AOMNB/IHUTE/NIHU ENEMEHTH,
SALLUTABALLUN ONEPATOPA, BCE OLUE CbLWIECTBYBA MAJTbK PUCK OT 3J/IOMOJIYKA U/HN
HAPAHABAHE NPU U3MNON3BAHE HA YCTPOUCTBOTO. BbAETE BAUTENHU U U3NON3BAUTE
30PABUA PA3YM, KOTATO U3MON3BATE YCTPOMCTBOTO.

4. YKa3aHus 3a ynoTtpeba

YCTPOCTBOTO € NpeAHa3sHauYeHo 33 BaKYYMHO OMAKOBAHE Ha XPaHW Ype3 3aCMyKBaHEe Ha Bb3Ayx OT
NAbTHO 3aTBOPEHa TOPOMYUKA U c/ies HEMHOTO 3aneYyaTBaHe.

MpoAyKTLT € NpeaHa3HayeH camo 3a AOMallHa ynoTpeba.

MNoTpe6buTenaT HocK OTrOBOPHOCT 32 BCAKAKBM LLETH, NPOU3TUYALLM OT HenpeagHamepeHa ynotpeba
Ha yCTPOICTBOTO.

4.1. OnucaHue Ha YCTPOMUCTBOTO
4.1.1. Mpernepn Ha NpoAyKTa
RCVG-40

w-m— i

|
-
T
- a

1) KoHTposeH naHen
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2) [pbKKa
3) Kanak
4) Kpaue

5) BeHTunatop
6) 3aTtdrawa neHTa
7) YnnbTHeHWe Ha BaKyyMHaTa Kamepa
8) BakyymHa Kamepa
9)  YnnbTHUTENHa NeHTa

RCVG-41

1) KoHTposeH naHen

2) BeHTunatop
3) Kpaue
4) Kanak

5) 3artArauia neHTa
6) 3akonyasnka
7)  YnnbTHeHWe Ha BaKyyMHaTa Kamepa
8) THe3po 3a 3aKonyasika Ha BaKyymHaTa Kamepa
9) YnnbTHUTENHA NeHTa
10) KoHTposeH naHen
4.1.2. ABTOMATMYHO BaKyYMHO OnaKoBaHe

RCVG-40



BG

RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) 3aneyaTBaHe Ha TOPOMYKHK
2) 3anevaTBaHe Ha TOPOUYKM
3) [Awucnneit 3a HanpeabKa Ha npoueca
4) YBennyaBaHe Ha BPeMeTO 3a 3ane4yaTBaHe
5) HamanssaHe Ha BpemeTo 3a 3aneyaTsaHe
6) ByTOH 3a MHAMKATOPHA CBETAMHa 3a paboTa
7) ON/OFF gyron
8) Pexum mapuHoBaHe
9) 3acmykBaHe Ha Bb34yX OT aKCcecoapute
10) PexMm Ha nyncupallo onakoBaHe

11) HopmaneH pexum Ha 3anevyaTBaHe
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CANISTER

*9

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) ABTOMAaTM4YHO BaKyyMHO OMaKoBaHe
2) 3anevaTBaHe Ha TOPOUYKM

3) [Awucnneit 3a HanpeabKa Ha npoueca
4) YBesnnMyaBaHe Ha BPEMETO 3a 3ane4yaTBaHe
5) HamansBaHe Ha BpeMmeTo 3a 3anevyaTBaHe
6) ByTOH 3a MHAMKaATOPHa CBET/IMHA 3a paboTa

7) ON/OFF gyron
8) Pexum mapuHoBaHe
9) 3acMyKBaHe Ha Bb3AyX OT aKcecoapuTe

10) PexMm Ha nyncupallo onakoBaHe

4.2. MoarotoBka 3a ynotpeba
4.2.1. MecTononoxeHuwe Ha ypeaa

TemnepaTypaTa Ha OKO/MHATa cpega He TpAbBa ga e no-Bucoka oT 40°C, a OTHOCUTeNHaTa
BNAXKHOCT TpAbBa Aa e no-manka ot 85%. Ocurypete fobpa BeHTUNALMA B MOMELLEHUETO, B
KOeTO Ce M3Mo/a3Ba YyCTPOUCTBOTO. TpsabBa Aa Mma pascTosHWe oT noHe 10 cm mexay BCAKA
CTPaHa Ha YCTPOMCTBOTO M CTEHaTa WAW ApYrn npeameTu. YCTPOMCTBOTO TpAbBa BMHArM ga ce
M3M0A3Ba, KOraTo e NOCTaBEHO BbPXY PaBHA, CTabuHa, YMCTA, OFHEeYMNMopHa M Cyxa NOBBPXHOCT U
Oa 6bae ganey oT Aeua U Xopa C OrPaHUYeHN YMCTBEHU U CETUBHU GYHKUMK. No3nUMoHnpaliTe
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YCTPOWMCTBOTO TaKa, Ye BMHarM Aa mmarte AOCTbN A0 uiencena. 3axpaHsawmaT Kaben, cebp3aH
KbM ypena, TpAabBa Aa e npaBuIHO 3a3eMeH M [a CbOTBETCTBA Ha TEXHWYECKUTE AaHHM Ha
eTUKeTa Ha NpoayKTa.

Pasrnobete yCTPOMCTBOTO M BCUYKM HErOBM KOMMOHEHTW M M MNoyncTeTe npesau NbpBaTta
ynotpeba.

4.2.2. OnapsaHe

3eneHuyuute TpAbBa Aa 6bAaT OnapeHM nNpeau BaKyyMHO omakosaHe. To3W npouec cnupa
edeKTa Ha eH3UMUTE, KOUTO BAMAAT BbPXY 3arybaTa Ha BKYC, UBAT M TEKCTYypa.

CnepfBaliTe CTbMNKUTE 3a NonapBaHe Nno-4ony:

1) CnoskeTe 3eneHYyULMTE BbB BPALLA BOAA AW B MUKPOBBIHOBA $ypHa, AOKATO ce CBAPAT, HO
OCTaHaT XpyrnKasu.

2) ToToneTe 3eneHuYyuMTe B CTyAEHa BOAa, 3a Aa CNpeTe NpoLeca Ha roTeeHe.
3) Mopacywerte 3eneHyyLmTe (Hanp. C KyXHEHCKa XapTuA) Npean BakyymMmHO OnaKoBaHe.

4) 3eneHuyumute (6pOKOAU, KbAHOBE, 3ene, Kappuon, KbapasBo 3e/e, paAna) ecrectBeHo
OTAENAT ra3oBe No Bpeme Ha cbxpaHeHue. ETo 3auwlo cnen nonapsaHe Te TpA6sa da ce
CbXpaHABaT caMo BbB dppu3ep.

4.3, M3nonssaHe Ha YCTpoﬁCTBOTO
43.1. CTapTupaHe Ha YCTPOMUCTBOTO
1) CsbprKeTe 3axpaHBalLMAa Kabe.
a) OrtcTpaHeTte poanoTo oT Kabena.

b) MocraBeTe 3-NMHOBMA Kpalt B THE34,0TO OTCTPaHM Ha ycTpoicTeoTo [1].
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2) CBbpKeTe yCTPOMCTBOTO KbM 3aXxpaHBaHETO.

a) MMocTaBeTe 3axpaHBaLLMA Kaben B KOHTAKT.

3) ON/OFF Hatucnere 6yToHa. LLle ce nokarke nocnegHOTO 3aMavyeHoO Bpeme 3a 3aneyaTBaHe.
BeHTUnaTop®T We ce BKAoUU. Cnes 10 muMHYTM paboTa Ha npaseH Xog AUCNNEeAT we ce
W3KHOYM M BEHTUNATOPDT LLLE cripe Aa paboTu.

4) W3beperte KenaHaTa PyHKUUA.

4.3.2. ®yHKUMM Ha YCTPOMCTBOTO

43.2.1. BakyyMHO onakoBaHe ¢ ¢onno

a) Wsbepete poska c $poaMo € NOAXOAALA LWMPUHA.

b) MocraseTe HayanotTo Ha GOAMOTO MO NPOTEKEHME HA 3anevaTBaliaTa NEeHTa U 3aTBOpETE
Kanaka.

c) “SEAL”HatucHete 6yToHa. YcTpoicTBoTO We 6pon etanmn oT 9 Ao 0, kbaeTo 0 03Hayasa, ye
3aMevyaTBaHeTo e 3aBbPLIEHO.

d) ON/OFF Hatuchere byTOHa, 3a Aa cnpete npoueca (ako e Heob6xoaMMO).

e) Cnep KaTo NpouechT NPUKAOYM, KaMaKbT Lie ce 0TBOPWM aBToMaTMyHO. Cnes ToBa M3BageTe
posikaTa $p0Ano M NpoBepeTe KaYecTBOTO Ha 3ane4yaTBaHETO.

f)  Ako 3aneyaTBaHeTO e MPaBWJIHO, perynvpanTe pasmepa Ha GOAMOTO CNPAMO MPOAYKTA,
KOWTO Lie ce onakosa. OctaseTe 4,5 cm cBOOOAHO NPOCTPAHCTBO U oTperkeTe $oANO0TO.

g) Cnep KaTo NocTaBMTe NPOAYKTa BbB GONMOTO, NPOLB/NKETE KAKTO NPM BaKyyMHO ONaKoBaHe
C TOp6MYUKM (ToUKa 2 no-aony).

43.2.2. BakyyMHO onakoBaHe C BaKyyMHU TOPOUYKU:

a) MW3bepeTte nogxoadlla BakyymHa TopbuUKa.

b) MocraBeTe npoayKTa B TOpHUUKa.

¢) OcraseTe 4,5 cm cBOH6OAHO NPOCTPAHCTBO BbTPE B TOpOMUKaTa.

d) MocTaBeTe eaMHMA Kpail Ha TOPOUYKATA NO NPOTEXKEHME HA YNABTHEHMETO HA BaKyyMHaTa
Kamepa.

e) 3aTBopeTe Kanaka.
I 3] o

f) START” HatucHeTe 6yTOHa . YCTPOMCTBOTO e CTapTMPa LMKbAA Ha BaKYYMHO OnaKoBaHe.
OucnneaT we 3anovHe ga 6pom etanm ot 9 fo 0, kbaeTo 0 03HaYaBa Kpaw Ha nNpoueca.

g) Cnep KaTo MPOLLECHT MPUKAOYM, YCTPOWMCTBOTO Lie CTapTMpa aBTOMaTMYHO LMKbAA Ha
3anevaTBaHe.

h) Cnep 3aBbplBaHe KanakbT We ce oTBopu. Cnen ToBa M3BageTe TopbuyKaTta M npoBepeTe

KauecTBOTO Ha 3anevaTsaHeTo. “SEAL”MosTOpeTe UMKbAa Ha 3aneyatBaHe (c 6yToHa ), ako e
HeobxogMmo.

4.3.2.3. PyHKLMA 3a NyACUPaALLO BaKYYMHO OMakoBaHe.
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BakyymMHOTO oOMakoBaHe W BMCOKOTO HansAraHe morat fAa AoBedaT [0 YHULIOMKaBaHe Ha
OEeNVMKaTHU NPOoAYKTU. 3a TaKMBa NPOAYKTU ce NpenopbyBa GyHKLMATA 32 NYACUPALLO BaKyyMHO
onakoBaHe, Tbi KaTO MO3BOASABA KOHTPO/A Ha BPeMeTo W CTOMHOCTTa Ha BaKyyma,
npeaoTBpaTABalMKM CMavyKBaHETO Ha MnpoAayKTa. Tasu QyHKUMA MOXe [a ce M3nosssa 3a
ONakoBaHe Ha COYHW NPOAYKTM, 3a Aa ce NpeAoTBPaTU WM3CTUCKBAHETO Ha Te4yHoCTUTe WU
M3cyllaBaHeTo Ha NpoayKTa.

a) Wsbepete nogxoanalla BakyymHa TopbuUKa.
b) MocraseTe npoayKTa B TOpOUYKa.
c¢) OcraBerte 4,5 cm cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO BbTPE B TOpbMUKaTa.

d) MNocTtaBeTe eanHMA Kpali Ha TopbMUKaTa NO NPOTEKEHUE HA YNABTHEHMETO Ha BaKyymHaTa
Kamepa.

e) 3artBopeTe Kanaka.
“PULSE” Y
f) HaTucHeTe 6yToHa . YCTPOMCTBOTO LWe CTapTMpa UMKba Ha BaKYYMHO OMaKoBaHe.

" n
g) PULSE HaTucHeTe 6YTOHa OTHOBO, 3a Aa cnpeTe UMKb/a, KOETO We No3BO/IM HaMasiABaHe

Ha nogHansAraHeTo M we 3abaBu npoueca. “PULSE” Hatuchere 6yToHa OTHOBO, 3a Aa
Bb3CTaHOBUTe paboTaTa. [oBTapAnTe, AOKATO Ce MOCTUrHE XKenaHuAat edekT. KonkoTo no-
OeNUKaTeH e MpPOoAYyKTbT, TOJIKOBA MO-4eCcTO MpoLecbT cnupa M e Heobxoaumo
Bb3CTAHOBABAHE.

h) “SEAL”Cnep KaTo ce nocTurHe kenaHuAT edekT, HaTucHeTe 6yToHa, 3a [Aa 3anedarare
Topbuukarta.

I) Cnep, 3aBbpllBaHe KanaKbT We Cce OTBOopuU. Cnep ToBa nsBagete TOp6M‘-IKaTa n nposepete
KayecTBOTO Ha 3ane4vaTBaHeTo. [loBTOpeTe UMKb/a Ha 3anevyaTBaHe, ako e HEO6XOLI,VIMO.

43.2.4. BaKkyymHO onakoBaHe B KOHTEWHEpPU
a) [MocTaBeTe NPOAYKTa BbB BaKyyMHaTa TopbuUKa.

b) VYBeperTe ce, ye KanakbT Ha KOHTEMHEpPa € CyX M Ye NpPopesnTe B Kanaka W B ropHaTta 4acT Ha
KOHTeliHepa He CbAbprKaT TPOXW UK OTJIOMKU. 3aTBOPETE KOHTEMHepa.

c) Ha Kanaka Ha KOHTelHepa ce Hamupa Kon4ye. 3aBbpTeTe ro B NO3ULMA 3@ OTCTPaHsABaHe Ha
Bb34yX (Bapupa B 3aBMCMMOCT OT KOHTEMHepa).

d) CBbpsKeTe [ONBAHUTENEH MapKyy OT THE340TO B YyCTpoicTBOTO [1] Kbm rHe3goTo B
KOHTelHepa.

e) “ACCESSORY” HaTtucHete 6yToHa. HaTvcHeTe neko Kanaka Ha KOHTelHepa. YcTpoicTsoTo
LLie 3an04YHe OTCTpaHABaHe Ha Bb3ayXa.
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f)

g)

h)

i)

Cnep Kkato npouecsvT NPUKAKYHN, TO aBTOMATUYHO LWWe npemnHe B peXXMm Ha roTOBHOCT.

3aBbpTeTe KOMYETO Ha Kanaka Ha KOHTeiHepa B MO3MLUMA, OTroBopHa 3a 6/10KMpaHe Ha
BX0/4a/13X0a 33 Bb3ayX.

M3KntoueTe mapKyya.
CbxpaHsABaliTe KOHTeMHepa B XNa4UHMK.

3a Oa OTBOpUTE KOHTEMHEepa, 3aBbpTeTe KOMYETO Ha Kanaka Ha KOoHTelHepa B mo3uums,
OTroBOpHa 3a OTBapsAHe.

BHMMAHMUE! Mounctete gobpe KOHTelHepa, C/ied, KaTo ro M3npasHuTe OT npoayKTta. Ywucr
BaKyyMeH KOHTeMHep MOXe Aa ce U3Mno/i3Ba MHOTOKpPaTHO.

43.2.5. PexxMm Ha mapuHOBaHe

PeXXMMbT Ha MapuWHOBAHE Ha XPaHMTENHW MPOAYKTM C MOMOLLTA HA BaKyyMeH KOHTeWHep ce

M3BbPLIBA B ABa LMKbAa: 6bp30 MapuHoBaHe (15 MWH.) N HOPMaANHO MapuHOBaHe (27 MUH.).
dyHKUMATA Ce CbCTOM B peaAyBallo ce NoBTapAHEe Ha LMKbAA Ha 3aCMyKBaHe Ha Bb3ayx U ciej

TOBa MU3MNYyCKaHe Ha Bb34yX B KOHTel‘/JIHepa, KaTO MO TO3U Ha4YUH Ce ocurypAaBa ONTUMa/IHO HUBO Ha
HacCullaHe C MapnHaTa 3a Bb3MOXKHO Halz-KpaTKO Bpeme.

a)

b)

c)

d)

e)

f)

8)

MocTaseTe NpPoAyKTa BbB BaKyyMmHaTa Topbuyka.

YBepeTe ce, Ye KanaKkbT Ha KOHTEHEepa e CyX U Ye npopesunTe B Kanaka v B ropHaTa 4acT Ha
KOHTelHepa He CbAbpKaT TPOXM UK OTJIOMKU. 3aTBOPETE KOHTEMHepa.

Ha Kamaka Ha KOHTeiHepa ce Hamupa Kondye. 3aBbpTeTe ro B MNO3WUMA, OTTOBOPHAa 3a
OTBapsiHe Ha BXOAaA 33 Bb3AyX.

CBbp)KeTe AOMbJAHUTENEH MapKyd OT rHe3goTo B ycTpoicTBoTo [1] Kbm rHe3zZoTO B
KOHTEeWNHepa.

“MARINATE” HatcHeTe 6yToHa. M3bepeTe skenaHua UmMKba: 6bp3 (HaTUCHeTe ByTOHa camo
BEAHDBXK), HOpMaseH (HaTucHeTe 6yToHa ABa NbTu). M36paHMAT UMKbLA We ce NoABMU Ha
ancnnesn: 1 — 6bp30 MapuHOBaHe, 2 — HOPMasIHO MapUHOBaHe.

“ ) o
START” HatucHete 6yToHa. HaTcHeTe neko Kanaka Ha KOHTelHepa.

YcTpoiicTBOTO Lie 3anoyHe aa 6pou etanu oT 5 ao 0, KbaeTo 0 03HayaBa Kpai Ha npoueca.
BcmyKBaHETO Lie NPUKAIYM cied 4 MUHYTU B Caydait Ha 6bp3 LUMKbA Ha MapuUHOBaHe U cnep,
8 MMHYTW B Cly4Yaidi Ha HOPMasieH LMKb/ Ha MapMHOBaHe.



BG

h) Cnep KaTo 3acMyKBaHETO MNPWKAOYM, Bb34YXbT, 3aCMyKaH nog ¢dopmata Ha MapuHOBA
3anapkKa, We nonagHe B KOHTeNHepa. AucnaeaT we 3anoyHe aa otbponasa etanute ot 5 o
1. BpoeHeTo Wwe npukatoumn cneg 30 cekyHAM.

i)  YCTpOMCTBOTO Le pecTapTMpa 3aCMYKBAHETO Ha Bb34yX.

i) UnknuTe, onncaHu no-rope, Lie ce NoBTapAT, AOKATO PEKMMBT Ha MapUHOBAHE MPUK/IOYN.

k) Cnepn KaTo MapMHOBAHETO NPUKAIOYK, AUCMNEAT WEe NOKaXKe cToMHOCT 0.

[) 3aBbpTeTe KOMYeTO Ha Kanaka Ha KOHTeliHepa B NO3WUMA, OTFOBOPHa 33 3aTBapsiHe Ha
BX04a/13X0a 33 Bb3ayX.

m) W3KnatoyeTe mapKyya.

43.2.6. 3aTBapsAHe Ha OTBOPEHU BYTU/IKKM C BaKyyMHa Kana4vka

dyHKUMSA, NnonesHa 3a 0OTBOPEHU BYTUNKM C BUHO, SAINBO Mac/o, COK 1 Ap.

a) 3artBopeTe byTuaKaTa C BaKyymHaTa Kanauka. OcTaBeTe MMHMMAa/HO pa3cToAaHMe OT 2,5 cm
MeX Ay AbHOTO Ha KanaykaTa M NOBbPXHOCTTA Ha TEYHOCTTa B ByTW/IKaTa.

b) CsbpeTe AOMbAHMTENEH MapKyd OT rHe3A0TO B YCTPOMCTBOTO [1] KbM rHe3noTo B
Kanaukara.

c) “ACCESSORY” HatucHete 6yTOHa. YCTPOWCTBOTO e 3anMoyHe Ja OTCTpaHABa Bb3gyxa OT
byTuaKaTa.

d) Cnea KaTo NPOLLECHT MPUKAIOYM, YCTPOMNCTBOTO aBTOMATUUHO Lie MPEMUHE B PEXUM Ha
FOTOBHOCT.

e) WMsknoyeTte mapkyuya.

f)  CobxpaHsBaiiTe 6yTW/iKaTa BbB BEPTUMKA/HO MO/MOMEHMEe. YBepeTe ce, 4ye TeYyHOoCTTa B
ByTuKaTa He BAM3a B KOHTAKT C Kanadkara.

g) 3apaaotBopwuTe ByTUNKaTa, MaxHeTe KanaykaTa.

43.2.7. HopmanHo 3aneyaTtsaHe

dYHKUMATA € NoNe3Ha, Korato He e HeobX0AMMO BaKyyMHO 3aneyaTBaHe.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

“«

3aganTe BpeMeTo 3a 3aneyaTBaHe C MOMoOLLTa Ha ,+“ 1 ,,—".
“IMPULSE SEAL” HatucHeTe 6yToHa.

MocTaBeTe Kpas Ha NJIMKaA NO 3anevyaTBallaTa JeHTa.
3aTBopeTe Kanaka U HaTUCHETE ieKo.

YCTPOCTBOTO Lile 3ano4He Aa 3anedyaTsa aBTOMaTUYHO. [AUCNAeaT we 3anoyHe ga otbponsa
BpemeTo oT HavasnoTo Ao 0, KoeTo 03HavyaBa Kpas Ha npoueca.

OTBOpeTe Kanaka n npoBepeTe Ka4yecTBOTO HA 3anevyaTBaHeTo.

ON/OFF HaTucHeTe 6yTOHa, 3a Aa n3ne3ete oT HOpMasHnNA peXXMm Ha 3anevyaTBaHe.
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3ABE/NTEXKKA: B cnyyalh Ha ronsam 6poit 3aneyaTBaluM MNJMKOBE, Ce MPenopbyBa BpemeTo 3a

3aneyaTBaHe Aa Ce HACTPOM Bb3MOMKHO HaM-KPaTKoO, 3a Aa ce npeaoTBpaTy nperpasaHe Wau
ToMeHe Ha NauKa.

4.3.3. NHbopmaLms 3a BaKYyMHUTE akcecoapu
4.3.3.1. BaKyymHM KOHTelHEPU
a) JonyckaT ce camMoO KOHTelHepw, npeaHasHayeHW 3a paboTa nog HanaraHe. [pyru

b)

c)

d)

f)

g)

h)

HeCbBMECTUMU KOHTEVIHepM MmoraT da ce nospeaAr.
Oxnapete NPoAYyKTa, npeaun Aa ro noctaBuTe B KOHTeVIHepa.

He 3ampasaBaiiTe KOHTEMHEpPU CbC CbAbp)KaHue. Hal-HucKaTa npenopbynTeNnHa
TeMnepaTypa 3a CbXxpaHeHWe Ha XpaHa BbB BaKyyMeH KoHTelHep e -18 °C.

HAakonko CeEKyHOMN npeaun QOa 3anovyHeTe pga MU3TernAate Bb3ayx OT KOHTeﬁHepa, NNEKO
HAaTUCHETE KanaKa Ha KOHTEVIHepa 3a I'IO-AO6'bp Ed)eKT.

KanakbT Ha KOHTeliHepa He MoOXe fa ce MoCTaBA B MMWKPOBb/AHOBA ¢ypHa wan B
CbOOMMANIHA MaLlLWHA. TpabBa ga ce M3mune pbyHO. CaMUAT KOHTEMHEP MOXKe A3 Ce U3MUE B
CbOOMMANIHA MallMHA W Aa Ce MOCTaBM B MUKPOBB/IHOBA ¢ypHa, aKo 3ajafeHaTa
TemnepaTtypa He Hagsuwaga 100 °C.

AKO TEYHOCT WMAWM TPOXM OT MPOAYKTA NONAAHAT B CBbP3BALLMA MapKy4 C BaKyyMHUA
ONaKOBYMK, U3MJIAKHETE IO € TON/a BoAa. Npean NouYncTBaHe ce yBepeTe, Ye MAPKYYbT He e
CBbP3aH KbM YCTPONCTBOTO UM KOHTEMHEpPA.

MpaxoobpasHUTe UAM TPaHYAMPAHM NPOAYKTU TpAbBa 4a Ce MOKPUAT C XapTMEHA Kbpna
npeay 3acMykBaHe, 3a Aa Ce MNPeaoTBpaTW MOMNagaHeTo Ha 4acTMuM OT MpoAayKTa B
cucTemara.

He n3nonssaiiTe BaKyyMeH KOHTEMHep 3a KOHCEePBMPaHe Ha NPOAYKTH.

4.3.3.2. BaKyyMHU TOPBUUKM

a)

b)

d)

e)

f)

MpoayKTUTe, npeAHa3HAayYeHM 33 OMaKOBaHe BbB BaKyyMHM TopbWuKM, TpabBa [a ca
Bb3MOXHO HaN-NPECHM.

[ennkaTHuTe U BNAXKHW NPOAYKTU TpAbBa Aa ce 3ampasaT npeay BaKyyMHO OMaKoBaHe.
MpPoAyKTU KaTo Meco, ropcku maogose Man xnab moraT ga ce 3ampasaT 24 vaca npeam
onakoBaHe. [penopbyMTeNIHO e NPOAYKTLT Aa e TBbPA, Npean Aa ce Bakyymupa.

HesampaseHoOTO meco TpFI6Ba [a ce nocTaBu B XxapTMeHa Kbpna npean onakosaHe. Tosa wwe
npenoTBpaT U3CbXBAHETO Ha NPOAYKTA.

TeyHuTe NPoAYKTU, KaTo CYNu, rynawl Uan axHUK, TpAbea Aa ce oxNagaT U 3aMpasaT JIeKo B
Kyna uau Bbpxy popma 3a ieq npeam onakoBaHe.

MpoAyKTn c ocTpu pbboBe, KaTo KOCTU, OpU3 U TeCTeHW usgenus, Tpabsa Aa ce yBUAT B
XapTMeHa Kbpna npeau onakoBaHe, 3a Aa ce NPeaoTBPaTAT AYNKW B NMKa.

BaKkyyMHUWTe NAMKOBE Ca NPOAYKTM 33 MHOTOKpaTHa ynoTpeba. Te moraT Aa ce NocTaBAT BbB
BpALLA BOAA WM B MUKPOBBL/IHOBA GypHa, HO TakMBa NAMKOBE He TpAabBa Aa ce M3Non3saT
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3a BaKyyMHO MNpeonaKkoBaHe, KaKTo M N/MKOBE, U3MO0A3BaHN 33 CbXpaHeHue Ha puba man

X/b3raBM U MasHU NPOLYKTMU.

g) He 3abpasaiTe Aa nonapuTe 3eeHYyLUTE NPean BaKyyMHO OMaKoBaHe.
434, CbxpaHeHue Ha XpaHu
Tabauya 2: Bpeme 30 cbxpaHeHUe HA XPaHu
CbXxpaHeHuMe Ha
CbXxpaHeHue Ha
BaKYYMHO
BaKYyMHO HopmanHo
MpoAaykT OMNaKoBaHMU
ONaKoBaHW NPOAYKTU CbXpaHeHue
BB bpU3ep NPOAYKTU B
XNAAUNHUK
foBeXKO0 M Tenewko
1-3 roanHm
meco 1 mecey, 1-2 ceamunum
Kalima 1 roauHa
CBWHCKO meco 2-3 roguHun 2-4 cegmmum 1 ceamnua
Punba 2 roguHu 2 ceammum 3-4 oHK
MNTnye meco 2-3 roguHu 2-4 cegpmunum 1 cegmumua
MNMyweHo meco 3 roauHm 6-12 ceamnum 2-4 ceamunum
MpAacHO nonapeHun
2-3 2-4 1-2
MpoaYKTH roanHm ceammum ceamunum
Mnopgose 2-3 roanHn 2 ceamuum 3-4 aHKn
TBbPAO CMpeHe 6 meceua 2-4 oHun
6-12 ce
Konbacu He ce npenopbusa AMMLM 1-2 ceamunum
MNacTa 6 meceua 2-3 ceammum 1 ceamunua
4.3.5. Opyry1 NnpuNoXeHa Ha BaKYYMHO OMaKoBbYHATa MallMHA
43.5.1. CTyneH komnpec

a) HanbnHeTe BakyymHaTa TopbMyKa Hamno/I0BMHa C BOAa.
b) [do6aBeTe HAKOMKO NbKULLM aIKOXOA.

¢) 3aneuartaiTe TopbuyKaTa (6e3 3acMyKBaHe Ha Bb3ayx!)
d) MocraBeTe BbLB Pppu3epa.

e) AnKoxonbT nNpeaoTBpaTABa 3aMpb3BaHETO Ha BogaTa. B pesynTtat Ha ToBa, Korato A
n3Bagute oT ¢pusepa, MOXKeTe Aa MoAyuMTe bBKAB OXNaxKA4al, Komnpec 3a 6onesHeHU
HapaHABaHWA.

4.3.5.2. OpraHaiizep

Manku npeameTn KaTo BMHTOBE, Kanauu M Ap. Cbllo MoraT Aa 6bAaT BaKyyMHO OMakoBaHM,
KOETO Lle NO3B0/IM NOAABbPXKAHETO Ha pes, Hanpumep B rapaxa, v Lie npeaoTspaTtu 3arybaTta Ha
MaJIku1 YacTu.

4.3.5.3. MNpenoTBpaTABa OKUCNABAHETO
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Tasun OyHKUMA We 3ana3u cpebpoTo, KaTo Hanpumep BaKyyMHO OMaKoBaHUTe OUXKyTa, B 4ob6po
CbCTOAHME U e NPesoTBPATM NOTbMHABAHETO.

4354, MNpuapyRuTen Ha NbTelecTBEHNKA

I'Ipe,a,m Aa TPbrHeTe Ha No-Ab/Ir0 NbTyBaHE, MOXKETE Aa ONaKoBaTe rotosn ACTUA 3a BKbLUU, KAKTO
M MaJIKu nones3Hn npeameTn, Kato KM6pVIT UNN KapTa, KOUTO HAMa Oa C€ HaMOKPAT npu
BakKyyMHO OnaKoBaHe.

4.4, lNouncreaHe N NOAAPBIKKA

44.1. O6Wwy MHCTPYKUMH

a) MW3kaoyeTe wencena OT KOHTaKTa M OCTaBeTe YCTPOMCTBOTO Aa Ce OXNaAu Hanb/AHO npeau
BCAKO NOYWCTBaHE, peryivMpaHe UM CMSAHA Ha aKCecoapu WAM ako YCTPOMCTBOTO He ce
nsnonssea.

b) BwuHaru uskaoYBaliTe YCTPOMCTBOTO OT KOHTAKTa, Npegu Aa ro NoYyncTeaTte uam npubupare.
c) W3nonssaiiTe camo HEKOPO3MBHM NOYUCTBALLYM NpPenapaTh 3a NOYMCTBAHE Ha MOBbPXHOCTTA.
d) WM3nonssaliTe camo meku, 6e3onacHM 3a xpaHa NpenapaTti 3a NOYUCTBAHE Ha YCTPOMCTBOTO.

E) Cnep, nouncrtBaHe Ha YCTpOVICTBOTO, BCUYKN YHaCTu Tpﬂ6Ba Aa 6'b,£l,aT HAaNb/IHO U3CYyLUEHMU,
npeau a ro n3nosssarte OTHOBO.

f)  CbxpaHaBaiTe yCTPOMWCTBOTO Ha CyXO M X/JagHO MSACTO, 6e3 Bfara U npsaKa CAbHYEBa
CBET/IMHA.

g) VYctpoicTBoTo TpsAbBa peAoBHO Aa ce NpoBepsABa, 3a A3 Ce NPOBEPU TEXHMYEecKaTa My
edEeKTMBHOCT U Aa Ce OTKPUAT eBeHTyasIHW NoBpeaMu.

h) M3nonsBaitTe meKa Kbprna 3a NOYMCTBAHE.

i) He u3nonseaiite oCcTpU U/MAN METaNHWU NPeSMETH 33 MOYMUCTBAHE (Hanp. TeseHa YeTKa uau
MeTa/lHa WnaTyna), Tbil KaTo Te MoraT 4a NoBpeaAT NOBbPXHOCTHUA MaTepuan Ha ypeaa.

j)  He nouucTBaiTe yCTPOWCTBOTO C KUCE/NIMHHW BELLECTBA, CPEACTBA 33 MEAMUMHCKU Lenu,
pa3peauTenn, ropMeBo, macna MAM Apyrn XMMWYECKM BeLLEecTBa, Tbi KaTo ToBa MOMXKe Aa
noBpeam yCTpoMCTBOTO.

k) RCVG-41B cpyyait Ha Mogen e Bb3MOXKHO Aa OTCTPaHUTE YNABTHEHMETO A0 KamepaTa, 3a 4a
M36bpLIETE TEYHOCTM M OCTaTbLM, KOUTO MOXKE Aa Ca U3/1e3/M OT BaKyyMHaTa TopbuyKa no
BPeMe Ha OMaKoBaHeTo.

4.4.2. NoamaAHa Ha neHTaTa Ha 3ane4yaTBallaTa IeHTa

HeobxogMMmn MHCTPYMEHTU 33 NOAMSHA: BUCOKOTEMMNEPATYPHA NEHTA, MUHCETU, METasIEH JIUCT C
aebennHa 0,8 MM MAN MHCTPYMEHT 3a pA3aHe.

a) WM3nonssaitTe NNHCETH, 3a Aa NOBAUTHETE fieHTaTa B e4MHUA Kpal.
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b) OTtcTpaHeTe HanbAHO NeHTaTa.

c) [posepeTe Aanu e OCTaHaNO NENUIO0 Ha MACTOTO, KbAeTo e Buna pa3nosioXeHa neHTaTa.
AKO e HeobxoaMMO, NoUYncTeTe NENUNOTO, HaNPUMEP C Kbpra, HanoeHa CbC CNUpPT.
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d) 3aneneTe HoBaTa /ieHTa TaKa, Ye Aa 3a/erNHe KbM 3aBapbyHaTa JIeHTa M 3ari1ageTe MACTOoTO,
KbAEeTO Ce Hamumpa HarpeBaTeNHMAT NPOBOAHWUK. KpauwaTa Ha fieHTaTa He e Heobxoammo
Aa ce 3asensat nAbTHO. OcTaBeTe 0KoJ1o 10-15 mm xnabaBa neHTa B ABaTa Kpas.

e) W3nonseaiiTe TbHBbK METa/NEH JUCT AN LWANLOB Kannbbp ¢ aebennHa 0,8 mm 1 wunpmHa 10
MM, 3a Aa MOCTaBUTe feHTaTa B NpopesuTe B ABaTa Kpaa Ha HarpesaTesHMA Kaben.
BHMMaBaiTe ga He M3MON3BaTe TBbPAE MHOMO CMAA, Tbl KaTo TOBa MOXe Ja [oBeje A0
npobueaHe Ha NieHTaTa.
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f)  Wsrnagete uanata neHTa, 3a Aa OTCTPAHWUTE Bb3AYLIHUTE MEXyp4yeTa, M ce yBepeTe, ye

JIEHTAaTa € p,06pe 3aKpeneHa.

4.4.3. OTcTpaHABaHe Ha HEeU3NpPaBHOCTH

Tabauya 3: OmcmpaHasaHe Ha HeusnpasHocmu

MNpo6nem

Bb3morKkHa npuymnHa

PeweHune

HEM ”EZ” / HE3”
RCVG'41ﬂ,MCI'IIIEF|T

nokassa ( 3a mogen ).

YCTpOICTBOTO € nperpano.

M3KNtoueTe yCTPOMCTBOTO M Mo
n3BajeTe OT 3aXpaHBaHETO.
M34yaKaliTe noHe 20 MUHYTK,
npeau Aa pecraptuparte
YCTPOMCTBOTO.

YCTpolicTBOTO He ce
BK/1IOYBA.

Hama Bpb3Ka KbM M3TOYHUKA
Ha 3axpaHBaHe uUau e
nospeeH 3axpaHBaally,
Kaben.

MpoBepeTe CbCTOAHUETO U
CBbP3BaHETO Ha 3axpaHBallmsa
Kaben.

3aTerHeTe wencena uan
CMeHeTe Kabena, B 3aBUCMMOCT
OT noepeaara.

YpeabT ocTaBs MHOMO
Bb34yX BbB

BaKyyMHaTa Topbuuka.

KpasT Ha BaKyymHaTa
TopbuyKa He e BbB
BaKyyMHaTa Kamepa Uau He
e nocTaseH paBHOMEpPHO.
3aMbpCeHOo YCTPOWUCTBO UK

YBepeTe ce, Ye TopbUYKaTa e
nocTaBeHa Npasu/HO.
MoyuncreTe ycTPOMCTBOTO U/IU
CMeHeTe TopbuyKaTta.
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TopbuuKa.

OcTpuTte pbboBe Ha CmeHeTe TopburyKaTa u
TopbuyKaTa He e

npoayKTa moraT ga A noBTOpeTe npoLeca Ha
cTerHara.

nepdopmpar. BaKyymupaHe.

OTtBopeTe TopbMUKaTa U

XpaHaTa He e nonapeHa UAK | KOHCYMUpanTe NPoAyKTUTE, aKo
MnoposeTe/3eneHuyum P P ymup poay !

3ampaseHa NpaBuIHO ca NoAX04ALM 33 KOHCYyMaLus,
Te ca pa3Ba/ieHu.

(npounssexkaa ras). WNKn T n3xebpaete. He rm

OMaKoBalTe OTHOBO.

* [lpoBepeTe CBbP3BAHETO Ha
MapKy4ya U HaTUCHETE, aKo
e Heobxoanmo.

* [locTaBeTe KonyeTo B

. HenpasuaHo
CBbp3BaHe Ha MapKy4a.
. HenpasuaHo

YCTPONCTBOTO He perynvMpaHe Ha KonyeTto
npasuiHaTa no3uyms.
M3BANYA Bb3AYX OT Ha Kanaka Ha .
o o M3npa3HeTe KOHTeNHepa,
BaKyyMHUTE KOHTelHepa.
. [0KaTo ce noayuu
KOHTENHepu. . Hsama cBobogHO mAcTo

. HeobxoamMmoTo cBob6oaHO
B KOHTENHepa.

NPOCTPAHCTBO.
. NospeaeH
N . MocTaBeTe o6paTHO
KOHTeMHep/KaI'IaK o
KOHTeMHepa/KaI'IaKa.
444, N3xBbpaaHe Ha M3N0A3BaHM YCTPOMCTBA

He n3xBbpnAiTe ToBa YCTPOMUCTBO B OMTOBUTE CMCTEMM 3a OTNaabuM. [peaalite ro B MyHKT 3a
peumKamMpaHe 1 cbbupaHe Ha eNeKTPUYECKU U eNleKTprYeckn ypeau. lNposepeTe cMMBOIa BbPXY
NPoAayKTa, pPbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba M onakoBkaTa. [lnactmacute, W3NoON3BaHM 3a
n3paboTKaTa Ha YCTPOMCTBOTO, Morat Aa ObAaT peuukaupaHM B CbOTBETCTBME C TeXHUTe
MapKMpoBKW. KaTo n3bupate ga peumkampate, Bue AOMNPUHACATE 3HAYUTENHO 33 OMA3BaAHETO Ha
OKO/NHaTa cpeaa.

CB'bp)KeTe ce C MeCTHUTE B/1aCTH 3a MHd)OpMaLI,MFl OTHOCHO MECTHUA BU NYHKT 3a peynKnnpaHe.



EL

A

AuTO TO Eyxelpldlo Xpnotn £xel petadpaotel pe pnxavikn petadpaocn. Exoupe kataBdlel kdbe
Suvatn npoomndBela ya va dtaohadicoupe tnv akpifela tng petadpaong, aAla Adapete umoyn otL
Ol OUTOMATOTOLNUEVEG HeTadpaoel Sev eival TENElEG Kal dev mpoopilovtal va avILKOTOOTCOoUV
Toug avBpwrivoug petadpaotéc. H emionun ékdoon tou Eyxelptbiou Xprjotn sival ota AyyAKa.
Tuxov Sladopég petall tng petadpacpévng £kSoong Kol TNG MPWTIOTUTING ayyAKNG YAwooag Sev
elval voplka OeOpeUTIKEC. EQV €XeTe OTOLECONTIOTE EPWTNOEL OXETIKA HE TNV OKpiBela tng
uetadpaocng, ovatpéfte otnv ayyAlkn €kdoon, n omoio amotelel TNV emionun avadopd.
Meploootepeg  YAwoolkEG €kOOoelg  elval  SlaBEolUeg  KATOMV — QUTAMATOG HECW  TOU
info@expondo.com.

1. Texvika dedopéva

Mivakag 1: Texvika Sedouéva Tou mpoiovroc

Nepypadn napapétpou TN mapapétpou
Ovopa mpoiovtog Mnxovr cUoKEUAOLOG KEVOU
Movtého RCVG-40 \ RCVG-41
OvopaotikA taon [V~] / cuxvotnta [Hz] 230/50
OvopoaoTiki Loxug [W] 475

Katnyopia npootaociog I
MéyLoto mAdTocg

pohoU/aloupvoxaptou/adppdyiong [mm] 310

Mieon kevou [mbar] -942 (SutAn avtAia -968 (SutAn avtAia
KEVOU LLE KIVNTHPO) KEVOU LLE KIVNTNpa)

Awaotaoelg [mAatog x BaBog x uPog; mm] 280x385x 110 275x285x 110

Bapog [kg] 4,6 4,2

2. Mevikn meplypadn

To eyxelpiblo xpnotn £xeL oxedlactel yla va Bondnost otnv achadr Kal anpooKomtn Xpnon Ing
CUGCKEUNC. To TIpolov £Xel oXeSL00TEL KOl KATAOKEVOOTEL cUUDWVA E OUOTNPEG TEXVIKEG 0bnyieg,
Xpnolpomolwvtag texvoloyieg kal sfaptnuata teAeutaiag texvohoylog. EmutAéov, mapayetal
cUUdWVA PE TA TILO AUOTNPA TTPATUTIO TTOLOTNTAC.

MHN XPHZIMOMNOIEITE TH 2YZKEYH EKTO2 AN EXETE AIABAZEI KAl KATANOHZEI MPOZEKTIKA
AYTO TO ErXEIPIAIO XPHZHZ.

MNa va avénoete tn Slapkela {wng TNG CUCKEUNG Kal va Staodalioete tnv anpookontn Asttoupyia
NG, XPNOLUOMOLANOTE TNV cLUdWVA LE TO TIAPOV EYXELPIOLO XPAOTN KOl EKTEAEITE TOKTIKA €PYAOIES
ouvtnpnonc. Ta texvika Oebopéva kol ol mpodlaypadec o autd To eyxelpidlo xpnotn eivat
evnuepwpéva. O kataokevaothg Statnpel to Sikalwpa va kavel oAAayEg mou oxetilovtal He TN
BeAtiwon tng mowdtntag. H cuokeun €xeL oXeSLAOTEL yla v PELWVEL OTO EAAXLOTO TOUG KLVOUVOUG
eKTOUTAG BopUlBou, AapBdavovtag umoyn thv TEXVOAOYLKN TPOOS0 Kal TIC EUKALPIEG YEIWONG TOU
BopuBou.
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2.1. Ynouvnua

Ewovisio Nepypadn

C € To mpolov mAnpol ta oxXeTka mpoTtuna achaAeiog.

AlaBaote TIg 0dnyieg mpLv amd tn xpHon.

To mpoiov MPEMEL va avakKUKAWOEL.

NPOEIAONOIHZH! } NIPOZOXH! R OYMHOEITE! loxUel yia tnv Se6ouévn
eplTwon.
(yeviko mpoeldomnotntiko cuoAo)

MPO3ZOXH! Npoeldomnoinon nAektpomAnéiag!

MPOZOXH! Kivéuvog cuVOALP NG XepLwV!

JuoKkeun mpootaciag katnyoplag | pe SumAn povwon.

MPOZOXH! @epun ermuddvela, kKivouvog eykaupatwv!

XpNOLLOTIOLOTE UOVO OE ECWTEPLKOUG XWPOUG.

SRR P B 1O

A

IHMEIQITE! TA IXEAIA ZE AYTO TO EMXEIPIAIO EINAI MONO A AOTOYZ ANEIKONIZHE KAI ZE
OPIZMENEZ AENTOMEPEIEZ ENAEXETAI NA AIAQEPOYN AMO TO NPATMATIKO NPOTON.

3. Aodaiela xpnong
A

NPOZOXH! AIABAITE OAEZ TIz NPOEIAOMOIHZIEIZ AIMAAEIAZ KAl OAEZ TIZ OAHrIEZ. H MH
THPHZH TQN NPOEIAONOIHZEQN KAI TON OAHITQN MNOPEI NA NPOKAAEZEI HAEKTPONAHZIA,
NYPKATIA'H/KAI ZOBAPO TPAYMATIZMO 'H AKOMH KAl ©ANATO.

OL Opol «OUOKEUNY 1 «TIPOIOV» XPNOLUOTOLOUVTAL OTLC TPOELSOMOLAOELS Kal T odnyleg ywa va
avadEpovral os:

Mnxovr CUCKEUQOLAG KEVOU OEPOG
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3.1. HAektpLkr aodpaiela

a)

b)

d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

To PLg MpEmel va Talplalel otnv npila. Mnv Tpomornoleite To PLg Pe kavévay Tpomo. H xprion
yvnolwv ¢Lg Kot avtioTolywv mp{wv HELWVEL ToV KivBuvo nAektpomAnéiag.

ArnoduUyete TV enadn Ue YelwUéva otolyela dmwe owAnveg, Bepuavtipeg, AEBNTeg Kal
Puyeia. Yrapxel avénuévog kivbuvog nAektpomAnéiag eav n yelwUEVN OUOKeEUN ekTebel o€
Bpoyxn, €pBelL oe dueon emadn pe vypn emipavela i Asttoupyel o vypo meplBdaiiov. H
£L0por vepoU OTn oUOKeUT aufavel Tov kiviuvo {npLac otn cuokeun Kot nAektpomAnéiag.

Mnv ayyilete Tn cuokeun Le Bpeyuéva ) uypa XEpLa.

Xpnolpomnolnote to KoaAWSLo povo yla tnv TipoPAsmopevn xprion tou. MMoté pnv to
XPNOLUOTIOLEITE yla VA HETAPEPETE T CUOKEUN 1 yla va ByaAete to ¢Lg amo tv npila.
Kpatrote to kaAwdlo pakpld and nnyég Bepudtntag, AadL, oXHUNPES AKPEG 1 KLVOUUEVO
pEPN. Ta KATECTPAUUEVA 1 UepSepéva KaAwdla auEdvouv tov kivduvo nAsktpomAnéiog.

EGv n xpnion tng ocuokeung os uypo meptBariov dev umopei va amodevyBbei, Ba nmpénel va
edappootel pla diatatn Stapporng pevpartog (RCD). H xprion evog RCD pelwvel tov Kivbuvo
nAektpomAnéiag.

Mnv xpnoluomoleite Tn ouokeun edv To KaAwdlo tpododociag eival kateoTpappévo n
napouotlalel epdavr onuadia ¢Bopadg. Eva kateotpappévo kaAwdlo tpododociag mpenel
va avikotootobel and évav e€elSIKeUEVO NAEKTPOAOYO N O TO KEVTPO OEPPLE Tou
KOTAOKELOLOTH.

Mo va anoduyete nAektponAnéia, unv Pubilete To kKaAwdlo, To LG N} TN CUOCKEUN o€ VEPO N
AaAAa uypd. Mnv XpnoLomoLeite Tn cuoKeun os BpeyUéveg eTLpAVELEC.

MPOZOXH! KINAYNOZ TIA TH ZQH! Katd tov kabaplopd, unv Bubilete mote tn cuokeun ot
vePO N GAAQ Lypa.

AcdAaleLla oTOV XWPO £pyaciag

BeBawwbeite o0TL 0 xwpog epyaciag eival kaBapog kot KoAA GwTIoPEVOC. Evag aKaTACTATOG
N KOKWG PWTIOPEVOC XWPOC epyaciag pmopet va odnynosl og atuxnuata. Npoomnadrote va
OKEDTEOTE €K TWV MPOTEPWY, VA TIOPATNPELTE TL CUMPAIVEL KOL VO XPNOLUOTIOLELTE TNV KOLVN
AoyLKn otav epyaleoTe |ULE TN GUOKEUN.

Eav evromioete {NULA 1 0KAVOVLOTN AELTOUPYIA, OTEVEPYOTIOLOTE AUECWE TN CUOKEUN KOl
avadEpPeTE TNV Xwplc kaBuotépnaon o £vav MPoloTAUEVO.

Eav 8ev eiote alyoupol yla to av n oUOKeur Asltoupyel owotd f edv evtormioete {NULA,
ETIKOLVWVNOTE LLE TO KEVTPO OEPBLE TOU KATAOKEVOOTH).

Movo To KEVTPO GEPPLG TOU KATOOKEUAOTH UMOPEL va KAVEL EMIOKEVEC OTN oUOKeEUN. Mnv
ETILXELPNOETE VA KAVETE PLOVOL OOG ETLOKEVEG!

Je meplmtwon TUpKAylAdg, Xpnoldomolote Tmupocfeotripa okovng 1 Sitoeldiov Ttou
avBpoaka (CO2) (évav mou mpoopiletal yla Xprion o€ NAEKTPLKEG CUCKEUEC UTIO TAON) yla va
v opnoste.
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f)

g)

h)

AmnayopeVEeTal n el00860¢ MALSLWV N 1N E€0UCLOSOTNUEVWY ATOUWY OE £VaV XWPO EPYOOLC.
H amoomnacn tng mpooo)ng Wopel va 06nynoeL o amwAeLa EAEyXoU TG CUCKEUNG.

EAéyXeTE TAKTIKA TNV KOTAOTOON TWV E€TIKETWV oodoAeiag. Edv ol eTikéteg elval
SUOAVAYVWOTEG, TIPETEL VO AVTIKATAOTAO0UV.

MapakaAoUpE KPATHOTE AUTO To eyXeLpiSlo SLabéotpo yia peAhovtikn avadopd. Edv autn n
ouokeun mopoxwpndel o Tpitoug, mpenel va mapadobel pall pe auto to eyxelpidlo.

QuAatte Ta oTOLXELO CUCKELOOLOC KL TA PLKPA €€QPTHMOTO CUVAPUOAOYNGONG O HEPOG TTIOU
Sev elval mpooPaociyo og maldLa.

Kpatrote tn cuoKeun HakpLd arnod rmaldld Kat {wa.

Eav autil n ouokeun xpnolpomolnBet pall pe dMov efomAlopo, TPEMEL emiong va
akoAouBouvtal oL urtoAoueg 0dnyleg xprnong.

OYMHOEITE! KATA TH XPH:IH THZ ZYZKEYHZ, MPOITATEYZITE TA MAIAIA KAI TOYZ AAAOYZ
MNAPEYPIZKOMENOYZ.

3.3.

a)

b)

c)

d)

3.4.

a)

b)

Mpoocwrukn achAAeLa

Mnv XpnOLUOTIOLELTE TN CUOKEUN OTAV €l0TE KOUPAOUEVOL, APPWOTOoL 1 UTO TNV EMNpPELX
OAKOOA, VOPKWTLKWY 1 GapUAKWY TTOU UITOPOUV VA EMNPEACOUV CNUOVTIKA TNV LKAVOTNTA
XELPLOMOU TNC CUOCKEUNG.

O XELPLOMOG TNG CUCKEUNG ETUTPEMETAL LOVO QTIO ATOUN UE CWHATIKN LKOVOTNTA, TO omoia
elval ava va ) Xeplotoly, sival KATAAANAQ ekmalSeUpéva, EOLKELWUEVA UE TO TIOPOV
eyXelpiblo kal £xouv ekmalbeutel 0To MAAIOLO TNG EMAYYEAUATIKAG UYELOC KOl 00hAAELAG.

Otav epydleote Ye TN CUOKEUN, Vo £L0TE TIPOOEKTIKOL KOl VOl TTOPOUEVETE OE gypryopon. H
TIPOCWPLVH OMWAELA CUYKEVIPWONG KATA TN XPHon TNG OUCKEUNG UTopel va odnynoeL os
ooBapol¢ TPAUUATIOHOUG.

H cuokeun 6ev eival mawyvidl. Ta madla npenel va emiBAémnovral yia va dtaopoAlotel otL
Sev mailouv pe T cUoKeUN.

Mnv Balete Ta xépla oag 1 AAAa avTIKEIpPEVA LECO 0T CUOKEUN evw Bploketal o xprion!

AcdaAng xprnon TNG CUOKEUNG

Mnv XpnoLUOTIOLELTE T OcUOKeUN €dv o Stakdmtng "ON/OFF" Sev Asttoupysi owotd (Sev
gvepyomolel kol ormevepyomolel tn ouokeur). OL ouokeuég mou Oev pmopolV va
gvepyormolnBolv kot va arnevepyornotnBouv xpnotlpomnotwvrag tov Stakomtn "ON/OFF" sival
eTUKivVOUVEG, eV TIPETEL vaL AELTOUPYOUV KL TIPETEL VAL ETLOKEUATOVTAL.

Amocouv8£oTe Tn CUOKEUN amd TNV Mapoyn PEVUOTOC MPLWV amo TNV vapén tng pudulong,
Tou KaBaplopol Kol TNG ouvinpnonc. Eva TETOLO MPOANTITIKO HETPO LELWVEL TOV Kivouvo
Tuyaiog evepyomnoinong.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)

Otav bev xpnolpomnoleital, ¢purdfte Tnv o aodaAEC PEPOC, LAKPLA ATIO TIALSLA KAl ATOUO
Tiou Sev eival e€olkelwpEva e TN CUOKEUN Kal Sev €xouv StaBaaoel To eyxelpidlo xprionc. H
OUOKEUN UMOPEL va amoTteAEoEL KivEUVO OTa XEPLOL ATTELPWVY XPNOTWV.

AlaTnproTe TN CUOKEUN Ot APLOTN TEXVIKA Katdotaon. MNpwv anod kabes xpnon, eAéylte ya
VEVIKEG {NULEG, elBIKA eAEyETe Tal KIVOUUEVA £€QPTOTA YLa paYLOPEVA UEPN N OTOLXELQ,
KoBwg Kal yla omolecdnmote GAAEG CUVONKEG TTOU UMOPEL va emnpedoouv thv acdaln
Aewtoupyla TG ouokeung. Eav evtomiotel {NpLd, TMapadwaoTe TN CUCKEUN YLOL ETILOKEUN TIPLY

amo T xprnon.
Kpoatriote T ouokeur pakpld amnod motdia.

H emwokeun A n ouvtPNON TG CUCKEUNG TIPETEL VA TTpayUATonoLle(tal amo eEelSIKEUUEVDL
ATOMA, XPNOLUOTOLWVTAC HOVOo yvAola avialaktikd. Auto Ba Staodalioel tnv achaln
xprion.

Mo va Slaodpalioete TNV AEITOUPYLK OKEPALOTNTA TNG OUOKEUNG, MNvV adalpsite ta
£PYOOTACLAKA TOMOBETNUEVA TIPOCTATEUTIKA KOLL LNV XOAAQPWVETE TIG BideC.

Kata tn petadopd Kol TOV XEPLOMO TNG OUOKEUNG HETAEU TNG amobnkng Kal Tou
TIPOOPLOLOL, TNPEITE TIG APXEG UYelag Kol aodAAELQC OTNV Epyacia yla TIG XELPOKIVNTEG
HeTadOPEG TTOU LOXUOUV OTh Xwpa 01ou Ba xpnotpomnotnBbel n cuokeu.

Mnv peTakLveite, puBULLETE 1) TEPLOTPEDETE TN CUOKEUN KOTA T SLAPKELA TNG Epyaciag.
Mnv adrVveTe autnVv TN CUCKEUN XwpLg emiPAePn evw Bpioketal og Asttoupyia.
KaBapilete TN CUOKEUT TOKTLKA YLO VO ATOTPEYETE TN CUCCWPEUCH EMIHLOVWV BPpWHLWV.
Mnv gpydleote o SUO TEUAXLA TOUTOXPOVOAL.

H ouokeuny Sev eival mayvidl. O kaBaplopdg kol n ouvtrpnon Oev emTpENETAL VO
TipayaTonolouvtal anod noatdld xwpig tnv eniBAedn eviiika.

Amnayopeletal n mopepBoon otn Soun TNG CUOKEUNG yla va aAAGEETE TIC TTAPAUETPOUC I
TNV KOTAOKEUN TNG.

KpatroTe T OUOKEUT HaKPLA o MNYEC PWTLAC Kal BepudTnTac.
Mnv untepBaivete TN HEYLOTN EMLTPEMOUEVN Ttieon Aettoupyiag!
Mnv kaAUmtete Ta avoiypota e€aeplopou!

Mpw amoé tnv KatavAalwon evog Tpodipou o Kevo aépoc, eAéyéte av dev €xel alholwOel
TIapA TN CUCKEUAOLA.

H aocdadng amobrnkeuon Ttpodiuwv TPAyUATONOLETOL O XOUNAEG OepUOKPAOIES
(ouviotwpevn Bepuokpaocia amobnkevong <4°C). MNa pakpoxpovia anodrkeuon, Ta TpodLua
TPEMEL va Katap UXovTal LETA TN CUCKEL OO,

Mnv ocuokeualete o€ KEVO A€POG Kal anoBbnkeveTe TpodLa Tou €xouv AREEL.

H ouokeunl mpémel vo ouvdéetal UOVO Ot Yelwpéveg mnyég tpododooioc. Mnv
XPNOLLOTIOLELTE KAAWSLA EMEKTAONG YLO TN GUVOEGCT TNC CUCKEUNG.

XpNoLOomoLoTe COKOUAEG KoL 0i€ECOUAP TTIOU TIPoOoPLlovTaL YL CUCKEU G OE KEVO a£POG.



EL

w) Ta mpoidvta pe HKpn Slapkela Iwng mpémel va katayuyovtal, O6ev cuUVICTATAL N
oUOKevOola og KEVO QEPOC.

X)  Zuviotatal va Kavete StaAeippata 20 SeutepoAENMTwY HETALY KABE Xpriong TG CUCKEUNC.

y) Mnv ayyilete tnv towia odpdyong!  Awote Slaitepn Tmpocoxn Katd thV
tonoBétnon/adaipson piag cakoUAag KEVOU aEPOG.

z)  “SEAL"Twa va amoduyete sykalpata oto Xéplo, MOTAOTE TO Koupri. H ouokeur] Sev
Beppaivetal og auth TN AstToupyia.

aa) Mnv avolyete to KGAUppa pe duvaun. Edv ouvavtioste avtiotoon KATd TNV Mpoomnadela
OVOLyLOITOC TOU KOTTAKLOU, TIEPLUEVETE VoL oTaBgpomolnBei n mison.

A

MPOZOXH! NAPA TON AI®AANH IXEAIAZIMO THZ ZYIKEYH:Z KAI TA MNPOXITATEYTIKA TH:X
XAPAKTHPIZTIKA, KAl MAPA TH XPHZH MPOZOETQN ITOIXEIQN NOY MPO:ITATEYOYN TON
XEIPIZTH, EZAKOAOYOElI NA YMAPXElI 'ENAX MIKPOX KINAYNOX ATYXHMATO:X H
TPAYMATIZIMOY KATA TH XPHIH THI ZXYIKEYH:I. NA EIZTE ZE EMPHIFOPIH KAI NA
XPHZIMONOIEITE THN KOINH AOTIKH KATA TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ.

4. 06nyieg xpnong

H ouokeun mpoopiletal yia cuokeuaoia og KEVO a£pog TPodiLwV HEow avappddnong aépa amno uLa
odyxtrn cokoLAA Kal PETA TO ohpAYLOUA TNC.

To mpoiov mpooplleTal LOVo yla OLKLaKN Xpron.

O xpnotng pEpeL tnv EVOUVN yLa omoLadnToTe {NULA MPOKUYPEL Al akoUoLa XPrioN TNG CUOKEUIG.
4.1. Mepypadry CUOKEUNG
4.1.1. Emokomnnaon npoidvtog

RCVG-40

1) Mivakag eAéyxou

2)  KaAuvppa Aofng

3) Noét
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4)  Aveuplotipag
5) Touwia cvodieng
6) OAavtla Baldpou kevou
7) ©dalapog kevou
8) Tawia oteyavormnoinong
9) Mivakoag eAéyxou

RCVG-41

1) Aveuotipag

2)  Kd&Auppo modlou
3) Tawia cVodLEng
4) KAeiotpo

5)  OAavtla Baldpou kevou

6) Odalapog Kevou
7)  Ymodoxn KAELdwHATOG

8) Tawia oteyavormnoinong

9) Mivakag eAéyxou
10) Avutopatn cuokevaoia Kevou
4.1.2. Zdpaylon cakoUAQG

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) AuTtopOTn CUCKEUAOLO KEVOU QEPOG
2) Idppdylon cakoLAOC
3) 'Evéel€n mpooddou Sadikaoiog
4)  Auvg¢non xpoévou odpaylong
5) Meiwon xpovou odppadylong
6) Kouumi dpwtelvng onuatodotnong Aettoupylag
7) ON/OFF Kouurl

8) Aewroupyia paplvapiopatog
9) Avoppodnon agpa anod afscoudp
10) Asttoupyia MOALLKG CUCKEUACLOG

11) Kavovikn Aettoupyla odppadylong
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Autopoatn cuokeuacio o€ KEVO aEPOG

2) Idppdylon cakolAOC
3) 'Evéel€n mpooddou Sadikaoiog
4) Au&non xpoévou odpaylong
5) Meiwon xpovou odppaylong
6) Kouumni pwtelvng onuatodotnong Aettoupylag
7) ON/OFF Kouurl
8) Aewtoupyia paplvapiopatog
9) Avoppodnon agpa anod afscoudp

10) Asttoupyia MOALLKIG CUCKEUACLOG

4.2. Mpostowuacia ya xprion
4.2.1. ©€0n CUOKEUNG

H Bepuokpaocia mepfaAloviog dev npemel va eival uPnAdotepn amo 40°C Kal n CXETIKA uypacia
TPETEL VO Elval ULKPOTEPN amo 85%. BeBalwbeite OTL 0 YwWpPOG otov onoio xpnotpomnoteital n
ouokeun gival KaAd aspllopevod. Mpémel va unmtdpxel anootaon touldyxtotov 10 cm petall Kade
TAEVUPAG TNG OUOKEUNG KOL TOU Tolyou N GAAWV OVTIKELLEVWY. H OUOKeun MPEMEL TAVTA va
XpnoLporoleital tonoBetnuévn oe eninedn, otabepn, kabapr), mMUPAVTOXN KoL oTeEYVH emibaveLla
Kol vo sival pokpld amo motdld Kol GTOpO UE TIEPLOPLOUEVEC VONTIKEC KOL ooBNnTNPLOKEC
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Aeltoupyieg. TOomMoOEeTOTE TN CUCKEUN £TOL WOTE va £XETE tAvTa Mpocfaocn oto ¢ig tpododoaoiog.
To kaAwdlo Tpododociag mou eival cuvdedeévo 0T CUOKEUN TIPEMEL Va £(val CWOTA YELWIEVO
KOLL VOL OVTLOTOLXEL OTLG TEXVIKEG AETITOUEPELEG OTNV ETIKETA TOU TPOIOVTOG.

ATlOOUVAPUOAOYNOTE TN CUOKEUN Kal OAa Ta efaptnuatd tng Kol kabapiote Ta mpwv amo tv
pwTN XPron.

4.2.2. Zeotapa

Ta Aayavika mpEmnel va (epatilovtal mpLv amo Tn CUCKEUOoia o€ Kevo aépog. Auth n Stadikaoia
oTapatd tnv enidpaocn Twv eviU WY TIOU EMNPEAIOUV TNV OMWAELA YEVONC, XPWUATOG KoL UPNC.

AkolouBnote Ta mopakatw PApaTa yla to {EPATIopa:

1) BdAte ta Aayxavikd oe Bpaoctd vepd | o GoUPVo UIKPOKUUATWY HEXPL VA HAYELPEUTOUV
oAAG va Ttapapeivouy Tpayavd.

2) BuBiote ta Aoyavikd og Kpuo vepod ylo vo otapatioste ) Stadikaoio payelpéuatod.
3) Zteyvwote Ta Aaxavika (T.y., He xopti koullvag) pLv To CUCKEUAOETE OE KEVO OEPOC.

4) Ta Aoxavikd Adyxoavou (umpokoAo, ¢UTpa, Adxovo, kouvoumidi, Adyavo, yoyyUAla)
EKTIEUTIOUV UOCLKA a€pla KATd tnv amobnkeuon. MN' autd PETA TO £yKOUMA TIPETEL Va
amoBnkevovrtal povo otnv katapuén.

4.3, Xprion CUCKEUNCG
43.1. Ekkivnon tn¢ ouokeung
1) >uvbdéote to KaAwdlo tpododoaiag.
a) Adaipéote Tn HeUPpavn amnod to kaAwdlo.

b) TomoBetrote T0 dkpo 3 akibwv otnv umodoxn oto MAAL TG cuokeung [1].
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2)
a)

3)

4)

JUVOECTE TN CUOKEUN OTNV MapoXN PEVUATOC.
TomoBetrnote To kaAwdlo tpododoaciog oe pia mpila.

ON/OFF Matnote to Kouumi. Oa eudaviotel o TeAeutalog amoBNKeUUEVOC XPOVOC
odpaylong. O aveplotnpag Ba Eekwvroel. Metd amd 10 Asmta adpdvelag, n o6dévn Ba
oBnRoeL KAl 0 avepLoTAPAg Oa OTOUATHOEL VoL AELTOUPYEL.

EmAé€te TNV emBupuntn Asttoupyla.

4.3.2. NELTOUPYLEG CUOKEUNG

43.2.1. ZUOKeuaola ae KEVO 0€POG UE AAOU ULVOXAPTO

a) Em\éte éva pohd pe oAoupLVOXAPTO HE KATAAANAO TTAQTOG.

b) TomoBetrote TNV ap)r TOU AAOUULVOXOPTOU KATA UNKOC TNG Towviag oppaylong Kal KAelote
TO KAAL QL.

c) “SEAL”Moatfote to koupni. H ouokeur] Ba petpriosL T otadia amnd 1o 9 £wg to 0, drou to 0
onuaivel 0tL N odppaylon £xet oAokAnpwOEL.

d) ON/OFF MaTAOTE TO KOUUTL yla va otapotioete tn Stadikaoia (eav eival amapaitnto).

e) AdoU olokAnpwBel n Swabdikacio, To KAAUPHA Ba avoifel autopaTa. 3TN CUVEXELQ,
adalpéote o poAd ahoupviou Kal eAéyEte TN moloTNTA 0dpAyLong.

f)  Eav n odpaylon elval owotr], TPOCAPUOOTE TO HEYEDOG TOU OAOULVIOU OTO MPOIdV TMou
T(POKELTAL va cuokevaotel. Aprote 4,5 cm eAelBepo Xwpo Katl KOPTE TO AAOUULVOXAPTO.

g) AdoU tomobBetrioete To MPOIOV OTO AAOUULVOXOPTO, TIPOXWPNOTE OMWG OTn CUOKeuooia
KEVOU 0EPOG e COKOUAEG (oTolyeio 2 mapakdTw).

4.3.2.2. Juokevaoia Kevol agpog Ue COKOUAEC KEVOU aEPOG:

a) Em\é€te pla katdAAnAn cakoUAa Kevol aépocg.

b) TomoBetrote To MPOIOV O€ Pla CAKOUAQ.

c) Adnote 4,5 cm ehellBepo XWPO LECA OTN CAKOUAQ.

d) TomoBetnoTe TO £va AKPO TNG OAKOUAOG KATA KOG TN PpAdvTiag Tou Baldpou Kevol.

e) KAeiote to KGAUpUQ.

f)  “START”Matfote to koupni. H cuokeur) Ba fekwAoel Tov KUKAO cuokevaoiog kevol. H
0006vn Ba apyioel va LeTPA T oTASL OO TO 9 €wg to 0, 6mou to 0 onuaivel To TEAOC TNG
Swadwkaaoiag.

g) AdouU ohokAnpwbBei n dtadikaaoia, N cuokeun Ba EeklvoeL AUTOUOTO TOV KUKAO odpayLong.

h) Metd tnv olokAnpwon, to KGAuppa Ba avolfel. Itn ocuvéxela, adalpéote tn cakoULAA Kol

eAéyEte tnv owotnta odppayone. “SEAL” EmavoldBete tov kUkAo odppdyong (He To Kou i)
gav eival anapaitnto.

43.2.3. Aettoupyla cuokevaoiag kevoU e maApoug.
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H ouokevaoia kevol Kal n uPnAn mieon pnopouv va odnyricouv oty Kataotpodn svaicdntwy

mpoidvtwy. lNa TETola TPOoidVTA, CUVLOTATOL N Asttoupyila cuokeuaoiag Kevol pe MOAUOUG,
eTMELON EMUTPEMEL TOV EAEYXO TOU XPOVOU Kl TNG TLUAG KEVOU, amotpénovtag th cuvOAupn tou
mpoidvtoc. Autr n Asltoupyla pmopel va xpnotwgomolnBel ywa tn ouvokevaocia loupepwv

TipolovIwy yLa va anodeuxbel n cupmnieon Twv uypwv Kal n ERpavon Tou MPoiovTod.

a)
b)
c)
d)
e)
f)

g)

EruAé€te pla KatdAAnAn cakoUAo Kevou.

TomoBetroTe TO MPOIOV OE Lla GAKOUAQL.

Adnote 4,5 cm eAelBepo xwpo pHEoa oTn oakoUAa.

TomoBetnote TO éval AKPO TNEG OAKOUAAC KATA HRKOC ThS dAdvtiag Tou Baldpou Kevou.

KAelote to kKAAU Q.

”PU LSE” i . I ' ' I '
Natriote 1o kouuni. H cuokeun Ba ekvroeL TOV KUKAO CUOKEUAOLOG KEVOU.

" " 1 ’ ’ ’ ’ ’ r
PULSE Noatriote avAa To KOUUTL YLOL VOU CTOUAT|OETE TOV KUKAO, KATL TIou Ba emitpEPeL T
I ' ' ' . ”PU LSE” ) ' I
pelwon tng uno mieon kat Ba emiBpaduvel Tn Stadikaoia. MNatrote £ava to kouunl
yla va esnavadpEpete tn Asttoupyia. EmavoAdfete péxpt va emtevyxBel to emiBupnto
anotéAeopa. Oco 1o svaicBbnto sival to mpoidv, TO00 Mo cuxva otapatd n Stadwacia Kot
analteltal amokataotoon.

“SEAL” AdoU emuteuyBei to emOUUNTO AMOTENECUA, TIATAHOTE TO KOUUTL yla va odpayioete
TN caKoUAQ.

Meta tnv oAokAnpwon, To KAAUPpa Ba avoifel. ITn cuveéxela, adalpéote T cakoUAQ Kot
eAéyéte TNV molotnta odpaylong. EmavaAdPete tov KUKAO odpdylong €av eival akopa
anapaitnto.

43.2.4. ZUOKEUAOoLa kevou aépog o Soxeia

a)

b)

c)

d)

e)

TomoBetrote To MPoioV oTn cakoUAA KEVOU 0€POC.

BeBalwBeite otTL TO KOTAKL TOU Soxelou gival oteyvd Kal OTL Ol OXLOUEC OTO KOTTAKL KOl OTO
Tavw PEPOC Tou doxeiou dev mepléxouv Pixoula n umtoAsippoata. KAsiote to doxeio.

210 KamdkL Tou Soxelou umapxel éva Kouurli. Fupiote to otn B€on yla tnv adaipson aépa
(6ladépet petaty Twv Soxeiwv).

Juvdéote évav emutAéov cwAnva amo tnv umodoxn tng cuokeung [1] otnv umodoxn Tou
doyxelou.

“ACCESSORY” Miéote to kouuni. Miéote amald to kamdkl tou Soxeiou. H cuokeun Ba
Eekwvnoel tnv adaipeon aépa.
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f)

g)

AdoU olokAnpwBeil n Swadikacia, n ouvokeur Ba petaPel oautopata oe Asttoupyia
OVOLLOVNG.

lupiote TO Kouumi oto KkamdkL tou Ooxelou otn Béon mou elvalr umevBuvn yla TO
UmAoKdplopa TG eloodou/e€66ou agpa.

Anoouvdéote Tov cwAnva.
Kpatrjote to Soxeio oto YPuyelo.

Mo va avoiete to Soxelo, yupiote To Koupni oto kKAAuppa Tou Soxelou atn B€on mou eivat
UTELBULVN yLa TO AVOLyUaL.

NPOZOXH! KaBapiote kahd to Soxelo adou to adsldoete and to mpoidv. Eva kabapd Soxeio
KEVOU 0€POG UIOpPEL va xpnotpomotnBel Eava moAAEC PopéEg.

4.3.2.5. Aettoupyla papvapiopotog

H Aewtoupyla papvapiopatog tpodipwy pe tn Ponbela Soxeiou kevol a€pog mpayuatonoleital
oe 800 KUKAOUG: ypriyopo popvaplopa (15 Aemtd) kol Kavoviko paplvaplopa (27 Aemtd). H
Aeltoupyia cuviotatal otnv evaAlayr Tng emavainng Tou KUKAoU avappodnong aépa Kal atn
OUVEXELDL oTnV ameleuBépwon aépa oto Soxelo, e€acdalilovtag £tol 1o BEAToTo emimedo
KOPECUOU Haplvadag oTov CUVTOUOTEPO Suvatd Xpovo.

a)

b)

e)

g)

TomoBetoTE TO MPOIOV 0TN caKoUAN KEVOU a£POG.

BeBalwbeite otTL TO KOTAKL TOU Soxelou glval oTeyvo Kal OTL OL OXLOUEC OTO KOTTAKL KOl OTO
TIAvw HEPOC Tou Soxelou bev mepléxouv Yixouha A uroAeippata. KAeiote to Soxelo.

21O KOTAKL Tou Soxelou UTIAPXEL €va Kouuni. Tuplote To otn B£on mou eivat umevBuvn yla
TO Avolypa tn¢ eloddou agpa.

Juvdéote €vav emumAéov cwAnva amod tnv umodoxn tng cuokeung [1] otnv umodoxn Tou
boyxelou.

“MARINATE” Natrjote to kouumi. EmAé€te tov emBuuntd kUkAo: ypriyopo (mMatrote To
Kouumi povo pia ¢opd), Kavoviko (matrote To Koupmi Vo ¢opég). O emAeypévog KUKAOG
Ba epdaviotel oTnv 086vN: 1 — ypRyopo HAPLVAPLOUQ, 2 — KAVOVLKO LApPLVAPLOUOL.

" i v r ’ 7 3 ’
START” Natrote to koupmi. Méote amaAd To kamdktL tou Soxeiou.

H cuokeun Ba fekvroel Tn pétpnon Twv otadiwv and 1o 5 £€wg to 0, 6mou to 0 onuaivel
TtéAog tng Stadkaciag. H avappodnon Ba otapatiosl LETA amo 4 AEMTA OTNV MEPLMTWON
TOU YpPNYopoU KUKAOU HAPLVOPLOMOTOG KoL HETA amoé 8 Aemtd otnv mepimtwon Tou
KOVOVLKOU KUKAOU poplvapiopatoc.
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h)

m)

AdoU olokAnpwBel n avappodnon, o agpag mou avappoddtal Ye TN popdr E€yxuong
papvapioparog Ba eloéNBeL ato oxeio. H 000vn Ba ekivriosl val LETPA TA OTASLO OO TO 5
£w¢ To 1. Ot oAokANpwOel petd amod 30 Ssutepdienta.

H ouokeun Ba emavekKLVAOEL TNV avappodnon aépa.

Ot kUKAoL Tou Teplypadovrtal mapanavw Ba emavalapBdavovtol pHEXPL vo oAokAnpwOsel n
Aewtoupyla popwvapiopartoc.

AdoU ohokAnpwbOei To papwvaplopa, n 08ovn Ba epdavicel tnv Tun 0.

lupiote To KOUWT OTO KamakL Tou doxelou otn B€on mou eival unmteBuvn yla to KAsloLUo
™G £10060u/e€0660U agpa.

ATMOOUVEECTE TOV EUKAUITO CWARVOA.

4.3.2.6. KAeloLO avoLlXTWV UITOUKOALWY LE KATIAKL KEVOU

Mo Aettoupyla XproLUn yLa avoLXTad UmoukaAla pe kpaoi, Bpwotpo AdSt, Yupud K.ATL.

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

KAelote TO UMOUKAAL LE TO KATIAKL KEVOU. AProTe EAAXLOTO XWPO 2,5 cm HETAEY TOU KATW
HEPOUG TOU KATIAKLOU KAl TNG ETULPAVELAG TOU UYPOU OTO UTTOUKAAL.

Juvdéote €vav eMUTAéOV €UKAUMTO OWARvVA amd tnv umodoxn Tng ouokeung [1] otnv
umodoxn Tou KarakLoU.

“ACCESSORY” Miéote to koupmi. H cuokeunl Ba fekwviioel Tnv adaipson oépa amd To
UTTOUKGAL.

Adol olokAnpwBel n Swadikaocia, n ocuokeunp Ba petafel autdpata oe Aesttoupyia
OVOLLLOVNG.

Amoouv8£oTe TOV EUKAUITO CWARVA.

AmoBnkelOTE TO UMOUKAAL ot KABeTn Bfon. BeBawwBelte OTL TO UYPO OTO UMOUKAAL Sev
£pxetal oc emadn e TO KATIAKL.

o va avoiEeTe TO UIMOUKAAL, apalpECTE TO KOTTAKL.

43.2.7. H Aeltoupyia kavovikng oppayLlong

glvat xprAowun étav dev eival anapaitntn n odppdyion kevou.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

PuBuiote tov xpovo odpayLong xpnotponolwvrag ta "+" kat "-.
“IMPULSE SEAL” Natrote to Kouprt.

TomoBetrnote TNV AKpn TNG CAKOUAQC KATA HNKOC TNG ToLviag odpayLong.
KAelote To KAAUMMA KoL TILEOTE amaAd.

H ouokeun Ba Eskivriosl autopoata t) odpaylon. H 08ovn Ba apyioetl va petpd avtiotpoda
TOV XpOVo amo thv apXn €we to 0, Tou onpaivel to TéAog tng Stadkaoiag.

Avoli€te To KAAUppA Kal eEAEyETe TNV oot odhpAyLonc.

ON/OFF Matrote To KouuTti yla va Byeite and tnv kavovikr Asttoupyio odpaylonc.
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SHMEIQZH: 3¢ mepintwon peyaiou aplBuol cakouAwv odpayLong, CUVLOTATAL VO pUBULCETE TOV
XPOVo odpaylong 000 To SuvATOV CUVIOUOTEPO Yyl Vo amodpUYeTe TNV unepBEpuavon f To
ALWOLHO TNG oakoVAAG.

4.3.3. MAnpodopieg yia ta atecoudp Kevou
4.3.3.1. Aoxela kevov

a) Emupénovrtal povo doxela mou mpoopilovral yla Asttoupyia umo Tieon. AAa acUppata
doxela pmopel va utootouv InuLa.

b) WoiEte To npoidv nplv To Tomobetroete oto Soxelo.

c) Mnv katapuxete Soxela pe meplexOpevo. H xapnAotepn ouviotwuevn Bepuokpacia
anoBnkevong tpodipwyv o Soxeio kevou eival -18 °C.

d) Alya Seutepodenta mpv Eekvnoete va TpaBdte agpa amod to Soxelo, MEoTe amoAd TO
KaTtdkL tou Soxeiou yla KaAUTtepo amotéAeopua.

e) To kamakt tou Soxeiou Sev pmopel va tomoBetnBel oe PpoUpPvo HIKPOKUMATWY I o€
mAuvtnplo matwy. MNpémel va MAuBel xelpokivnta. To i6lo to doxelo pmopel va mAuBei ot
TIAUVTAPLO TIATWVY Kol va tomoBetnbsl o ¢oUpPvo UIKPOKUUATWY £AGV N PUOULOUEVN
Beppokpacia dev unepPaivel toug 100 °C.

f) EdQv £l0éABouv uypo n Pixoula mPOIOVTOG OTOV EUKAUTTO CWANVA ocUVEeEoNnG HUE TOV
OUOKEUOOTH KeVOU, EeMAUVETE ToV e {eoTo vepd. MNpLv amo tov kabaplopd, BeBatwbeite ot
0 eVKaUTTOG owAnvac Sev elval cuvdedeévog oTn cuoKeUn 1 oto Soxelo.

g) Ta mpoidvta oe okOVN N 08 KOKKWSEN Hopdn MPEMEL va KAAUTITOVTAL [IE XOPTOTIETOETA TIPLV
amo v avappodnaon, yla va anotparei n eilcodog cwpatidiwy mpoidovtog oto cUOTNUA.

h) Mnv xpnotuomnoleite Soxelo kevol agpog yla tnv kovaepBormoinon mpoidvtwvy.
43.3.2. YaKkoUAEG KeEVOU QE€POC

a) Ta mpoiovra mou mpoopllovTal ylo CUCKEUNOIO. 08 COKOUAEC KEVOU OEPOG TIPETIEL VA Elval
000 To SuvaTov TLo hpéoka.

b) Ta euaicBnta kot vypd npoidvta Ba mpemel va katadUxovtal PV anod Th cuoKeuaoia ot
KEVO aépog. Mpoidvta Omwe To KpEag, Ta poupa N to Ywul prmopolv va katapuyxbolv 24
WPEC TIPLV aTtd TN CUCKEUAGIA. TUVIOTATAL TO TIPOIOV VoL GKANPUVEL TIPLV Ao T cuokeuacia
0€ KEVO 0€POC.

c) To un koatePpuypévo Kpeag Ba TPEMEL va TOTMOBETE(TAL OE XOPTOTMETOLTA TPV ATO TN
ouokevaoia. Auto Ba amoTpEPEL TO OTEYVWLO TOU TIPOIOVTOC.

d) Ta uypd mpoidvta, 6nw¢ coumneg, ykoUAag i otidpado, Ba mpémel va Ppuyovtol Kot va
katapUyovtol eAadpwg e €va UIMOA i O pLa tayoBrKn MPLV amo T cUCKeUacia.

e) To mpolovra Pe alXUnpEG AKPEG, OMWE Ta KOKOAA, To pUTL Kal T {upaplkd, Ba mpémel va
TUAlyovTal g XOPTOMETOETA TPLV A0 Th CUCKEUaoia yla va anodpeuxBolv oL TpUNEG oTN
oakoUAQ.

f)  OL oakoUAeg kevoU agpo¢ elval emavayxpnoldomnmol)olpa Tmpoidvrta. Mmopouv va
tonoBetnBouv oe Bpaoto vepd 1 o€ GoUPVO HLKPOKUUATWY, OANA TETOLEG GAKOUAEG Oev
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TIPEMEL AEOV VAL XPNOLUOTIOLOUVTOL YL EMAVOCUCKEUACIa 0 KEVO a€pog, OMwG Kol ol
oaKoUAEG mou €xouv xpnowdomolnBei ywa tnv amobnkeuvon Yoplwv n oAloBnpwv Kot
AUmapwv TPoloVIWVY.

g) OuunBeite va {epatioste T AQYOVIKA TIPLV OO TN CUCKEUAOLO O KEVO 0LEPOC.

43.4. AmoBrkeuon tpodipwy

Mivakoag 2: Xpovoc amodrkeuong tpo@iuwv

AmnoOnkeuon AnoOrkeuon ,
s s , s , Kavovikni
MNpoiov TPOLOVTWYV OE KEVO TPOIOVTIWYV OE KEVO X
. . , , anoBnkeuon
aépog os kataduén aépog os YPuyeio
Mooyxapt 1-3 €tn , ,
1 1-2 B 6
Kuudg 1 €t0¢ Hves epdonabdec
Xotpvd 2-3 £1n 2-4 eBbouadeg 1 eBdopdda
Wapt 2 £1n 2 eBSopadeg 3-4 nuépec
Moulepkd 2-3 £1n 2-4 eBbopadeg 1 eBdopdda
Karmvioto kpéag 3 €t 6-12 eBdopadeg 2-4 eBdopadeg
Opsoka lepatiopéva , , .
3 2- 2-4 1-2
npoisvTa 3 € eBbopadeg eBdopadeg
Opoulta 2-3 étn 2 Bdopadeg 3-4 nuépec
kAnpo tupl 6 UAVEC 2-4 nuépec
) ) 6-12 eBbouasd .
AMNavTIKA Aev cuviotatal eBdopadeg 1-2 eBoopadeg
ZupopLKA 6 UNAVEG 2-3 eBbopadeg 1 eBSopada

4.35. AMEG epapUOYEG TNG UNXOVAS CUCKEUATLOG OE KEVO Q€POG

4.3.5.1. Kpua kounmpéoa

a) Tlepiote T oakoUAQ KevoU a€POG LEXPL TN HEDN LLE VEPO.

b) MNpooBote pePLk@ KOUTAALO OLVOTIVEU AL,

c) 2dpayiote Tn cakoUAa (xwpic avappddnon aépal)

d) TomoBetote tnv otnv Katauén.

e) To owonveuvpa gumodilel To mAaywpa tou vepol. Q¢ amotéAeopa, otav adalpedel and tnv
katauén, UMOpeite va QMOKTNOETE Ulot €UKAPTTn Kopmpéoa PuEng ywa emwduvoug
TPOUUATIOUOUCG.

4.3.5.2. Opyavwtng

Mikpa avtikeipeva onwg Bibeg, KaAUPUATO K.ATL. UMOPOUV EMIONG VO CUOKEVOOTOUV OE KEVO
0€pog, KAtL ou Ba emtpédel Tn Statnpnon tg Ta€ng, m.x. oto ykapal kat Ba amotpéPel Thv

OMWAELQ LILKPWV EEQPTNUATWV.

4.3.5.3.

Autn n Aettoupyia Ba Slatnproel TO OCHUL OMWE TA KOOUAUATA OE KEVO A€POG, OF KOAM

Anotpénel tnv ofeidwaon

Kataotaon Kal Ba anotpéPel To Baumwpa.
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4.3.5

Mpw

A4, Zuvtpodog Tou Tasldlwtn

arnd éva peyalUTtepo TaéidL, UMOPEITE VO CUCKEUACETE £TOLUA YEUUATO VLA TIAKETO, KABWG

KOL HLKPA XPNOLlUO avilkeipeva Onwg omipta r évav xaptn, toa omoia dev Ba Bpayxouv otav
ouokeualovtal o KeVO 0EPOC.

4.4.

Ka®aplopog katl cuvtripnon

4.4.1. Fevikég odnyieg

a) Amoocuvbicote To dI¢ amod TN Tpila Kol aprOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL EVIEAWC TPV amd
kaBs «kaBaplopd, puBUlON 1N avilkatdotacn oafecoudp 1 €AV N OUoKeur Oev
XPNOlLOTIoLE(TAL.

b) MNavta va amocuv EETE TN CUOKEUN TIPLY TNV KABapIloeTe f TV amoBOnKkeVoETE.

c) XpnolUOMOLROTE POVO PN SLoPpwTikd KABaPLOTIKA yia ToV KaBapLlopo ¢ emidaveLag.

d) Xpnowormowjote povo Amia, achadr ya TPOGLUA AMOPPUTIAVIIKA Yyl TO TAUCLUO TNG
OUOKEUNC.

e) AdoU kabBapioete tn ocuokeur, OAa Ta HEPN TPETEL VO OTEYVWOOUV EVIEAWC TPV TV
XPNOLLOTIOLNOETE Eava.

f)  AmoBnkelote tn povada os Enpod, pooepd UEPOG, HAKPLA Ao uypacia Kal Apeon €kOean
070 NALaKO dwG.

g) H ouokeun TPEMEL va AEYXETAL TOKTIKA yla va €AEYXETAL N TEXVIKA TNG anmddoon Kal va
gvromnifovtal Tuxov {nULEG.

h) Xpnowomnouote éva paAako mavi yla Tov Kabaplouo.

i)  Mnv xpnolgormoleite apnpd n/kat PeTaAAkd avtikeipeva yla tov kKaboplopd (m.x.
ouppativn Bouptoa i PETAAAKA omatoula) emeldr umopel va mpokaAéoouv {npLd oTo
UALKO TNG EMLPAVELAG TNG CUOKEUNG.

i) Mnv kaBapilete T cuokeun e Oflvn ouola, LATPIKA HECQ, APALWTIKA, KAUGLUOo, Addla n
QAAEG XNULKEC ouaieg emeldn pumopel va tpokAnBel {nuLd oTn CUCKEUN.

k) RCVG-4lstny mepintwon tou povtélou , eival Suvatd va adoatpéoete tn PpAdvtia Simha
otov BAAaUOo ylo Vo OKOUTILOETE UYPA Kol UTIOAE{ppaTa TTOU Umopel va £xouv dlappeloel
ard TN 0aKOUAQ KEVOU KATA T cuoKeuaoia.

44.2. Avtikataotaon g tawiag otn pafdo adpayiong

EpyolAeia mou amattovvtal yla TV avilkatdotaon: tawia uPnAng Bepuokpaciag, TolmbakL,

HeTaAALKO UMD Ttdyouc 0,8 mm | LETPNTNG KOTTAC.

a)

XPNOLOTIOLOTE TOLUMLSAKL YLOL VO ONKWOETE TNV TOLVIA Ao To €va AKpo.
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b) Adalpéote evieAwg tnv Tawvia.

c) EAéy€te av £xel peivel kOAa oto onpelo 6mou Bplokotav n tawia. Edv elval anapaitnto,
kaBaplote TNV KOAAQ, yLa TTAPASELY LA, LE EVA TIAVI EUTTOTLOUEVO OE OLVOTIVEULLA.
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d) KoMAnote tn véa Tawia £€tol wote va KOAAAOEL 0TV Tawvio cUyKOAANGNG Kol AELAVETE TO

onuelo omou PBploketal to clpua Béppavong Ta akpa tng tawiag dev xpelaletal va
KoAANBoLV odiyta. Adriote mepinou 10-15 mm yaAapng tawiag kol oto SUo akpa.

e) Xpnolpomotnote éva AsTto PeTaAAKO GUANO N pia oxlopn pe maxog 0,8 mm kot mAdtog 10
mm yLa va ELOAYETE TNV Tawvia otig umoSoxEg Kal ota dUo akpa Tou KaAwdiou Bépuavonc.

Mpooéfte va pnv acknoete umepPoAiky dUvaun, kabBwg autd Pmopel va TpokaAEoel
TpUMNUA TG TaLviag.
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f)  lowote 6An v tawia yla va amaAdayeite anod tig puocalideg agpa kal BeBalwbeite OtL N
tawia eival KaAd oTepewEvn.

4.4.3. Avtiuetwriion npofAnuatwy

Mivakacg 3: Avtiuetwition npoBAnuatwy

NpoBAnua MOavi attia Auon
wgr ag” [ 4g3” Anevepvonc;t'nore 0 ouolKeur]
RCVG-41H 006vn H ouokeun éxel Ka om?ouv’ eote t?_lv omo' v
eudavilel (ya to unepBepuavOel. napo?(n pPEUHATOC. £'pL|J£V€t£
, TouAdylotov 20 Aemtd mpLy Thv
MOVTEAO ).

ETIOVEKKIVNON TNG OUOKEUNG.
EA€yEte TNV KOTAOTAON KOL TN
Agev umtdpyel olUvdeon pe TV | clUVSeon tou kKoAwdiou

H ouokeun dev Tinyn pevpatoc A to kKaAwdlo | tpododooiag.
gvepyomoleital. tpododoaiag eivat Idifte To PIg N avikatooToTE
KATECTPOULEVO. TO KOAWSLO, avaloya e TN
BAGBN.

To akpo TNG oakoUAAG KEVoU
H pnxavn adnvel moAl | aépog Sev Bploketal otov
a€pa otn cakoUAQ BaAapo kevol agpog n 6ev
KEVOU 0€POC. glval opolopopda
TOmoBeTNUEVO. BpwLkn

BeBalwBeite 6tL N cakoUAa €xel

TonoBetnBel owota. Kabapiote

TN CUOKEUN 1] OVTIKOTOOTIOTE TN
OOKOUAQ.
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OUOKEUN f gakoUAQ.

H oakoUAa Sev sivoi
odTn.

OL a{UNpPES AKPEG TOU
Tipoilovtog Ba pumopovoav va
TPUTIHOOUV TN GOKOUAQ.

AVTIKOTAOTAOTE TN GOKOUAQ Kall
enavalafete t Stadikaoia
ouokevaoiag kevol aépoc.

Ta ppouTo/Aayavikd
gival aAowwpéva.

Ta tpodLua Sev €xouv Kael
katapuyxBel cwota
(mapayovtog agplo).

Avoi€te tn ocakoLAQ Kot
KATOVAAWOTE Ta polovTa Qv
glvat kat@AAnAa yLo
Katavaiwon f anoppidte ta
Tpoiovta. Mnv To. CGUGKEUAOETE
Eava.

H ouokeun bev
adoalpel agpa amno ta
Soxela kevol agpog.

*  AavbBaopévn olvdeon
owAnva.

*  AoavbBaopévn puBuion
TOU KOUUTILOU OTO
KaTtaKkL Tou Soxeiou.

*  Aev umapyel eAeVBepoOg
Xwpog oto doxeio.

*  Kateotpappévo
Soxelo/kamakt

*  EMAéy€re tn oUvdeon tou
owARVa KoL TILECTE TNV EQV
eival amapaitnto.

*  TomoBeTroTE TO KOUUTL 0TN
owotn Béon.

*  Abeldote 10 Soxeio péxpL
va dnutoupynBei o
anapaitntog eAeVBepog
Xwpog.

*  EmavatonoBetrote T0
Soxeio/Kkamakl.

4.4.4.

Mnv amopplMTETE AUTAV TN CUCKEUN OE GUCTAUATA QOTIKWY AMOPPLUUATWY. MapadwoTte Ty o€
OnNUelo avakKUKAWGONC Kal GUANOYAG NAEKTPIKWY cUOKeUWV. EAéyéte to cUpBoAO oto mpoidv, oTo
EYXELPLOLO 08NYLWV Kal 0TN cuoKeuaola. Ta MAQOTLKA TTOU XPNGOLUOTIOLOUVTAL YL TNV KOTALOKEUN
NG CUOKEUNG UImopoUV va avakukAwBouv cUpdwva HE TIC onuavoelg touc. EmAéyovtag tnv

Anoppudn XpNOLLOTIOLNEVWY GUCKEU WV

avaKUKAWGN, CUUPBAANETE ONUAVTIKA OTNV TPOOTACLA TOU EPLBAANOVTOG pOg.

EMikowvwvnoTte PE T TOTIKEG apXEC Yyl TTANPOGdOPIEG OYETIKA HE TNV TOTIKI EYKATACTAGH

avakUKAWoNG.
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A

Ovaj korisnicki priruc¢nik preveden je strojnim prevodenjem. UlozZili smo maksimalan napor kako
bismo osigurali to¢nost prijevoda, ali imajte na umu da automatski prijevodi nisu savrSeni i nisu
namijenjeni zamjeni ljudskih prevoditelja. Sluzbena verzija korisnickog priru¢nika je na engleskom
jeziku. Sve razlike izmedu prevedene verzije i originalnog engleskog jezika nisu pravno obvezujuce.
Ako imate bilo kakvih pitanja o tocnosti prijevoda, pogledajte englesku verziju, koja je sluzbena
referenca. Vise jezi¢nih verzija dostupno je na zahtjev putem info@expondo.com.

1. Tehnicki podaci

Tablica 1: Tehnicki podaci o proizvodu

Opis parametra Vrijednost parametra

Naziv proizvoda
Model

Vakuumski pakirni stroj
RCVG-40 RCVG-41

Nazivni napon [V~] / frekvencija [Hz] 230/50
Nazivna snaga [W] 475
Klasa zastite I
Maksimalna Sirina role/folije/zavarivanja 310

[mm]

Vakuumski tlak [mbar]

-942 (dvostruka
vakuumska pumpa s
motorom)

-968 (dvostruka
vakuumska pumpa s
motorom)

Dimenzije [Sirina x dubina x visina; mm]

280 x 385 x 110

275x285x 110

Tezina [kg] 4,6 4,2

2. Opdi opis

Korisnicki priru¢nik osmisljen je kako bi pomogao u sigurnoj i nesmetanoj upotrebi uredaja. Proizvod
je dizajniran i proizveden u skladu sa strogim tehnickim smjernicama, koristenjem najsuvremenijih
tehnologija i komponenti. Osim toga, proizveden je u skladu s najstroZzim standardima kvalitete.

NE KORISTITE UREDAJ AKO NISTE PAZLJIVO PROCITALI | RAZUMJELI OVAJ UPUTAK ZA KORISTENJE.

Kako biste produzili vijek trajanja uredaja i osigurali nesmetan rad, koristite ga u skladu s ovim
korisnickim priru¢nikom i redovito obavljajte zadatke odrzavanja. Tehnicki podaci i specifikacije u
ovom korisnickom priru¢niku su azurirani. Proizvoda¢ zadrZzava pravo na promjene povezane s
poboljsanjem kvalitete. Uredaj je dizajniran kako bi se rizici emisije buke sveli na minimum, uzimajudi
u obzir tehnoloski napredak i moguénosti smanjenja buke.

2.1. Legenda

lkona

C€

Opis

Proizvod zadovoljava relevantne sigurnosne standarde.
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Procitajte upute prije upotrebe.

Proizvod se mora reciklirati.

UPOZORENIJE! ili OPREZ! ili ZAPAMTITE! Primjenjivo na danu situaciju.
(op¢i znak upozorenja)

PAZNJA! Upozorenje na strujni udar!

PAZNJA! Opasnost od gnjeéenja ruke!

Uredaj klase | zastite s dvostrukom izolacijom.

PAZNJA! Vruéa povriina, opasnost od opeklina!

Koristite samo u zatvorenom prostoru.

DRI PRI

A

NAPOMENA! CRTEZI U OVOM PRIRUCNIKU SLUZE SAMO U ILUSTRATIVNE SVRHE | U NEKIM
DETALJIIMA MOGU SE RAZLIKOVATI OD STVARNOG PROIZVODA.

3. Sigurnost koristenja

A

PAZNJA! PROCITAJTE SVA SIGURNOSNA UPOZORENJA | SVE UPUTE. NEPOSTIVANJE UPOZORENJA |
UPUTA MOZE DOVESTI DO STRUINOG UDARA, POZARA I/ILI OZBILINIH OZLJEDA ILI CAK SMRTI.

Izrazi "uredaj" ili "proizvod" koriste se u upozorenjima i uputama za:

Vakuumski pakirni stroj

3.1. Elektriéna sigurnost

a) Utika¢ mora odgovarati utic¢nici. Nemojte ni na koji nacin modificirati utikac. Koristenje
originalnih utikaca i odgovarajucih uti¢nica smanjuje rizik od strujnog udara.

b) Izbjegavajte dodirivanje uzemljenih elemenata poput cijevi, grijaca, bojlera i hladnjaka.
Postoji povecani rizik od strujnog udara ako je uzemljeni uredaj izloZzen kisi, dode u izravan
kontakt s mokrom povrsinom ili radi u vlaznom okruzenju. Ulazak vode u uredaj povecava
rizik od oStecenja uredaja i strujnog udara.

¢) Ne dodirujte uredaj mokrim ili vlaznim rukama.



HR

d) Kabel koristite samo za njegovu namjenu. Nikada ga ne koristite za nosenje uredaja ili za
izvlacenje utikaca iz uticnice. Drzite kabel dalje od izvora topline, ulja, ostrih rubova ili
pokretnih dijelova. Osteceni ili zapetljani kabeli povecéavaju rizik od strujnog udara.

e) Ako se koristenje uredaja u vlaznom okruZenju ne moZze izbjeci, treba primijeniti zastitni
prekidac struje (RCD). Koristenje RCD-a smanjuje rizik od strujnog udara.

f)  Ne koristite uredaj ako je kabel za napajanje ostecen ili pokazuje ocite znakove istroSenosti.
Osteceni kabel za napajanje treba zamijeniti kvalificirani elektricar ili servisni centar
proizvodaca.

g) Kako biste izbjegli strujni udar, ne uranjajte kabel, utikac ili uredaj u vodu ili druge tekucine.
Ne koristite uredaj na mokrim povrsinama.

h) PAZNJA! OPASNOST PO ZIVOT! Tijekom ¢i$éenja nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge
tekucine.

3.2. Sigurnost na radnom mjestu

a) Provjerite je li radno mjesto Cisto i dobro osvijetljeno. Neuredno ili slabo osvijetljeno radno
mjesto moze dovesti do nesreca. Pokusajte unaprijed razmisljati, promatrati Sto se dogada i
koristiti zdrav razum pri radu s uredajem.

b) Ako otkrijete ostecenje ili nepravilan rad, odmabh iskljucite uredaj i bez odlaganja prijavite to
nadzorniku.

c) Ako niste sigurni radi li uredaj ispravno ili ako pronadete osteéenje, obratite se servisnom
centru proizvodaca.

d) Samo servisni centar proizvodaca smije popravljati uredaj. Ne pokusavajte sami popravljati!

e) U slucaju poZara, upotrijebite aparat za gasenje poZara u prahu ili ugljicnim dioksidom (CO2)
(namijenjen za upotrebu na elektricnim uredajima pod naponom) za gasenje.

f)  Djeci ili neovlastenim osobama zabranjen je ulazak na radno mjesto. Ometanje moze
rezultirati gubitkom kontrole nad uredajem.

g) Redovito provjeravajte stanje sigurnosnih naljepnica. Ako su naljepnice neditljive, moraju se
zamijeniti.

h) Molimo vas da ovaj priru¢nik drZite pri ruci za buducu upotrebu. Ako se ovaj uredaj daje
trecoj strani, priruc¢nik se mora predati s njim.

i)  AmbalaZu i male montaZne dijelove drZite na mjestu nedostupnom djeci.
j)  Drzite uredaj dalje od djece i Zivotinja.

k) Ako se ovaj uredaj koristi zajedno s drugom opremom, treba se pridrzavati i preostalih
uputa za uporabu.

ZAPAMTITE! PRILIKOM KORISTENJA UREDAJA ZASTITITE DJECU | DRUGE PROMATRACE.
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3.3.

a)

b)

c)

d)

e)

3.4.

a)

b)

c)

d)

e)

g)

h)

Osobna sigurnost

Ne koristite uredaj kada ste umorni, bolesni ili pod utjecajem alkohola, narkotika ili lijekova
koji mogu znacajno smanijiti sposobnost rukovanja uredajem.

Uredajem smiju rukovati samo fizicki sposobne osobe koje su sposobne njime rukovati,
propisno obucene, upoznate s ovim priru¢nikom i obucene u podrudju zastite na radu.

Prilikom rada s uredajem koristite zdrav razum i budite oprezni. Privremeni gubitak
koncentracije tijekom koriStenja uredaja moze dovesti do ozbiljnih ozljeda.

Uredaj nije igracka. Djeca moraju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s
uredajem.

Ne stavljajte ruke ili druge predmete u uredaj dok je u upotrebi!

Sigurna uporaba uredaja

Nemojte koristiti uredaj ako prekida¢ ,,UKUJUCENO/ISKLUIUCENO“ ne radi ispravno (ne

.....

L, UKUJUCENO/ISKLJUCENO“ opasni su, ne smiju se koristiti i moraju se popraviti.

Isklju¢ite uredaj iz napajanja prije pocCetka podesSavanja, CiS¢enja i odrzavanja. Takva
preventivna mjera smanijuje rizik od slu¢ajnog aktiviranja.

Kada se ne koristi, cuvajte ga na sigurnom mjestu, dalje od djece i osoba koje nisu upoznate
s uredajem i nisu procitale korisnicki prirucnik. Uredaj moze predstavljati opasnost u rukama
neiskusnih korisnika.

Drzite uredaj u besprijekornom tehnickom stanju. Prije svake upotrebe provjerite opca
ostecenja, posebno pokretne komponente na puknute dijelove ili elemente te ima li drugih
stanja koja mogu utjecati na siguran rad uredaja. Ako se otkrije oStecenje, prije upotrebe
predajte uredaj na popravak.

Uredaj drzite izvan dohvata djece.

Popravak ili odrZavanje uredaja trebaju obavljati kvalificirane osobe, koristeé¢i samo
originalne rezervne dijelove. To ¢e osigurati sigurnu upotrebu.

Kako biste osigurali radnu ispravnost uredaja, nemojte uklanjati tvornicki ugradene zastitne
elemente i nemojte otpustati vijke.

Prilikom transporta i rukovanja uredajem izmedu skladista i odredista, pridrZzavajte se nacela
zaStite na radu za rucni transport koja vrijede u zemlji u kojoj ée se uredaj koristiti.

Nemojte pomicati, podesavati ili rotirati uredaj tijekom rada.
Ne ostavljajte ovaj uredaj bez nadzora dok je u upotrebi.
Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili nakupljanje tvrdokorne prljavstine.

Ne radite na dva obratka istovremeno.
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m) Uredaj nije igracka. Djeca ne smiju obavljati ciS¢enje i odrZavanje bez nadzora odrasle
osobe.

n) Zabranjeno je dirati u strukturu uredaja kako bi se promijenili njegovi parametri ili
konstrukcija.

o) DrZite uredaj dalje od izvora vatre i topline.

p) Ne prekoracujte maksimalno dopusteni radni tlak!

g) Ne prekrivajte ventilacijske otvore!

r)  Prije konzumiranja vakuumski pakirane hrane provjerite je li pokvarena unatoc pakiranju.

s)  Sigurno skladistenje hrane odvija se na niskim temperaturama (preporucena temperatura
skladistenja <4 °C). Za dugotrajno skladistenje hrana se mora zamrznuti nakon pakiranja.

t) Nemojte pakirati vakuumom i pohranjivati hranu kojoj je istekao rok trajanja.

u) Uredaj se smije spajati samo na uzemljene izvore napajanja. Ne koristite produzne kabele za
spajanje uredaja.

v) Koristite vrecice i pribor namijenjen za vakuumsko pakiranje.
w) Proizvode kratkog roka trajanja treba zamrznuti, ne preporucuje se vakuumsko pakiranje.
X)  Preporucuje se napraviti pauze od 20 sekundi izmedu svake upotrebe uredaja.

y) Ne dodirujte brtvenu traku! Budite posebno oprezni prilikom umetanja/vadenja vakuumske
vrecice.

z) “SEAL”Kako biste izbjegli opekline ruku, pritisnite gumb. Uredaj se u ovom nacinu rada ne
zagrijava.

aa) Ne otvarajte poklopac silom. Ako naidete na otpor prilikom pokusaja otvaranja poklopca,
pricekajte da se tlak stabilizira.

A

PAZNJA! UNATOC SIGURNOM DIZAJNU UREDAJA | NJEGOVIM ZASTITNIM ZNACAJKAMA TE
UNATOC KORISTENJU DODATNIH ELEMENATA KOJI STITE RUKOVATELJA, | DALIE POSTOJI MALI
RIZIK OD NEZGODE ILI OZLJEDE PRILIKOM KORISTENJA UREDAJA. BUDITE OPREZNI | KORISTITE
ZDRAV RAZUM PRILIKOM KORISTENJA UREDAJA.

4. Smjernice za koriStenje

Uredaj je namijenjen vakuumskom pakiranju hrane usisavanjem zraka iz ¢vrste vrecice i nakon njenog
zatvaranja.

Proizvod je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu.

Korisnik je odgovoran za svaku Stetu nastalu nenamjernom upotrebom uredaja.
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4.1. Opis uredaja
4.1.1. Pregled proizvoda
RCVG-40

o

——

"‘___ W

- *OSTF

1) Upravljacka ploca

o
h".

2) Rucka
3) Poklopac
4) Noga ventilatora
5) Ventilator
6) Zateznatraka
7) Brtva vakuumske komore
8) Vakuumska komora
9) Zatezna traka

RCVG-41

1) Upravljacka ploca

2) Noga ventilatora
3) Poklopac

4) Zatezna traka
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5) Kopca
6) Brtva vakuumske komore
7)  Uticnica kopce vakuumske komore
8) Zatezna traka
9) Uticnica za kopcu
10) Upravljacka ploca
4.1.2. Automatsko vakuumsko pakiranje

RCVG-40

| 7 8-

POWER ONJOFE PULS "‘__F'L{'LEF
A aLEAl

1) Zatvaranje vredice
2) Zatvaranje vreica
3) Prikaz napretka procesa
4) Povecanje vremena zatvaranja
5) Smanjivanje vremena zatvaranja
6) Gumb za signalizaciju rada
7) ON/OFFgymb
8) Nacin mariniranja
9) Usisavanje zraka iz pribora

10) Nacin pulsirajuéeg pakiranja
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11) Normalni nacin zatvaranja

RCVG-41

CANISTER

 —

7 8- .9

ON/OFF MARINATE .-'n{.'l!l-_'_-i':-UH"r'] PULSE

1) Automatsko vakuumsko pakiranje
2) Zatvaranje vrecice
3) Prikaz napretka procesa
4) Povecanje vremena zatvaranja
5) Smanjivanje vremena zatvaranja
6) Gumb za signalizaciju rada
7) ON/OFFgumb
8) Nacin mariniranja
9) Usisavanje zraka iz pribora

10) Nacin pulsirajuceg pakiranja

4.2. Priprema za upotrebu
4.2.1. PolozZaj uredaja

Temperatura okoline ne smije biti visa od 40°C, a relativna vlainost zraka manja od 85%.
Osigurajte dobru ventilaciju u prostoriji u kojoj se uredaj koristi. lzmedu svake strane uredaja i
zida ili drugih predmeta treba biti najmanje 10 cm razmaka. Uredaj uvijek treba koristiti kada je
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postavljen na ravnoj, stabilnoj, Cistoj, vatrootpornoj i suhoj povrsini te izvan dohvata djece i
osoba s ograni¢enim mentalnim i senzornim funkcijama. Uredaj postavite tako da uvijek imate
pristup utikacu. Kabel za napajanje spojen na uredaj mora biti propisno uzemljen i odgovarati
tehnickim podacima na naljepnici proizvoda.

Rastavite uredaj i sve njegove komponente te ih odistite prije prve upotrebe.

4.2.2. Oparenje

Povrée treba opedi prije vakuumskog pakiranja. ovaj postupak zaustavlja udinak enzima koji
utjeCu na gubitak okusa, boje i teksture.

Slijedite sljedeée korake za kuhanje:

1) Stavite povrée u kipucu vodu ili u mikrovalnu peénicu dok se ne skuha, ali i dalje ostane
hrskavo.

2)  Povrce uronite u hladnu vodu kako biste zaustavili proces kuhanja.
3) Prije vakuumskog pakiranja povrce osusite (npr. papirnatim ru¢nikom).

4) Kupusnjace (brokula, klice, kupus, cvjetaca, kelj, repa) prirodno ispustaju plinove tijekom
skladiStenja. Zato se nakon opekotina moraju ¢uvati samo u zamrzivacu.

4.3. Koridtenje uredaja
43.1. Pokretanje uredaja
1) Spojite kabel za napajanje.
a) Uklonite foliju s kabela.

b) Umetnite 3-pinski kraj u uti¢nicu sa strane uredaja [1].

2) Spojite uredaj na napajanje.
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a) Umetnite kabel za napajanje u uti¢nicu.

3) ON/OFF pritisnite gumb. Prikazat ¢e se posljednje spremljeno vrijeme zatvaranja.
Ventilator ¢e se pokrenuti. Nakon 10 minuta rada u mirovanju, zaslon ¢e se iskljuciti i
ventilator ée prestati raditi.

4) Odaberite Zeljenu funkciju.

4.3.2. Funkcije uredaja

43.2.1. Vakuumsko pakiranje folijjom

a) Odaberite rolu folije odgovarajuce Sirine.

b) Postavite pocetak folije uz traku za zatvaranje i zatvorite poklopac.

c) “SEAL”Pritisnite gumb. Uredaj ¢e brojati faze od 9 do 0, gdje 0 znali da je zatvaranje
zavrseno.

d) ON/OFF pritisnite gumb za zaustavljanje postupka (ako je potrebno).

e) Nakon Sto je postupak zavrien, poklopac ¢e se automatski otvoriti. Zatim uklonite rolu folije
i provjerite kvalitetu zatvaranja.

f)  Ako je zatvaranje ispravno, prilagodite veli¢inu folije proizvodu koji se pakira. Ostavite 4,5
cm slobodnog prostora i izrezite foliju.

g) Nakon Sto proizvod stavite u foliju, postupite kao kod vakuumskog pakiranja s vreéicama
(stavka 2 dolje).

43.2.2. Vakuumsko pakiranje s vakuumskim vrec¢icama:

a) Odaberite odgovarajucu vakuumsku vrecicu.

b) Stavite proizvod u vrecicu.

c) Ostavite 4,5 cm slobodnog prostora unutar vredice.

d) Postavite jedan kraj vrecice uz brtvu vakuumske komore.
e) Zatvorite poklopac.

f)  “START” pritisnite gumb. Uredaj ¢e pokrenuti ciklus vakuumskog pakiranja. Zaslon ée poceti
brojati faze od 9 do 0, gdje 0 oznacava kraj procesa.

g) Nakon sto je proces zavrSen, uredaj ¢e automatski pokrenuti ciklus zatvaranja.

h) Nakon zavrSetka, poklopac c¢e se otvoriti. Zatim izvadite vredicu i provjerite kvalitetu
zatvaranja. “SEAL” Ponovite ciklus zatvaranja (pomoéu gumba) ako je jo$ uvijek potrebno.

4.3.2.3. Funkcija pulsiraju¢eg vakuumskog pakiranja.

Vakuumsko pakiranje i visoki tlak mogu dovesti do unistenja osjetljivih proizvoda. Za takve
proizvode preporucuje se funkcija pulsiraju¢eg vakuumskog pakiranja, jer omogucuje kontrolu
vremena i vrijednosti vakuuma, sprjec¢avajuci gnjecenje proizvoda. Ova se funkcija moze koristiti
za pakiranje socnih proizvoda kako bi se sprijecilo istiskivanje tekucina i isuSivanje proizvoda.

a) Odaberite odgovarajucu vakuumsku vrecicu.
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Stavite proizvod u vredicu.

Ostavite 4,5 cm slobodnog prostora unutar vredice.
Postavite jedan kraj vrecice uz brtvu vakuumske komore.
Zatvorite poklopac.

“PULSE” pritisnite gumb. Uredaj ¢e pokrenuti ciklus vakuumskog pakiranja.

“PULSE” ponovno pritisnite gumb za zaustavljanje ciklusa, Sto ¢e omoguditi smanjenje
podtlaka i usporiti proces. “PULSE” ponovno pritisnite gumb za vracanje rada. Ponavljajte

cesce je potrebno vracanje u prvobitni oblik.
“SEAL” Nakon $to se postigne Zeljeni uginak, pritisnite gumb za zatvaranje vredice.

Nakon zavrSetka, poklopac ¢e se otvoriti. Zatim izvadite vrecicu i provjerite kvalitetu
zatvaranja. Ponovite ciklus zatvaranja ako je jos potrebno.

43.2.4. Vakuumsko pakiranje u posude

a)

b)

Stavite proizvod u vakuumsku vrecicu.

Provjerite je li poklopac posude suh i da utori na poklopcu i na vrhu posude ne sadrze mrvice
ili ostatke. Zatvorite posudu.

Na poklopcu posude nalazi se gumb. Okrenite ga u poloZaj za uklanjanje zraka (razlikuje se
ovisno o posudi).

Spojite dodatno crijevo iz uti¢nice u uredaju [1] na uti¢nicu u posudi.

“ACCESSORY” Pritisnite gumb. Lagano pritisnite poklopac posude. Uredaj ¢e zapodeti s
uklanjanjem zraka.

Nakon $to je postupak zavrsen, uredaj ¢e se automatski prebaciti u stanje pripravnosti.

Okrenite gumb na poklopcu posude u polozaj koji je odgovoran za blokiranje ulaza/izlaza
zraka.

Odspojite crijevo.
Spremnik ¢uvajte u hladnjaku.

Da biste otvorili posudu, okrenite gumb na poklopcu posude u poloZaj koji je odgovoran za
otvaranje.



HR

OPREZ! Temeljito ocistite posudu nakon $to iz nje ispraznite proizvod. Cista vakuumska posuda
moze se ponovno koristiti mnogo puta.

4.3.2.5. Nacin mariniranja

Nacin mariniranja prehrambenih proizvoda uz pomo¢ vakuumske posude provodi se u dva ciklusa:
brzo mariniranje (15 min.) i normalno mariniranje (27 min.). Funkcija se sastoji u naizmjeni¢cnom
ponavljanju ciklusa usisavanja zraka, a zatim ispustanja zraka u posudu, ¢ime se osigurava
optimalna razina zasi¢enja marinadom u najkracem mogucem vremenu.

a) Stavite proizvod u vakuumsku vredicu.

b) Provijerite je li poklopac posude suh i da utori na poklopcu i na vrhu posude ne sadrze mrvice
ili ostatke. Zatvorite posudu.

c) Na poklopcu posude nalazi se gumb. Okrenite ga u poloZaj koji je odgovoran za otvaranje
dovoda zraka.

d) Spojite dodatno crijevo iz uti¢nice u uredaju [1] na uti¢nicu u posudi.

e) “MARINATE” Pritisnite gumb. Odaberite Zeljeni ciklus: brzi (pritisnite gumb samo jednom),
normalni (pritisnite gumb dva puta). Odabrani ciklus ¢e se pojaviti na zaslonu: 1 — brzo
mariniranje, 2 — normalno mariniranje.

f)  “START” pritisnite gumb. Lagano pritisnite poklopac posude.

g) Uredaj ¢e poceti brojati faze od 5 do 0, gdje 0 znaci kraj procesa. Usisavanje ¢e zavrsiti
nakon 4 minute u slucaju brzog ciklusa mariniranja, a nakon 8 minuta u slucaju normalnog
ciklusa mariniranja.

h) Nakon sto je usisavanje zavrseno, zrak usisan u obliku infuzije mariniranja uéi ¢e u spremnik.
Zaslon ¢e poceti brojati faze od 5 do 1. Zavrsit ¢e nakon 30 sekundi.

i)  Uredaj ¢e ponovno pokrenuti usisavanje zraka.

j)  Gore opisani ciklusi ponavljat ¢e se sve dok se nac¢in mariniranja ne zavrsi.

k)  Nakon Sto je mariniranje zavrseno, zaslon ¢e prikazati vrijednost O.

I)  Okrenite gumb na poklopcu posude u polozaj odgovoran za zatvaranje ulaza/izlaza zraka.
m) Odspojite crijevo.

4.3.2.6. Zatvaranje otvorenih boca vakuumskim ¢epom

Funkcija korisna za otvorene boce s vinom, jestivim uljem, sokom itd.
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a)

b)
c)
d)
e)
f)

g)

Zatvorite bocu vakuumskim ¢epom. Ostavite minimalni razmak od 2,5 cm izmedu dna ¢epa i
povrsine tekudine u boci.

Spojite dodatno crijevo iz uti¢nice u uredaju [1] na uti¢nicu u Cepu.

“ACCESSORY” Pritisnite gumb. Uredaj ¢e zapoceti uklanjanje zraka iz boce.

Nakon $to je postupak zavrsen, uredaj ¢e se automatski prebaciti u stanje pripravnosti.
Odspoijite crijevo.

Bocu spremite u okomiti polozaj. Pazite da tekuéina u boci ne dode u dodir s ¢epom.

Za otvaranje boce uklonite cep.

43.2.7. Normalno brtvljenje

Funkcija je korisna kada vakuumsko brtvljenje nije potrebno.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Podesite vrijeme brtvljenja pomodu "+" i
“IMPULSE SEAL” Pritisnite gumb.
Postavite kraj vrecice uz traku za brtvljenje.
Zatvorite poklopac i lagano pritisnite.

Uredaj ¢e automatski zapoceti s brtvljenjem. Zaslon ¢e poceti odbrojavati vrijeme od
pocetka do 0, Sto znadi kraj procesa.

Otvorite poklopac i provjerite kvalitetu brtvljenja.

ON/OFF pritisnite gumb za izlaz iz normalnog nacina brtvljenja.

NAPOMENA: U slucaju velikog broja vrecica za zatvaranje, preporucuje se postaviti vrijeme
zatvaranja Sto je mogude kraée kako bi se sprijecilo pregrijavanje ili topljenje vredice.

4.3.3. Informacije o vakuumskoj opremi

4.3.3.1. Vakuumske posude

a)

b)

c)

d)

f)

Dopustene su samo posude namijenjene radu pod tlakom. Druge nekompatibilne posude
mogu se oSstetiti.

Ohladite proizvod prije stavljanja u posudu.

Ne zamrzavajte posude sa sadrZajem. Najniza preporucena temperatura cuvanja hrane u
vakuumskoj posudi je -18 °C.

Nekoliko sekundi prije nego sto pocnete uvlacditi zrak iz posude, lagano pritisnite poklopac
posude za bolji ucinak.

Poklopac posude ne moze se stavljati u mikrovalnu pecnicu ili u perilicu posuda. Mora se
oprati ru¢no. Sama posuda moze se prati u perilici posuda i staviti u mikrovalnu pecnicu ako
postavljena temperatura ne prelazi 100 °C.

Ako tekucina ili mrvice proizvoda udu u spojno crijevo s vakuumskim pakirnim uredajem,
isperite ga toplom vodom. Prije CiS¢enja provjerite da crijevo nije spojeno na ureda;j ili
posudu.
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g) Praskaste ili granulirane proizvode treba prije usisavanja prekriti papirnatim ru¢nikom kako
bi se sprijecio ulazak Cestica proizvoda u sustav.

h) Ne koristite vakuumsku posudu za konzerviranje proizvoda.

43.3.2. Vakuumske vrecice

a) Proizvodi namijenjeni pakiranju u vakuumske vrecice trebaju biti Sto svjeZiji.

b) Osjetljive i vlazne proizvode treba zamrznuti prije vakuumskog pakiranja. Proizvode poput
mesa, bobicastog voca ili kruha treba zamrznuti 24 sata prije pakiranja. Preporucuje se da
proizvod bude tvrd prije vakuumskog pakiranja.

c) Nesmrznuto meso treba staviti u papirnati rucnik prije pakiranja. To ce sprijeciti isuSivanje
proizvoda.

d) Tekude proizvode, poput juha, gulasa ili variva, treba ohladiti i lagano zamrznuti u zdjeli ili na
posudi za led prije pakiranja.

e) Proizvode s ostrim rubovima poput kostiju, riZe i tjestenine treba zamotati u papirnati rucnik
prije pakiranja kako bi se sprijecile rupe u vrecici.

f)  Vakuumske vredice su proizvodi za visSekratnu upotrebu. Mogu se staviti u kipuéu vodu ili u
mikrovalnu pecnicu, ali takve se vrecice vise ne smiju koristiti za ponovno vakuumsko
pakiranje, kao ni vrecice koje su se koristile za pohranu ribe ili skliskih i masnih proizvoda.

g) Ne zaboravite opariti povrce prije vakuumskog pakiranja.

434, Skladistenje hrane

Tablica 2: Vrijeme skladistenja hrane
Skladistenje Skladistenje
. vakuumski pakiranih vakuumski Normalno
Proizvod . o . R
proizvoda u pakiranih proizvoda skladistenje
zamrzivacu u hladnjaku
Govedina i teleti 1-3 godi
ovg ina i teletina go‘ ine 1 mjesec 1-2 tjedna
Mljeveno meso 1 godina
Svinjetina 2-3 godine 2-4 tjedna 1 tjedan
Riba 2 godine 2 tjedna 3-4 dana
Perad 2-3 godine 2-4 tjedna 1 tjedan
Dimljeno meso 3 godine 6-12 tjedana 2-4 tjedna
SVJeze.opar.em 2-3 godine 2-4 tjedna 1-2 tjedna
proizvodi
Vode 2-3 godine 2 tjedna 3-4 dana
Tvrdi sir 6 mjeseci 2-4 dana
. . 6-12 tjedana )
Naresci Ne preporucuje se ) 1-2 tjedna
Tjestenina 6 mjeseci 2-3 tjedna 1 tjedan
4.3.5. Ostale primjene stroja za vakuumsko pakiranje
4.3.5.1. Hladni oblog
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a) Napunite vakuumsku vrecicu do pola vodom.
b) Dodajte nekoliko Zlica alkohola.

c) Zatvorite vrecicu (bez usisavanja zraka!)

d) Stavite u zamrzivac.

e) Alkohol sprje¢ava smrzavanje vode. Kao rezultat toga, kada se izvadi iz zamrzivaca, moZete
dobiti fleksibilni rashladni oblog za bolne ozljede.

43.5.2. Organizator

Mali predmeti poput vijaka, poklopaca itd. takoder se mogu vakuumski pakirati, Sto ée omoguditi
odrzavanje reda, npr. u garazi i sprijeciti gubitak malih dijelova.

435.3. Sprjec€ava oksidaciju

Ova znacajka ¢e odrzati srebro, poput vakuumski pakiranog nakita, u dobrom stanju i sprijeciti
tamnjenje.

4354, Putnicki suputnik

Prije duljeg putovanja moZete spakirati gotove obroke za van, kao i male korisne predmete poput
Sibica ili karte, koji se ne¢e smoditi prilikom vakuumskog pakiranja.

4.4.  Cidcenjeiodrzavanje
4.4.1. Opce upute

a) Iskljucite uredaj iz struje i ostavite da se potpuno ohladi prije svakog ¢iséenja, podesavanija ili
zamjene pribora ili ako se uredaj ne koristi.

b) Uvijek iskljucite uredaj iz struje prije ¢is¢enja ili odlaganja.

c) Zaciséenje povrsine koristite samo nekorozivna sredstva za ¢iséenje.

d) Za pranje uredaja koristite samo blaga sredstva za CiS¢enje sigurna za hranu.

e) Nakon c¢is¢enja uredaja, sve dijelove treba potpuno osusiti prije ponovne upotrebe.

f)  Uredaj ¢uvajte na suhom i hladnom mjestu, zasticenom od vlage i izravne sunceve svjetlosti.

g) Uredaj se mora redovito pregledavati kako bi se provjerila njegova tehnic¢ka ucinkovitost i
uodila eventualna ostecenja.

h) Za ciscenje koristite meku krpu.

i)  Ne koristite ostre i/ili metalne predmete za ¢is¢enje (npr. Zi¢anu Cetku ili metalnu lopaticu)
jer mogu ostetiti povrsinski materijal uredaja.

j)  Ne Cistite uredaj kiselim tvarima, sredstvima medicinske namjene, razrjedivacima, gorivom,
uljima ili drugim kemijskim tvarima jer to moZe ostetiti ureda;j.

k) RCVG-41y slu¢aju modela , moguée je ukloniti brtvu pored komore kako biste obrisali
tekudine i ostatke koji su mozda iscurili iz vakuumske vrecice tijekom pakiranja.
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4.4.2. Zamjena trake na brtvenoj letvi

Alati potrebni za zamjenu: visokotemperaturna traka, pinceta, metalni lim debljine 0,8 mm ili
mjerac za rezanje.

a) Pincetom podignite traku na jednom kraju.

b) Potpuno uklonite traku.

¢) Provjerite ima li ljepila na mjestu gdje se traka nalazila. Ako je potrebno, ocistite ljepilo, na
primjer krpom natopljenom alkoholom.
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d) Zalijepite novu traku tako da prianja uz traku za zavarivanje i zagladite mjesto gdje se nalazi
grijaca Zica. Krajevima trake nije potrebno ¢vrsto lijepiti. Ostavite oko 10-15 mm labave
trake na oba kraja.

e) Upotrijebite tanki lim metala ili mjerni papir s prorezima debljine 0,8 mm i Sirine 10 mm za
umetanje trake u utore na oba kraja grijaceg kabela. Pazite da ne koristite preveliku silu, jer
to moze uzrokovati busenje trake.
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f)  Zagladite svu traku kako biste uklonili mjehuri¢e zraka i provjerite je li traka dobro

priévrséena.

7

4.4.3. Rjesavanje problema

Tablica 3: RjeSavanje problema

Problem Moguéi uzrok Rjesenje
“gn “EQM [ “E3” Iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz
RCVG-417asion Uredaj se pregrijao. struje. Pricekajte najmanje 20

minuta prije ponovnog

prikazuje ( za model ). pokretanja uredaja.

Provjerite stanje i prikljucak
kabela za napajanje.
Zategnite utikac ili zamijenite
kabel, ovisno o kvaru.

Nema prikljucka na izvor
Uredaj se ne ukljuCuje. | napajanja ili je oSteéen kabel
za napajanje.

Kraj vakuumske vrecice nije
u vakuumskoj komori ili nije
ravhomjerno postavljen.
Prljav uredajili vrecica.

Provjerite je li vredica ispravno
umetnuta. Ocistite uredaj ili
zamijenite vredicu.

Uredaj ostavlja puno
zraka u vakuumskoj
vredici.

Vrecica nije dobro Ostri rubovi proizvoda mogli | Vratite vredicu i ponovite
pri¢vrs¢ena. bi probusiti vrecicu. postupak vakuumiranja.
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Voce/povrée je
pokvareno.

Hrana nije pravilno oparena

ili zamrznuta (proizvodi plin).

Otvorite vrecicu i konzumirajte
proizvode ako su prikladni za
konzumaciju ili ih bacite.
Nemoijte ih ponovno pakirati.

Uredaj ne usisava zrak
iz vakuumskih posuda.

. Pogresan spoj crijeva.

*  Pogre$no podesavanje
gumba na poklopcu
posude.

* Nema slobodnog
prostora u posudi.

¢ Ostecena
posuda/poklopac

. Provjerite spoj crijeva i
pritisnite ga ako je
potrebno.

. Postavite gumb u ispravan
polozaj.

*  Ispraznite spremnik dok se
ne dobije potreban
slobodni prostor.

*  Vratite spremnik/poklopac.

4.4.4. Odlaganje koristenih uredaja

Ne odlazZite ovaj uredaj u komunalne sustave otpada. Predajte ga na odlagaliSte za recikliranje i
prikupljanje elektri¢nih i elektricnih uredaja. Provjerite simbol na proizvodu, u priruc¢niku s
uputama i na ambalazi. Plastika koriStena za izradu uredaja moze se reciklirati u skladu s njihovim
oznakama. Odabirom recikliranja znacajno doprinosite zastiti naseg okolisa.

Za informacije o lokalnom postrojenju za recikliranje obratite se lokalnim vlastima.
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A

Sis naudotojo vadovas idverstas naudojant masininj vertima. Déjome visas pastangas, kad vertimas
baty tikslus, taciau atkreipkite démesj, kad automatiniai vertimai néra tobuli ir neturi pakeisti Zmoniy
vertéjy. Oficiali naudotojo vadovo versija yra angly kalba. Bet kokie skirtumai tarp iSverstos versijos ir
originalo angly kalbos néra teisiskai jpareigojantys. Jei turite klausimy dél vertimo tikslumo, Zr. angly
kalbg, kuri yra oficiali nuoroda. Daugiau kalby versijy galite gauti paprase el. pasSto adresu
info@expondo.com.

1. Techniniai duomenys

1 lentelé: Produkto techniniai duomenys

Parametro apraSymas Parametro verté
Produkto pavadinimas Vakuuminis pakavimo jrenginys
Modelis RCVG-40 \ RCVG-41
Nominali jtampa [V~] / dazZnis [Hz] 230/50
Nominali galia [W] 475

Apsaugos klasé I
DidZiausias ritinio / folijos / sandarinimo

plotis [mm] 310
Vakuuminis slégis [mbar] -942 (dvigubas -968 (dvigubas
vakuuminis siurblys su | vakuuminis siurblys su
varikliu) varikliu)
Matmenys [plotis x gylis x aukstis; mm] 280 x 385 x 110 275 x 285 x 110
Svoris [kg] 4,6 4,2

2. Bendras apraSymas

Sis naudotojo vadovas skirtas padéti saugiai ir be problemy naudoti jrenginj. Produktas
suprojektuotas ir pagamintas laikantis griezty techniniy gairiy, naudojant pazangiausias technologijas
ir komponentus. Be to, jis pagamintas laikantis griez¢iausiy kokybés standarty.

NENAUDOKITE JRENGINIO, JEI ASTRIAI NEPERSKAITETE IR NESUPRATOTE 510 NAUDOTOJO
VADOVO.

Norédami pailginti jrenginio tarnavimo laikg ir uZtikrinti sklandy veikimg, naudokite jj pagal
§jnaudotojo vadovg ir reguliariai atlikite techninés prieZiiros darbus. Siame naudotojo vadove
pateikti techniniai duomenys ir specifikacijos yra atnaujinti. Gamintojas pasilieka teise atlikti su
kokybés gerinimu susijusius pakeitimus. Jrenginys suprojektuotas taip, kad triukSmo skleidimo rizika
blty kuo mazesné, atsizvelgiant j technologijy pazangg ir triukSmo mazinimo galimybes.

2.1. Legenda

Piktograma Aprasymas
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Produktas atitinka atitinkamus saugos standartus.

M
/M

Pries naudojimg perskaitykite instrukcijas.

Produktas turi bati perdirbtas.

|SPEJIMAS! arba ATSARGIAI! arba ATMINTINE! Taikoma konkre¢iai
situacijai.
(bendras jspéjamasis Zenklas)

DEMESIO! Jspéjimas apie elektros smugj!

DEMESIO! Rankos sutraiskymo pavojus!

| klasés apsaugos jtaisas su dviguba izoliacija.

DEMESIO! Karstas pavir$ius, nudegimy pavojus!

Naudokite tik patalpose.

DRI PP B 1D

A\

PASTEBA! SI0 VADOVO BREZINIAI YRA TIK ILIUSTRACINIAI IR KAl KURIOS DETALES GALI SKIRTIS
NUO TIKROJO GAMINIO.

3. Naudojimo sauga

A

DEMESIO! PERSKAITYKITE VISUS SAUGOS |SPEJIMUS IR VISAS INSTRUKCIJAS. NESILAIKANT
ISPEJIMUY IR INSTRUKCIJY, GALI KILTI ELEKTROS SMUGIS, GAISRAS IR (ARBA) SUNKUS SUZALOJIMAI

AR NET MIRTIS.

Jspéjimuose ir instrukcijose terminai ,,jrenginys” arba ,gaminys” vartojami kalbant apie:

Vakuuminj pakavimo jrenginj

3.1. Elektros sauga

a) Kistukas turi tikti lizdui. Jokiu bidu nemodifikuokite kistuko. Originaliy kistuky ir tinkamy
lizdy naudojimas sumazina elektros smugio rizika.

b) Venkite liesti jzeminty elementy, tokiy kaip vamzdziai, Sildytuvai, katilai ir Saldytuvai.
Padidéja elektros smigio rizika, jei jZemintas jrenginys lyja, tiesiogiai lieciasi su Slapiu
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pavirSiumi arba veikia drégnoje aplinkoje. ] jrenginj patekes vanduo padidina jrenginio
sugadinimo ir elektros smagio rizika.

c) Nelieskite jrenginio Slapiomis ar drégnomis rankomis.

d) Naudokite laidg tik pagal paskirtj. Niekada nenaudokite jo jrenginiui nesti ar kiStukui
iStraukti i$ lizdo. Laikykite laidg atokiau nuo Silumos Saltiniy, alyvos, astriy briauny ar
judanciy daliy. PaZeisti ar susipyne laidai padidina elektros smugio rizika.

e) Jei jrenginio naudojimo drégnoje aplinkoje iSvengti nejmanoma, reikia naudoti liekamosios
srovés jtaisg (RCD). RCD naudojimas sumazina elektros smigio rizika.

f)  Nenaudokite jrenginio, jei maitinimo laidas paZeistas arba matomi akivaizdis susidévéjimo
pozymiai. PaZeistg maitinimo laidg turéty pakeisti kvalifikuotas elektrikas arba gamintojo
aptarnavimo centras.

g) Kad isvengtumeéte elektros smugio, nemerkite laido, kisStuko ar jrenginio j vandenj ar kitus
skyscius. Nenaudokite jrenginio ant Slapiy pavirsiy.

h) DEMESIO! PAVOJUS GYVYBEI! Valydami niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus
skyscius.

3.2. Sauga darbo vietoje

a) sitikinkite, kad darbo vieta yra Svari ir gerai apSviesta. Netvarkinga ar prastai apSviesta
darbo vieta gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi. Stenkités planuoti i$ anksto, stebéti,
kas vyksta, ir dirbdami su prietaisu vadovaukités sveiku protu.

b) Pastebéje pazeidimus arba netinkamg veikimg, nedelsdami iSjunkite jrenginj ir nedelsdami
praneskite apie tai vadovui.

c) Jei nesate tikri, ar jrenginys veikia tinkamai, arba jei radote pazeidimy, kreipkités j gamintojo
techninés prieZilros centra.

d) Jrenginj gali remontuoti tik gamintojo techninés prieZitros centras. Nebandykite remontuoti
patys!

e) Kiles gaisrui, naudokite miltelinj arba anglies dioksido (CO2) gesintuvg (skirtg naudoti su
jjungtais elektros prietaisais).

f)  Vaikams ar pasSaliniams asmenims draudZiama jeiti j darbo vietg. Dél iSsiblaSskymo galite
prarasti jrenginio kontrole.

g) Reguliariai tikrinkite saugos etikeciy bukle. Jei etiketés nejskaitomos, jas reikia pakeisti.

h) Prasome i$saugoti $j vadova ateiCiai. Jei Sis jrenginys perduodamas treciajai Saliai, kartu su
juo reikia perduoti ir vadova.

i)  Pakutés elementus ir smulkias surinkimo dalis laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.
i)  Laikykite jrenginj atokiau nuo vaiky ir gyviny.

k) Jei Sis jrenginys naudojamas kartu su kita jranga, taip pat reikia laikytis likusiy naudojimo
instrukcijy.
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A

ATM

3.3.

a)
b)
c)

d)

e)

3.4.

a)

b)

d)

e)

f)

g)

h)

INKITE! NAUDODAMI JRENGIN], APSAUGOKITE VAIKUS IR KITUS PASALINIUS ASMENIS.

Asmeninis saugumas

Nenaudokite jrenginio, kai esate pavarge, sergate arba esate apsvaige nuo alkoholio,
narkotiniy medziagy ar vaisty, kurie gali smarkiai pakenkti gebéjimui valdyti jrenginj.

Jrenginj gali naudoti tik fiziSkai pajégls asmenys, galintys jj valdyti, tinkamai apmokyti,
susipazine su Sia instrukcija ir apmokyti darbuotojy saugos ir sveikatos srityje.

Dirbdami su jrenginiu, vadovaukités sveiku protu ir bUkite budris. Laikinas susikaupimo
praradimas naudojant jrenginj gali sukelti sunkius suZalojimus.

Jrenginys néra Zaislas. Vaikus reikia prizitreéti, kad jie nezaisty su jrenginiu.

Nekiskite ranky ar kity daikty j jrenginio vidy, kai jis naudojamas!

Saugus jrenginio naudojimas

Nenaudokite jrenginio, jei ,JJUNGIMO/ISJUNGIMO* jungiklis neveikia tinkamai (nejjungia ir
neijungia jrenginio). Jrenginiai, kuriy negalima jjungti ir i§jungti ,JJUNGIMO/ISJUNGIMO“
jungikliu, yra pavojingi, jy negalima naudoti ir juos reikia taisyti.

Pries pradédami reguliuoti, valyti ir prizilréti, atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio. Tokia
prevenciné priemoné sumatzina atsitiktinio jjungimo rizika.

Kai nenaudojate, laikykite jj saugioje vietoje, atokiau nuo vaiky ir asmeny, kurie néra
susipazine su jrenginiu ir neperskaité naudotojo vadovo. |renginys gali kelti pavojy
nepatyrusiy naudotojy rankose.

Laikykite jrenginj nepriekaiStingos techninés buklés. Prie$ kiekvieng naudojimg patikrinkite,
ar néra bendry paZeidimy, ypac ar judancios dalys néra jtrikusios, ir ar néra kity pazeidimy,
kurie galéty turéti jtakos saugiam jrenginio naudojimui. Jei aptinkama pazeidimy, pries
naudojimg perduokite jrenginj remontui.

Laikykite prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Prietaiso remontg ar technine priezitrg turi atlikti kvalifikuoti asmenys, naudodami tik
originalias atsargines dalis. Tai uztikrins saugy naudojima.

Norédami uztikrinti prietaiso veikimg, nenuimkite gamykloje sumontuoty apsaugy ir
neatlaisvinkite jokiy varzty.

Transportuodami ir tvarkydami prietaisg tarp sandélio ir paskirties vietos, laikykités darbo
saugos ir sveikatos principy, taikomy rankiniam transportavimui toje Salyje, kurioje
prietaisas bus naudojamas.

Darbo metu nejudinkite, nereguliuokite ir nesukite prietaiso.

Nepaliekite Sio prietaiso be prieZilros, kai jis naudojamas.
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s)

t)

2)

aa)

A\

Reguliariai valykite prietaisg, kad nesikaupty sunkiai jveikiami nesSvarumai.

Nedirbkite su dviem ruoSiniais vienu metu.

Prietaisas néra Zaislas. Vaikai negali valyti ir prizilreéti prietaiso be suaugusiojo prieziliros.
DraudZiama kistis j prietaiso konstrukcija, norint pakeisti jo parametrus ar konstrukcija.
Laikykite prietaisg atokiau nuo ugnies ir Silumos saltiniy.

Nevirsykite maksimalaus leistino darbinio slégio!

NeuZdengite ventiliacijos angy!

Pries vartodami vakuume supakuotg maistg, patikrinkite, ar jis nesugedes, nepaisant
pakuotés.

Saugus maisto laikymas vyksta Zemoje temperatiroje (rekomenduojama laikymo
temperatira <4 °C). ligalaikiam laikymui maistas po pakavimo turi bati uzsaldytas.

Nepakuokite vakuuminiu bidu ir nelaikykite pasibaigusio galiojimo maisto.

Prietaisg galima jungti tik prie jZeminty maitinimo Saltiniy. Prietaisui prijungti nenaudokite
ilgintuvy.

Naudokite maiselius ir priedus, skirtus vakuuminiam pakavimui.

Produkty, kuriy galiojimo laikas trumpas, turi bati uzsaldyti, nerekomenduojama jy
vakuumuoti.

Rekomenduojama tarp kiekvieno prietaiso naudojimo daryti 20 sekundziy pertraukas.

Nelieskite sandarinimo juostelés! Jdédami / iSimdami vakuuminj maiSelj, bukite ypad
atsargus.

“SEAL” Kad nenusidegintuméte ranky, paspauskite mygtuka. Siuo reZimu prietaisas
nejkaista.

Neatidarykite dangtelio jéga. Jei bandant atidaryti dangtelj jauciate pasipriesinimg,
palaukite, kol slégis stabilizuosis.

DEMESIO! NEPAISANT SAUGIOS PRIETAISO KONSTRUKCIIOS IR APSAUGINIY SAVYBIY, TAIP
PAT NEPAISANT PAPILDOMY ELEMENTY, APSAUGANCIY OPERATORIY, NAUDOIJIMO,
NAUDOJANT PRIETAISA VIS TIEK YRA NEDIDELE NELAIMINGO ATSITIKIMO AR SUZALOJIMO
RIZIKA. NAUDODAMI PRIETAISA, BUKITE BUDRUS IR VADOVAUKITES SVEIKU PROTU.

4. Naudojimo gairés

Prietaisas skirtas maisto produktams vakuumuoti, iSsiurbiant org i$ sandaraus maisSelio ir po jo
uzsandarinimo.

Produktas skirtas naudoti tik namuose.
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Vartotojas yra atsakingas uz bet kokig Zalg, atsiradusig dél netyc€inio prietaiso naudojimo.
4.1. Jrenginio aprasymas
41.1. Produkto apZvalga
RCVG-40

Mo
CH:

1) Valdymo skydelis

2) Rankena
3) Dangtelis
4) Kojelé

5) Ventiliatorius
6) UZverZimo juostelé
7) Vakuumineés kameros tarpiné
8) Vakuuminé kamera
9) Sandarinimo juostelé

RCVG-41

1) Valdymo skydelis

2) Ventiliatorius

3) Kojelé
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4) Dangtelis
5) UZverZimo juostelé
6) UZsegimas
7) Vakuuminés kameros tarpiné
8) Vakuuminé kamera
9) UiZsegimo lizdas
10) Sandarinimo juostelé
4.1.2. Valdymo skydelis
RCVG-40

POWER ONJOFE MARINATE

1) Automatinis vakuuminis pakavimas
2) Maiseliy sandarinimas
3) Proceso eigos ekranas
4)  Sandarinimo laiko didinimas
5) Sandarinimo laiko maZinimas
6) Veikimo signalinés lemputés
7) ON/OFF mygtukas
8) Marinavimo reZimas

9) Oroistraukimas is priedy
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10) Pulsacinio pakavimo rezimas
11) |prastas sandarinimo reZimas

RCVG-41

CANISTER

| —
7 8- -g

ON/OFF MARINATE .-'n{.'l:l:‘_-i':-UI—!'f] PULSE

1) Automatinis vakuuminis pakavimas

2) Maiseliy sandarinimas
3) Proceso eigos ekranas
4) Sandarinimo laiko didinimas
5) Sandarinimo laiko maZinimas
6) Veikimo signalinés lemputés
7) ON/OFF mygtukas
8) Marinavimo rezimas
9) Oroistraukimas i priedy

10) Pulsacinio pakavimo rezimas

4.2, Paruosimas naudoti

4.2.1. Prietaiso vieta

Aplinkos temperatilira neturi biti aukstesné nei 40 °C, o santykiné oro drégmé turi biti mazesné
nei 85 %. Uztikrinkite gerg védinimg patalpoje, kurioje naudojamas prietaisas. Atstumas tarp
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kiekvienos prietaiso pusés ir sienos ar kity objekty turi bati bent 10 cm. Prietaisg visada reikia
naudoti ant lygaus, stabilaus, Svaraus, ugniai atsparaus ir sauso pavirsiaus, jj reikia laikyti vaikams
ir asmenims su ribotomis psichinémis ir jutimo funkcijomis nepasiekiamoje vietoje. Pastatykite
prietaisg taip, kad visada turétuméte prieigg prie maitinimo kiStuko. Prie prietaiso prijungtas
maitinimo laidas turi bati tinkamai jZemintas ir atitikti techninius duomenis, pateiktus ant
gaminio etiketés.

Prie$ pirma kartg naudojant, iSardykite prietaisg ir visus jo komponentus bei iSvalykite juos.
4.2.2. Nuplikymas

Prie$ vakuumuojant darzoves reikia nuplikyti. Sis procesas sustabdo fermenty poveikj, dél kurio
prarandamas skonis, spalva ir tekstara.

Atlikite toliau nurodytus nuplikymo veiksmus:

1) Darzoves sudékite j verdantj vandenj arba kaitinkite mikrobangy krosneléje, kol jos isvirs,
bet vis dar bus traskios.

2) Darzoves panardinkite j Saltg vandenj, kad sustabdytuméte virimo procesa.
3) Pries vakuumuodami darZoves nusausinkite (pvz., popieriniu ranksluosciu).

4) Kopustinés darZovés (brokoliai, daigai, guZiniai kopdustai, Ziediniai kopdastai, lapiniai
kopistai, ropés) laikymo metu natdraliai iSskiria dujas. Todél po nuplikymo jas reikia laikyti
tik Saldiklyje.

4.3. Prietaiso naudojimas
43.1. Prietaiso paleidimas
1)  Prijunkite maitinimo laida.

a) Nuimkite nuo laido plévele.

b) Jkiskite 3 kontakty galg j lizdg prietaiso Sone [1].
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2)  Prijunkite prietaisg prie maitinimo Saltinio.
a) Jkiskite maitinimo laidg j lizda.

3) ON/OFF Paspauskite mygtuka. Bus parodytas paskutinis iSsaugotas sandarinimo laikas.
Jsijungs ventiliatorius. Po 10 minuciy neveikos ekranas iSsijungs, o ventiliatorius nustos
veikti.

4) Pasirinkite norima funkcija.

43.2. Prietaiso funkcijos

43.2.1. Vakuuminis pakavimas su folija

a) Pasirinkite tinkamo plocio ritinélj su folija.

b) UZdékite folijos pradzig iSilgai sandarinimo juostelés ir uzdarykite dangtel;.

c) “SEAL”Paspauskite mygtuka. Prietaisas skaiciuos etapus nuo 9 iki 0, kur O reiskia, kad
sandarinimas baigtas.

d) ON/OFF Paspauskite mygtuka, kad sustabdytumeéte procesg (jei reikia).

e) Procesui pasibaigus, dangtelis atsidarys automatiskai. Tada iSimkite folijos ritinélj ir
patikrinkite sandarinimo kokybe.

f)  Jeisandarinimas tinkamas, pakoreguokite folijos dydj pagal pakuojamg produkta. Palikite 4,5
cm laisvos vietos ir nupjaukite folijg.

g) Jdéje produkty j folijg, atlikite tokius pacius veiksmus kaip ir vakuuminio pakavimo su
maisSeliais atveju (2 punktas Zemiau).

43.2.2. Vakuuminis pakavimas su vakuuminiais maiseliais:

a) Pasirinkite tinkama vakuuminj maisel;.

b) )dékite produktg j maiselj.

¢) Maiselio viduje palikite 4,5 cm laisvos vietos.

d) Vieng maiselio galg uzdékite iSilgai vakuuminés kameros tarpinés.
e) UiZdarykite dangtel;.

f)  “START” paspauskite mygtuka. Prietaisas pradés vakuuminio pakavimo ciklg. Ekrane bus
rodomi etapai nuo 9 iki 0, kur O reiskia proceso pabaiga.

g) Baigus procesg, prietaisas automatiskai pradés sandarinimo cikla.
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h) Jam pasibaigus, dangtelis atsidarys. Tada iSimkite maiselj ir patikrinkite sandarinimo kokybe.
“SEAL” Jei reikia, pakartokite sandarinimo ciklg (su mygtuku).

4.3.2.3. Pulsuojancio vakuuminio pakavimo funkcija.

Vakuuminis pakavimas ir aukstas slégis gali sugadinti jautrius produktus. Tokiems produktams
rekomenduojama naudoti pulsuojancio vakuuminio pakavimo funkcijg, nes ji leidZia kontroliuoti
laikg ir vakuumo verte, neleidZiant produktui sutraikyti. Si funkcija gali biti naudojama
sultingiems produktams pakuoti, kad skysciai neisSsispausty ir produktas neisdzity.

a) Pasirinkite tinkama vakuuminj maisel;.

b) ]dékite produkta j maiselj.

c) Maiselio viduje palikite 4,5 cm laisvos vietos.

d) Vieng maiselio galg uzdékite iSilgai vakuuminés kameros tarpinés.

e) UZdarykite dangtel;.

f) “PULSE” Paspauskite mygtuka. Jrenginys pradés vakuuminio pakavimo cikla.

g) “PULSE” par kartg paspauskite mygtuka, kad sustabdytumeéte ciklg, taip sumazinsite slégj ir

sulétésite procesa. “PULSE” par kartg paspauskite mygtuka, kad atkurtuméte veikima.
Kartokite, kol gausite norimg efektg. Kuo subtilesnis produktas, tuo daZniau procesas
sustabdomas ir reikia jj atkurti.

h) “SEAL”Pasiekus norimg efektg, paspauskite mygtuka, kad uzsandarintuméte maisel;.

i)  Baigus procesg, dangtelis atsidarys. Tada iSimkite maiselj ir patikrinkite sandarinimo kokybe.
Jei reikia, pakartokite sandarinimo ciklg.

4.3.2.4. Vakuuminis pakavimas j indelius
a) )dékite produkta j vakuuminj maiselj.

b) Jsitikinkite, kad indelio dangtelis yra sausas ir kad dangtelio bei indelio virSaus angose néra
trupiniy ar Siuksliy. Uzdarykite indel;.

c) Antindelio dangtelio yra rankenélé. Pasukite jg j oro Salinimo padétj (skirtingose indelése tai
gali skirtis).

d) Prijunkite papildomga Zarnele nuo jrenginio lizdo [1] prie indelio lizdo.

e) “ACCESSORY” paspauskite mygtuka. Svelniai paspauskite indelio dangtelj. Jrenginys pradés
Salinti ora.

f)  Baigus procesg, prietaisas automatiskai pereis j budéjimo rezima.
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g) Pasukite indelio dangtelio rankenéle j padétj, atsakingg uZ oro jleidimo/isleidimo angos
blokavima.

h) Atjunkite Zarnele.

i)  Laikykite indelj Saldytuve.

i) Norédami atidaryti indelj, pasukite indelio dangtelio rankenéle j atidarymo padét;.

ATSARGIAI! I$tustine indelj, kruop&diai jj i$valykite. Svary vakuuminj indg galima naudoti daug

karty.

4.3.2.5. Marinavimo reZimas

Maisto produkty marinavimo rezimas vakuuminio indo pagalba atliekamas dviem ciklais: greitasis
marinavimas (15 min.) ir jprastas marinavimas (27 min.). Funkcija susideda iS pakaitomis
kartojamo oro jsiurbimo ciklo ir oro isleidimo j inda, taip uZtikrinant optimaly marinato
prisotinimo lygj per trumpiausig jmanoma laika.

a)
b)

c)

Jdékite produktg j vakuuminj maisel;.

Jsitikinkite, kad indo dangtis yra sausas ir kad dangcio bei indo virSaus plySiuose néra
trupiniy ar Siuksliy. UZdarykite inda.

Ant indo dangcio yra rankenélé. Pasukite jg j padétj, atsakingg uZ oro jleidimo angos
atidaryma.

Prijunkite papildoma Zarng nuo prietaiso lizdo [1] prie indo lizdo.

“MARINATE" Paspauskite mygtuka. Pasirinkite norimg ciklg: greitasis (mygtuka paspauskite
tik vieng kartg), jprastas (mygtuka paspauskite du kartus). Pasirinktas ciklas bus rodomas
ekrane: 1 — greitasis marinavimas, 2 — jprastas marinavimas.

“START” paspauskite mygtuka. Svelniai paspauskite indo dangt;.

Prietaisas pradés skaiciuoti etapus nuo 5 iki O, kur O reiSkia proceso pabaigg. Greito
marinavimo ciklo atveju siurbimas baigsis po 4 minuciy, o jprasto marinavimo ciklo atveju —
po 8 minuciy.

Baigus siurbima, j indg pateks marinato pavidalu iSsiurbtas oras. Ekrane bus rodomi etapai
nuo 5 iki 1. Skaitymas baigsis po 30 s.

Jrenginys vél paleis oro siurbima.
Auksciau aprasyti ciklai bus kartojami tol, kol bus baigtas marinavimo rezimas.

Baigus marinuoti, ekrane bus rodoma verté 0.
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I)  Pasukite rankenéle ant indo dangtelio j padétj, atsakingg uz oro jleidimo/isleidimo angos
uzdaryma.

m) Atjunkite Zarna.
43.2.6. Atidaryty buteliy uzdarymas vakuuminiu dangteliu
Funkcija naudinga atviriems buteliams su vynu, valgomuoju aliejumi, sultimis ir kt.

a) UiZdarykite butelj vakuuminiu dangteliu. Palikite maZiausiai 2,5 cm tarpa tarp dangtelio
apacios ir skyscio pavirSiaus butelyje.

b) Prijunkite papildomg Zarng nuo prietaiso lizdo [1] prie dangtelio lizdo.

c) “ACCESSORY” paspauskite mygtuka. Prietaisas pradés alinti org i$ butelio.
d) Baigus procesg, prietaisas automatiskai persijungs j budéjimo rezima.

e) Atjunkite Zarna.

f)  Laikykite butelj vertikalioje padétyje. Jsitikinkite, kad skystis butelyje nesiliesty su dangteliu.
g) Norédami atidaryti butelj, nuimkite dangtel;.

43.2.7. |prastas sandarinimas

Funkcija naudinga, kai vakuuminis sandarinimas nereikalingas.

a) Nustatykite sandarinimo laikg naudodami ,+“ir ,—“.

b) “IMPULSE SEAL” paspauskite mygtuka.

c) Uzdékite maiSelio galg iSilgai sandarinimo juostelés.

d) Uzdarykite dangtelj ir Svelniai paspauskite.

e) Prietaisas pradés sandarinti automatiskai. Ekrane bus rodomas atgalinis laiko skaiciavimas
nuo pradzios iki 0, tai reiskia proceso pabaiga.

f)  Atidarykite dangtelj ir patikrinkite sandarinimo kokybe.
g) ON/OFF Paspauskite mygtuka, kad iSeitumeéte is jprasto sandarinimo rezimo.

PASTABA: Jei sandarinimo maiSeliy yra daug, rekomenduojama nustatyti kuo trumpesnj
sandarinimo laika, kad maiselis neperkaisty ir neissilydyty.

43.3. Informacija apie vakuuminius priedus

43.3.1. Vakuuminiai indai

a) Leidziami tik indai, skirti darbui esant slégiui. Kiti nesuderinami indai gali b{ti pazeisti.
b) Pries dédami produktg j indg, atvésinkite jj.

c) Neuidekite indy su turiniu. Zemiausia rekomenduojama maisto laikymo temperatira
vakuuminiame inde yra -18 °C.

d) Pries pradédami traukti org is indo, kelias sekundes Svelniai paspauskite indo dangtelj, kad
blty geresnis efektas.
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e) Indo dangtelio negalima déti j mikrobangy krosnele ar indaplove. Jj reikia plauti rankomis.
Patj indg galima plauti indaplovéje ir déti j mikrobangy krosnelge, jei nustatyta temperatdra
nevirsija 100 °C.

f)  Jei j jungiamajg Zarng su vakuuminiu pakuotu patenka skysCio ar produkto trupiniy,
nuplaukite jg Siltu vandeniu. Prie$ valydami jsitikinkite, kad Zarna néra prijungta prie
prietaiso ar indo.

g) Milteliy arba granuliuoty produkty pries siurbima reikia uzdengti popieriniu ranksluosciu,
kad j sistema nepatekty produkto dalelés.

h) Nenaudokite vakuuminio indo produktams konservuoti.

4.3.3.2. Vakuuminiai maiSeliai

a) Produktai, skirti pakuoti j vakuuminius maiselius, turi biti kuo Sviezesni.

b) Subtills ir drégni produktai pries pakavimg j vakuuma turéty bati uzsaldyti. Tokius
produktus kaip mésa, uogos ar duona galima uZSaldyti 24 valandas prieS pakavima.
Rekomenduojama, kad produktas bty sukietéjes pries pakuojant j vakuuma.

c) Neuzsaldytag mésg prie$ pakavima reikia sudéti j popierinj ranksluostj. Tai neleis produktui
isdziati.

d) Skystus produktus, tokius kaip sriubos, guliasas ar troskiniai, pries pakavima reikia Siek tiek
atvésinti ir uzSaldyti dubenyje arba ant ledo kubeliy formelés.

e) Astrius produktus, tokius kaip kaulai, ryZiai ir makaronai, prieS pakavima reikia suvynioti j
popierinj ranksluostj, kad maiselyje neatsirasty skyliy.

f)  Vakuuminiai maiseliai yra daugkartinio naudojimo produktai. Juos galima déti j verdantj
vandenj arba | mikrobangy krosnele, taciau tokiy maiseliy nebereikéty naudoti
vakuuminiam perpakavimui, kaip ir maiseliy, kurie buvo naudojami Zuviai ar slidziems ir
aliejingiems produktams laikyti.

g) Nepamirskite pries pakavima j vakuuma nuplikyti darzoviy.

434, Maisto laikymas

2 lentelé: Maisto laikymo laikas

c Vakuuminiu badu
Vakuuminiu bidu supakuot prastas
Produktas supakuoty produkty P . Y p
. .ttt produkty laikymas laikymas
laikymas saldiklyje N
saldytuve
Jautiena ir versSiena 1-3 metai . "
- - 1 ménuo 1-2 savaités
Malta mésa 1 metai
Kiauliena 2-3 metai 2—4 savaités 1 savaite
Zuvis 2 metai 2 savaites 3-4 dienos
Paukstiena 2-3 metai 2—4 savaités 1 savaiteé
Rikyta mésa 3 metai 6—12 savaiciy 2—4 savaités
SvieZi plikyti produktai 2-3 metai 2-4 savaités 1-2 savaités
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Vaisiai 2-3 metai 2 savaités 3-4 dienos

Kietasis suris 6 ménesiai . 2-4 dienos

Salti mésos gaminiai Nerekomenduojama 6-12 savaiciy 1-2 savaités
Makaronai 6 ménesiai 2-3 savaités 1 savaité

435, Kiti vakuuminio pakavimo masinos panaudojimo bidai
43.5.1. Saltas kompresas

a) Vakuuminj maiselj iki pusés pripildykite vandens.

b) pilkite kelis Saukstus alkoholio.

c) UiZsandarinkite maiselj (be oro iStraukimo!).

d) |dékite j Saldikl].

e) Alkoholis neleidZia vandeniui uzsalti. Dél to, iséme i$ Saldiklio, galite gauti lankscig
vésinamajg kompresg skausmingoms traumoms gydyti.

4.3.5.2. Organizatorius

Smulkius daiktus, tokius kaip varztai, dangteliai ir kt., taip pat galima vakuumuoti, tai leis palaikyti
tvarka, pvz., garaze, ir iSvengti smulkiy daliy pametimo.

4.3.5.3. Apsaugo nuo oksidacijos

Si funkcija padés i$laikyti sidabrinius daiktus, pvz., vakuuminiu bidu supakuotus papuosalus,
geros buklés ir neleis jiems patamséti.

4.3.5.4. Keliautojo draugas

Pries iSvykdami j ilgesne kelione, galite supakuoti paruostus maisto produktus iSsinesti, taip pat
smulkius naudingus daiktus, pvz., degtukus ar Zemélapj, kurie vakuuminiu bldu supakuoti
nesuslaps.

4.4, Valymas ir priezidra
4.4.1. Bendrosios instrukcijos

a) Pries kiekvieng valymg, reguliavimg ar priedy keitimg, arba jei prietaisas nenaudojamas,
atjunkite maitinimo kistuka ir leiskite prietaisui visiskai atvésti.

b) Pries valydami ar padédami prietaisg, visada atjunkite jj nuo elektros tinklo.
c)  Pavirsiui valyti naudokite tik nekorozinius valiklius.

d) Jrenginiui plauti naudokite tik Svelnius, maistui saugius ploviklius.

e) ISvalius prietaisg, pries vél naudojant, visas dalis reikia visiskai iSdZiovinti.

f)  Jrenginj laikykite sausoje, vésioje vietoje, apsaugotoje nuo drégmés ir tiesioginiy saulés
spinduliy.
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g) Jrenginj reikia reguliariai tikrinti, siekiant patikrinti jo techninj efektyvuma ir nustatyti bet
kokius pazeidimus.

h)  Valymui naudokite minkstga Sluoste.

i) Valymui nenaudokite astriy ir (arba) metaliniy daikty (pvz., vielinio Sepecio ar metalinés
mentelés), nes jie gali paZeisti prietaiso pavirsiy.

j)  Nevalykite prietaiso ragstinémis medZiagomis, medicininés paskirties priemonémis,
skiedikliais, degalais, alyvomis ar kitomis cheminémis medZiagomis, nes tai gali paZeisti
prietaisa.

k) RCVG-41lmodelio atveju galima nuimti 3alia kameros esancia tarpine, kad nuvalytuméte
skyscius ir likucius, kurie galéjo iStekéti iS vakuuminio maiselio pakavimo metu.

4.4.2. Sandarinimo juostos juostos keitimas

Keitimui reikalingi jrankiai: aukstai temperatirai atspari juosta, pincetas, 0,8 mm storio metalo
lakstas arba pjovimo matuoklis.

a)

b)

Pincetu pakelkite juostg uz vieno galo.

Visiskai nuimkite juosta.
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c) Patikrinkite, ar toje vietoje, kur buvo juosta, neliko klijy. Jei reikia, nuvalykite klijus,
pavyzdziui, alkoholiu suvilgyta Sluoste.

d) Priklijuokite naujg juostg taip, kad ji prilipty prie suvirinimo juostelés, ir iSlyginkite vieta, kur
yra kaitinimo viela. Juostos galy nereikia tvirtai klijuoti. Abiejuose galuose palikite apie 10—
15 mm laisvos juostos.
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e) Plonu metalo lak$tu arba 0,8 mm storio ir 10 mm plocio kiauryminiu matuokliu jkiskite
juosty j plysius abiejuose Sildymo kabelio galuose. Nenaudokite per daug jégos, nes juosta
gali pradurti.

f)  ISlyginkite visg juostg, kad pasalintuméte oro burbuliukus, ir jsitikinkite, kad ji gerai
pritvirtinta.
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4.4.3. Trik€iy $alinimas
3 lentelé: Trikciy salinimas
Problema Galima priezastis Sprendimas
WEP “EQM [ “E3” ISjunkite jrenginj ir atjunkite jj

RCVG-41 Ekrane
rodoma ( modeliui ).

Jrenginys perkaito.

nuo maitinimo Saltinio. Pries
paleisdami i$ naujo, palaukite
bent 20 min.

Jrenginys nejsijungia.

Néra prijungimo prie
maitinimo Saltinio arba
paZeistas maitinimo laidas.

Patikrinkite maitinimo laido
bakle ir prijungima.
Priverzkite kistuka arba
pakeiskite laidg, priklausomai
nuo gedimo.

Jrenginys
vakuuminiame
maiselyje palieka daug
oro.

Vakuuminio maiselio galas
néra vakuuminéje kameroje
arba néra tolygiai padétas.
Nesvarus jrenginys arba
maiselis.

Jsitikinkite, kad maiselis jdétas
teisingai. ISvalykite jrenginj arba
pakeiskite maiselj.

Maiselis néra
sandarus.

ASstris produkto krastai gali
pradurti maiselj.

Pakeiskite maiselj ir pakartokite
vakuuminio pakavimo procesa.

Vaisiai / darzoveés
sugede.

Maistas néra nuplikytas arba
tinkamai uzsaldytas
(iSsiskiria dujos).

Atidarykite maiselj ir suvartokite
produktus, jei jie tinkami vartoti,
arba iSmeskite juos. Nepakuokite
jy pakartotinai.

Jrenginys neistraukia

oro i$ vakuuminiy indy.

*  Neteisingas Zarnos
prijungimas.

*  Neteisingas rankenélés
nustatymas indo
dangtelyje.

o Inde néra laisvos vietos.

*  PaZeistas indas /
dangtelis

Patikrinkite Zarnos
prijungima ir, jei reikia,
paspauskite.

Nustatykite rankenéle j
teisingg padeét;.

IStustinkite talpykla, kol
atsiras reikiamos laisvos
vietos.

UZdékite talpykla / dangtelj.

444, Panaudoty prietaisy iSmetimas

NeiSmeskite Sio prietaiso j komunaliniy atlieky surinkimo sistemas. Pristatykite jj j elektros ir
elektros prietaisy perdirbimo ir surinkimo punktg. Patikrinkite simbolj ant gaminio, naudojimo
instrukcijos ir pakuotés. Prietaiso gamybai naudojamas plastikas gali biti perdirbamas pagal jy
Zenklinima. Pasirinkdami perdirbti, jus svariai prisidedate prie masy aplinkos apsaugos.

Dél informacijos apie vietinj perdirbimo punktg kreipkités j vietos valdZios institucijas.
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A

Acest Manual de utilizare a fost tradus prin traducere automata. Am depus toate eforturile pentru a
ne asigura ca traducerea este corecta, dar retineti ca traducerile automate nu sunt perfecte si nu
sunt menite sa inlocuiasca traducatorii umani. Versiunea oficiala a Manualului de utilizare este Tn
limba engleza. Orice diferente dintre versiunea tradusa si versiunea originala in limba engleza nu au
caracter obligatoriu din punct de vedere juridic. Daca aveti intrebari cu privire la acuratetea
traducerii, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza, care este referinta oficiald. Mai multe
versiuni lingvistice sunt disponibile la cerere prin intermediul adresei info@expondo.com.

1. Date tehnice

Tabelul 1: Date tehnice ale produsului

Descrierea parametrilor Valoarea parametrului

Denumire produs Masina de ambalat Tn vid

Model RCVG-40 \ RCVG-41

Tensiune nominala [V~] / frecventa [Hz] 230/50

Putere nominala [W] 475

Clasa de protectie I

Latime maxima rola/folie/sigiliu [mm] 310

Presiune de vid [mbar] -942 (pompa de vid -968 (pompa de vid
dubla cu motor) dubla cu motor)

Dimensiuni [latime x adancime x inaltime; 280 x 385 x 110 275 x 285 x 110

mm]

Greutate [kg] 4,6 4,2

2. Descriere generala

Manualul de utilizare este conceput pentru a ajuta la utilizarea sigura si fara probleme a
dispozitivului. Produsul este proiectat si fabricat iTn conformitate cu instructiuni tehnice stricte,
utilizand tehnologii si componente de ultim3 generatie. Tn plus, este produs in conformitate cu cele
mai stricte standarde de calitate.

NU UTILIZATI DISPOZITIVUL DACA ATI CITIT SI INTELES CU CURIE ACEST MANUAL DE UTILIZARE.

Pentru a creste durata de viata a dispozitivului si pentru a asigura o functionare fara probleme,
utilizati-l in conformitate cu acest manual de utilizare si efectuati in mod regulat sarcinile de
intretinere. Datele tehnice si specificatiile din acest manual de utilizare sunt actualizate. Producatorul
isi rezerva dreptul de a efectua modificari legate de imbunatatirea calitatii. Dispozitivul este conceput
pentru a reduce la minimum riscurile legate de emisiile de zgomot, tinand cont de progresul
tehnologic si de oportunitatile de reducere a zgomotului.

2.1. Legenda

Pictograma Descriere
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Produsul indeplineste standardele de siguranta relevante.

M
/M

Cititi instructiunile Thainte de utilizare.

Produsul trebuie reciclat.

AVERTISMENT! sau ATENTIE! sau RETINETI! Aplicabil situatiei date.
(semn de avertizare general)

ATENTIE! Avertisment privind electrocutarea!

ATENTIE! Pericol de strivire a mainilor!

Dispozitiv de protectie clasa | cu izolatie dubla.

ATENTIE! Suprafata fierbinte, risc de arsuri!

A se utiliza numai Tn interior.

DRI P BRI

A

VA RUGAM SA RETINETI! DESENELE DIN ACEST MANUAL SUNT DOAR CU TITLU ILUSTRATIV S|
POT DIFERI IN ANUMITE DETALII DE PRODUSUL REAL.

U e

3. Siguranta utilizarii

A\

ATENTIE! CITITI TOATE AVERTISMENTELE DE SIGURANTA SI TOATE INSTRUCTIUNILE.
NERESPECTAREA AVERTISMENTELOR S| INSTRUCTIUNILOR POATE DUCE LA ELECTROCUTARE,
INCENDIU SI/SAU VATAMARI CORPORALE GRAVE SAU CHIAR DECES.

Termenii , dispozitiv” sau ,,produs” sunt utilizati in avertismente si instructiuni cu referire la:

Masina de ambalat Tn vid

3.1. Siguranta electrica

a) Stecherul trebuie sd se potriveasca prizei. Nu modificati stecherul in niciun fel. Utilizarea
stecherelor originale si a prizelor corespunzatoare reduce riscul de electrocutare.

b) Evitati atingerea elementelor impamantate, cum ar fi tevile, incalzitoarele, boilerele si
frigiderele. Exista un risc crescut de electrocutare daca dispozitivul impamantat este expus
la ploaie, intra in contact direct cu o suprafata umeda sau functioneaza intr-un mediu umed.
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d)

e)

f)

8)

h)

3.2.

a)

b)

d)

e)

f)

g)

h)

Patrunderea apei 1n dispozitiv creste riscul de deteriorare a dispozitivului si de
electrocutare.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile ude sau umede.

Utilizati cablul numai in scopul destinat. Nu il utilizati niciodatd pentru a transporta
dispozitivul sau pentru a scoate stecherul din priza. Tineti cablul departe de surse de
caldura, ulei, muchii ascutite sau piese in miscare. Cablurile deteriorate sau incélcite cresc
riscul de electrocutare.

Daca utilizarea dispozitivului intr-un mediu umed nu poate fi evitata, trebuie aplicat un
dispozitiv de curent rezidual (RCD). Utilizarea unui RCD reduce riscul de electrocutare.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimentare este deteriorat sau prezinta semne
evidente de uzurd. Un cablu de alimentare deteriorat trebuie inlocuit de un electrician
calificat sau de centrul de service al producatorului.

Pentru a evita electrocutarea, nu scufundati cablul, stecherul sau dispozitivul Tnh apa sau alte
lichide. Nu utilizati dispozitivul pe suprafete umede.

ATENTIE! PERICOL DE MOARTE! Tn timpul curdtdrii, nu scufundati niciodatd dispozitivul in
apa sau alte lichide.

Siguranta la locul de munca

Asigurati-va ca locul de munca este curat si bine iluminat. Un loc de munca murdar sau slab
iluminat poate duce la accidente. Incercati s& anticipati, si observati ce se intampl3 si sa dati
dovada de bun simt atunci cand lucrati cu dispozitivul.

Daca descoperiti o defectiune sau o functionare neregulatd, opriti imediat dispozitivul si
raportati-l fara intarziere unui supraveghetor.

Daca nu sunteti sigur ca dispozitivul functioneaza corect sau daca gasiti defectiuni, va rugam
sa contactati centrul de service al producatorului.

Numai centrul de service al producatorului poate efectua reparatii la dispozitiv. Nu incercati
sa efectuati singur reparatiile!

n caz de incendiu, utilizati un sting&tor cu pulbere sau dioxid de carbon (CO2) (unul destinat
utilizarii pe dispozitive electrice aflate sub tensiune) pentru a-l stinge.

Copiiiilor sau persoanelor neautorizate le este interzis sa intre intr-un loc de lucru. O
distragere a atentiei poate duce la pierderea controlului asupra dispozitivului.

Verificati periodic starea etichetelor de siguranta. Daca etichetele sunt ilizibile, acestea
trebuie inlocuite.

Va rugam sa pastrati acest manual la indemana pentru consultare ulterioara. Daca acest
dispozitiv este transmis unei terte parti, manualul trebuie transmis odata cu acesta.

Pastrati elementele de ambalare si piesele mici de asamblare intr-un loc care nu este
accesibil copiilor.

Nu lasati dispozitivul la indemana copiilor si a animalelor.
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k)

A

Daca acest dispozitiv este utilizat Tmpreuna cu un alt echipament, trebuie respectate si
celelalte instructiuni de utilizare.

RETINETI! CAND UTILIZATI DISPOZITIVUL, PROTEJATI COPIII S| ALTE PERSOANE DIN JUR.

3.3.

a)

b)

c)

d)

3.4.

a)

b)

d)

e)

f)

Siguranta personala

Nu utilizati dispozitivul daca sunteti obosit, bolnav sau sub influenta alcoolului, narcoticelor
sau medicamentelor, deoarece acestea pot afecta semnificativ capacitatea de a utiliza
dispozitivul.

Dispozitivul poate fi manipulat numai de catre persoane apte fizic, capabile sa il manipuleze,
instruite corespunzator, familiarizate cu acest manual si instruite Tn domeniul sanatatii si
securitatii in munca.

Cand lucrati cu dispozitivul, dati dovada de bun simt si fiti atenti. Pierderea temporara a
concentrarii in timpul utilizarii dispozitivului poate duce la raniri grave.

Dispozitivul nu este o jucarie. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca
cu dispozitivul.

Nu introduceti mainile sau alte obiecte in interiorul dispozitivului in timp ce acesta este in
uz!

Utilizarea in siguranta a dispozitivului

Nu utilizati dispozitivul dacad comutatorul ,ON/OFF” nu functioneaza corect (nu porneste si
nu opreste dispozitivul). Dispozitivele care nu pot fi pornite si oprite folosind comutatorul
,ON/OFF” sunt periculoase, nu trebuie utilizate si trebuie reparate.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare Thainte de a incepe reglarea, curatarea si
intretinerea. O astfel de masura preventiva reduce riscul de activare accidentala.

Cand nu este utilizat, depozitati-l intr-un loc sigur, departe de copii si de persoanele care nu
sunt familiarizate cu dispozitivul si care nu au citit manualul de utilizare. Dispozitivul poate
reprezenta un pericol in mainile utilizatorilor neexperimentati.

Pastrati dispozitivul in stare tehnicd perfectd. Thainte de fiecare utilizare, verificati daci
exista deteriorari generale, in special daca exista componente mobile care prezinta fisuri sau
piese, precum si orice alte afectiuni care pot afecta functionarea in siguranta a
dispozitivului. Daca descoperiti deteriorari, predati dispozitivul pentru reparatii inainte de
utilizare.

A nu se lasa la Tndemana copiilor.

Reparatiile sau intretinerea dispozitivului trebuie efectuate de catre persoane calificate,
utilizadnd numai piese de schimb originale. Acest lucru va asigura utilizarea Tn siguranta.
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g)

h)

p)

a)

y)

2)

aa)

Pentru a asigura integritatea functionala a dispozitivului, nu indepartati aparatorile montate
din fabrica si nu slabiti suruburile.

La transportul si manipularea dispozitivului intre depozit si destinatie, respectati principiile
de sanatate si securitate In munca pentru operatiunile de transport manual, care se aplica in
tara in care va fi utilizat dispozitivul.

Nu mutati, reglati sau rotiti dispozitivul Tn timpul lucrului.

Nu lasati acest aparat nesupravegheat in timp ce este in functiune.

Curatati dispozitivul Tn mod regulat pentru a preveni acumularea de murdarie persistenta.
Nu lucrati la doua piese de lucru simultan.

Dispozitivul nu este o jucdrie. Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate de copii fara
supravegherea unei persoane adulte.

Este interzisa interventia asupra structurii dispozitivului pentru a-i modifica parametrii sau
constructia.

Tineti dispozitivul departe de surse de foc si caldura.
Nu depdsiti presiunea maxima admisa de functionare!
Nu acoperiti orificiile de ventilatie!

fnainte de a consuma un aliment ambalat in vid, verificati dacd acesta nu este alterat in
ciuda ambalajului.

Depozitarea in siguranta a alimentelor are loc la temperaturi scazute (temperatura de
depozitare recomandata <4°C). Pentru depozitarea pe termen lung, alimentele trebuie
congelate dupa ambalare.

Nu ambalati in vid si nu depozitati alimentele expirate.

Dispozitivul trebuie conectat numai la surse de alimentare cu impamantare. Nu utilizati
prelungitoare pentru a conecta dispozitivul.

Folositi pungi si accesorii destinate ambalarii in vid.

Produsele cu termen de valabilitate scurt trebuie congelate, nu se recomanda ambalarea lor
n vid.

Se recomanda pauze de 20 de secunde intre fiecare utilizare a dispozitivului.

Nu atingeti banda de etansare! Aveti grija deosebita la introducerea/scoaterea unei pungi
de vid.

“SEAL”Pentru a evita arsurile la m3ini, apasati butonul. Dispozitivul nu se incdlzeste in acest
mod.

Nu deschideti capacul cu forta. Daca intampinati rezistenta la deschiderea capacului,
asteptati ca presiunea sa se stabilizeze.
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ATENTIE! IN CIUDA DESIGNULUI SIGUR AL DISPOZITIVULUI SI A CARACTERISTICILOR SALE DE
PROTECTIE SI IN CIUDA UTILIZARII UNOR ELEMENTE SUPLIMENTARE CARE PROTEJEAZA
OPERATORUL, EXISTA TOTUSI UN MIC RISC DE ACCIDENT SAU VATAMARE CORPORALA LA
UTILIZAREA DISPOZITIVULUI. RAMANET! VIGILENTI SI DATI DOVADA DE BUN SIMT ATUNCI
CAND UTILIZATI DISPOZITIVUL.

4. Instructiuni de utilizare

Dispozitivul este destinat ambalarii in vid a alimentelor prin aspirarea aerului dintr-o punga etansa si
dupa sigilarea acesteia.

Produsul este destinat exclusiv uzului casnic.

Utilizatorul este responsabil pentru orice daune rezultate din utilizarea neintentionata a
dispozitivului.

4.1. Descrierea dispozitivului
4.1.1. Prezentare generala a produsului
RCVG-40

1) Panou de control

2) Maner
3) Capac
4)  Picior

5) Ventilator
6) Banda de strangere
7) Garniturd camera de vid
8) Camera de vid
9) Banda de etansare

RCVG-41
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1) Panou de control

2) Ventilator

3) Picior

4) Capac
5) Banda de strangere

6) Inchizitoare
7) Garniturd camera de vid
8) Camera de vid
9) Soclul inchizatoare
10) Banda de etansare
4.1.2. Panou de control

RCVG-40
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RCVG-41

POWER ONJOFE MARINATE

1) Ambalare automata in vid

2) Sigilare punga
3) Afisaj progres proces
4) Crestere timp de sigilare
5) Scadere timp de sigilare
6) Buton luminos de semnalizare a functionarii

7) ON/OFFpyton
8) Mod marinare

9) Aspirare aer din accesorii

10) Mod de ambalare prin pulsatii

11) Mod de sigilare normal
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CANISTER

/7 8™
ON/OFF MARINATE ACCESS50RY ]

1) Ambalare automata in vid

2) Sigilarea pungii
3) Afisaj progres proces
4) Crestere timp de sigilare
5) Scadere timp de sigilare
6) Buton luminos de semnalizare a functionarii

7) ON/OFFpyton
8) Mod marinare

9) Aspirare aer din accesorii

10) Mod de ambalare prin pulsatii

4.2. Pregatirea pentru utilizare
4.2.1. Amplasarea aparatului

Temperatura mediului nu trebuie sa depadseasca 40°C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie mai
mica de 85%. Asigurati o buna ventilatie in incdperea 1n care este utilizat dispozitivul. Trebuie sa
existe o distanta de cel putin 10 cm intre fiecare parte a dispozitivului si perete sau alte obiecte.
Dispozitivul trebuie utilizat intotdeauna atunci cand este pozitionat pe o suprafata plana, stabila,
curatd, ignifugd si uscatd si nu trebuie lasat la indemana copiilor si a persoanelor cu functii
mentale si senzoriale limitate. Pozitionati dispozitivul astfel incat sa aveti intotdeauna acces la
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stecherul de alimentare. Cablul de alimentare conectat la aparat trebuie sa fie impamantat
corespunzator si sa corespunda detaliilor tehnice de pe eticheta produsului.

Demontati dispozitivul si toate componentele sale si curatati-le Thainte de prima utilizare.
4.2.2. Oparire

Legumele trebuie opdrite Thainte de ambalarea in vid. Acest proces opreste efectul enzimelor
care afecteaza pierderea aromei, culorii si texturii.

Urmati pasii de oparire de mai jos:

1) Puneti legumele in apa clocotita sau intr-un cuptor cu microunde pana cand sunt fierte, dar
inca crocante.

2) Scufundati legumele in apa rece pentru a opri procesul de gatire.
3) Uscati legumele (de exemplu, cu un prosop de hartie) ihainte de ambalarea in vid.

4) Legumele din grupa varza (broccoli, germeni, varza, conopida, kale, napi) emit in mod
natural gaze in timpul depozitarii. De aceea, dupa oparire, acestea trebuie depozitate doar
la congelator.

4.3. Utilizarea dispozitivului
43.1. Pornirea dispozitivului
1) Conectati cablul de alimentare.
a) Indepartati folia de pe cablu.

b) Introduceti capatul cu 3 pini in mufa de pe lateralul dispozitivului [1].

2) Conectati dispozitivul la sursa de alimentare.

a) Introduceti cablul de alimentare intr-o priza.
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3) ON/OFF pp3sati butonul. Va fi afisat ultimul timp de sigilare salvat. Ventilatorul va porni.
Dupa 10 minute de functionare in repaus, afisajul se va opri, iar ventilatorul se va opri din
functionare.

4) Selectati functia dorita.

43.2. Functiile dispozitivului

4.3.2.1. Ambalare Tn vid cu folie

a) Selectati o rola cu folie cu Iatimea corespunzatoare.

b) Asezati inceputul foliei de-a lungul benzii de sigilare si inchideti capacul.

c) “SEAL”Apasati butonul. Dispozitivul va numara etapele de la 9 la 0, unde 0 ihseamnd c&
sigilarea este finalizata.

d) ON/OFF ap3sati butonul pentru a opri procesul (dacs este necesar).

e) Dupa finalizarea procesului, capacul se va deschide automat. Apoi, scoateti rola de folie si
verificati calitatea sigilarii.

f)  Daca sigilarea este corecta, ajustati dimensiunea foliei la produsul care urmeaza sa fie
ambalat. Lasati 4,5 cm spatiu liber si taiati folia.

g) Dupa asezarea produsului in folie, procedati ca la ambalarea in vid cu pungi (punctul 2 de
mai jos).

43.2.2. Ambalare tn vid cu pungi vidate:

a) Selectati o punga vidata adecvata.

b) Asezati produsul intr-o punga.

c) Lasati 4,5 cm spatiu liber in interiorul pungii.

d) Asezati un capat al pungii de-a lungul garniturii camerei de vid.
e) Inchideti capacul.

f)  “START” Apasati butonul. Dispozitivul va porni ciclul de ambalare in vid. Afisajul va incepe s3
numere etapele de la 9 la 0, unde 0 inseamna sfarsitul procesului.

g) Dupa finalizarea procesului, dispozitivul va porni automat ciclul de sigilare.

h) Dupa finalizare, capacul se va deschide. Apoi, scoateti punga si verificati calitatea sigilarii.
“SEAL" Repetati ciclul de sigilare (cu butonul) dac3 este incd necesar.

43.2.3. Functia de ambalare Tn vid cu pulsatii.

Ambalarea in vid si presiunea ridicata pot duce la distrugerea produselor delicate. Pentru astfel
de produse, se recomanda functia de ambalare in vid cu pulsatii, deoarece permite controlul
timpului si al valorii vidului, prevenind strivirea produsului. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru ambalarea produselor suculente pentru a preveni stoarcerea lichidelor si uscarea
produsului.

a) Selectati o punga de vid adecvata.
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Asezati produsul intr-o punga.

Lasati 4,5 cm spatiu liber n interiorul pungii.

Asezati un capat al pungii de-a lungul garniturii camerei de vid.
inchideti capacul.

"PULSE"Apésati butonul. Dispozitivul va porni ciclul de ambalare in vid.

”PULSE"Apésati din nou butonul pentru a opri ciclul, ceea ce va permite reducerea presiunii
si va fincetini procesul. “PULSE” Apasati din nou butonul pentru a relua functionarea.
Repetati pana cand se obtine efectul dorit. Cu cat produsul este mai delicat, cu atat procesul
se opreste mai des si este necesara restaurarea.

“SEAL” Dupa obtinerea efectului dorit, apasati butonul pentru a sigila punga.

Dupa finalizare, capacul se va deschide. Apoi, scoateti punga si verificati calitatea sigilarii.
Repetati ciclul de sigilare daca este inca mai necesar.

43.2.4. Ambalarea in vid Tn recipiente

a)

b)

c)

d)

Asezati produsul in punga vidata.

Asigurati-va ca capacul recipientului este uscat si ca fantele din capac si din partea
superioar a recipientului nu contin firimituri sau resturi. inchideti recipientul.

Pe capacul recipientului se afla un buton. Rotiti-l in pozitia pentru eliminarea aerului (variaza
in functie de recipient).

Conectati un furtun suplimentar de la mufa din dispozitiv [1] la mufa din recipient.

“ACCESSORY” Apasati butonul. Apdsati usor capacul recipientului. Dispozitivul va incepe
eliminarea aerului.

Dupa finalizarea procesului, dispozitivul va trece automat in modul standby.

Rotiti butonul de pe capacul recipientului in pozitia responsabild pentru blocarea orificiului
de admisie/evacuare a aerului.

Deconectati furtunul.
Pastrati recipientul la frigider.

Pentru a deschide recipientul, rotiti butonul de pe capacul recipientului Tn pozitia
responsabila pentru deschidere.
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ATENTIE! Curatati bine recipientul dupa golirea produsului. Un recipient vidat curat poate fi
folosit din nou de mai multe ori.

4.3.2.5. Mod de marinare

Modul de marinare a produselor alimentare cu ajutorul unui recipient vidat se realizeaza in doua
cicluri: marinare rapida (15 min.) si marinare normald (27 min.). Functia consta in repetarea
alternativa a ciclului de aspirare a aerului si apoi eliberarea aerului in recipient, asigurand astfel
nivelul optim de saturatie a marinadei in cel mai scurt timp posibil.

a) Asezati produsul in sacul vidat.

b) Asigurati-va cd capacul recipientului este uscat si ca fantele din capac si din partea
superioard a recipientului nu contin firimituri sau resturi. inchideti recipientul.

c) Pe capacul recipientului se afla un buton. Rotiti-l in pozitia responsabilda pentru deschiderea
admisiei de aer.

d) Conectati un furtun suplimentar de la mufa din dispozitiv [1] la mufa din recipient.

e) “MARINATE” Apasati butonul. Selectati ciclul dorit: rapid (apdsati butonul o singura data),
normal (apasati butonul de doua ori). Ciclul selectat va aparea pe afisaj: 1 — marinare rapida,
2 —marinare normala.

f)  “START” Apasati butonul. Apasati usor capacul recipientului.

g) Dispozitivul va incepe sa numere etapele de la 5 la 0, unde 0 inseamna sfarsitul procesului.
Aspirarea se va incheia dupa 4 minute in cazul ciclului de marinare rapida si dupa 8 minute
in cazul ciclului de marinare normala.

h) Dupa finalizarea aspiratiei, aerul aspirat sub forma de infuzie de marinadd va intra in
recipient. Afisajul va incepe sa numere etapele de la 5 la 1. Se va incheia dupa 30 de
secunde.

i)  Dispozitivul va reporni aspirarea aerului.
i) Ciclurile descrise mai sus vor fi repetate pana la finalizarea modului de marinare.
k) Dupa finalizarea marinarii, afisajul va afisa valoarea 0.

I)  Rotiti butonul de pe capacul recipientului in pozitia responsabild pentru inchiderea orificiului
de admisie/evacuare a aerului.

m) Deconectati furtunul.

4.3.2.6. inchiderea sticlelor deschise cu un capac vidat
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O functie utila pentru sticlele deschise cu vin, ulei comestibil, suc etc.

a) Inchideti sticla cu capacul vidat. Lisati un spatiu minim de 2,5 cm intre partea inferioar3 a
capacului si suprafata lichidului din sticla.

b) Conectati un furtun suplimentar de la mufa din dispozitiv [1] la mufa din capac.

c) “ACCESSORY” Ap&sati butonul. Dispozitivul va incepe eliminarea aerului din sticl3.

d) Dupa finalizarea procesului, dispozitivul va trece automat in modul standby.

e) Deconectati furtunul.

f)  Depozitati sticla in pozitie verticald. Asigurati-va ca lichidul din sticla nu intra in contact cu
capacul.

g) Pentru a deschide sticla, scoateti capacul.

43.2.7. Functia de sigilare normala

este utila atunci cand sigilarea in vid nu este necesara.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Setati timpul de sigilare folosind ,,+" si ,—".
“IMPULSE SEAL” Apé&sati butonul.

Asezati capatul pungii de-a lungul benzii de etansare.
Inchideti capacul si ap&sati usor.

Dispozitivul va incepe sigilarea automat. Afisajul va incepe numaratoarea inversa de la
Tnceput pana la 0, ceea ce inseamna sfarsitul procesului.

Deschideti capacul si verificati calitatea sigilarii.

ON/OFF Apasati butonul pentru a iesi din modul normal de sigilare.

NOTA: Tn cazul unui numar mare de pungi de sigilare, se recomandd setarea timpului de sigilare
cat mai scurt posibil pentru a preveni supraincalzirea sau topirea pungii.

43.3. Informatii despre accesoriile pentru vid

4.3.3.1. Recipiente vidate

a)

b)

c)

d)

e)

Sunt permise doar recipiente destinate functionarii sub presiune. Alte recipiente
incompatibile pot fi deteriorate.

Raciti produsul Tnainte de a-l introduce in recipient.

Nu congelati recipientele cu continut. Cea mai scazuta temperaturd recomandata pentru
depozitarea alimentelor intr-un recipient vidat este de -18 °C.

Cu cateva secunde Tnainte de a fncepe sa extrageti aerul din recipient, apasati usor pe
capacul recipientului pentru un efect mai bun.

Capacul recipientului nu poate fi introdus intr-un cuptor cu microunde sau in masina de
spalat vase. Trebuie spadlat manual. Recipientul in sine poate fi spalat intr-o masina de spalat
vase si introdus intr-un cuptor cu microunde daca temperatura setatd nu depaseste 100 °C.
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f)

g)

h)

Daca lichid sau firimituri de produs intra in furtunul de conectare la masina de ambalat in
vid, clatiti-l cu apa calda. Tnainte de curatare, asigurati-va ca furtunul nu este conectat la
dispozitiv sau la recipient.

Produsele sub forma de pudra sau granulare trebuie acoperite cu un prosop de hartie
fnainte de aspirare pentru a preveni patrunderea particulelor de produs in sistem.

Nu utilizati un recipient vidat pentru conservarea produselor.

43.3.2. Saci vidati

a) Produsele destinate ambalarii in saci vidati trebuie sa fie cat mai proaspete posibil.

b) Produsele delicate si umede trebuie congelate inainte de ambalarea in vid. Produse precum
carnea, fructele de padure sau painea pot fi congelate cu 24 de ore inainte de ambalare. Se
recomanda ca produsul sa fie tare inainte de a fi ambalat in vid.

c) Carnea necongelatd trebuie asezata intr-un prosop de hértie Thainte de ambalare. Acest
lucru va preveni uscarea produsului.

d) Produsele lichide, cum ar fi supele, gulasul sau tocanitele, trebuie racite si congelate usor
intr-un bol sau pe o tava pentru cuburi de gheata inainte de ambalare.

e) Produsele cu margini ascutite, cum ar fi oasele, orezul si pastele, trebuie invelite intr-un
prosop de hartie Tnainte de ambalare pentru a preveni gaurile in punga.

f)  Pungile vidate sunt produse reutilizabile. Pot fi introduse in apa clocotita sau intr-un cuptor
cu microunde, dar astfel de pungi nu mai trebuie utilizate pentru reambalarea in vid, la fel
ca pungile care au fost folosite pentru depozitarea pestelui sau a produselor alunecoase si
uleioase.

g) Nu uitati sa opariti legumele inainte de ambalarea in vid.

43.4. Depozitarea alimentelor

Tabelul 2: Timpul de depozitare a alimentelor

. Depozitarea
Depozitarea .
produselor Depozitare
Produs produselor ambalate . <
. ambalate in vid la normala
in vid la congelator . .
frigider
Carne de vita si de .
. ’ 1-3 ani . . i A
vitel 11luna 1-2 saptamani
Carne tocata lan

Carne de porc 2-3 ani 2-4 saptamani 1 saptamana

Peste 2 ani 2 saptamani 3-4 zile
Carne de pasare 2-3 ani 2-4 saptamani 1 saptamana
Carne afumata 3ani 6-12 saptdmani 2-4 saptamani
Produse proaspete . S s A S oiw A
P. P 2-3 ani 2-4 saptamani 1-2 saptamani

oparite

Fructe 2-3 ani 2 saptamani 3-4 zile

Branza tare 6 luni 2-4 zile
. 6-12 saptamani . v .
Mezeluri Nerecomandat P 1-2 saptamani
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’ Paste fdinoase ‘ 6 luni ‘ 2-3 saptamani 1 sdaptdmanad
4.3.5. Alte aplicatii ale masinii de ambalat in vid
43.5.1. Compresa rece

a) Umpleti punga vidata pe jumatate cu apa.
b) Adaugati cateva linguri de alcool.

c) Sigilati punga (fard aspirare de aer!)

d) Asezati-o in congelator.

e) Alcoolul previne inghetarea apei. Drept urmare, atunci cand este scoasa din congelator,
puteti obtine o compresa racoritoare flexibila pentru rani dureroase.

43.5.2. Organizator

Obiectele mici, cum ar fi suruburile, capacele etc., pot fi, de asemenea, ambalate in vid, ceea ce
va permite mentinerea ordinii, de exemplu, in garaj si va preveni pierderea pieselor mici.

43.5.3. Previne oxidarea

Aceasta caracteristica va mentine argintul, cum ar fi bijuteriile ambalate in vid, Tn stare buna si va
preveni patarea.

4.3.5.4. Companionul calatoriei

fnainte de a pleca intr-o cilitorie mai lungd, puteti impacheta manciruri gata preparate la
pachet, precum si obiecte mici utile, cum ar fi chibrituri sau o harta, care nu se vor uda la
ambalarea n vid.

4.4, Curatare si Intretinere

4.4.1. Instructiuni generale

a) Deconectati stecherul de la retea si lasati dispozitivul sa se raceasca complet inainte de
fiecare curatare, reglare sau inlocuire a accesoriilor sau daca dispozitivul nu este utilizat.

b) Deconectati intotdeauna dispozitivul ihainte de a-l curata sau de a-l depozita.
c) Folositi doar produse de curatare necorozive pentru curatarea suprafetei.
d) Folositi doar detergenti blanzi, siguri pentru alimente, pentru spalarea dispozitivului.

e) Dupad curdtarea dispozitivului, toate componentele trebuie uscate complet Tnainte de a-l
utiliza din nou.

f)  Depozitati unitatea intr-un loc uscat si racoros, ferit de umiditate si expunere directa la
lumina soarelui.

g) Dispozitivul trebuie inspectat periodic pentru a-i verifica eficienta tehnica si a identifica orice
deteriorari.
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h) Folositi o laveta moale pentru curdtare.

i) Nu utilizati obiecte ascutite si/sau metalice pentru curatare (de exemplu, o perie de sarma
sau o spatuld metalicd) deoarece acestea pot deteriora materialul de suprafata al
aparatului.

i) Nu curatati dispozitivul cu substante acide, agenti de uz medical, diluanti, combustibil,
uleiuri sau alte substante chimice, deoarece acestea pot deteriora dispozitivul.

k) RCVG-41in cazul modelului, este posibil si indepértati garnitura de 1anga camerd pentru a
sterge lichidele si reziduurile care s-ar fi putut scurge din sacul de vidare in timpul ambalarii.

4.4.2. Tnlocuirea benzii de pe bara de etansare

Instrumente necesare pentru inlocuire: banda pentru temperaturi Tnalte, pensetd, o foaie
metalica cu grosimea de 0,8 mm sau un ghiliu de taiat taieturi.

a) Folositi o penseta pentru a ridica banda la un capat.

b) Tndepartati complet banda.
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c) Verificati dacd a mai ramas lipici in locul unde a fost amplasata banda. Dacd este necesar,
curatati adezivul, de exemplu, cu o carpa imbibata in alcool.

d) Lipiti noua banda astfel incat sa adere la banda de sudura si neteziti locul unde se afla firul
de incalzire. Nu este nevoie ca capetele benzii sa fie lipite strans. Lasati aproximativ 10-15
mm de banda slabita la ambele capete.

e) Folositi o foaie subtire de metal sau o esantion cu crestadturi de 0,8 mm grosime si 10 mm
latime pentru a introduce banda in fantele de la ambele capete ale cablului de incalzire.
Aveti grija sa nu folositi prea multa forta, deoarece acest lucru poate provoca perforarea
benzii.
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f)  Neteziti toatd banda pentru a elimina bulele de aer si asigurati-va ca banda este bine

atasata.

4.4.3. Depanare

Tabelul 3: Depanare

Problema Cauza posibila Solutie

“gm“EQY [ “E3” Opriti dispozitivul si deconectati-
| de la sursa de alimentare.

Asteptati cel putin 20 de minute
inainte de a reporni dispozitivul.

RCVG-41 Afisajul aratd | Dispozitivul s-a supraincalzit.
( pentru model ).

. . Verificati starea si conexiunea
. .. Nu exista conexiune la sursa . .
Dispozitivul nu . cablului de alimentare.
de alimentare sau cablul de R . R -,
porneste. . . Strangeti stecherul sau nlocuiti
alimentare este deteriorat. R . .
cablul, in functie de defectiune.

Capatul sacului de vidat nu
este Tn camera de vidat sau Asigurati-va ca sacul este
nu este asezat uniform. introdus corect. Curatati
Dispozitivul sau sacul sunt dispozitivul sau inlocuiti sacul.
murdare.

Aparatul lasa mult aer
in sacul de vidat.
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Sacul nu este strans.

Marginile ascutite ale
produsului ar putea perfora
sacul.

nlocuiti sacul si repetati
procesul de ambalare in vid.

Fructele/legumele sunt
alterate.

Alimentele nu sunt oparite
sau congelate corespunzator
(producand gaz).

Deschideti sacul si consumati
produsele daca sunt potrivite
pentru consum sau aruncati
produsele. Nu le ambalati din
nou.

Dispozitivul nu extrage
aer din recipientele de
vidat.

*  Conexiune eronatd a
furtunului.

*  Reglare eronata a
butonului de pe capacul

recipientului.

*  Nu exista spatiu liber in
recipient.

*  Recipient/capac
deteriorat

*  Verificati conexiunea
furtunului si apasati daca
este necesar.

*  Setati butonul in pozitia
corecta.

*  Goliti recipientul pana cand
se obtine spatiul liber
necesar.

*  Punetilaloc
recipientul/capacul.

444,

Nu aruncati acest dispozitiv in sistemele de colectare a deseurilor menajere. Predati-I la un punct
de colectare si reciclare a dispozitivelor electrice. Verificati simbolul de pe produs, manualul de
instructiuni si ambalaj. Materialele plastice utilizate pentru fabricarea dispozitivului pot fi
reciclate Tn conformitate cu marcajele acestora. Alegand reciclarea, aduceti o contributie

Eliminarea dispozitivelor uzate

semnificativa la protejarea mediului nostru.

Contactati autoritatile locale pentru informatii despre centrul local de reciclare.
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A

Ta uporabniski prirocnik je bil preveden s strojnim prevajanjem. Potrudili smo se, da bi zagotovili
to¢nost prevoda, vendar upostevajte, da avtomatizirani prevodi niso popolni in niso namenjeni
nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradna razliCica uporabniskega prirocnika je v anglescini.
Morebitne razlike med prevedeno razli¢ico in izvirno angle$¢ino niso pravno zavezujoée. Ce imate
kakrsna koli vprasanja o tocnosti prevoda, se obrnite na anglesko razli¢ico, ki je uradna referenca.
Vec jezikovnih razlicic je na voljo na zahtevo prek info@expondo.com.

1. Tehni¢ni podatki

Tabela 1: Tehnicni podatki izdelka

Opis parametra

Vrednost parametra

Ime izdelka Vakuumski pakirni stroj
Model RCVG-40 RCVG-41
Nazivna napetost [V~] / frekvenca [Hz] 230/50

Nazivha moc¢ [W] 475

Razred zascite I

Najvecja Sirina zvitka/folije/varjenja [mm] 310

Vakuumski tlak [mbar]

-942 (dvojna
vakuumska ¢rpalka z

-968 (dvojna
vakuumska crpalka z

motorjem) motorjem)
Dimenzije [Sirina x globina x viSina; mm] 280 x 385 x 110 275 x 285 x 110
Teza [kg] 4,6 4,2

2. Splosni opis

Uporabniski priro€nik je zasnovan tako, da vam pomaga pri varni in nemoteni uporabi naprave.
Izdelek je zasnovan in izdelan v skladu s strogimi tehni¢nimi smernicami z uporabo najsodobnejsih
tehnologij in komponent. Poleg tega je izdelan v skladu z najstrozjimi standardi kakovosti.

NAPRAVE NE UPORABLIAJTE, CE STE TEGA UPORABNISKEGA PRIROCNIKA TEMELJINO PREBRALI IN
GA RAZUMELL.

Da bi podaljsali Zivljenjsko dobo naprave in zagotovili nemoteno delovanje, jo uporabljajte v skladu s
tem uporabniskim priro¢nikom in redno izvajajte vzdrzevalna dela. Tehni¢ni podatki in specifikacije v
tem uporabniSkem priro¢niku so posodobljeni. Proizvajalec si pridrzuje pravico do sprememb,
povezanih z izboljSanjem kakovosti. Naprava je zasnovana tako, da ¢im bolj zmanjsa tveganja emisij
hrupa, pri cemer uposteva tehnoloski napredek in moznosti za zmanjsanje hrupa.

2.1. Legenda

lkona

e

Opis

Izdelek izpolnjuje ustrezne varnostne standarde.
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Pred uporabo preberite navodila.

Izdelek je treba reciklirati.

OPOZORILO! ali POZOR! ali NE ZAPOMNITE! Velja za dano situacijo.
(splosni opozorilni znak)

POZOR! Opozorilo pred elektri¢nim udarom!

POZOR! Nevarnost zmeckanine rok!

Naprava razreda | z dvojno izolacijo.

POZOR! Vroca povrsina, nevarnost opeklin!

Uporabljajte samo v zaprtih prostorih.

DRI PRI

A

PROSIMO, UPOSTEVAITE! RISBE V TEM PRIROCNIKU SO ZGOLJ ILUSTRATIVNE IN SE LAHKO V
NEKATERIH PODROBNOSTIH RAZLIKUJEJO OD DEJANSKEGA IZDELKA.

3. Varnost uporabe

A

POZOR! PREBERITE VSA VARNOSTNA OPOZORILA IN VSA NAVODILA. NEUPOSTEVANJE OPOZORIL
IN NAVODIL LAHKO POVZROCI ELEKTRICNI UDAR, POZAR IN/ALI HUDE POSKODBE ALI CELO SMRT.

Izraza »naprava« ali »izdelek« se v opozorilih in navodilih uporabljata za:

Vakuumski pakirni stroj

3.1. Elektriéna varnost

a) Vti¢ mora ustrezati vticnici. Vti¢a ne spreminjajte na noben nacin. Uporaba originalnih vticev
in ustreznih vti¢nic zmanjsa tveganje elektri¢cnega udara.

b) Izogibajte se dotikanju ozemljenih elementov, kot so cevi, grelniki, kotli in hladilniki. Obstaja
povecano tveganje elektricnega udara, Ce je ozemljena naprava izpostavljena dezju, pride v
neposreden stik z mokro povriino ali deluje v vlainem okolju. Ce voda vdre v napravo,
poveca tveganje poskodbe naprave in elektricnega udara.

c¢) Naprave se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami.
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d)

f)

g)

h)

3.2.

a)

b)

c)

d)

f)

g)
h)

Kabla uporabljajte samo za predvideno uporabo. Nikoli ga ne uporabljajte za prenasanje
naprave ali za izvleCenje vtic¢a iz vticnice. Kabel hranite stran od virov toplote, olja, ostrih
robov ali gibljivih delov. Poskodovani ali zapleteni kabli povecajo tveganje elektricnega
udara.

Ce se uporabi naprave v vlaznem okolju ni mogoce izogniti, uporabite zas¢itno stikalo na
preostali tok (RCD). Uporaba zaséitnega stikala na preostali tok zmanjsa tveganje
elektricnega udara.

Naprave ne uporabljajte, e je napajalni kabel poskodovan ali kaze ocitne znake obrabe.
Poskodovan napajalni kabel mora zamenjati usposobljen elektricar ali servisni center
proizvajalca.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, kabla, vtica ali naprave ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine. Naprave ne uporabljajte na mokrih povrsinah.

POZOR! SMRTONOSNA NEVARNOST! Med cis¢enjem naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.

Varnost na delovhem mestu

Poskrbite, da bo delovno mesto Cisto in dobro osvetljeno. Neurejeno ali slabo osvetljeno
delovno mesto lahko povzrodi nesrece. Pri delu z napravo poskusajte razmisljati vnaprej,
opazujte dogajanje in uporabljajte zdrav razum.

Ce odkrijete poskodbe ali nepravilno delovanje, napravo takoj izklopite in o tem obvestite
nadzornika.

Ce niste prepri¢ani, ali naprava deluje pravilno, ali ¢e odkrijete poskodbe, se obrnite na
servisni center proizvajalca.

Popravila naprave lahko izvaja samo servisni center proizvajalca. Ne poskusajte popravljati
sami!

V primeru poZara uporabite gasilni aparat na prah ali ogljikov dioksid (CO2) (namenjen
uporabi na elektri¢nih napravah pod napetostjo).

Otrokom ali nepooblasc¢enim osebam je vstop na delovno mesto prepovedan. Zaradi motenj
pozornosti lahko pride do izgube nadzora nad napravo.

Redno preverjajte stanje varnostnih nalepk. Ce so nalepke neberljive, jih je treba zamenjati.

Prosimo, shranite ta priro¢nik za poznej$o uporabo. Ce napravo predate tretji osebi, ji je
treba skupaj z njo izroditi tudi priro¢nik.

Embalazni elementi in majhne sestavne dele hranite na mestu, ki ni dostopno otrokom.
Napravo hranite izven dosega otrok in Zivali.

Ce se naprava uporablja skupaj z drugo opremo, je treba upostevati tudi preostala navodila
za uporabo.
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NE POZABITE! PRI UPORABI NAPRAVE ZASCITITE OTROKE IN DRUGE MIMOIDOCE.

3.3.

a)

b)

d)

e)

3.4.

a)

b)

c)

d)

Osebna varnost

Naprave ne uporabljajte, e ste utrujeni, bolni ali pod vplivom alkohola, narkotikov ali
zdravil, ki lahko znatno zmanjsajo sposobnost upravljanja naprave.

Z napravo lahko rokujejo le fizicno sposobne osebe, ki so z njo sposobne, ustrezno
usposobljene, seznanjene s tem priro¢nikom in usposobljene na podrocju varnosti in zdravja
pri delu.

Pri delu z napravo uporabljajte zdravo pamet in bodite pozorni. Zacasna izguba
koncentracije med uporabo naprave lahko povzroci resne poskodbe.

Naprava ni igraca. Otroke je treba nadzorovati, da se zagotovi, da se z napravo ne igrajo.

Med uporabo naprave ne vstavljajte rok ali drugih predmetov v napravo!

Varna uporaba naprave

Naprave ne uporabljajte, ¢e stikalo »VKLOP/IZKLOP« ne deluje pravilno (naprave ne vklopi in
izklopi). Naprave, ki jih ni mogoce vklopiti in izklopiti s stikalom »VKLOP/IZKLOP«, so
nevarne, jih ne smete upravljati in jih je treba popraviti.

vev v

Pred zacetkom nastavitev, CiS¢enja in vzdrZevanja napravo izkljucite iz elektriécnega omreija.
Taksen preventivni ukrep zmanjsa tveganje nenamernega vklopa.

Ko naprave ne uporabljate, jo shranjujte na varnem mestu, stran od otrok in oseb, ki niso
seznanjene z napravo in niso prebrale uporabniskega priro¢nika. Naprava lahko predstavlja
nevarnost v rokah neizkusenih uporabnikov.

Napravo hranite v brezhibnem tehni¢nem stanju. Pred vsako uporabo preverite morebitne
splosne poskodbe, Se posebej preverite gibljive komponente glede razpok ali elementov ter
morebitne druge poskodbe, ki bi lahko vplivale na varno delovanje naprave. Ce odkrijete
poskodbe, napravo pred uporabo izrodite v popravilo.

Napravo hranite izven dosega otrok.

Popravilo ali vzdrZevanje naprave naj izvajajo usposobljene osebe, pri ¢emer morajo
uporabljati le originalne nadomestne dele. To zagotavlja varno uporabo.

Za zagotovitev brezhibnega delovanja naprave ne odstranjujte tovarnisko namescenih
zascitnih S¢itnikov in ne odvijajte vijakov.

Pri prevozu in ravnanju z napravo med skladis¢em in namembnim krajem upostevajte nacela
varnosti in zdravja pri delu za rocni transport, ki veljajo v drzavi, kjer se bo naprava
uporabljala.

Naprave med delom ne premikajte, ne nastavljajte in ne vrtite.

Med uporabo naprave ne puscajte brez nadzora.
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o)
p)

a)

s)

t)

v)

w)

y)

2)

aa)

A

Napravo redno Cistite, da preprecite nabiranje trdovratne umazanije.
Ne delajte hkrati na dveh obdelovancih.
Naprava ni igraca. Otroci brez nadzora odrasle osebe ne smejo Cistiti in vzdrzevati Zivil.

Prepovedano je posegati v strukturo naprave, da bi spremenili njene parametre ali
konstrukcijo.

Napravo hranite stran od virov ognja in toplote.

Ne prekoracite najviSjega dovoljenega delovnega tlaka!

Ne prekrivajte prezracevalnih odprtin!

Preden zauZijete vakuumsko pakirano hrano, preverite, ali je kljub embalaZi pokvarjena.

Varno shranjevanje 7Zivil poteka pri nizkih temperaturah (priporoena temperatura
shranjevanja <4 °C). Za dolgotrajno shranjevanje je treba Zivila po pakiranju zamrzniti.

Ne pakirajte z vakuumom in ne shranjujte Zivil s preteCenim rokom trajanja.

Napravo priklju¢ite samo na ozemljene vire napajanja. Za prikljuitev naprave ne
uporabljajte podaljskov.

Uporabljajte vrecke in dodatke, namenjene vakuumskemu pakiranju.
Izdelke s kratkim rokom uporabnosti zamrznite, zato jih ni priporocljivo vakuumirati.
Priporocljivo je, da med vsako uporabo naprave naredite 20-sekundne premore.

Ne dotikajte se tesnilnega traku! Med vstavljanjem/odstranjevanjem vakuumske vrecke
bodite Se posebej previdni.

“SEAL” Da se izognete opeklinam rok, pritisnite gumb. Naprava se v tem nadinu ne segreje.

Pokrova ne odpirajte na silo. Ce pri odpiranju pokrova naletite na upor, pocakajte, da se tlak
stabilizira.

POZOR! KLJUB VARNI ZASNOVI NAPRAVE IN NJENIM ZASCITNIM FUNKCUUAM TER UPORABI
DODATNIH ELEMENTOV, KI SCITIJO UPORABNIKA, OBSTAJA PRI UPORABI NAPRAVE MANJSE
TVEGANJE ZA NESRECO ALl POSKODBO. PRI UPORABI NAPRAVE BODITE POZORNI IN
UPORABLJAJTE ZDRAVO PAMET.

4. Navodila za uporabo

Naprava je namenjena vakuumskemu pakiranju Zivil s pomocjo sesanja zraka iz tesne vrecke in po
njenem zaprtju.

Izdelek je namenjen samo za domaco uporabo.

Uporabnik je odgovoren za morebitno skodo, ki nastane zaradi nenamerne uporabe naprave.
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4.1. Opis naprave
4.1.1. Pregled izdelka

RCVG-40

1) Nadzorna plosc¢a
2) Rocaj
3) Pokrov
4) Noga ventilatorja
5) Ventilator
6) Zateznitrak
7) Tesnilo vakuumske komore
8) Vakuumska komora
9) Tesnilni trak

RCVG-41

1) Nadzorna ploscéa

2) Noga ventilatorja
3) Pokrov

4) Zatezni trak
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5) Zaponka
6) Tesnilo vakuumske komore
7) Vakuumska komora
8) \Vticnica zaponke
9) Tesnilni trak
10) Nadzorna ploscéa
4.1.2. Samodejno vakuumsko pakiranje

RCVG-40

| 7 8-

POWER ONJOFE PULS "‘__F'L{'LEF
A aLEAl

1) Zapiranje vreck
2) Zapiranje vreck

3) Prikaz napredka postopka

4) Povecanje Casa varjenja

5) Zmanjsanje Casa varjenja

6) Gumb za signalno lucko delovanja
7) ON/OFFgumb
8) Nacin mariniranja
9) Sesanje zraka iz dodatkov

10) Nacin pulzirajoc¢ega pakiranja
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11) Normalni nacin varjenja

RCVG-41

CANISTER

 —

7 8- .9

ON/OFF MARINATE .-'n{.'l!l-_'_-i':-UH"r'] PULSE

1) Samodejno vakuumsko pakiranje
2) Varjenje vreck
3) Prikaz napredka postopka
4) Podaljsanje ¢asa varjenja
5) Zmanjsanje Casa varjenja
6) Gumb za signalno lucko delovanja
7) ON/OFFgumb
8) Nacin mariniranja
9) Sesanje zraka iz dodatkov

10) Nacin pulzirajoc¢ega pakiranja

4.2. Priprava za uporabo
4.2.1. Lokacija naprave

Temperatura okolja ne sme biti visja od 40 °C, relativna vlaznost pa mora biti manjsa od 85 %.
Zagotovite dobro prezracevanje prostora, v katerem se naprava uporablja. Med vsako stranjo
naprave in steno ali drugimi predmeti mora biti vsaj 10 cm razdalje. Napravo vedno uporabljajte,
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ko je postavljena na ravno, stabilno, ¢isto, ognjevarno in suho povrsino ter izven dosega otrok in
oseb z omejenimi dusevnimi in senzori¢nimi funkcijami. Napravo namestite tako, da boste imeli
vedno dostop do napajalnega vtica. Napajalni kabel, priklju¢en na napravo, mora biti pravilno
ozemljen in ustrezati tehni¢nim podatkom na nalepki izdelka.

Pred prvo uporabo razstavite napravo in vse njene sestavne dele ter jih ocistite.

4.2.2. Oparenje

Zelenjavo je treba pred vakuumskim pakiranjem oparit. Ta postopek ustavi u¢inek encimov, ki
vplivajo na izgubo okusa, barve in teksture.

Sledite spodnjim korakom za opekline:

1) Zelenjavo dajte v vrelo vodo ali v mikrovalovno pecico, dokler ni kuhana, vendar Se vedno
hrustljava.

2) Zelenjavo potopite v hladno vodo, da ustavite postopek kuhanja.
3) Pred vakuumskim pakiranjem zelenjavo osusite (npr. s papirnato brisaco).

4) Ohrovt (brokoli, ohrovt, zelje, cvetaca, ohrovt, repa) med shranjevanjem naravno oddaja
pline. Zato ga je treba po oparjenju shranjevati samo v zamrzovalniku.

4.3. Uporaba naprave
43.1. Zagon naprave
1) Prikljucite napajalni kabel.
a) Odstranite folijo s kabla.

b) Vstavite 3-pinski konec v vti¢nico na strani naprave [1].

2) Napravo prikljucite na elektricno napajanje.
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a) Vstavite napajalni kabel v vti¢nico.

3) ON/OFF pritisnite gumb. Prikazal se bo zadnji shranjeni c¢as varjenja. Ventilator se bo
zagnal. Po 10 minutah mirovanja se bo zaslon izklopil in ventilator bo prenehal delovati.

4) lzberite Zeleno funkcijo.

4.3.2. Funkcije naprave

43.2.1. Vakuumsko pakiranje s folijo

a) lzberite zvitek folije ustrezne Sirine.

b) Zacetek folije namestite vzdolz varilnega traku in zaprite pokrov.

c) “SEAL”Pritisnite gumb. Naprava bo $tela stopnje od 9 do 0, kjer 0 pomeni, da je varjenje
koncano.

d) ON/OFF pritisnite gumb, da ustavite postopek (Ce je potrebno).

e) Ko je postopek koncan, se bo pokrov samodejno odprl. Nato odstranite folijo in preverite
kakovost varjenja.

f)  Ce je varjenje pravilno, prilagodite velikost folije izdelku, ki ga Zelite zapakirati. Pustite 4,5
cm prostega prostora in folijo odreZite.

g) Ko izdelek namestimo v folijo, nadaljujte kot pri vakuumskem pakiranju z vreckami (tocka 2
spodaj).

43.2.2. Vakuumsko pakiranje z vakuumskimi vreckami:

a) lzberite ustrezno vakuumsko vrecko.

b) lzdelek polozite v vrecko.

c¢) Vvrecki pustite 4,5 cm prostega prostora.

d) Enkonec vrecke namestite vzdolZ tesnila vakuumske komore.
e) Zaprite pokrov.

f)  “START” pritisnite gumb. Naprava bo zacela cikel vakuumskega pakiranja. Zaslon bo zacel
Steti faze od 9 do 0, kjer 0 pomeni konec postopka.

g) Ko je postopek koncan, bo naprava samodejno zacela cikel varjenja.

h) Po zaklju¢ku se bo pokrov odprl. Nato odstranite vrecko in preverite kakovost varjenja.
“SEAL” Po potrebi ponovite cikel varjenja (z gumbom).

4.3.2.3. Funkcija pulzirajocega vakuumskega pakiranja.

Vakuumsko pakiranje in visok tlak lahko uniéita obdutljive izdelke. Za takSne izdelke je
priporocljiva funkcija pulzirajoega vakuumskega pakiranja, saj omogoca nadzor nad ¢asom in
vrednostjo vakuuma ter preprecuje zmeckanje izdelka. To funkcijo lahko uporabite za pakiranje
socnih izdelkov, da preprecite stiskanje tekocin in izsusitev izdelka.

a) lzberite ustrezno vakuumsko vrecko.

b) lzdelek polozite v vrecko.
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V vrecki pustite 4,5 cm prostega prostora.

En konec vrecke namestite vzdolZ tesnila vakuumske komore.

Zaprite pokrov.

“PULSE” pritisnite gumb. Naprava bo zagnala cikel vakuumskega pakiranja.

“PULSE” ponovno pritisnite gumb, da ustavite cikel, kar bo omogocilo znizanje podtlaka in

upoasnilo postopek. “PULSE” ponovno pritisnite gumb, da ponovno vzpostavite delovanje.
Ponavljajte, dokler ne dosezete Zelenega ucinka. Bolj obcutljiv kot je izdelek, pogosteje se
postopek ustavi in ponovna vzpostavitev je potrebna.

“SEAL” Ko doseZete Zeleni uéinek, pritisnite gumb za zapiranje vrecke.

Po koncanem postopku se bo pokrov odprl. Nato odstranite vrecko in preverite kakovost
tesnjenja. Po potrebi ponovite cikel tesnjenja.

4.3.2.4. Vakuumsko pakiranje v posode

a)

b)

Izdelek poloZite v vakuumsko vrecko.

Prepricajte se, da je pokrov posode suh in da v rezah v pokrovu in na vrhu posode ni drobtin
ali ostankov. Zaprite posodo.

Na pokrovu posode se nahaja gumb. Obrnite ga v poloZaj za odstranjevanje zraka (razlikuje
se med posodami).

Prikljucite dodatno cev iz vti¢nice v napravi [1] v vti¢nico v posodi.

“ACCESSORY” Pritisnite gumb. NeZno pritisnite pokrov posode. Naprava bo zalela
odstranjevati zrak.

Po kon¢anem postopku se bo naprava samodejno preklopila v stanje pripravljenosti.
Obrnite gumb na pokrovu posode v poloZzaj, ki blokira dovod/izhod zraka.

Odklopite cev.

Posodo shranite v hladilniku.

Ce elite odpreti posodo, obrnite gumb na pokrovu posode v poloZaj, ki je odgovoren za
odpiranje.

POZOR! Posodo po praznjenju izdelka temeljito ocistite. Cisto vakuumsko posodo lahko
uporabite veckrat.

4.3.2.5. Nacin mariniranja
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Nacin mariniranja Zivil s pomocjo vakuumske posode se izvaja v dveh ciklih: hitro mariniranje (15

min) in normalno mariniranje (27 min). Funkcija je izmeni¢no ponavljanje cikla sesanja zraka in
nato izpusScanja zraka v posodo, s ¢imer se zagotovi optimalna raven nasi¢enosti z marinado v
najkrajSem moznem c¢asu.

a)

b)

c)

f)

g)

h)

m)

Izdelek poloZite v vakuumsko vrecko.

Prepricajte se, da je pokrov posode suh in da reze v pokrovu in na vrhu posode ne vsebujejo
drobtin ali ostankov. Zaprite posodo.

Na pokrovu posode se nahaja gumb. Obrnite ga v poloZaj, ki je odgovoren za odpiranje
dovoda zraka.

Prikljucite dodatno cev iz vti¢nice v napravi [1] na vti¢nico v posodi.

“MARINATE” Pritisnite gumb. Izberite Zeleni cikel: hitro (gumb pritisnite samo enkrat),
normalno (gumb pritisnite dvakrat). Izbrani cikel se bo prikazal na zaslonu: 1 - hitro
mariniranje, 2 — normalno mariniranje.

“START” pritisnite gumb. Nezno pritisnite pokrov posode.

Naprava bo zacela Steti faze od 5 do 0, kjer 0 pomeni konec postopka. Sesanje se bo v
primeru hitrega cikla mariniranja konéalo po 4 minutah, v primeru normalnega cikla
mariniranja pa po 8 minutah.

Po kon¢anem sesanju bo izsesani zrak v obliki marinade vstopil v posodo. Zaslon bo zacel
$teti faze od 5 do 1. Stetje se bo konéalo po 30 sekundah.

Naprava bo ponovno zagnala sesanje zraka.
Zgoraj opisani cikli se bodo ponavljali, dokler nacin mariniranja ni koncan.
Po kon¢anem mariniranju bo na zaslonu prikazana vrednost 0.

Obrnite gumb na pokrovu posode v polozaj, ki je odgovoren za zapiranje dovoda/izhoda
zraka.

Odklopite cev.

4.3.2.6. Zapiranje odprtih steklenic z vakuumskim pokrovékom

Funkcija, uporabna za odprte steklenice z vinom, jedilnim oljem, sokom itd.

a)

b)

Steklenico zaprite z vakuumskim pokrovékom. Med dnom pokrovcka in povrsino tekocine v
steklenici pustite najmanj 2,5 cm prostora.

Prikljucite dodatno cev iz vticnice v napravi [1] na vticnico v pokrovcku.
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c)

d)

f)

g)

“ACCESSORY” Pritisnite gumb. Naprava bo zalela odstranjevati zrak iz steklenice.
Po koncanem postopku se bo naprava samodejno preklopila v stanje pripravljenosti.
Odklopite cev.

Steklenico shranite v navpi¢nem poloZaju. Pazite, da tekocina v steklenici ne pride v stik s
pokrovckom.

Ce Zelite odpreti steklenico, odstranite pokrovéek.

43.2.7. Obicajno tesnjenje

Funkcija je uporabna, kadar vakuumsko tesnjenje ni potrebno.

a)
b)
c)
d)

e)

f)

g)

Nastavite ¢as tesnjenja s tipkama »+« in »—«.
“IMPULSE SEAL” Pritisnite gumb.

Konec vrecke namestite vzdolZ varilnega traku.
Zaprite pokrov in nezno pritisnite.

Naprava bo zacela samodejno variti. Zaslon bo zacel odstevati ¢as od zacetka do O, kar
pomeni konec postopka.

Odprite pokrov in preverite kakovost varjenja.

ON/OFF pritisnite gumb za izhod iz obitajnega natina varjenja.

OPOMBA: V primeru velikega Stevila vreck za zapiranje je priporocljivo, da ¢as zapiranja nastavite
¢im krajsi, da preprecite pregrevanje ali taljenje vrecke.

4.3.3. Informacije o vakuumski opremi

43.3.1. Vakuumske posode

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

Dovoljene so samo posode, namenjene delovanju pod tlakom. Druge nezdruZljive posode se
lahko poskodujejo.

Izdelek ohladite, preden ga polozite v posodo.

Posod z vsebino ne zamrzujte. NajniZja priporo¢ena temperatura shranjevanja Zivil v
vakuumski posodi je -18 °C.

Nekaj sekund preden zacnete vsesovati zrak iz posode, za boljsi u€inek nezno pritisnite na
pokrov posode.

Pokrova posode ni mogoce postaviti v mikrovalovno pecico ali pomivalni stroj. Pomiti ga je
treba ro¢no. Posodo lahko pomivate v pomivalnem stroju in postavite v mikrovalovno
pecico, e nastavljena temperatura ne presega 100 °C.

Ce v povezovalno cev z vakuumskim pakirnim strojem pride teko¢ina ali drobtine izdelka, jo
sperite s toplo vodo. Pred ciSCenjem se prepricajte, da cev ni priklju¢ena na napravo ali
posodo.

Praskaste ali zrnate izdelke je treba pred sesanjem prekriti s papirnato brisaco, da prepredite
vdor delcev izdelka v sistem.
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h) Zakonzerviranje izdelkov ne uporabljajte vakuumske posode.

43.3.2. Vakuumske vrecke

a) lzdelki, namenjeni pakiranju v vakuumske vrecke, morajo biti ¢im bolj svezi.

b) Obdutljive in vlazne izdelke je treba pred vakuumskim pakiranjem zamrzniti. lzdelke, kot so
meso, jagodicevje ali kruh, lahko zamrznete 24 ur pred pakiranjem. Priporodljivo je, da je
izdelek pred vakuumskim pakiranjem trd.

¢) Nezamrznjeno meso je treba pred pakiranjem poloziti v papirnato brisaco. To bo preprecilo
izsuSitev izdelka.

d) Tekoce izdelke, kot so juhe, golaz ali enoloncnice, je treba pred pakiranjem ohladiti in rahlo
zamrzniti v skledi ali na pladnju za ledene kocke.

e) lzdelke z ostrimi robovi, kot so kosti, riz in testenine, je treba pred pakiranjem zaviti v
papirnato brisaco, da preprecite luknje v vrecki.

f)  Vakuumske vrecke so izdelki za veckratno uporabo. Lahko jih daste v vrelo vodo ali v

mikrovalovno pecico, vendar se taksnih vreck ne sme vec uporabljati za vakuumsko ponovno
pakiranje, prav tako vreck, ki so se uporabljale za shranjevanje rib ali spolzkih in mastnih

izdelkov.

g) Ne pozabite pred vakuumskim pakiranjem opariti zelenjave.

4.34.

Shranjevanje Zivil

Tabela 2: Cas shranjevanja Zivil

Shranjevanje Shranjevanje
lzdelek vakuumsko pakiranih vakuumsko Normalno
izdelkov v pakiranih izdelkov v shranjevanje
zamrzovalniku hladilniku
ina in teleti 1-31
Govedina in teletina 3 leta 1 mesec 1-2 tedna
Mleto meso 1 leto
Svinjina 2-3 leta 2-4 tedne 1 teden
Ribe 2 leti 2 tedna 3—4 dni
Perutnina 2-3 leta 2-4 tedne 1 teden
Prekajeno meso 3 leta 6-12 tednov 2-4 tedne
Sveze.: popa?rjem 2-3 leta 2—-4 tedne 1-2 tedna
izdelki
Sadje 2-3 leta 2 tedna 3—4 dni
Trdi sir 6 mesecev 2—4 dni
6-12 ted
Narezki Ni priporocljivo ednov 1-2 tedna
Testenine 6 mesecev 2-3 tedne 1 teden

4.3.5.
4.3.5.1.

Hladen obkladek

Druge uporabe vakuumsko pakirnega stroja

a) Vakuumsko vrecko do polovice napolnite z vodo.
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b) Dodajte nekaj Zlic alkohola.
c) Vrecko zaprite (brez sesanja zraka!).
d) Postavite v zamrzovalnik.

e) Alkohol preprecuje zmrzovanje vode. Posledicno lahko po odstranitvi iz zamrzovalnika
dobite fleksibilen hladilni obkladek za bolece poskodbe.

435.2 Organizator

Majhne predmete, kot so vijaki, pokrovi itd., lahko tudi vakuumsko zapakirate, kar bo omogocilo
vzdrzevanje reda, npr. v garazi, in preprecilo izgubo majhnih delov.

435.3, Preprecuje oksidacijo

Ta funkcija bo ohranila srebro, kot je vakuumsko pakiran nakit, v dobrem stanju in preprecila
njegovo potemnenje.

4354, Popotniski spremljevalec

Preden se odpravite na daljSe potovanje, lahko spakirate Ze pripravljene obroke za s seboj, pa
tudi majhne uporabne predmete, kot so vzZigalice ali zemljevid, ki se med vakuumskim
pakiranjem ne bodo zmodili.

4.4. Ci$¢enje in vzdrZevanje

44.1. Splosna navodila

a) Pred vsakim ciscenjem, nastavitvijo ali zamenjavo dodatne opreme ali ¢e naprave ne
uporabljate, izkljucite omrezni vti€ in pustite, da se naprava popolnoma ohladi.

b) Pred ciscenjem ali pospravljanjem napravo vedno izkljudite iz elektricnega omreZja.
c) Za ciscenje povrsine uporabljajte samo nekorozivna Cistila.

d) Za cisenje naprave uporabljajte samo blaga, Zivilom varna distila.

e) Po cisenju naprave je treba vse dele pred ponovno uporabo popolnoma posusiti.

f)  Napravo shranjujte na suhem in hladnem mestu, zasciteno pred vlago in neposredno soncno
svetlobo.

g) Napravo je treba redno pregledovati, da se preveri njena tehnicna ucinkovitost in odkrijejo
morebitne poskodbe.

h) Za ciscenje uporabljajte mehko krpo.

i)  Za CisCenje ne uporabljajte ostrih in/ali kovinskih predmetov (npr. Zi¢ne krtace ali kovinske
lopatice), ker lahko poskodujejo povrsinski material naprave.

i) Naprave ne Cistite s kislimi snovmi, sredstvi za medicinske namene, razredcili, gorivom, olji
ali drugimi kemicnimi snovmi, ker lahko poskodujejo napravo.

k) RCVG-41pri modelu je mogode odstraniti tesnilo poleg komore, da obrisete tekocine in
ostanke, ki so med pakiranjem morda usli iz vakuumske vrecke.
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44.2. Zamenjava traku na varilni palici

Orodja, potrebna za zamenjavo: visokotemperaturni trak, pinceta, 0,8 mm debela plocevina ali
rezalni merilnik.

a) S pinceto dvignite trak na enem koncu.

b) Popolnoma odstranite trak.

c) Preverite, ali je na mestu, kjer je bil trak, ostalo Se kaj lepila. Po potrebi ocistite lepilo, na
primer s krpo, namoceno v alkohol.
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d) Novi trak prilepite tako, da se oprime varilnega traku, in zgladite mesto, kjer se nahaja
grelna Zica. Koncev traku ni treba tesno lepiti. Na obeh koncih pustite priblizno 10-15 mm
ohlapnega traku.

e) Za vstavljanje traku v reze na obeh koncih grelnega kabla uporabite tanko kovinsko plosco
ali merilnik z rezami debeline 0,8 mm in Sirine 10 mm. Pazite, da ne uporabite premocne
sile, saj lahko s tem trak prebodete.
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f)  Zgladite ves trak, da odstranite zracne mehurcke, in se prepricajte, da je trak dobro pritrjen.

4.4.3. Odpravljanje tezav
Tabela 3: Odpravljanje teZav
Tezava MozZen vzrok Resitev
“gm “EQ” [ “E3" Izklopite napravo in jo izkljucite

RCVG-41Na zaslonu se
prikaZe (za model ).

Naprava se je pregrela.

iz elektricnega omreZja. Preden
napravo ponovno zazenete,
pocakajte vsaj 20 minut.

Naprava se ne vklopi.

Ni povezave z virom
napajanja ali pa je napajalni
kabel poskodovan.

Preverite stanje in povezavo
napajalnega kabla.

Privijte vti¢ ali zamenjajte kabel,
odvisno od napake.

Naprava puséa v
vakuumski vrecki veliko
zraka.

Konec vakuumske vrecke niv
vakuumski komori ali ni
enakomerno namescéen.
Umazana naprava ali vrecka.

Prepricajte se, da je vrecka
pravilno vstavljena. Ocistite
napravo ali zamenjajte vrecko.

Vrecka ni tesna.

Ostri robovi izdelka lahko
prebodejo vrecko.

Zamenjajte vrecko in ponovite
postopek vakuumiranja.
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Odprite vrecko in porabite
Sadje/zelenjava je Hrana ni pravilno oparjena izdelke, ¢e so primerni za
pokvarjeno. ali zamrznjena (nastaja plin). | uZivanje, ali pa jih zavrzite. Ne
pakirajte jih ponovno.

. Preverite povezavo cevi in
jo po potrebi pritisnite.
*  Gumb nastavite v pravilen

. Napacna povezava cevi.
*  Napacna nastavitev
gumba na pokrovu

Naprava ne vsesava polozaj.
. . posode. :
zraka iz vakuumskih o *  Izpraznite posodo, dokler
*  V posodi ni prostega .
posod. rostora ne dobite potrebnega
P v ' prostega prostora.
o Poskodovana .
osoda/pokrov . Ponovno namestite
P posodo/pokrov.
444, Odstranjevanje rabljenih pripomockov

Te naprave ne odvrzite med komunalne odpadke. Oddajte jo na zbiralis¢u elektricnih in drugih
naprav. Preverite simbol na izdelku, v navodilih za uporabo in na embalazi. Plastiko, iz katere je
izdelana naprava, je mogoce reciklirati v skladu z oznakami. Z odlocitvijo za recikliranje
pomembno prispevate k varstvu nasega okolja.

Za informacije o lokalnem centru za recikliranje se obrnite na lokalne oblasti.
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UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

|

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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