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PRODUKTNAME

PRODUCT NAME
NAZWA PRODUKTU

NAZEV VYROBKU

NOM DU PRODUIT

NOME DEL PRODOTTO
NOMBRE DEL PRODUCTO
TERMEK NEVE

MODELL

PRODUCT MODEL

MODEL PRODUKTU

MODEL VYROBKU

MODELE

MODELLO

MODELO

MODELL

HERSTELLER
MANUFACTURER
PRODUCENT

VYROBCE

FABRICANT

PRODUTTORE

FABRICANTE

TERMELO

ANSCHRIFT DES HERSTELLERS
MANUFACTURER ADDRESS
ADRES PRODUCENTA
ADRESA VYROBCE

ADRESSE DU FABRICANT
INDIRIZZO DEL PRODUTTORE
DIRECCION DEL FABRICANTE
A GYARTO CIME

SOFTEISMASCHINE

SOFT ICE CREAM MACHINE

MASZYNA DO LODOW WtOSKICH
STROJ NA VYROBU ITALSKE ZMRZLINY
MACHINE A CREME GLACEE MOLLE
MACCHINA PER GELATO SOFT
HELADERA SOFT

LAGYFAGYLALT-GEP
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TECHNISCHE DATEN

Parameter
— Beschreibung

Produktname
Modell

Nennspannung
[V~]/Frequenz [Hz]

Leistung [W]

Kaltemittel
(Kaltemittelmenge)

Produktionsleistung
fiir Softeis

Anzahl der
Eisbehalter

Inhalt des
Eisbehalters [I]

Abmessungen
Gewicht [kg]

Parameter
— Beschreibung

Produktname
Modell

Nennspannung
[V~]/Frequenz [HZ]

Leistung [W]

Kaltemittel
(Kaltemittelmenge)

Produktionsleistung
fiir Softeis

Anzahl der
Eisbehalter

Inhalt des
Eisbehalters [I]

Abmessungen
Gewicht [kg]

Parameter
— Beschreibung

Produktname
Modell

Nennspannung
[V~]/Frequenz [Hz]

Leistung [W]

Kaltemittel
(Kéltemittelmenge)

Produktionsleistung
flir Softeis

Parameter — Wert

Softeismaschine
RCSI-15-1 RCSI-20-1
230/50

1.450 1.600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15I/h 18I/h

13

700x500x700 690x550x860
69 89

Parameter — Wert

Softeismaschine
RCSI-23-3 RCSI-33-3
230/50

2.100 2.600

R410a (0,6kg),  R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg)  R134a (0,16kg)

23I/h 33l/h
2
8,5
670x550x1360
135 155

Parameter value

Softeismaschine
RCSI-20-3
230/50

1.850
R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)

201/h

Anzahl der 2
Eisbehalter

Inhalt des 85
Eisbehalters [l]

Abmessungen 670x550x1000
Gewicht [kg] 119

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe bei der sicheren und
zuverlassigen Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der héchsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN UND VERSTANDEN
WERDEN.

Fur einen langen und zuverlassigen Betrieb des Gerats muss
auf die richtige Handhabung und Wartung entsprechend
den in dieser Anleitung angefiihrten Vorgaben geachtet
werden. Die in dieser Anleitung angegebenen technischen
Daten und die Spezifikation sind aktuell. Der Hersteller
behalt sich das Recht vor, im Rahmen der Verbesserung der
Qualitat Anderungen vorzunehmen. Unter Beriicksichtigung
des technischen Fortschritts und der Gerduschreduzierung
wurde das Gerdt so entworfen und produziert, dass das
infolge der Gerduschemission entstehende Risiko auf dem
niedrigsten Niveau gehalten wird.

ERLAUTERUNG DER SYMBOLE

C € Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

@ Gebrauchsanweisung beachten.

ﬁ Recycling-Produkt.

é ACHTUNG! oder WARNUNG! oder HINWEIS!
um auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (Allgemeines Warnzeichen).

A Warnung vor elektrischer Spannung.

Q Nur zur Verwendung in geschlossenen Rdumen.

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
A Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen der Maschine abweichen kénnen.
Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung.
Sonstige Sprachfassungen sind Ubersetzungen aus der
deutschen Sprache.

2. NUTZUNGSSICHERHEIT

Elektrische Geréte:

A ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schlagen, Feuer und/oder schweren Verletzungen
oder Tod fiihren.

expondo.de
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Der Begriff ,Gerat” oder ,Produkt” in den Warnungen
und Beschreibung des Handbuchs bezieht sich auf die
Softeismaschine. Benutzen Sie das Gerat nicht in Raumen
mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit / in unmittelbarer Nahe
von Wasserbehéltnissen. Lassen Sie das Gerédt nicht nass
werden. Gefahr eines elektrischen Schlags! Lufteingange
und Luftausgange nicht abdecken. Legen Sie keine Hande
oder Gegenstande in das laufende Gerat!

2.1. ELEKTRISCHE SICHERHEIT

a) Der Geratestecker muss in die Steckdose passen.
Andern Sie den Stecker in keiner Weise. Original-
Stecker und passende Steckdosen vermindern das
Risiko eines elektrischen Schlags.

b) Vermeiden Sie das Berlihren von geerdeten
Bauteilen wie Rohrleitungen, Heizkérpern, Ofen und
Kuhlschranken. Es besteht das erhohte Risiko eines
elektrischen Schlags, wenn Ihr Kérper durch nasse
Oberflachen und in feuchter Umgebung geerdet ist.
Wasser, das in das Gerat eintritt, erh6ht das Risiko
von Beschadigungen und elektrischen Schlagen.

Q) Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise. Verwenden Sie es niemals zum Tragen
des Gerats oder zum Herausziehen des Steckers.
Halten Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen
Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte
oder geschweiBte Kabel erhdhen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

d) Wenn sich die Verwendung des Geréts in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

2.2. SICHERHEIT AM ARBEITSPLATZ

a) Halten Sie Ihren Arbeitsplatz sauber und gut
beleuchtet. Unordnung oder schlechte Beleuchtung
kann zu Unfallen fiihren. Seien Sie voraussichtig,
beobachten Sie, was getan wird und bewahren
Sie lhren gesunden Menschenverstand bei der
Verwendung des Gerates.

b) Im Falle eines Schadens oder einer Stérung sollte
das Gerat sofort ausgeschaltet und dies einer
autorisierten Person gemeldet werden.

Q) Wenn Sie nicht sicher sind, ob das Gerdt
ordnungsgemaB funktioniert, wenden Sie sich an
den Service des Herstellers.

d) Reparaturen diirfen nur vom Service des Herstellers
durchgefiihrt werden. Keine Reparaturen auf eigene
Faust durchfthren!

e) Bei Brand oder Feuer zum Ldschen des Geréts nur
Pulver-Feuerlscher oder Kohlendioxidléscher (CO,)
verwenden.

f) Kinder und Unbefugte dirfen am Arbeitsplatz nicht
anwesend sein.

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte mussen bei der
Arbeit mit diesem Geréat gesichert werden.

2.3. PERSONLICHE SICHERHEIT

a) Es ist nicht gestattet, das Gerat im Zustand der
Ermidung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten zu betreiben, wenn
diese die Fahigkeit, das Gerat zu bedienen,
einschranken.

b) Um eine versehentliche Inbetriebnahme zu vermeiden,
vergewissern Sie sich, dass der Schalter vor dem
AnschlieBen an eine Stromquelle ausgeschaltet ist.

2.4. SICHERE ANWENDUNG DES GERATS

a) Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der EIN-/AUS-
Schalter nicht ordnungsgemaB funktioniert (nicht
ein — oder ausschaltet). Gerate, die per Schalter nicht
gesteuert werden koénnen, sind gefahrlich, kénnen
nicht funktionieren und miissen repariert werden.

b) Vor dem Einstellen, dem Auswechseln von Zubehor
oder dem Beiseitelegen von Werkzeug, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose. Eine solche
vorbeugende MaBnahme verringert das Risiko einer
versehentlichen Inbetriebnahme.

) Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerit selbst, noch
die entsprechende Anleitung kennen. In den Handen
unerfahrener Personen konnen derlei Gerate eine
Gefahr darstellen.

d) Halten Sie das Gerat im einwandfreien Zustand.
Uberpriifen Sie vor jeder Arbeit, ob allgemeine
Schaden vorliegen oder Schaden an beweglichen
Teilen (Bruch von Teilen und Komponenten oder
andere Bedingungen, die den sicheren Betrieb der
Maschine beeintrachtigen kénnten). Im Falle eines
Schadens muss das Gerat vor Gebrauch in Reparatur
gegeben werden.

e) Halten Sie das Geréat auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

f) Reparatur und Wartung von Geraten duirfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und mit Original-
Ersatzteilen durchgefiihrt werden. Dadurch wird die
Sicherheit bei der Nutzung gewéhrleistet.

9) Um die vorgesehene Betriebsintegritat des Gerates
zu gewabhrleisten, dirfen die werksméaBig montierten
Abdeckungen oder Schrauben nicht entfernt werden.

h) Beim Transport und beim Verlegen des Gerétes
vom Aufbewahrungsort zum Einsatzort
sind die Sicherheits — und Hygienevorschriften
fur die manuelle Handhabung fir das Land zu
berlicksichtigen, in dem das Geréat verwendet wird.

i) Vermeiden Sie Situationen, in denen das Gerat bei
laufendem Betrieb unter schwerer Last stoppt. Dies
kann zu einer Uberhitzung der Antriebskomponenten
und damit zu einer Beschadigung des Gerétes fiihren.

Il Achtung! Das Wasser nach dem Reinigen nicht im
Tank bel Das Bel. 1 des Wi s im Tank
nach dem Reinigen kann Eisbildung und damit
eine Beschddigung des Motors verursachen.

k)  .JJJ"-Meldung ist keine Fehlermeldung. Es ist
ein automatischer Schutz vor Eisbildung in der
Kammer. Das Gerét schaltet sich in den folgenden
fiinf Minuten nicht ein - in dieser Zeit wird das Eis
geschmolzen

3. NUTZUNGSBEDINGUNGEN
Die Softeismaschine ist fur die Herstellung von Softeis konzipiert.
Das Gerat kann zu folgenden Zwecken nicht verwendet werden:

. die Zubereitung von Speiseeis aus gesundheits —
oder lebensgefahrlichen Stoffen
. das Einfrieren von Getrénken und Lebensmitteln

Das Produkt ist fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Fiir alle Schaden bei nicht zweckgeméaBer Verwendung
haftet allein der Betreiber.

3.1. GERATEBESCHREIBUNG
Modell: RCSI-15-1, RCSI-20-1

Modell: RCSI-23-3, RCSI-33-3

Modell: RCSI-20-3
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Das folgende Schema bzw. Diagramm préasentiert die
Konstruktion aller Modelle mit einigen Unterschieden
(Punkte 3 und 17).

n=

w

Einlass-Regulierungsrohr

Behalterabdeckung bzw. Deckel

Behalter (RCSI-15-1, RCSI-20-1) / Zwei Behalter
(RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3) flr Eismasse
Steuerpaneel

Rihrwerktrommel

Ventilstift bzw. Bolzen

Hebel

Dichtungsringe der Ventilstifte bzw. — bolzen
Metallsplint

Befestigungsschrauben bzw. Muttern

Spender bzw. Dosierdrise

Spenderdichtung

Deckel

Rihrer bzw. Rihransatz

Auffangschale bzw. Tablett

Luftungsoéffnungen

Schieberader (nur in den Modellvarianten RCSI-23-3,
RCSI-33-3)

SET ON/OFF
PRECOOL

AUTO-Taste: Einschalten der Eismassenverarbeitung
WASH-Taste. Aktivieren des Waschmodus der
Rihrtrommel (Drehung der Rihrmasse, keine
Kiihlung)

SUB-Taste: Verringerung der Eismassenharte
ADD-Taste: Steigerung der Eismassenharte
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5. SET-/PRECOOLING-Taste: Vorkiihlungsprozedur von

Eiscreme oder Halten der Kiihlungsstufe (empfohlen,

wenn das Gerdt mehrere Stunden lang kein Eis

produziert)

ON/OFF; Hauptschalter,

7. ICE CREAM-Taste: Symbol, das tber die Herstellung
von Eis oder (iber das Bereitstellen von Eis informiert.
Kontrolllampe blinkt — Eiscremeproduktionsprozess.
Kontrolllampe leuchtet dauerhaft - Eiscremeproduktion
beendet, Eiscreme fertig.

8. NO - Taste: Informiert iber die Anzahl der erzeugten
Eiskugeln (Speiseeis)

9. CHURN -Taste: Symbol, das anzeigt, dass das
Ruhrwerk bzw. der Riihransatz in Bewegung ist

10. HARD-Taste: Eishartestufe

11.  PRECOOL-Taste: Symbol zeigt an, dass der Vorkihl-/
Kiihimodus aktiviert ist

12.  TEMPERATURE-Taste: Temperatur der Eismasse

13.  LEVEL-Taste: Symbol informiert, dass der Eisstand im
Behalter zu gering.

o

3.2. VORBEREITUNG ZUM BETRIEB

Platzierung des Geréates

Die Umgebungstemperatur sollte im Bereich von 10 bis
35°C liegen und die relative Luftfeuchtigkeit sollte 85 %
nicht Uberschreiten. Stellen Sie das Gerat so auf, dass eine
gute Luftzirkulation gewahrleistet ist. Es ist auf allen Seiten
ein Mindestabstand von wenigstens 50 cm einzuhalten (Es
muss ein Mindestabstand von 1,5 m zum Warmluftauslass
eingehalten werden). Halten Sie das Geréat von allen heiBen
Flachen fern. Das Gerat sollte immer auf einer ebenen,
stabilen, sauberen, feuerfesten und trockenen Oberflache
auBerhalb der Reichweite von Kindern und Personen mit
eingeschrénkten geistigen Funktionen verwendet werden.
Platzieren Sie das Gerat so, dass der Netzstecker jederzeit
zuganglich und nicht verdeckt ist. Achten Sie darauf, dass
die Stromversorgung des Gerates den Angaben auf dem
Produktschild entspricht.

ACHTUNG! Vor dem ersten Gebrauch sind alle
Komponenten auszubauen und zu waschen, ebenso wie
das gesamte Gerit.

Setzen Sie das Gerdt weder Regen noch direkter
Sonneneinstrahlung aus. Die Oberfliche, auf der das
Gerét installiert werden soll, muss stark genug sein, um
das Gewicht des Gerats samt Inhalt zu tragen und den
sicheren Betrieb des Gerédts zu gewahrleisten. Wéahrend des
Transports kann das Gerat durch Vibrationen, StoBe und
Neigungen beeintrachtigt werden. Es wird empfohlen, das
Gerat ca. zwolf Stunden vor dem Einschalten nicht mehr
zu bewegen.

Das Gerét sollte nur in horizontaler Position arbeiten und
auf Standbeinen oder Radern mit einem Neigungswinkel
von maximal 5 Grad stehen.

Vor dem Gebrauch:

1. Packen Sie das gesamte Gerdt aus und stellen
Sie sicher, dass sich keine Verpackungselemente
im Behdlter und in der Mischtrommel des Geréts
befinden.

2. Reinigen Sie das ganze Gerat.

3. Stellen Sie das Gerat auf eine geeignete Oberflache.

4. Verriegeln Sie die Réder mit den Bremsen des Gerats
(betrifft nur RCSI-23-3, RCSI-33-3).
5. Montieren Sie die Auffangschale in das Gerat, indem

Sie diese an Stelle des Dosierers des Gerats schieben.

3.3. ARBEIT MIT DEM GERAT
Um mit dem Gerdt Eis herzustellen, ist Folgendes

notwendig:

1. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

2. Schalten Sie das Gerat mit dem Hauptschalter ein.

3. Offnen Sie die den Deckel des Eismassebehélters am
Gerat.

4. Setzen Sie die Einlassregulierungsrohre in den

Abflusskanal bzw. Vorfluter des Behalters / der
Behalter fiir die Eismasse.

5. GieBen Sie das Eis in den Behalter /die Behalter. Der
Massenstand sollte die Hohe des unteren Lochs des
Einlassregulierungsrohrs tberschreiten. Alle Behalter
sollten eine Eismasse enthalten (RCSI-15-1, RCSI-
20-1 haben nur einen Behalter). Das Gerét, das den
Kuhlvorgang ohne Eismasse startet, kann beschadigt
werden. Warten Sie, bis die Eismasse in die Trommel
des Ruhrwerks flieBt (dies kann bis zu 30 Minuten
dauern).

6. SchlieBen Sie die den Deckel des Eismassebehélters
am Gerat.

7. Driicken  Sie  die  AUTO-Taste, um  die
Eismassenproduktion zu starten - der Summer
ertont kurz, um den Start des Vorgangs zu
bestéatigen. Die Kontrolleuchte 7 leuchtet auf, das
Rihrwerk, die Pumpe und das Magnetventil starten
und 30 Sekunden spéater auch der Kompressor. Die
Eiscremeharte erscheint auf dem Display. Driicken
Sie die AUTO-Taste erneut, und das Gerat wird
gestoppt. Wenn die Eiscremehérte den eingestellten
Wert erreicht, ist das Eis fertig, die Kontrolleuchte 7
blinkt und der Kompressor stoppt. Der Motor und
die Pumpe werden innerhalb von 30 Sekunden
und der Lufter innerhalb einer Minute gestoppt.
Die Maschine kann innerhalb von 5 Minuten neu
gestartet werden, wenn 2 Eistiiten serviert werden.
Wenn nicht, wird sie nach 5 Minuten neu gestartet.

8. Ziehen Sie den Dosierhebel an der Maschine, um
eine Portion des Eises aufzutragen. Der Eismischer
stoppt und das verzehrfertige Eis flieBt aus dem
Spender.

ACHTUNG! Denken Sie daran, einen geeigneten
Behélter oder eine spezielle Waffel fir das
aufzubringende Eis vorzubereiten.

ACHTUNG! Bei der Dosierung von Speiseeis nimmt
die Masse in der Rihrtrommel ab. Wenn die Masse
in der Trommel stark abnimmt, kann es zu einem
anormalen Gerdusch kommen und das Rihrwerk
kann beschadigt werden. Achten Sie darauf, dass
das Verldngerungsrohr fiir den Abflusskanal nicht
verstopft ist.

Je nach Maschinentyp kann es mehr als einen Hebel
geben. Fir Modelle mit 2 Geschmackbehaltern
gibt es 3 Hebel zum Dosieren des Eis. Die im
externen Bereich platzierten Hebel dienen der
Zugabe einzelner Geschmacksvarianten. Der sich
in der Mitte befindende Hebel dient zur Abgabe
einer Geschmackmischung bzw. einer Menge von
Geschmackvarianten.

9. Die Eisverarbeitung stoppt automatisch, wenn das
Eis die gewlinschte Harte erreicht hat. Die Maschine
startet nach ca. 5 Minuten automatisch die neue
Verarbeitung.

10.  Wenn Sie beabsichtigen, das Geréat in einem Zustand
zu belassen, in dem es kein Eis produziert, aber das Eis

mehrere Stunden im Gerat verbleibt, wird empfohlen,
es in den PRECOOLING-Modus zu schalten, das Eis
wird gekiihlt, bis dieser Modus ausgeschaltet wird.
Um in den PRECOOLING-Modus zu wechseln, driicken
Sie kurz PRECOOLING (5)-Modus (mit Ausnahme von
RCSI-15-1).

11. Wenn das Gerét nicht mehr verwendet wird, schalten
Sie es mit dem Hauptschalter aus, trennen Sie das
Geréat von der Stromversorgung und waschen Sie es
anschlieBend.

ACHTUNG! Driicken Sie die AUTO-Taste nicht zu oft,
wenn das Eis die eingestellte Harte erreicht hat und
wahrend dieser Zeit kein Eis dosiert wurde.

Die Eismaschine dient zur chargenweisen Herstellung
von Speiseeis, und wenn eine bestimmte Menge an
Speiseeis produziert und dosiert wurde, kann die
nachste Charge nicht sofort dosiert werden. Man
muss einige Minuten warten, bis das Eis abgekihlt
und in der Rihrtrommel ausgehartet ist.

EISHARTE EINSTELLEN

Die Harte des Eises wurde bei der Herstellung der Maschine
richtig eingestellt, aber wenn der Anwender ein eigenes
Rezept fir Eis hat, kann die Harte eingestellt werden.
Halten Sie die SUB-Taste (3) oder die ADD-Taste (4) einige
Sekunden lang gedriickt, bis die Anzeige zu blinken
beginnt, um die Harte der Eismasse einzustellens:

. Um den Hartegrad der Eismasse zu verringern,
driicken Sie die SUB-Taste (3).
. Um den Hartegrad der Eismasse zu erhéhen bzw. zu

steigern, driicken Sie die ADD-Taste (4).
Bei jedem Driicken &ndert sich der Hartewert um 0,1.
Es ist moglich, den Hartegrad von 2 bis 7 einzustellen. Je
hoher der Wert, desto hoher ist die Harte der erzeugten
Eismasse. Werkseinstellung der Eisharte, RCSI-15-1: 5.0,
RCSI-20-1: 5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3: 4.0, RCSI-20-3: 5.2.

Standby-Funktion

Driicken Sie bei angeschlossener Stromversorgung die

ON/OFF-Taste, um in die Standby-Funktion zu gelangen -

der Summer ertont kurz zur Bestatigung. Das Display zeigt

die folgenden Meldungen an:

. ,NO" - die Zahl gibt die Menge an Eis an, die
ausgegeben wurde

. LAC V" - bedeutet Eingangsspannung (z. B. 230V)

. ,TEMPERATURE" — bedeutet die aktuelle Temperatur
des GefaBes mit der Eismischung (auBer bei RCSI-15-1).

Wenn der Pegel der Eismischung zu niedrig ist, ertont der

Summer und die Anzeige ,LEVEL" blinkt. Sie kénnen die

Eismischung jederzeit hinzufiigen, ohne zu warten, bis sie

vollstandig verbraucht ist (auBer bei den Modellen RCSI-

15-1 und RCSI-20-1). Setzen Sie anschlieBend den Deckel

auf, mit dem ,TOP” -Symbol nach oben. Motor, Kompressor

und Pumpe sind wéahrenddessen nicht in Betrieb. Der Alarm

stoppt automatisch nach dem Hinzufiigen der Eismischung.

BETRIEB DES EISCREMEZAHLERS

. Halten Sie SUB (3) und ADD (4) 5 Sekunden lang
gedriickt, um die erzeugte Eismenge anzuzeigen.

. Halten Sie SUB (3) und ADD (4) 2 Sekunden lang
gedriickt, um die erzeugte Eismenge auf 0 zu setzen

Anzeige von Fehlercodes:

1. ,CCC" - wenn der Hebel langer als 1 Minute
abgesenkt ist. Entfernen Sie den Splint, driicken Sie
den Hebel nach oben und starten Sie das Gerat neu.
Der Fehler sollte dann beseitigt worden sein.

2. LUH" (anféngliche Eingangsspannung um mehr als
10 % zu hoch) - normale Spannung wiederherstellen.
3. ,UL" (anfangliche Eingangsspannung um mehr als 10

% zu niedrig) - normale Spannung wiederherstellen.

3.4. REINIGUNG UND WARTUNG

. Ziehen Sie vor jeder Reinigung und nach jedem
Gebrauch den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkiihlen.

. Verwenden Sie zum Reinigen der Oberfléache
ausschlieBlich Mittel ohne dtzende Inhaltsstoffe

. Um das Gerat (vor der Produktion) zu reinigen, ist
Folgendes notwendig:

» Entfernen Sie die Dosiereinheit durch Lésen der

Befestigungsmuttern.

» Reinigen Sie das Innere von Eiscremebehéltern,
Behalterabflusskanalen, Einlassregulierungsrohren,
Mischtrommeln, Mischwerken und den
Innenraum des Gerategehduses mit einem milden
Reinigungsmittel.

» Wasser oder Feinwaschmittel sollten die Temperatur
zwischen 5°C und 40°C haben, sonst kann das Gerat
beschadigt werden.

» Setzen Sie die herausnehmbare Dosiereinheit mit
dem verdiinnten Feinwaschmittel ein.

» Ziehen und schieben Sie die Hebel 2-3 mal wéhrend
der Reinigung der Dosiereinheit.

» Entfernen Sie die Querstifte von den Hebeln und

entfernen Sie die Kolben zur Reinigung, reinigen Sie
sie mit einem milden Reinigungsmittel.

. Es wird empfohlen, das Element in beweglichen
Verbindungen mit einem speziellen Schmiermittel
fur Geréte, die mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen, zu schmieren.

. Um das Gerét (nach der Produktion) zu reinigen, ist
Folgendes notwendig.

» Setzen Sie das Einlassregulierungsrohr ein

» GieBen Sie Leitungswasser in jede Wanne auf die
Eismasse.

» Taste (2) WASH driicken, die Rihrwerke der Maschine
beginnen sich zu drehen und fiihren zusammen mit
dem Leitungswasser zum Schmelzen und Ausspiilen
der Eismassenreste. — Das Gerét sollte 3-5 Minuten im
WASH-Modus arbeiten und dann ist den Inhalt der
Rihrtrommeln durch Ziehen am Hebel zu entfernen.
Dieser Vorgang muss mehrmals wiederholt werden.

» Dann wird die Dosiereinheit wie vor der Produktion
gewaschen.

Halten Sie das Gerat sauber.
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. Reinigen Sie das Geréat vor Gebrauch und unmittelbar
nach jedem Gebrauch. Insbesondere sollten alle
Teile, die mit dem Eis in Berlihrung kommen,
gereinigt werden.

. Lassen Sie nach jeder Reinigung alle Teile gut
trocknen, bevor das Gerat erneut verwendet wird.

. Uberpriifen Sie regelméBig die Spannung der
Antriebsriemen.

. Beim vorhandenen Spiel auf den Riemen den Abstand

zwischen  Riemenscheibe und Rihrwerksmotor
einstellen. Diese Tatigkeit sollte von einem speziellen
Fachmann ausgefiihrt werden.

. Wenn die Maschine nicht in Betrieb ist, trennen Sie sie
von der Stromversorgung. Wenn die Maschine nicht
lauft, sondern an die Stromversorgung angeschlossen
ist, befindet sie sich im Standby-Modus.

. Schieben Sie keine Bursten zu Reinigungszwecken in
das Gerét, z.B. in Offnungen oder in eine Ablaufrinne.
. Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen,

vor Feuchtigkeit und direkter Sonneneinstrahlung
geschutztem Ort auf.

. Staub und etwaige Verschmutzungen sollten regelmaBig
vom Innenraum des Kondensators entfernt werden.
. Zum Reinigen darf man keine scharfen und/

oder Metallgegenstande (z.B. Drahtblrste oder
Metallspachtel) benutzen, weil diese die Oberflache
des Materials, aus dem das Gerat hergestellt ist,
beschadigen kénnen.

TRANSPORT UND LAGERUNG BZW. AUFBEWAHRUNG:
Um Beschadigungen des Gerats wéhrend des Transports
und der Lagerung zu vermeiden, ist es verboten, das
Gerat um einen Winkel von mehr als 45 Grad zu neigen.
Die Modelle RCSI-23-3 und RCSI-33-3 dirfen nur durch
Driicken an der Vorderseite des Gehduses geschoben
werden. Schieben von den Seiten ist verboten.

TECHNICAL DATA

Parameter
description

Product name
Model

Rated voltage [V~]/
Frequency [Hz]

Power [W]

Refrigerant
(Refrigerant
Amount)

Ice cream production
efficiency

Number of
containers for ice
mass

Capacity of the
container, for ice
mass [I]

Dimensions [mm]
Weight [kg]

Parameter
description
Product name
Model

Rated voltage [V~]/
Frequency [Hz]

Power [W]

Refrigerant
(Refrigerant
Amount)

Ice cream production
efficiency

Number of
containers for ice
mass

Capacity of the
container, for ice
mass [I]

Dimensions [mm]
Weight [kg]

Parameter
description

Product name
Model

Rated voltage [V~]/
Frequency [Hz]

Parameter value

Soft ice cream machine
RCSI-15-1 RCSI-20-1
230/50

1,450 1,600

R410a (0.48kg) R410a (0.48kg),
R134a (0.16kg)

15l/h 18l/h

13

700x500x700 690x550x860
69 89

Parameter value

Soft ice cream machine
RCSI-23-3 RCSI-33-3
230/50

2,100 2,600

R410a (0.6kg),  R410a (0.76kg)
R134a (0.16kg) R134a (0.16kg)

231/h 33l/h
2
8.5
670x550x1360
135 155

Parameter value

Soft ice cream machine
RCSI-20-3
230/50

Power [W] 1,850

Refrigerant R410a (0.58kg), R134a (0.16kg)
(Refrigerant
Amount)

Ice cream production 20l/h
efficiency

Number of 2
containers for ice
mass

Capacity of the 8.5
container, for ice
mass [I]

Dimensions [mm] 670x550x1000
Weight [kg] 119

1. GENERAL DESCRIPTION

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure
a trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform the maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are up to
date. The manufacturer reserves the right to make changes
associated with quality improvement. Taking into account
technological progress and noise reduction opportunities,
the device was designed to reduce noise emission risks to
the minimum.

LEGEND
c E The product satisfies the relevant safety
standards.
@ Read the instructions before use.
ﬁ The product must be recycled.

A WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation (general
warning sign).

A Electric shock warning.
ﬁ Only use inside.

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
A illustration purposes only and in some details it may
differ from the actual machine.
The original operation manual is in German. Other
language versions are translations from German.

2. USAGE SAFETY
Electrical equipment
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A ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and
instructions may result in an electric shock, fire and/
or serious injury or even death.

Whenever ,device” or ,product” are used in the warnings
and instructions, it shall mean Soft ice cream machine. Do
not use in very humid environments or in the direct vicinity
of water tanks. Prevent the device from getting wet. Risk of
electric shock! Do not cover air inlets/outlets. When in use,
do not put your hands or other items inside the device!

2.1. ELECTRICAL SAFETY

a) The plug must fit the socket. Do not modify the plug
in any way. Using the original plugs and matching
sockets reduces the risk of electric shock.

b)  Avoid touching earthed elements such as pipes,
heaters, boilers and fridges. There is an increased risk
of electric shock if the earthed device is exposed to
rain, in direct contact with a wet surface or operating
in a humid environment. Water ingression into the
device increases the risk of damage to the device
and of electric shock.

<) Use the cable only in accordance with its designated
use. Never use it to carry the device or to pull the
plug out of a socket. Keep the cable away from heat
sources, oil, sharp edges or moving parts. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric shock.

d) If using the device in a humid environment cannot
be avoided, a residual current device (RCD) should
be applied. The use of an RCD reduces the risk of
electric shock.

2.2. SAFETY AT THE WORKPLACE

a) Make sure the workplace is orderly and well lit. A messy
or poorly lit workplace may lead to accidents. Try to
anticipate what may happen, observe what is going on
and use common sense when working with the device.

b)  Upon discovering damage or irregular operation,
immediately switch the device off and report it to
a supervisor without delay.

<) If there are any doubts as to the correct operation of
the device, contact the manufacturer's support service.

d) Only the manufacturer’s service point may repair the
device. Do not attempt any repairs independently!

e) If a fire starts, use solely powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguishers suitable for use on live
devices to put it out.

f) Children or unauthorised persons are forbidden
from entering a work station.

REMEMBER! When using the device, protect children
and other bystanders.

2.3. PERSONAL SAFETY

a) Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which
can significantly impair the ability to operate the
device.

b)  To prevent the device from accidentally switching on,
make sure the switch is on the OFF position before
connecting to a power source.

2.4. SAFE DEVICE USE
a) Do not use the device if the ON/OFF switch does not
function properly (does not switch the device on and

off).

Devices which cannot be switched on and off using
the ON/OFF switch are hazardous, should not be
operated and have to be repaired.

b) Make sure the plug is disconnected from the socket
before attempting any adjustments, tool replacements
or before putting the device aside. Such precautions
will reduce the risk of accidentally activating the device.

c¢)  When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device, who
have not read the user manual. The device may pose
a hazard in the hands of inexperienced users.

d) Maintain the device in a good technical state. Before
each use check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of
the device. If damage is discovered, hand over the
device for repair before use.

e) Keep the device out of the reach of children.

f) Device repair or maintenance should be carried out
by qualified persons, only using original spare parts.
This will ensure safe use.

g)  To ensure the operational integrity of the device, do
not remove factory fitted guards and do not loosen
any screws.

h)  When transporting and handling the device between
the warehouse and the destination, take into account
the occupational health and safety principles for
manual transport operations which apply in the
country where the device will be used.

i) Avoid situations where the device halts during use due
to excessive loading. This may result in overheating of
the drive elements and device damage.

Il Attention: Do not leave water in the tank after
cleaning. Leaving water in the tank after cleaning
can cause ice to form and damage the motor.

k)  The message ,JJJ” is not an error message. This is
an automatic protection against ice formation in
the mixing chamber. The device will not turn on
for 5 minutes, during which time the ice will melt.

3. USE GUIDELINES
The Italian ice-cream machine is designed to produce Italian
ice-cream. The device may not be used for:

. preparing ice cream from substances that may
endanger one’s health or life
. freezing drinks and food

The product is intended for commercial use.
The user is liable for any damage resulting from non-
intended use of the device!

3.1. DEVICE DESCRIPTION
Model: RCSI-15-1, RCSI-20-1

Model: RCSI-23-3, RCSI-33-3

Model: RCSI-20-3

The diagram below shows the construction of all models
with some differences (items 3 and 17).

-

Inlet adjustment tube

Tank cover

Ice cream tank (RCSI-15-1, RCSI-20-1 models) / two
tanks (RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3 models).

4 Control panel
5. Mixing drum
6. Valve stem
7

8

wn

Lever
X Valve stem sealing rings
9. Cotter pin
10.  Fixing nuts
11.  Dispenser
12.  Dispenser gasket

13.  Cover
14.  Agitator
15.  Drip tray

16.  Ventilation holes
17.  Castors (RCSI-23-3, RCSI-33-3 only)

SET ON/OFF
PRECOOL

1. AUTO; ice cream batter processing,

2. WASH; mixing drum washing mode (agitator
rotation, no refrigeration),

3. SUB; reduction of ice cream hardness

4. ADD; increase of ice cream hardness

5 SET/PRECOOLING; ice cream batter pre-cooling or
sustained refrigeration (recommended when the
machine will not be producing ice cream for several

hours),
6. ON/OFF; main switch,
7. ICE CREAM - icon informing that ice creams are

produced or that ice cream is ready to be served. -
Blinking icon - the ice cream production process is
under way; Icon lights up continuously - the ice cream
production process is complete, the ice cream is ready.

8. NO. - ice cream counter

9. CHURN; icon indicating that the agitator is in motion,

10.  HARD; hardness of ice cream,

11. PRECOOL - icon indicating that the pre-cooling/
refrigerating mode is on,

12. TEMPERATURE; ice cream batter temperature

13.  LEVEL; icon indicating the level of ice cream in the
tank is too low

3.2. PREPARING FOR USE

Appliance location

The ambient temperature should be between 10 and 35°C
while the relative humidity should not exceed 85%. Ensure
good ventilation in the room where the device is used. The
distance between each side of the device and the wall or
other objects should be at least 50cm (A distance of at least
1.5 m must be kept from the hot air outlet ). Keep the device
away from hot surfaces.
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Always operate the device on an even, stable, clean, fireproof
and dry surface out of the reach of children and persons with
limited mental functions. Install the device making sure that
constant access to the main plug is ensured. The power cord
connected to the appliance must be properly grounded and
correspond to the technical details.

NOTE! Before the first use it is necessary to dismantle
all elements and to wash them, as well as to wash the
entire device.

The device should not be exposed to rain and to direct
sunlight. The surface on which the device will be set must
be sufficiently strong in order to carry the weight of the
device, the mass of ice cream and to ensure safe work with
the device.

During transport, the machine may be affected by vibrations,
shocks and tilts. It is recommended that the machine be left
idle for about 12 hours before it is switched on.

The device should be operated only in a horizontal position
standing on its feet or castors on a surface with an inclination
angle of not more than 5°.

Before use:

1. Unpack the entire machine and make sure that no
parts of packaging are left inside the tank and/or the
mixing drum.

2. Wash the entire machine.

3. Place the machine on an appropriate surface.

4. Lock the castors with the machine's brakes (applies

only to RCSI-23-3, RCSI-33-3 models).
5. Slide the drip tray into the space under the dispenser
of the device.

3.3. DEVICE USE

In order to produce ice cream using the device it is

necessary to:

1. Connect the device to the power supply

2. Switch on the device using the main switch.

3. Open the lid of the ice mass tanks of the device.

4 Insert the inlet adjustment tubes into the discharge
channel of the ice cream batter tank(s).

5. Pour the ice cream batter into the tank(s). The
batter level should be above the bottom hole of
the inlet adjustment tube. All tanks should be filled
with ice cream batter (the RCSI-15-1 and RCSI-20-
1 models have only one tank). If the machine starts
refrigerating without ice cream batter it can be
damaged. Wait until the batter flows down into the
mixing drum (this may take up to 30 minutes).

6. Close the lid of the ice mass tanks of the device.

7. Press the AUTO button to start ice cream production
- the buzzer will alert you briefly to confirm the start
of the operation. The indicator 7 lights up, the agitator,
pump and solenoid valve start, and 30 seconds later
also the compressor. The ice cream hardness appears
on the display. Press the AUTO button again and the
unit will stop. If the ice cream hardness reaches the
set value, the ice cream is ready, indicator 7 will blink
and the compressor will stop. The engine and pump
will stop within 30 seconds and the fan within a minute.
The machine can restart within 5 minutes if 2 ice cream
cones are served. If not, it will restart after 5 minutes.

8. In order to serve a portion of ice cream, it is necessary
to pull the dispenser lever of the machine. The ice
mass agitator will stop and ice cream suitable for
eating will start to flow from the dispenser.

Note: It must be remembered that a suitable dish or
a special waffle for ice cream must be prepared for
serving the ice cream.

Note: In the course of dispensing the ice cream, the
level of the mass quantity in the agitator drum drops.
When the mass quantity in the drum drops
significantly, an abnormal sound may be heard and
the agitator may be damaged. Check whether the
extension pipe of the drainage channel is not clogged.
Depending on the device model, there can be more
than one levers. In case of models equipped with 2
flavour containers, there will be 3 levers for dispensing
ice cream. The levers on the right and left are used
to dispense a single flavour. The lever located in
the middle serves for dispensing a combination of
flavours.

9. Processing the ice mass will stop automatically when
the ice mass reaches the desired hardness. The
machine will automatically restart the processing after
about 5 minutes.

10. In case one intends to leave the device in the
state in which it does not produce ice cream for
several hours, but while keeping the ice mass in
the device, it is recommended to switch it to the
PRECOOLING mode, the ice mass will be cooled until
this mode is turned off.In order to switch the device
into PRECOOLING mode it is necessary to press
PRECOOLING (5) mode (except for RCSI-15-1).

11, After finishing the use of the device it is necessary

switch off the device with the main switch, to
disconnect them from the power supply and then to
wash them.
NOTE: Do not press the AUTO button too often when
the ice mass has reached the set hardness and no
quantity of ice cream has not been dispensed during
this time.

SETTING THE ICE CREAM HARDNESS

The ice cream hardness was properly set during the
machine production. However, if the user has their own
recipe for ice cream, the hardness can be adjusted. To set
the hardness of the ice cream, press and hold the SUB (3)
or ADD (4) button for a few seconds until the display starts
to flash.

Next:

. to decrease the ice cream hardness, press the SUB
(3) button;

. to increase the ice cream hardness, press the ADD
(4) button.

Each press changes the hardness value by 0.1.

It is possible to set a hardness degree from 2 to 7. The
higher the set value, the higher will be the hardness of the
ice cream produced. Factory setting of ice cream hardness
RCSI-15-1: 5.0, RCSI-20-1: 5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3:
4.0, RCSI-20-3: 5.2

Standby function

With the power connected, press the ON / OFF button to

enter standby mode - the buzzer will alert you briefly for

confirmation.

The display will show messages above:

. .NO” - the number indicates the amount of ice
cream that has been released

. LAC V" - means input voltage (e.g. 230V)

. L, TEMPERATURE" - means the current temperature of
the tank with ice mixture (except RCSI-15-1)

If the ice cream level is too low, the buzzer will sound and
the ,LEVEL" indicator will blink. The ice cream mixture
can be added at any time, without waiting for it to be
completely absorbed (except for the RCSI-15-1 and RCSI-
20-1 models), then place the lid with the ,TOP” sign up
under the addition. The engine, compressor and pump
do not work at this time. The alarm will stop automatically
after adding the ice cream.

OPERATION OF THE ICE CREAM COUNTER

. Press and hold SUB (3) and ADD (4) for 5 seconds to
display the amount of ice cream produced.

. Press and hold SUB (3) and ADD (4) for 2 seconds to
set the amount of ice cream produced to 0.

Error code display:

1. ,CCC" - if the lever is lowered down for more than 1
minute. Remove the cotter pin, push the lever up and
restart the device, and the error should disappear.

2. LUH" (initial input voltage is too high by more than
10%) - normal voltage must be restored.

3. LUL" (initial input voltage is too low by more than
10%) - normal voltage must be restored.

3.4. CLEANING AND MAINTENANCE

. Always unplug the device before cleaning it

. Use cleaners without corrosive substances to clean
each surface.

. In order to clean the device (before production) it
is necessary:

» to unmount the dispenser by unscrewing the

factenina nuts,

s

ice cream tanks, tank discharge channels, inlet
adjustment tubes, mixing drums, agitators and the
entire housing of the machine.

» water or a mild detergent should have a temperature
between 5-40° C, because otherwise the device may
be damaged.

» insert the unmounted dispensing unit into the bath
with the diluted mild detergent.

» while cleaning the dispenser, it is necessary to pull
and to push the levers 2-3 times

» remove the transverse pins from the lever and
remove the pistons for cleaning, clean with a mild
detergent

. It is recommended to lubricate the connections of

the moving elements by means of a special lubricant
designed for devices having contact with food.

. In order to clean the device (after production) it is
necessary to:

» insert the inlet adjustment tube

» pour tap water into each tub for the ice mass.

» press the button (2) WASH, the agitators of the
machine will start to rotate and, together with the
tap water poured, will cause the ice mass remains to
melt and rinse. The device should work in the WASH
mode for 3-5 minutes, then it is necessary to pour
out the contents of the agitator drums by pulling the
lever. Repeat this process several times.

» the dispensing unit should be washed in the same
way as before the start of the production.

. Keep the device clean.

. The device should be cleaned before use and

immediately after each use. In particular, it is
necessary to clean all parts having contact with the

ice mass.

. Dry all parts well after cleaning before the device is
used again.

. Regularly check the tension of the drive belts. If

there is looseness on the belts, adjust the distance
between the pulley and the agitator motor. This
operation should be carried out by an expert.

. When the machine is not in use, it should be
disconnected from the power supply. When the
machine is not operating but is connected to the
mains, it is in the standby mode.

. Do not push any brushes into the device in order to
clean e.g. the holes or drainage channel.

. Store the unit in a dry, cool place, free from moisture
and direct exposure to sunlight.

. The capacitor should be regularly cleaned of dust
and any other contamination.

. Do not use sharp and/or metal objects for cleaning

(e.g. a wire brush or a metal spatula) because they
may damage the surface material of the appliance.

TRANSPORT AND STORAGE

To avoid damage to the machine during transport and
storage, DO NOT tilt it more than 45°.

The RCSI-23-3 and RCSI-33-3 models can be pushed only
by pressing on the front of the housing. DO NOT push from
the sides.
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INSTRUKCJA OBStLUGI

DANE TECHNICZNE
Opis parametru
Nazwa produktu
Model

Napiecie zasilania
[V~]/Czestotliwosé
[Hz]

Moc znamionowa

Wi

Czynnik chtodniczy
(llos¢ czynnika
chtodniczego)

Wydajno$¢ produkgji
lodow

llos¢ pojemnikow
na mase lodowa

Pojemnos¢
zbiornika na mase
lodowa [l]

Wymiary [mm]
Waga [kg]

Opis parametru
Nazwa produktu
Model

Napiecie zasilania
[V~]/Czestotliwosé
[Hz]

Moc znamionowa

W1

Czynnik chtodniczy
(llo$¢ czynnika
chtodniczego)

Wydajnos¢ produkgji
lodéw

llos¢ pojemnikow
na mase lodowa
Pojemnos¢
zbiornika na mase
lodowa [I]
Wymiary [mm]
Waga [kg]

Opis parametru
Nazwa produktu

Model

Napiecie zasilania
[V~]/Czestotliwosé
[Hz]

Wartos¢ parametru
Maszyna do lodéw wioskich
RCSI-15-1 RCSI-20-1

230/50

1450 1600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15l/h 18I/h
1
13
700x500x700 690x550x860
69 89

Wartos¢ parametru
Maszyna do lodéw wioskich
RCSI-23-3 RCSI-33-3

230/50

2100 2600

R410a (0,6kg),  R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg) R134a (0,16kg)

23l/h 33l/h
2
85
670x550x1360
135 155

Wartos¢ parametru
Maszyna do lodéw wtoskich
RCSI-20-3
230/50

Moc znamionowa 1850
(W]

Czynnik chtodniczy
(llo$¢ czynnika
chtodniczego)

R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)

Wydajnos¢ produkgji 20l/h
lodéw

llos¢ pojemnikow 2

na mase lodowa

Pojemnos¢ 8,5
zbiornika na mase

lodowa []

Wymiary [mm] 670x550x1000
Waga [kg] 119

1. OGOLNY OPIS

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym
i niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany scisle wedtug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NALEZY
DOKLADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia dtugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dba¢ o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazowkami zawartymi w tej instrukcji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukgji obstugi sg
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwiazanych z podwyzszeniem jakosci. Uwzgledniajac
postep techniczny i mozliwo$¢ ograniczenia hatasu,
urzadzenie zaprojektowano i zbudowano tak, aby ryzyko
jakie wynika z emisji hatasu ograniczy¢ do najnizszego
poziomu.

OBJASNIENIE SYMBOLI

C € Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja
Produkt podlegajacy recyklingowi.

UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!
opisujaca dang sytuacje (ogolny znak
ostrzegawczy).

Ostrzezenie przed porazeniem pradem
elektrycznym.

Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.

UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi
maja charakter pogladowy i w niektérych
szczegotach mogag rozni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

Instrukcjg oryginalng jest niemiecka wersja instrukgji.
Pozostate wersje jezykowe sa ttumaczeniami z jezyka
niemieckiego.

> Dy BPe@

2. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Urzadzenia elektryczne:

A UWAGA!  Przeczytaj wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie pradem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub $mier¢.

Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach

i w opisie instrukcji odnosi sie do Maszyna do lodéw

witoskich. Nie nalezy uzywac¢ urzagdzenia w pomieszczeniach

o bardzo duzej wilgotnosci / w bezposrednim poblizu

zbiornikéw z woda. Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia

urzadzenia. Ryzyko porazenia pradem! Nie wolno zastania¢
wlotow i wylotow powietrza. Nie wktadac rak, przedmiotow
do wnetrza pracujacego urzadzenia!

2.1. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowa¢ do gniazda.
Nie modyfikowaé wtyczki w jakikolwiek sposdb.
Oryginalne wtyczki i pasujace gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pradem.

b)  Unikaj dotykania uziemionych elementoéw, takich jak
rury, grzejniki, piece i lodowki. Istnieje zwiekszone
ryzyko porazenia pradem, jesli twoje ciato jest
uziemione urzadzenia na bezposrednie dziatanie
deszczu, mokrej nawierzchni i pracy w wilgotnym
otoczeniu. Przedostanie sie wody do urzadzenia
zwieksza ryzyko jego uszkodzenia oraz porazenia
pradem.

o) Nie nalezy uzywac przewodu w sposéb niewtasciwy.
Nigdy nie uzywaj go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciggania wtyczki z gniazda. Trzymaj przewdd
z dala od zrédet ciepta, oleju, ostrych krawedzi
lub ruchomych czesci. Uszkodzone lub poplatane
przewody zwiekszajg ryzyko porazenia pradem.

d) Jesli nie mozna unikna¢ uzywania urzadzenia
w $Srodowisku wilgotnym, nalezy stosowaé wytacznik
réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pradem.

2.2. BEZPIECZENSTWO W MIEJSCU PRACY

a) Utrzymuj porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte oswietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkéw. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowac co sie robi i zachowywac rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.

b) W razie stwierdzenia uszkodzenia lub
nieprawidtowosci w pracy urzadzenia nalezy je
bezzwtocznie wytaczy¢ i zgtosic to do osoby
uprawnionej.

9] W razie watpliwosci, czy urzadzenia dziata poprawnie,
nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.

d) Naprawy urzadzenia moze wykona¢ wytacznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywa¢ napraw
samodzielnie!

e) W przypadku zaprészenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wytacznie gasnic proszkowych lub éniegowych (CO,).

f) Na stanowisku pracy nie moga przebywac dzieci ani
osoby nieupowaznione.

é PAMIETAJ! Nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

2.3. BEZPIECZENSTWO OSOBISTE

a) Niedozwolone  jest obstugiwanie  urzadzenia
w stanie zmeczenia, choroby, pod wptywem
alkoholu, narkotykéw lub lekdéw, ktére ograniczaja
w istotnym stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

b)  Aby zapobiega¢ przypadkowemu uruchomieniu
upewnij si¢, ze przetacznik jest w pozycji wytaczonej
przed podtaczeniem do zrédta zasilania.

2.4. BEZPIECZNE STOSOWANIE URZADZENIA

a) Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia jesli przetacznik ON/
OFF nie dziata sprawnie (nie zatgcza i nie wylacza
sie). Urzadzenia, ktére nie moga byc¢ kontrolowane
za pomoca przetacznika sg niebezpieczne, nie moga
pracowad i musza zosta¢ naprawione.

b) Przed przystapieniem do regulacji, wymiany osprzetu
lub odtozeniem narzedzia nalezy wyciagna¢ wtyczke
z gniazda. Taki Srodek zapobiegawczy zmniejsza
ryzyko przypadkowego uruchomienia.

) Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz osob
nie znajagcych urzadzenia lub tej instrukgji
obstugi. Urzadzenia sg niebezpieczne w rekach
niedoswiadczonych uzytkownikow.

d) Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie technicznym.
Sprawdzaj przed kazda praca czy nie posiada
uszkodzen ogodlnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementow lub wszelkie
inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw na bezpieczne
dziatanie urzadzenia). W przypadku uszkodzenia,
oddaj urzadzenie do naprawy przed uzyciem.

) Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wytacznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczenstwo uzytkowania.

g) Aby zapewni¢  zaprojektowana integralnos¢
operacyjng  urzadzenia, nie nalezy usuwal
zainstalowanych fabrycznie oston lub odkrecac srub

h) Przy transportowaniu i przenoszeniu urzadzenia
z miejsca magazynowania do miejsca uzytkowania
nalezy uwzglednic zasady bezpieczenstwa i higieny pracy
przy recznych pracach transportowych obowiazujacych
w kraju, w ktérym urzadzenia sg uzytkowane.

i) Nalezy unika¢ sytuacji gdy urzadzenie podczas pracy,
zatrzymuje sie pod wplywem duzego obcigzenia.
Moze spowodowal to przegrzanie sie elementow
napedowych i w konsekwencji uszkodzenie urzadzenia.

j) Uwaga: Prosze nie zostawia¢ wody w zbiorniku
po czyszczeniu. Pozostawienie wody w zbiorniku
po czyszczeniu moze spowodowaé powstanie
lodu i w efekcie uszkodzenie silnika.

k) Komunikat ,,JJJ” nie jest komunikatem o bledzie.
Jest to automatyczna ochrona przed powstawaniem
lodu w komorze mieszajacej. Urzadzenie nie wiaczy
sie przez 5 minut - w tym czasie bedzie trwalo
topienie lodu.

>0

3. ZASADY UZYTKOWANIA

Maszyna do lodéw wioskich przeznaczona jest do
wytwarzania lodéw wioskich.

Urzadzenia nie mozna uzywac do:

. przyrzadzania lodéw z substancji mogacych zagrozi¢
zdrowiu lub zyciu
. mrozenia napojow i zywnosci

Produkt przeznaczony jest do uzytku komercyjnego.

14

Rev. 16.03.2020

Rev. 16.03.2020

I5



PL

PL

Odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate
w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

3.1. OPIS URZADZENIA
Model: RCSI-15-1, RCSI-20-1

s A

Model: RCSI-23-3, RCSI-33-3

Model: RCSI-20-3

Ponizszy schemat prezentuje budowe wszystkich modeli
z pewnymi roznicami (punkt 3 i 17).

-

VAW

Rurka regulujaca wlot

Pokrywa zbiornikéw

Zbiornik (modele RCSI-15-1, RCSI-20-1) / Dwa
zbiorniki (modele RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3)
na mase lodowa.

Panel sterowania

Beben mieszadta

Trzpien zaworu

Dzwignia

Pierscienie uszczelniajace trzpieni zaworu

Zawleczka

Nakretki mocujace

Dozownik

Uszczelka dozownika

Pokrywa

Mieszadto

Tacka ociekowa

Otwory wentylacyjne

Kota (tylko modele RCSI-23-3, RCSI-33-3)

AUTO WASH SET ON/OFF
PRECOOL

AUTO; wigczanie przetwarzania masy lodowej,
WASH; wiaczanie trybu mycia bebna mieszadta
(obrét mieszadta, brak chtodzenia),

SUB; zmniejszenie twardosci lodow,

ADD; zwiekszenie twardosci lodéw,
SET/PRECOOLING; tryb wstepnego schtodzenia masy
lodowej lub utrzymywania chtodu (zalecane gdy
urzadzenie nie bedzie wytwarzato lodéw przez kilka
godzin),

o

ON/OFF; wigcznik gtowny,

7. ICE CREAM,; ikona informujaca o produkgji lodéw lub

gotowosci lodéw do serwowania: ikonka migajaca

— trwa proces produkgji lodow; ikonka $wiecaca

nieprzerwanie - proces produkgcji lodéw zostat

zakonczony, lody sg gotowe;

NO. - licznik wytworzonych lodéw,

CHURN; ikona informujaca o produkcji lodow lub

gotowosci lodow do serwowania

10.  HARD; stopien twardosci lodow,

11. PRECOOL; ikona informujaca o tym, Zze wiaczony jest
tryb wstepnego schtadzania / utrzymywania chtodu

12.  TEMPERTURE; temperatura masy lodowej,

13.  LEVEL; ikona informujaca o tym, ze poziom masy

lodowej w zbiorniku jest zbyt maty.

3.2. PRZYGOTOWANIE DO PRACY

Umiejscowienie urzadzenia

Temperatura otoczenia powinna miesci¢ sie¢ w zakresie od
10 do 35°C, a wilgotnos¢ wzgledna nie powinna przekraczaé
85%. Urzadzenie nalezy ustawi¢ w sposdb zapewniajacy
dobrg cyrkulacje powietrza. Nalezy utrzyma¢ minimalny
odstep 50 cm od kazdej $ciany urzadzenia (nalezy zapewnic¢
co najmniej 1,5m wolnej przestrzeni od wylotu goracego
powietrza). Urzadzenie nalezy trzymac z dala od wszelkich
goracych powierzchni. Urzadzenie nalezy zawsze uzytkowac
na réwnej, stabilnej, czystej, ognioodpornej i suchej
powierzchni poza zasiegiem dzieci i 0séb o ograniczonych
funkcjach umystowych. Urzadzenie nalezy umiejscowié
w taki sposob, by w dowolnej chwili mozna sie byto dostaé
do wtyczki sieciowej. Nalezy pamieta¢ o tym, by zasilanie
urzadzenia energia odpowiadato danym podanym na
tabliczce znamionowej!

UWAGA! Przed pierwszym uzyciem zdemontowac
wszystkie elementy i umyc¢ je jak réwniez umy¢ cate
urzadzenie.

Urzadzenie nie nalezy wystawia¢ na dziatanie deszczu
oraz bezposredniego dziatania promieni stonecznych.
Powierzchnia, na ktérej ustawione bedzie urzadzenie
musi by¢ wystarczajaco wytrzymata, aby utrzymac ciezar
urzadzenia, mase lodéw oraz zapewni¢ bezpieczng prace
z urzadzeniem. W trakcie transportu na urzadzenie moga
oddziatywa¢ wibracje, wstrzasy i przechylenia. Zaleca
sie aby urzadzenie odstato okoto 12 godzin przed jego
wiaczeniem. Urzadzenie powinno pracowac tylko w pozycji
poziomej, stojac na ndzkach lub kotach na powierzchni
o kacie nachylenia nie wiekszym niz 5°.

8.
9.

Przed uzyciem:

1. Odpakowac cate urzadzenie i upewni¢ sie, ze zadne

elementy opakowania nie zostaty wewnatrz zbiornika

oraz bebna mieszajgcego urzadzenia.

Umy¢ cate urzadzenie

3. Ustawi¢ urzadzenie na odpowiedniej powierzchni.

4. (Dotyczy tylko modeli RCSI-23-3, RCSI-33-3)
Zablokowac kota za pomocg hamulcéw urzadzenia.

5. Zamontowa¢ tacke ociekowa do urzadzenia,
wsuwajac ja w miejsce pod dozownikiem urzadzenia.

N

3.3. PRACA Z URZADZENIEM
Aby wytworzy¢ lody za pomoca urzadzenia nalezy:

1. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania

2. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca wiacznika gtéwnego

3. Otworzy¢ pokrywe zbiornikéw na mase lodowa
urzadzenia.

Wiozy¢ rurki regulujace wlot w kanat odptywowy
zbiornika / zbiornikow na mase lodowa.

Wila¢ mase lodowa do zbiornika/ zbiornikow. Poziom
masy powinien przekroczy¢ wysoko$¢ dolnego otworu
rurki regulujacej wlot. We wszystkich zbiornikach
powinna znajdowac sie masa lodowa (modele RCSI-
15-1, RCSI-20-1 posiadaja tylko jeden zbiornik).
Urzadzenie, ktére rozpocznie proces chtodzenia
bez masy lodowej moze zosta¢ uszkodzone. Nalezy
odczekaé, az masa lodowa sptynie do bebna
mieszadta (moze to potrwac nawet 30 min).
Zamkna¢ pokrywe zbiornikow na mase lodowa
urzadzenia.

Nacisng¢ przycisk AUTO aby rozpocza¢ produkcje
masy lodowej — brzeczyk zaalarmuje krétko na
potwierdzenie rozpoczecia operacji. Kontrolka 7 sie
podswietli, uruchomi sie mieszadto, pompa, oraz
zawor elektromagnetyczny, a 30 sekund pozniej
takze kompresor. Na wyswietlaczu pojawi sie
stopien twardosci lodéw. Nacisna¢ przycisk AUTO
ponownie, a urzadzenie zatrzyma sie. Jesli twardos¢
lodéw osiaggnie ustawionag wartos¢, lody sa gotowe,
kontrolka 7 zacznie mruga¢, a kompresor zatrzyma
sie. Silnik wraz z pompa zatrzymaja sie w przeciggu
30 sekund, a wentylator w ciagu minuty. Urzadzenie
moze uruchomi¢ sie ponownie w ciggu 5 minut jesli
zostang zaserwowane 2 rozki lodéw. Jesli nie, to
zrestartuje sie po 5 minutach.

Aby natozy¢ porcje lodéw nalezy pociagnac dzwignie
dozownika maszyny. Mieszadto masy lodowej
zatrzyma sie, a z dozownika zacznie ptynaé gotowy
do jedzenia l6d. Uwaga: Nalezy pamietaé, aby do
natozenia loda przygotowa¢ odpowiednie naczynie
lub specjalny wafel do lodéw.

Uwaga: Podczas dozowania lodéw spada poziom
ilosci masy znajdujacej sie w bebnie mieszadta. Gdy
iloS¢ masy w bebnie znacznie spadnie, moze by¢
styszalny nieprawidtowy dzwiek, a mieszadto moze
zosta¢ uszkodzone. Nalezy sprawdza¢ czy rurka
przedtuzajgca kanat odptywowy nie jest zatkana.

W zaleznosci od modelu urzadzenia, moze byé
w nim wiecej dzwigi niz jedna. W przypadku
modeléw wyposazonych w 2 pojemniki na smaki,
dzwigni stuzgcych do dozowania lodow bedzie 3.
Skrajnie potozone dzwignie stuzg do dozowania
pojedynczego smaku. Dzwignia potozona posrodku
stuzy do dozowania mieszanki smakow.
Przetwarzanie  masy lodowej  zatrzyma  sie
automatycznie gdy masa lodowa osiggnie zadana
twardos¢. Maszyna automatycznie uruchomi ponownie
przetwarzanie po okoto 5 min.

W przypadku zamiaru pozostawienia urzadzenia na
kilka godzin w stanie, w ktorym nie produkuje ono
lodow ale masa lodowa pozostaje w urzadzeniu zaleca
sie przetaczenia go w tryb PRECOOLING, masa lodowa
bedzie chtodzona do momentu wytaczenia tego
trybu. Aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb PRECOOLING,
nalezy krotko nacisng¢ PRECOOLING (5) (za wyjatkiem
RCSI-15-1).

Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy
wylaczy¢ urzadzenie gtdwnym wiacznikiem odfaczyé
je od zasilania, a nastepnie umyc.

UWAGA: Nie nalezy zbyt czesto wciska¢ przycisku
AUTO, gdy masa lodowa osiggneta nastawiong
twardo$¢ oraz zadna ilo$¢ lodéw nie zostata w tym
czasie dozowana.
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Maszyny do produkgji lodéw stuza do wytwarzania
lodéw partiami i w przypadku gdy zostata
wytworzona i wydozowana pewna ilos¢ lodéw, nie
mozna wydozowal natychmiast nastepnej partii.
Nalezy odczekac kilka minut, az masa lodowa zostanie
schtodzona i utwardzona w bebnie mieszadta.

NASTAWIENIE TWARDOSCI LODOW

Twardos¢ lodéw zostata wiasciwie ustawiona w czasie
produkcji maszyny, jednak w przypadku gdy uzytkownik
posiada wiasny przepis na lody, twardo$¢ moze byc
regulowana. Aby ustawi¢ twardos¢ lodow nalezy wcisngc
i przytrzymac przycisk SUB (3) lub ADD (4) przez kilka
sekund, az wyswietlacz zacznie miga¢. Nastepnie:

. aby zmniejszy¢ twardos$¢ lodow nalezy nacisnaé
przycisk SUB (3),
. aby zwiekszy¢ twardos¢ lodéw nalezy nacisnac

przycisk ADD (4).
Kazde nacisniecie zmieni warto$¢ twardosci o 0,1.
Mozliwe jest nastawienie stopnia twardosci od 2 do 7. Im
wyzsza warto$¢ zostanie ustawiona tym wieksza bedzie
twardo$¢ wytwarzanych lodow. Fabryczne ustawienie
twardosci lodéw: RCSI-15-1: 5.0, RCSI-20-1: 5.0, RCSI-23-3:
5.2, RCSI-33-3: 4.0, RCSI-20-3: 5.2

Funkcja czuwania (Stand by)

Przy podtaczonym zasilaniu wcisnaé przycisk ON/OFF by
wejs¢ w tryb czuwania - brzeczyk zaalarmuje krétko na
potwierdzenie.

Na wyswietlaczu ukazg sie komunikaty nad:

. NO" — cyfra oznacza ilos¢ lodow jaka zostata
wydana

. ,AC V" — oznacza napiecie wejsciowe (np. 230V)

. ,TEMPERATURE" - oznacza aktualng temperature

zbiornika z miksturag lodowa (za wyjatkiem RCSI-15-1)
Jesli poziom mikstury lodowej jest za niski, brzeczyk
zaalarmuje, a kontrolka ,LEVEL" bedzie mruga¢. Miksture
lodowa mozna dodaé w kazdej chwili, bez potrzeby
czekania az zostanie catkowicie wchionieta (za wyjatkiem
modeli RCSI-15-1 oraz RCSI-20-1), nastepnie pod dodaniu
pokrywe umiesci¢ ze znakiem ,TOP" do gory. Silnik,
kompresor oraz pompa nie dziataja w tym czasie. Alarm
ustanie automatycznie po dodaniu mikstury lodowe;j.

OBSEUGA LICZNIKA WYTWORZONYCH LODOW

. Wcisna¢ i przytrzymaé SUB (3) i ADD (4) przez 5
sekund aby wyswietli¢ ilos¢ wytworzonych lodow.

. Wcisna¢ i przytrzymaé SUB (3) i ADD (4) przez 2
sekundy aby ustawi¢ ilos¢ wytworzonych lodéw na 0.

Wyswietlanie kodow btedow:

. ,CCC" — jedli dzwignia jest opuszczona na dot przez
dtuzej niz 1 minute. Wyja¢ zawleczke, popchnac
dzwignie do géry i zrestartowac urzadzenie, a btad
powinien znikna¢.

. JUH" (poczatkowe napiecie pradu na wejsciu za
wysokie o ponad 10%) — nalezy przywréci¢ normalne
napiecie.

. JUL" (poczatkowe napiecie pradu na wejsciu za
niskie o ponad 10%) - nalezy przywréci¢ normalne
napiecie.

3.4. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

. Przed kazdym czyszczeniem, a takze jezeli urzadzenie

nie jest uzywane, nalezy wyciggnac¢ wtyczke sieciowa
i catkowicie ochtodzi¢ urzadzenie.

Do czyszczenia powierzchni nalezy stosowac
wylacznie srodki niezawierajgce substancji zracych.
W celu wyczyszczenia urzadzenia (przed produkcja)
nalezy:

odmontowa¢  dozownik,  wykrecajgc  nakretki
mocujace.

»

za pomoca delikatnego detergentu umy¢ wnetrze
pojemnikéw na mase lodowsa, kanaty odptywowe
pojemnikoéw, rurki regulujace wlot, bebny mieszajace,
mieszadta oraz cata obudowe urzadzenia.

woda lub delikatny detergent powinien miec
temperature miedzy 5-40°C, gdyz w innym wypadku
moze dojs$¢ do uszkodzenia urzadzenia.

wiozy¢ wymontowany zespot dozujacy do kapieli
z rozcienczonym delikatnym detergentem.

Zaleca sie nasmarowanie potaczen elementow
ruchomych za pomoca specjalnego lubrykantu
przeznaczonego do urzadzeh majacych kontakt
Z Zywnoscia.

W celu wyczyszczenia urzadzenia (po produkgji)
nalezy:

wiozy¢ rurke regulujaca wlot.

nala¢ wody z kranu do kazdej wanny na mase
lodowa.

wcisng¢ przycisk (2) WASH, mieszadta maszyny
zaczng sie obraca¢é i wraz z wlang woda
z kranu doprowadza do roztopienia i wyptukania
pozostatosci po masie lodowej. Urzadzenie
powinno pracowac w trybie WASH przez 3-5 min,
nastepnie nalezy wyla¢ zawarto$¢ bebnéw mieszadta
pociggajac za dzwignie. Proces ten nalezy powtorzyé
kilka razy.

zespot dozujgcy nalezy umy¢ w taki sam sposéb jak
przed przystgpieniem do produkgji.

Urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosci.
Urzadzenie nalezy czysci¢ przed uzyciem, a takze
niezwtocznie po kazdym uzyciu. W szczegdlnosci
nalezy czysci¢ wszystkie czesci majace kontakt
z masa lodowa.

Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy
dobrze wysuszy¢, zanim urzadzenie zostanie
ponownie uzyte.

Nalezy regularnie sprawdza¢ napiecie paskéw
napedowych. Jesli na paskach wystepuje luz, nalezy
wyregulowa¢ odlegtos¢ miedzy kotem pasowym
a silnikiem mieszadta. Czynno$¢ ta powinna by¢
wykonana przez specjaliste.

. Gdy maszyna nie jest uzywana, powinna byc
odfagczona od zasilania. Gdy maszyna nie pracuje
ale jest podtaczona do pradu, znajduje sie w trybie

czuwania.

. Nie wolno wpycha¢ zadnej szczotki do urzadzenia
w celu czyszczenia, np. otworéw lub kanatu
odptywowego.

. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym

i chtodnym miejscu chronionym przed wilgocig
i bezposrednim promieniowaniem stonecznym.

. Kurz oraz wszelkie zabrudzenia powinny by¢
regularnie usuwane z kondensatora.
. Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych i/lub

metalowych przedmiotéw (np. drucianej szczotki lub
metalowej topatki) poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie materiatu z ktérego wykonane jest
urzadzenie.

TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia podczas transportu
oraz przechowywania zabronione jest przechylanie
urzadzenia o kat wigkszy niz 45°.

Modele RCSI-23-3, RCSI-33-3 wolno pchac tylko i wytacznie
napierajac na przednig czes¢ obudowy. Pchanie od bokéw
jest zabronione.
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NAVOD K OBSLUZE

TECHNICKE UDAJE
Popis parametru
Nazev vyrobku
Model

Jmenovité napéti
napajeni [V~]/
Frekvence [Hz]

Jmenovity vykon

Chladivo
(Napln chladiva)

Vyrobni kapacita
zmrzliny

Pocet van na
zmrzlinovou smés

Objem vany na
zmrzlinovou
smés [l]

Rozméry [mm]
Hmotnost [kg]
Popis parametru
Nazev vyrobku
Model

Jmenovité napéti
napajeni [V~]/
Frekvence [Hz]

Jmenovity vykon
W]

Chladivo
(Napln chladiva)

Vyrobni kapacita
zmrzliny

Pocet van na
zmrzlinovou smés

Objem vany na
zmrzlinovou
smés [I]

Rozméry [mm]
Hmotnost [kg]
Popis parametru
Nazev vyrobku
Model
Jmenovité napéti

napajeni [V~]/
Frekvence [Hz]

Hodnota parametru
Stroj na vyrobu italské zmrzliny
RCSI-15-1 RCSI-20-1
230/50

1450 1600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15I/h 18I/h
1
13
700x500x700 690x550x860
69 89

Hodnota parametru
Stroj na vyrobu italské zmrzliny
RCSI-23-3 RCSI-33-3
230/50

2100 2 600

R410a (0,6kg),  R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg) R134a (0,16kg)

23l/h 33l/h
2
8,5
670x550x1360
135 155

Hodnota parametru
Stroj na vyrobu italské zmrzliny
RCSI-20-3
230/50

Jmenovity vykon 1850

W]

Chladivo R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)
(Napln chladiva)

Vyrobni kapacita 20I/h
zmrzliny

Pocet van na 2
zmrzlinovou smés

Objem vany na 8,5
zmrzlinovou

smés [I]

Rozméry [mm] 670x550x1000
Hmotnost [kg] 119

1. VSEOBECNY POPIS

Navod slouzi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouZivani. Vyrobek je navrzen a vyroben pfesné podle
technickych Udaji s pouzitim nejnovéjsich technologii
a komponentl a se zachovanim nejvyssich jakostnich
standard(.

PRED ZAHAJENiM PRACE SI DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A SNAZTE SE JEJ POCHOPIT.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovéni zafizeni
provadéjte pravidelny servis a Gdrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Udaje a specifikace
uvedené v navodu k obsluze jsou aktualni. Vyrobce si
vyhrazuje pravo provadét zmeény pro zvyseni kvality.
Vzhledem k technickému pokroku a moznosti omezeni
hluku bylo zafizeni navrzeno a vyrobeno tak, aby nebezpeci
vyplyvajici z emise hluku bylo omezeno na nejnizsi Groven.

VYSVETLENI SYMBOLU

C € Vyrobek spliuje pozadavky prislusnych
bezpecnostnich norem.

Pred pouzitim se seznamte s navodem.
Recyklovatelny vyrobek.

UPOZORNENI! nebo VAROVANI! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci (vseobecna
vystrazna znacka).

Nebezpeci trazu elektrickym proudem

K pouziti pouze ve vnitfnich prostorech.

D B=®

POZOR! Obrazky v tomto navodu jsou ilustracni.
A V nékterych detailech se od skutec¢ného vzhledu
stroje mohou lisit.
Originalnim navodem je némecké verze navodu. Ostatni
Jjazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

2. BEZPECNOST POUZIVANI
Elektricka zafizeni

A POZNAMKA! Prectéte si viechny bezpecnostni
pokyny a navody. Nedodrzovani pokyntd a navodu
mUze vést k Urazu elektrickym proudem, pozaru a/
nebo tézkému Urazu nebo smrti.
Pojem ,zafizeni" nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich
pokynech a néavodu se vztahuje na Stroj na vyrobu
italské zmrzliny. Zafizeni nepouzivejte v prostredi s velmi
vysokou vlhkosti / v pfimé blizkosti nadrzi s vodou.
Zafizeni nenofte do vody. Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem! Nezakryvejte vstupni a vystupni otvory vzduchu.
Nevkladejte ruce a predméty dovnitf zafizeni, které je
v provozu!

2.1. ELEKTRICKA BEZPECNOST

a) Zastrcka zafizeni musi odpovidat zasuvce. Zastrcku
neupravujte zadnym zpusobem. Originalni zastrcky
a pfislusné zasuvky snizuji nebezpeci Grazu
elektrickym proudem.

b) Nedotykejte se uzemnénych predmétli jako jsou
trubky, topidla, kamna a chladnicky. Je-li télo
uzemnéno, existuje zvySené nebezpeci Urazu
elektrickym proudem v nasledku plisobeni desté,
mokrého povrchu a prace se zafizenim ve vlhkém
prostfedi. Proniknuti vody do zafizeni zvySuje
nebezpeci jeho poskozeni a Urazu elektrickym
proudem.

Q) Napéjeci kabel nepouzivejte na jiné ucely, nez na
které je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni
zafizeni nebo k vytahovani zastrcky ze sitové
zasuvky. Drzte jej mimo dosah tepla, oleje, ostrych
hran nebo rotujicich dild. Poskozené nebo zamotané
elektrické napajeci kabely zvySuji nebezpeci Grazu
elektrickym proudem.

d) Pri préaci s nafadim ve vihkém prostiedi pouzivejte
proudovy chréni¢ (RCD). Pouzivani RCD sniZuje
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

2.2. BEZPECNOST NA PRACOVISTI

a) Na pracovisti udrzujte poradek a dobré osvétleni.
Neporadek nebo Spatné osvétleni mize vést
k Urazdm. Bud'te bdéli, sledujte, co se déje a pfi praci
se zafizenim pouZzivejte zdravy rozum.

b) Pokud zjistite, Ze zafizeni nepracuje spravné, nebo
je poskozeno, ihned jej vypnéte a nahlaste to
opravnéné osobé.

) Pokud mate pochybnosti, zda zafizeni funguje
spravné, kontaktujte servis vyrobce.

d)  Opravy zafizeni muze provadét pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

e) V pfipadé vzniku pozaru k haseni zafizeni pod
napétim pouzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

f) Na pracovisti se nesmi zdrzovat déti a nepovolané
osoby.

PAMATUJTE! Pii praci se zafizenim chrante déti
a jiné nepovolané osoby.

2.3 OSOBNI BEZPECNOST

a) Nepouzivejte elektrické néradi, jste-li unaveni nebo
pod vlivem drog, alkoholu nebo Iékd, které maji
znacny vliv na schopnost obsluhovat zafizeni.

b)  Zabrante ndhodnému spusténi. Ujistéte se, ze je
spinac¢ ve vypnuté poloze pred pfipojenim zafizeni
k napéjecimu zdroji.

2.4. BEZPECNE POUZIVANI ZARIZENI

a) Zafizeni nepouzivejte, pokud ho nemlizete spinacem
zapnout a vypnout. Zafizeni, které nelze ovladat
spinacem, je nebezpecné a musi byt opraveno.

b)  Vytdhnéte zastrcku ze zasuvky pred jakymkoliv
sefizenim, vymeénou pfislusenstvi nebo odlozenim
zafizeni. Toto opatfeni snizuje riziko ndhodného zapnuti.

Q) Nepouzivana zafizeni uchovéavejte mimo dosah
déti a osob, které nejsou sezndmeny se zafizenim
nebo navodem k obsluze. Zafizeni jsou nebezpecna
v rukou nezkusenych uzivatelG.

d) Zafizeni udrzujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pred kazdou praci, zda neni celkové
poskozeno nebo nejsou poskozeny rotujici dily
(popraskané soucésti nebo jiné okolnosti, které
mohou mit vliv na chod zafizeni). V pfipadé
poskozeni dejte zafizeni opravit pfed pouzitim.

) Zafizeni chrante pred détmi.

Opravu a Udrzbu zafizeni musi provadét kvalifikovani
opravari pouze s pouzitim originalnich nahradnich
dilli. Zajisti to bezpecné pouzivani.

9) Pro zachovani navrZené mechanické integrity
zafizeni neodstranujte predem namontované kryty
nebo nevysroubovavejte Srouby.

h) Pri pfepravé a prenaseni zafizeni z mista skladovani
na misto pouzivani berte v Uvahu zasady bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci pro manualni prenaseni
platné v zemi, ve kterém se zafizeni pouziva.

i) Zabrante situaci, kdy se zapnuté zafizeni zastavi
vlivem velkého zatizeni. Mlze to zpusobit prehrati
hnacich soucéasti a v nasledku poskozeni zafizeni.

Il Upozornéni: Nenechavejte po cisténi vodu v
nadrzi, nebot by to mohlo zpisobit tvorbu ledu a
poskozeni motoru.

k) »4J)” nenihlaSenim o chybé. Jedna se o automatickou
ochranu ve smésSovaci komore. Zafizeni se nezapne
po dobu 5 minut — béhem této doby led roztaje.

3. ZASADY POUZIVANI
Zmrzlinovy stroj na italskou zmrzlinu je urcen pro vyrobu
italské zmrzliny. Zafizeni nepouzivejte k:

= O

. pripravé zmrzliny ze slozek, které mohou ohrozit
zdravi nebo Zivot
. zmrazovani napoju a potravin

Vyrobek je uréen ke komerénimu pouziti.
Odpovédnost za veskeré Skody vzniklé v duasledku
pouziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uzivatel.

3.1. POPIS ZARIZENI
Model: RCSI-15-1, RCSI-20-1
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Model: RCSI-23-3, RCSI-33-3

B L L

Nize uvedené schéma zobrazuje konstrukci véech modell
a jejich rozdily (bod 3 a 17).

1. Vstupni regulaéni trubicka
2. Viko vanicek
3. Vanicka (modely RCSI-15-1, RCSI-20-1)/Dvé vanicky

(modely RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3) na
zmrzlinovou smés.

4 Ovléadaci panel
5. Buben michadla
6. Drik ventilu
7 Paka

8. Tésnéni drikd ventild

9. Zavlacka

10.  Upevnovaci matice

11.  Davkovac

12.  Tésnéni davkovace

13.  Viko

14.  Michadlo

15.  Odkapavaci miska

16.  Ventilacni otvory

17.  Kolecka (pouze modely RCSI-23-3, RCSI-33-3)

AUTO WASH SET ON/OFF
PRECOOL

JN

AUTO; spousténi zpracovani zmrzlinové smési,
2. WASH; spousténi rezimu myti bubnu michadla
(otaceni michadla, bez chlazeni),

3. SUB; snizeni tuhosti zmrzliny,

4. ADD; zvyseni tuhosti zmrzliny,

5. SET/PRECOOLING; rezim pocatecniho zchlazeni
zmrzlinové  smési  nebo  udrzovani  chladu
(doporuceno v pripadé, ze stroj nebude vyrabét
zmrzlinu po dobu nékolika hodin),

6. ON/OFF; hlavni spinag;

7. ICE CREAM - symbol informujici, Ze se pfipravuje

zmrzlina Ci Ze je pfipravena k servirovani: blikajici ikonka
— pravé probiha vyroba zmrzliny; trvale svitici ikonka —
vyroba zmrzliny byla ukoncena, zmrzlina je hotova.

8. NO. - pocitadlo zmrzliny

9. CHURN; ikona, kteréa informuje o pohybu michadla,

10.  HARD; stupen tuhosti zmrzliny,

11.  PRECOOL - ikona, ktera informuje o spusténém
rezimu pocatecniho zchlazeni / udrzovani chladu

12. TEMPERATURE; teplota zmrzlinové smési

13.  LEVEL; ikona, kterad informuje o tom, Ze hladina
zmrzlinové smési ve vanicce je prilis nizka

3.2. PRIPRAVA K PRACI

UMISTENI ZARIZEN{

Okolni teplota by se méla pohybovat v rozmezi od 10 do 35°
C a relativni vihkost by neméla byt vyssi nez 85%. Zarizeni
postavte takovym zplsobem, aby byla zajisténa dobra
cirkulace vzduchu. Vzdalenost zafizeni od stény by neméla
byt mensi nez 50 cm (Zajistéte alesponn 1,5 m volného
prostoru od vystupu horkého vzduchu). Pouzivejte stroj na
rovném, stabilnim, cistém, nehoflavém a suchém povrchu,
mimo dosah déti a osob s mentalni poruchou.

Zarizeni umistéte takovym zplsobem, abyste v kazdém
okamziku méli neruseny pristup k elektrické zasuvce.
Pamatujte na to, aby hodnoty proudu, kterym je zafizeni
napéajeno, byly shodné s UGdaji uvedenymi na technickém
stitku zafizeni!

UPOZORNENI! Pred prvnim pouzitim odmontujte
vSechny podsestavy a vycistéte je a také vycistéte celé
zafizeni.

Zafizeni nevystavujte plsobeni desté a pfimému plsobeni
slunecniho svétla. Povrch, na kterém bude stat zafizeni,
musi byt dostatecné pevny, aby udrzel hmotnost zafizeni,
zmrzlinové smési a zajistil bezpecnou praci se zarizenim.
Béhem dopravy mulze byt stoj pod vlivem vibraci, otfest
a miize byt riizné naklanén. Doporucujeme proto, aby stroj
pred spusténim byl v ponechan na misté v klidovém rezimu
po dobu cca 12 hodin. Stroj by mél pracovat pouze ve
vodorovné poloze, postaveny na nozkach nebo koleckach
na povrchu s ndklonem maximalné 5°.

Pred pouzitim:

1. Odbalte cely stroj a ujistéte se, Ze uvnitf vanicky
a michaciho bubnu nezistaly zadné casti baleni.

2. Umyjte cely stroj.

3. Postavte stroj na vhodném povrchu.

4. (Pouze pro modely RCSI-23-3, RCSI-33-3) Brzdou
zablokujte kolecka stroje.

5. Namontujte odkapavaci misku na stroj nasunutim
pod davkovac stroje.

3.3. PRACE SE ZARIZENIM
Chcete-li vyrobit zmrzlinu pomoci zafizeni, provedte:

1. Zarizeni pripojte k napéjeni.

2. Zarizeni zapnéte hlavnim spinacem.

3. Oteviete viko van na zmrzlinovou smés.

4 Vlozte vstupni regulacni trubicky do vypoustéciho

kanalku vanicky / vani¢ek na zmrzlinovou smés.

5. Nalejte zmrzlinovou smés do vanicky / vanicek.

Hladina smési by méla byt vyssi nez spodni otvor

vstupni regulacni trubicky. VSechny vanicky by mély

obsahovat zmrzlinovou smés (modely RCSI-15-1,

RCSI-20-1 maji pouze jednu vanicku). U stroje, ktery

spusti proces chlazeni bez zmrzlinové smési, mlze

dojit k jeho poskozeni. Je tieba vyckat, az zmrzlinova
smés natece do michaciho bubnu (muze to trvat az

30 minut).

Zavrete viko van na zmrzlinovou smés.

Stisknutim tlacitka AUTO zahajite vyrobu zmrzlinové

smési - jako potvrzeni zahéajeni operace uslysite

kratké pipnuti. Rozsviti se kontrolka 7, spusti se

michadlo, ¢erpadlo a elektromagneticky ventil a o

30 sekund pozdéji také kompresor. Na displeji se

zobrazi tvrdost zmrzliny. Opétovnym stisknutim

tlacitka AUTO se zafizeni zastavi. Pokud tvrdost
zmrzliny dosédhne nastavené hodnoty, zmrzlina je
pripravena, indikator 7 zacne blikat a kompresor se
zastavi. Motor a cerpadlo se zastavi do 30 sekund

a ventilator do minuty. Pokud se vydaji 2 kornouty

zmrzliny, mGze se zarizeni restartovat do 5 minut.

Pokud ne, restartuje se po 5 minutach.

8. Chcete-li natocit porci zmrzliny, potahnéte packu
davkovace zmrzliny. Micha¢ zmrzlinové smési
se zastavi a z davkovace zacne vytékat zmrzlina
pripravena ke konzumaci.

Upozornéni: Pamatujte, abyste si k natoceni zmrzliny
pripravili vhodné nadobi nebo specialni kornout.

~No

Upozornéni: Pfi davkovani zmrzliny klesa hladina
smési ve valci michace. Kdyz mnozstvi smési ve valci
znacné klesne, mize byt slysitelny nepravidelny zvuk
a micha¢ se mize poskodit. Kontrolujte, zda neni
ucpana prodluzovaci trubka odtokového kanalku.
Zarizeni v zavislosti na modelu mize mit vice pacek.
U modell vybavenych 2 zasobniky na prichuté budou
3 packy pro davkovani zmrzliny. Paky umisténé na
kraji jsou urceny pro davkovani jedné chuti zmrzliny.
Paka umisténa uprostfed je urcena k davkovani
michané zmrzliny.

9. Zpracovani zmrzlinové smési se zastavi automaticky,
jakmile zmrzlinovda smés dosahne pozadované
tuhosti.

10.  Pokud chcete nechat zafizeni na nékolik hodin
ve stavu, kdy nevyrabi zmrzlinu, ale zmrzlinova
smés zUstane v zafizeni, prepnéte jej do rezimu
PRECOOLING, zmrzlinova smés se bude chladit
do okamziku vypnuti tohoto rezimu. Abyste mohli
pfepnout zafizeni do rezimu PRECOOLING, stisknéte
kratce PRECOOLING (5) (kromé RCSI-15-1).

11.  Zarizeni po ukonceni pouzivani vypnéte hlavnim
spinacem, odpojte od napajeni a pak vycistéte.
Upozornéni: Nestlacujte prilis casto tlacitko AUTO,
kdyz zmrzlinova smés doséahla pozadované tuhosti
a nedavkovali jste zadné mnozstvi zmrzliny.
Zmrzlinové stroje slouzi pro vyrobu zmrzliny
v davkach, a pokud jste vyrobili a vydali urcity pocet
zmrzlin, nelze vydat dalsi davku. Pockejte nékolik
minut, az se zmrzlinova smés ochladi a ztuhne.

NASTAVENi TUHOSTI ZMRZLINY

Tuhost zmrzliny byla nastavena tovarng, avsak pokud
budete mit vlastni recept na zmrzlinu, mlzete tuhost
upravovat. K nastaveni tuhosti zmrzliny stisknéte a podrzte
tlacitko SUB (3) nebo ADD (4) na nékolik sekund, dokud
displej nezacne blikat. Nasledné pak:

. pro zvyseni tuhosti zmrzliny stisknéte tlacitko SUB
@)

. pro snizeni tuhosti zmrzliny stisknéte tlacitko ADD
“4)

Kazdé stisknuti tlacitka zméni hodnotu tuhosti o 0,1.

Je mozné nastavit stupné tuhosti od 2 do 7. Cim vyssi
hodnotu nastavite, tim vétsi bude tuhost vyrabéné zmrzliny.
Tovarni nastaveni tvrdosti zmrzliny: RCSI-15-1: 5.0, RCSI-
20-1: 5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3: 4.0, RCSI-20-3: 5.2

Pohotovostni rezim (Standby)

Po pfipojeni k elektrické siti stisknéte tlacitko ON/OFF

a prejdéte do pohotovostniho rezimu - jako potvrzeni

uslysite kratké pipnuti.

Na displeji se zobrazi zpravy:

. ,NO" - Cislo oznacuje mnozstvi vydané zmrzliny

. LAC V" - znamené vstupni napéti (napf. 230 V)

. L,TEMPERATURE , - znamena aktualni teplotu nadrze
s zmrzlinovou smési (kromé RCSI-15-1)

Pokud je hladina zmrzlinové smési prilis nizka, zazni

pipani a zacne blikat kontrolka ,LEVEL". Zmrzlinovou smés

Ize pridat kdykoli, aniz byste museli cekat na jeji Uplné

vstfebani (s vyjimkou modelt RCSI-15-1 a RCSI-20-1),

po pfidani umistéte viko s napisem ,TOP" nahore. Motor,

kompresor a cerpadlo po tuto dobu nepracuji. Po pfidani

zmrzlinové smési se pipani automaticky zastavi.
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OBSLUHA POCITACKY ZMRZLINY

. Pro zobrazeni mnozstvi produkované zmrzliny drzte
stiknuté SUB (3) a ADD (4) po dobu 5 sekund.

. Pro resetovani mnozZstvi produkované zmrzliny na
nulu drzte stiknuté SUB (3) a ADD (4) po dobu 2
sekund.

Zobrazeni chybovych kodu:

1. ,CCC" - pokud je péka snizena déle nez 1 minutu.
Odstrante zavlacku, zatlate péaku nahoru a
restartujte zafizeni, chyba by méla zmizet.

2. LUH" (pocatedni vstupni napéti je prilis vysoké o vice
nez 10%) — obnovte normalni napéti.
3. LUL" (pocatecni vstupni napéti je prilis nizké o vice

nez 10%) - obnovte normalni napéti.

3.4. CISTENI A UDRZBA

. Pred kazdym cisténim a také v pripadé, ze zafizeni
nepouzivate, odpojte zastrcku ze zasuvky a nechte
zarizeni zcela vychladnout.

. K cisténi povrchu pouzivejte vyhradné prostredky
neobsahujici Ziravé latky.

. Chcete-li vycistit zafizeni (pfed vyrobou), provedte:

» odmontujte davkovac vysroubovanim upevnovacich
matic.

» Setrnym Cisticim prostfedkem umyjte vnitiek vanicek
na zmrzlinovou smés, odtokové kanélky vanicek,
vstupni regulacni trubicky, michaci bubny, michadla
a cely kryt stroje.

» voda nebo jemny myci pfipravek musi mit teplotu
mezi 5-40°C, protoze jinak se miZe zafizeni poskodit.

» odmontovany davkovac vlozte do vody zifedéné
jemnym mycim pfipravkem.

» pfi myti davkovace zatdhnéte a zatlacte packy
2-3krat.

» vymontujte pricné koliky z packy a vyjméte pisty,
abyste je vycistili jemnym mycim pfipravkem.

. Namazte spoje pohyblivych casti  specialnim

mazivem urcenym pro zafizeni pfichazejici do styku
s potravinami.

o P
\.
. Abyste vycistili zafizeni (po vyrobé), provedte:
» vloZte vstupni regulacni trubicku
» nalijte vodu z kohoutku do kazdé vany na

zmrzlinovou smés.

» stisknéte tlacitko (2) WASH, michadla stroje se
zacnou otéacet a spolecné s vodou nalitou z kohoutku
rozpusti a vyplachnou zbytky zmrzlinové smeési.

Zafizeni nechte pracovat v rezimu WASH 3-5 min.,
pak vylijte obsah z valci michace, tak Ze zatahnete za
packu. Tento proces opakujte nékolikrat.

» davkova¢ umyjte stejnym zplsobem jako pred
zahéajenim vyroby.

. Zarizeni udrzujte v Cistoté.

. Zafizeni Cistéte pred pouzitim a také ihned po

kazdém pouziti. Cistéte zejména vsSechny Ccasti
prichazejici do styku se zmrzlinovou smési.

. Po kazdém cisténi je nutno vsechny prvky dobre
osusit, nez bude zafizeni opét pouzito.
. Pravidelné kontrolujte napnuti klinovych pasa.

Pokud jsou pasy uvolnéné, sefidte vzdéalenost mezi
pasovym kolem a motorem michace. Tuto cinnost
smi provadét pouze odbornik.

. Pokud stroj nepouzivate, odpojte jej od napajeni.
Pokud stroj nepracuje, ale je pfipojen k napajeni,
nachazi se v pohotovostnim rezimu.

. Nevkladejte zadny karta¢ do zafizeni za Ucelem
cisténi, napf. do otvor nebo odtokového kanélku.

. Zafizeni skladujte na suchém a chladném misté,
chranéném proti vihkosti a pfimému slune¢nimu
zareni.

. Prach a veskeré necistoty na kondenzatoru je tfeba
pravidelné odstranovat.

. K cisténi nepouzivejte ostré ani kovové predméty

(napfiklad dratény karta¢ nebo kovovou obracecku),
protoze mohou poskodit povrch materialu, z néhoz
je zafizeni vyrobeno.

PREPRAVA A SKLADOVAN(

Aby nedoslo k poskozeni stroje béhem prepravy
a skladovani, je zakazano naklanét stroj o vice nez 45°.
Modely RCSI-23-3, RCSI-33-3 je mozno tladit pouze za
predni ¢ast krytu. Tlaceni stroje z boc¢nich stran je zakézano.

DETAILS TECHNIQUES

Description des
parametres

Nom du produit
Modele

Tension nominale
[V] / Fréquence [Hz]

Puissance [W]

Fluide frigorigene
(Quantité de
réfrigérant)

Puissance de
production pour
glace a l'italienne

Nombre des bacs
aglace

Contenu du bac
aglace [I]

Dimensions [mm]
Poids [kg]

Description des
parameétres

Nom du produit
Modele

Tension nominale
[V] / Fréquence [Hz]

Puissance [W]

Fluide frigorigene
(Quantité de
réfrigérant)

Puissance de
production pour
glace a l'italienne

Nombre des bacs
aglace

Contenu du bac
aglace [I]

Dimensions [mm]
Poids [kg]

Description des
parametres

Nom du produit
Modele

Tension nominale
[V]/ Fréquence [Hz]

Puissance [W]

Valeur de parametre

Machine a glace a l'italienne
RCSI-15-1 RCSI-20-1
230/50

1450 1600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15l/h 18l/h
1
13
700x500x700 690x550x860
69 89

Valeur de parametre

Machine a glace a l'italienne
RCSI-23-3
230/50

RCSI-33-3

2100 2600

R410a (0,6kg), R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg) R134a (0,16kg)

23l/h 33l/h
2
8,5
670x550x1360
135 155

Valeur de paramétre

Machine a glace a l'italienne
RCSI-20-3
230/50

1850

Fluide frigorigene
(Quantité de
réfrigérant)

Puissance de 201/h
production pour
glace a l'italienne

R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)

Nombre des bacs 2
aglace

Contenu du bac 8,5
aglace [I]

Dimensions [mm] 670x550x1000
Poids [kg] 119

1. DESCRIPTION GENERALE

Le manuel est concu comme un guide pour une utilisation
slre et fiable. Le produit a été strictement congu et
fabriqué selon les spécifications techniques établies et
avec l'utilisation des technologies et des composants les
plus modernes, ainsi qu’en conformité avec les plus hauts
standards de qualité.

AVANT LA MISE EN SERVICE, LES INSTRUCTIONS
D’UTILISATION DOIVENT ETRE LUES ET COMPRISES
DE FACON PRECISE.

Pour garantir un fonctionnement durable et fiable de
I'appareil, une attention particuliére doit étre portée
a la manipulation et a I'entretien correct, conformément
aux instructions données dans ce manuel. Les données
techniques et spécifications présentes dans ce manuel
sont actuellement en vigueur. Le fabricant se réserve
le droit d'apporter des modifications dans le cadre de
I'amélioration de la qualité. En prenant en compte les
progrés techniques et la réduction des bruits, 'appareil
a été concu et fabriqué de fagon a maintenir le niveau le
plus bas possible des risques causés par I'‘émission de bruit.

EXPLICATION DES SYMBOLES
C € Le produit est conforme aux normes de sécurité
en vigueur.
@ Veuillez lire attentivement ces instructions
d’emploi.
K Produit recyclable.
é ATTENTION! ou AVERTISSEMENT! ou NOTE!
Pour attirer votre attention sur certaines
mesures a prendre en compte (signaux

d‘avertissement général).

A Avertissement contre le risque d{i aux tensions
électriques.

ﬁ Convient uniquement pour une utilisation en
intérieur.

ATTENTION! Certaines illustrations, présentes
dans cette notice, peuvent différer de la véritable
apparence de |'appareil.
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La version originale de ce manuel a été rédigée en
allemand. Les autres versions sont des traductions de
I'allemand.

2. SECURITE D'EMPLOI

Appareils électriques:

A ATTENTION! Lisez attentivement toutes les
consignes de sécurité et toutes les instructions. Le
non-respect des avertissements et instructions peut
entrainer des chocs électriques, des incendies et/
ou des blessures graves ou la mort.

Le terme « appareil » ou « produit » dans les avertissements
et la description du manuel se rapporte a la machine
a glace a I'italienne. N'utilisez pas I'appareil dans des piéces
ou I'humidité est trés élevée / a proximité immédiate
de récipients d'eau. L'appareil ne doit en aucun cas étre
mouillé. Danger de choc électrique! Ne pas recouvrir les
entrées et sorties d'air. Ne pas poser les mains ou des
objets dans I'appareil en fonctionnement!

2.1. SECURITE ELECTRIQUE

a) La fiche de I'appareil doit étre adaptée a la prise de
courant. Ne modifiez d'aucune fagon la fiche. La fiche
d'origine et la prise adaptée réduisent le risque d'un
choc électrique.

b) Evitez de toucher & des éléments mis & la terre tels
que des conduites, des radiateurs, des fours et des
réfrigérateurs. Le risque d'un choc électrique est plus
élevé si votre corps est mis a la terre en présence des
rayons directs du soleil, sur des surfaces mouillées
et dans un environnement humide. De l'eau
s'introduisant dans I'appareil augmentent le risque
de dommages et de chocs électriques

Q) N'utilisez pas le cable de facon inappropriée. Ne
I'utilisez jamais pour porter I'appareil ou ne tirez pas
dessus pour retirer la fiche. Placez le cable a I'abri
de la chaleur, de I'huile de bords coupants ou de
piéces mobiles. Des cables endommagés ou soudés
augmentent le risque d'un choc électrique.

d) Lorsque vous utilisez I'appareil dans un environnement
humide, utilisez un disjoncteur différentiel (RCD). Un
RCD réduit le risque d'électrocution.

2.2. SECURITE SUR LE LIEU DE TRAVAIL

a) Gardez votre poste de travail propre et bien éclairé. Un
désordre ou un mauvais éclairage peuvent conduire
a des accidents. Soyez prévoyant, observez ce qui est
fait et utilisez I'appareil avec un peu de bon sens.

b)  En cas de dommage ou de dysfonctionnement,
I'appareil doit immédiatement étre mis en arrét et
une personne autorisée doit étre prévenue.

Q) Si vous n'étes pas slr que l'appareil fonctionne
correctement, adressez-vous au service du fabricant.

d) Les réparations doivent exclusivement étre faites
par le service du fabricant. Ne pas effectuer de
réparations soi-méme!

e) En cas d'incendie ou de feu, n'utiliser que des
extincteurs a poudre ou a dioxyde de carbone (CO,).

f) Les enfants et personnes non autorisées ne doivent
pas étre présentes sur le lieu de travail (une inattention
peut entrainer une perte du contrdle de I'appareil).

& INDICATION! Les enfants et personnes non
impliquées doivent étre protégés lors du travail avec
cet appareil.

2.3. SECURITE PERSONNELLE

a) Il n‘est pas autorisé de faire fonctionner I'appareil
en état de fatigue, de maladie, sous influence
d'alcool, de drogues ou de médicaments, si ces états
réduisent I'aptitude a se servir de I'appareil.

b) Afin d'éviter une mise en marche accidentelle, assurez-
vous que l'interrupteur est en position d'arrét avant
de connecter I'appareil a une source d'alimentation.

2.4. UTILISATION SURE DE L'APPAREIL

a) N'utilisez pas l'appareil si I'interrupteur de Marche/
Arrét ne fonctionne pas correctement (ne s‘allume
ou ne s'éteint pas). Les appareils qui ne peuvent pas
étre contrélés par interrupteur sont dangereux et
doivent étre réparés.

b)  Avant le réglage, le remplacement d'accessoires ou
la mise de coté d'outils, retirez la fiche de la prise.
Une telle mesure préventive réduit le risque d'une
mise en marche accidentelle.

Q) Les outils non utilisés sont a conserver hors de portée
des enfants ainsi que des personnes ne connaissant
ni l'appareil lui-méme ni la notice correspondante. De
tels appareils peuvent représenter un danger s'ils sont
placés entre les mains de personnes inexpérimentées.

d)  Gardez I'appareil dans un parfait état. Avant chaque
travail, vérifiez qu'il ne présente pas de dommages
généraux ou des dommages aux pieces mobiles
(pieces ou composants cassés ou autres conditions
qui peuvent nuire a un fonctionnement sir de la
machine). En cas de dommage, il faut faire réparer
I'appareil avant de I'utiliser.

e) Gardez I'appareil hors de portée des enfants.

f) La réparation et I'entretien d'appareils doivent étre
exclusivement effectués par un personnel spécialisé
qualifié et avec des pieces de rechange originales.
Une utilisation en toute sécurité est ainsi garantie.

g)  Afinde garantir l'intégrité de fonctionnement prévue
de I'appareil, les couvercles et vis montés en usine ne
doivent pas étre retirés.

h) Lors du transport et du déplacement de I'appareil du
lieu de stockage au lieu d'utilisation, les consignes de
sécurité et d'hygiéne pour la manutention manuelle
pour le pays dans lequel I'appareil va étre utilisé sont
a prendre en compte.

i) Evitez les situations dans lesquelles l'appareil
arréte  de marcher en plein fonctionnement
sous une lourde charge. Ceci peut entrainer une
surchauffe des éléments de transmission et donc un
endommagement de |'appareil.

Il Attention ! Ne laissez pas d’eau dans le réservoir
aprés le nettoyage. Laisser de l'eau dans le
réservoir aprés le nettoyage peut entrainer la
formation de glace et endommager le moteur.

k)  Le message « JJJ » n'est pas un message d’erreur.
Il s’agit d'une protection automatique contre la
formation de glace dans la chambre. Dans les
cinqg minutes qui suivent, I'appareil ne s'allume
pas - pendant cette période, le dégivrage a lieu.

4. CONDITIONS D'UTILISATION

La machine a glace a l'italienne est concue pour la

fabrication de glaces a I'italienne.

L'appareil ne peut pas étre utilisé dans le but suivant:

. la préparation de glace a partir de substances
dangereuses ou nuisibles a la santé
. la congélation de boissons et aliments

Le produit est destiné a un usage commercial.

L'utilisateur est seul responsable de tout dommage
causé par une mauvaise utilisation.

3.1. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
Modele: RCSI-15-1, RCSI-20-1

S

Modele: RCSI-23-3, RCSI-33-3

Modeéle: RCSI-20-3
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Le schéma ci-dessous présente la construction de tous les
modeéles avec quelques différences (points 3 et 17).

wn =

w

Tube d'expansion

Couvercle des réservoirs

Réservoir (modeéles RCSI-15-1, RCSI-20-1) / Deux
réservoirs (modéle RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3)
pour le mix a creme glacée.

Panneau de commande

Cylindre du batteur

Piston

Levier

Joints d'étanchéité des pistons

Tige

Ecrous de fixation

Distributeur

Joint du distributeur

Couvercle

Batteur

Egouttoir

Orifices de ventilation

Roues (seulement les modeles RCSI-23-3, RCSI-33-3)

AUTO WASH SET ON/OFF
PRECOOL

AUTO: mise en marche du traitement du mix a creme
glacée,

WASH: mise en marche du mode de lavage du
cylindre du batteur (rotation du batteur, pas de
refroidissement),

SUB: réduction de la dureté de la glace,

ADD: augmentation de la duret¢é de la
glace,
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5. SET/PRECOOLING:  prérefroidissement du  mix

a créme glacée ou maintien du froid (recommandé

lorsque I'appareil ne produit pas de glace pendant

plusieurs heures),

ON/OFF: Interrupteur principal,

ICE CREAM - symbole indiquant que la glace est en

cours de préparation ou préte a étre servie. Diode de

contréle clignotante — production de glace en cours

Diode de contréle allumée en continu — production

de glace terminée, glace préte a servir.

8. NO. - compteur de glace préparée

9. CHURN: icone indiquant que le batteur est en
mouvement,

10.  HARD: degré de dureté de la glace,

11.  PRECOOL: icoéne indiquant que le mode de
prérefroidissement / maintien du froid est activé

12.  TEMPERATURE: température du mix a créme glacée

13.  LEVEL: icéne indiquant le niveau de mix a créme
glacée dans le réservoir est faible

3.2. PREPARATION AU FONCTIONNEMENT
Positionnement de I'appareil

La température ambiante doit étre comprise entre 10 et
35°C et I'humidité relative ne doit pas dépasser 85 %.
Placez I'appareil de telle maniére qu‘une bonne circulation
d‘air soit garantie. Il faut laisser de chaque c6té une
distance minimale de 50 c¢m (il doit y avoir une distance
minimale de 1,5 m par rapport a la sortie d‘air chaud).
Veuillez tenir I'appareil éloigné de toutes surfaces chaudes.
Utilisez toujours I'appareil sur une surface plane, stable,
propre, ignifuge et séche, hors de portée des enfants et
des personnes ayant des fonctions mentales limitées.
Positionnez I'appareil de telle maniére que la fiche soit
accessible a tout moment et non cachée. Veillez a ce que
I'alimentation électrique de I'appareil corresponde aux
données indiquées sur la plaque du produit.
ATTENTION! Démonter et laver tous les composants
ainsi que I'appareil dans son ensemble avant la premiére
utilisation.

N'exposez pas l'appareil a la pluie ou aux rayons directs
du soleil. La surface sur laquelle I'appareil doit étre installé
doit étre suffisamment solide pour supporter le poids de
I'appareil et de son contenu et garantir le fonctionnement str
de I'appareil. Pendant le transport, les vibrations, les chocs et
I'inclinaison peuvent affecter I'appareil. Il est recommandé
de laisser I'appareil reposer environ 12 heures aprés I'avoir
installé avant de I'allumer. Utilisez I'appareil uniquement sur
une surface plane, a la verticale sur des pieds ou des roues, ou
sur une surface dont I'inclinaison ne dépasse pas 5.

No

Avant |'utilisation:

1. Déballez I'appareil et assurez-vous qu‘aucun élément
d’emballage ne se trouve a l'intérieur du réservoir et
du cylindre du batteur de I'appareil.

2. Lavez l'appareil

3. Placez I'appareil sur une surface appropriée.

4. (Concerne seulement les modéles RCSI-23-3, RCSI-
33-3) Bloquez les roues avec les freins de I'appareil.

5. Montez I'égouttoir sur I'appareil en le faisant glisser

sous le distributeur de I'appareil.

3.3. TRAVAIL AVEC L'APPAREIL
Pour la fabrication de glace avec l'appareil, procéder aux
étapes suivantes:

1. Branchez I'appareil au réseau électrique.
2. Mettez I'appareil en marche avec linterrupteur
principal.

10.

11.

Ouvrez le couvercle du conteneur de masse glacée
de l'appareil.

Insérez les tubes d'expansion dans le canal
d'évacuation du/des réservoir(s) de mix a créeme
glacée.

Versez le mix a créme glacée dans le/les réservoir(s).
Le niveau de mix a creme glacée doit étre supérieur
au trou inférieur du tube d'expansion. Tous les
réservoirs doivent contenir du mix a créme glacée
(les modeles RCSI-15-1 et RCSI-20-1 ne comportent
qu'un seul réservoir). Un appareil qui démarre le
processus de refroidissement sans mix a créme
glacée peut étre endommagé. Attendez que le mix
a créeme glacée pénetre dans le cylindre du batteur
(cela peut durer jusqu‘a 30 min).

Fermez le couvercle du conteneur de masse glacée de
I'appareil.

Appuyez sur le bouton AUTO pour démarrer la
production de la glace - le buzzer vous alertera
brievement pour confirmer le début de I'opération.
L'indicateur 7 s'‘allume, l'agitateur, la pompe et
I'électrovanne démarrent, et 30 secondes plus tard
également le compresseur. La dureté de la glace
apparait sur I'affichage. Appuyez a nouveau sur le
bouton AUTO et I'appareil s‘arrétera. Si la dureté de
la glace atteint la valeur définie, la glace est préte,
I'indicateur 7 clignote et le compresseur s'arréte. Le
moteur et la pompe s'arréteront dans les 30 secondes
et le ventilateur dans une minute. La machine peut
redémarrer dans les 5 minutes si 2 cornets de glace
seront servis. Sinon, elle redémarrera aprées 5 minutes.
Tirez sur le levier de dosage de la machine pour faire
sortir une portion de glace. Le mélangeur de glace
s'arréte et la glace préte a la consommation coule du
distributeur.

Attention! Pensez a préparer un récipient ou une
gaufre approprié(e) pour récupérer la glace.
Attention! Lors du dosage de la créme glacée, la
masse dans le tambour mélangeur diminue. Si la
masse diminue trop, cela peut entrainer I'apparition
d'un bruit anormal et endommager le mélangeur.
Veillez a ce que le tuyau de rallonge pour le canal
d'écoulement ne soit pas bouché.

Selon le type de machine, il peut y avoir plus d'un
levier. Pour les modeéles avec deux conteneurs de
saveurs, il y a 3 leviers pour le dosage de la glace.
Les leviers situés aux extrémités sont utilisés pour
servir une seule saveur. Le levier situé au milieu sert
a distribuer un mélange de saveurs.

Le traitement de la glace est automatiquement stoppé
lorsque la dureté souhaitée de la glace est obtenue.
La machine commence automatiquement le nouveau
traitement aprés environ 5 minutes.

Si vous envisagez de laisser I'appareil dans un état de
repos quant a la production de glace, mais que la glace
reste plusieurs heures dans I'appareil, il est recommandé
de le commuter en mode PRECOOLING, dans lequel
la glace est refroidie jusqu'a ce que le mode soit
éteint. Pour aller dans le mode PRECOOLING, appuyez
briévement sur PRECOOLING (5) (sauf RCSI-15-1).
Lorsque l'appareil n'est plus utilisé, éteignez
I'interrupteur principal, débranchez I'appareil, puis
lavez-le. ATTENTION! N'appuyez pas trop souvent
sur la touche AUTO si la glace a atteint la dureté
réglée et qu'il n'y a pas eu de dosage de glace
pendant ce temps-Ia.

La machine a glace est destinée a la production de
glace en discontinu (par lots) et lorsqu'une certaine
quantité de glace a été fabriquée et dosée, le lot
suivant ne peut pas étre dosé tout de suite apres.
Il faut attendre quelques minutes jusqu'a ce que
la glace soit refroidie et durcie dans le tambour
mélangeur.

REGLAGE DE LA DURETE DE LA GLACE

La dureté de la glace a été correctement réglée lors de la
fabrication de la machine, mais celle-ci peut étre réglée
autrement si |'utilisateur a sa propre recette de fabrication
de la glace. Pour régler la dureté de la glace, maintenez
le bouton SUB (3) ou ADD (4) enfoncé pendant quelques
secondes jusqu'a ce que l'affichage se mette a clignoter:

. Pour réduire la dureté de la glace, appuyez sur le
bouton SUB (3),
. Pour augmenter la dureté de la glace, appuyez sur le

bouton ADD (4).
Chaque pression change la valeur de dureté de 0,1. Il est
possible de régler le degré de dureté de 2 a 7. Plus la valeur
est élevée, plus la dureté de la glace est élevée. Réglage
d'usine de la dureté de la glace: RCSI-15-1: 5.0, RCSI-20-1:
5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3: 4.0, RCSI-20-3: 5.2.

Fonction veille (Stand by)

Une fois I'alimentation connectée, appuyez sur le bouton
ON / OFF pour passer en mode veille - le buzzer vous
alertera briévement pour confirmation.

L'écran affichera les messages :

. ,NO" - le nombre indique la quantité de glace qui
a été servi

. LAC V" - signifie la tension d'entrée (par exemple
230V)

. L TEMPERATURE" - signifie la température actuelle du

réservoir avec le mélange de glace (sauf RCSI-15-1)
Si le niveau de la glace est trop bas, la sonnerie retentira
et l'indicateur ,LEVEL" clignotera. Le mélange de glace
peut étre ajouté a tout moment, sans attendre qu'il soit
complétement absorbé (sauf pour les modéles RCSI-15-1
et RCSI-20-1), puis aprés avoir ajouté le mélange placez
le couvercle avec l'inscription ,TOP” en haut. Le moteur,
le compresseur et la pompe ne fonctionnent pas pour
le moment. L'alarme s'arrétera automatiquement apres
I'ajout de la glace.

UTILISATION DU COMPTEUR DE GLACES

. Pour afficher la quantité de glaces produites,
maintenez les touches SUB (3) et ADD (4) enfoncées
durant 5 secondes .

. Pour remettre le compteur a zéro, maintenez les
touches SUB (3) et ADD (4) enfoncées durant 2
secondes.

Affichage du code d'erreur :

1. ,CCC" - si le levier est abaissé pendant plus d'une
minute. Retirez la goupille fendue, poussez le levier
vers le haut et redémarrez I'appareil, I'erreur devrait
alors disparaitre.

2. LUH" (tension d'entrée initiale trop haute de plus de
10%) - la tension normale doit étre restaurée.
3. LUL" (tension d’entrée initiale trop basse de plus de

10%) - la tension normale doit étre restaurée.

3.4 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant chaque nettoyage et en cas de non utilisation
de l'appareil, débranchez l'appareil et laissez-le
refroidir complétement.

Utilisez uniquement des produits de nettoyage sans
substances corrosives pour nettoyer la surface.

Pour nettoyer I'appareil (avant la production), il faut
procéder aux étapes suivantes:

Retirez I'unité de dosage en desserrant les écrous de
fixation.

Utilisez un détergent doux pour nettoyer l'intérieur
des réservoirs de mix a créme glacée, des canaux
d'évacuation des réservoirs, des tubes d'expansion,
des cylindres mélangeurs, des batteurs et de
I'ensemble du boitier de I'appareil.

L'eau ou le détergent doux doivent avoir une
température comprise entre 5°C et 40°C, sinon
I'appareil peut étre endommagé.

Insérez l'unité de dosage démontable avec le
détergent doux dilué.

Tirez et poussez les leviers 2 a 3 fois pendant le
nettoyage de I'unité de dosage.

Retirez la tige transversale des leviers et enlevez
les pistons pour les nettoyer; nettoyez-les avec un
produit doux.

Il est recommandé de lubrifier I'élément dans les
connections mobiles avec un lubrifiant spécial pour
les appareils entrant en contact avec des aliments.

Pour nettoyer I'appareil (avant la production), il faut
procéder aux étapes suivantes:

insérez le tube d'expansion.

Versez I'eau du robinet dans chaque cuve sur la
masse glacée.

Appuyez sur la touche (2) WASH, les mélangeurs de
la machine commencent a tourner, ce qui, en plus
de I'eau du robinet, permet la fonte et le ringage des
restes de masse glacée. Laisser I'appareil fonctionner
3 a 5 minutes en mode WASH, puis enlever le
contenu du tambour de mélange en tirant sur le
levier. Répéter ce processus plusieurs fois.

L'unité de dosage est ensuite lavée de la méme fagon
qu‘avant la production.

Maintenez |'appareil propre.

Nettoyez I|'appareil avant et directement aprés
chaque utilisation.

Toutes les pieces entrant en contact avec la glace
doivent particulierement étre nettoyées.
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ISTRUZIONI

PER L'USO

I

. Aprés chaque nettoyage, laissez sécher toutes les
piéces avant d'utiliser a nouveau l'appareil.

. Vérifiez réguliérement la tension des courroies de
transmission.

. En cas de jeu sur les courroies, régler la distance

entre la poulie de courroie et le moteur du
mélangeur. Cette opération doit étre effectuée par
un spécialiste.

. Lorsque la machine n’est pas en fonctionnement,
débranchez-la de I'alimentation électrique. Lorsque
la machine n'est pas en état de marche, mais
branchée a I'alimentation électrique, elle se trouve
en mode « veille ».

. N’enfoncez pas de brosses dans I'appareil pour le
nettoyer, par ex. dans des ouvertures ou dans un
canal d'évacuation.

. Gardez I'appareil dans un endroit sec et frais, a I'abri
de I'numidité et de la lumiere directe du soleil.

. Eliminez réguliérement la poussiére et toute saleté
du condensateur.

. N'utilisez aucun objet présentant des arétes

tranchantes, ni objet métallique (tels qu'une brosse
ou une spatule en métal) pour le nettoyage car ils
pourraient endommager la surface de I'appareil.

TRANSPORT ET STOCKAGE

Afin d'éviter d'endommager I'appareil pendant le transport
et le stockage, il est interdit de I'incliner de plus de 45°.
Les modeéles RCSI-23-3 et RCSI-33-3 peuvent étre poussés
uniquement en appuyant sur la face avant du boitier. Il est
interdit de pousser sur les cotés.

DETTAGLI TECNICI

Parametro |
Descrizione

Nome del prodotto
Modello

Tensione nominale
[V~]/Frequenza
[Hz]

Potenza [W]

Refrigerante
(quantita
refrigerante)

Produzione gelato
soft

Quantita vaschette
gelato

Capacita vaschetta
gelato [I]

Dimensioni
Peso [kg]

Parametro |
Descrizione

Nome del prodotto
Modello

Tensione nominale
[V~]/Frequenza
[Hz]

Potenza [W]

Refrigerante
(quantita
refrigerante)

Produzione gelato
soft

Quantita vaschette
gelato

Capacita vaschetta
gelato [I]

Dimensioni
Peso [kg]

Parametro |
Descrizione

Nome del prodotto
Modello

Tensione nominale
[V~]/Frequenza
[Hz]

Potenza [W]

Parametro | Valore

Macchina per gelato soft
RCSI-15-1 RCSI-20-1
230/50

1.450 1.600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15l/h 18l/h

13

700x500x700 690x550x860
69 89

Parametro | Valore

Macchina per gelato soft
RCSI-23-3 RCSI-33-3
230/50

2.100 2.600

R410a (0,6kg),  R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg) R134a (0,16kg)

23l/h 33l/h
2
8,5
670x550x1360
135 155

Parametro | Valore

Macchina per gelato soft
RCSI-20-3
230/50

1.850

Refrigerante R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)
(quantita

refrigerante)

Produzione gelato 20l/h

soft

Quantita vaschette 2
gelato

Capacita vaschetta 8,5
gelato []

Dimensioni 670x550x1000
Peso [kg] 119

1. DESCRIZIONE GENERALE

Questo manuale e stato pensato per consentire di
utilizzare il dispositivo in tutta sicurezza. Il prodotto & stato
progettato e fabbricato seguendo rigorose specifiche
tecniche e ricorrendo alle piu recenti tecnologie. Tutte le
fasi del processo produttivo sono state eseguite nel pieno
rispetto di elevati standard qualitativi.

PRIMA DELL'UTILIZZO LEGGERE ATTENTAMENTE
E COMPRENDERE LE ISTRUZIONI RIPORTATE IN
QUESTO MANUALE.

Affinché questo dispositivo sia un prodotto affidabile che
duri nel tempo leggere accuratamente le seguenti istruzioni
d’uso e di manutenzione: le specifiche e i dettagli tecnici
riportati in questo manuale sono il risultato di costanti
verifiche e aggiornamenti. Il produttore si riserva il diritto
di apportare eventuali modifiche al fine di migliorare la
qualita del prodotto. Questo dispositivo ¢ stato realizzato
ricorrendo alle pit moderne tecnologie in materia di
riduzione dell'inquinamento acustico per portare al minimo
I’emissione di rumori.

DEFINIZIONE SIMBOLI

c E Questo prodotto & conforme alle normative
vigenti in materia di sicurezza.

@ Leggere attentamente le seguenti avvertenze.
Ei Prodotto riciclabile

é Alla voce ATTENZIONE! o IMPORTANTE!
o AVVERTENZE! prestare particolare attenzione
(segnali di pericolo generici).

A Pericolo alta tensione

ﬁ Utilizzare il dispositivo soltanto in ambienti
chiusi.

IMPORTANTE! Le immagini contenute in questo
A manuale sono puramente indicative e potrebbero
differire dal prodotto.
La versione originale di questo manuale € in lingua tedesca.
Ulteriori versioni sono traduzioni dal tedesco.

2. NORME DI SICUREZZA
Dispositivi elettronici:
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A ATTENZIONE! Leggere attentamente tutte le
istruzioni di sicurezza. La mancata osservanza delle
seguenti avvertenze puod provocare scosse elettriche,
incendi, lesioni gravi o condurre alla morte.
Il termine ,dispositivo” o ,prodotto” riportato nelle
avvertenze e nella descrizione del manuale si riferisce
alla macchina per gelato soft. Non utilizzare il dispositivo
in ambienti eccessivamente umidi o nelle immediate
vicinanze di contenitori d'acqua. Non bagnare il dispositivo.
Attenzione! Pericolo di folgorazione! Non coprire i punti
d’ingresso e di uscita dell'aria. Quando la macchina per
gelato soft & in funzione tenere le mani o altri oggetti
lontano dal dispositivo!

2.1. SICUREZZA ELETTRICA

a) La spina del dispositivo deve essere compatibile
con la presa. Non cambiare la spina del dispositivo
in nessun caso. Spine e prese adeguate riducono il
rischio di scosse elettriche.

b) Evitare di toccare componenti su cui € stata effettuata
una messa a terra come tubature, termosifoni, forni
e frigoriferi. Sussiste I'elevato rischio di una scossa
elettrica se il corpo € a contatto con superfici bagnate
o ambienti umidi. Se I'acqua entra in contatto con il
dispositivo cio aumenta il rischio di lesioni e scosse
elettriche.

<) Non utilizzare il cavo in modo non appropriato. Non
utilizzare mai il cavo per trasportare il dispositivo
o per rimuovere la spina. Mantenere il cavo lontano
da spigoli taglienti, olio, fonti di calore e dalle parti
in movimento del dispositivo. Cavi danneggiati
o saldati aumentano il rischio di scosse elettriche.

d)  Se non si puod evitare di impiegare il dispositivo
in un ambiente umido assicurarsi di utilizzare
un interruttore differenziale / salvavita (RCD).
L'interruttore differenziale riduce il rischio di scosse
elettriche.

2.2. SICUREZZA SULL’AMBIENTE DI LAVORO

a) Mantenere |'ambiente di lavoro pulito e ben illuminato.
Un ambiente di lavoro disordinato e con scarsa
illuminazione pud aumentare il rischio d'incidenti.
Durante I'impiego del dispositivo prestare la massima
attenzione e ricorrere sempre al buon senso.

b) In caso di guasti o difetti spegnere immediatamente
il dispositivo e segnalare il problema a personale
qualificato.

Q) Se non si e sicuri del corretto funzionamento del
dispositivo rivolgersi al Servizio Clienti del produttore.

d) Soltanto i tecnici del Servizio Clienti del produttore
sono autorizzati a riparare il dispositivo. Non riparare il
dispositivo autonomamente!

e) In caso di incendio utilizzare per |'estinzione delle
fiamme solo estintori a polvere o ad anidride carbonica
(CO,).

f) Mantenere i bambini e le persone non autorizzate
lontane dall'ambiente in cui si utilizza il dispositivo.

AVVERTENZE! Mantenere i bambini e le persone
non autorizzate al sicuro.

2.3. SICUREZZA DELLE PERSONE

a) Non & permesso l'uso del dispositivo in stato di
affaticamento, malattia, sotto l'influenza di alcol,
droghe o farmaci. Queste condizioni potrebbero
limitare la capacita di attenzione e concentrazione.

b) Per evitare la messa in funzione accidentale
del dispositivo, prima di collegare la spina di
alimentazione alla presa, accertarsi che l'interruttore
di accensione sul dispositivo non sia azionato.

2.4. UTILIZZO SICURO DEL DISPOSITIVO

a) Non utilizzare il dispositivo se l'interruttore ON/
OFF non funziona correttamente (non accendere
o spegnere). Dispositivi che non rispondono ai
comandi degli interruttori sono pericolosi, non
funzionano correttamente e devono essere dunque
riparati.

b) Prima di impiegare o sostituire gli accessori staccare
la spina dalla presa. Queste misure di sicurezza
riducono il rischio di una messa in moto accidentale
del dispositivo.

Q) Gli utensili inutilizzati devono essere tenuti fuori dalla
portata dei bambini e delle persone che non hanno
familiarita con il dispositivo e che non hanno letto
questo manuale. Nelle mani di persone inesperte
questo dispositivo puo essere pericoloso.

d) Mantenere il dispositivo in perfette condizioni. Prima
dell’utilizzo assicurarsi che il dispositivo non presenti
componenti danneggiate e che le parti mobili
funzionino correttamente (qualsiasi guasto o difetto
potrebbe compromettere la sicurezza dell’utente).
Se il dispositivo & danneggiato e necessario ripararlo
prima dell’utilizzo.

e) Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

f) La riparazione e la manutenzione del dispositivo
devono essere eseguite esclusivamente da personale
qualificato e impiegando soltanto parti di ricambio
originali. Cio rende questa macchina per gelato un
dispositivo sicuro.

9) Per garantirne il corretto funzionamento non
rimuovere le componenti e le viti assemblate durante
il processo di fabbricazione del dispositivo.

h) Durante il trasporto assicurarsi di rispettare le
normative in materia di sicurezza e igiene vigenti nel
Paese in cui si utilizza questo dispositivo.

i) Evitare situazioni per cui il dispositivo se viene
sovraccaricato si arresta. Cid pud causare il
surriscaldamento dei suoi componenti, nonche
danneggiare il dispositivo.

Il Attenzione! Dopo la pulizia non lasciare I'acqua
nel serbatoio. Lasciare I’acqua nel serbatoio dopo
la pulizia puo causare la formazione di ghiaccio e
danni al motore.

k) Il messaggio ,JJJ” non é& un messaggio di
errore. Si tratta di una protezione automatica
dalla formazione di ghiaccio nella camera di

mescol Il dispositivo non si accende per
5 minuti, tempo durante cui il ghiaccio verra
sciolto.

3. MODALITA D'USO
Questo dispositivo € stato concepito per la produzione di
gelato soft. Non utilizzare il dispositivo per:

. preparare gelati contenenti sostanze dannose per la
salute e rischiose per la vita
. congelare bevande e alimenti. L'utente € il solo e unico

responsabile di un uso improprio del dispositivo.
Il prodotto e destinato ad un uso commerciale.
L'utente é il solo e unico responsabile dei danni causati
da un utilizzo improprio del dispositivo.

3.1. DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO
Modello: RCSI-15-1, RCSI-20-1

S

Modello: RCSI-23-3, RCSI-33-3

Modello: RCSI-20-3

La figura seguente mostra la struttura di tutti i modelli con
alcune differenze (punti 3 e 17).

1. Tubo di regolazione dell'ingresso

2. Coperchio vasca

3. Vaschetta (modelli RCSI-15-1, RCSI-20-1)/Due
vaschette (modelli RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3)
per il gelato.

4 Pannello di comando

5. Cestello del miscelatore

6. Perno della valvola

7 Leva

8. Guarnizioni di tenuta dei perni della valvola

9. Copiglia

10.  Dadi di fissaggio

11.  Distributore

12.  Guarnizione dell'erogatore

13.  Copertura

14.  Miscelatore

15.  Vaschetta sgoccialatoio

16.  Aperture di ventilazione

17.  Ruote (solo modelli RCSI-23-3, RCSI-33-3)

M ROYAL

catering

AUTO WASH SET ON/OFF
PRECOOL.

1. Tasto AUTO: attiva la lavorazione della miscela;

2. Tasto WASH: attiva la modalita di lavaggio del
cestello del miscelatore (rotazione del miscelatore,
senza raffreddamento);

3. Tasto SUB: riduzione della durezza del gelato;

4. Tasto ADD: aumento della durezza del gelato;

5. Tasto SET/PRECOOLING: preraffreddamento della miscela
o modalita di raffreddamento (consigliata quando la
macchina non produce gelato per diverse ore);
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Tasto ON/OFF: Interruttore;

7. ICE CREAM: simbolo che informa che il gelato
€ in produzione oppure € pronto. Indicatore
lampeggiante: processo di produzione del gelato in
corso. Indicatore acceso in modo continuo: processo
di produzione del gelato terminato, il gelato & pronto.

8. NO.: conta il numero di gelati prodotti.

9. CHURN: indica che il miscelatore & in movimento;

10.  HARD: indica il livello di durezza del gelato;

11. PRECOOL: indica che la modalita di
preraffreddamento/raffreddamento é attiva;

12.  TEMPERATURE: temperatura della miscela;

13.  LEVEL: indica che il livello della miscela nella vasca

& troppo basso.

3.2. PREPARAZIONE ALL'USO

Posizionamento del dispositivo

La temperatura ambiente deve essere compresa tra
10 e 35°C e l'umidita relativa non deve superare 1'85%.
Posizionare il dispositivo in un ambiente ben ventilato.
Mantenere su tutti i lati una distanza minima di 50 cm
(mantenere una distanza minima di 1,5 m dal punto di
fuoriuscita dell“aria calda). Tenere il dispositivo lontano dalle
fonti di calore. L'apparecchio deve essere utilizzato sempre
su una superficie piana, stabile, pulita, ignifuga e asciutta,
fuori dalla portata di bambini e persone con capacita
mentali limitate. Posizionare il dispositivo in modo da avere
in qualsiasi momento accesso alla presa elettrica. Assicurarsi
che l'intensita della corrente corrisponda al valore indicato
sulla targhetta del prodotto.

ATTENZIONE! Prima del primo utilizzo rimuovere tutti
i componenti e pulirli insieme al dispositivo.

Non esporre il dispositivo sotto la luce diretta dei raggi
solari o sotto la pioggia. Per garantire il massimo della
sicurezza, posizionare il dispositivo su una superficie
sufficientemente solida in grado di reggere il peso del
dispositivo e il suo contenuto. Durante il trasporto,
I'apparecchio pud essere soggetto alle vibrazioni, agli
urti e alle inclinazioni. Si raccomanda quindi di lasciare
il dispositivo inattivo per circa 12 ore prima della messa
in funzione. Il dispositivo deve essere utilizzato solo in
posizione orizzontale, appoggiato sui piedi o sulle ruote su
superfici con un angolo di inclinazione non superiore a 5°.

Prima della messa in funzione:

1. Disimballare completamente |'apparecchio e assicurarsi
che non rimangano parti dell'imballaggio all'interno
della vasca e del cestello di miscelazione.

2. Lavare tutti gli elementi dell'apparecchio.

3. Posizionare I'apparecchio su una superficie adeguata.

4. Bloccare le ruote mediante i freni (Solo per modelli
RCSI-23-3, RCSI-33-33-3).

5 Montare  la  vaschetta di  sgocciolamento

posizionandola sotto il dispenser dell’apparecchio.

3.3. UTILIZZO DEL DISPOSITIVO
Per prepare il gelato seguire le seguenti istruzioni:

1. Collegare il dispositivo alla presa di alimentazione.

2. Accendere il dispositivo con l'interruttore principale.
3. Rimuovere il coperchio della vaschetta del ghiaccio.
4 Inserire i tubi di regolazione dell'ingresso nel canale

di uscita del/i serbatoio/i di raccolta.

5. Versare la miscela nel/i serbatoio/i. Il livello di miscela
dovrebbe superare l'altezza dell'apertura inferiore del
tubo di regolazione dell'ingresso. In ogni serbatoio
deve essere presente una quantita di miscela (i modelli
RCSI-15-1, RCSI-20-1 hanno un solo serbatoio).

Un dispositivo che awvia il processo di
raffreddamento senza miscela pud danneggiarsi.
Attendere fino a quando la miscela fluisce nel
cestello del miscelatore (possono essere necessari
anche 30 minuti).
Chiudere il coperchio della vaschetta del ghiaccio.
Premere il pulsante AUTO per avviare la produzione
di massa di gelato - il cicalino avvisera brevemente
per confermare I'inizio dell'operazione. La spia 7 si
accende, I'agitatore, la pompa e I'elettrovalvola si
awviano, e 30 secondi dopo anche il compressore.
Il display mostra la durezza dei gelati. Premere
nuovamente il tasto AUTO e la macchina si
fermera. Quando la durezza del gelato raggiunge
il valore impostato, il gelato e pronto, I'indicatore 7
lampeggia e il compressore si ferma. Il motore e la
pompa si fermeranno entro 30 secondi e la ventola si
fermera entro un minuto. La macchina pud ripartire
in 5 minuti se vengono serviti 2 coni gelato. In caso
contrario, si riavvia dopo 5 minuti.

8. Tirare la leva di dosaggio per erogare una porzione
di gelato. Il miscelatore si arresta e il gelato fuoriesce
dal dispenser.

Attenzione! Quando il gelato fuoriesce dal dispenser
la massa nel tamburo diminuisce. Se la massa
nel tamburo diminuisce bruscamente, potrebbe
verificarsi un rumore anomalo e |'agitatore potrebbe
danneggiarsi. Assicurarsi che il tubo di estensione per
il drenaggio non sia ostruito.

Aseconda del modello possono esserci piti di una leva.
Nei modelli con 2 vaschette (per gusti diversi) ci sono
3 leve per l'erogazione del gelato. Le leve posizionate
ai lati sono usate per erogare un singolo gusto. La leva
centrale serve per erogare una combinazione di gusti.

9. La produzione di gelato si arresta dopo aver raggiunto
la densita desiderata. Dopo circa 5 minuti la macchina
riprende a produrre gelato.

10.  Se non si utilizza la macchina per produrre gelato, ma
il gelato rimane comunque al suo interno per piu ore,
si consiglia di utilizzare la modalita PRECOOLING. In
questo modo il gelato viene raffreddato fino a quando
la modalita PRECOOLING viene disattivata. Per passare
alla modalita PRECOOLING (5) (tranne RCSI-15-1).

11. Quando non si utilizza piu il dispositivo, spegnerlo

con l'interruttore principale. Scollegare il dispositivo
dalla presa elettrica. Quindi pulirlo.
ATTENZIONE! Non premere troppo spesso il tasto
AUTO quando il gelato ha raggiunto la densita
impostata e quando in questo lasso di tempo non
viene erogato. La macchina per il gelato viene
utilizzata per produrre gelato. Quando viene prodotta
ed erogata una certa quantita di gelato, & necessario
attendere prima di dosare la porzione successiva.
Attendere qualche minuto prima che il gelato si sia
raffreddato e indurito nel tamburo.

DENSITA GELATO

La densita del gelato e stata correttamente impostata dal
produttore del dispositivo. L'utente puo tuttavia regolare
la densita del gelato. Per impostare la durezza del gelato,
tenere premuto il tasto SUB (3) o ADD (4) per alcuni secondi
fino a quando il display inizia a lampeggiare. Quindi:

N o

. Per ridurre la durezza del gelato, premere il pulsante
SUB (3),
. Per aumentare la durezza del gelato, premere il

pulsante ADD (4).

Ogni volta che si preme, il valore di durezza cambia di 0,1.
E possibile impostare il livello di durezza da 2 a 7. Piu alto
¢ il valore, maggiore sara la durezza del gelato prodotto.
Impostazione di fabbrica della durezza del gelato: RCSI-15-
1: 5.0, RCSI-20-1: 5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3: 4.0, RCSI-
20-3:5.2

Funzione di stand by

Quando I'alimentazione é collegata, premere il pulsante
ON/OFF per entrare in modalita standby - il cicalino
avvisera brevemente per confermare.

Il display visualizzera i messaggi:

. ,NO" - una cifra indica la quantita di gelato che &
stata erogata

. LAC V" - significa tensione d'ingresso (ad es. 230V)

. . TEMPERATURA’ - indica la temperatura attuale del
serbatoio con la miscela di gelato (tranne modello
RCSI-15-1)

Se il livello della miscela per il gelato & troppo basso, il
cicalino si attiva e la spia ,LIVELLO" lampeggia. E possibile
aggiungere la miscela di gelato in qualsiasi momento,
senza dover attendere che venga completamente assorbita
(ad eccezione dei modelli RCSI-15-1 e RCSI-20-1), quindi
posizionare il coperchio con il segno ,TOP" verso lalto. Il
motore, il compressore e la pompa non sono in funzione
durante questo periodo. L'allarme si arresta automaticamente
quando viene aggiunta la miscela per il gelato.

FUNZIONAMENTO DEL CONTATORE DI GELATI:

. Tenere premuto per 5 secondi SUB (3) e ADD (4) per
mostrate la quantita di gelati prodotti.

. Tenere premuto per 2 secondi SUB (3) e ADD (4) per
riportare il contatore a 0.

Visualizzazione dei codici di errore:

1. ,CCC" - se la leva viene abbassata per pit di 1 minuto.
Rimuovere la copiglia, spingere la leva verso l'alto e
riavviare la macchina, I'errore dovrebbe scomparire.

2. "UH" (tensione d'ingresso iniziale troppo alta di oltre il
10%) - ripristinare la tensione normale.

3. LUL" (tensione di ingresso iniziale troppo bassa di
oltre il 10%) - la tensione normale dovrebbe essere
ripristinata.

3.4. PULIZIA E MANUTENZIONE

. Prima di pulire il dispositivo e dopo ogni utilizzo,

staccare la spina dalla presa e lasciar raffreddare
I'apparecchio.

. Per la pulizia delle superfici impiegare solo sostanze
non corrosive.

. Per pulire il dispositivo (prima dell’utilizzo) seguire le
seguenti istruzioni:

» Rimuovere il dosatore allentando i dadi di fissaggio.

» Lavare con un detergente delicato la parte interna
dei contenitori per gelato, i canali di drenaggio
dei contenitori, i tubi di regolazione dell'ingresso,
i cestelli di miscelazione, i miscelatori e tutto
I'alloggiamento dell'apparecchio.

» Per non danneggiare il dispositivo la temperatura
dell’acqua o dei detersivi deve essere compresa tra
5°C e 40°C.

» Pulire il dosatore rimovibile con un detersivo delicato
diluito.

» Tirare e spingere le leve 2-3 volte quando si pulisce
il dosatore.

» Rimuovere i perni trasversali dalle leve e i pistoni;
quindi pulirli con un detersivo delicato.

. Si consiglia di ungere le parti in movimento con

uno speciale lubrificante adatto per dispositivi che
vengono a contatto con gli alimenti.

N
)
. Per pulire il dispositivo (dopo I'utilizzo) seguire le
seguenti istruzioni:
» Inserire il tubo di regolazione dell'ingresso.
» Versare |"acqua in ciascuna vaschetta sulla massa di

gelato. Premere il tasto (2) WASH, I'agitatore della
macchina inizia a ruotare e contribuisce insieme
all'acqua a sciogliere e sciacquare i residui.

» Il dispositivo deve lavorare per circa 3-5 minuti
in modalita WASH. Successivamente rimuovere
il contenuto dei tamburi tirando la leva. Ripetere
questa operazione piu volte.

» Il dosatore viene pulito come prima della produzione.
. Mantenere il dispositivo pulito.
. Pulire il dispositivo prima e subito dopo ogni utilizzo.

Pulire in particolar modo i componenti che vengono
a contatto con il gelato.

. Dopo aver compiuto le operazioni di pulizia lasciare
asciugare tutti i componenti prima di utilizzare
nuovamente il dispositivo.

. Verificare regolarmente la tensione delle cinghie di
trasmissione.
. Regolare la distanza tra la puleggia e il motore

dell’agitatore. Il lavoro dovrebbe essere svolto da
uno specialista.

. Quando il dispositivo non € in funzione scollegare
la macchina dalla presa. Se la macchina non & in
funzione ma rimane attaccata alla presa si trova in
modalita Standby.

. Non inserire le spazzole all'interno del dispositivo, ad
esempio attraverso le aperture o i canali di scarico.

. Conservare il dispositivo in un luogo fresco e asciutto
e lontano dall'esposizione diretta ai raggi solari.

. Rimuovere regolarmente polvere e sporcizia dal
condensatore.

. Non utilizzare oggetti appuntiti o / e metallici (come

una spazzola o una spatola metallica) per la pulizia,
poiché potrebbero danneggiare la superficie del
materiale con cui é fatto il dispositivo.

TRASPORTO E STOCCAGGIO

Per evitare di danneggiare |'apparecchio durante il trasporto
e lo stoccaggio, € vietato inclinarlo di oltre 45°. | modelli RCSI-
23-3, RCSI-33-3 possono essere spinti soltanto dalla parte
anteriore dell'alloggiamento. E vietato spingere dai lati.
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DATOS TECNICOS

Parametro
— Descripcion

Nombre del
producto

Modelo

Tension nominal
[V]/Frecuencia [Hz]

Potencia [W]

Refrigerante
(cantidad de
refrigerante)

Produccion de
helado

Cantidad de
recipientes para
helado

Capacidad de los
recipientes [l]

Dimension [mm]
Peso [kg]

Pardmetro
— Descripcion

Nombre del
producto

Modelo

Tension nominal
[V]/Frecuencia [Hz]

Potencia [W]

Refrigerante
(cantidad de
refrigerante)

Produccion de
helado

Cantidad de
recipientes para
helado

Capacidad de los
recipientes [I]

Dimension [mm]
Peso [kg]

Parametro
— Descripcion

Nombre del
producto

Modelo

Tension nominal
[V]/Frecuencia [Hz]

Parametro — Valor

Maquina de helado soft

RCSI-15-1 RCSI-20-1
230/50

1.450 1.600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15l/h 18l/h
1
13
700x500x700 690x550x860
69 89

Parametro — Valor

Méquina de helado soft

RCSI-23-3 RCSI-33-3
230/50

2.100 2.600

R410a (0,6kg), R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg) R134a (0,16kg)

23l/h 33l/h
2
8,5
670x550x1360
135 155

Parametro — Valor

Maquina de helado soft

RCSI-20-3
230/50

Potencia [W] 1.850

Refrigerante
(cantidad de
refrigerante)

R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)

Produccion de 20l/h
helado

Cantidad de 2
recipientes para

helado

Capacidad de los 85
recipientes [I]

Dimension [mm] 670x550x1000
Peso [kg] 119

1. DESCRIPCION GENERAL

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disefiado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Ultimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE Y
ASEGURESE DE COMPRENDERLAS.

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a cabo
de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad. Teniendo en cuenta
los avances técnicos en materia de reduccion del ruido, el
equipo ha sido disefiado y fabricado para mantener el riesgo
de emisiones sonoras al nivel més bajo posible.

EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS

c € El producto cumple con las normas de
seguridad vigentes.

Respetar las instrucciones de uso.
Reciclaje del producto.

{ATENCION! 0 jADVERTENCIA o {NOTA! para
llamar la atencion sobre ciertas circunstancias
(sefial general de advertencia).

{ATENCION! Peligro de electrocucion.

D B =@

Uso exclusivo en éreas cerradas.

jADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
A ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.
El texto en alemén corresponde a la versién original. Los
textos en otras lenguas son traducciones del original en
aleman.

2. SEGURIDAD
Dispositivos eléctricos:

A jATENCION! Llea todas las instrucciones
e indicaciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves o incluso la muerte.

Conceptos como ,aparato” o ,producto” en las advertencias

y descripciones de este manual se refieren a la maquina de

helado soft. No utilizar el aparato en locales con humedad

muy elevada / en las inmediaciones de depdsitos de agua.

No permita que el aparato se moje. jPeligro de electrocucién!

No cubra las entradas ni las salidas de aire. {No coloque las

manos ni otros objetos sobre el aparato en funcionamiento!

2.1. SEGURIDAD ELECTRICA

a) El enchufe del aparato debe encajar en la toma de
corriente. No cambie la clavija bajo ningtin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes convenientes
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) Evite tocar componentes conectados a tierra, como
tuberias, radiadores, hornos y refrigeradores. Existe
un mayor riesgo de descarga eléctrica si su cuerpo
estd conectado a tierra bajo la luz solar directa
mediante superficies mojadas y en ambientes
humedos. Si entrara agua en el aparato aumentaria
el riesgo de dafios y descargas eléctricas.

Q) No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca
tire de él para tirar del aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables daflados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

d) En caso de no poder evitar que el aparato se emplee
en un entorno hdmedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

2.2. SEGURIDAD EN EL PUESTO DE TRABAJO

a) Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien
iluminado. El desorden o la mala iluminacién pueden
provocar accidentes. Tenga cuidado, preste atencion
al trabajo que estéa realizando y use el sentido comdn
cuando utilice el dispositivo.

b)  En caso de averia o mal funcionamiento, apague el
aparato y contacte con el servicio técnico autorizado.

) Si no estd seguro de que la unidad funcione
correctamente, pongase en contacto con el servicio
técnico del fabricante.

d) Las reparaciones solo pueden ser realizadas por
el servicio técnico del fabricante. jNo realice
reparaciones por su cuenta!

e) En caso de incendio, utilizar Unicamente extintores
de polvo o di6xido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

f) Se prohibe la presencia de nifios y personas no
autorizadas en el lugar de trabajo (la falta de atencién
puede llevar a la pérdida de control del equipo).

A iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no
autorizadas deben estar asegurados cuando trabajen
con este equipo.

2.3. SEGURIDAD PERSONAL

a) No estd permitido utilizar el aparato en estado de
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol,
drogas o medicamentos, ya que estos limitan la
capacidad de manejo del aparato.

b) Para evitar una puesta en marcha accidental,
asegurese de que el interruptor esté apagado antes
de conectarlo a una fuente de alimentacion.

2.4. MANEJO SEGURO DEL APARATO

a) No utilice la unidad si el interruptor ON/OFF no
funcionara correctamente (no encendiera o apagara).
Los aparatos que no pueden ser controlados por
interruptores son peligrosos, por lo que deben ser
reparados.

b) Antes de ajustar o cambiar accesorios, o desmontar
herramientas, desconecte el enchufe de la toma
de corriente. Estas medidas preventivas reducen el
riesgo de una puesta en marcha accidental.

9] Mantenga las herramientas fuera del alcance de los
nifios y de las personas que no estén familiarizadas
con el equipo en si 0 no hayan recibido instrucciones
pertinentes para su uso. En manos de personas
inexpertas, este equipo puede representar un peligro.

d) Mantener el aparato en perfecto estado
de funcionamiento. Antes de cada trabajo,
compruébelo en busca de dafos generales o en
piezas moviles (fractura de piezas y componentes
u otras condiciones que puedan perjudicar el
funcionamiento seguro de la maquina). En caso de
dafios, el aparato debe ser reparado antes de volver
a ponerse en funcionamiento.

) Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.
La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

9) A fin de garantizar la integridad operativa del
dispositivo, no se deben retirar las cubiertas o los
tornillos instalados de fabrica.

h) Al transportar y trasladar el equipo desde su lugar
de almacenamiento hasta su lugar de utilizacion,
se observaran los requisitos de seguridad e higiene
para la manipulacién manual en el pais en que se
utilice el equipo.

i) Evite situaciones en las que el aparato haya de trabajar
en exceso. Esto podria ocasionar el sobrecalentamiento
de sus componentes y, con ello, dafios en el equipo.

)] jAtencion!: No deje agua en el tanque después
de la limpieza. Dejar agua en el tanque después
de la limpieza puede hacer que se forme hielo y
ocasionar dafios en el motor.

k)  El mensaje ,JJJ” no es un mensaje de error. Se
trata de una proteccion automatica contra la
formacion de hielo en la camara de mezclado. El
aparato no funcionara durante 5 minutos, tiempo
en el que el hielo se derretira.

>0

3. INSTRUCCIONES DE USO
Esta maquina ha sido disefiada para producir helado soft.
El dispositivo no se puede utilizar para los siguientes fines:

. La preparacion de helados a partir de sustancias
peligrosas para la salud
. Congelar alimentos y bebidas

El producto esté destinado a uso comercial.
El usuario es responsable de los dafios derivados de un
uso inadecuado del aparato.
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3.1. DESCRIPCION DEL APARATO
Modelo: RCSI-15-1, RCSI-20-1

Modelo: RCSI-20-3

El siguiente esquema muestra la estructura de todos los
modelos con alguna diferencia (puntos 3y 17).

Tubo regulador de entrada

Tapa del deposito

Deposito (modelos RCSI-15-1, RCSI-20-1) / Dos
depdsitos (modelos RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-
3) para la masa de helado.

Panel de control

Tambor de mezclado

Vastago de la valvula

Palanca

Anillos de sellado del vastago de la valvula

Pasador

Tuercas de montaje

Dispensador

Junta del dispensador

Cubierta

Agitador

Bandeja de goteo

Orificios de ventilacion

Ruedas (solo modelos RCSI-23-3, RCSI-33-3)

ROYAL

catering

AUTO WASH

AUTO; activar el procesamiento de la masa de helado,
WASH activar el modo de lavado del tambor de
mezclado (rotacién del agitador, sin enfriamiento),
SUB; reducir la dureza del helado,

ADD; aumentar la dureza del helado,
SET/PRECOOLING; modo de enfriamiento previo
de la masa de helado o para mantener el frio
(recomendado cuando el dispositivo no va a producir
helados durante varias horas),

ON/OFF; interruptor principal,

ICE CREAM; — simbolo que indica que el helado esta

en elaboracién o que ya esta listo, icono parpadeante

- la produccién de helado estd en curso; icono

iluminado continuamente - la produccién de helado

se ha completado; la crema de helado esté lista.

8. NO.; - contador de helados producidos,

9 CHURN; un icono informa de que el agitador esta en
movimiento,

10.  HARD; nivel de dureza del helado,

11. PRECOOL; - unicono informa de que esta activado el
modo de enfriamiento previo / mantener el frio,

12. TEMPERATURE; temperatura del helado,

13.  LEVEL; unicono informa de que el nivel de helado en

el deposito es bajo

3.2. PREPARACION PARA EL FUNCIONAMIENTO

La temperatura ambiente debe estar entre 10 y 35°C,
y la humedad relativa no debe superar el 85%. El equipo
debe situarse de forma que una correcta ventilacion esté
garantizada. Para ello, es necesario mantener una distancia
lateral minima de 50 cm. Mantenga el aparato a 1,5 m de
superficies calientes. El dispositivo debe ser utilizado siempre
sobre una superficie uniforme, estable, limpia, ignifuga y seca,
fuera del alcance de los nifios y personas que no estén en
plenitud de sus facultades mentales. Ubique el aparato de
modo que el enchufe esté siempre accesible y donde nada
pueda cubrirlo. Aseglrese de que las caracteristicas del
suministro eléctrico se corresponden con las indicaciones
que aparecen en la placa caracteristicas del articulo. Antes del
primer uso, desmonte el aparato y limpie todas sus piezas.
ATENCION: Antes del primer uso, todos los
componentes deben ser retirados y lavados, al igual
que toda la unidad.

No exponga el aparato a la lluvia ni a la luz solar directa.
La superficie sobre la que se va a instalar la unidad debe
ser lo suficientemente resistente para soportar el peso de
la unidad y su contenido y garantizar un funcionamiento.
Durante el transporte, el dispositivo puede verse afectado
por vibraciones, golpes e inclinaciones. Se recomienda
dejar el dispositivo en reposo unas 12 horas antes de ser
encendido. El dispositivo debe funcionar solamente en
posicién horizontal, apoyado sobre las patas o ruedas en una
superficie con un angulo de inclinacién no superior a los 5°.

~No

Antes de usar:

1. Desembale todo el dispositivo y aseglrese de que

ningun elemento del embalaje se haya quedado en

el interior del deposito o del tambor de mezclado.

Lave todo el dispositivo.

Coloque el dispositivo sobre la una superficie

adecuada.

4. (Se aplica solo a los modelos RCSI-23-3, RCSI-33-3)
Bloquee las ruedas utilizando los frenos.

5. Monte la bandeja de goteo en el dispositivo,
coléquela en su lugar, debajo del dispensador del
dispositivo.

wn

3.3.TRABAJO CON EL EQUIPO

Para fabricar helado es necesario lo siguiente:

1. Enchufe el aparato a la corriente.

2. Encienda la unidad con el interruptor principal.

3. Abra la tapa del recipiente de helado.

4. Inserte los tubos reguladores de entrada en el canal
de salida del depodsito / de los depésitos para la
masa de helado.

Vierta el helado en el deposito / los depésitos. El nivel
de helado debe superar la altura del orificio inferior
del tubo regulador de entrada. En todos los depdsitos
debe haber masa de helado (los modelos RCSI-15-
1, RCSI-20-1 tienen Gnicamente un deposito). El
dispositivo puede ser dafiado si inicia el proceso de
enfriamiento sin masa de helado en su interior. Espere
hasta que la masa de helado fluya hacia el tambor de
mezclado (esto puede tardar hasta 30 minutos).
Cierre la tapa del recipiente de helado.

Pulse el boton AUTO para comenzar la produccion
de helado — la sefial auditiva sonaré brevemente
para confirmar el inicio de la operacion. El indicador
7 se ilumina, se activan el mezclador, la bomba y la
valvula solenoide, y 30 segundos después también
el compresor. La dureza del helado aparece en
la pantalla. Pulse el boton AUTO nuevamente y
el dispositivo se detendra. Si la dureza del helado
alcanza el valor establecido, el helado esta listo, el
indicador 7 parpadeard y el compresor se detendra.
El motor y la bomba se detendran en 30 segundos
y el ventilador en un minuto. El dispositivo puede
reiniciarse durante los siguientes 5 minutos si se
sirven 2 conos de helado. Si no, se reiniciara después
de 5 minutos.

Tire de la palanca de dosificacion de la maquina
para servir una porcion de helado. El mezclador se
detiene y el helado fluye desde el dispensador.
Atencién: Recuerde tener a disposicion un recipiente
adecuado o un cucurucho especial para el helado
a servir. Atencion: Recuerde tener a disposicion un
recipiente adecuado o un cucurucho especial para el
helado a servir. Atencién: Durante la dosificacion del
helado, la masa en el tambor disminuye. Si la masa
desciende considerablemente puede producirse
un ruido anormal, que podria provocar dafos en el
tambor. Dependiendo del tipo de maquina, puede
haber mas de una palanca. Para los modelos con
2 contenedores de sabores hay 3 palancas para
dosificar el helado.Las palancas ubicadas en los
extremos se utilizan para dispensar un solo sabor. La
palanca ubicada en el centro sirve para dispensar una
mezcla de sabores.

La produccion del helado se detiene automaticamente
cuando se alcanza la dureza deseada. La maquina
inicia automaticamente el nuevo proceso después de
aprox. 5 minutos.

Si desea dejar la maquina sin producir helado, pero
desea dejarlo en la maquina durante varias horas, se
recomienda cambiar a modo PRECOOLING (fresco),
que permite enfriar el helado hasta que se apague
este modo. Para cambiar al modo PRECOOLING, pulse
brevemente PRECOOLING (5) (excepto RCSI-15-1).
Cuando la unidad ya no esté en uso, apague el
interruptor principal, desenchufe la unidad y lavela.
ATENCION: No pulse el botén AUTO con demasiada
frecuencia cuando el helado haya alcanzado la dureza
programada y no se haya dispensado producto
durante este tiempo. Esta maquina se utiliza para
producir helado. Una vez que una cierta cantidad de
helado ha sido producida y dosificada, el siguiente
lote no puede ser dosificado inmediatamente. Hay
que esperar unos minutos hasta que el helado se haya
enfriado y endurecido en el tambor.
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AJUSTE DE LA DUREZA DEL HELADO

El grado de dureza del helado ha sido programado de
fabrica, pero si el usuario puede ajustarla si dispone de
su propia receta. Para establecer la dureza del helado se
debe presionar y mantener el botén SUB (3) o ADD (4)
durante unos segundos hasta que el indicador comience
a parpadear.

A continuacion:

. para reducir la dureza del helado se debe presionar
el botén SUB (3),
. para aumentar la dureza del helado se debe

presionar el botén ADD (4).
Cada pulsacion cambia el valor de dureza en 0,1.
Es posible ajustar el nivel de dureza de 2 a 7. Cuanto més
alto sea el valor establecido, mayor sera la dureza del
helado producido. Ajustes de fabrica de dureza del helado:
RCSI-15-1: 5.0, RCSI-20-1: 5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3:
4.0, RCSI-20-3: 5.2.

Funcién de espera (Stand by)

Con la alimentacion conectada, presione el botén ON/OFF
para acceder al modo de espera — una breve sefal auditiva
lo confirmara.

La pantalla mostrara los mensajes:

. ,NO" — el nimero indica la cantidad de helado que
se ha expedido

. AC V" —voltaje de entrada (por ejemplo, 230V)

. L,TEMPERATURE" — temperatura actual del tanque

con mezcla de helado (excepto RCSI-15-1)

Si el nivel de la mezcla de helado es demasiado bajo,
se emitira una sefal auditiva y el indicador ,LEVEL"
parpadeard. La mezcla de helado se puede agregar en
cualquier momento, sin esperar a que se absorba por
completo (a excepcion de los modelos RCSI-15-1 y RCSI-
20-1), a continuacion, coloque la tapa con el letrero , TOP".
El motor, el compresor y la bomba no funcionan en este
momento. La sefial auditiva se detendra automaticamente
después de agregar la mezcla de helado.

FUNCIONAMIENTO DEL CONTADOR DE HELADO

. Mantenga pulsados SUB (3) y ADD (4) durante 5
segundos para que se muestre la cantidad de helado
producido.

. Mantenga pulsados SUB (3) y ADD (4) durante 2 para
poner el contador de helado producido a 0.

Visualizacion de codigos de error:

1. ,CCC" — si la palanca se baja durante mas de 1
minuto. Retire el pasador, empuje la palanca hacia
arriba y reinicie el dispositivo. El error deberia

desaparecer.
2. LUH" (voltaje de entrada inicial demasiado alto en
mas del 10%) — se debe restaurar el voltaje normal.
3. LUL" (voltaje de entrada inicial demasiado bajo en

mas del 10%) - se debe restablecer el voltaje normal.

3.4. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

. Antes de cada limpieza asegurese de que el equipo
se haya enfriado y desenchfelo de la corriente.

. Limpie todo el aparato con un producto de limpieza
sensitive y no corrosivo, y séquelo con un pafio
suave.

. Para limpiar la unidad (antes de la produccion), es
necesario lo siguiente:

» Retire la unidad de dosificacién aflojando las tuercas
de fijacion.

Use un detergente suave para limpiar el interior
de los contenedores para la masa de helado, los
canales de salida, los tubos reguladores de entrada,
el tambor de mezclado, el agitador y toda la carcasa
del dispositivo.

El agua o el detergente suave deben tener una
temperatura entre 5°C y 40°C, de lo contrario el
aparato podria dafarse.

Inserte la unidad de dosificacion extraible con el
detergente suave diluido.

Tire y deslice las palancas 2-3 veces durante la
limpieza de la unidad de dosificacion.

Retire los pasadores transversales de las palancas
y retire los pistones para su limpieza, limpielos con
un detergente suave.

Se recomienda lubricar el elemento en juntas
moviles con un lubricante especial para equipos en
contacto con alimentos.

Inserte el tubo regulador de entrada.

Vierta agua del grifo en cada tina de la masa de
helado.

Pulsar la tecla WASH (2), los agitadores de la
maquina empiezan a girar y, junto con el agua del
grifo, se funden y enjuagan los residuos de la masa
de helado. La unidad debe funcionar en modo WASH
durante 3-5 minutos y luego retirar el contenido de
los tambores agitadores tirando de la palanca. Este
proceso debe repetirse varias veces.

A continuacién, la unidad de dosificacion se lava
como antes de la produccion.

Mantenga el equipo limpio.

Limpie la unidad antes e inmediatamente después
de cada uso. En especial todas las partes que entran
en contacto con el helado deben limpiarse.
Después de cada limpieza deje que las piezas se
sequen completamente antes de volver a utilizarlo.
Compruebe regularmente la tensiéon de las correas
de transmision.

Con el juego existente en la correa, ajuste la
distancia entre la polea de transmision y el motor
agitador. Esta operacion debe ser realizada por un
especialista.

Cuando la maquina no esté en funcionamiento,
desconéctela de la red eléctrica. Cuando la maquina
no esta en funcionamiento pero esta conectada a la
fuente de alimentacion, entra en modo de espera.

. No introduzca los cepillos en la unidad para fines de
limpieza, por ejemplo, en aberturas o en un canal de
drenaje.

. Guarde el aparato en un lugar seco, fresco
y protegido de la humedad y la radiacion solar
directa.

. El polvo y la suciedad deben ser regularmente
eliminados del condensador.

. No utilizar para la limpieza objetos de metal

puntiagudos y/o afilados (p.ej. cepillos metalicos
o espatulas de metal), ya que podrian dafar la
superficie del material del que esta hecho el aparato.

TRANSPORTE Y ALMACENAJE

Para evitar dafios en el dispositivo durante su transporte
y almacenamiento, no se debe inclinar el dispositivo en un
angulo de més de 45°.Los modelos RCSI-23-3, RCSI-33-3
deben empujarse presionando tUnicamente la parte frontal
de la carcasa. No deben ser empujados desde los laterales.

40

Rev. 16.03.2020

Rev. 16.03.2020

41



U

HASZNALATI UTMUTATO

AU

MUSZAKI ADATOK

Paraméter leirasa
Termék neve
Modell

Tapfeszultség [V ~1/
Frekvencia [Hz]

Névleges
teljesitmény [W]

Hutékozeg
(a hitékozeg
mennyisége)

A fagylaltgép
teljesitménye

Fagylalttartok
szama

Fagylalttartok
Urtartalma [I]

Méretek [mm]
Suly [kg]
Termék neve
Modell

Tapfeszultség [V ~1/
Frekvencia [Hz]

Névleges
teljesitmény [W]

Hutokozeg
(a htékozeg
mennyisége)

A fagylaltgép
teljesitménye

Fagylalttartok
szama

Fagylalttartok
Urtartalma [I]

Méretek [mm]
Suly [kg]
Termék neve
Modell

Tapfesziiltség [V ~]1/
Frekvencia [Hz]
Névleges
teljesitmény [W]
Hitékozeg

(a hitékozeg
mennyisége)

Paraméter értéke
LAGYFAGYLALT-GEP
RCSI-15-1
230/50

RCSI-20-1

1.450 1.600

R410a (0,48kg) R410a (0,48kg),
R134a (0,16kg)

15I/h 18I/h
1
13
700x500x700 690x550x860
69 89

LAGYFAGYLALT-GEP
RCSI-23-3
230/50

RCSI-33-3

2.100 2.600

R410a (0,6kg), R410a (0,76kg)
R134a (0,16kg) R134a (0,16kg)

23l/h 33l/h
2
8,5
670x550x1360
135 155

LAGYFAGYLALT-GEP
RCSI-20-3
230/50

1.850

R410a (0,58kg), R134a (0,16kg)

A fagylaltgép 20l/h
teljesitménye

Fagylalttartok 2
szama

Fagylalttartok 8,5
Grtartalma [l]

Méretek [mm] 670x550x1000
Gewicht [kg] 119

1. ALTALANOS LEIRAS

A hasznalati utasitas célja a biztonsagos és megbizhaté
hasznalat elésegitése. A termék szigortan a muszaki
eldirasoknak megfeleléen, a legljabb miiszaki megoldasok
és alkatrészek felhasznélaséaval, a legmagasabb minéségi
eldirasok betartasaval lett tervezve és legyartva.

_ A MUNKA MEGKEZDESE ELOTT ALAPOSAN,
ERTO OLVASASSAL TANULMANYOZZA A JELEN
HASZNALATI UTASITAST.

A készilék hosszi és megbizhatd mUlkodésének
érdekében Ugyelni kell a készllék megfelel6 hasznalatara
és karbantartdsara az ebben a hasznalati utasitasban
leirtaknak megfelel6en. A hasznalati utasitasban szerepld
mUszaki adatok és specifikaciok aktuélisak. A gyarté
fenntartia maganak a jogot a termék minéségének
javitasara, modositasara. A legUjabb miszaki megoldasok
és a zajcsokkentési technologiak figyelembe vételével
a késziulék ugy lett megtervezve és megépitve, hogy
a zajkibocsatasbol eredd esetleges kockazat a lehetd
legalacsonyabb legyen.

SZIMBOLUMMAGYARAZAT

c E A termék megfelel a vonatkozd biztonsagi
szabvéanyok kovetelményeinek.

@ Hasznélat el6tt olvassa el a hasznélati utasitast
K Ujrahasznosithato termék.

A VIGYAZAT! vagy FIGYELEM! vagy NE FELEDD! az
adott helyzetet irja le (altalanos figyelmeztetd jel).

A Vigyazat, aramités veszélye all fent.
G Csak beltéri hasznalatra.

VIGYAZAT! A hasznalati utasitas illusztracioi
A szemléltetd jelleglek és bizonyos részletekben
eltérhetnek a tényleges terméktdl.
A hasznalati utasitas eredeti valtozata a német verzid. A
t6bbi nyelvi verzié német hasznalati utasitas forditasa.

2. BIZTONSAGOS UZEMELTETES

ELEKTROMOS KESZULEKEK

& VIGYAZAT! Olvassa el az 6sszes biztonsagi
figyelmeztetést és a teljes hasznalati utasitast. A
figyelmeztetések és utasitasok figyelmen kivil
hagyasa aramutést, tuzet, sulyos sérulést vagy
halélos balesetet okozhat.

A figyelmeztetésekben és a hasznalati utasitasban szerepld
Jkészulék” vagy ,termék” kifejezés a Lagyfagylalt-gépre
vonatkozik. Ne hasznalja a késziiléket nagyon magas
paratartalml  helyiségekben,  viztartdlyok  kozvetlen
kozelében. Tilos a készllék elaztatasa. Aramutés veszélye
all fenn! A leveg6 be- és kimeneti nyilasait tilos letakarni.
Ne tegye a kezét vagy egyéb targyakat a mikodd gép
belsejébe!

2.1. ELEKTROMOSSAGRA VONATKOZO  BIZTONSAGI

SZABALYOK

a) A késziilék villasdugdjanak illenie kell a konnektorba.
A villasdugét semmilyen modon  sem  szabad
modositani. Az eredeti villasdugdk és a megfeleld
aljzatok csokkentik az dramutés kockazatat.

b) Kertlije a foldelt elemekkel, példaul csovekkel,
radiatorokkal, tGzhelyekkel és hutdszekrényekkel
valé érintkezést. Fokozott fennall az aramités
veszélye, ha teste foldelve van, és kdzvetlen esének,
nedves feliletnek kitett berendezésekkel érintkezik
vagy nedves kornyezetben dolgozik. A készilékbe
jutd viz noveli a sériilés és az aramiités kockazatat.

o] Ne hasznélja a kébelt rendeltetésétdl eltéréen.
Soha ne hasznalja a készilék felemelésére vagy
a konnektorbdl valé kihizéasra. A kabelt tartsa
tavol hétdl, olajtdl, éles szegélyektdl vagy mozgd
alkatrészektdl. A sérult vagy Osszegabalyodott
vezetékek novelik az aramiités kockazatat.

d) Ha elkerulhetetlen a készilék nedves kérnyezetben
torténd hasznalata, akkor maradékaram kapcsolot
(RCD-t) kell hasznalni. Az RCD hasznélata csékkenti
az dramdités veszélyét.

22.  MUNKATERULETRE VONATKOZO  BIZTONSAGI

SZABALYOK

a) Ugyelien a munkaterileten a rendre és a jo
megvilagitasra. A rendetlenség vagy a rossz
megvilagitds  balesetekhez ~ vezethet.  Legyen
elérelatd, Ugyeljen a cselekedeteire és hasznalja a
jozan eszét a berendezés hasznalata soran.

b)  Sérllés megallapitasakor vagy rendellenesség
esetén azonnal ki kell kapcsolni a készléket, és
jelenteni azt egy illetékes személynek.

9] Ha bizonytalan abban, hogy a késziilék megfeleléen
mukodik-e, Iépjen kapcsolatba a gyarté szervizével.

d) A késziiléket csak a gyartd szervize javithatja. Tilos
6nallo javitasokat végezni a terméken!

e) TGz esetén csak szaraz por vagy szén-dioxid (CO2)
tlzoltét szabad hasznalni a készilék oltasara
mindaddig, amig az fesziltség alatt van.

f) Gyermekek vagy illetéktelen személyek nem
tartézkodhatnak a munkahelyen.

NE FELEDJE! ugyelien a gyerekekre és mas
személyekre a gép lizemeltetése soran.

2,3. SZEMELYEKRE VONATKOZO BIZTONSAGI SZABALYOK

a) Tilos a készuléket faradtan, betegen vagy
alkohol, kabitdszer vagy olyan gyodgyszer hatasa
alatt hasznalni, amely jelentésen korlatozza a
koncentracids képességet.

b) A véletlen inditas elkeriilése érdekében gy6zédjon
meg arrél, hogy a kapcsold kikapcsolt allasban van,
mielétt aramforrashoz csatlakoztatna.

2.4. AKESZULEK BIZTONSAGOS HASZNALATA

a) Ne hasznalja a késziléket, ha a BE/KI kapcsold
nem m(kodik megfeleléen (nem kapcsol be és
ki). A kapcsoléval nem vezérelheté készilékek
veszélyesek, nem alkalmasak a hasznélatra és meg
kell 6ket javitani.

b) A bedllitdisok mddositasa, tartozékok cseréje vagy a
szerszam félrerakasa elétt hizza ki a villasdugot a
konnektorbol. Ez a 6vintézkedés csokkenti a véletlen
bekapcsolas kockazatat.

o) Az épp hasznélaton kivuli késziléket tartsa tavol
gyermekektdl és olyan személyektdl, akik nem
ismerik a késziléket vagy a hasznalati utasitast. A
készllék veszélyes lehet a tapasztalatlan felhasznalok
kezében.

d)  Tartsa a késziiléket j6 miszaki &llapotban. Minden
munka elétt  ellendrizze, hogy nincsenek-e
sérilések a burkolaton vagy a mozgé alkatrészeken
(repedések az alkatrészeken és alegységeken, vagy
barmilyen mas korilmény, amely befolyasolhatja a
készilék biztonsagos mikodését). Sériilés esetén a
késziléket hasznélat el6tt javitsa meg.

e) A késziléket gyermekektdl elzarva kell tartani.

f) A készilékek  javitasat és  karbantartasat
szakképzett személyek végezhetik kizarélag eredeti
cserealkatrészek hasznalataval. Ez biztositia a
biztonsagos hasznalatot.

g) A készilék mulkodési integritdsdnak biztositasa
érdekében tilos eltavolitani a gyari burkolatot vagy
a csavarokat.

h) Amikor a késziiléket a tarolas helyérdl a felhasznalas
helyére szallitja vagy éatviszi, tigyeljen a kézi szallitas
munkavédelmi és biztonsagi elveire, amelyek az
adott orszagban érvényesek, ahol az készilék
hasznalva van.

i) Kerilje azokat a helyzeteket, amikor a készilék
mUkddés kozben nagy terhelés miatt ledllna. Ez a
meghajté alkatrészeinek tulmelegedéséhez és az
egység karosodasahoz vezethet.

j) Figyelem: Tisztitas utan ne hagyjon vizet
a tartalyban. Ha tisztitas utan vizet hagy
a tartalyban, az jégképzédést okozhat, és
karosithatja a motort.

k) A ,JJ))" lizenet nem hibaiizenet. Ez az
automatikus védelmet jelzi a kever6kamraban
torténd jégképzédés ellen. A késziilék 5 percig
nem kapcsol be - ezalatt a jég elolvad.

3. HASZNALATI SZABALYOK
A lagyfagylalt-gépet lagy fagylalt gyartasara tervezték.
A késziilék nem hasznélhato:

. fagylalt készitésére olyan anyagokbodl, amelyek
karosak lehetnek egészségiinkre vagy élettinkre
. italok és élelmiszerek fagyasztasara

A termék kereskedelmi hasznalatra készilt.
A felhasznalé felelés a nem rendeltetésszerii
hasznalatbél ered6 barmilyen karokért.
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3.1. A KESZULEK LEIRASA
Modell: RCSI-15-1, RCSI-20-1

Modell: RCSI-23-3, RCSI-33-3

Modell: RCSI-20-3

>
R
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3
3
=
3
3
]
]
3
]
3
3

Az alabbi diagram az Gsszes modell felépitését mutatja
némi eltéréssel (3. és 17. pont).

1. Bemeneti szabalyozé csé

2. Tartalyok fedele

3 Tartaly (RCSI-15-1, RCSI-20-1 modellek) / Két tartaly
(RCSI-23-3, RCSI-33-3, RCSI-20-3 modellek).

4 Kezelépanel

5. Keverédob

6. Szeleporso

7 Emeldkar

8 A szeleporsé tomitégydrije
9 Biztosito

10.  Rogzitd csavarok

11. Adagold

12. Az adagol6 tomitése

13.  Fedd

14.  Keverd

15.  Csepegtetétalca

16.  Szell6zényilasok

17.  Kerekek (csak RCSI-23-3, RCSI-33-3 modellek
esetén)

AUTO WASH SET ON/OFF
PRECOOL.

1. AUTO; a fagylaltfeldolgozas bekapcsolasa,

2. WASH; a keverédob mosasi lizemmodjanak
bekapcsolasa (keveré forgasa, nincs hités),

3. SUB; a fagylalt keménységének csokkentése,

4. ADD; a fagylalt keménységének novelése,

5. SET/PRECOOLING; a fagylaltmassza el6hitésének
vagy hidegen tartasanak modja (ajanlott, ha a
késziilékkel tobb oran keresztil nem adagolunk
fagylaltot),

6. ON/OFF; fékapcsold,

7. ICE CREAM; a fagylaltkészitésrél vagy a fagylalt
adagolasra kész allapotardl tajékoztaté ikon: villogd
ikon — a fagylaltgyartas folyamatban van; az ikon
folyamatosan vilagit — a fagylaltgyartasi folyamat
befejezédott, a fagylalt kész;

8. NO. - az elkészitett fagylalt szamlaldja,

9 CHURN; ikon, amely arrdl tajékoztat, hogy a fagylalt

gyartasa folyamatban, vagy készen van

10.  HARD; a fagylalt keménységének foka,

11. PRECOOL; ikon, amely azt jelzi, hogy a kezdeti hités/
hidegen tartas tizemmaod be van kapcsolva

12.  TEMPERTURE; a fagylalt hémérséklete,

13, LEVEL; ikon, amely arrdl tajékoztat, hogy a tartalyban
1év6 fagylalt szintje tal alacsony.

3.2. BEUZEMELES ELOTT

A késziilék elhelyezése

A kornyezeti hémérsékletnek 10 és 35 °C kozott kell lennie,
a relativ paratartalom pedig nem haladhatja meg a 85%-
ot. A késziléket Ugy kell elhelyezni, hogy biztositva a jo
légaramlast. Tartson legalabb 50 cm tévolsagot a késztilék
minden falatdl (legaldbb 1,5 m szabad helyet kell biztositani
a forrd levegd kimeneti nyilasatol). Tartsa tavol a késziléket
barmilyen forré felllettdl. A késziléket mindig egyenes,
stabil, tiszta, tGzallo és szaraz felileten kell hasznalni,
gyermekek és csokkent mentalis funkcidkkal rendelkezé
személyek szamara elérhetetlen helyen. A készlléket Ugy
kell elhelyezni, hogy a tapkabel villassdugdja barmikor
elérhetd legyen. Ellendrizni kell, hogy a készllék tapellatasa
megfelel-e az adattablan megadott adatoknak!

VIGYAZAT! Az elsé hasznalat elétt szerelje ki az dsszes
elemet és mossa le 6ket, valamint mossa le az egész
késziiléket.

A készlléket nem szabad esének vagy kozvetlen
napfénynek kitenni. Annak a feluletnek, amelyre a
késziiléket elhelyezi, elég erésnek kell lennie ahhoz, hogy
elbirja a készilék sulyat, a fagylalt sulyat, és biztositsa
a készilék biztonsagos hasznalatat. Szallitds kozben a
készilék razkddasnak, tésnek és délésnek lehet kitéve.
Javasoljuk, hogy a készuléket kortlbelil 12 6ran at hagyja
allni, miel6tt bekapcsolja. A készllék csak vizszintes
helyzetben mukodhet, labakon vagy kerekeken éllva,
legfeljebb 5°-os d6lésszogu feltleten.

Hasznalat el6tt:

1. Csomagolja ki a gépet és annak minden
elemét, és gy6zédjon meg arrdl, hogy nem
maradt csomagoldéanyag a gép tartdlyaban és
keverédobjaban.

2. Mosse el a késziiléket.

3. Helyezze a késziiléket megfeleld feliletre.

4, (Csak RCSI-23-3, RCSI-33-3 modellek esetén) A
készulék fékjeivel blokkolja a kerekeket.

5. Rogzitse a csepegtetdtalcat a készilék adagoldja ala

csUsztatva.

3.3. A KESZULEK HASZNALATA
Fagylaltkészités a késziilékkel:

1.
2.
3.
4

5.

~No

8.

11.

Csatlakoztassa a készlléket halozati aljzathoz.
Kapcsolja be a késziiléket a fékapcsoloval.

Nyissa ki a késziilék fagylalttartalyainak fedelét.
Helyezze be a bemeneti szabalyozé csévet a
tartaly(ok) vizelvezet csatornéjaba.

Ontse a fagylaltalapot a tartdly(ok)ba. A
tomegszintnek meg kell haladnia a bemeneti
szabalyozocsé alsé nyilasanak magassagat. Minden
tartalyban kell hogy legyen fagylaltalap (az RCSI-
15-1, RCSI-20-1 modelleknek csak egy tartalya van).
Ha a hatést fagylaltalap nélkdl inditja el, a készilék
karosodhat. Varja meg, amig a fagylaltmassza befolyik
a keverédobba (ez akar 30 percig is eltarthat).

Csukja be a készulék fagylalttartalyainak fedelét.
Nyomja meg az AUTO gombot a fagylaltkészités
elinditasahoz — révid ideig hangjelzés lesz hallgato,
amely megerésiti, hogy a movelet elindult. A
7 jelzélampa vilagit, a keverd, a szivattyl és az
elektromagneses szelep elindul, majd 30 masodperc
mulva a kompresszor is elindul. A kijelz6n megjelenik
a fagylalt keménységi szintje. Nyomja meg ismét az
AUTO gombot, ekkor a gép leéll. Amikor a fagylalt
keménysége eléri a beallitott értéket, a fagylalt kész,
a 7 jelzéfény villogni kezd és a kompresszor leéll.
A motor és a szivattyG 30 masodpercen beldl, a
ventildtor pedig egy percen belil leéll. A gép 5 percen
beltl Gjraindulhat, ha 2 db fagylaltot talalunk. Ha nem,
akkor 5 perc mulva indul Gjra.

Egy adag fagylalt adagolasahoz hizza meg a gép
adagolokarjat. A fagylaltkeveré leall, és a kész fagylalt
elkezd folyni az adagolébdl. Figyelem: Ne felejtsen
el megfelel6 edényt vagy specidlis fagylalttdlcsért
elékésziteni a fagylalt adagolaséahoz.

Figyelem: Fagylalt adagolasakor a keverédobban
|évé massza mennyisége csokken. Ha a dobban lévé
témeg jelentdsen lecsokken, abnormadlis zaj hallhato,
és a keveré megsérilhet. Gy6zédjon meg arrél, hogy
a vizelvezetd hosszabbité csé nincs eltomddve.

A gép tipusatdl fuggden tébb csapkar is lehet. A 2
tartallyal rendelkez6 modelleknél 3 adagolé csapkar
van. A két oldalon elhelyezett karok egyetlen iz
adagolasara szolgalnak. A kozépen 1évé kar az izek
keverékének adagolasara szolgal.

A fagylalt feldolgozésa automatikusan leéll, ha a
fagylalt elérte a kivant keménységet. A gép kortlbeldl
5 perc mulva automatikusan Ujrainditja a feldolgozast.
Ha a késziiléket tobb 6ran at nem kivanja hasznalni, de
benne szeretné hagyni a fagylaltot, akkor javasoljuk
a PRECOOLING mod bekapcsolasat a fagylalt addig
htés alatt lesz, amig ki nem kapcsoljuk ezt a médot.
A készulék PRERECOOLING modba kapcsolasahoz
nyomja meg roviden a PRECOOLING (5) gombot
(kivéve RCSI-15-1 modell esetén).

Hasznélat utdn kapcsolja ki a késziléket a
fékapcsoldval, hiizza ki a tapegységbdl, majd mossa
el.

FIGYELEM: Az AUTO gombot nem szabad tul gyakran
megnyomni, ha a fagylaltmassza elérte a bedllitott
keménységet, és ezalatt nem adagoltunk egyszer sem
fagylaltot.
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A fagylaltgépek a fagylalt részleges elkészitésére
szolgélnak, és ha bizonyos mennyiségl fagylaltot
legyartottak és kiadtak, a kovetkezé adagot nem
lehet azonnal kiadni. Varni kell néhany percet, amig a
fagylaltmassza kihdl és a keverédobban megszilardul.

FAGYLALTKEMENYSEG BEALLITASA

A fagylalt keménysége a gép gyartasa soran helyesen lett
bedllitva, azonban ha a felhasznalé sajat fagylaltrecepttel
rendelkezik, a keménység allithat6. A fagylalt keménységének
bedllitésdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a SUB (3) vagy
az ADD (4) gombot néhany masodpercig, amig a kijelzd
villogni nem kezd. Ezt kovetéen:

. a fagylalt keménységének csokkentéséhez nyomja
meg a SUB gombot [3].
. a fagylalt keménységének noveléséhez nyomja meg a

ADD gombot [4].

Minden megnyomas 0,1-gyel moédositia a keménységi
értéket.

A keménységi fokot 2 és 7 kozott lehet beéllitani. Minél
magasabb értéket allit be, annal keményebb lesz az
eléallitott fagylalt. A fagylalt keménységének gyari beéllitasa:
RCSI-15-1: 5.0, RCSI-20-1: 5.0, RCSI-23-3: 5.2, RCSI-33-3: 4.0,
RCSI-20-3:5.2

Készenléti funkcid (Stand by)

Ha a tapfesziiltség csatlakoztatva van, nyomja meg az
ON/OFF gombot a készenléti mddba lépéshez - révid
hangjelzés lesz hallhato, amely ennek megerdésitését jelzi.
A kijelzdn Gizenetek jelennek meg a kovetkezok folott:

. .NO” - a szdm a kiadott fagylalt mennyiségét jelzi
. LAC V" — a bemeneti fesziiltséget jeloli (pl. 230V)
. JTEMPERATURE” - a fagylalttartdly —aktualis

hémérséklete (az RCSI-15-1 modell kivételével)

Ha a fagylaltkeverék szintje tul alacsony, a hangjelzé
riaszt, és a ,LEVEL" jelz6 villogni kezd. A fagylaltkeveréket
barmikor hozzaadhatja anélkil, hogy meg kellene varnia,
amig teljesen felszivodik (kivéve RCSI-15-1 és RCSI-20-
1 modellek esetén), majd tegye vissza a fed6t a ,TOP”
jelzéssel felfelé. Ekkor a motor, a kompresszor és a szivattyu
nem mukodnek. A riasztas automatikusan leall, amikor
hozzéadja a fagylaltot.

AZ ELOALLITOTT FAGYLALT SZAMLALOJANAK KEZELESE

. Nyomja meg és tartsa lenyomva a SUB (3) és az ADD
(4) gombot 5 masodpercig az elkészitett fagylalt
mennyiségének megjelenitéséhez.

. Nyomja meg és tartsa lenyomva a SUB (3) és az
ADD (4) gombot 2 masodpercig, hogy az eldallitott
fagylalt mennyiségét 0-ra allitsa.

A megjelené hibakddok:

1. ,CCC" - ha a kart tobb mint 1 percig lenyomva tartja.
Tavolitsa el a biztositét, nyomja felfelé a kart és
inditsa Ujra az eszkozt, igy a hiba megszinik.

2. JUH" (a kezdeti bemeneti aram fesziltsége tobb
mint 10%-kal meghaladja a megengedettet) — allitsa
vissza a normal fesziiltséget.

3. LUL" (a kezdeti bemeneti aram fesziiltsége tobb mint
10%-kal a megengedett alatt van) — allitsa vissza a
normal fesztltséget.

3.4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden tisztitas el6tt, és akkor is, ha a készllék nincs
hasznalatban hlzza ki a halozati csatlakozot, és
hagyja, hogy a késziilék teljesen leh(ilhessen.

A felilet tisztitasara csak maré anyagoktdl mentes
tisztitdszereket szabad hasznalni.

A késziilék tisztitdasahoz (gyartas eldtt):

szerelie le az adagolét a rogzitd csavarok
kicsavarasaval.

enyhe tisztitdszerrel mossa el a fagylalttartaly
belsejét, a tartaly vizelvezetd csatornait, a bemeneti
szabalyozd csoveket, a keverédobokat, a keverdket
és a késziilék teljes hazat.

A viz vagy az enyhe mososzer hémérséklete 5-40 °C
legyen, maskulonben a késziilék megsérilhet.

tegye a szétszerelt adagoloegységet vizbe, amelybe
enyhe tisztitoszert tett.

Javasoljuk, hogy a mozgd részek illesztéseit
kenje be specialis kenbéanyaggal, olyannal, amely
élelmiszerekkel érintkezo késziilékekhez késziilt.

A készulék tisztitdsahoz (gyartas utan):

helyezze be a bemeneti szabalyozé csovet.
minden fagylalttartalyba 6ntson csapvizet.

Nyomja meg a (2) WASH gombot, a gép keverdi
elkezdenek forogni, és a bedntétt csapvizzel egyiitt
felolvasztjak a fagylaltmassza maradvanyait, kioblitik
a késziléket. A késziiléknek 3-5 percig WASH
tizemmoddban kell mikodnie, majd az adagolokar
meghuzasaval engedje le a vizet. Ezt a folyamatot
t6bbszor meg kell ismételni.

Mossa ki az adagoldegységet ugyanugy, mint a
készulék mikodtetésének megkezdése elétt.

Tartsa tisztan a késziléket.

Hasznélat el6tt és minden hasznélat utan azonnal
tisztitsa meg a késziiléket. Forditson kiilonds
figyelmet a fagyltalttal érintkezo részek tisztitasara.
Minden tisztitds utan az Osszes alkatrészt alaposan
meg kell szaritani a késziilék Ujboli hasznalata eldtt.
Rendszeresen ellendrizze a hajtoszijak feszességét.
Ha a szijak lazak, allitsa be a szijtarcsa és a
keverémotor kozotti megfelelé tavolsagot. Ezt a
mUveletet szakembernek kell elvégeznie.

Ha a gépet nem hasznalja, le kell vélasztani az
elektromos halozatrél. Amikor a gépet nem
hasznélja, de csatlakoztatva van az aramforrashoz,
készenléti izemmodban van.

. Ne nyomjon kefét a késziilékbe, példaul a lyukakba
vagy a vizelvezetd csatornaba tisztitas gyanant.

. A készuléket hlivos és szaraz helyen, nedvességtél és
kozvetlen napfénytdl védve kell tarolni.

. A port és minden egyéb szennyezddést rendszeresen
el kell tavolitani a kondenzatorbdl.

. Ne hasznaljon éles és/vagy fém eszkozoket (pl.

drétkefét vagy fém spatulat) a tisztitdshoz, mert azok
sériilést okozhatnak a késziilék feliiletét bevono
anyagon.

SZALLITAS ES TAROLAS

A széllitas és tarolas soran a késztilék sérilésének elkeriilése

érdekében ne dontse meg a késziiléket 45°-nal nagyobb

szogben. Az RCSI-23-3, RCSI-33-3 modelleket csak a haz
elulsé részénél lehet tolni. Oldalrdl tolni tilos.
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o Manufacturer: expondo Polska sp.z o.0. sp. k. ROYAL
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra | Poland, EU
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© Product Name: Soft Ice Cream Machine
A Model:

9 Voltage / Frequency: 230V~ / 50 Hz

O Power:

© Refrigerant:

0O Weight:

@ Production Year:

© serial No.:

)4
Cce

9 expondo.com

EN
DE
PL
FR

ES
cz

EN
DE
PL

FR

ES

cz

(1) (2]

Manufacturer Product Name
Hersteller Produktname
Producent Nazwa Produktu
Fabricant Nom du produit
Produttore Nome del prodotto
Fabricante Nombre del producto
Vyrobce Nézev vyrobku
Power Refrigerant
Leistung Kaltemittel

Moc Czynnik chtodniczy
Puissance Fluide frigorigéne
Potenza Agente frigorigeno
Potencia Refrigerante

Jmenovity vykon  Chladivo

©

Model
Modell
Model
Modéle
Modello
Modelo
Model

Weight
Gewicht
Waga
Poids

Peso
Peso

Hmotnost

4]

Voltage/Frequency
Spannung/Frequenz
Napiecie/Czestotliwosc¢
Tension/Fréquence
Tensione/Frequenza
Voltaje/Frecuencia

Jmenovité napéjeci napéti/Frekvence

(8] (9]

Production Year  Serial No.

Produktionsjahr ~ Ordnungsnummer

Rok produkgji Numer serii
Année de Numéro de série
production

Anno di Numero di serie
produzione

Afo de Ndmero de serie
produccion

Rok vyroby Sériové cislo

NOTES/NOTIZEN
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Umwelt — und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europdischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Riadern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerat, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerdt einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Méglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[1 RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.o. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: info@expondo.com

expondo.com




