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A

Dieses Benutzerhandbuch wurde mithilfe einer maschinellen Ubersetzung erstellt. Wir haben uns nach
Kraften bemiiht, die Genauigkeit der Ubersetzung zu gewahrleisten. Bitte beachten Sie jedoch, dass
automatische Ubersetzungen nicht perfekt sind und menschliche Ubersetzer nicht ersetzen kénnen.
Die offizielle Version des Benutzerhandbuchs ist in Englisch. Etwaige Unterschiede zwischen der
Ubersetzten Fassung und dem englischen Original sind rechtlich nicht bindend. Sollten Sie Fragen zur
Richtigkeit der Ubersetzung haben, beziehen Sie sich bitte auf die englische Version, die die offizielle
Referenz ist. Weitere Sprachversionen sind auf Anfrage unter info@expondo.com erhiltlich.

1. Technische Daten

Tabelle 1: Technische Daten des Produkts

Beschreibung des

Wert der Parameter

Parameters
Produktname Elektrisches Fettbackgerat
Modell RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Spannung [V~] /
Frequenz [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Nennleistung [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Volumen [I] 8 16 2x8 2x10
Olmenge [I] 4 12 2x4 2x8
Temperaturbereich
[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Tankabmessungen
(Lx BxH)[cm] 18,5x27x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18

16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5

Frittierkorb [cm] 12,5 (4 1) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x 10
Gewicht [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Beschreibung des Wert der Parameter
Parameters

Produktname Elektrisches Fettbackgerat
Modell RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Spannung [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frequenz [Hz]
Nennleistung [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Volumen [I] 2x13 10 2x10
Olmenge [l] 2x9 6 2x6
Temperaturbereich 50- 190 50- 190 50-190
[°Cl
Tankabmessungen 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15
(Lx B xH)[cm]
Frittierkorb [cm] 21x22x12(51L) 20x22x10(41L) 20x22x12(4L)
Gewicht [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Allgemeine Beschreibung

Das Benutzerhandbuch soll Ihnen helfen, das Gerat sicher und stérungsfrei zu benutzen. Das Produkt
wurde nach strengen technischen Nutzungsbedingungen unter Verwendung modernster
Technologien und Komponenten entwickelt und hergestellt. Darliber hinaus gelten fir die
Herstellung strengste Qualitatsstandards.

VERWENDEN SIE DAS GERAT NUR, WENN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG GELESEN
UND VERSTANDEN HABEN.

Um die Lebensdauer des Gerats zu verlangern und einen storungsfreien Betrieb zu gewahrleisten,
verwenden Sie es gemal dieser Bedienungsanleitung und fiihren Sie regelmalig Wartungsarbeiten
durch. Die technischen Daten und Spezifikationen in diesem Benutzerhandbuch sind auf dem neuesten
Stand. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, im Rahmen der Qualititsverbesserung Anderungen
vorzunehmen. Die Konzeption des Gerats minimiert das Risiko von Larmemissionen. Hierflir wurden
fortschrittlichste technische Entwicklung zur Larmminderung bericksichtigt.
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2.1. Legende

Symbol Beschreibung des Gerats

Das Produkt erfillt die relevanten Sicherheitsstandards.

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme die Gebrauchsanweisung.

Das Produkt muss recycelt werden.

WARNUNG! oder VORSICHT! oder BEACHTEN! Gilt fiir die jeweilige
Situation.
(Allgemeines Warnschild)

ACHTUNG! HeilRe Oberflache, Verbrennungsgefahr!

Nur in Innenrdumen verwenden.

BT B A

A

HINWEIS! DIE ZEICHNUNGEN IN DIESEM HANDBUCH DIENEN NUR ZUR VERANSCHAULICHUNG
UND KONNEN IN EINIGEN DETAILS VOM TATSACHLICHEN PRODUKT ABWEICHEN.

3. Sicherheitshinweise

A\

ACHTUNG! LESEN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN. DIE NICHTBEACHTUNG DER
WARNHINWEISE UND ANWEISUNGEN KANN ZU STROMSCHLAG, BRAND UND/ODER SCHWEREN
VERLETZUNGEN ODER SOGAR ZUM TOD FUHREN.

A

ACHTUNG! UM EINEN LANGEN UND STORUNGSFREIEN BETRIEB DER GERATE VON ROYAL CATERING
ZU GEWAHRLEISTEN, EMPFEHLEN WIR, DEN HAUPTSCHALTER NUR EINZUSCHALTEN, WENN DIE
TEMPERATURREGELUNG AUF 0 STEHT. DIE VERWENDUNG DES HAUPTSCHALTERS BEI EINER
ANDEREN TEMPERATURANZEIGE KANN DIE LEBENSDAUER DES HAUPTSCHALTERS ERHEBLICH
VERKURZEN.

Die Begriffe ,Gerat” oder ,Produkt” beziehen sich in den Warnhinweisen und Anweisungen auf das
Fettbackgerat.

Nicht in sehr feuchten Umgebungen oder in unmittelbarer Ndhe von Wassertanks verwenden. Das
Gerat vor Nasse schiitzen. Warnung vor Stromschlag! Wahrend des Betriebs keine Hande oder andere
Gegenstande in das Gerat einflhren.
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3.1. Elektrische Sicherheit

a)

b)

Der Stecker muss in die Steckdose passen. Nehmen Sie am Stecker keinerlei Modifikationen
vor. Die Verwendung von Originalsteckern und passenden Steckdosen verringert das Risiko
eines Stromschlags.

Das Kabel nur bestimmungsgemall verwenden. Niemals zum Tragen des Gerdts oder zum
Herausziehen des Steckers aus der Steckdose verwenden. Das Kabel von Hitzequellen, Ol,
scharfen Kanten oder beweglichen Teilen fernhalten. Beschadigte oder verhedderte Kabel
erhohen das Risiko eines Stromschlags.

Lasst sich der Einsatz des Gerdts in feuchter Umgebung nicht vermeiden, ist ein
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schalter) zu verwenden. Der Einsatz eines FI-Schalters
verringert das Risiko eines Stromschlags.

3.2. Sicherheit am Arbeitsplatz

a)

b)

c)

d)

f)

Achten Sie auf einen ordentlichen und gut beleuchteten Arbeitsplatz. Ein unordentlicher oder
schlecht beleuchteter Arbeitsplatz kann zu Unfallen fiihren. Versuchen Sie, mogliche Gefahren
vorherzusehen, beobachten Sie lhre Umgebung und wenden Sie beim Umgang mit dem Gerat
Ihren gesunden Menschenverstand an.

Verwenden Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Bereichen, z. B. in der Nahe von
brennbaren Fllssigkeiten, Gasen oder Stauben. Das Gerat erzeugt Funken, die Staub oder
Dampfe entzlinden kénnen.

Bei Beschadigung oder Funktionsstorung schalten Sie das Gerat sofort aus und melden Sie dies
unverziglich einem Vorgesetzten.

Bei Fragen zur korrekten Funktion des Gerdts wenden Sie sich bitte an den Kundendienst des
Herstellers.

Reparaturen dirfen nur von autorisierten Servicepartnern des Herstellers durchgefiihrt
werden. Fiihren Sie keine eigenstdndigen Reparaturen durch!

Verwenden Sie im Brandfall ausschlieRlich Pulver- oder Kohlendioxid-Feuerloscher (CO,), die
far den Einsatz an unter Spannung stehenden Geraten geeignet sind.

A

IMMER BEACHTEN! SCHUTZEN SIE KINDER UND UMSTEHENDE BEIM GEBRAUCH DES GERATS.

3.3. Eigenschutz

a)

b)

c)

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie mide, krank oder unter dem Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten stehen, da diese die Bedienungsfahigkeit erheblich
beeintrachtigen kdnnen.

Um ein versehentliches Einschalten zu verhindern, stellen Sie sicher, dass sich der Ein-/Aus-
Schalter vor dem AnschlieBen an eine Stromquelle in der Position ,,AUS” befindet.

Hinweis: Die Metallteile des Deckels und des Gehduses konnen heiR werden und
Verbrennungen verursachen
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3.4 Sicherheitshinweise

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Ein-/Ausschalter nicht ordnungsgemaR funktioniert
(das Gerat nicht ein- und ausschaltet). Gerate, die sich nicht mit dem Ein-/Ausschalter ein- und
ausschalten lassen, sind gefahrlich, diirfen nicht betrieben werden und missen repariert
werden.

Bewahren Sie das Gerat bei Nichtgebrauch an einem sicheren Ort auRerhalb der Reichweite
von Kindern und Personen auf, die mit dem Gerdt nicht vertraut sind und die
Bedienungsanleitung nicht gelesen haben. Das Gerat kann in den Handen unerfahrener
Benutzer eine Gefahr darstellen.

Halten Sie das Gerit in einwandfreiem Zustand. Uberpriifen Sie das Gerit vor jedem Gebrauch
auf allgemeine Schaden und insbesondere auf gerissene Teile oder Elemente sowie auf alle
anderen Bedingungen, die den sicheren Betrieb des Gerats beeintrachtigen kdbnnen. Wenn Sie
einen Schaden feststellen, geben Sie das Gerat vor dem Gebrauch zur Reparatur.

Bewahren Sie das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Die Reparatur oder Wartung des Gerats darf nur von qualifizierten Personen und unter
Verwendung von Originalersatzteilen durchgefiihrt werden. Dies gewahrleistet eine sichere
Verwendung.

Um die Funktionsfahigkeit des Gerats zu gewahrleisten, entfernen Sie nicht die werkseitig
angebrachten Schutzvorrichtungen und l6sen Sie keine Schrauben.

Es ist verboten, die Fritteuse mit heiBem Ol zu bewegen! Das Ol kann auch nach 6-7 Stunden
noch eine hohe Temperatur halten.

Drehen Sie die Fritteuse nicht um, da dies zu Schaden fihren kann.

Schalten Sie das Gerit nicht ein, wenn sich kein Ol im Behélter befindet.

A

ACHTUNG! OBWOHL DAS GERAT SICHER KONSTRUIERT IST UND SCHUTZVORRICHTUNGEN
AUFWEIST, INKLUSIVE ZUSATZLICHER ELEMENTE ZUM SCHUTZ DES BEDIENENDEN, BESTEHT BEI
DER VERWENDUNG DES GERATS EIN GERINGES UNFALL- ODER VERLETZUNGSRISIKO. BLEIBEN
SIE WACHSAM UND NUTZEN SIE IHREN GESUNDEN MENSCHENVERSTAND, WENN SIE DAS GERAT
BENUTZEN.

4. Nutzungsbedingungen

Die Fritteuse ist ausschlielich zum Frittieren von Lebensmitteln bestimmt. Verwenden Sie die
Fritteuse nicht zum:

Erhitzen anderer Substanzen oder Gegenstande;
Erwarmen von Fllssigkeiten, die Zucker, StiRstoffe, Sduren, Basen oder Alkohol enthalten;

Erwarmen oder Vorwarmen von brennbaren, giftigen, besonders fliichtigen oder anderen
toxischen Substanzen.
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Der Benutzer haftet fiir alle Schaden, die durch unsachgemafBe Verwendung des Gerats entstehen.

4.1. Geratebeschreibung

RCEF 13DB RCEF 10DB

u % :
R )

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Thermostat

2. Kontrollleuchte Stromversorgung

3. Thermostatanzeige

4. Ein-/Ausschalter | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Zeitschaltuhr
5. Timer

6. Wasserhahn mit Ablassventil

7. Griff mit Korb

8. Deckel

4.2. Vorbereitung zur Inbetriebnahme
4.2.1. Aufstellort des Gerats

Die Umgebungstemperatur darf 45°C nicht Gberschreiten und die relative Luftfeuchtigkeit sollte
85% nicht lGberschreiten. Sorgen Sie fur gute Belliftung in dem Raum, in dem das Gerat verwendet
wird. Der Abstand zwischen der Riickseite des Gerdts und der Wand sollte mindestens 20 cm
betragen, der Mindestabstand zwischen den Seiten des Gerats und den Wanden sollte auf jeder
Seite mindestens 10 cm betragen und der Abstand zwischen der Oberseite des Gerats und der
Decke 35 cm. Halten Sie das Gerat von heiflen Oberflachen fern. Das Gerat darf nur auf ebenen,
stabilen, sauberen, feuerfesten und trockenen Oberflachen betrieben werden. Es darf nicht in die
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Hande von Kindern oder Menschen mit geistigen Behinderungen gelangen. Installieren Sie das
Gerat so, dass ein standiger Zugang zur Hauptsteckdose gewahrleistet ist. Das an das Gerat
angeschlossene Netzkabel muss ordnungsgemaR geerdet sein und den technischen
Spezifikationen entsprechen. Vor der ersten Benutzung alle Teile entfernen und zusammen mit
dem gesamten Gerét reinigen.

4.3, Geratenutzung

1. Fillen Sie die Tanks mit Ol, bis der Olstand zwischen den Markierungen fiir den minimalen und
maximalen Olstand liegt.

2. Stellen Sie den Thermostat auf ,0“, vergewissern Sie sich, dass der Mikroschalter unter dem
Steuerkasten die Platte hinter dem Oltank beriihrt, und stecken Sie dann den Stecker in eine
Steckdose.

3. Dricken Sie den Ein-/Ausschalter in die Position ,,Ein“, schalten Sie den Timer ein und stellen
Sie die gewlinschte Temperatur am Thermostat ein. Das Gerat beginnt sich aufzuheizen. Sie
kénnen mit dem Frittieren beginnen. Die Korbe kdnnen nach der Montage der Griffe
verwendet werden. Die Lebensmittel in den Korb geben und in das Ol tauchen. Wenn das Essen
probiert ist, hingen Sie den Korb an den Nagel, damit das Ol abtropfen kann.

Hinweis: Einige Modelle verfligen moglicherweise liber keinen Timer.

4. Die Abdeckungen dienen dazu, den Inhalt warm zu halten und vor Verschmutzung zu schiitzen.
Achten Sie darauf, dass die Abdeckungen trocken sind, bevor Sie sie verwenden.

5. Nach Gebrauch die Heizelemente um 90 Grad nach hinten kippen. Da die Heizelemente
senkrecht stehen, kann Ol abtropfen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass beide Stifte fest in den Offnungen sitzen. Andernfalls ist das
Gerat nicht funktionsfahig.

—

f 1

\J W \w

6. Unsere Fritteusen sind mit einem Sicherheitsknopf ausgestattet. Beim Zurlckkippen des
Heizelements schaltet sich dieser automatisch aus, um Unfélle zu vermeiden.

7. Sobald das Ol auf Raumtemperatur abgekiihlt ist, lassen Sie es liber das Ablassventil ab (gilt
fiir die Modelle: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) oder ziehen Sie die Olwanne heraus und
leeren Sie sie (gilt fir die Modelle: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

8. Stellen Sie sicher, dass der Thermostat wieder auf ,0“ steht (drehen Sie den Thermostatknopf
gegen den Uhrzeigersinn). Stellen Sie den Ein-/Ausschalter auf ,,Aus” und trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz.
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9. Um Schiaden am Temperaturbegrenzer zu vermeiden, verwenden Sie in der Fritteuse
ausschlieRlich fliissiges Ol oder Fett. Blockfett sollte vor der Verwendung geschmolzen werden

A

ACHTUNG! Das Gerit verfiigt iber einen Uberhitzungsschutz. Bei Uberhitzung schaltet es sich
automatisch ab. Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist, und setzen Sie den Schutz durch
Driicken der Taste ,RESET” zuriick. Anschliefend kann das Gerat wieder verwendet werden.

10. A

ACHTUNG: Frittierreste kénnen zu Undichtigkeiten im Ventil fithren und Ol austreten lassen!
Fett muss vor dem Einfiillen in die Fritteuse geschmolzen werden

ANBRINGEN DES GRIFFS AM KORB (siehe Abbildung unten):

A

ACHTUNG: Den Griff des Korbs korrekt montieren.

e e
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Falsch Korrekt

4.4, Reinigung und Wartung

e Vor der Reinigung und nach jedem Gebrauch immer den Netzstecker ziehen.
e Ol ablassen und Heizelement entfernen.

e  Zur Reinigung ein feuchtes Tuch oder lebensmittelechten Essig verwenden.

e Die Schalttafel nicht mit Wasser reinigen, da dies zu Schaden und zum Erléschen der Garantie
flihren kann.
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Zur Reinigung der Oberflache ein Reinigungsmittel ohne aggressive Substanzen verwenden.
Nach der Reinigung alle Teile vor der Wiederverwendung trocknen.

Das Geréat an einem trockenen, kiihlen Ort ohne Feuchtigkeit und direkte Sonneneinstrahlung
lagern.
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A

This User Manual has been translated using machine translation. We have made every effort to ensure
the translation is accurate, but please note that automated translations are not perfect and are not
meant to replace human translators. The official version of the User Manual is in English. Any
differences between the translated version and the original English are not legally binding. If you have
any questions about the accuracy of the translation, please refer to the English version, which is the
official reference. More language versions are available upon request via info@expondo.com.

1. Technical data

Table 1: Technical data of the product

Parameter Parameter value

description
Product name Electric fryer
Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Voltage v~ /
Frequency [Hz] 230/50 230/50 230/50 230/ 50
Rated power [kW] 2.5 3.5 2x2.5 2x3
Capacity [I] 8 16 2x8 2x10
Oil quantity [I] 4 12 2x4 2x8
Temperature range
[°C] 50- 190 50-190 50- 190 50- 190
Tank dimensions 18.5x27 x
(LxWxH) [cm] 17 26x33x19.5 18.5x27 x 17 22x30x18

16.5x21.0x 16.5x21x12.5

Frying basket [cm] 12.5 (41) 23x25x12(61) (41) 20x22x10
Weight [kg] 5 10.55 9.2 15.5
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(LxWxH) [cm]

Parameter Parameter value

description
Product name Electric fryer
Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Voltage [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frequency [Hz]
Rated power [kW] 2x3.2 3.2 2x3.2
Capacity [I] 2x13 10 2x10
Oil quantity [I] 2x9 6 2x6
Temperature range 50-190 50-190 50-190
[°C]
Tank  dimensions 23x30x19 23.5x29.5x15 23.5x29.5x 15

Frying basket [cm]

21x22x12(51)

20x22x10(41L)

20x22x12(4L)

Weight [kg]

16.75

53

10.3

2. General description

The user manual is designed to assist in the safe and trouble-free use of the device. The product is
designed and manufactured in accordance with strict technical guidelines, using state-of-the-art
technologies and components. Additionally, it is produced in compliance with the most stringent

quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS USER

MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure trouble-free operation, use it in accordance
with this user manual and regularly perform maintenance tasks. The technical data and specifications
in this user manual are up to date. The manufacturer reserves the right to make changes associated
with quality improvement. The device is designed to reduce noise emission risks to a minimum, taking

into account technological progress and noise reduction opportunities.
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2.1. Legend

Icon Description

The product satisfies the relevant safety standards.

Read instructions before use.

The product must be recycled.

WARNING! or CAUTION! or REMEMBER! Applicable to the given situation.
(general warning sign)

ATTENTION! Hot surface, risk of burns!

Only use indoors.

DRI A

A\

PLEASE NOTE! DRAWINGS IN THIS MANUAL ARE FOR ILLUSTRATION PURPOSES ONLY AND IN
SOME DETAILS MAY DIFFER FROM THE ACTUAL PRODUCT.

3. Usage safety
A

ATTENTION! READ ALL SAFETY WARNINGS AND ALL INSTRUCTIONS. FAILURE TO FOLLOW THE
WARNINGS AND INSTRUCTIONS MAY RESULT IN ELECTRIC SHOCK, FIRE AND/OR SERIOUS INJURY OR

EVEN DEATH.

A

ATTENTION! TO ENSURE A LONG AND FAILURE-FREE OPERATION OF MACHINES FROM ROYAL
CATERING, WE RECOMMEND TO TURN THE MAIN SWITCH ONLY IF THE TEMPERATURE CONTROL IS
SET TO 0. THE USE OF THE MAIN SWITCH WHILE THE TEMPERATURE CONTROL IS INDICICATING ANY
OTHER VALUE THAN 0 COULD LIMIT THE OPERATING LIFE OF THE MAIN SWITCH SIGNIFICANTLY.

The terms "device" or "product"” are used in the warnings and instructions to refer to: Electric fryer.

Do not use in very humid environments or in the direct vicinity of water tanks. Prevent the device from
getting wet. Risk of electric shock! When in use, do not put your hands or other items inside the device.

3.1. Electrical safety

a) The plug has to fit the socket. Do not modify the plug in any way. Using original plugs and
matching sockets reduces the risk of electric shock.

b) Use the cable only in accordance with its designated use. Never use it to carry the device or to
pull the plug out of a socket. Keep the cable away from heat sources, oil, sharp edges or moving
parts. Damaged or tangled cables increase the risk of electric shock.
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c) If using the device in a humid environment cannot be avoided, a residual current device (RCD)
should be applied. The use of an RCD reduces the risk of electric shock.

3.2. Safety in the workplace

a) Make sure the workplace is orderly and well lit. A messy or poorly lit workplace may lead to
accidents. Try to anticipate what may happen, observe what is going on and use common
sense when working with the device.

b) Do not use the device in an explosion hazard zone, for example in the presence of flammable
liquids, gasses or dust. The device generates sparks which may ignite dust or fumes.

¢) Upon discovering damage or irregular operation, immediately switch the device off and report
it to a supervisor without delay.

d) If there are any doubts as to the correct operation of the device, contact the manufacturer’s
support service.

e) Only the manufacturer’s service point may repair the device. Do not attempt any repairs
independently!

f)  If afire starts, use solely powder or carbon dioxide (CO2) fire extinguishers suitable for use on
live devices to put it out.

A\

REMEMBER! WHEN USING THE DEVICE, PROTECT CHILDREN AND OTHER BYSTANDERS.

3.3. Personal safety

a) Do not use the device when tired, ill or under the influence of alcohol, narcotics or medication
which can significantly impair the ability to operate the device.

b) To prevent the device from accidentally switching on, make sure the switch is on the OFF
position before connecting to a power source.

c) Note: The metal parts of the lid and the housing may be hot and may cause skin burns

3.4, Safe device use

a) Do not use the device if the ON/OFF switch does not function properly (does not switch the
device on and off). Devices which cannot be switched on and off using the ON/OFF switch are
hazardous, should not be operated and have to be repaired.

b) When not in use, store in a safe place, away from children and people not familiar with the
device, who have not read the user manual. The device may pose a hazard in the hands of
inexperienced users.

¢) Maintain the device in a good technical state. Before each use check for general damage and
especially check for cracked parts or elements and for any other conditions which may impact
the safe operation of the device. If damage is discovered, hand over the device for repair
before use.
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d) Keep the device out of the reach of children.

e) Device repair or maintenance should be carried out by qualified persons, only using original
spare parts. This will ensure safe use.

f)  To ensure the operational integrity of the device, do not remove factory fitted guards and do
not loosen any screws.

g) Itisforbidden to move the fryer with hot oil! The oil can maintain a high temperature even for
6-7h.

h) Do not turn the fryer “upside down”, it may cause damage to it.

i) Itis forbidden to switch the appliance on if the bowl is not filled with oil.

A\

ATTENTION! DESPITE THE SAFE DESIGN OF THE DEVICE AND ITS PROTECTIVE FEATURES, AND
DESPITE THE USE OF ADDITIONAL ELEMENTS PROTECTING THE OPERATOR, THERE IS STILL A
SLIGHT RISK OF ACCIDENT OR INJURY WHEN USING THE DEVICE. STAY ALERT AND USE COMMON
SENSE WHEN USING THE DEVICE.

4. Use guidelines

The fryer is exclusively designed to fry food. Do not use the fryer to:

¢ heat other substances or objects;

e warm up liquids containing sugar, sweeteners, acids, bases or alcohols;

e warm or warm up flammable, noxious, particularly volatile, or any other toxic substances.

The user is liable for any damage resulting from unintended use of the device.
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4.1. Device description

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Thermostat

2. Power light

3. Thermostat light

4. ON/OFF switch | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Timer Switch
5. Timer

6. Tap with release valve

7. Handle with basket

8. Lid

4.2. Preparing for use
4.2.1. Appliance location

The temperature of the environment must not exceed 45°C and the relative humidity should not
exceed 85%. Ensure good ventilation in the room in which the device is used. The distance between
the back of the appliance and the wall should be at least 20 cm, a minimum distance between the
sides of the device and the walls should be at least 10 cm on each side and 35 cm between the top
of the device and the ceiling. Keep the device away from hot surfaces. Operate the device on flat,
stable, clean, refractory and dry surfaces out of the reach of children and people with mental
disabilities. Install the device making sure that constant access to the main plug is ensured. The
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power cord connected to the appliance must be properly grounded and correspond to the
technical details. Before the first use, remove all elements and clean them along with the entire

device.

4.3. Device use

1. Fill the tanks with oil so that level is between the marks of minimum and maximum level.

2. Set the thermostat to "0", ensure the microswitch that under control box is well touch to the
plate that behind oil tank, and then insert the plug into an electricity socket.

3. Press the On/Off switch to "On" position, turn on the timer and turn on the thermostat to set
desired temperature, device will start to heat up. You may begin frying. Use the baskets after
mounting the handles. Place food in the basket and immerse it into the oil. When the food is
tried, hang the basket up on the nail to let the oil drop off.

Note: some models might be no timer.

4. The covers are designed to keep the content warm and t protect it from dirt. If you want to
use the covers, make sure they are not wet.

5. When you have finished working, tilt the heating elements 90 degrees backwards. The heating
elements are vertical, and the oil can drop off.

Note: Ensure both pins are securely inserted into the holes. Failure to do so will prevent the
device from operating.
|
\J ) J

6. Our fryers are equipped with a safety buton. When the heating element is tilted back, it turns
automatically to prevent from accidents.

7. Once the oil cools down to room temperature, discharge it using the release valve ( applicable
for models: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) or to pull out the bowl for oil and to empty it
(applicable to models: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

8. Make sure the thermostat is back to ,0” (adjust the thermostat knob anticlockwise). Set the
On / Off switch to the ,,Off“ position and disconnect the device from the power supply.

9. Itisrecommended to use only liquid oil or fat in the fryer to avoid damages of the temperature

limiter. It is not recommended to put block fat in the fryer — block fat should be melted before
putting it into the fryer

A
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ATTENTION! The device has a sensor to prevent it from overheating. If the device overheats
when in use it will automatically switch off. Then it is necessary to wait until the device cools
down and to reset the protection by pressing ,,RESET”. The device may be used again.

10. A

ATTENTION: Residue of fried objects may cause the gap in internal valve of tap and cause the
leakage of oil! block fat should be melted before putting it into the fryer

ATTACHING THE HANDLE TO THE BASKET Pic as below:

A

ATTENTION: Assemble the handle of basket in correct way.

reasA Al e~ O

.
/
t
.
/
A
»
\'

X

Wrong Correct

4.4, Cleaning and maintenance
e Always unplug the device before cleaning it and after each use.
e Discharge oil and remove heating element.

e Use a damp cloth suitable for cleaning devices or use natural vinegar suitable for food grade
equipment.

e Do not use water to wash the electric control panel as this might cause damage and invalidate
the warranty.

° Use cleaner without corrosive substances to clean surface.

e After cleaning the device, all parts should be dried before reusing it.
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e  Store the unitin a dry, cool place, free from moisture and direct exposure to sunlight.
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A

Niniejsza Instrukcja obstugi zostata przettumaczona maszynowo. DotozyliSmy wszelkich staran, aby
ttumaczenie byto doktadne, jednak nalezy pamietaé, ze ttumaczenia automatyczne nie s3 doskonate i
nie zastepuja ttumaczy. Oficjalna wersja instrukcji obstugi jest w jezyku angielskim. Wszelkie réznice
miedzy wersjg przettumaczong a oryginatem angielskim nie sg prawnie wigzgce. W przypadku pytan
dotyczacych doktadnosci ttumaczenia prosimy o zapoznanie sie z wersjg angielska, ktéra jest oficjalng
wersjg referencyjng. Wiecej wersji jezykowych jest dostepnych na zyczenie pod adresem
info@expondo.com.

1. Dane techniczne

Tabela 1: Dane techniczne produktu

Opis parametru Wartos¢ parametru

Nazwa produktu Frytownica

Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Napiecie [V~] /

Czestotliwosé [Hz] 230/50 230/50 230/50 230/50
Moc  znamionowa

[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Pojemnosc [L] 8 16 2x8 2x10
llos¢ oleju [l] 4 12 2x4 2x8

Zakres temperatury
[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190

Wymiary zbiornika
(dt. x szer. x wys.)

[em] 18,5x27 x 17 26 x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
Kosz do smazenia | 16,5x21,0x 16,5x21x12,5
[cm] 12,5(4 L) 23x25x12(61) (41) 20x22x10

Ciezar [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Opis parametru Wartos¢ parametru
Nazwa produktu Frytownica
Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Napiecie [V~] / 230/50 230/50 230/ 50
Czestotliwosé [Hz]
Moc znamionowa 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Pojemnosc [L] 2x13 10 2x10
llos¢ oleju [l] 2x9 6 2x6
Zakres temperatury 50-190 50-190 50-190
[°Cl
Wymiary zbiornika 23x30x19 23,5 x 29,5 x15 23,5x29,5x 15
(dt. x szer. x wys.)
[cm]

Kosz do smazenia 21x22x12(51) 20x22x10(41) 20x22x12(41)
[cm]

Ciezar [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Opis ogdlny

Instrukcja obstugi ma na celu poméc w bezpiecznym i bezproblemowym uzytkowaniu urzadzenia.
Produkt zostat zaprojektowany i wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi technicznymi, przy
uzyciu najnowoczesniejszych technologii i komponentéw. Ponadto jest produkowany zgodnie z
najbardziej rygorystycznymi normami jakosci.

NIE UZYWAJ URZADZENIA, JESLI NIE PRZECZYTALES DOKLADNIE | NIE ZROZUMIALES TEJ INSTRUKCII
OBStUGI.

Aby wydtuzy¢ zywotnos$¢ urzadzenia i zapewnic bezproblemowg prace, uzywaj go zgodnie z niniejszg
instrukcjg obstugi i regularnie wykonuj prace konserwacyjne. Dane techniczne i specyfikacje zawarte
w niniejszej instrukcji obstugi sg aktualne. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian
zwigzanych z poprawg jakosci. Urzadzenie zostato zaprojektowane tak, aby zminimalizowa¢ ryzyko
emisji hatasu, biorgc pod uwage postep technologiczny i mozliwosci redukcji hatasu.
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2.1. Legenda

Opis urzadzenia

Produkt spetnia odpowiednie normy bezpieczerstwa.

Przed uzyciem przeczytaj instrukcje.

Produkt musi zosta¢ poddany recyklingowi.

OSTRZEZENIE! lub UWAGA! lub PAMIETAJ! Dotyczy danej sytuacji.
(ogdlny znak ostrzegawczy)

UWAGA! Gorgaca powierzchnia, ryzyko oparzenia!l

Uzywac wytgcznie w pomieszczeniach.

DRPIORE

A\

PAMIETAJ! RYSUNKI W NINIEJSZE) INSTRUKCJI MAJA CHARAKTER POGLADOWY | W
NIEKTORYCH SZCZEGOtACH MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO PRODUKTU.

3. Bezpieczenstwo uzytkowania

A

UWAGA! PRZECZYTAC WSZYSTKIE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ WSZYSTKIE
INSTRUKCJE. NIEPRZESTRZEGANIE OSTRZEZEN | INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC PORAZENIE
PRADEM, POZAR I/LUB POWAZNE OBRAZENIA, A NAWET SMIERC.

A

UWAGA! ABY ZAPEWNIC DtUGA | BEZAWARYJNA PRACE URZADZEN ROYAL CATERING, ZALECAMY
PRZEKRECANIE WYLACZNIKA GEOWNEGO TYLKO WTEDY, GDY REGULATOR TEMPERATURY JEST
USTAWIONY NA 0. UZYCIE WYLACZNIKA GLOWNEGO, GDY REGULATOR TEMPERATURY WSKAZUJE
INNA WARTOSC NIZ 0, MOZE ZNACZNIE SKROCIC JEGO ZYWOTNOSC.

Terminy ,urzadzenie” lub ,produkt” uzywane w ostrzezeniach i instrukcjach odnoszg sie do:
Frytkownicy elektryczne;.

Nie uzywac¢ w bardzo wilgotnym $rodowisku ani w bezposrednim sgsiedztwie zbiornikdw z woda.
Chronic¢ urzadzenie przed zamoczeniem. Ostrzezenie przed porazeniem prgdem elektrycznym! Podczas
uzytkowania nie wktadac rak ani innych przedmiotéw do wnetrza urzadzenia.

3.1. Bezpieczenstwo elektryczne

a) Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Nie modyfikowac¢ wtyczki w jakikolwiek sposéb. Uzywanie
oryginalnych wtyczek i pasujgcych gniazdek zmniejsza ryzyko porazenia prgdem.
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b)

Uzywaj kabla wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Nigdy nie uzywaj go do przenoszenia
urzadzenia ani do wyciggania wtyczki z gniazdka. Trzymaj kabel z dala od Zrédet ciepta, oleju,
ostrych krawedzi i ruchomych czesci. Uszkodzone lub splgtane kable zwiekszajg ryzyko
porazenia pradem.

Jesli nie mozna unikng¢ uzytkowania urzgdzenia w wilgotnym srodowisku, nalezy zastosowac
wytgcznik réznicowopradowy (RCD). Zastosowanie wytgcznika RCD zmniejsza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

3.2, Bezpieczenstwo w miejscu pracy

a)

b)

f)

Zadbaj o porzadek i dobre oswietlenie w miejscu pracy. Nieporzgdek lub stabe oswietlenie w
miejscu pracy moze prowadzi¢ do wypadkow. Staraj sie przewidywaé potencjalne zdarzenia,
obserwuj otoczenie i kieruj sie zdrowym rozsgdkiem podczas pracy z urzagdzeniem.

Nie uzywaj urzadzenia w strefie zagrozenia wybuchem, na przyktad w obecnosci tatwopalnych
cieczy, gazow lub pytéw. Urzadzenie generuje iskry, ktére mogg zapali¢ pyt lub opary.

W przypadku zauwazenia uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania natychmiast wytgcz
urzadzenie i zgtos to przetozonemu.

W razie watpliwosci co do prawidtowego dziatania urzadzenia skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Naprawy urzadzenia moze dokona¢ wytgcznie serwis producenta. Nie podejmuj
samodzielnych préb napraw!

W przypadku pozaru do jego gaszenia uzywaj wytgcznie gasnic proszkowych lub na dwutlenek
wegla (CO2) przeznaczonych do urzadzen pod napieciem.

A

PAMIETAC! PODCZAS KORZYSTANIA Z URZADZENIA CHRON DZIECI | INNE OSOBY POSTRONNE.

3.3. Bezpieczeristwo osobiste

a)

Nie uzywaj urzadzenia, gdy jestes zmeczony, chory lub pod wptywem alkoholu, narkotykow
lub lekéw, ktére moga znaczaco uposledzacé zdolnos¢ obstugi urzadzenia.

b) Aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu urzadzenia, upewnij sie, ze przetgcznik on/off jest w
pozycji WYLACZONY przed podtgczeniem do Zrddta zasilania.

c¢) Uwaga: Metalowe czesci pokrywy i obudowy mogg by¢ gorace i spowodowacé oparzenia skory

3.4. Bezpieczne uzytkowanie urzgdzenia

a) Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli przetagcznik on/off nie dziata prawidtowo (nie wiacza i nie
wytacza urzadzenia). Urzadzenia, ktérych nie mozna wigczy¢ ani wytgczy¢é za pomoca
przetgcznika on/off, sg niebezpieczne, nie powinny by¢ uzywane i wymagajg naprawy.

b) Nieuzywane urzadzenie nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci i oséb

niezaznajomionych z urzadzeniem, ktére nie zapoznaty sie z instrukcjg obstugi. Urzgdzenie
moze stanowic zagrozenie w rekach niedoswiadczonych uzytkownikdow.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Utrzymuj urzgdzenie w dobrym stanie technicznym. Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy nie
wystepujg uszkodzenia ogdlne, a w szczegdlnosci czy nie ma peknietych czesci lub elementéw
oraz czy nie wystepujg inne czynniki, ktére mogg mie¢ wptyw na bezpieczne dziatanie
urzadzenia. W przypadku stwierdzenia uszkodzen, przed uzyciem oddaj urzadzenie do
naprawy.

Przechowuj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.

Naprawy lub konserwacje urzadzenia powinny by¢é wykonywane przez wykwalifikowany
personel, wytgcznie przy uzyciu oryginalnych czesci zamiennych. Zapewni to bezpieczne
uzytkowanie.

Aby zapewnic integralnos¢ dziatania urzadzenia, nie zdejmuj fabrycznie zamontowanych oston
ani nie odkrecaj zadnych $rub.

Zabrania sie przenoszenia frytkownicy z gorgcym olejem! Olej moze utrzymywaé wysoka
temperature nawet przez 6-7 godzin.

Nie odwracaj frytkownicy ,,do géry dnem”, poniewaz moze to spowodowac jej uszkodzenie.

Zabrania sie wigczania urzadzenia, jesli misa nie jest napetniona olejem.

A

UWAGA! POMIMO BEZPIECZNEJ KONSTRUKCJI URZADZENIA | JEGO FUNKCJI OCHRONNYCH, A
TAKZE ZASTOSOWANIA DODATKOWYCH ELEMENTOW ZABEZPIECZAJACYCH OPERATORA,
ISTNIEJE NIEWIELKIE RYZYKO WYPADKU LUB OBRAZEN PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIA.
ZACHOWAJ CZUJNOSC | KIERUJ SIE ZDROWYM ROZSADKIEM PODCZAS KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

4. Wytyczne uzytkowania

Frytkownica jest przeznaczona wytgcznie do smazenia zywnosci. Nie uzywaj frytkownicy do:

podgrzewania innych substancji lub przedmiotéw;
podgrzewania ptyndw zawierajgcych cukier, substancje stodzace, kwasy, zasady lub alkohole;

ogrzewac¢ lub podgrzewaé tatwopalnych, szkodliwych, szczegdlnie lotnych lub innych
toksycznych substancji.

Uzytkownik ponosi odpowiedzialnosé za wszelkie szkody wynikajace z nieprzewidzianego uzycia
urzadzenia.
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4.1. Opis urzadzenia

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Kontrolka zasilania

3. Kontrolka termostatu

4. Przetgcznik on/off | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Przetgcznik czasowy
5. Czasomierz

6. Kranz zaworem spustowym

7. Uchwyt z koszykiem

8. Pokrywa

4.2. Przygotowanie do uzycia

4.2.1. Lokalizacja urzgdzenia

Temperatura otoczenia nie moze przekraczaé 45°C, a wilgotno$¢ wzgledna 85%. Zapewnié dobra
wentylacje w pomieszczeniu, w ktérym uzywane jest urzadzenie. Odlegtosé miedzy tylng $ciang
urzadzenia a $ciang powinna wynosi¢ co najmniej 20 cm, minimalna odlegto$¢ miedzy bokami
urzadzenia a $cianami powinna wynosi¢ co najmniej 10 cm z kazdej strony i 35 cm miedzy gérng
czeScig urzadzenia a sufitem. Trzymaé urzadzenie z dala od gorgcych powierzchni. Uzywaj
urzadzenia na ptaskich, stabilnych, czystych, ogniotrwatych i suchych powierzchniach, poza
zasiegiem dzieci i 0séb z niepetnosprawnoscia intelektualng. Zainstaluj urzadzenie, zapewniajac
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staty dostep do wtyczki sieciowej. Przewdd zasilajgcy podtgczony do urzadzenia musi byé
prawidtowo uziemiony i zgodny z danymi technicznymi. Przed pierwszym uzyciem wyjmij wszystkie
elementy i wyczys¢ je wraz z catym urzagdzeniem.

4.3. Uzytkowanie urzadzenia
1. Napetnij zbiorniki olejem do poziomu miedzy oznaczeniami minimum i maksimum.

2. Ustaw termostat na ,0”, upewnij sie, ze mikroprzetgcznik pod skrzynka sterowniczg dobrze
przylega do ptytki za zbiornikiem oleju, a nastepnie podtgcz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

3. Przesun przetgcznik on/off do pozycji ,Wt.”, wtgcz timer i termostat, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Urzadzenie zacznie sie nagrzewaé. Mozesz rozpoczaé smazenie. Uzyj koszykdw
po zamontowaniu uchwytow. Umies¢ jedzenie w koszyku i zanurz je w oleju. Po sprébowaniu
jedzenia zawie$ koszyk na gwozdziu, aby olej mdgt sptyngé.

Uwaga: niektdre modele mogg nie miec timera.

4. Pokrywy zostaty zaprojektowane tak, aby utrzymaé ciepto zawartosci i chronié¢ jg przed
zabrudzeniem. Jesli chcesz uzyé pokryw, upewnij sie, ze nie sg mokre.

5. Po zakonczeniu pracy odchyl elementy grzejne o 90 stopni do tytu. Elementy grzejne s3
ustawione pionowo, co moze powodowac sptyw oleju.

Uwaga: Upewnij sie, ze oba kotki sg prawidtowo wtozone w otwory. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia uniemozliwi uruchomienie urzgdzenia.

b =
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6. Nasze frytkownice sg wyposazone w przycisk bezpieczenstwa. Po odchyleniu elementu
grzejnego do tytu, obraca sie on automatycznie, aby zapobiec wypadkom.

7. Po ostygnieciu oleju do temperatury pokojowej, nalezy go spusci¢ za pomocg zaworu
spustowego (dotyczy modeli: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) lub wysung¢ miske na olej i
oproznic jg (dotyczy modeli: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

8. Upewnij sie, ze termostat jest z powrotem na ,0” (reguluj pokretto termostatu przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara). Ustaw przetgcznik On/Off na pozycje ,,Off” i odtgcz urzadzenie od
zasilania.

9. Zaleca sie stosowanie we frytkownicy wytgcznie ptynnego oleju lub ttuszczu, aby unikngé
uszkodzenia ogranicznika temperatury. Nie zaleca sie wlewania ttuszczu do frytkownicy —
ttuszcz w kostce nalezy roztopié przed wtozeniem go do frytkownicy

A\
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10.

UWAGA! Urzgdzenie posiada czujnik, ktéry zapobiega przegrzaniu. Jesli urzadzenie przegrzeje
sie podczas uzytkowania, wytgczy sie automatycznie. Nalezy wtedy odczeka¢, az urzadzenie
ostygnie i zresetowaé zabezpieczenie, naciskajgc ,RESET”. Urzadzenie moze by¢ ponownie
uzywane.

A

UWAGA: Resztki smazonych przedmiotéw moga spowodowac szczeline w wewnetrznym
zaworze kranu i spowodowacé wyciek oleju! Ttuszcz w kostce nalezy roztopié przed wtozeniem
go do frytkownicy

MONTAZ UCHWYTU DO KOSZA Rysunek jak ponizej:

A

UWAGA: Zamontuj uchwyt koszyka w prawidtowy sposdb.

Nieprawidtowo Prawidtowe

4.4, Czyszczenie i konserwacja

Zawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem i po kazdym uzyciu.
Spusé olej i wyjmij element grzejny.

Uzywaj wilgotnej Sciereczki odpowiedniej do czyszczenia urzadzen lub naturalnego octu
przeznaczonego do urzgdzen przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nie uzywaj wody do mycia panelu sterowania, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie i
uniewazni¢ gwarancje.

Do czyszczenia powierzchni uzywaj srodka czyszczgcego bez substancji zracych.
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Po wyczyszczeniu urzgdzenia wszystkie czesci nalezy osuszyé przed ponownym uzyciem.

Przechowuj urzadzenie w suchym, chtodnym miejscu, z dala od wilgoci i bezposredniego
Swiatta stonecznego.
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A

Tato uzivatelska priruc¢ka byla preloZzena pomoci strojového prekladu. Vynalozili jsme veskeré Usili,
abychom zajistili ptresnost prekladu, ale upozoriiujeme, Ze automatické preklady nejsou dokonalé a
nemaji nahradit lidské prekladatele. Oficidlni verze uZivatelské prirucky je v angli¢tiné. Jakékoli rozdily
mezi pteloZenou verzi a origindlni angli¢tinou nejsou prdvné zdvazné. Mate-li jakékoli dotazy ohledné
presnosti prekladu, obratte se na anglickou verzi, ktera je oficidlni referenci. Dalsi jazykové verze jsou
k dispozici na vyzadani na adrese info@expondo.com.

1. Technické udaje

Tabulka 1: Technické ddaje produktu

Popis parametru

Hodnota parametru

Nazev vyrobku

Cukrarska fritéza

Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB

Napéti [V~] /

Frekvence [Hz] 230/50 230/50 230/50 230/50

Jmenovity vykon

[kw] 2,5 3,5 2x2,5 2x3

Objem [L] 8 16 2x8 2x10

Mnozstvi oleje [I] 4 12 2x4 2x8

Teplotni rozsah [°C] 50- 190 50-190 50- 190 50-190

Rozméry nadrze

(DxSxV) [em] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5

Fritovaci ko$ [cm] 12,5 (4 1) 23x25x12(61) (41 20x22x10

Hmotnost [kg] 5 10,55 9,2 15,5




cz

Popis parametru

Hodnota parametru

Nazev vyrobku

Cukrarska fritéza

Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Napéti [V~ / 230/50 230/50 230/ 50
Frekvence [Hz]

Jmenovity vykon 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]

Objem [L] 2x13 10 2x10
Mnozstvi oleje [I] 2x9 6 2x6
Teplotni rozsah [°C] 50- 190 50- 190 50-190
Rozméry nadrize 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15
(DxSxV) [em]

Fritovaci kos [cm] 21x22x12(51) 20x22x10(41) 20x22x12(41)
Hmotnost [kg] 16,75 5,3 10,3

2. VSeobecny popis

Tato uzivatelska prirucka je navrzena tak, aby vam pomohla s bezpec¢nym a bezproblémovym
pouzivanim zafizeni. Produkt je navrZen a vyroben v souladu s pfisnymi technickymi pokyny s
pouzitim nejmodernéjsich technologii a komponent(. Navic je vyrdbén v souladu s nejpfisnéjsimi
normami kvality.

ZARIZENi NEPOUZIVEJTE, POKUD JSTE SI TUTO UZIVATELSKOU PRIRUCKU DUKLADNE NEPRECETLI A
NEPOROZUMELI Ji.

Pro prodlouzeni zZivotnosti zafizeni a zajiSténi bezproblémového provozu jej pouzivejte v souladu s
touto uzivatelskou pfiru¢kou a pravidelné provadéjte udrzbu. Technické udaje a specifikace v této
uzivatelské prirucce jsou aktualni. Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmény souvisejici se zlepsenim kvality.
Zatizeni je navrzeno tak, aby minimalizovalo rizika emise hluku s ohledem na technologicky pokrok a
mozZnosti snizeni hluku.
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2.1. Legenda

Popis zai{ zeni

Produkt splfuje pfislusné bezpecnostni normy.

Pfed pouzitim si prectéte navod k pouZiti.

Produkt musi byt recyklovan.

VAROVANI! nebo POZOR! nebo PAMATUJTE! Plati pro danou situaci.
(obecné vystrazné znameni)

POZOR! Horky povrch, nebezpeci popaleni!

PouZivejte pouze v interiéru.

DRPIORE

A\

NEZAPOMENTE! VYKRESY V TETO PRIRUCCE SLOUZi POUZE PRO ILUSTRACNiI UCELY A V
NEKTERYCH DETAILECH SE MOHOU LISIT OD SKUTECNEHO PRODUKTU.

’

3. Bezpeclnost pfi pouzivani

A

POZOR! PRECTE SI VSECHNY VYSTRAHY, KTERE SE TYKAJi BEZPECNOSTI, A TAKE VSECHNY NAVODY.
NEDODRZENi VAROVANi A POKYNU MUZE VEST K URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM, POZARU
A/NEBO VAZNEMU ZRANENI, C| DOKONCE SMRTI.

A

POZOR! ABYSTE ZAJISTILI DLOUHY A BEZPORUCHOVY PROVOZ STROJU ROYAL CATERING,
DOPORUCUJEME ZAPINAT HLAVNI VYPINAC POUZE TEHDY, JE-LI REGULATOR TEPLOTY NASTAVEN
NA 0. POUZITi HLAVNIHO VYPINACE, KDYZ REGULATOR TEPLOTY UKAZUJE JINOU HODNOTU NEZ 0,
BY MOHLO VYRAZNE OMEZIT ZIVOTNOST HLAVNiHO VYPINACE.

Pojmy ,zafizeni nebo ,vyrobek” se v upozornénich a pokynech pouZivaji k oznaceni: Cukrarska fritéza.

NepouZivejte ve velmi vihkém prostfedi ani v bezprostfedni blizkosti nadrzi na vodu. Zabrarite
navlhnuti zafizeni. Vystraha pred Urazem elektrickym proudem! Béhem pouzivani nevkladejte ruce ani
jiné predméty do zafizeni.

3.1. Elektricka bezpecnost

a) Zastrcka musi pasovat do zasuvky. Zastrcku v Zadném pripadé nijak neupravujte. PoufZiti
originalnich zastréek a odpovidajicich zasuvek sniZuje riziko Urazu elektrickym proudem.

b) Kabel pouzZivejte pouze v souladu s jeho uréenim. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni zafizeni
ani k vytahovani zastrcky ze zasuvky. UdrZujte kabel mimo dosah zdroju tepla, oleje, ostrych
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hran nebo pohyblivych ¢asti. Poskozené nebo zamotané kabely zvysuji riziko Urazu elektrickym
proudem.

c) Pokud se nelze vyhnout pouzivani zafizeni ve vihkém prostredi, mél by byt pouzit proudovy
chranic (RCD). Poutiti proudového chranice snizuje riziko urazu elektrickym proudem.

3.2. Bezpecnost na pracovisti

a) Ujistéte se, Ze pracovisté je uklizené a dobte osvétlené. Neporadek nebo Spatné osvétlené
pracovisté mUzZe vést k nehodam. Snazte se predvidat, co se mlze stat, pozorujte, co se déje,
a pfi praci se zafizenim pouzivejte zdravy rozum.

b) NepouZivejte zafizeniv zoné s nebezpecim vybuchu, napfiklad v pfitomnosti hoflavych kapalin,
plynl nebo prachu. Zafizeni generuje jiskry, které mohou zapalit prach nebo vypary.

¢) Po zjisténi poskozeni nebo nepravidelného provozu zafizeni okamzité vypnéte a neprodlené
to nahlaste nadfizenému.

d) V pripadé jakychkoli pochybnosti o spravném provozu zafizeni se obratte na servisni podporu
vyrobce.

e) Zafizeni smi opravovat pouze servisni stredisko vyrobce. Nepokousejte se o Zzadné opravy
sami!

f) V ptipadé pozaru pouZijte k jeho uhaseni pouze praskové nebo oxid uhli¢ity (CO2) hasici

pfistroje vhodné pro pouziti na zafizenich pod napétim.

A

ZAPAMATUIJTE SI! PRI POUZiVANI ZARiZENi CHRANTE DETI A OSTATNi KOLEMJDOUCI.

3.3. Osobni bezpecnost

a)

NepouZivejte zafizeni, pokud jste unaveni, nemocni nebo pod vlivem alkoholu, omamnych
latek nebo IékU, které mohou vyrazné ovlivnit schopnost zatizeni obsluhovat.

b) Abyste zabranili ndhodnému zapnuti zafizeni, pred pfipojenim ke zdroji napajeni se ujistéte,
Ze je vypinac v poloze VYPNUTO.

c) Poznamka: Kovové Casti vika a krytu mohou byt horké a mohou zpUsobit popaleniny kize

3.4, Bezpecné pouzivani zafizeni

a) NepoufZivejte zafizeni, pokud hlavni vypinac nefunguje spravné (nezapind a nevypina zafizeni).
Zaftizeni, kterd nelze pomoci hlavniho vypinace zapnout a vypnout, jsou nebezpecna, neméla
by se provozovat a musi byt opravena.

b) Pokud zatizeni nepouZzivate, skladujte jej na bezpe¢ném misté mimo dosah déti a osob, které
nejsou s pfistrojem obeznameny nebo si neprecetly uZivatelskou pfirucku. Zatizeni mlze
predstavovat nebezpeci v rukou nezkusenych uZivatel(.

¢) UdrZujte zafizeni v dobrém technickém stavu. Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda neni

poskozeno, a zejména zda nejsou prasklé nebo zda nejsou poskozené jeho casti nebo prvky a



cz

d)

f)

g)

h)
i)

zda nedoslo k dalSim problémdm, které by mohly ovlivnit bezpecny provoz zafizeni. Pokud
zjistite poskozeni, pred pouZzitim zafizeni odevzdejte k opravé.

Uchovaveijte zatizeni mimo dosah déti.

Opravy nebo udrzbu zafizeni by mély provadét kvalifikované osoby pouze s pouZitim
originalnich nahradnich dilG. Tim bude zajisténo bezpecné pouZzivani.

Abyste zajistili provozni integritu zafizeni, neodstranujte ochranné kryty namontované z
vyroby a nepovolujte zadné Srouby.

Je zakdzano premistovat fritézu s horkym olejem! Olej mize udrzovat vysokou teplotu i po
dobu 6-7 hodin.

Neotacejte fritézu ,,vzhlru nohama®“, mohlo by dojit k jejimu poskozeni.

Je zakazano zapinat spotfebic, pokud nddoba neni naplnéna olejem.

A

POZOR! NAVZDORY BEZPECNE KONSTRUKCI ZARIZENi A JEHO OCHRANNYM FUNKCIM A | PRES
POUZITi DALSICH PRVKU CHRANICICH OBSLUHU EXISTUJE PRI JEHO POUZiVANi STALE MiRNE
RIZIKO NEHODY NEBO ZRANENI. PRI POUZiVANi ZARIiZENi BUDTE OSTRAZITi A POUZIVEJTE
ZDRAVY ROZUM.

4. Zasady pouzivani

Fritéza je uréena vyhradné ke smazZeni potravin. Fritézu nepouZivejte k:

ohfevu jinych latek nebo predmét(;
ohtevu tekutin obsahuijicich cukr, sladidla, kyseliny, zasady nebo alkoholy;

ohfivat nebo rozehtivat hoflavé, skodlivé, obzvlasté tékavé nebo jakékoli jiné toxické latky.

UZivatel je odpovédny za jakékoli Skody vzniklé v dlisledku neuréeného poutziti zafizeni.
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4.1. Popis zafizeni

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB




cz

RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Kontrolka napajeni

3. Kontrolka termostatu

4. Hlavni vypina¢ | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Casovy spinac
5. Casovat

6. Kohoutek s vypoustécim ventilem

7. Rukojet s kosem

8. Viko

4.2. Pfiprava k pouziti
4.2.1. Umisténi spotrebice

Teplota prostredi nesmi prekrocit 45 °C a relativni vlhkost vzduchu by neméla prekrocit 85 %.
Zajistéte dobré vétrani mistnosti, ve které se spotfebi¢ pouziva. Vzdalenost mezi zadni stranou
spotiebite a sténou by méla byt alespori 20 cm, minimalni vzddlenost mezi boky spotiebice a
sténami by méla byt alespor 10 cm na kazdé strané a 35 cm mezi horni ¢asti spotfebice a stropem.
Udrzujte spotifebi¢ mimo dosah horkych povrch(. Spotrebi¢ pouZivejte na rovnych, stabilnich,
Cistych, zadruvzdornych a suchych povrSich mimo dosah déti a osob s mentdlnim postizenim.
Nainstalujte zafizeni a ujistéte se, Ze je zajiStén staly pristup k hlavni zastréce. Napdjeci kabel
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pfipojeny ke spotfebici musi byt radné uzemnén a odpovidat technickym udajim. Pfed prvnim
pouzitim vyjméte vSechny soucastky a vycCistéte je spolu s celym zafizenim.

4.3, Pouziti zarizeni

1.

2.

Naplite nadrzky olejem tak, aby hladina byla mezi zna¢kami minimalni a maximalni hladiny.

Nastavte termostat na "0", ujistéte se, Ze mikrospinac¢ pod ovlddaci skfini se dobfe dotyka
desky za olejovou nadrzkou, a poté zapojte zastrcku do elektrické zasuvky.

Stisknéte vypina¢ do polohy "Zapnuto", zapnéte Casovac a zapnéte termostat pro nastaveni
pozadované teploty, zafizeni se zaCne ohfivat. MlzZete zacit smazit. KosSiky pouZijte po
namontovani rukojeti. Vlozte jidlo do koSiku a ponofte ho do oleje. Po smazeni zavéste kosik
na hrebik, aby olej mohl vytéct.

Poznamka: Nékteré modely nemusi mit ¢asovac.

Kryty jsou navrZeny tak, aby udrZovaly obsah teply a chranily jej pfed necistotami. Pokud
chcete pouzit kryty, ujistéte se, Ze nejsou mokré.

Po dokondeni prace naklorte topné ¢lanky o 90 stupnd dozadu. Topné ¢lanky jsou svislé a olej
muze vytékat.

Poznamka: Ujistéte se, Ze oba koliky jsou bezpeéné zasunuty do otvorl. Pokud tak neudinite,
zafizeni nebude fungovat.

\v) W J

Nase fritézy jsou vybaveny bezpectnostnim tlaitkem. KdyZ se topny ¢lanek nakloni dozadu,
automaticky se otoci, aby se zabranilo nehodam.

Jakmile olej vychladne na pokojovou teplotu, vypustte jej pomoci vypoustéciho ventilu (plati
pro modely: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) nebo vytahnéte nadobu na olej a vyprazdnéte
ji (plati pro modely: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Ujistéte se, Ze termostat je zpét v poloze ,0“ (otocte knoflik termostatu proti sméru
hodinovych rucic¢ek). Nastavte vypinac do polohy ,Vypnuto“ a odpojte zatizeni od napajeni.

Doporucuje se pouzivat ve fritéze pouze tekuty olej nebo tuk, aby nedoslo k posSkozeni
omezovace teploty. Nedoporucuje se vkladat do fritézy blokovy tuk — blokovy tuk by mél byt
pred vlozenim do fritézy roztaven

A
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POZOR! Zafizeni ma senzor, ktery zabranuje prehtati. Pokud se zafizeni béhem pouzivani
prehreje, automaticky se vypne. Poté je nutné pockat, aZ zafizeni vychladne, a resetovat
ochranu stisknutim tlacitka ,RESET". Zatizeni |ze znovu poufZit.

10. A

POZOR: Zbytky smazenych pfedmétd mohou zpUsobit mezeru ve vnitfnim ventilu kohoutku a
unik oleje! Blokovy tuk by mél byt pred vlioZzenim do fritézy roztaven

PRIPOJENI RUKOJETI KE KOSIKU Obrazek nize:

A

POZOR: Rukojet kose namontujte spravné.
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Spatné Spravné

4.4. CISTENI A UDRZBA

e  Pred Cisténim a po kazdém poufZiti zafizeni vidy odpojte ze zasuvky.

o Vylijte olej a vyjméte topné téleso.

e  Poutzivejte vlhky hadfik vhodny k cisténi zafizeni nebo poutZijte pfirodni ocet vhodny pro

potravinarské spotrebice.

e K isténi elektrického ovladaciho panelu nepouzivejte vodu, mohlo by dojit k jeho poSkozeni a
zruseni platnosti zaruky.

e K (isténi povrchu pouZivejte Cistici prostfedek bez korozivnich latek.

e Po vyciSténi zafizeni je tfeba vSechny jeho Casti pred opétovnym pouZzitim osusit.
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Pfistroj skladujte na suchém a chladném misté, mimo dosah vlhkosti a pfimého slunecniho
zareni.
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A

Ce manuel d'utilisation a été traduit automatiqguement. Nous avons tout mis en ceuvre pour garantir
I'exactitude de la traduction, mais veuillez noter que les traductions automatiques ne sont pas
parfaites et ne sauraient remplacer les traductions humaines. La version officielle du manuel

d'utilisation est en anglais. Toute différence entre la version traduite et la version originale anglaise n'a
aucune valeur juridique. Pour toute question relative a |'exactitude de la traduction, veuillez vous
référer a la version anglaise, qui fait foi. D'autres langues sont disponibles sur demande a I'adresse

info@expondo.com.

1. Caractéristiques techniques

Tableau 1 : Caractéristiques techniques du produit

Description du Valeur du parameétre
parameétre

Nom de produit Friteuse électrique
Modele RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Tension [V~] /
Fréquence [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Puissance nominale
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Capacité [L] 8 16 2x8 2x10
Capacité d’huile [1] 4 12 2x4 2x8
Plage de
température [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Dimensions de la
cuve (Lx 1 xH) [cm] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
Panier de friture | 16,5x21,0x 16,5x21x 12,5
[cm] 12,5(4 L) 23x25x12(6L) (41) 20x22x10
Poids [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Description du
parameétre

Valeur du parametre

Nom de produit

Friteuse électrique

cuve (L xIxH) [cm]

Modele RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Tension [V~] / 230/50 230/50 230/50
Fréquence [Hz]

Puissance nominale 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]

Capacité [L] 2x13 10 2x10
Quantité d'huile [I] 2x9 6 2x6
Plage de 50-190 50-190 50-190
température [°C]

Dimensions de la 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15

Panier a friture [cm]

21x22x12(51)

20x22x10(41L)

20x22x12(41L)

Poids [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Description générale

Ce manuel d'utilisation est congu pour vous aider a utiliser I'appareil en toute sécurité et sans
probléme. Le produit est congu et fabriqué conformément a des directives techniques strictes,
utilisant des technologies et des composants de pointe. De plus, il est produit conformément aux

normes de qualité les plus rigoureuses.

N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL SANS AVOIR LU ET COMPRIS ATTENTIVEMENT CE MANUEL

D'UTILISATION.

Pour prolonger la durée de vie de l'appareil et garantir son bon fonctionnement, utilisez-le
conformément a ce manuel d'utilisation et effectuez régulierement les opérations d'entretien. Les
caractéristiques techniques et les spécifications de ce manuel d'utilisation sont a jour. Le fabricant se
réserve le droit d'apporter des modifications liées a I'amélioration de la qualité. L'appareil est congu
pour réduire au minimum les risques d'émissions sonores, en tenant compte des progrés

technologiques et des possibilités de réduction du bruit.
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2.1. Légende

Description de I’ appareil

Le produit satisfait aux normes de sécurité en vigueur.

Lire les instructions avant utilisation.

Le produit doit étre recyclé.

AVERTISSEMENT ! ou ATTENTION ! ou N'OUBLIEZ PAS ! Applicable a la
situation donnée.
(panneau d'avertissement général)

ATTENTION ! Surface chaude, risque de brdlures !

Utilisation en intérieur uniquement.

DR P HORE

A

N’OUBLIEZ PAS! LES ILLUSTRATIONS DE CE MANUEL SONT FOURNIES A TITRE INDICATIF
UNIQUEMENT ET PEUVENT DIFFERER DU PRODUIT REEL.

3. Consignes de sécurité

A\

ATTENTION ! LIRE TOUS LES AVERTISSEMENTS DE SECURITE ET TOUTES LES INSTRUCTIONS. LE NON-
RESPECT DE CES CONSIGNES PEUT ENTRAINER UN CHOC ELECTRIQUE, UN INCENDIE ET/OU DES
BLESSURES GRAVES, VOIRE MORTELLES.

A

ATTENTION ! POUR GARANTIR UN FONCTIONNEMENT OPTIMAL ET DURABLE DES MACHINES ROYAL
CATERING, NOUS VOUS RECOMMANDONS D'ACTIONNER L'INTERRUPTEUR PRINCIPAL
UNIQUEMENT LORSQUE LE THERMOSTAT EST REGLE SUR 0. L'UTILISATION DE L'INTERRUPTEUR
PRINCIPAL LORSQUE LE THERMOSTAT INDIQUE UNE AUTRE VALEUR QUE 0 POURRAIT REDUIRE
CONSIDERABLEMENT SA DUREE DE VIE.

Les termes « appareil » ou « produit » utilisés dans les avertissements et les instructions désignent :
une friteuse électrique.

Ne pas utiliser dans des environnements trés humides ou a proximité immédiate de cuves d'eau. Eviter
tout contact avec I'eau. Risque d’électrocution ! Pendant |'utilisation, ne pas introduire les mains ni
aucun objet a l'intérieur de l'appareil.

3.1. Sécurité électrique

a) Lafiche doit étre compatible avec la prise murale. Ne pas modifier la fiche de quelque maniere
que ce soit. L'utilisation de fiches et de prises d'origine réduit le risque d'électrocution.
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b) Utiliser le cable uniquement conformément a sa destination. Ne jamais |'utiliser pour
transporter I'appareil ou pour débrancher la prise. Tenir le cable éloigné des sources de
chaleur, de I'huile, des arétes vives et des piéces mobiles. Les cables endommagés ou emmélés
augmentent le risque d'électrocution.

c) Sil'utilisation de I'appareil en milieu humide est inévitable, un dispositif différentiel résiduel
(DDR) doit étre installé. L'utilisation d'un DDR réduit le risque d'électrocution.

3.2. Sécurité au travail

a) Veillez a ce que le lieu de travail soit rangé et bien éclairé. Un lieu de travail encombré ou mal
éclairé peut provoquer des accidents. Anticipez les incidents potentiels, observez
attentivement et faites preuve de bon sens lors de I'utilisation de I'appareil.

b) Nutilisez pas I'appareil dans une zone a risque d’explosion, par exemple en présence de
liquides, de gaz ou de poussiéres inflammables. L’appareil génére des étincelles susceptibles
d’enflammer des poussiéres ou des fumées.

¢) En cas de dommage ou de fonctionnement anormal, éteignez immédiatement 'appareil et
signalez-le sans délai a un supérieur.

d) En cas de doute sur le bon fonctionnement de I'appareil, contactez le service apres-vente du
fabricant.

e) Seul un centre de service agréé par le fabricant est habilité a réparer 'appareil. N'essayez
aucune réparation vous-méme !

f)  En cas d’incendie, utilisez exclusivement des extincteurs a poudre ou a dioxyde de carbone
(CO2) adaptés aux appareils sous tension.

A

IMPORTANT ! LORS DE L’UTILISATION DE L’APPAREIL, PROTEGEZ LES ENFANTS ET LES
PERSONNES PRESENTES.

3.3. Sécurité personnelle

a) Nutilisez pas I'appareil si vous étes fatigué, malade ou sous l'influence de I'alcool, de
stupéfiants ou de médicaments susceptibles d’altérer considérablement votre capacité a
I"utiliser.

b) Pour éviter toute mise en marche accidentelle, assurez-vous que le bouton marche/arrét est
en position « ARRET » avant de brancher I'appareil & une source d’alimentation.

¢) Remarque: Les parties métalliques du couvercle et du boitier peuvent étre chaudes et
provoquer des brilures

3.4. Utilisation sécuritaire de I'appareil

a) Nutilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne fonctionne pas correctement (n’allume
ni n’éteint I'appareil). Les appareils qui ne peuvent pas étre allumés ou éteints a I'aide du
bouton marche/arrét sont dangereux, ne doivent pas étre utilisés et doivent étre réparés.
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b)

d)

f)

8)

h)
i)

Lorsqu'il n'est pas utilisé, rangez I'appareil dans un endroit s(r, hors de portée des enfants et
des personnes non familiarisées avec son fonctionnement et n'ayant pas lu le manuel
d'utilisation. L'appareil peut présenter un danger entre les mains d'utilisateurs
inexpérimentés.

Maintenez l'appareil en bon état de fonctionnement. Avant chaque utilisation, vérifiez
I'absence de dommages généraux et en particulier la présence de piéces ou d'éléments
fissurés, ainsi que tout autre probléme susceptible d'affecter la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. En cas de dommage, confiez I'appareil a un réparateur avant utilisation.

Gardez l'appareil hors de portée des enfants.

Toute réparation ou maintenance de |'appareil doit étre effectuée par du personnel qualifié,
en utilisant exclusivement des pieces détachées d'origine. Ceci garantit une utilisation en toute
sécurité.

Pour préserver l'intégrité de |'appareil, ne retirez pas les protections d'usine et ne desserrez
aucune vis.

Il est interdit de déplacer la friteuse lorsque I'huile est chaude ! L'huile peut conserver une
température élevée pendant 6 a 7 heures.

Ne retournez pas la friteuse, cela pourrait 'endommager.

Il est interdit de mettre I'appareil en marche si la cuve n'est pas remplie d'huile.

A

ATTENTION ! MALGRE LA CONCEPTION SECURISEE DE L'APPAREIL ET SES DISPOSITIFS DE
PROTECTION, ET MALGRE L'UTILISATION D'ELEMENTS SUPPLEMENTAIRES PROTEGEANT
L'UTILISATEUR, UN LEGER RISQUE D'ACCIDENT OU DE BLESSURE SUBSISTE LORS DE SON
UTILISATION. RESTEZ VIGILANT ET FAITES PREUVE DE BON SENS.

4. Regles d'utilisation

La friteuse est exclusivement congue pour la friture d'aliments. Ne I'utilisez pas pour :

chauffer d'autres substances ou objets ;

réchauffer des liquides contenant du sucre, des édulcorants, des acides, des bases ou de
I'alcool ;

réchauffer ou faire chauffer des substances inflammables, nocives, particulierement volatiles
ou toute autre substance toxique.

L'utilisateur est responsable de tout dommage résultant d'une utilisation non conforme de
I'appareil.
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4.1. Description de |'appareil

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ Y
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RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Thermostat

2. Témoin d’alimentation

3. Voyant du thermostat

4. Bouton marche/arrét | RCTF 10EB / RCTF 10DB : Minuterie
5. Minuterie

6. Robinet avec soupape de décharge

7. Poignée avec panier

8. Couvercle

4.2. Préparation a l'utilisation
4.2.1. Emplacement de I'appareil

La température ambiante ne doit pas dépasser 45°C et I'humidité relative ne doit pas dépasser
85%. Assurez une bonne ventilation de la piéce ol |'appareil est utilisé. La distance entre I'arriere
de I'appareil et le mur doit étre d'au moins 20 cm, la distance minimale entre les c6tés de I'appareil
et les murs doit étre d'au moins 10 cm de chaque c6té et de 35 cm entre le haut de I'appareil et le
plafond. Tenez I'appareil éloigné des surfaces chaudes. Utilisez I'appareil sur des surfaces planes,
stables, propres, réfractaires et seches, hors de portée des enfants et des personnes souffrant de
troubles mentaux. Installez I'appareil en veillant a ce qu'un accés permanent a la prise principale
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soit garanti. Le cordon d'alimentation raccordé a l'appareil doit étre correctement mis a la terre et
correspondre aux spécifications techniques. Avant la premiére utilisation, retirez tous les éléments

et nettoyez-les ainsi que I'ensemble de I'appareil.

4.3. Utilisation de l'appareil

1.

Remplissez les réservoirs d'huile de fagon a ce que le niveau se situe entre les repéres de
niveau minimum et maximum.

Réglez le thermostat sur « 0 », assurez-vous que le micro-interrupteur situé sous le boitier de
commande est bien en contact avec la plaque derriére le réservoir d'huile, puis branchez Ia
prise.

Mettez le bouton marche/arrét sur « Marche », activez la minuterie et réglez le thermostat a
la température souhaitée. L'appareil commencera a chauffer. Vous pouvez alors commencer
a frire. Utilisez les paniers apres avoir fixé les poignées. Placez les aliments dans le panier et
immergez-les dans I'huile. Une fois la cuisson terminée, suspendez le panier a un clou pour
laisser I'huile s'égoutter.

Remarque : certains modéles peuvent ne pas étre équipés d'une minuterie.

Les couvercles sont congus pour maintenir les aliments au chaud et les protéger des impuretés.
Si vous souhaitez utiliser les couvercles, assurez-vous qu'ils ne soient pas humides.

Apres utilisation, inclinez les éléments chauffants a 90 degrés vers l'arriere. Les éléments
chauffants sont alors verticaux et I'huile peut s'égoutter.

Remarque : assurez-vous que les deux broches sont bien insérées dans leurs trous. Dans le cas
contraire, I'appareil ne fonctionnera pas.

\J \v) /

Nos friteuses sont équipées d'un bouton de sécurité. Lorsque I'élément chauffant est incliné
vers l'arriere, il se met automatiquement en marche pour éviter tout accident.

Une fois que I'huile a refroidi a température ambiante, vidangez-la a I'aide de la soupape de
décharge (applicable aux modeéles : RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) ou retirez le bol d'huile
et videz-le (applicable aux modeles : RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Assurez-vous que le thermostat est bien réglé sur « 0 » (tournez le bouton du thermostat dans
le sens antihoraire). Mettez le bouton marche/arrét sur la position « arrét » et débranchez
I'appareil.
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9. Il estrecommandé d'utiliser uniquement de I'huile ou de la graisse liquide dans la friteuse afin
d'éviter d'endommager le limiteur de température. |l est déconseillé d'utiliser de la graisse en
bloc dans la friteuse ; faites-la fondre au préalable

A

ATTENTION ! L'appareil est équipé d'un capteur de surchauffe. En cas de surchauffe pendant
son utilisation, il s'arréte automatiquement. Attendez qu'il refroidisse et réinitialisez la
protection en appuyant sur « RESET ». L'appareil peut ensuite étre réutilisé.

10 A

ATTENTION : Les résidus de friture peuvent obstruer la valve interne du robinet et provoquer
des fuites d'huile ! Faites fondre la graisse en bloc avant de |'utiliser dans la friteuse

FIXATION DE LA POIGNEE AU PANIER (Voir image ci-dessous).

A

ATTENTION : Assemblez la poignée du panier correctement.
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Mauvaise orientation Correcte

4.4, Nettoyage et entretien
e Débranchez toujours |'appareil avant de le nettoyer et aprés chaque utilisation.
e  Vidangez I'huile et retirez I'élément chauffant.

e Utilisez un chiffon humide adapté au nettoyage des appareils électroménagers ou du vinaigre
blanc compatible avec le matériel alimentaire.
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Ne lavez pas le panneau de commande électrique a I'eau, car cela pourrait I'endommager et
annuler la garantie.

Utilisez un nettoyant non corrosif pour nettoyer la surface.
Apres le nettoyage, séchez soigneusement toutes les pieces de I'appareil avant de le réutiliser.

Rangez-le dans un endroit sec et frais, a I'abri de I'hnumidité et de la lumiere directe du soleil.
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Questo Manuale d'Uso & stato tradotto utilizzando un sistema di traduzione automatica. Abbiamo
fatto tutto il possibile per garantire I'accuratezza della traduzione, ma si prega di notare che le
traduzioni automatiche non sono perfette e non intendono sostituire i traduttori umani. La versione
ufficiale del Manuale d'Uso & in inglese. Eventuali differenze tra la versione tradotta e I'originale in
inglese non sono legalmente vincolanti. In caso di dubbi sull'accuratezza della traduzione, si prega di
fare riferimento alla versione inglese, che & il riferimento ufficiale. Ulteriori versioni in altre lingue sono
disponibili su richiesta all'indirizzo info@expondo.com.

1. Dati tecnici

Tabella 1: Dati tecnici del prodotto

Descrizione del Valore del parametro
parametro

Nome del prodotto Friggitrice elettrica
Modello RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Tensione [V~] /
Frequenza [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Potenza nominale
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Capacita [L] 8 16 2x8 2x10
Quantita di olio [] 4 12 2x4 2x8
Intervallo di
temperatura [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Dimensioni della
vasca (LxPxA) [cm] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
Cestello per friggere | 16,5x21,0x 16,5x21x 12,5
[cm] 12,5(4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x10
Peso [kg] 5 10,55 9,2 15,5




Descrizione del Valore del parametro

parametro
Nome del prodotto Friggitrice elettrica
Modello RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Tensione [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frequenza [Hz]
Potenza nominale 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Capacita [L] 2x13 10 2x10
Quantita olio [I] 2x9 6 2x6
Intervallo di 50-190 50-190 50-190
temperatura [°C]
Dimensioni 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x15
serbatoio  (LxPxA)
[cm]
Cestello per friggere | 21x22x12(5L) 20x22x10(41L) 20x22x12(4L)
[cm]
Peso [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Descrizione generale

I manuale d'uso & stato progettato per facilitare I'utilizzo sicuro e senza problemi del dispositivo. Il
prodotto & progettato e fabbricato in conformita con rigorose linee guida tecniche, utilizzando
tecnologie e componenti all'avanguardia. Inoltre, & prodotto nel rispetto dei piu severi standard di
qualita.

NON UTILIZZARE IL DISPOSITIVO SE NON SI E LETTO E COMPRESO ATTENTAMENTE IL PRESENTE
MANUALE D'USO.

Per aumentare la durata del prodotto e garantirne il funzionamento senza problemi, utilizzarlo in
conformita con il presente manuale d'uso ed eseguire regolarmente le operazioni di manutenzione. |
dati tecnici e le specifiche contenute nel presente manuale d'uso sono aggiornati. Il produttore si
riserva il diritto di apportare modifiche per migliorare la qualita. Il dispositivo € progettato per ridurre
al minimo i rischi di emissione di rumore, tenendo conto del progresso tecnologico e delle opportunita
di riduzione del rumore.



2.1. Legenda

Descrizione del dispositivo

Il prodotto soddisfa le norme di sicurezza pertinenti.

Leggere le istruzioni prima dell'uso.

Il prodotto deve essere riciclato.

AVVERTENZA! o ATTENZIONE! o RICORDA! Applicabile alla situazione
specifica.
(segnale di avvertimento generale)

ATTENZIONE! Superficie calda, rischio di ustionil

Utilizzare solo in ambienti interni.

DR P IHORE

A

ATTENZIONE! | DISEGNI PRESENTI IN QUESTO MANUALE SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVI E IN
ALCUNI DETTAGLI POTREBBERO DIFFERIRE DAL PRODOTTO REALE.

3. Sicurezza d'uso

A\

ATTENZIONE! LEGGERE TUTTE LE AVVERTENZE RELATIVE ALLA SICUREZZA E TUTTE LE ISTRUZIONI.
LA MANCATA OSSERVANZA DELLE AVVERTENZE E DELLE ISTRUZIONI PUO PROVOCARE SCOSSE
ELETTRICHE, INCENDI E/O LESIONI GRAVI O PERSINO LA MORTE.

A

ATTENZIONE! PER GARANTIRE UN FUNZIONAMENTO DURATURO E SENZA GUASTI DELLE MACCHINE
ROYAL CATERING, SI CONSIGLIA DI AZIONARE L'INTERRUTTORE PRINCIPALE SOLO SE IL CONTROLLO
DELLA TEMPERATURA E IMPOSTATO SU 0. L'UTILIZZO DELL'INTERRUTTORE PRINCIPALE QUANDO IL
CONTROLLO DELLA TEMPERATURA INDICA UN VALORE DIVERSO DA 0 POTREBBE RIDURRE
SIGNIFICATIVAMENTE LA DURATA DELL'INTERRUTTORE STESSO.

| termini "dispositivo" o "prodotto" utilizzati nelle avvertenze e nelle istruzioni si riferiscono a:
Friggitrice elettrica.

Non utilizzare in ambienti molto umidi o nelle immediate vicinanze di serbatoi d'acqua. Evitare che il
dispositivo si bagni. Pericolo di folgorazione! Durante I'uso, non inserire le mani o altri oggetti
all'interno del dispositivo.

3.1. Sicurezza elettrica

a) Laspinadeve essere compatibile con la presa. Non modificare la spina in alcun modo. L'utilizzo
di spine e prese originali riduce il rischio di scossa elettrica.



b)

Utilizzare il cavo solo per lo scopo previsto. Non utilizzarlo mai per trasportare il dispositivo o
per estrarre la spina dalla presa. Tenere il cavo lontano da fonti di calore, olio, spigoli vivi o
parti in movimento. Cavi danneggiati o aggrovigliati aumentano il rischio di scossa elettrica.

Se non & possibile evitare di utilizzare il dispositivo in un ambiente umido, & necessario
utilizzare un interruttore differenziale (RCD). L'uso di un RCD riduce il rischio di scosse
elettriche.

3.2. Sicurezza sul posto di lavoro

a)

b)

f)

Assicurarsi che il luogo di lavoro sia ordinato e ben illuminato. Un luogo di lavoro disordinato
o scarsamente illuminato puo causare incidenti. Cercare di prevedere cosa potrebbe accadere,
osservare cio che succede e usare il buon senso quando si lavora con il dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo in zone a rischio di esplosione, ad esempio in presenza di liquidi,
gas o polveri inflammabili. Il dispositivo genera scintille che possono incendiare polveri o
vapori.

In caso di danni o funzionamento anomalo, spegnere immediatamente il dispositivo e
segnalarlo senza indugio a un supervisore.

In caso di dubbi sul corretto funzionamento del dispositivo, contattare l'assistenza del
produttore.

Soloi centri di assistenza autorizzati dal produttore possono riparare il dispositivo. Non tentare
riparazioni autonomamente!

In caso di incendio, utilizzare esclusivamente estintori a polvere o ad anidride carbonica (CO2)
adatti all'uso su dispositivi sotto tensione.

A

RICORDATI! QUANDO SI UTILIZZA IL DISPOSITIVO, PROTEGGERE | BAMBINI E LE ALTRE PERSONE

PRESENTI.
3.3. Sicurezza personale
a) Non utilizzare il dispositivo in caso di stanchezza, malattia o sotto I'effetto di alcol, stupefacenti

o farmaci che possono compromettere significativamente la capacita di utilizzare il dispositivo.

b) Per evitare l'accensione accidentale del dispositivo, assicurarsi che l'interruttore di
accensione/spegnimento sia in posizione OFF prima di collegarlo a una fonte di alimentazione.

c¢) Nota: le parti metalliche del coperchio e dell'involucro potrebbero essere calde e causare
ustioni cutanee

3.4, Uso sicuro del dispositivo

a) non utilizzare il dispositivo se l'interruttore di accensione/spegnimento non funziona

correttamente (non accende e spegne il dispositivo). | dispositivi che non possono essere
accesi e spenti tramite I'interruttore di accensione/spegnimento sono pericolosi, non devono
essere utilizzati e devono essere riparati.



b)

d)

f)

g)

h)
i)

Quando non in uso, conservare in un luogo sicuro, lontano dalla portata dei bambini e di
persone non esperte nell'uso dell'apparecchio e che non abbiano letto il manuale d'uso.
L'apparecchio puod rappresentare un pericolo nelle mani di utenti inesperti.

Mantenere |'apparecchio in buone condizioni tecniche. Prima di ogni utilizzo, verificare
I'assenza di danni generali e in particolare la presenza di parti o elementi incrinati e di qualsiasi
altra condizione che possa compromettere il funzionamento sicuro dell'apparecchio. In caso
di danni, consegnare l'apparecchio per la riparazione prima dell'uso.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

La riparazione o la manutenzione dell'apparecchio deve essere eseguita da personale
qualificato, utilizzando esclusivamente ricambi originali. Cio garantira un utilizzo sicuro.

Per garantire l'integrita operativa dell'apparecchio, non rimuovere le protezioni installate in
fabbrica e non allentare alcuna vite.

E vietato spostare la friggitrice con I'olio caldo! L'olio pud mantenere una temperatura elevata
anche per 6-7 ore.

Non capovolgere la friggitrice, poiché cio potrebbe danneggiarla.

E vietato accendere |'apparecchio se la vasca non & piena d'olio.

A

ATTENZIONE! NONOSTANTE IL DESIGN SICURO DELL'APPARECCHIO E LE SUE CARATTERISTICHE

DI

PROTEZIONE, E NONOSTANTE L'UTILIZZO DI ELEMENTI AGGIUNTIVI A PROTEZIONE

DELL'OPERATORE, SUSSISTE COMUNQUE UN LIEVE RISCHIO DI INCIDENTI O LESIONI DURANTE
L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO. PRESTARE ATTENZIONE E USARE IL BUON SENSO DURANTE
L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO.

4. Istruzioni per l'uso

La friggitrice & progettata esclusivamente per friggere gli alimenti. Non utilizzare la friggitrice per:

riscaldare altre sostanze o oggetti;
riscaldare liquidi contenenti zucchero, dolcificanti, acidi, basi o alcoli;

Riscaldare o riscaldare sostanze inflammabili, nocive, particolarmente volatili o qualsiasi altra
sostanza tossica.

L'utente e responsabile di eventuali danni derivanti da un uso improprio dell'apparecchio.



4.1. Descrizione del dispositivo

RCEF 13DB RCEF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostato

2. Spia dell'alimentazione

3. Spia del termostato

4. Interruttore di accensione/spegnimento | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Interruttore timer
5. Timer

6. Rubinetto con valvola di rilascio

7. Maniglia con cestello

8. Coperchio

4.2. Preparazione all'uso

4.2.1. Posizionamento dell'apparecchio

La temperatura ambiente non deve superare i 45°C e I'umidita relativa non deve superare |'85%.
Assicurarsi di garantire una buona ventilazione nella stanza in cui viene utilizzato I'apparecchio. La
distanza tra la parte posteriore dell'apparecchio e la parete deve essere di almeno 20 cm, la
distanza minima tra i lati dell'apparecchio e le pareti deve essere di almeno 10 cm per lato e tra la
parte superiore dell'apparecchio e il soffitto di 35 cm. Tenere I'apparecchio lontano da superfici
calde. Utilizzare I'apparecchio su superfici piane, stabili, pulite, refrattarie e asciutte, fuori dalla
portata dei bambini e delle persone con disabilita mentale. Installare I'apparecchio assicurandosi



che sia garantito un accesso costante alla presa di corrente. Il cavo di alimentazione collegato
all'apparecchio deve essere correttamente messo a terra e corrispondere alle specifiche tecniche.
Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti i componenti e pulirli insieme all'intero apparecchio.

4.3. Utilizzo dell'apparecchio

1. Riempire i serbatoi con olio fino a raggiungere il livello compreso tra i segni di livello minimo e
massimo.

2. Impostare il termostato su "0", assicurarsi che il microinterruttore sotto la scatola di controllo
sia ben a contatto con la piastra dietro il serbatoio dell'olio e quindi inserire la spina in una
presa elettrica.

3. Premere l'interruttore di accensione/spegnimento in posizione "On", accendere il timer e il
termostato per impostare la temperatura desiderata; I'apparecchio iniziera a riscaldarsi. E
possibile iniziare a friggere. Utilizzare i cestelli dopo aver montato le maniglie. Mettere il cibo
nel cestello e immergerlo nell'olio. Quando il cibo & cotto, appendere il cestello a un chiodo
per far sgocciolare I'olio.

Nota: alcuni modelli potrebbero non avere un timer.

4. | coperchi sono progettati per mantenere il contenuto caldo e proteggerlo dallo sporco. Se si
desidera utilizzare i coperchi, assicurarsi che non siano bagnati.

5. Al termine della frittura, inclinare le resistenze di 90 gradi all'indietro. Le resistenze sono
verticali e I'olio puo sgocciolare.

Nota: assicurarsi che entrambi i perni siano inseriti saldamente nei fori. In caso contrario,
I'apparecchio non funzionera.
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6. Le nostre friggitrici sono dotate di un pulsante disicurezza. Quando la resistenza viene inclinata
all'indietro, ruota automaticamente per prevenire incidenti.

7. Una volta che I'olio si & raffreddato a temperatura ambiente, scaricarlo utilizzando la valvola
di sfiato (applicabile ai modelli: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) oppure estrarre la
vaschetta dell'olio e svuotarla (applicabile ai modelli: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF
10DB).

8. Assicurarsi che il termostato sia di nuovo su "0" (ruotare la manopola del termostato in senso
antiorario). Impostare l'interruttore di accensione/spegnimento su "Off" e scollegare
|'apparecchio dall'alimentazione elettrica.



9. Siconsiglia di utilizzare solo olio o grasso liquido nella friggitrice per evitare danni al limitatore

di temperatura. Si sconsiglia di inserire grasso in blocchi nella friggitrice: il grasso in blocchi
deve essere sciolto prima di essere inserito nella friggitrice

A

ATTENZIONE! L'apparecchio e dotato di un sensore per evitare il surriscaldamento. Se
I'apparecchio si surriscalda durante l'uso, si spegnera automaticamente. In tal caso, e
necessario attendere che l'apparecchio si raffreddi e ripristinare la protezione premendo
"RESET". L'apparecchio puo essere riutilizzato.

10. &

ATTENZIONE: i residui di cibo fritto possono causare la formazione di fessure nella valvola
interna del rubinetto e provocare perdite d'olio! Il grasso in blocchi deve essere sciolto prima
di essere inserito nella friggitrice

MONTAGGIO DEL MANICO AL CESTELLO Vedere l'immagine seguente:

A

ATTENZIONE: montare il manico del cestello correttamente.
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Sbagliato Corretta

4.4, Pulizia e manutenzione

Scollegare sempre I'apparecchio prima di pulirlo e dopo ogni utilizzo.

Scaricare I'olio e rimuovere la resistenza.



Utilizzare un panno umido adatto alla pulizia degli apparecchi o aceto naturale adatto per
apparecchiature alimentari.

Non utilizzare acqua per lavare il pannello di controllo elettrico, poiché cio potrebbe
danneggiarlo e invalidare la garanzia.

Utilizzare un detergente privo di sostanze corrosive per pulire la superficie.
Dopo la pulizia, asciugare tutte le parti dell'apparecchio prima di riutilizzarlo.

Conservare l'unita in un luogo asciutto e fresco, al riparo dall'umidita e dalla luce solare diretta.
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Este manual de usuario se ha traducido mediante traduccién automatica. Nos hemos esforzado al
maximo para garantizar la precision de la traduccidn, pero tenga en cuenta que las traducciones
automaticas no son perfectas y no sustituyen a los traductores humanos. La versién oficial del manual
de usuario esta en inglés. Cualquier diferencia entre la version traducida y el original en inglés no tiene
validez legal. Si tiene alguna duda sobre la precisién de la traduccidn, consulte la version en inglés, que
es la referencia oficial. Puede solicitar versiones en otros idiomas a través de info@expondo.com.

1. Caracteristicas técnicas

Tabla 1: Datos técnicos del producto

Descripcion del Valor del parametro
parametro
Nombre del Freidora eléctrica
producto
Modelo RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Tension  [V~]  /
Frecuencia [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Potencia nominal
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Capacidad [L] 8 16 2x8 2x10
Cantidad de aceite
[ 4 12 2x4 2x8
Rango de
temperatura [°C] 50- 190 50-190 50- 190 50-190
Dimensiones del
depdsito (L x An x Al)
[cm] 18,5x27x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5 x 21,0 x 16,5 x 21 x 12,5
Cesta de freir [cm] 12,5(4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x10
Peso [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Descripcion del

Valor del parametro

tanque  (LxAnxAl)

[cm]

parametro
Nombre del Freidora eléctrica
producto
Modelo RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Tensién [V~ / 230/ 50 230/50 230/ 50
Frecuencia [Hz]
Potencia  nominal 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Capacidad [L] 2x13 10 2x10
Cantidad de aceite 2x9 6 2x6
(1
Rango de 50-190 50-190 50-190
temperatura [°C]
Dimensiones del 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15

Cesta para freir [cm]

21x22x12 (51L)

20x22x10 (4 1)

20x22x12 (4 L)

Peso [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Descripcion general

El manual del usuario esta disefiado para ayudar en el uso seguro y sin problemas del dispositivo. El
producto esta disefiado y fabricado de acuerdo con estrictas directrices técnicas, utilizando
tecnologias y componentes de Ultima generacién. Ademas, se produce en cumplimiento con los

estandares de calidad mas rigurosos.

NO UTILICE EL DISPOSITIVO A MENOS QUE HAYA LEIDO Y COMPRENDIDO COMPLETAMENTE ESTE

MANUAL DEL USUARIO.

Para aumentar la vida util del producto del dispositivo y garantizar un funcionamiento sin problemas,
Uselo de acuerdo con este manual del usuario y realice tareas de mantenimiento regularmente. Los
datos técnicos y las especificaciones en este manual del usuario estan actualizados. El fabricante se
reserva el derecho de realizar cambios asociados con la mejora de la calidad. El dispositivo esta
disefiado para reducir los riesgos de emision de ruido al minimo, teniendo en cuenta el progreso

tecnoldgico y las oportunidades de reduccion de ruido.
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2.1. Leyenda

Descripcién del dispositivo

El producto cumple con las normas de seguridad pertinentes.

Lea las instrucciones antes de usar.

El producto debe reciclarse.

ADVERTENCIA! o iPRECAUCION! o iRECUERDE! Aplicable a la situacion
dada.
(sefial de advertencia general)

ATENCION! Superficie caliente, riesgo de quemaduras.

Solo usar en interiores.

DR P R

A

iRECUERDE! LOS DIBUJOS DE ESTE MANUAL SON SOLO A TiTULO ILUSTRATIVO Y PUEDEN
DIFERIR EN ALGUNOS DETALLES DEL PRODUCTO REAL.

3. Seguridad de uso
A

ATENCION! LEER TODAS LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD Y TODOS LOS MANUALES E
INSTRUCCIONES. EL INCUMPLIMIENTO DE LAS ADVERTENCIAS E INSTRUCCIONES PUEDE PROVOCAR
DESCARGAS ELECTRICAS, INCENDIOS, LESIONES GRAVES O INCLUSO LA MUERTE.

A

ATENCION! PARA GARANTIZAR UN FUNCIONAMIENTO PROLONGADO Y SIN FALLOS DE LAS
MAQUINAS DE ROYAL CATERING, RECOMENDAMOS ACCIONAR EL INTERRUPTOR PRINCIPAL SOLO
CUANDO EL CONTROL DE TEMPERATURA ESTE AJUSTADO A 0. EL USO DEL INTERRUPTOR PRINCIPAL
CUANDO EL CONTROL DE TEMPERATURA INDIQUE UN VALOR DISTINTO DE 0 PODRIA REDUCIR
SIGNIFICATIVAMENTE LA VIDA UTIL DEL INTERRUPTOR PRINCIPAL.

Los términos «dispositivo» o «producto» se utilizan en las advertencias e instrucciones para referirse
a: Freidora eléctrica.

No utilizar en ambientes muy hiumedos ni cerca de tanques para agua. Evitar que el dispositivo se moje.
iAdvertencia de descarga eléctrical Durante su uso, no introduzca las manos ni ningln otro objeto en
el dispositivo.
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3.1. Seguridad eléctrica

a)

b)

El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Nunca modificar el enchufe de ninguna
manera. El uso de enchufes originales y tomas de corriente compatibles reduce el riesgo de
descarga eléctrica.

Utilizar el cable Unicamente de acuerdo con su uso previsto. Nunca lo utilice para transportar
el dispositivo ni para desconectar el enchufe de la toma de corriente. Mantener el cable
alejado de fuentes de calor, aceite, bordes afilados o piezas mdviles. Los cables dafiados o
enredados aumentan el riesgo de descarga eléctrica.

Si no se puede evitar el uso del dispositivo en un ambiente humedo, se debe instalar un
interruptor diferencial (IDC). El uso de un IDC reduce el riesgo de descarga eléctrica.

3.2. Seguridad en el lugar de trabajo

a)

b)

f)

Asegurese de que el lugar de trabajo esté ordenado y bien iluminado. Un lugar de trabajo
desordenado o con poca iluminacion puede provocar accidentes. Intente anticiparse a lo que
pueda suceder, observe lo que ocurre y use el sentido comun al trabajar con el dispositivo.

No utilice el dispositivo en una zona con riesgo de explosion, por ejemplo, en presencia de
liquidos, gases o polvo inflamables. El dispositivo genera chispas que pueden encender polvo
0 humos.

Si detecta algun dafio o funcionamiento irregular, apague el dispositivo inmediatamente e
inférmelo a un supervisor sin demora.

Si tiene alguna duda sobre el correcto funcionamiento del dispositivo, pongase en contacto
con el servicio de asistencia del fabricante.

Solo el servicio técnico autorizado del fabricante puede reparar el dispositivo. No intente
repararlo usted mismo!

Si se produce un incendio, utilice Unicamente extintores de polvo o didxido de carbono (CO2)
aptos para su uso en dispositivos con corriente.

A

iRECUERDE! AL UTILIZAR EL DISPOSITIVO, PROTEJA A LOS NINOS Y A OTRAS PERSONAS.

3.3. Seguridad personal

a)

b)

No utilice el dispositivo si esta cansado, enfermo o bajo los efectos del alcohol, narcéticos o
medicamentos que puedan afectar significativamente su capacidad para operarlo.

Para evitar que el dispositivo se encienda accidentalmente, asegurese de que el interruptor de
encendido/apagado esté en la posicion de APAGADO antes de conectarlo a una fuente de
alimentacién.

Nota: Las partes metalicas de la tapa y la carcasa pueden estar calientes y causar quemaduras
en la piel
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3.4. Uso seguro del dispositivo

a)

b)

d)

f)

g)

h)
i)

No utilice el dispositivo si el interruptor de encendido/apagado no funciona correctamente (no
enciende ni apaga el dispositivo). Los dispositivos que no se pueden encender ni apagar
mediante el interruptor de encendido/apagado son peligrosos, no deben utilizarse y deben
repararse.

Cuando no esté en uso, guardelo en un lugar seguro, lejos de los nifios y de personas que no
estén familiarizadas con el dispositivo y que no hayan leido el manual de usuario. El dispositivo
puede representar un peligro en manos de usuarios inexpertos.

Mantenga el dispositivo en buen estado técnico. Antes de cada uso, revise si hay dafios
generales y, especialmente, revise si hay piezas o elementos agrietados y cualquier otra
condicién que pueda afectar el funcionamiento seguro del dispositivo. Si descubre algun dafio,
entregue el dispositivo para su reparacidn antes de usarlo.

Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

La reparacién o el mantenimiento del dispositivo deben ser realizados por personal calificado,
utilizando Unicamente repuestos originales. Esto garantizara un uso seguro.

Para garantizar la integridad operativa del dispositivo, no retire las protecciones instaladas de
fabrica ni afloje ningun tornillo.

Estd prohibido mover la freidora con aceite caliente! El aceite puede mantener una
temperatura alta incluso durante 6-7 h.

No gire la freidora "boca abajo", ya que podria dafiarla.

Esta prohibido encender el aparato si el recipiente no estd lleno de aceite.

A

ATENCION! A PESAR DEL DISENO SEGURO DEL DISPOSITIVO Y SUS CARACTERISTICAS DE
PROTECCION, Y A PESAR DEL USO DE ELEMENTOS ADICIONALES QUE PROTEGEN AL OPERADOR,
TODAVIA EXISTE UN LIGERO RIESGO DE ACCIDENTE O LESION AL USAR EL DISPOSITIVO.
MANTENGASE ALERTA Y USE EL SENTIDO COMUN AL USAR EL DISPOSITIVO.

4. Instrucciones de uso

La freidora estd disefiada exclusivamente para freir alimentos. No utilice la freidora para:

calentar otras sustancias u objetos;
calentar liquidos que contengan azucar, edulcorantes, acidos, bases o alcoholes;

Calentar o calentar sustancias inflamables, nocivas, particularmente volatiles o cualquier otra
sustancia tdxica.

El usuario es responsable de cualquier daio resultante del uso no previsto del dispositivo.
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4.1. Descripcién del producto

RCEF 13DB RCEF 10DB
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RCTF 10DB




ES

RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostato

2. Indicador de alimentacién

3. Luz del termostato

4. Interruptor de encendido/apagado | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Interruptor del temporizador
5. Temporizador

6. Grifo con valvula de liberacién

7. Asacon cesta

8. Tapa

4.2. Preparacién para el uso

4.2.1. Ubicacién del aparato

La temperatura del ambiente no debe superar los 45 °C y la humedad relativa no debe superar el
85 %. Aseglrese de que haya buena ventilacidn en la habitacidn en la que se utilice el aparato. La
distancia entre la parte posterior del aparato y la pared debe ser de al menos 20 cm, una distancia
minima entre los laterales del aparato y las paredes debe ser de al menos 10 cm a cada lado y 35
cm entre la parte superior del aparato y el techo. Mantenga el aparato alejado de superficies
calientes. Opere el aparato sobre superficies planas, estables, limpias, refractarias y secas fuera
del alcance de los niflos y personas con discapacidad intelectual. Instale el dispositivo
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asegurandose de que haya acceso constante a la toma de corriente. El cable de alimentacién
conectado al aparato debe estar correctamente conectado a tierra y corresponder a las
especificaciones técnicas. Antes del primer uso, retire todos los elementos y limpielos junto con
todo el dispositivo.

4.3. Uso del dispositivo

1.

Llene los depdsitos de aceite hasta que el nivel se encuentre entre las marcas de nivel minimo
y maximo.

Ajuste el termostato a "0", asegurese de que el microinterruptor que se encuentra debajo de
la caja de control esté bien en contacto con la placa que se encuentra detras del tanque de
aceite, y luego inserte el enchufe en una toma de corriente.

Presione el interruptor de encendido/apagado a la posiciéon "Encendido", active el
temporizador y encienda el termostato para ajustar la temperatura deseada; el dispositivo
comenzara a calentarse. Puede comenzar a freir. Use las cestas después de montar las asas.
Coloque los alimentos en la cesta y sumérjala en el aceite. Cuando los alimentos estén calientes,
cuelgue la cesta en el clavo para que escurra el aceite.

Nota: algunos modelos pueden no tener temporizador.

Las tapas estan disefiadas para mantener el contenido caliente y protegerlo de la suciedad. Si
desea usar las tapas, asegurese de que no estén mojadas.

Cuando haya terminado de trabajar, incline los elementos calefactores 90 grados hacia atras.
Los elementos calefactores estan en posicidn vertical y el aceite puede escurrirse.

Nota: Aseglrese de que ambos pasadores estén bien insertados en los orificios. De lo contrario,
el dispositivo no funcionara.

\v) \W) J

Nuestras freidoras estan equipadas con un botén de seguridad. Cuando el elemento calefactor
se inclina hacia atras, gira automaticamente para evitar accidentes.

Una vez que el aceite se enfrie a temperatura ambiente, descarguelo usando la valvula de
liberacion (aplicable a los modelos: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) o extraiga el recipiente
para el aceite y vacielo (aplicable a los modelos: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Asegurese de que el termostato esté de nuevo en ,0” (ajuste la perilla del termostato en
sentido antihorario). Coloque el interruptor de encendido/apagado en la posicidén ,Off* y
desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.
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9. Serecomienda utilizar solo aceite o grasa liquida en la freidora para evitar dafios en el limitador
de temperatura. No se recomienda poner grasa en bloque en la freidora; la grasa en bloque
debe derretirse antes de ponerla en la freidora

A

ATENCION! El dispositivo tiene un sensor para evitar que se sobrecaliente. Si el dispositivo se
sobrecalienta durante el uso, se apagara automaticamente. Entonces es necesario esperar a
que el dispositivo se enfrie y restablecer la proteccién presionando ,,RESET“. El dispositivo
puede volver a utilizarse.

10. &

ATENCION: jLos residuos de objetos fritos pueden causar un espacio en la vélvula interna del
grifo y causar una fuga de aceite! la grasa en bloque debe derretirse antes de ponerla en la

freidora

COLOCACION DEL ASA EN LA CESTA Imagen como abajo:

A

ATENCION: Monte el asa de la cesta de la manera correcta.

-
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Incorrecto Correcto

4.4, Limpieza y mantenimiento
e  Siempre desenchufe el aparato antes de limpiarlo y después de cada uso.

e  Elimine el aceite y retire el elemento calefactor.



ES

Use un pafio humedo adecuado para la limpieza de aparatos o vinagre natural apto para uso
alimentario.

No lave el panel de control eléctrico con agua, ya que podria dafiarlo e invalidar la garantia.
Use un limpiador sin sustancias corrosivas para limpiar la superficie.
Después de limpiar el aparato, séquelo completamente antes de volver a usarlo.

Guarde la unidad en un lugar fresco y seco, alejado de la humedad y de la luz solar directa.
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Ez a felhasznaloi kézikonyv gépi forditdssal késziilt. Mindent megtettiink a forditds pontossaganak
biztositasa érdekében, de kérjik, vegye figyelembe, hogy az automatikus forditasok nem tokéletesek,
és nem helyettesitik az emberi forditdkat. A felhasznaldi kézikonyv hivatalos verziéja angol nyelven
késziilt. A leforditott valtozat és az eredeti angol nyelv kozotti eltérések nem jogilag kotelezd
érvénylek. Ha barmilyen kérdése van a forditas pontossagaval kapcsolatban, kérjiik, tekintse meg az
angol nyelvl verziét, amely a hivatalos referencia. Tovabbi nyelvi verzidk kérésre elérhet6k az
info@expondo.com cimen.

1. MUszaki adatok

1. tabldzat: A term ék miiszaki adatai

Paraméter leirasa

Paraméter értéke

Precizios mérleg

Elektromos frit6z

Modell RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB

Feszlltség [V~] /

Frekvencia [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50

Névleges

teljesitmény [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3

Urtartalom [I] 8 16 2x8 2x10

Olajmennyiség [I] 4 12 2x4 2x8

Hémérséklet-

tartomany [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190

Tartaly méretei

(HxSzxM) [cm] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5

Frit6zkosar [cm] 12,5(4 L) 23x25x12(6L) (41) 20x22x10

Suly [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Paraméter leirasa

Paraméter értéke

Precizids mérleg

Elektromos frit6z

Modell RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Feszultség [V~] / 230/50 230/50 230/ 50
Frekvencia [Hz]
Névleges 2x3,2 3,2 2x3,2
teljesitmény [kW]
Urtartalom [I] 2x13 10 2x10
Olajmennyiség [I] 2x9 6 2Xx6
H6mérséklet- 50-190 50-190 50-190
tartomany [°C]
Tartély meéretei 23x30x19 23,5 x 29,5 x15 23,5x29,5x 15
(HxSzxM) [cm]

21x22x12(51) 20x22x10(4 20x22x12 (4
Frit6zkosar [cm] liter) liter)
Suly [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Altaldnos leiras

A felhasznaldi kézikényv a készlilék biztonsagos és problémamentes hasznalatat segiti. A terméket az
lizemeltetés szigoru szabalyainak megfelel6en, a legmodernebb technoldgiak és alkatrészek
felhaszndlasaval tervezték és gyartottak. Ezenkivil a legszigoribb minéségi szabvanyoknak
megfelelGen késziilt.

NE HASZNALJIA A KESZULEKET, HA A FELHASZNALOI KEZIKONYVET NEM ALAPOSAN OLVASTA EL ES
MEGERTETTE.

A készilék élettartamanak novelése és a problémamentes miikodés biztositdsa érdekében a jelen
felhaszndldi kézikbnyvben leirtak szerint hasznalja, és rendszeresen végezzen karbantartasi
feladatokat. A felhasznaldi kézikonyvben szereplé miszaki adatok és specifikacidk naprakészek. A
gyarté fenntartja a jogot a mindségfejlesztéssel kapcsolatos valtoztatdsokra. A késziiléket ugy
tervezték, hogy a zajkibocsatasi kockazatokat minimalisra csokkentse, figyelembe véve a technolégiai
fejl6dést és a zajcsokkentési lehetGségeket.
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2.1. Jelmagyarazat

lkon A késztilék leirdasa

A termék megfelel a vonatkozd biztonsagi szabvanyoknak.

Hasznalat el6tt olvassa el az utasitasokat.

A terméket Ujra kell hasznositani.

FIGYELMEZTETES! vagy VIGYAZAT! vagy NE FELEDJE! Az adott helyzetre
vonatkozik.
(altalanos figyelmeztetd jelzés)

FIGYELEM! Forré feliilet, égési sériilés veszélye!

Csak beltérben hasznalja.

BT B A

A

NE FELEDJE! A KEZIKONYVBEN TALALHATO RAJZOK CSAK ILLUSZTRACIOK, ES EGYES
RESZLETEKBEN ELTERHETNEK A TENYLEGES TERMEKTOL.

3. Hasznalati biztonsag

A\

FIGYELEM! OLVASSON EL MINDEN BIZTONSAGI FIGYELMEZTETEST ES UTMUTATOT! A
FIGYELMEZTETESEK ES UTASITASOK BE NEM TARTASA ARAMUTEST, TUZET ES/VAGY SULYOS
SERULEST, SOT HALALT IS OKOZHAT.

A

FIGYELEM! A ROYAL CATERING GEPEINEK HOSSZU ES HIBAMENTES MUKODESENEK BIZTOSITASA
ERDEKEBEN AZT JAVASOLIUK, HOGY A FOKAPCSOLOT CSAK AKKOR KAPCSOLJIA KI, HA A
HOMERSEKLET-SZABALYOZO 0 ALLASBAN VAN. A FOKAPCSOLO HASZNALATA, MIKOGZBEN A
HOMERSEKLET-SZABALYOZO 0-TOL ELTERO ERTEKET MUTAT, JELENTOSEN KORLATOZHATIA A
FOKAPCSOLO ELETTARTAMAT.

A figyelmeztetésekben és utasitdsokban a "késziilék" vagy "termék" kifejezések a kovetkezGkre
vonatkoznak: Elektromos frit6z.

Ne hasznélja nagyon paras koérnyezetben vagy viztartalyok kozvetlen kozelében. Ovja a késziiléket a
nedvességtél. Vigydzat, aramités veszélye all fent! Hasznalat kdzben ne tegye a kezét vagy mads
targyakat a készllék belsejébe.
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3.1. Elektromossagra vonatkozé biztonsagi szabalyok

a)

b)

A csatlakozédugodnak illeszkednie kell a konnektorba. A villdsdugét semmilyen mdédon ne
modositsa. Az eredeti csatlakozddugdk és a hozzd ill6 aljzatok haszndlata csdkkenti az
aramités kockazatat.

A kabelt csak a rendeltetésének megfelel6en hasznalja. Soha ne haszndlja a késziilék
hordozasdra vagy a csatlakozédugd kihuzdsara a konnektorbdl. Tartsa tavol a kdbelt
héforrdsoktél, olajtdl, éles szélekt6l vagy mozgd alkatrészekt6l. A sérilt vagy
Osszegubancolddott kdbelek névelik az dramiités kockazatat.

Ha a készulék nedves kornyezetben vald hasznalata elkeriilhetetlen, akkor maradékaram-
védékapcsolot (RCD) kell alkalmazni. Az RCD hasznalata csdkkenti az aramutés kockazatat.

3.2. Munkahelyre vonatkozé biztonsagi szabalyok

a)

b)

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a munkahely rendezett és j6I megvilagitott. A rendetlen vagy
rosszul megyviladgitott munkahely balesetekhez vezethet. Prébdlja meg el6re latni, hogy mi
torténhet, figyelje meg, mitorténik, és hasznalja a jézan eszét a késziilékkel valé munka soran.

Ne haszndlja a késziiléket robbanasveszélyes zdndban, példaul gyulékony folyadékok, gazok
vagy por jelenlétében. A késziilék szikrakat bocsat ki, amelyek meggyujthatjak a port vagy a
gb6zoket.

Sériilés vagy rendellenes mikodés észlelése esetén azonnal kapcsolja ki a késziléket, és
haladéktalanul jelentse a felettesének.

Ha kétségei vannak a készllék megfelel6 mikodésével kapcsolatban, vegye fel a kapcsolatot a
gyarté Ggyfélszolgalataval.

Kizardlag a gyartd szervizpontja javithatja a késziiléket. Ne kiséreljen meg 6nalldan javitani!

Tliz esetén kizardlag fesziltség alatt allo késziilékek oltasara alkalmas por- vagy szén-dioxid
(CO2) tlzoltd késziiléket haszndljon az oltashoz.

A\

NE FELEDJE! A KESZULEK HASZNALATA SORAN VEDJE A GYERMEKEKET ES A MAS SZEMLELOKET.

3.3. Személyekre vonatkozo biztonsagi szabalyok

a)

b)

Ne hasznalja a késziiléket, ha faradt, beteg, illetve alkohol, kabitdszer vagy gydgyszer hatdsa
alatt all, amely jelentGsen ronthatja a késziilék kezelési képességét.

A késziilék véletlen bekapcsoldsanak elkeriilése érdekében gy6z6djon meg arrdl, hogy a be-
/kikapcsolé Kl dllasban van, miel6tt a tapforrashoz csatlakoztatja.

Megjegyzés: A fedél és a haz fém részei forrék lehetnek, és bérégési sériiléseket okozhatnak
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3.4. A készulék biztonsagos hasznalata

a)

b)

d)

f)

g)

h)
i)

Ne hasznélja a késziiléket, ha a BE/KI kapcsolé nem m(ikédik megfeleléen (nem kapcsolja be
és ki a készuléket). Azok a késziilékek, amelyeket nem lehet a BE/KI kapcsoldval be- és
kikapcsolni, veszélyesek, tilos ket tizemeltetni, és meg kell javitani 6ket.

Hasznalaton kivil biztonsagos helyen, gyermekektél és a késziiléket nem ismerd, a hasznalati
Utmutatdt nem olvasott személyektdl elzarva tarolandd. A késziilék veszélyt jelenthet
tapasztalatlan felhaszndalék kezében.

Tartsa a késziiléket jo6 m(iszaki allapotban. Minden hasznalat el6tt ellendrizze az altalanos
sériiléseket, kilonésen a repedt alkatrészeket vagy elemeket, valamint minden olyan
korilményt, amely befolydsolhatja a késziilék biztonsdgos mikodését. Ha sérilést észlel,
hasznalat el6tt adja at a késziiléket javitasra.

Tartsa a késziléket gyermekek eldl elzarva.

A készililék javitasat vagy karbantartasat szakképzett személyeknek kell elvégeznilk, csak
eredeti alkatrészek felhaszndldsaval. Ez biztositja a biztonsagos hasznalatot.

A készllék mikodGképességének biztositdsa érdekében ne tavolitsa el a gyarilag felszerelt
védéburkolatokat, és ne lazitsa meg a csavarokat.

Tilos a frit6zt forrd olajjal mozgatni! Az olaj akar 6-7 éran at is magas h6mérsékletet tarthat
fenn.

Ne forditsa fejjel lefelé a frit6zt, mert ez karosithatja.

Tilos a késziiléket bekapcsolni, ha a tal nincs feltéltve olajjal.

A\

FIGYELEM! A KESZULEK BIZTONSAGOS KIALAKITASA ES VEDOFUNKCIOI, VALAMINT A KEZELOT
VEDO KIEGESZITG ELEMEK HASZNALATA ELLENERE TOVABBRA IS FENNALL A BALESET VAGY
SERULES KIS VESZELYE A KESZULEK HASZNALATA SORAN. LEGYEN FIGYELMES, ES HASZNAUA A
JOZAN ESZET A KESZULEK HASZNALATA SORAN.

4. Uzemeltetés szabdlyai

A frit6z kizardlag ételek stitésére szolgdl. Ne hasznalja a frit6zt:

mas anyagok vagy targyak melegitésére;

cukrot, édesitGszereket, savakat, Idgokat vagy alkoholokat tartalmazé folyadékok
melegitésére;

Ne melegitsen vagy melegitsen fel gyulékony, karos, kiilénosen illékony vagy barmilyen mas
mérgezs anyagot.

A felhasznal6 felel8s a késziilék nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl eredd karokért.
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4.1. A készulék leirasa

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termosztat

2. Aramellatas-jelz6

3. Termosztat jelz6fény

4. BE/Kl kapcsol6 | RCTF 10EB / RCTF 10DB: 1d6zit6 kapcsold
5. 1dé6zité

6. Csap kiereszt6szeleppel

7. Fogantyu kosarral

8. Fedél

4.2. Hasznalatra valo el6készités
4.2.1. A készilék helye

A kornyezeti hémérséklet nem haladhatja meg a 45°C-ot, a relativ paratartalom pedig a 85%-ot.
Biztositsa a jo szell6zést abban a helyiségben, ahol a készliléket hasznalja. A késziilék hatulja és a
fal kozotti tavolsagnak legalabb 20 cm-nek kell lennie, a késziilék oldalai és a falak kdzoétt legaldabb
10 cm-nek mindkét oldalon, a késziilék teteje és a mennyezet kdzott pedig 35 cm-nek. Tartsa tavol
a késziléket forrd fellletektl. A készlléket sik, stabil, tiszta, tlzalld és szaraz fellleteken
Uzemeltesse, gyermekek és értelmi fogyatékos személyek el6l elzarva. A készilék telepitésekor
Ggyeljen arra, hogy a hdlézati csatlakozéhoz folyamatos hozzaférés legyen biztositott. A
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készilékhez csatlakoztatott tdpkabelnek megfelelGen foldeltnek kell lennie, és meg kell felelnie a
m{(iszaki adatoknak. Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az 6sszes alkatrészt, és tisztitsa meg azokat a
teljes késziilékkel egyiitt.

4.3. A készulék hasznalata

1.

2.

Toltse fel a tartalyokat olajjal gy, hogy a szint a minimum és a maximum jelzés kézott legyen.

Allitsa a termosztatot "0" allasba, gy6z8djon meg arrél, hogy a vezérl6doboz alatti
mikrokapcsold jol érintkezik az olajtartdly mogotti lemezzel, majd dugja be a dugdt egy
konnektorba.

Nyomja a Be/Ki kapcsolot "Be" allasba, kapcsolja be az id6zit6t, majd kapcsolja be a
termosztatot a kivant hémérséklet beallitasahoz. A késziilék elkezd melegedni. Elkezdheti a
sutést. A fogantyuk felszerelése utan hasznalja a kosarakat. Helyezze az ételt a kosarba, és
meritse az olajba. Amikor az étel megsiilt, akassza fel a kosarat a szogre, hogy az olaj
lecsepegjen.

Megjegyzés: egyes modelleken nincs id6zitd.

A fedelek célja, hogy melegen tartsdk a tartalmat, és megvédjék a szennyez&déstél. Ha
hasznalni szeretné a fedeleket, gy6z6djon meg arrdél, hogy nem nedvesek.

A munka befejezése utan dontse hatra a flit6elemeket 90 fokkal. A f(itGelemek fliggblegesek,
és az olaj lecsepeghet.

Megjegyzés: Gy6z6djon meg arrdl, hogy mindkét csap biztonsagosan be van helyezve a
lyukakba. Ennek elmulasztdsa megakaddlyozza a késziilék mikodését.

J \v) L 4

Frit6zeink biztonsagi gombbal vannak felszerelve. Amikor a f(itGelem hatradoéntésre kerdl,
automatikusan elfordul, hogy megakadalyozza a baleseteket.

Miutan az olaj szobahémérsékletlire hiilt, Uritse ki a kiereszts szelep segitségével (a kovetkezé
modellekhez alkalmazhatd: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB), vagy huzza ki az olajtalat és
Uritse ki (a kovetkez6 modellekhez alkalmazhato: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF
10DB).

Gy6z6djon meg réla, hogy a termosztat vissza van allitva a ,,0” allasba (forgassa a termosztat
gombot az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba). Allitsa a Be/Ki kapcsolét ,Ki” allasba, és
huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.
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9. A hémérséklet-hatarold karosodasanak elkerilése érdekében csak folyékony olajat vagy zsirt
hasznaljon a frit6zben. Nem ajanlott tombzsirt tenni a frit6zbe — a tdmbzsirt meg kell olvasztani,
miel6tt a frit6zbe helyezi

A

FIGYELEM! A készllék egy érzékel6vel rendelkezik, amely megakadalyozza a tulmelegedést.
Ha a késziilék hasznalat kozben tulmelegszik, automatikusan kikapcsol. Ezutdn meg kell varni,
amig a készilék lehdl, majd a ,RESET” gomb megnyomasaval vissza kell allitani a védelmet. A
készilék Ujra hasznalhato.

10. &

FIGYELEM: A silt targyak maradvanyai rést okozhatnak a csap bels6 szelepében, és
olajszivargast okozhatnak! A tombzsirt meg kell olvasztani, miel6tt a frit6zbe helyezi

A FOGANTYU KOSARHOZ ROGZITESE Az alabbi abra:

A

FIGYELEM: Szerelje Ossze helyesen a kosar fogantyujat.

)
!
(
.

{

‘K

.

)

Helytelen Megfelel6
4.4, Tisztitas és karbantartas
o Tisztitds el6tt és minden hasznalat utan mindig huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

e  Engedje le az olajat és vegye ki a flitGszalat.

e  Haszndljon a készlilékek tisztitasahoz alkalmas nedves kendét, vagy élelmiszeripari minGségd
berendezésekhez alkalmas természetes ecetet.



HU

Ne haszndljon vizet az elektromos kezel6panel tisztitdsdhoz, mert ez kdrosoddast okozhat és
érvénytelenitheti a garanciat.

A felllet tisztitdsahoz mard hatdsu anyagoktdl mentes tisztitdszert hasznaljon.
A késziilék tisztitasa utdn az 6sszes alkatrészt szaritsa meg, miel6tt Ujra haszndlna.

A késziiléket szaraz, hlivos helyen, nedvességtdl és kozvetlen napfénytdl védve tarolja.
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A

Denne brugermanual er blevet oversat ved hjalp af maskinoverszettelse. Vi har gjort alt for at sikre, at
overszttelsen er ngjagtig, men bemaerk venligst, at automatiserede overszettelser ikke er perfekte og
ikke er beregnet til at erstatte menneskelige oversaettere. Den officielle version af brugermanualen er
pa engelsk. Eventuelle forskelle mellem den oversatte version og den originale engelske version er ikke
juridisk bindende. Hvis du har spgrgsmal om ngjagtigheden af oversaettelsen, henvises der til den
engelske version, som er den officielle reference. Flere sprogversioner er tilgaengelige efter anmodning
via info@expondo.com.

1. Tekniske data

Tabel 1: Tekniske data for produktet

Parameterbeskrivelse Parameterveerdi

Produktnavn Elektrisk frituregryde

Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB

Spaending [V~]  /

Frekvens [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50

Nominel effekt [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3

Indhold [L] 8 16 2x8 2x10

Oliemaengde [I] 4 12 2x4 2x8

Temperaturomrade

[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190

18,5 x 27 x

Tankmal (LxBxH) [cm] 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5

Friturekurv [cm] 12,5 (4 L) 23x25x12 (6 L) (4L) 20x22x 10

Vaegt [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Parameterbeskrivelse Parametervaerdi

Produktnavn Elektrisk frituregryde

Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Spaending [V~]  / 230/50 230/50 230/50
Frekvens [Hz]

Nominel effekt [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Indhold [L] 2x13 10 2x10
Oliemaengde [l] 2x9 6 2x6
Temperaturomrade 50-190 50-190 50-190
[°Cl

Tankmal (LxBxH) [cm] 23x30x19 23,5x29,5x15 23,5x29,5x15
Friturekurv [cm] 21x22x12(5L) | 20x22x10(4L) | 20x22x12(4L)
Veegt [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Generel beskrivelse

Brugermanualen er udarbejdet for at hjeelpe med sikker og problemfri brug af enheden. Produktet er
designet og fremstillet i overensstemmelse med strenge tekniske retningslinjer ved hjaelp af den
nyeste teknologi og komponenter. Derudover er det produceret i overensstemmelse med de
strengeste kvalitetsstandarder.

BRUG IKKE ENHEDEN, MEDMINDRE DU HAR LAST OG FORSTAET DENNE BRUGERVEJLEDNING
GRUNDIGT.

For at forleenge enhedens levetid og sikre problemfri drift skal du bruge den i overensstemmelse med
denne brugermanual og regelmaessigt udfgre vedligeholdelsesopgaver. De tekniske data og
specifikationer i denne brugermanual er opdaterede. Producenten forbeholder sig retten til at
foretage aendringer i forbindelse med kvalitetsforbedringer. Enheden er designet til at reducere
stgjrisici til et minimum under hensyntagen til teknologiske fremskridt og muligheder for
stgjreduktion.
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2.1. Forklaring

lkon Beskrivelse af apparatet

Produktet opfylder de relevante sikkerhedsstandarder.

Laes instruktionerne fgr brug.

Produktet skal genbruges.

ADVARSEL! eller FORSIGTIG! eller HUSK! Gzlder for den givne situation.
(generelt advarselstegn)

ADVARSEL! Varm overflade, risiko for forbrandinger!

Brug kun indendgrs.

DRI A

A\

OBS! TEGNINGER | DENNE MANUAL ER KUN TIL ILLUSTRATIONSFORMAL OG KAN | VISSE
DETALIJER AFVIGE FRA DET FAKTISKE PRODUKT.

3. Brugssikkerhed
A

ADVARSEL! LAS ALLE SIKKERHEDSADVARSLER OG ALLE INSTRUKTIONER. MANGLENDE
OVERHOLDELSE AF ADVARSLER OG INSTRUKTIONER KAN RESULTERE | ELEKTRISK ST@D, BRAND
OG/ELLER ALVORLIG PERSONSKADE ELLER ENDDA D@D.

A

OBS! FOR AT SIKRE LANG OG FEJLFRI DRIFT AF MASKINER FRA ROYAL CATERING ANBEFALER VI KUN
AT TANDE FOR HOVEDAFBRYDEREN, HVIS TEMPERATURKONTROLLEN ER INDSTILLET TIL 0. BRUG AF
HOVEDAFBRYDEREN, MENS TEMPERATURKONTROLLEN ANGIVER EN ANDEN VZARDI END 0, KAN
BEGRANSE HOVEDAFBRYDERENS LEVETID BETYDELIGT.

Udtrykkene "enhed" eller "produkt" bruges i advarsler og instruktioner til at henvise til: Elektrisk
frituregryde.

Ma ikke anvendes i meget fugtige omgivelser eller i umiddelbar nzerhed af vandtanke. Undga at
apparatet bliver vadt. Advarsel mod elektrisk stgd! Undga at stikke hander eller andre genstande ind
i apparatet under brug.

3.1. Elektrisk sikkerhed

a) Stikket skal passe til stikkontakten. Du ma ikke sendre stikket pa nogen made. Brug af originale
stik og matchende stikkontakter reducerer risikoen for elektrisk stgd.
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b)

Brug kun kablet i overensstemmelse med dets tilsigtede anvendelse. Brug det aldrig til at baere
apparatet eller til at traekke stikket ud af en stikkontakt. Hold kablet vaek fra varmekilder, olie,
skarpe kanter eller bevaegelige dele. Beskadigede eller sammenfiltrede kabler gger risikoen for
elektrisk stgd.

Hvis det ikke kan undgds at bruge enheden i et fugtigt miljg, bgr der anvendes en
fejlstremsafbryder (RCD). Brugen af en RCD reducerer risikoen for elektrisk stgd.

3.2. Sikkerhed pa arbejdspladsen

a)

b)

d)

e)

f)

Sg¢rg for, at arbejdspladsen er ordentlig og godt oplyst. En rodet eller darligt oplyst
arbejdsplads kan fgre til ulykker. Prgv at forudse, hvad der kan ske, observer, hvad der foregar,
og brug sund fornuft, nar du arbejder med enheden.

Brug ikke enheden i eksplosionsfarlige omrader, f.eks. i naerheden af brandfarlige vaesker,
gasser eller stgv. Enheden genererer gnister, der kan antaende stgv eller dampe.

Hvis der opdages skader eller uregelmaessig drift, skal enheden straks slukkes og rapporteres
til en supervisor.

Hvis der er tvivl om enhedens korrekte funktion, skal du kontakte producentens support.
Kun producentens servicevaerksted ma reparere enheden. Forsgg ikke at reparere den selv!

Hvis der opstar brand, ma du udelukkende bruge pulver- eller kuldioxidslukkere (CO2) egnet
til brug pa stremfgrende apparater til at slukke den.

A

OBS! BESKYT BORN OG ANDRE TILSKUERE, NAR DU BRUGER ENHEDEN.

3.3. Personlig sikkerhed

a)

b)

c)

Brug ikke enheden, nar du er treet, syg eller pavirket af alkohol, narkotika eller medicin, som
kan forringe evnen til at betjene enheden betydeligt.

For at forhindre, at enheden teendes ved et uheld, skal du sgrge for, at taend-/slukknappen er
i OFF-positionen, f@r du tilslutter den til en strgmkilde.

Bemaerk: Metaldelene pa laget og huset kan vaere varme og kan forarsage forbraendinger pa
huden

3.4. Sikker brug af enheden

a)

b)

Brug ikke enheden, hvis taend/sluk-knappen ikke fungerer korrekt (ikke teender og slukker
enheden). Apparater, der ikke kan taendes og slukkes med taend/sluk-knappen, er farlige, bgr
ikke betjenes og skal repareres.

Nar den ikke er i brug, skal den opbevares et sikkert sted, vaek fra bgrn og personer, der ikke
er bekendt med enheden, og som ikke har laest brugermanualen. Enheden kan udggre en fare
i haenderne pa uerfarne brugere.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Hold enheden i god teknisk stand. Fgr hver brug skal den kontrolleres for generelle skader,
isaer for revnede dele eller elementer og for andre forhold, der kan pavirke enhedens sikre
betjening. Hvis der opdages skader, skal enheden afleveres til reparation fgr brug.

Opbevar enheden utilgaengeligt for bgrn.

Reparation eller vedligeholdelse af enheden skal udfgres af kvalificerede personer, kun med
originale reservedele. Dette sikrer sikker brug.

For at sikre enhedens funktionsdygtighed ma& du ikke fjerne fabriksmonterede
beskyttelsesskeerme, og du ma ikke Igsne skruer.

Det er forbudt at flytte frituregryden med varm olie! Olien kan opretholde en hgj temperatur
i selv 6-7 timer.

Vend ikke frituregryden "pa hovedet", det kan forarsage skade pa den.

Det er forbudt at taende apparatet, hvis skalen ikke er fyldt med olie.

A

ADVARSEL! TRODS APPARATETS SIKRE DESIGN OG BESKYTTELSESFUNKTIONER, OG PA TRODS AF
BRUGEN AF YDERLIGERE ELEMENTER, DER BESKYTTER OPERAT@REN, ER DER STADIG EN LILLE
RISIKO FOR ULYKKER ELLER SKADER VED BRUG AF APPARATET. VAR OPMARKSOM OG BRUG
DIN SUNDE FORNUFT, NAR DU BRUGER APPARATET.

4. Brugsbetingelser

Frituregryden er udelukkende designet til stegning af mad. Brug ikke frituregryden til at:

opvarme andre stoffer eller genstande;
opvarme vaesker, der indeholder sukker, sgdestoffer, syrer, baser eller alkoholer;

Opvarm eller opvarm brandfarlige, skadelige, szerligt flygtige eller andre giftige stoffer.

Brugeren er ansvarlig for enhver skade, der matte opsta som fglge af utilsigtet brug af enheden.
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4.1. Beskrivelse af apparatet

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ Y
i - <o

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Stregmforsyningskontrollampe

3. Termostatlampe

4. TAND/SLUK-knap | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Timer
5. Timer

6. Hane med udlgserventil

7. Handtag med kurv

8. Lag

4.2. Klarggring til brug
4.2.1. Placering af apparatet

Omgivelsestemperaturen ma ikke overstige 45 °C, og den relative luftfugtighed ma ikke overstige
85 %. S¢rg for god ventilation i det rum, hvor apparatet anvendes. Afstanden mellem apparatets
bagside og vaeggen skal veere mindst 20 cm, en minimumsafstand mellem apparatets sider og
vaeggene skal veere mindst 10 cm pa hver side og 35 cm mellem apparatets top og loftet. Hold
apparatet vaek fra varme overflader. Brug apparatet pa flade, stabile, rene, ildfaste og tgrre
overflader utilgaengeligt for bgrn og personer med mentale handicap. Installer apparatet, og sgrg
for, at der er konstant adgang til hovedstikket. Netledningen, der er tilsluttet apparatet, skal vaere
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korrekt jordforbundet og overholde de tekniske specifikationer. Fgr fgrste brug skal alle elementer
fiernes, og de skal renggres sammen med hele apparatet.

4.3. Brug af apparatet

1.

2.

4 =

Fyld tankene med olie, sa niveauet er mellem minimums- og maksimumsmaerkerne.

Indstil termostaten til "0", sgrg for, at mikroafbryderen under kontrolboksen rgrer godt ved
pladen bag olietanken, og szt derefter stikket i en stikkontakt.

Tryk taend/sluk-knappen til "On", taend timeren, og teend termostaten for at indstille den
gnskede temperatur. Apparatet vil begynde at varme op. Du kan begynde at stege. Brug
kurvene efter at have monteret handtagene. Placer maden i kurven, og laeg den i olien. Nar
maden er prgvet, haeng kurven op pa et sgm, sa olien kan falde af.

Bemaeerk: Nogle modeller har muligvis ingen timer.

Lagene er designet til at holde indholdet varmt og beskytte det mod snavs. Hvis du vil bruge
lagene, skal du sgrge for, at de ikke er vade.

Nar du er feerdig med at arbejde, skal du vippe varmeelementerne 90 grader bagud.
Varmeelementerne er lodrette, og olien kan falde af.

Bemeerk: Sgrg for, at begge stifter er sikkert sati hullerne. Hvis du ikke ggr dette, kan apparatet
ikke fungere.

\v) W J

Vores frituregryder er udstyret med en sikkerhedsknap. Nar varmeelementet vippes tilbage,
teender det automatisk for at forhindre ulykker.

Nar olien er kglet ned til stuetemperatur, tsmmes den ud ved hjzelp af udluftningsventilen
(geelder for modellerne: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) eller til at traekke oliebeholderen
ud og temme den (gaelder for modellerne: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Sgrg for, at termostaten er tilbage pa "0" (juster termostatknappen mod uret). Indstil
taend/sluk-knappen til "Off"-positionen, og afbryd apparatets strgmforsyning.

Det anbefales kun at bruge flydende olie eller fedt i frituregryden for at undga skader pa
temperaturbegraenseren. Det anbefales ikke at putte blokfedt i frituregryden — blokfedt skal
smeltes, f@r det laegges i frituregryden

A
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ADVARSEL! Apparatet har en sensor, der forhindrer overophedning. Hvis apparatet
overopheder under brug, slukker det automatisk. Derefter er det ngdvendigt at vente, indtil

apparatet kgler ned, og nulstille beskyttelsen ved at trykke pa "RESET". Apparatet kan bruges
igen.

10 A

ADVARSEL: Rester af stegte genstande kan forarsage et mellemrum i den indvendige ventil pa
hanen og forarsage laekage af olie! Blokfedt skal smeltes, fgr det laegges i frituregryden

MONTERING AF HANDTAGET TIL KURVEN Billede som nedenfor:

A

ADVARSEL: Saml kurvens handtag korrekt.
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4.4, Renggring og vedligeholdelse
e  Tag altid stikket ud af apparatet, fgr du renggr det og efter hver brug.
e  Tpm olien ud, og fijern varmeelementet.

e  Brug en fugtig klud, der er egnet til renggring af apparater, eller brug naturlig eddike, der er
egnet til fadevaregodkendt udstyr.

e  Brug ikke vand til at vaske det elektriske kontrolpanel, da dette kan forarsage skade og
ugyldigggre garantien.

e Brug et renggringsmiddel uden atsende stoffer til at renggre overfladen.
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Efter renggring af apparatet skal alle dele tgrres, fgr det bruges igen.

Opbevar apparatet et tart, kgligt sted, fri for fugt og direkte sollys.
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A

Tama kayttoopas on kddnnetty konekddannodkselld. Olemme tehneet kaikkemme varmistaaksemme
kdannoksen tarkkuuden, mutta huomaa, ettd konekdannokset eivat ole taydellisid eivatka niiden ole
tarkoitus korvata ihmiskaantajia. Kayttéoppaan virallinen versio on englanniksi. Kddnnetyn version ja
alkuperdisen englanninkielisen version valiset erot eivat ole oikeudellisesti sitovia. Jos sinulla on
kysyttavaa kaannoksen oikeellisuudesta, katso englanninkielista versiota, joka on virallinen Iahde. Lisda
kieliversioita on saatavilla pyynnosta osoitteesta info@expondo.com.

1. Tekniset tiedot

Taulukko 1: Tuotteen tekniset tiedot

Parametrin kuvaus

Parametrin arvo

Tuotteen nimi

Sahkoinen rasvakeitin

Malli RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB

Jannite [V~] /

Taajuus [Hz] 230/50 230/ 50 230/50 230/50

Teho [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3

Tilavuus [L] 8 16 2x8 2x10

Oljymaara [I] 4 12 2x4 2x8

Lampotila-alue [°C] 50- 190 50-190 50-190 50-190

Sailion mitat (P x L x

K) [cm] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x12,5

Paistokori [cm] 12,5(41) 23x25x12(61) (41 20x22x10

Paino [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Parametrin kuvaus Parametrin arvo

Tuotteen nimi Séhkoéinen rasvakeitin

Malli RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Jannite [V~] / 230/50 230/50 230/50
Taajuus [Hz]

Teho [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Tilavuus [L] 2x13 10 2x10
Oljymaara [1] 2x9 6 2x6
Lampotila-alue [°C] 50-190 50-190 50-190
Sailion mitat (P x L x 23x30x19 23,5 x 29,5 x15 23,5x29,5x15
K) [cm]

Paistokori [cm] 21x22x12(51) 20x22x10(4L) | 20x22x12(4L)
Paino [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Yleiskuvaus

Kayttoohje on suunniteltu auttamaan laitteen turvallisessa ja tarkoituksenmukaisessa kaytossa.
Tuote on suunniteltu ja valmistettu tiukkojen teknisten ohjeiden mukaisesti kdyttaen uusinta
teknologiaa ja komponentteja. Lisdksi se vastaa tiukimpia laatuvaatimuksia.

ALA KAYTA LAITETTA, ELLET OLE LUKENUT JA SISAISTANYT NAITA KAYTTOOHJEITA
PERUSTEELLISESTI.

Laitteen kadyttoian pidentdamiseksi ja virheettdman toiminnan varmistamiseksi kdyta laitetta tdman
kdyttoohjeen mukaisesti ja suorita tarvittavat huoltotoimenpiteet saannollisesti. Naiden
kdyttoohjeiden sisdltamat tekniset tiedot ja spesifikaatiot ovat ajan tasalla. Valmistaja pidattaa
oikeuden tehda niihin laadun parantamiseen liittyvida muutoksia. Laite on suunniteltu siten, ettd
melupaastoriskit ovat mahdollisimman pienet ottaen huomioon tekniikan kehitys ja melun
vahentdamismahdollisuudet.
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2.1. Merkkien selitys

kuvake Kuvaus

Tuote tayttaa asiaankuuluvat turvallisuusstandardit.

Lue ohjeet ennen kayttoa.

Tuote on kierratettava.

VAROITUS!, HUOMAUTUS! tai MUISTUTUS! Kyseiseen tilanteeseen sopiva.
(yleinen varoitusmerkki)

HUOMIO! Kuuma pinta, palovammavaara!

Kayta vain sisatiloissa.

DRI A

A\

HUOM! TAMAN KAYTTOOHIJEEN PIIRUSTUKSET OVAT VAIN HAVAINNOLLISTAVIA, JA NE VOIVAT
JOILTAKIN OSIN POIKETA TODELLISESTA TUOTTEESTA.

3. Kayttoturvallisuus

A

HUOMIO! LUE KAIKKI TURVALLISUUTTA KOSKEVAT VAROITUKSET JA KAIKKI OHJEET. VAROITUSTEN
JA OHJEIDEN NOUDATTAMATTA JATTAMINEN VOI JOHTAA SAHKOISKUUN, TULIPALOON JA/TAI

VAKAVIIN VAMMOIHIN TAI KUOLEMAAN.

A

HUOMIO! ROYAL CATERINGIN KONEIDEN PITKAN JA HAIRIOTTOMAN TOIMINNAN
VARMISTAMISEKSI SUOSITTELEMME KAANTAMAAN PAAKYTKIMEN VAIN, KUN LAMPOTILAN
SAADIN ON ASETETTU ASENTOON 0. PAAKYTKIMEN KAYTTO, KUN LAMPOTILAN SAADIN NAYTTAA
MUUTA ARVOA KUIN 0, VOI LYHENTAA PAAKYTKIMEN KAYTTOIKAA MERKITTAVASTI.

Termeja "laite" tai "tuote" kaytetdan varoituksissa ja ohjeissa viittaamaan seuraaviin laitteisiin:
Sahkoinen rasvakeitin.

Al3 kdyta erittdin kosteissa ympéristoissa tai vesisiilididen valittémassa |dheisyydessa. Esti laitteen
kastuminen. Sahkoiskun vaara! Kayton aikana ala laita kasidsi tai muita esineita laitteen sisaan.

3.1. Sahkoturvallisuus

a) Pistokkeen on sovittava pistorasiaan. Ald muokkaa pistotulppaa milldan tavalla. Alkuperaisten
pistotulppien ja yhteensopivien pistorasioiden kaytto vahentaa sahkoiskun vaaraa.

b) Kiytd johtoa vain sen kayttdtarkoituksen mukaisesti. Ald koskaan kiytd sitd laitteen
kantamiseen tai pistotulpan irrottamiseen pistorasiasta. Pidd virtajohto etdalla
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lammonlahteista, Oljystd, terdvistd reunoista tai liikkuvista osista. Vahingoittuneet tai
sotkeutuneet virtajohdot lisdavat sahkoiskun vaaraa.

c¢) Jos laitteen kaytt6d kosteassa ympaéristéssd ei voida valttdd, on kaytettdva

vikavirtasuojakytkinta (RCD). Vikavirtasuojakytkimen kaytté vahentda sahkoiskun vaaraa.
3.2. Turvallisuus tydpaikalla

a) Varmista, ettad tyopaikka on jarjestyksessa ja hyvin valaistu. Sotkuinen tai huonosti valaistu
tyoskentelyalue voi johtaa onnettomuuksiin. Pyri ennakoimaan, mita voi tapahtua, tarkkaile,
mita tapahtuu, ja kdyta tervetta jarkea tyoskennellessasi laitteen kanssa.

b) Ald kdyta laitetta rajahdysvaarallisessa tilassa, esimerkiksi syttyvien nesteiden, kaasujen tai
polyn laheisyydessa. Laite synnyttaa kipindita, jotka voivat sytyttaa polyja tai kaasuja.

¢) Jos havaitset vaurioita tai epdsdaannollista toimintaa, sammuta laite valittdmasti ja ilmoita siita
viipymatta esimiehelle.

d) Jos laitteen oikeasta toiminnasta on epdilyksia, ota yhteyttd valmistajan tukipalveluun.

e) Vain valmistajan huoltopiste saa korjata laitteen. Al3 yritd korjata laitetta itse!

f)  Jos tulipalo syttyy, kdytda sammutukseen ainoastaan jannitteisille laitteille tarkoitettuja jauhe-

tai hiilidioksidisammuttimia (CO2).

A

MUISTA! KUN KAYTAT LAITETTA, SUOJAA LAPSIA JA MUITA SIVULLISIA.

3.3. Henkilokohtainen turvallisuus

a)

Ald kayta laitetta vasyneend, sairaana tai alkoholin, huumaavien aineiden tai sellaisten
ladakkeiden vaikutuksen alaisena, jotka voivat merkittavasti heikentaa kykyasi kayttaa laitetta.

b) Esta laitteen tahaton kdynnistyminen varmistamalla, ettad sen kytkin on OFF-asennossa ennen
kuin liitat laitteen virtalahteeseen.

¢) Huomautus: Kannen ja kotelon metalliosat voivat olla kuumia ja aiheuttaa ihopalovammoja

3.4. Laitteen turvallinen kaytto

a) Ali kayta laitetta, jos virtakytkin ei toimi oikein (ei kytke laitetta paille ja pois paalta). Laitteet,
joita ei voida kytked paalle ja pois paalta virtakytkimella, ovat vaarallisia, niita ei saa kadyttaa ja
ne on korjattava.

b) Kun laitetta ei kaytetd, sailytd sitd turvallisessa paikassa lasten ja laitteeseen
perehtymattomien henkildiden ulottumattomissa, jotka eivat ole lukeneet kdyttdohjetta. Laite
voi olla kokemattomien kayttajien kasissa vaarallinen.

c) Pida laite hyvassa teknisessa kunnossa. Ennen jokaista kayttokertaa tarkista yleiset vauriot ja

erityisesti haljenneiden osien tai elementtien varalta sekd muut olosuhteet, jotka voivat
vaikuttaa laitteen turvalliseen kayttéon. Jos havaitset minkdanlaisia vaurioita, laite on
luovutettava korjattavaksi ennen sen kayttoa.
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d) Laite on pidettdva poissa lasten ulottuvilta.

e) Laitteen korjauksen tai huollon saa suorittaa vain pateva henkilo ja ainoastaan alkuperaisia
varaosia kayttden. Tama varmistaa laitteen turvallisen kayton.

f)  Laitteen toimintakunnon varmistamiseksi dld poista tehtaalla asennettuja suojuksia alaka
|6ysaa ruuveja.

g) Kuuman 6ljyn kanssa rasvakeittimen siirtiminen on kielletty! Oljy voi pysyd korkeassa
lampotilassa jopa 6—7 tuntia.

h) Ald kdanna rasvakeitintd yldsalaisin, se voi vahingoittaa sita.

i)  Laitetta ei saa kytkea paalle, jos kulho ei ole taytetty o6ljylla.

A\

HUOMIO! HUOLIMATTA LAITTEEN TURVALLISESTA RAKENTEESTA, SUOJAOMINAISUUKSISTA JA
KAYTTAJAA SUOJAAVIEN LISAELEMENTTIEN KAYTOSTA, LAITTEEN KAYTTOON SISALTYY SILTI
AINA PIENI ONNETTOMUUS- TAl LOUKKAANTUMISRISKI. PYSY VALPPAANA JA KAYTA TERVETTA
JARKEA LAITETTA KAYTTAESSASI.

4. Yleiset kayttdohjeet

Rasvakeitin on suunniteltu yksinomaan ruoan paistamiseen. Al3 kiyta rasvakeitint:
e muiden aineiden tai esineiden [ammittamiseen;

e sokeria, makeutusaineita, happoja, emaksid tai alkoholia sisdltdvien nesteiden
[Ammittadmiseen;

e |ammittaa tai lammittaa syttyvia, myrkyllisia, erityisen haihtuvia tai muita myrkyllisia aineita.

Kayttdja on vastuussa kaikista vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta kaytosta.
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4.1. Laitteen kuvaus

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostaatti

2. Virtavalo

3. Termostaatin valo

4. PAALLE/POIS-kytkin | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Ajastinkytkin
5. Ajastin

6. Hana vapautusventtiililla

7. Kahva korilla

8. Kansi

4.2. Valmistelu kayttda varten
4.2.1. Laitteen sijainti

Ympadriston lampdétila ei saa ylittda 45 °C ja suhteellinen kosteus enintddan 85 %. Varmista hyva
ilmanvaihto huoneessa, jossa laitetta kdytetaan. Laitteen takaosan ja seindn vélisen etdisyyden on
oltava vahintddan 20 cm, laitteen sivujen ja seinien valisen vahimmaisetdisyyden on oltava
vahintaan 10 cm kummallakin puolella ja laitteen yldosan ja katon vilisen etdisyyden on oltava 35
cm. Pida laite poissa kuumilta pinnoilta. Kayta laitetta tasaisilla, vakailla, puhtailla, tulenkestavilla
ja kuivilla pinnoilla lasten ja kehitysvammaisten henkildiden ulottumattomissa. Asenna laite
varmistaen, etta pistorasiaan on jatkuvasti paasy. Laitteeseen kytketyn virtajohdon on oltava
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asianmukaisesti maadoitettu ja sen on vastattava teknisia tietoja. Ennen ensimmaista kayttokertaa
irrota kaikki osat ja puhdista ne seka koko laite.

4.3. Laitteen kaytto

1.

2.

Tayta sailiot oljylla niin, ettd taso on minimi- ja maksimimerkkien valissa.

Aseta termostaatti asentoon "0", varmista, etta ohjausrasian alla oleva mikrokytkin koskettaa
tiiviisti 6ljysailion takana olevaa levya ja kytke sitten pistoke pistorasiaan.

Paina On/Off-kytkin "On"-asentoon, kytke ajastin paille ja termostaatti padlle halutun
lampdotilan asettamiseksi, laite alkaa lammeta. Voit aloittaa paistamisen. Kayta koreja kahvan
asentamisen jalkeen. Aseta ruoka koriin ja upota se 06ljyyn. Kun ruoka on kypsaa, ripusta kori
naulaan, jotta 6ljy valuu pois.

Huomautus: Joissakin malleissa ei ole ajastinta.

Kannet on suunniteltu pitdmaan sisaltdo lampimana ja suojaamaan sita lialta. Jos haluat kayttaa
kansia, varmista, ettd ne eivat ole markia.

Kun olet lopettanut tydskentelyn, kallista lammityselementtejd 90 astetta taaksepain.
Lammityselementit ovat pystysuunnassa, ja 6ljy voi valua pois.

Huomautus: Varmista, ettd molemmat tapit ovat tukevasti kiinni reikissa. Muussa tapauksessa
laite ei toimi.

\v) W J

Friteerauskeittimessamme on turvapainike. Kun lammityselementti kallistuu taaksepdin, se
kdantyy automaattisesti onnettomuuksien estamiseksi.

Kun 6ljy on jaahtynyt huoneenlampdiseksi, tyhjenna se vapautusventtiilin kautta (koskee
malleja: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) tai veda oljykulho ulos ja tyhjenna se (koskee
malleja: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Varmista, ettd termostaatti on takaisin asennossa ,0“ (kddnna termostaatin nuppia
vastapaivdan). Aseta virtakytkin ,,Pois“-asentoon ja irrota laite virtaldhteesta.

On suositeltavaa kdyttda rasvakeittimessd vain nestemadistd Oljya tai rasvaa
lampdotilanrajoittimen vaurioiden valttamiseksi. Rasvan lisddamista rasvakeittimeen ei
suositella — rasva on sulatettava ennen sen lisadmista rasvakeittimeen

A
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10.

HUOMIO! Laitteessa on anturi, joka estda sen ylikuumenemisen. Jos laite ylikuumenee kdyton
aikana, se sammuu automaattisesti. Taman jdlkeen on odotettava, kunnes laite jaahtyy, ja
nollattava suojaus painamalla ,RESET”. Laitetta voidaan kayttda uudelleen.

A

HUOMIO: Paistettujen esineiden jdamat voivat aiheuttaa raon hanan sisdiseen venttiiliin ja
Oljyn vuotamisen! Rasva on sulatettava ennen sen lisddmista rasvakeittimeen

KAHVANKIINNITYS KORIIN Kuva alla:

A

HUOMIO: Kokoa korin kahva oikein.
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Vaarin Oikein

4.4 Puhdistaminen ja huolto

Irrota laite pistorasiasta aina ennen puhdistamista ja jokaisen kayttokerran jalkeen.
Tyhjenna 6ljy ja poista lammityselementti.

Kayta laitteiden puhdistukseen sopivaa kosteaa liinaa tai kdyta elintarvikelaatuisille laitteille
sopivaa luonnonviinietikkaa.

Al kayta vettd sahkdisen ohjauspaneelin pesuun, koska se voi aiheuttaa vaurioita ja mitatoida

takuun.

Kayta pinnan puhdistamiseen puhdistusainetta, joka ei sisalld syovyttavia aineita.

Laitteen puhdistuksen jalkeen kaikki osat tulee kuivata ennen sen uudelleenkayttoa.
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e Laite on sailytettava kuivassa ja viiledssa paikassa suojassa kosteudelta ja suoralta
auringonvalolta.
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A

Deze gebruikershandleiding is machinaal vertaald. We hebben ons best gedaan om de vertaling zo
nauwkeurig mogelijk te maken, maar houd er rekening mee dat automatische vertalingen niet perfect

zZijn en geen vervanging vormen voor

menselijke vertalers.

De officiéle versie van de

gebruikershandleiding is in het Engels. Eventuele verschillen tussen de vertaalde versie en het originele
Engels zijn niet juridisch bindend. Als u vragen heeft over de nauwkeurigheid van de vertaling,
raadpleeg dan de Engelse versie, die de officiéle referentie is. Meer taalversies zijn op aanvraag
beschikbaar via info@expondo.com.

1. Technische gegevens

Tabel 1: Technische gegevens van het product

Beschrijving

Waarde parameter

parameter
Productnaam Elektrische frituurpan
Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Spanning  [V~] /
Frequentie [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Nominaal vermogen
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Inhoud [L] 8 16 2x8 2x10
Oliehoeveelheid [I] 4 12 2x4 2x8
Temperaturomrade
[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Afmetingen
reservoir (LxBxH)
[em] 18,5x27 x 17 26 x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18

16,5x 21,0 x 16,5x21x12,5

Frituurmand [cm] 12,5 (4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x 10
Gewicht [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Beschrijving

Waarde parameter

(LxBxH) [cm]

parameter
Productnaam Elektrische frituurpan
Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Spanning [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frequentie [Hz]
Nominaal vermogen 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Inhoud [L] 2x13 10 2x10
Oliehoeveelheid [I] 2x9 6 2Xx6
Temperaturomrade 50- 190 50-190 50-190
[°Cl
Afmetingen tank 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15

Frituurmand [cm]

21x22x12(51)

20x22x10(41L)

20x22x12(41L)

Gewicht [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Algemene beschrijving

De gebruikershandleiding is bedoeld als hulpmiddel bij een veilig en probleemloos gebruik van het
apparaat. Het product is ontworpen en vervaardigd volgens strikte technische richtlijnen, met

gebruikmaking van de modernste technologieén en componenten. Bovendien wordt het

geproduceerd volgens de strengste kwaliteitsnormen.

GEBRUIK HET APPARAAT ALLEEN ALS U DEZE GEBRUIKERSHANDLEIDING GRONDIG HEBT GELEZEN

EN BEGREPEN.

Om de levensduur van het apparaat te verlengen en een probleemloze werking te garanderen, dient
in overeenstemming met deze gebruikershandleiding en
onderhoudswerkzaamheden uit te voeren. De technische gegevens en specificaties in deze
handleiding zijn actueel. De fabrikant behoudt zich het recht om wijzigingen aan te brengen in verband
met kwaliteitsverbetering. Het toestel is ontworpen om de risico's van geluidsemissie tot een minimum
te beperken, rekening houdend met de technologische vooruitgang en de mogelijkheden tot

u het te gebruiken

geluidsreductie.
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2.1. Legenda

Icon Beschrijving

Het product voldoet aan de relevante veiligheidsnormen.

Lees de instructies voor gebruik.

Het product moet worden gerecycled.

WAARSCHUWING ! of VOORZICHTIG! of HERINNERING! Van toepassing op
de gegeven situatie.
(algemeen waarschuwingssignaal)

ATTENTIE! Heet oppervlak, kans op brandwonden!

Alleen binnenshuis gebruiken.

BT B A

A

LET OP! DE TEKENINGEN IN DEZE HANDLEIDING DIENEN UITSLUITEND TER ILLUSTRATIE EN
KUNNEN IN SOMMIGE DETAILS AFWIJKEN VAN HET WERKELIJKE PRODUCT.

3. Gebruiksveiligheid
A

ATTENTIE! LEES ALLE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN EN ALLE INSTRUCTIES NAUWKEURIG. HET
NIET OPVOLGEN VAN DE WAARSCHUWINGEN EN INSTRUCTIES KAN LEIDEN TOT ELEKTRISCHE
SCHOKKEN, BRAND EN/OF ERNSTIG OF ZELFS DODELIJK LETSEL.

A

ATTENTIE! OM EEN LANGE EN PROBLEEMLOZE WERKING VAN DE APPARATEN VAN ROYAL CATERING
TE GARANDEREN, RADEN WIJ AAN DE HOOFDSCHAKELAAR ALLEEN IN TE SCHAKELEN WANNEER DE
TEMPERATUURREGELAAR OP 0 STAAT. HET GEBRUIK VAN DE HOOFDSCHAKELAAR TERWIL DE
TEMPERATUURREGELAAR EEN ANDERE WAARDE DAN 0 AANGEEFT, KAN DE LEVENSDUUR VAN DE
HOOFDSCHAKELAAR AANZIENLIJK VERKORTEN.

De termen "apparaat" of "product" in de waarschuwingen en instructies verwijzen naar: Elektrische
frituurpan.

Niet gebruiken in zeer vochtige omgevingen of in de directe omgeving van watertanks. Voorkom dat
het apparaat nat wordt. Gevaar voor elektrische schokken! Steek tijdens gebruik uw handen of andere
voorwerpen niet in het apparaat.
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3.1. Elektrische veiligheid

a)

b)

De stekker moet in het stopcontact passen. Verander op geen enkele manier iets aan de
stekker. Het gebruik van originele stekkers en passende stopcontacten vermindert het risico
van elektrische schokken.

Gebruik de kabel alleen voor het daarvoor bestemde doel. Gebruik het nooit om het apparaat
te dragen of om de stekker uit het stopcontact te trekken. Houd de kabel uit de buurt van
warmtebronnen, olie, scherpe randen of bewegende delen. Beschadigde of kabels die door
elkaar geraakt zijn verhogen het risico op elektrische schokken.

Als gebruik van het apparaat in een vochtige omgeving onvermijdelijk is, dient een
aardlekschakelaar (RCD) te worden geinstalleerd. Het gebruik van een RCD vermindert het
risico van elektrische schokken.

3.2. Veiligheid op de werkplek

a)

b)

c)

d)

f)

Zorg voor een opgeruimde en goed verlichte werkplek. Een rommelige of slecht verlichte
werkplek kan leiden tot ongelukken. Probeer te anticiperen op mogelijke gebeurtenissen,
observeer wat er gebeurt en gebruik uw gezond verstand bij het werken met het apparaat.

Gebruik het apparaat niet in een explosiegevaarlijke zone, bijvoorbeeld in de aanwezigheid
van brandbare vloeistoffen, gassen of stof. Het apparaat genereert vonken die stof of dampen
kunnen ontsteken.

Schakel het apparaat onmiddellijk uit en meld dit direct aan een leidinggevende als u schade
of een onregelmatige werking constateert.

Neem bij twijfel over de correcte werking van het apparaat contact op met de klantenservice
van de fabrikant.

Alleen een erkend servicepunt van de fabrikant mag het apparaat repareren. Probeer geen
reparaties zelfstandig uit te voeren!

Bij brand dient uitsluitend gebruik te worden gemaakt van poeder- of koolstofdioxide (CO2)-
brandblussers die geschikt zijn voor gebruik op onder spanning staande apparaten.

A\

HERINNER! BESCHERM KINDEREN EN ANDERE OMSTANDERS BlJ HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT.

3.3. Persoonlijke veiligheid

a)

b)

c)

Gebruik het apparaat niet als u moe of ziek bent of onder invloed van alcohol, verdovende
middelen of medicijnen die het vermogen om het apparaat te bedienen aanzienlijk kunnen
beperken.

Om te voorkomen dat het apparaat per ongeluk wordt ingeschakeld, moet u ervoor zorgen
dat de schakelaar in de stand OFF staat voordat u het apparaat op een stroombron aansluit.

Let op: de metalen onderdelen van het deksel en de behuizing kunnen heet zijn en
brandwonden veroorzaken
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3.4. Veilig gebruik van het apparaat

a)

b)

d)

f)

g)

h)
i)

Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet goed functioneert (het apparaat niet
in- en uitschakelt). Apparaten die niet met de aan/uit-schakelaar kunnen worden in- en
uitgeschakeld, zijn gevaarlijk, mogen niet worden gebruikt en moeten worden gerepareerd.

Bewaar het apparaat, wanneer het niet in gebruik is, op een veilige plaats, buiten het bereik
van kinderen en personen die niet bekend zijn met het apparaat en die de gebruiksaanwijzing
niet hebben gelezen. Het apparaat kan een gevaar vormen in de handen van onervaren
gebruikers.

Zorg ervoor dat het apparaat in goede technische staat verkeert. Controleer véér elk gebruik
op algemene schade en in het bijzonder op gebarsten onderdelen of elementen en op andere
omstandigheden die de veilige werking van het apparaat kunnen beinvloeden. Indien schade
wordt geconstateerd, dient het apparaat voor gebruik ter reparatie te worden aangeboden.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Reparatie of onderhoud van het apparaat moet worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel, uitsluitend met gebruikmaking van originele reserveonderdelen. Dit garandeert
een veilig gebruik.

Om de werking van het apparaat te waarborgen, mogen de in de fabriek aangebrachte
beschermkappen niet worden verwijderd en mogen geen schroeven worden losgedraaid.

Het is verboden de frituurpan met hete olie te verplaatsen! De olie kan zelfs 6-7 uur lang een
hoge temperatuur behouden.

Keer de frituurpan niet ondersteboven, dit kan schade veroorzaken.

Het is verboden het apparaat aan te zetten als de kom niet met olie gevuld is.

A\

ATTENTIE! ONDANKS HET VEILIGE ONTWERP VAN HET APPARAAT EN DE BESCHERMENDE
FUNCTIES ERVAN, EN ONDANKS HET GEBRUIK VAN EXTRA ELEMENTEN TER BESCHERMING VAN
DE BEDIENER, BESTAAT ER TOCH EEN KLEIN RISICO OP EEN ONGEVAL OF LETSEL BlJ HET GEBRUIK
VAN HET APPARAAT. BLUF ALERT EN GEBRUIK UW GEZOND VERSTAND WANNEER U HET
APPARAAT GEBRUIKT.

4. Gebruik richtlijnen

De frituurpan is uitsluitend bedoeld voor het frituren van voedsel. Gebruik de frituurpan niet om:

andere stoffen of voorwerpen te verwarmen;
vloeistoffen op te warmen die suiker, zoetstoffen, zuren, basen of alcoholen bevatten;

Verwarm of verhit ontvlambare, schadelijke, bijzonder vluchtige of andere giftige stoffen niet.

De gebruiker is aansprakelijk voor alle schade die voortvloeit uit onbedoeld gebruik van het
apparaat.
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4.1. Beschrijving van het apparaat

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ Y
i - <o

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Thermostaat

2. Stroomindicatielampje

3. Thermostaatlampje

4. Aan/uit-schakelaar | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Tijdschakelaar
5. Timer

6. Kraan met ontluchtingsventiel

7. Handgreep met mandje

8. Deksel

4.2. Klaarmaken voor gebruik

4.2.1. Plaatsing van het apparaat

De omgevingstemperatuur mag niet hoger zijn dan 45 °C en de relatieve luchtvochtigheid niet
hoger dan 85%. Zorg voor goede ventilatie in de ruimte waar het apparaat wordt gebruikt. De
afstand tussen de achterkant van het apparaat en de muur moet minimaal 20 cm zijn, de minimale
afstand tussen de zijkanten van het apparaat en de muren moet aan elke kant minimaal 10 cm zijn
en de afstand tussen de bovenkant van het apparaat en het plafond minimaal 35 cm. Houd het
apparaat uit de buurt van hete oppervlakken. Gebruik het apparaat op een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge ondergrond, buiten het bereik van kinderen en mensen met een
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verstandelijke beperking. Installeer het apparaat zodanig dat er altijd toegang is tot het
stopcontact. Het netsnoer dat op het apparaat is aangesloten, moet correct geaard zijn en
overeenkomen met de technische specificaties. Verwijder véér het eerste gebruik alle onderdelen
en reinig deze, samen met het gehele apparaat.

4.3. Gebruik van het apparaat

1.

2.

Vul de tanks met olie tot het niveau tussen de minimum- en maximummarkeringen.

Stel de thermostaat in op "0", zorg ervoor dat de microschakelaar onder de bedieningskast
goed contact maakt met de plaat achter de olietank en steek vervolgens de stekker in een
stopcontact.

Druk de aan/uit-schakelaar in de stand "Aan", zet de timer aan en stel de gewenste
temperatuur in met de thermostaat. Het apparaat begint dan op te warmen. U kunt beginnen
met frituren. Gebruik de mandjes nadat u de handgrepen hebt gemonteerd. Plaats het voedsel
in het mandje en dompel het onder in de olie. Hang het mandje, zodra het voedsel droog is,
aan de spijker om de olie eruit te laten druppelen.

Let op: sommige modellen hebben geen timer.

De deksels zijn ontworpen om de inhoud warm te houden en te beschermen tegen vuil. Zorg
ervoor dat de deksels droog zijn voordat u ze gebruikt.

Kantel de verwarmingselementen na gebruik 90 graden naar achteren. De
verwarmingselementen staan verticaal, waardoor de olie eruit kan druppelen.

Let op: zorg ervoor dat beide pinnen goed in de gaten zitten. Als dit niet het geval is, werkt het
apparaat niet.

\J \w) /

Onze frituurpannen zijn voorzien van een veiligheidsknop. Wanneer het verwarmingselement
naar achteren wordt gekanteld, draait het automatisch om ongelukken te voorkomen.

Zodra de olie is afgekoeld tot kamertemperatuur, kunt u deze aftappen via het aftapventiel
(van toepassing op modellen: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) of door de oliekom eruit te
trekken en te legen (van toepassing op modellen: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF
10DB).

Zorg ervoor dat de thermostaat weer op "0" staat (draai de thermostaatknop tegen de klok in).
Zet de aan/uit-schakelaar in de stand "Uit" en koppel het apparaat los van de
stroomvoorziening.
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9.

10.

Het wordt aanbevolen om alleen vloeibare olie of vet in de frituurpan te gebruiken om schade
aan de temperatuurbegrenzer te voorkomen. Het is niet aan te raden om blokvet in de
frituurpan te doen — blokvet moet eerst gesmolten worden voordat het in de frituurpan wordt
geplaatst

A

ATTENTIE! Het apparaat is voorzien van een sensor om oververhitting te voorkomen. Als het
apparaat tijdens gebruik oververhit raakt, schakelt het automatisch uit. Wacht dan tot het
apparaat is afgekoeld en reset de beveiliging door op "RESET" te drukken. Het apparaat kan
vervolgens weer worden gebruikt.

A

LET OP: Resten van gefrituurd voedsel kunnen een opening in de interne kraan veroorzaken
en leiden tot olielekkage! Blokvet moet gesmolten worden voordat het in de frituurpan wordt

geplaatst

DE HANDGREEP AAN DE MAND BEVESTIGEN Zie onderstaande afbeelding:

A

LET OP: Monteer de handgreep van de mand op de juiste manier.

/
-
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Fout Correct

4.4, Reiniging en onderhoud

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt en na elk
gebruik.
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Laat de olie weglopen en verwijder het verwarmingselement.

Gebruik een vochtige doek die geschikt is voor het reinigen van apparaten of natuurlijke azijn
die geschikt is voor voedselveilige apparatuur.

Gebruik geen water om het elektrische bedieningspaneel schoon te maken, aangezien dit
schade kan veroorzaken en de garantie ongeldig kan maken.

Gebruik een reinigingsmiddel zonder bijtende stoffen om het oppervlak schoon te maken.

Na het reinigen van het apparaat moeten alle onderdelen goed droog zijn voordat u het
opnieuw gebruikt.

Bewaar het toestel op een droge, koele plaats, vrij van vocht en directe blootstelling aan
zonlicht.
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A

Denne brukerhandboken er oversatt med maskinoversettelse. Vi har gjort vart ytterste for a sikre at
oversettelsen er ngyaktig, men vaer oppmerksom pa at automatiserte oversettelser ikke er perfekte
og ikke er ment 3 erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle versjonen av brukerhandboken er
pa engelsk. Eventuelle forskjeller mellom den oversatte versjonen og den originale engelske versjonen
er ikke juridisk bindende. Hvis du har spgrsmal om ngyaktigheten av oversettelsen, kan du se den
engelske versjonen, som er den offisielle referansen. Flere sprakversjoner er tilgjengelige pa
forespgrsel via info@expondo.com.

1. Tekniske data

Tabell 1: Tekniske data for produktet

Beskrivelse av Parameterverdi
parameter
Produktnavn Elektrisk frityrkoker
Modell RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Spenning  [V~] /
Frekvens [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Nominell effekt [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Kapasitet [L] 8 16 2x8 2x10
Oljemengde [] 4 12 2x4 2x8
Temperaturomrade
[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Tankmal (LxBxH)
[ecm] 18,5x27x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5
Frityrkurv [cm] 12,5 (4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x 10
Vekt [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Beskrivelse av Parameterverdi
parameter

Produktnavn Elektrisk frityrkoker
Modell RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Spenning [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frekvens [Hz]
Nominell effekt 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Kapasitet [L] 2x13 10 2x10
Oljemengde [l] 2x9 6 2Xx6
Temperaturomrade 50- 190 50-190 50-190
[°Cl
Tankmal (LxBxH) 23x30x19 23,5 x 29,5 x15 23,5x29,5x 15
[cm]

Frityrkurv [cm]

21x22x12(51)

20x22x10(41L)

20x22x12(41L)

Vekt [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Generell beskrivelse

Bruksanvisningen er utformet for a hjelpe deg med sikker og problemfri bruk av apparatet. Produktet
er designet og produsert i henhold til strenge tekniske retningslinjer, med bruk av toppmoderne

teknologi og komponenter. | tillegg produseres den i samsvar med de strengeste

kvalitetsstandardene.

IKKE BRUK APPARATET MED MINDRE DU HAR LEST OG FORSTATT DENNE BRUKSANVISNINGEN

GRUNDIG.

For & forlenge apparatets levetid og sikre problemfri drift ma det brukes i samsvar med denne
bruksanvisningen og vedlikeholdes regelmessig. De tekniske dataene og spesifikasjonene i denne
brukerhandboken er oppdaterte. Produsenten forbeholder seg retten til a gjgre endringer i forbindelse
med kvalitetsforbedringer. Enheten er utformet for a redusere risikoen for stgyutslipp til et minimum,

og tar hensyn til den teknologiske utviklingen og mulighetene for stgyreduksjon.
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2.1. Legende

lkon Beskrivelse

Produktet oppfyller de relevante sikkerhetsstandardene.

Les instruksjonene f@r bruk.

Produktet ma resirkuleres.

ADVARSEL! eller FORSIKTIG! eller HUSK! Gjelder for den aktuelle
situasjonen.
(generelt advarselsskilt)

OBS! Varm overflate, fare for forbrenning!

Skal kun brukes innendgrs.

BT B A

A

OBS! TEGNINGENE | DENNE HANDBOKEN ER KUN MENT SOM ILLUSTRASJONER, OG ENKELTE
DETALJER KAN AVVIKE FRA DET FAKTISKE PRODUKTET.

3. Sikkerhet ved bruk
A

OBS! LES ALLE SIKKERHETSINSTRUKSJONER OG ALLE BRUKSANVISNINGER. UNNLATELSE AV A F@ALGE
ADVARSLENE OG INSTRUKSJONENE KAN F@RE TIL ELEKTRISK ST@T, BRANN OG/ELLER ALVORLIGE
PERSONSKADER ELLER D@DSFALL.

A

OBS! FOR A SIKRE LANG OG FEILFRI DRIFT AV MASKINER FRA ROYAL CATERING, ANBEFALER VI AT
DU KUN SLAR PA HOVEDBRYTEREN NAR TEMPERATURKONTROLLEN ER SATT TIL 0. BRUK AV
HOVEDBRYTEREN MENS TEMPERATURKONTROLLEN VISER EN ANNEN VERDI ENN 0 KAN BEGRENSE
HOVEDBRYTERENS LEVETID BETYDELIG.

Begrepene «enhet» eller «produkt» brukes i advarslene og instruksjonene for a referere til: Elektrisk
frityrkoker.

Ma ikke brukes i svaert fuktige omgivelser eller i umiddelbar naerhet av vanntanker. Unnga at enheten
blir vat. Fare for elektrisk stgt! lkke stikk hendene eller andre gjenstander inn i enheten nar den eri
bruk.

3.1. Elektrisk sikkerhet

a) Stgpselet ma passe i stikkontakten. lkke modifiser stgpselet pa noen mate. Bruk av originale
stgpsler og tilhgrende stikkontakter reduserer risikoen for elektrisk stgt.
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b)

Bruk kun kabelen i samsvar med den tiltenkte bruken. Bruk den aldri til 3 baere apparatet eller
til & trekke stgpselet ut av stikkontakten. Hold kabelen borte fra varmekilder, olje, skarpe
kanter eller bevegelige deler. Skadede eller ssammenfiltrede kabler gker risikoen for elektrisk
stat.

Hvis bruk av enheten i et fuktig miljg ikke kan unngas, bgr en jordfeilbryter (RCD) brukes. Bruk
av jordfeilbryter reduserer risikoen for elektrisk stgt.

3.2. Sikkerhet pa arbeidsplassen

a)

b)

d)

e)

f)

S@rg for at arbeidsplassen er ryddig og godt opplyst. En rotete eller darlig opplyst arbeidsplass
kan fgre til ulykker. Prgv a forutse hva som kan skje, observer hva som skjer og bruk sunn
fornuft nar du arbeider med enheten.

Ikke bruk enheten i et eksplosjonsfarlig omrade, for eksempel i naervaer av brennbare vaesker,
gasser eller stgv. Apparatet genererer gnister som kan antenne stgv eller rgyk.

Ved oppdagelse av skade eller uregelmessig drift, ma du umiddelbart sla av apparatet og
rapportere det til en overordnet uten forsinkelse.

Hvis det er tvil om apparatets funksjon, ma du kontakte produsentens kundestgtte.
Kun produsentens serviceverksted kan reparere apparatet. Ikke forsgk a reparere det selv!

Hvis det oppstar brann, bruk kun pulver- eller karbondioksidbrannslukningsapparater (CO2)
som er egnet for bruk pa strgmfgrende apparater.

A

HUSK! BESKYTT BARN OG ANDRE TILSKUERE NAR DU BRUKER APPARATET.

3.3. Personlig sikkerhet

a)

b)

c)

Ikke bruk apparatet nar du er trgtt, syk eller pavirket av alkohol, narkotika eller medikamenter
som kan pavirke evnen til 3 betjene apparatet i betydelig grad.

For & unnga at enheten slas pa ved et uhell, ma du kontrollere at bryteren er i AV-posisjon fgr
du kobler den til en strgmkilde.

Merk: Metalldelene pa lokket og huset kan vaere varme og forarsake brannskader

3.4. Sikker bruk av utstyret

a)

b)

Ikke bruk apparatet hvis AV/PA-bryteren ikke fungerer som den skal (ikke slar apparatet av og
pa). Apparater som ikke kan slds av og p& med AV/PA-bryteren er farlige, bgr ikke brukes og
ma repareres.

Nar de ikke er i bruk, oppbevares de pa et trygt sted, utilgjengelig for barn og personer som
ikke er kjent med apparatet, og som ikke har lest brukerhandboken. Apparatet kan utgjgre en
fare i hendene pa uerfarne brukere.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Hold apparatet i god teknisk stand. Fgr hver bruk, kontroller for generell skade, og spesielt for
sprukne deler eller elementer, og for andre forhold som kan pavirke apparatets sikre drift. Hvis
du oppdager skader, ma du levere enheten til reparasjon fgr bruk.

Oppbevar enheten utilgjengelig for barn.

Reparasjon eller vedlikehold av enheten ma utfgres av kvalifisert personell, og det ma kun
brukes originale reservedeler. Dette sikrer trygg bruk.

For a sikre apparatets driftssikkerhet, ikke fjern fabrikkmonterte vern og ikke Igsne skruer.

Det er forbudt a flytte frityrkokeren med varm olje! Oljen kan holde en hgy temperatur i selv
6—7 timer.

Ikke snu frityrkokeren «opp ned», det kan skade den.

Det er forbudt 3 sla pa apparatet hvis bollen ikke er fylt med olje.

A

OBS! TIL TROSS FOR APPARATETS SIKRE UTFORMING OG BESKYTTELSESFUNKSJONER, OG TIL
TROSS FOR BRUK AV EKSTRA ELEMENTER SOM BESKYTTER OPERAT@REN, ER DET FORTSATT EN
LITEN RISIKO FOR ULYKKER ELLER SKADER VED BRUK AV APPARATET. VAR PA VAKT OG BRUK
SUNN FORNUFT NAR DU BRUKER ENHETEN.

4. Retningslinjer for bruk

Frityrkokeren er utelukkende laget for frityrsteking av mat. lkke bruk frityrkokeren til a:

varme opp andre stoffer eller gjenstander;
varme opp vaesker som inneholder sukker, sgtningsmidler, syrer, baser eller alkoholer;

varme opp eller varme opp brennbare, skadelige, spesielt flyktige eller andre giftige stoffer.

Brukeren er ansvarlig for skader som oppstar som fglge av utilsiktet bruk av apparatet.
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4.1. Beskrivelse av enheten

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ 7
I et \

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Av/pa-lampe

3. Termostatlampe

4. AV/PA-bryter | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Timerbryter
5. Timer

6. Kran med utlgserventil

7. Handtak med kurv

8. Lokk

4.2. Klargjgring for bruk

4.2.1. Apparatets plassering

Temperaturen i omgivelsene ma ikke overstige 45 °C, og den relative fuktigheten skal ikke
overstige 85 %. Sgrg for god ventilasjon i rommet der apparatet brukes. Avstanden mellom
baksiden av apparatet og veggen skal veere minst 20 cm, minimumsavstanden mellom sidene av
apparatet og veggene skal vaere minst 10 cm pa hver side og 35 cm mellom toppen av apparatet
og taket. Hold apparatet unna varme overflater. Bruk apparatet pa flate, stabile, rene, ildfaste og
tgrre overflater, utilgjengelig for barn og personer med psykiske funksjonshemminger. Installer
apparatet, og sgrg for at det er sikret konstant tilgang til hovedstgpselet. Strgmledningen som er
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koblet til apparatet ma veere jordet og samsvare med de tekniske spesifikasjonene. Fgr fgrste
gangs bruk, fjern alle elementene og rengjgr dem sammen med hele apparatet.

4.3. Bruk av enheten
1. Fyll tankene med olje slik at nivaet er mellom merkene for minimum og maksimum niva.

2. Still termostaten til "0", s@rg for at mikrobryteren under kontrollboksen bergrer platen bak
oljetanken, og sett deretter stgpselet inn i en stikkontakt.

3. Trykk pa/av-bryteren til "Pa"-posisjon, sla pa timeren og sla pa termostaten for 3 stille inn
gnsket temperatur. Apparatet vil begynne a varmes opp. Du kan begynne a steke. Bruk
kurvene etter at du har montert handtakene. Legg maten i kurven og senk den ned i oljen. Nar
maten er stekt, heng kurven opp pa spikeren slik at oljen kan renne av.

Merk: Noen modeller har kanskje ikke timer.

4. Dekselene er utformet for a@ holde innholdet varmt og beskytte det mot smuss. Hvis du vil
bruke dekselene, ma du sgrge for at de ikke er vate.

5. Nar du er ferdig med a jobbe, vipp varmeelementene 90 grader bakover. Varmeelementene
er vertikale, og oljen kan renne av.

Merk: Sgrg for at begge pinnene er satt ordentlig inn i hullene. Hvis du ikke gjgr det, vil
apparatet ikke fungere.

4 =
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6. Frityrkokerne vare er utstyrt med en sikkerhetsknapp. Nar varmeelementet vippes bakover,
slar det seg automatisk for a forhindre ulykker.

7. Naroljen er avkjglt til romtemperatur, tgm den ut ved hjelp av utlgsningsventilen (gjelder for
modellene: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) eller for a trekke ut oljebeholderen og tgmme
den (gjelder for modellene: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

8. Forsikre deg om at termostaten er tilbake pa «0» (juster termostatknappen mot klokken). Sett
av/pa-bryteren til «Av»-posisjon og koble apparatet fra strgmforsyningen.

9. Det anbefales & kun bruke flytende olje eller fett i frityrkokeren for & unnga skade pa
temperaturbegrenseren. Det anbefales ikke & ha fettblokker i frityrkokeren — fettblokker bgr
smeltes f@r de legges i frityrkokeren

A
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OBS! Enheten har en sensor for & forhindre overoppheting. Hvis apparatet overopphetes
under bruk, slar det seg av automatisk. Deretter er det ngdvendig a vente til apparatet er
avkjglt og tilbakestille beskyttelsen ved & trykke pa «RESET». Enheten kan brukes igjen.

10. A

OBS: Rester av stekte gjenstander kan forarsake apning i den indre ventilen pa kranen og
forarsake oljelekkasje! Fettblokker bgr smeltes fgr de legges i frityrkokeren

FESTE HANDTAKET TIL KURVEN Bildet er som nedenfor:

A

OBS: Monter handtaket pa kurven pa riktig mate.
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Feil Riktig

4.4, Rengjgring og vedlikehold
o Trekk alltid ut stgpselet til apparatet fgr du rengjgr det og etter hver bruk.
e Tgm ut oljen og fjern varmeelementet.

e Bruk en fuktig klut som er egnet for rengjgring av apparater, eller bruk naturlig eddik som er
egnet for naeringsmiddelgodkjent utstyr.

e |kke bruk vann til & vaske det elektriske kontrollpanelet, da dette kan forarsake skade og
ugyldiggjgre garantien.

e Bruk rengjgringsmiddel uten etsende stoffer for a rengjgre overflaten.

e  Etter rengjgring av enheten bgr alle deler tgrkes fgr den brukes igjen.
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e  Oppbevar enheten pa et t@rt og kjglig sted, uten fuktighet og direkte sollys.



SE

A

Denna anvandarmanual har éversatts med maskindversattning. Vi har gjort allt vi kan for att sakerstalla
att 6versattningen ar korrekt, men observera att automatiserade dversattningar inte ar perfekta och
inte ar avsedda att ersatta méanskliga dversattare. Den officiella versionen av anvandarmanualen ar pa
engelska. Eventuella skillnader mellan den &versatta versionen och den ursprungliga engelska
versionen ar inte juridiskt bindande. Om du har nagra fragor om O6versattningens noggrannhet,
vanligen hanvisa till den engelska versionen, som ar den officiella referensen. Fler sprakversioner finns

tillgangliga pa begéran via info@expondo.com.

1. Tekniska data

Tabell 1: Tekniska data fér produkten

Parameterbeskrivning Parametervérde

Produktnamn Elektrisk fritos

Modell RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB

Spanning [v~] /

Frekvens [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50

Nominell effekt [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3

Volym [L] 8 16 2x8 2x10

Oljemangd [I] 4 12 2x4 2x8

Drifttemperaturomrade

[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190

18,5x 27 x

Tankmatt (LxBxH) [cm] 17 26x33x19,5 18,5x27x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5

Friteringskorg [cm] 12,5(4L) 23x25x12(61) (4L) 20x22x10

Vikt [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Parameterbeskrivning

Parametervarde

Produktnamn Elektrisk fritos

Modell RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Spanning [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frekvens [Hz]

Nominell effekt [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Volym [L] 2x13 10 2x10
Oljemangd [l] 2x9 6 2x6
Drifttemperaturomrade 50- 190 50-190 50- 190
[°Cl

Tankmatt (LxBxH) [cm] 23x30x19 23,5x29,5x15 23,5x29,5x15

Friteringskorg [cm]

21x22x12(51)

20x22x10 (4 L)

20x22x12 (4 1)

Vikt [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Allman beskrivning

Bruksanvisningen ar avsedd att underlatta en sdker och problemfri anvandning av apparaten.
Produkten ar konstruerad och tillverkad i enlighet med strikta tekniska riktlinjer, med hjalp av
modern teknik och komponenter. Dessutom har den tilverkats i enlighet med de mest noggranna

kvalitetsstandarderna.

ANVAND INTE APPARATEN OM DU

INTE HAR LAST

IGENOM OCH FORSTATT DENNA

BRUKSANVISNING.

For att 0ka apparatens livslangd och sakerstélla en problemfri drift ska du anvanda den i enlighet med
denna bruksanvisning och regelbundet utféra underhallsatgarder. De tekniska data och specifikationer
som anges i denna bruksanvisning ar aktuella. Tillverkaren forbehéller sig ratten att géra dndringar i
samband med kvalitetsférbattringar. Med beaktande av tekniska framsteg och mojligheten att
begransa buller har apparaten designats och byggts sa att risken for bulleremission minskas till lagsta

moijliga niva.
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2.1. Forklaring av symbolerna

lkon Beskrivning

Produkten uppfyller de relevanta sdkerhetsstandarderna.

Las instruktionerna fére anvandning.

Produkten maste atervinnas.

VARNING! eller FORSIKTIGHET! eller KOM IHAG! Tillampas pa den givna
situationen.
(allmén varningssymbol)

UPPMARKSAMHET! Het yta, risk for brannskador!

Anvand endast inomhus.

BT B A

A

OBSERVERA! ILLUSTRATIONERNA | DENNA BRUKSANVISNING AR ENDAST AVSEDDA SOM
REFERENS OCH VISSA DETALJER KAN SKILJA SIG FRAN DEN FAKTISKA PRODUKTEN.

3. Anvandningssakerhet

A\

OBS! LAS ALLA SAKERHETSVARNINGAR OCH ALLA INSTRUKTIONER. OM VARNINGARNA OCH
INSTRUKTIONERNA INTE FOUS KAN DET LEDA TILL ELEKTRISKA STOTAR, BRAND OCH/ELLER
ALLVARLIGA PERSONSKADOR ELLER TILL OCH MED DODSFALL.

A

OBS! FOR ATT SAKERSTALLA LANG OCH FELFRI DRIFT AV MASKINER FRAN ROYAL CATERING
REKOMMENDERAR VI ATT DU ENDAST VRIDER HUVUDSTROMBRYTAREN OM
TEMPERATURKONTROLLEN AR INSTALLD PA 0. ANVANDNING AV HUVUDSTROMBRYTAREN MEDAN
TEMPERATURKONTROLLEN VISAR ETT ANNAT VARDE AN 0 KAN AVSEVART BEGRANSA
HUVUDSTROMBRYTARENS LIVSLANGD.

Termerna "enhet" eller "produkt" anvands i varningar och instruktioner for att hanvisa till: Elektrisk
fritos.

Anviand inte i mycket fuktiga miljoer eller i ndrheten av vattentankar. Férhindra att apparaten blir vat.
Risk for elektrisk stot! Stoppa inte in hdanderna eller andra féremal i enheten nér den ar i bruk.

3.1. Elsdkerhet

a) Kontakten maste passa i uttaget. Modifiera aldrig stickproppen pa nagot satt. Anvandade av
originalstickpropp och passande vagguttag minskar risken for elektriska stotar.
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b)

Anvand endast kabeln i enlighet med dess avsedda anvandning. Anvand den aldrig for att bara
apparaten eller for att dra ut stickproppen ur ett uttag. Hall kabeln borta fran varmekallor,
olja, vassa kanter och rorliga delar. Skadade eller trassliga kablar 6kar risken for elektriska
stotar.

Om anvandning av enheten i en fuktig miljo inte kan undvikas bér en jordfelsbrytare (RCD)
installeras. Anvandning av en jordfelsbrytare (JFB) minskar risken for elektriska stotar.

3.2. Sakerhet pa arbetsplatsen

a)

b)

d)

e)

f)

Se till att arbetsplatsen ar ordnad och val upplyst. En stokig eller daligt upplyst arbetsplats kan
leda till olyckor. Forsok att forutse vad som kan hdnda, observera vad som hdander och anvand
sunt fornuft nar du arbetar med enheten.

Anvand inte enheten i en explosionsriskzon, till exempel i narvaro av brandfarliga vatskor,
gaser eller damm. Apparaten genererar gnistor som kan antdanda damm eller rok och gaser.

Stang omedelbart av apparaten och rapportera detta till en handledare om du upptacker
skador eller oregelbunden drift.

Om du ar osdker pa om apparaten fungerar korrekt, kontakta tillverkarens support.
Endast tillverkarens serviceverkstad far reparera apparaten. Forsok inte reparera den sjalv!

Om en brand bérjar, anvand endast pulver- eller koldioxidbrandslackare (CO2) som ar lampliga
for anvandning pa spanningsférande apparater.

A

KOM IHAG! SKYDDA BARN OCH ANDRA PERSONER SOM BEFINNER SIG | NARHETEN NAR DU
ANVANDER APPARATEN.

3.3. Personlig sékerhet

a)

Anvand inte apparaten om du ar trott, sjuk eller paverkad av alkohol, narkotika eller mediciner
som kan forsamra formagan att anvanda apparaten avsevart.

b) For att forhindra att apparaten satts pa av misstag, se till att brytaren ar i det avstédngda laget
OFF innan du ansluter apparaten till en stromkalla.

c) Obs: Metalldelarna pa locket och héljet kan vara varma och orsaka brannskador pa huden

3.4. Saker anvandning av apparaten

a) Anvind inte apparaten om PA/AV-brytaren inte fungerar korrekt (inte slar p& och av
apparaten). Apparater som inte kan sl&s pa och av med PA/AV-brytaren &r farliga, bor inte
anvandas och maste repareras.

b) Nérden inte anvands, forvara den pa en saker plats, utom rackhall for barn och personer som

inte ar bekanta med apparaten och som inte har last bruksanvisningen. Apparaten kan vara
farlig for oerfarna anvandare.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Hall apparaten i gott tekniskt skick. Kontrollera fore varje anvandning att det inte finns nagra
allmanna skador och sarskilt att det inte finns spruckna delar eller element samt andra
forhallanden som kan paverka apparatens sdkra anvandning. Om du upptacker skador ska du
ldmna in apparaten for reparation innan anvandning.

Forvara apparaten utom rackhall for barn.

Reparation eller underhall av apparaten skall utféras av kvalificerade personer och endast med
originalreservdelar. Detta sakerstaller en sdker anvandning.

For att sakerstédlla apparatens funktionsduglighet, ta inte bort fabriksmonterade skydd och
lossa inte nagra skruvar.

Det ar forbjudet att flytta fritdsen med het olja! Oljan kan bibehalla en hog temperatur i 6—7
timmar.

Vand inte fritdsen upp och ner, det kan skada den.

Det ar forbjudet att sla pa apparaten om skalen inte ar fylld med olja.

A

OBS! TROTS DEN SAKRA KONSTRUKTIONEN AV APPARATEN OCH DESS SKYDDSFUNKTIONER,
OCH TROTS ANVANDNINGEN AV YTTERLIGARE ELEMENT SOM SKYDDAR ANVANDAREN, FINNS
DET FORTFARANDE EN LITEN RISK FOR OLYCKA ELLER SKADA VID ANVANDNING AV APPARATEN.
VAR HELA TIDEN UPPMARKSAM OCH ANVAND SUNT FORNUFT NAR DU ANVANDER
APPARATEN.

4. Riktlinjer fér anvandning

Fritdsen ar uteslutande avsedd for fritering av mat. Anvand inte fritosen for att:

varma andra @mnen eller foremal;
varma upp vatskor som innehaller socker, sétningsmedel, syror, baser eller alkoholer;

varma eller hetta upp brandfarliga, skadliga, sarskilt flyktiga eller andra giftiga amnen.

Anvindaren ar ansvarig for alla skador som uppstar till féljd av icke avsedd anvindning av
apparaten.
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4.1. Beskrivning av apparaten

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ Y
i - <o

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Stréomlampa

3. Termostatlampa

4. PA/AV-brytare | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Timer
5. Timer

6. Kran med avlastningsventil

7. Handtag med korg

8. Lock

4.2. Forberedelser for anvandning

4.2.1. Apparatens placering

Omgivningstemperaturen far inte Overstiga 45 °C och den relativa luftfuktigheten bor inte
Overstiga 85 %. Sakerstall god ventilation i rummet dar apparaten anvands. Avstandet mellan
apparatens baksida och vaggen ska vara minst 20 cm, ett minsta avstand mellan apparatens sidor
och vaggarna ska vara minst 10 cm pa varje sida och 35 cm mellan apparatens ovansida och taket.
Hall apparaten borta fran heta ytor. Anvand apparaten pa plana, stabila, rena, eldfasta och torra
ytor utom rackhall for barn och personer med psykiska funktionsnedsattningar. Installera
apparaten och se till att stdndig atkomst till eluttaget sdkerstalls. Natsladden som &r ansluten till
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apparaten maste vara korrekt jordad och uppfylla de tekniska specifikationerna. Fére forsta
anvandningen, ta bort alla delar och reng6r dem tillsammans med hela apparaten.

4.3, Anvandning av apparaten

1.

2.

Fyll tankarna med olja sa att nivan ar mellan markeringarna for minimi- och maximiniva.

Stall in termostaten pa "0", se till att mikrobrytaren under kontrollboxen sitter ordentligt fast
vid plattan bakom oljetanken och satt sedan in kontakten i ett eluttag.

Tryck pa Pa/Av-knappen till "P&"-laget, sla pa timern och termostaten for att stélla in 6nskad
temperatur, apparaten boérjar varmas upp. Du kan boérja fritera. Anvand korgarna efter att du
har monterat handtagen. Placera mateni korgen och sdank ner denioljan. Nar maten ar provad,
héng upp korgen pa spiken for att lata oljan rinna av.

Obs: vissa modeller kanske inte har en timer.

Locken ar utformade for att halla innehallet varmt och skydda det fran smuts. Om du vill
anvanda locken, se till att de inte ar vata.

Nar du ar klar med arbetet, luta varmeelementen 90 grader bakat. Varmeelementen ar
vertikala och oljan kan rinna av.

Obs: Se till att bada stiften ar ordentligt isatta i halen. Om du inte gor det kommer apparaten
inte att fungera.

\v) W J

Vara fritéser ar utrustade med en sdkerhetsknapp. Nar virmeelementet lutas bakat vrids det
automatiskt for att forhindra olyckor.

Nar oljan har svalnat till rumstemperatur, tdm ut den med hjalp av avlastningsventilen (galler
modellerna: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) eller for att dra ut oljebehallaren och tdomma
den (galler modellerna: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

o

Se till att termostaten ar tillbaka pa "0" (justera termostatvredet moturs). Stéll pa/av-knappen
i lage "Av" och koppla bort apparaten fran strémforsorjningen.

Det rekommenderas att endast anvanda flytande olja eller fett i fritdsen for att undvika skador
pa temperaturbegriansaren. Det rekommenderas inte att Iagga blockfett i fritdsen — blockfettet
bor smaltas innan det placeras i fritdsen

A
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10.

OBS! Enheten har en sensor for att forhindra att den 6verhettas. Om enheten Gverhettas
under anvandning stdngs den av automatiskt. Vanta sedan tills enheten svalnar och aterstall
skyddet genom att trycka pa "RESET". Enheten kan anvandas igen.

A

OBS: Rester av friterade féremal kan orsaka ett springa i kranens inre ventil och orsaka
oljelackage! Blockfett bor smaltas innan det placeras i fritdsen

FASTA HANDTAGET PA KORGEN Bild enligt nedan:

A

OBS: Montera korgens handtag pa ratt satt.
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Fel Korrekt

4.4, Rengdring och underhall

Koppla alltid ur enheten innan du rengdr den och efter varje anvandning.

TOm ut oljan och ta bort varmeelementet.

Anvand en fuktig trasa lamplig for rengoring av apparater eller anvand naturlig vinager lamplig
for livsmedelskvalitet.

Anvand inte vatten for att rengdra den elektriska kontrollpanelen eftersom det kan orsaka
skador och ogiltigférklara garantin.

Anvand rengoringsmedel utan fratande @mnen for att rengora ytan.

Efter rengoring av enheten bor alla delar torkas innan den anvands igen.
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Forvara apparaten pa en torr och sval plats som ar skyddad mot fukt och direkt solljus.



PT

A

Este Manual do Usudrio foi traduzido por meio de tradug¢do automatica. Embora tenhamos nos
esforcado ao maximo para garantir a precisdo da tradugao, observe que tradugdes automaticas ndo
sao perfeitas e ndao devem substituir tradutores humanos. A versao oficial do Manual do Usudrio esta
em inglés. Quaisquer diferencgas entre a versao traduzida e o original em inglés ndo sdo juridicamente
vinculativas. Em caso de duvidas sobre a precisdo da traducdo, consulte a versdo em inglés, que é a
referéncia oficial. Versdes em outros idiomas estdao disponiveis mediante solicitagdo pelo e-mail
info@expondo.com.

1. Dados técnicos

Tabela 1: Dados técnicos do produto

Descrigao do Valor do parametro
parametro
Nome do produto Fritadeira elétrica
Modelo RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Tensdo [V~] /
Frequéncia [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Poténcia nominal
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Capacidade [L] 8 16 2x8 2x10
Quantidade de dleo
[ 4 12 2x4 2x8
Alcance da
temperatura [°C] 50- 190 50-190 50-190 50-190
DimensGes do
tanque (CxLxA) [cm] | 18,5x27 x 17 26 x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5
Cesto de fritura [cm] 12,5 (4 23x25x12(6L) (41) 20x22x 10

Peso [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Descrigao do Valor do parametro

parametro
Nome do produto Dimensdes da fritadeira elétrica
Modelo RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Voltagem [V~] / 230/50 230/50 230/50
Frequéncia [Hz]:
Poténcia nominal 2x3,2 3,2 2x3,2
[kW1:
Capacidade [L] 2x13 10 2x10
Quantidade de dleo 2x9 6 2Xx6
(]:
Alcance da 50- 190 50- 190 50-190

temperatura [°C]

Dimensdes do 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15
tanque (CxLxA)
[em]:

DimensOes da cesta | 21x22x12.(5L) 20x22x10(41L) 20x22x12(4L)
de fritura [cm]:

Peso [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Descricdo geral

O manual do utilizador foi concebido para ajudar na utilizagdo segura e sem problemas do
dispositivo. O produto é concebido e fabricado de acordo com diretrizes técnicas rigorosas,
utilizando tecnologias e componentes de Ultima geragao. Além disso, é produzido em conformidade
com as mais rigorosas normas de qualidade.

NAO UTILIZE O DISPOSITIVO SEM TER LIDO E COMPREENDIDO ESTE MANUAL DO UTILIZADOR.

Para aumentar a vida util do aparelho e garantir um funcionamento sem problemas, utilize-o de acordo
com este manual de instrucGes e efetue regularmente tarefas de manutencdo. Os dados técnicos e as
especificacOes contidas neste manual do utilizador estdo atualizados. O fabricante reserva-se o direito
de efetuar alteragGes associadas a melhoria da qualidade. O dispositivo foi concebido para reduzir ao
minimo os riscos de emissdo de ruido, tendo em conta o progresso tecnolégico e as oportunidades de
reducdo do ruido.
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2.1. Legenda

Descrigdo

O produto esta em conformidade com as normas de seguranga aplicaveis.

Leia as instrucdes antes de utilizar.

O produto deve ser reciclado.

AVISO! ou CUIDADO! ou LEMBRETE! Aplicavel a situa¢do em causa.
(sinal de aviso geral)

ATENCAO! Superficie quente, risco de queimaduras!

Utilizar apenas em espacgos interiores.

DRPIOAT

A\

POR FAVOR, OBSERVE! OS DESENHOS DESTE MANUAL SERVEM APENAS PARA FINS
ILUSTRATIVOS E, EM ALGUNS PORMENORES, PODEM DIFERIR DO PRODUTO REAL.

3. Seguranca de utilizagao

A

ATENGAO! LER TODAS AS PRECAUGOES DE SEGURANGA E TODAS AS INSTRUGOES. O NAO
CUMPRIMENTO DOS AVISOS E INSTRUGOES PODE RESULTAR EM CHOQUE ELETRICO, INCENDIO
E/OU FERIMENTOS GRAVES OU MESMO MORTE.

A

ATENGCAO! PARA GARANTIR O FUNCIONAMENTO PROLONGADO E SEM FALHAS DOS
EQUIPAMENTOS DA ROYAL CATERING, RECOMENDAMOS LIGAR O INTERRUPTOR PRINCIPAL
SOMENTE SE O CONTROLE DE TEMPERATURA ESTIVER AJUSTADO PARA 0. O USO DO INTERRUPTOR
PRINCIPAL ENQUANTO O CONTROLE DE TEMPERATURA INDICAR QUALQUER VALOR DIFERENTE DE
0 PODE LIMITAR SIGNIFICATIVAMENTE A VIDA UTIL DO INTERRUPTOR PRINCIPAL.

Os termos "aparelho" ou "produto” usados nos avisos e instruces referem-se a fritadeira elétrica.

Nao utilizar em ambientes muito humidos ou na proximidade direta de depdsitos de dgua. Evitar que
o aparelho se molhe. Risco de choque elétrico! Durante o uso, ndo coloque as maos ou outros objetos
dentro do aparelho.

3.1. Seguranca elétrica

a) O plugue deve encaixar natomada. Nao alterar a ficha de nenhum modo. A utilizagéo de fichas
originais e de tomadas adequadas reduz o risco de choque elétrico.
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b) Use o cabo somente de acordo com a sua finalidade. Nunca o utilize para transportar o
aparelho ou para retirar a ficha de uma tomada. Manter o cabo afastado de fontes de calor,
Oleo, arestas afiadas ou pegas moéveis. Cabos danificados ou emaranhados aumentam o risco
de choque elétrico.

c) Se o uso do aparelho em um ambiente Umido for inevitavel, deve-se utilizar um dispositivo de
corrente residual (DR). A utilizagcdo de um RCD reduz o risco de choque elétrico.

3.2. Segurancga no local de trabalho

a) Certifique-se de que o local de trabalho esteja organizado e bem iluminado. Um local de
trabalho desarrumado ou mal iluminado pode dar origem a acidentes. Tente antecipar o que
pode acontecer, observe o que estad ocorrendo e use o bom senso ao trabalhar com o aparelho.

b) N&o use o aparelho em areas com risco de explosdo, por exemplo, na presenca de liquidos,
gases ou poeira inflamaveis. O aparelho gera faiscas que podem provocar a igni¢ao de poeiras
ou fumos.

c¢) Ao detectar danos ou funcionamento irregular, desligue-o imediatamente e informe um
supervisor sem demora.

d) Em caso de duvidas sobre o funcionamento correto do aparelho, entre em contato com o
servico de assisténcia técnica do fabricante.

e) Somente um centro de servico autorizado do fabricante pode reparar o aparelho. Nao tente
realizar nenhum reparo por conta prépria!

f)  Em caso de incéndio, utilize exclusivamente extintores de p6 quimico ou didxido de carbono
(CO2) adequados para uso em equipamentos energizados.

A

LEMBRETE! QUANDO UTILIZAR O APARELHO, PROTEJA AS CRIANCAS E OUTRAS PESSOAS QUE SE
ENCONTREM NAS PROXIMIDADES.

3.3. Seguranga pessoal

a) Nao utilize o aparelho se estiver cansado, doente ou sob a influéncia de alcool, estupefacientes
ou medicamentos que possam afetar significativamente a capacidade de utilizar o aparelho.

b) Para evitar que o aparelho se ligue acidentalmente, certifique-se de que o interruptor estd na
posicdo OFF (desligado) antes de o ligar a uma fonte de alimentacao.

c) Nota: As partes metalicas da tampa e da carcaga podem estar quentes e causar queimaduras
na pele

3.4, Utilizagao segura do dispositivo

a) N&o utilize o aparelho se o interruptor LIGAR/DESLIGAR n3o funcionar corretamente (n3o ligar
e desligar o aparelho). Aparelhos que ndo podem ser ligados e desligados pelo interruptor
LIGAR/DESLIGAR s3o perigosos, ndo devem ser operados e precisam ser reparados.
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b)

d)

f)

g)

h)
i)

Quando ndo estiver em uso, guarde em local seguro, longe do alcance de criancas e de pessoas
ndo familiarizadas com o aparelho e que nao tenham lido o manual do usuario. O aparelho
pode constituir um perigo nas maos de utilizadores inexperientes.

Mantenha o aparelho em boas condi¢des técnicas. Antes de cada uso, verifique se ha danos
gerais e, principalmente, se ha pegas ou componentes rachados e quaisquer outras condices
gue possam afetar a operacdo segura do aparelho. Se forem detetados danos, entregar o
aparelho para reparacdo antes de o utilizar.

Manter o aparelho fora do alcance das criangas.

A reparacao ou manutencdo do aparelho deve ser efetuada por pessoal qualificado, utilizando
apenas pecas sobressalentes originais. Isto garantira uma utilizagdo segura.

Para garantir a integridade operacional do aparelho, ndo remova as proteg¢des instaladas de
fabrica e ndo afrouxe nenhum parafuso.

E proibido mover a fritadeira com 6leo quente! O 6leo pode manter uma temperatura elevada
por até 6 a 7 horas.

Nao vire a fritadeira de cabeca para baixo, pois isso pode danifica-la.

E proibido ligar o aparelho se a cuba nio estiver cheia de dleo.

A

ATENGAO! APESAR DA CONCEGAO SEGURA DO APARELHO E DAS SUAS CARACTERISTICAS DE
PROTEGAO, E APESAR DA UTILIZACAO DE ELEMENTOS ADICIONAIS QUE PROTEGEM O
OPERADOR, EXISTE AINDA UM LIGEIRO RISCO DE ACIDENTE OU LESAO DURANTE A UTILIZAGAO
DO APARELHO. MANTENHA-SE ALERTA E USE O BOM SENSO QUANDO UTILIZAR O DISPOSITIVO.

4. Orientag0es de utilizagao

A fritadeira foi projetada exclusivamente para fritar alimentos. Nao utilize a fritadeira para:

aquecer outras substancias ou objetos;
aquecer liquidos que contenham agucar, adogantes, acidos, bases ou dlcoois;

Aguecer ou aquecer substancias inflamaveis, nocivas, particularmente volateis ou quaisquer
outras substancias toxicas.

O utilizador é responsavel por quaisquer danos resultantes de uma utilizagdo nao intencional do
dispositivo.
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4.1. Descri¢ao do dispositivo

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ Y
i - <o

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostato

2. Luzindicadora de energia

3. Luzindicadora do termostato

4. Interruptor liga/desliga | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Interruptor do temporizador
5. Temporizador

6. Torneira com valvula de alivio

7. Alga com cesto

8. Tampa

4.2. Preparacgdo para utilizagao
4.2.1. Localizagdo do aparelho

A temperatura ambiente ndo deve exceder 45 °C e a umidade relativa ndo deve exceder 85%.
Garanta uma boa ventilagdo no ambiente em que o aparelho é utilizado. A distancia entre a parte
traseira do aparelho e a parede deve ser de pelo menos 20 cm, a distancia minima entre as laterais
do aparelho e as paredes deve ser de pelo menos 10 cm de cada lado e 35 cm entre a parte superior
do aparelho e o teto. Mantenha o aparelho afastado de superficies quentes. Utilize o aparelho em
superficies planas, estaveis, limpas, refratarias e secas, fora do alcance de criancas e pessoas com
deficiéncia intelectual. Instale o aparelho garantindo o acesso constante a tomada principal. O
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cabo de alimentagdo conectado ao aparelho deve estar devidamente aterrado e corresponder as
especificacOes técnicas. Antes da primeira utilizacdo, remova todos os componentes e limpe-os,
bem como todo o aparelho.

4.3. Utilizagao do dispositivo

1.

Encha os reservatérios com dleo até que o nivel fique entre as marcas de nivel minimo e
maximo.

Ajuste o termostato para "0", certifique-se de que o microinterruptor localizado na caixa de
controle esteja bem encostado na placa atras do reservatério de éleo e, em seguida, conecte
o plugue a uma tomada elétrica.

Pressione o botdo Liga/Desliga para a posi¢do "Ligado", ligue o temporizador e o termostato
para definir a temperatura desejada. O aparelho comecard a aquecer. Vocé pode comecar a
fritar. Use as cestas apds instalar as al¢as. Coloque o alimento na cesta e mergulhe-a no dleo.
Quando o alimento estiver frito, pendure a cesta no gancho para que o éleo escorra.

Observagdo: alguns modelos podem nao ter temporizador.

As tampas sao projetadas para manter o conteudo aquecido e protegé-lo da sujeira. Se desejar
usar as tampas, certifique-se de que estejam secas.

Ao terminar de fritar, incline os elementos de aquecimento 90 graus para tras. Os elementos
de aquecimento ficam na vertical e o 6leo pode escorrer.

Observagdo: certifique-se de que ambos os pinos estejam firmemente inseridos nos orificios.
Caso contrario, o aparelho ndo funcionara.

\J \v) L 4

Nossas fritadeiras sdo equipadas com um botdo de seguranga. Quando o elemento de
aquecimento é inclinado para tras, ele gira automaticamente para evitar acidentes.

Assim que o 6leo esfriar até a temperatura ambiente, drene-o usando a vdélvula de alivio
(aplicavel aos modelos: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) ou retire o reservatorio de dleo e
esvazie-o (aplicavel aos modelos: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Certifique-se de que o termostato esteja de volta a posi¢cdo "0" (gire o botdo do termostato no
sentido anti-horario). Coloque o interruptor Liga/Desliga na posicdo "Desligado" e desconecte
o aparelho da tomada.

Recomenda-se usar apenas 6leo ou gordura liquida na fritadeira para evitar danos ao limitador
de temperatura. Ndo é recomendavel colocar gordura em bloco na fritadeira — a gordura em
bloco deve ser derretida antes de ser colocada na fritadeira
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A

ATENGAO! O aparelho possui um sensor para evitar superaquecimento. Se o aparelho
superaquecer durante o uso, ele desligard automaticamente. Nesse caso, é necessario
aguardar até que o aparelho esfrie e redefinir a prote¢ao pressionando "RESET". O aparelho
podera ser usado novamente.

10. A

ATENCAO: Residuos de alimentos fritos podem causar obstrucdo na valvula interna da torneira
e provocar vazamento de dleo! A gordura em bloco deve ser derretida antes de ser colocada

na fritadeira

MONTAGEM DA ALCA NA CESTA Veja a imagem abaixo:

A

ATENCAO: Monte a alga da cesta corretamente.
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4.4, Limpeza e manutengao
e  Sempre desligue o aparelho da tomada antes de limpa-lo e apds cada uso.
e  Esvazie o 6leo e remova a resisténcia.

e Use um pano Umido préprio para limpeza de aparelhos ou vinagre branco préprio para uso em
equipamentos alimenticios.

e N3do utilize agua para lavar o painel de controle elétrico, pois isso pode causar danos e invalidar
a garantia.
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Utilize um produto de limpeza sem substancias corrosivas para limpar a superficie.
Ap0s a limpeza do aparelho, todas as pecas devem estar secas antes de serem reutilizadas.

Guarde a unidade num local seco e fresco, sem humidade e sem exposi¢do direta a luz solar.
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A

Tato pouZzivatelska prirucka bola preloZzend pomocou strojového prekladu. VynaloZili sme maximalne
usilie, aby sme zabezpedili presnost prekladu, ale upozoriujeme, Ze automatické preklady nie su
dokonalé a nie su urcéené na nahradenie ludskych prekladatelov. Oficidlna verzia pouZivatelskej
prirucky je v anglic¢tine. Akékolvek rozdiely medzi preloZzenou verziou a origindlnou angli¢tinou nie su
pravne zavazné. Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa presnosti prekladu, pozrite si anglicku verziu,
ktora je oficidlnou referenciou. Dalsie jazykové verzie st k dispozicii na poziadanie prostrednictvom

info@expondo.com.

1. Technické udaje

Tabul'ka 1: Technické udaje produktu

Popis parametra

Hodnota parametra

Nazov produktu

Elektricka fritéza

Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB

Napatie [v~] /

Frekvencia [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50

Menovity vykon

[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3

Objem [l] 8 16 2x8 2x10

Mnozstvo oleja [I] 4 12 2x4 2x8

Teplotny rozsah [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190

Rozmery nadrze

(DX§XV) [cm] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x12,5

Fritovaci k6s [cm] 12,5(41) 23x25x12(61) (41 20x22x10

Hmotnost [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Popis parametra

Hodnota parametra

Nazov produktu

Elektricka fritéza

Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Napatie [v~] / 230/50 230/50 230/ 50
Frekvencia [Hz]

Menovity vykon 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]

Objem [l] 2x13 10 2x10
Mnoistvo oleja [I] 2x9 6 2x6
Teplotny rozsah [°C] 50-190 50-190 50-190
Rozmery nadrize 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15
(DxSxV) [em]

Fritovaci k6s [cm] 21x22x12(51) 20x22x10(41) 20x22x12(41)
Hmotnost [kg] 16,75 5,3 10,3

2. VSeobecny popis

PouZivatel'ska prirucka je vytvorena s ciefom zaistit bezpecné a bezproblémové pouzivanie
zariadenia. Produkt je navrhnuty a vyrobeny v stlade s prisnymi technickymi smernicami s pouZitim
najmodernejsich technoldgii a komponentov. Okrem toho sa vyraba v sulade s najprisnejsimi
kvalitativnymi normami.

NEPOUZIVAITE ZARIADENIE, POKIAL STE SI DOKLADNE NEPRECITALI TUTO POUZIVATELSKU
PRIRUCKU A NEPOROZUMELI JEJ.

Aby ste prediZili Zivotnost vyrobku a zaistili jeho bezproblémovd prevadzku, pouzivajte ho v sulade s
touto pouZivatelskou priruckou a pravidelne vykondvajte udrzbu. Technické Udaje a Specifikacie
uvedené v tejto pouzivatelskej priruc¢ke su aktudlne. Vyrobca si vyhradzuje prdvo na zmeny suvisiace s
vylepsenim kvality. Zariadenie je navrhnuté tak, aby sa rizika emisii hluku zniZili na minimum, pricom
sa zohladnuje technologicky pokrok a moznosti zniZzenia hluku.
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2.1. Legenda

Popis

Vyrobok splnia prislusné bezpecnostné normy.

Pred pouzitim si precitajte pokyny.

Vyrobok sa musi recyklovat.

VAROVANIE! alebo POZOR! alebo UPOZORNENIE! Plati pre danu situdciu.
(vSeobecné vystrazné znamenie)

POZOR! Horuci povrch, hrozi riziko popalenia!

Pouzivajte iba v interiéri.

DRPIORE

A\

UPOZORNENIE! NAKRESY V TEJTO PRIRUCKE SLUZIA LEN NA ILUSTRACIU A NIEKTORE DETAILY
SA MOZU LiSIT oD SKUTOCNEHO VYROBKU.

3. Bezpecnost pri pouzivani

A

POZOR! PRECITAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A VSETKY POKYNY. NEDODRZANIE
UPOZORNENi A POKYNOV MOZE MAT ZA NASLEDOK URAZ ELEKTRICKYM PRUDOM, POZIAR
A/ALEBO VAZNE ZRANENIE ALEBO DOKONCA SMRT.

A

POZOR! PRE ZAISTENIE DLHEJ A BEZPORUCHOVEJ PREVADZKY STROJOV OD ROYAL CATERING
ODPORUCAME ZAPINAT HLAVNY VYPINAC IBA VTEDY, AK JE REGULATOR TEPLOTY NASTAVENY NA
0. POUZ{VANIE HLAVNEHO VYPINACA, KED REGULATOR TEPLOTY UKAZUJE INU HODNOTU AKO 0,
BY MOHLO VYRAZNE OBMEDZIT ZIVOTNOST HLAVNEHO VYPINACA.

Pojmy ,zariadenie” alebo ,vyrobok“ sa v upozorneniach a pokynoch pouzivaju na oznacenie: Elektricka
fritéza.

NepouZivajte zariadenie vo velmi vlhkom prostredi alebo v bezprostrednej blizkosti vodnych nadrzi.
Zabrante namoceniu zariadenia. Nebezpeclenstvo urazu elektrickym prddom! Pocas pouZivania
nevkladajte ruky ani iné predmety do zariadenia.

3.1. Elektricka bezpecnost

a) Zastrcka musi pasovat do zasuvky. Zastréku nijako neupravujte. PouZivanie originalnych
zastrcéiek a kompatibilnych zasuviek zniZuje riziko Urazu elektrickym prudom.
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b)

Kabel pouzivajte iba v sulade s jeho uréenym pouzitim. Nikdy ho nepouZzivajte na prenasanie
zariadenia ani na vytiahnutie zastrcky zo zasuvky. Kabel uchovavajte mimo dosahu zdrojov
tepla, oleja, ostrych hran alebo pohyblivych Casti. PoSkodené alebo zamotané kable zvysuju
riziko Urazu elektrickym prddom.

Ak sa neda vyhnut pouzivaniu zariadenia vo vlhkom prostredi, mal by sa pouzit pridovy chranic¢
(RCD). Poutzitie prudového chranica znizuje riziko Urazu elektrickym pridom.

3.2. Bezpecnost na pracovisku

a)

b)

f)

Uistite sa, Ze pracovisko je poriadne a dobre osvetlené. Neporiadok alebo zlé osvetlenie mbze
viest k nehodam. SnazZte sa predvidat, ¢o sa mbze stat, pozorujte, ¢o sa deje, a pri praci so
zariadenim poutZivajte zdravy rozum.

NepouZivajte zariadenie v zéne s nebezpelenstvom vybuchu, napriklad v pritomnosti
horlavych kvapalin, plynov alebo prachu. Zariadenie vytvara iskry, ktoré mozu zapalit prach
alebo vypary.

Po zisteni poskodenia alebo nepravidelnej prevddzky zariadenie okamZzite vypnite a
bezodkladne to nahlaste nadriadenému.

V pripade akychkolvek pochybnosti o spravnej prevadzke zariadenia kontaktujte zakaznicku
podporu vyrobcu.

Zariadenie mozZe opravit iba servisné stredisko vyrobcu. Nepokuisajte sa o Ziadne opravy
svojpomocne!

Ak dojde k poZiaru, na jeho uhasenie pouZite vyluéne praskové alebo oxid uhlicity (CO2)
hasiace pristroje vhodné na pouZitie na zariadeniach pod napatim.

A

UPOZORNENIE! PRI POUZ{VANi ZARIADENIA CHRANTE DETI A OSTATNE OKOLOSTOJACE OSOBY.

3.3. Osobna bezpecnost

a)

Zariadenie nepoutzivajte, ked' ste unaveni, chori alebo pod vplyvom alkoholu, omamnych latok
alebo liekov, ktoré mozu vyrazne zhorsit schopnost ovladat ho.

b) Aby ste zabranili ndhodnému zapnutiu zariadenia, pred pripojenim k zdroju napdjania sa
uistite, Ze vypinac je v polohe OFF.

c) Poznamka: Kovové ¢asti veka a krytu mozu byt hordce a mozu spdsobit popaleniny pokozky

3.4. Bezpecné pouzivanie zariadenia

a) Nepouzivajte zariadenie, ak hlavny vypina¢ nefunguje sprdvne (nezapina a nevypina
zariadenie). Zariadenia, ktoré sa nedaju zapnut a vypnut pomocou hlavného vypinaca, su
nebezpeéné, nemali by sa obsluhovat a musia sa opravit.

b) Aksazariadenie nepoutziva, skladujte ho na bezpe¢nom mieste mimo dosahu deti a 0oséb, ktoré

nie su s tymto zariadenim oboznamené alebo si neprecitali ndvod na obsluhu. Zariadenie mo6ze
predstavovat nebezpecenstvo v rukach neskisenych pouZivatelov.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Udrziavajte zariadenie v dobrom technickom stave. Pred kazidym pouZitim skontrolujte
celkové poskodenia, najma prasknuté Casti alebo prvky a akékolvek iné stavy, ktoré by mohli
ovplyvnit bezpecénu prevadzku zariadenia. Ak zistite poskodenie, odovzdajte zariadenie pred
pouzitim na opravu.

Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti.

Opravu alebo udrzbu zariadenia by mali vykonavat kvalifikované osoby a pouzivat pri nej iba
originalne nahradné diely. Tym sa zaisti bezpecné pouZivanie.

Aby ste zabezpecili prevadzkovd integritu zariadenia, neodstranujte ochranné kryty
namontované z vyroby a neuvolfujte Ziadne skrutky.

Je zakadzané premiestiiovat fritézu s horicim olejom! Olej si dokadze udrzat vysoku teplotu aj 6-
7 hodin.

Neotacajte fritézu ,,hore nohami”, mohlo by to spdsobit jej poskodenie.

Je zakazané zapinat spotrebic, ak miska nie je naplnena olejom.

A

POZOR! NAPRIEK BEZPECNEJ KONSTRUKCII ZARIADENIA A JEHO OCHRANNYM PRVKOM, AKO AJ
POUZITIU DALSICH PRVKOV CHRANIACICH OBSLUHUJUCU OSOBU EXISTUJE PRI POUZiVANI
ZARIADENIA MIERNE RIZIKO NEHODY ALEBO PORANENIA. PRI POUZ{VANi ZARIADENIA BUDTE
OSTRAZITi A POUZIVAITE ZDRAVY ROZUM.

4. Pokyny na pouzivanie

Fritéza je uréena vyhradne na vyprazanie potravin. NepouZivajte fritézu na:

ohrievanie inych latok alebo predmetov;
ohrievanie kvapalin obsahujucich cukor, sladidld, kyseliny, zasady alebo alkoholy;

ohrievajte alebo rozohrievajte horlavé, skodlivé, obzvlast prchavé alebo akékolvek iné toxické
latky.

Pouzivatel je zodpovedny za akékolvek Skody sposobené neiimyselnym pouZivanim zariadenia.
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4.1. Popis zariadenia

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Kontrolka napajania

3. Kontrolka termostatu

4. Hlavny vypina¢ | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Casovy spinac
5. Casovat

6. Kohdatik s vypustacim ventilom

7. Rukovat s kosikom

8. Veko

4.2. Priprava na poutZitie
4.2.1. Umiestnenie spotrebica

Teplota prostredia nesmie presiahnut 45 °C a relativna vlhkost by nemala presiahnut 85 %.
Zabezpecte dobré vetranie v miestnosti, v ktorej sa zariadenie pouziva. Vzdialenost medzi zadnou
stranou spotrebica a stenou by mala byt aspori 20 cm, minimalna vzdialenost medzi boénymi
stranami zariadenia a stenami by mala byt aspori 10 cm na kazdej strane a 35 cm medzi hornou
¢astou zariadenia a stropom. Uchovavajte zariadenie mimo dosahu horucich povrchov. Zariadenie
prevadzkujte na rovnych, stabilnych, ¢istych, Ziaruvzdornych a suchych povrchoch mimo dosahu
deti a 0s6b s mentalnym postihnutim. Zariadenie nainstalujte tak, aby bol zabezpeceny neustaly
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pristup k hlavnej zastrcke. Napajaci kabel pripojeny k spotrebi¢u musi byt riadne uzemneny a musi
zodpovedat technickym ddajom. Pred prvym pouzitim odstrarite vsetky prvky a vycistite ich spolu
s celym zariadenim.

4.3, Pouzivanie zariadenia

1.

2.

Naplrite nadrZe olejom tak, aby hladina bola medzi znackami minimalnej a maximalnej hladiny.

Nastavte termostat na ,,0“, uistite sa, Ze mikrospina¢ pod ovladacou skrinkou sa dobre dotyka
dosky za olejovou nadrZzou a potom zapojte zastréku do elektrickej zasuvky.

Stlacte vypina¢ do polohy ,Zapnuté“, zapnite Casova¢ a termostat, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Zariadenie sa zatne ohrievat. Mbzete zacat smatzit. Po namontovani
rukovati pouzite kosiky. VloZte jedlo do kosika a ponorte ho do oleja. Ked' je jedlo pripravené,
zaveste kosik na klinec, aby olej stekal.

Poznamka: Niektoré modely nemusia mat ¢asovac.

Kryty su navrhnuté tak, aby udrziavali obsah teply a chranili ho pred necistotami. Ak chcete
pouzit kryty, uistite sa, Ze nie s mokré.

Po dokonceni prace naklonte vykurovacie telesd o 90 stupriov dozadu. Vykurovacie telesa su
zvislé a olej moze stekat.

Poznamka: Uistite sa, Ze oba koliky su bezpecCne zasunuté do otvorov. Ak tak neurobite,
zariadenie nebude fungovat.

\J \v) /

Nase fritézy su vybavené bezpecnostnym tlac¢idlom. Ked' sa vykurovacie teleso nakloni dozadu,
automaticky sa otoci, aby sa predislo nehodam.

Ked' olej vychladne na izbovu teplotu, vypustite ho pomocou vypustacieho ventilu (plati pre
modely: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) alebo vytiahnite nddobu na olej a vyprazdnite ju
(plati pre modely: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Uistite sa, Ze termostat je spat v polohe ,,0 (oto¢te gombik termostatu proti smeru hodinovych
ruciciek). Nastavte hlavny vypinac¢ do polohy ,Vypnuté” a odpojte zariadenie od elektrickej
siete.

Vo fritéze sa odporuca pouzivat iba tekuty olej alebo tuk, aby sa predislo poskodeniu
obmedzovaca teploty. Neodporuca sa vkladat do fritézy blokovy tuk — blokovy tuk by sa mal
pred vloZenim do fritézy roztopit

A\
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POZOR! Zariadenie ma senzor, ktory zabranuje prehriatiu. Ak sa zariadenie pocas pouzivania
prehreje, automaticky sa vypne. Potom je potrebné pockat, kym zariadenie vychladne, a
resetovat ochranu stlacenim tlacidla ,,RESET”. Zariadenie sa mdzZe znova pouzivat.

10. A

POZOR: Zvysky vyprazanych predmetov mézu spOsobit medzeru vo vnutornom ventile
kohutika a unik oleja! Blokovy tuk by sa mal pred vlozenim do fritézy roztopit

PRIPOJENIE RUKOVATE KU KOSIKU Obrézok nizsie:

A

POZOR: Rukovat kosika namontujte spravnym spdsobom.
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4.4.  Cistenie a Gdrzba
e  Pred Cistenim a po kazdom pouziti zariadenie vidy odpojte zo siete.

e Vylejte olej a vyberte vykurovacie teleso.

e Poutite vlhkd handri¢cku vhodnu na Cistenie zariadeni alebo pouZite prirodny ocot vhodny pre

potravinarske spotrebice.

e Na umyvanie elektrického ovladacieho panela nepouZivajte vodu, pretoZe by to mohlo
spOsobit poskodenie a stratu platnosti zaruky.

e Na Cistenie povrchu pouZite Cistiaci prostriedok bez korozivnych Iatok.

e Po vycisteni zariadenia by mali byt vsetky jeho ¢asti pred opatovnym pouzitim vysusené.
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Pristroj skladujte na suchom a chladnom mieste, bez pristupu vlhkosti a priameho slne¢ného
Ziarenia.
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A

ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENA € NpeBeAeHO C MOMOLLTa Ha MallMHEH npeBoa. Monoxunam cme

BCUYKM YCUAWA, 33 O3 rapaHTUpame TOYHOCTTa Ha npeBoda, HO MoAA, obbpHeTe BHUMAHMe, ye
aBTOMaTM3MpaHMTe MNPeBoAM He ca nepdeKTHM M He ca npegHas’HayeHW Aa 3aMEeHAT YOBELIKUTE
npesogaun. OduumanHaTa BEpPCUS HA PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENS € Ha aHT/INICKM e3UK. BCiKakan
PasNIMKM MeXAY NpeBeAeHaTa BEPCUA U OPUFMHANHUA aHTIMIMCKM €3MK He ca NPaBHO 06BBbP3BALLM.
AKO MMaTe BbMNPOCKM OTHOCHO TOYHOCTTA Ha NPeBOAa, MOJA, BUMKTE aHI/IMIACKaTa Bepcus, KOATO e
opuumanHata pedepeHTHa Bepcus. lMoBeye e€3MKOBM BEPCUM Ca HAAMYHWM MPU MOUCKBaHe 4ypes

info@expondo.com.

1. TexHUYeCcKU gaHHU

Taobnwmwpgal TexygudecKHu J aHHHW HAa IPOAYKTa

OnucaHue Ha
napametbpa

CTOMHOCT Ha NapameTbpa

Mme Ha npoayKTa

EnekTpmyeckn GppuTIOPHUK

Mogen RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Hanpexexune [V~] /

YecTtoTa [Hz] 230/50 230/50 230/50 230/50
HomuHanHa

mouHocT [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Kanauwutet [n] 8 16 2x8 2x10
Konnuectso  onuo

[n] 4 12 2x4 2x8
TemnepatypeH

AuanasoH [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Pasmepwu Ha

pesepBoapa

(AxLLUxB) [cm] 18,5x27 x 17 26 x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
KowHunua 3a| 16,5x21,0x 16,5x21x12,5

nbpxeHe [cm] 12,5 (4 n) 23x25x12 (6 n) (4 n) 20x22x10
Terno [kr] 5 10,55 9,2 15,5
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OnucaHue Ha CTOiHOCT Ha NnapameTbpa

napamerbpa
Mme Ha npoayKTa Enektpmnyeckn GpuTIOpHUK
Mogen RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
HanpexeHue [V~] / 230/50 230/50 230/50
YecToTa [Hz]
HomuHanHa 2x3,2 3,2 2x3,2

mouHocT [kW]

Kanauwutet [n] 2x13 10 2x10
Konnyectso onuo 2x9 6 2x6

[n]

TemnepaTtypeH 50-190 50-190 50-190
ananasoH [°C)

Pasmepu Ha 23x30x19 23,5x 29,5 x15 23,5x29,5x 15
pesepsoapa

(AxLLxB) [cm]

KowHunua 3a| 21x22x12(5n) 20x22x10(4 n) 20x22x12 (4 n)
nbpreHe [cm]

Terno [Kr] 16,75 5,3 10,3

2. Obuwo onncaHue

PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens e npegHasHa4yeHo Aa NomorHe 3a 6esonacHaTa 1 6esnpobiemHa
ynotpeba Ha ycTpoicTBOTO. [POAYKTHT € NPOEKTUPaH M NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTPOTU
TEXHUYECKM YKa3aHUs, KaTo ce M3MO0A3BaT Hal-CbBPEMEHHUN TEXHOIOTUN U KOMMNOHeHTU. OCBEH TOBa,
TOW e Npon3BeaeH B CbOTBETCTBME C HAal-CTPOrMTe CTaHAAPTU 33 KayecTBo.

HE M3NON3BAMTE YCTPOUCTBOTO, AKO HE CTE MPOYENAU BHUMATENIHO U PA3EPA/IU TOBA
PbKOBO/JCTBO 3A NOTPEBUTE/IA.

3a Aa yBe/IMUYMTE XMBOTa Ha YCTPOMCTBOTO M Aa ocurypute 6esnpobnemHa paboTa, U3no/i3BaiTe ro B
CbOTBETCTBME C TOBa PbKOBOACTBO 3a noTpebuTena UM peaoBHO W3BbPLIBAMTE 3agayn Mo
noaapbxKata. TexHUYeckute AaHHM M cneumduKauum B TOBa PbKOBOACTBO 3a noTpebuTens ca
aKTyanHu. Mpon3BoauMTENAT CM 3amnassa NPaBoTo Aa Npasy NPOMEHW, CBbP3aHU C noaobpasaHe Ha
KayecTBOTO. YCTPOMCTBOTO € NPOEKTUPaAHO Aa Hamanu 40 MUHUMYM PUCKOBETE OT LIYMOBU eMUCUN,
KaTo ce B3emart npeasuna TeEXHONOMMUYHUAT NPOrpec M Bb3MOXKHOCTUTE 33 HaMasiABaHe Ha LWyMma.
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2.1. Jlerenpa

=
=
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Onucamgue

MpoAayKTLT OTroBapsA Ha CbOTBETHMTE CTaHAaPTH 3a Be3onacHoCT.

MpoueTeTe UHCTPYKLMUTE Npeay ynoTpeba.

MpoayKTsT TpAbBa Aa 6bae peumKAnpaH.

NPEAYNPEXAEHUE! nunn BHUMAHME! nan BANOMHETE! MNpunoxknmo 3a
AaZleHaTa cuTyaums.
(06w, npeaynpeanTeneH 3Hak)

BHUMAHME! lopela noBbPXHOCT, PUCK OT U3rapsaHual

M3nonssaiiTe camo Ha 3aKpuToO.

DIR(P I

A\

MO/, OBbPHETE BHMMAHUE! YEPTEXXWUTE B TOBA PBKOBOACTBO CA CAMO C
WUNIOCTPATUBHA LIE/1 U B HAKOW AETANIU MOME A CE PA3/IMMABAT OT LEACTBUTE/IHUA
NPOAVKT.

3. be3onacHocT npu ynoTtpeba

A

BHUMAHUE! NPOYETETE BCUMKM NPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMNACHOCT U BCUYKU
MHCTPYKUMU. HECNA3SBAHETO HA NPEAYNPEXAEHUATA U UHCTPYKUMUUTE MOXE OA AOBEAE
[0 TOKOB YAAP, MOXAP N/UNN CEPUO3HU HAPAHABAHUA UNU AIOPU CMBPT.

A

BHUMAHME! 3A OA OCUTYPUTE ObJIFA U BESABAPUMAHA PABOTA HA MALLUMHUTE OT ROYAL
CATERING, NPENOPBYBAME A BK/IHOYBATE INMABHUA NMPEKBCBAY CAMO AKO KOHTPONTBT HA
TEMNEPATYPATA E HACTPOEH HA 0. M3NOJ3BAHETO HA TNABHUA MPEKBLCBAY, OOKATO
KOHTPONBT HA TEMMEPATYPATA MOKA3BA [APYFA CTOWHOCT, PA3/IMMHA OT 0, MOMXE
3HAYUTE/NTHO AA OFPAHUYU EKCMNNIOATALLMOHHUA XKUBOT HA TNTABHUA NMPEKBCBAM.

TepMuHUTE ,,yCTPOMCTBO” MAK ,,NPOAYKT” Ce N3N0a3BaT B NpeAynperKaeHUATa U MHCTPYKUUKUTE, 3a Aa
Ce OTHACAT A0: Enektpnyeckn GpUTIOPHMK.

He u3non3BaitTe B MHOrO BNaXkHa cpeda MAM B HemocpeacTseHa 6AM30CT A0 pe3epBoapu 3a BoAa.
Ma3eTe yCTPOMCTBOTO OT HaMOKpsiHe. OnacHocT oT TokoB yaap! Mo Bpeme Ha ynoTpeba He nocTasainTe
pbLUETe CU AU APYTU NpegMeTH BbTPe B YCTPONCTBOTO.
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3.1. Enektpuyecka 6e3onacHocT

a)

b)

LLlencensT TpAabBa Aa nacsBa Ha KOHTaKTa. He moanduumpaiiTe wencena no HAKaKbB HauMH.
M3non3saHeTo Ha OPUrMHAAHM LWENCean U CbOTBETCTBALUM KOHTaKTM HaManABa PUCKa OT TOKOB
yaap.

M3nonssaiTe Kabena camo no npegHasHadeHue. HMKora He ro n3nonssaiiTe 3a HoceHe Ha
YCTPOMCTBOTO MAKM 3a M3AbpNBaHe Ha Llierncefna OT KOHTakta. [lpbKTe Kabena ganey ot
M3TOYHMLM Ha TOMJMHA, Mac/o, OCTpU pbboBe UM ABUMXKellM ce YacTu. MoBpeaeHUTe UK
3anneteHu Kabenn ysenmyasaT pUcKa OT TOKOB yaap.

AKO 13M0/13BaHETO Ha YCTPOMCTBOTO BbB B/1aXKHa Cpe/ia He MOKe Aa ce usberHe, TpAabea aa ce
M3NON3Ba YCTPOMCTBO 3a AedeKTHOTOKoBa 3almTa (RCD). M3nonssaHeTo Ha RCD Hamanssa
pUCKa OT TOKOB yaap.

3.2. BesonacHocT Ha paboOTHOTO MACTO

a)

b)

c)

d)

f)

YBepeTe ce, ye paboOTHOTO MACTO € NoapeaeHo 1 fobpe ocBeTeHO. Pa3xBbpAAHOTO UM /OO
ocBeTeHO paboTHO MACTO MOXe Aa AoBeae A0 MHUMAeHTM. OnuTaiTe ce Aa npeasuanTte
KaKBO MOXe Aa ce C/lyyu, HabaogasaliTe KakBO Ce C/Ny4YyBa U M3MOA3BaiTe 34paBua pasym,
Korato paboTuTe c yCTPOMCTBOTO.

He u3nonsBaiTe yCTPOWCTBOTO BbB B3pMBOOMAacHa 30HA, HaMpPMMep B MPUCLCTBMETO Ha
3ana/MMM TEYHOCTM, ra3oBe WAM Mpax. YCTPOMCTBOTO reHepupa MCKPWU, KOUTO MoraT Aa
3ananAaTt npax uam usnapeHus.

Mpw OTKpMBaHE Ha NOBpPeAa UAKW HenpasBuHa paboTa, He3abaBHO M3K/OYETe YCTPOMUCTBOTO U
ro AOKMaABaiTe Ha pbkoBoauTen b6e3 3abassAHe.

AKO MMaTe CbMHEHMA OTHOCHO NpaBuaHaTa paboTa Ha YCTPOMCTBOTO, CBbPXETE ce C oTAena
3a NoAApPbXKa Ha NpousBoaUTeNA.

Camo CepBM3HUAT LEHTbP Ha NPOM3BOAMTENA MOXE [Aa PEeMOHTMpa YCTpoWcTBOTO. He ce
onuTBalTe Aa M3BbPLUBATE HUKAKBM PEMOHTU camm!

AKO BbB3HMKHE MNOXap, M3Mo/s3BaliTe CaMoO NpaxoBuM MAM BbraepoaHoamokcuaHun (CO2)
noaporacutenn, NoaxoasawmM 3a ynotpeba Bbpxy YCTPOWCTBA Mog HanpeXeHwe, 3a ga ro
noTywwure.

A

3ANOMHETE! KOFATO MU3MNON3BATE YCTPOMUCTBOTO, NPEANA3BAUTE AELATA U APYIUTE
CTPAHUYHU NTIULIA.

3.3. JlnuHa 6e3onacHoOCT

a)

He n3nonssaite YCTDOﬁCTBOTO, KOraTto CTe yMOpPEHMN, 601HM UK noa BJIMAHNETO HA a/IKOXO,
HapKOTUUKN UNN NeKapCTBa, KOUTO MOraT 3Ha4YnUTeNHO Aa B/OoWaT cnocobHoCTTa 3a pa60Ta C
Hero.
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b) 3a pa npepoTBpaTuTe CAy4yallHO BK/AOYBAHE Ha YCTPOMCTBOTO, YyBepeTe ce, 4e
npeskaoYBaTenatT e B nosaoxeHune WU3K/l., npean ga ro cBbpXKeTe KbM M3TOYHMK Ha
3axpaHBaHe.

C) 3abenexkKka: MeTanHUTE YacTM HA Kanmaka M KopnyCa moXe Aa Ca ropewun v ga npuvynHAT
N3rapAHnNA Ha KoXKaTa

3.4, BesonacHa ynotpeba Ha yCTPOMCTBOTO

a) He wu3nonssaiiTe ycTPoOMCTBOTO, ako npeskaouBatenat BKJ/1./U3K/l. He ¢yHKUMOHMPaA
NpaBWUHO (He BKAKOYBA M WM3K/AKOYBA YCTPOWCTBOTO). YCTpOWMCTBA, KOMTO He moraT ga ce
BKNOYBAT M U3K/IHOYBAT C NpeBKatousaTens BK/1./VU3K/1., ca onacHu, He TpabBa Aa ce U3nonssat
M TpabBa Aa ce peMOoHTUparT.

b) KoraTo He ce M3M0/13Ba, CbXpaHABalTe ro Ha 6e3onacHo MACTO, Aasiey OT AeLa M Xopa, KOUTo
He ca 3amo3HaTU C YCTPOWCTBOTO M He ca NpoyYenyM PbKOBOACTBOTO 3a noTpebutens.
YCTPOCTBOTO MOXe Aa NpeacTasaaBa ONacHOCT B pPbLieTe Ha HEOMUTHU noTpebuTenu.

c¢) MoapbpikaliTe yCTPOMCTBOTO B [006pPO TeEXHWYECKO cbcTosHMe. lMpeau BcaAka ynoTpeba
nposepsaBanTe 3a obwm nospegm M ocobeHo 3a CNyKaHW YacTU UM eNIEMEHTU, KaKTo U 33
APYIY CbCTOAHUA, KOUTO MOraT Aa NOBAUAAT HA 6e3onacHaTa paboTa Ha yCTpPoMcTBOTO. AKO ce
OTKpMAT NoBpeau, NpeaalTe yCTPOMCTBOTO 32 PEMOHT Npean ynotpeba.

d) [OpbKTe yCcTpoOMCTBOTO Aaney oT Aeua.

e) PeMOHTBT MM NOoALPBbKKATA Ha YCTPOWCTBOTO TpAbBa Aa Ce U3BbPLIBAT OT KBaAUPULMPAHM
NUA, KaTo Ce M3M0A3BaT CaMO OPUTMHAMHM pe3epBHM YacTu. ToBa Lie rapaHTMpa 6esonacHa
ynoTtpeba.

f) 3a pa ce rapaHTMpa paboTHaTa UANOCT Ha YCTPOMCTBOTO, He OTCTpaHaBalTe $abpuUyHo
MOHTMpaHUTE NpeanasuTenu u He pasxnabsaiiTe BUHTOBe.

g) 3abpaHeHo e NpemecTBaHeTO Ha GpPUTIOPHUKA € ropelo oauno! ONMOTO MoXKe Aa NoAAbPKA
BMCOKa TemnepaTtypa 40pu B NPOAb/IKEHWE Ha 6-7 Yaca.

h) He obpbLlialite pUTIOPHUKA ,,C FNaBaTa HagoNy“, TOBA MOXKe Aa ro noBpeau.

i)  3abpaHeHo e BKIOYBAHETO Ha ypeaa, ako KynaTta He e MbJjiHa C 0MO.

A\

BHUMAHME! BbMPEKWU BE3ONACHUA AU3AWUH HA YCTPOUCTBOTO U HEFOBUTE 3ALLUTHU
®YHKUUN, KAKTO WU BDBMNPEKU WM3MON3BAHETO HA AOMBAHUTEZIHU ENIEMEHTMU,
SAWLUTABALLIM ONEPATOPA, BCE OLLUE CbUWIECTBYBA MAJTbK PUCK OT 3J/IOMOJTYKA U/HN
HAPAHABAHE MPU YNOTPEBA HA YCTPOMCTBOTO. BbAETE BAUTENHU U U3NON3BAUTE
34PABUA PA3YM, KOFATO U3MNON3BATE YCTPOUCTBOTO.

4. YKa3aHus 3a ynoTtpeba

®PpUTIOPHMKDBT € npegHasHavyeH M3KAYMTENHO 33 NbpP)KEHe Ha XpaHa. He wsnonseaite
OpUTIOPHMKA 3a:
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¢ 3arpAsaHe Ha Apyruv Bewecrtsa Uan npeameTu,
® 3arpABaHe Ha TeYHOCTU, CbAbpXKalluu 3axap, noacnagutenn, KUCeIMHN, OCHOBU NN a/TKOXO1U;
® 3arpABaHe Ha 3anaanmu, BpeaHu, 0c0obeHo NeTAnBu Unu APYyrn TOKCU4YHU BellecTBa.

MNoTpebuUTenaT HoCcK OTrOBOPHOCT 33 BCAKAKBM LLLETU, NPOU3TUYALLM OT HenpeaHamepeHa ynotpeba
Ha YCTPOMUCTBOTO.

4.1. OnucaHune Ha YyCTPOMUCTBOTO

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. TepmocTaTt

2. WHpuKaTop 3a 3axpaHBaHe

3. WNHpuKaTop 3a TepmocTaTa

4. Kniou BK/./U3KN. | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Taiimep
5. Tanmep

6. KpaH c ocBoborkaasaly knanaH

7. [pbXKa C KoWwHUUA

8. Kanak

4.2. MoaroToBKa 3a ynoTpeba
4.2.1. MecTononoxeHve Ha ypeaa

TemnepaTtypaTa Ha OKoJiHaTa cpega He TpsAabBa ga Hagsuwasa 45°C, a OTHOCMTEIHAaTa BAAXKHOCT
He TpsbBa ga Hagsuwasa 85%. OcurypeTe fobpa BEHTMNAUMA B MOMELLEHWETO, B KOETO Ce
M3NON3BA YCTPOMCTBOTO. PA3CcTOAHMETO MeXAay 3a4HATa YacT Ha ypeaa U cTeHaTa Tpsbea ga 6bvae
Han-manko 20 cM, MUHMMANIHOTO PA3CTOAHUE MEXAY CTPaHUTE Ha YCTPOMUCTBOTO U CTEHUTE TpsibBa
na 6bae Ha-manKko 10 cm oT BCAKa cTpaHa U 35 cm merkay ropHaTa YacT Ha YCTPOMCTBOTO M TaBaHa.
JpbiKTe YyCTPOMCTBOTO Aasied OT ropeLm nNoBbpXHOCTU. PaboTeTe C yCTPOMCTBOTO BbPXY PaBHM,
CTabUNHM, YNCTU, OTHEYMOPHU U CyXU MOBBLPXHOCTU, HEAOCTLMHU 3a Aela U Xopa C YMCTBEHMU
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yBpexKaaHua. MHcTannpaiTe yCTPOMCTBOTO, KaTo Ce YBEpPUTE, Ye € OCUTYPEeH NOCTOSIHEH A0CTbN 40
rNaBHMA Wence. 3axpaHBawWwmaT Kaben, cBbp3aH KbM ypeaa, Tpabsa Aa 6bae NpaBuIHO 3a3emeH
W [ OTroBaps Ha TEXHUYECKUTe AaHHU. Mpeaun nbpBa ynoTpeba OTCTpaHeTe BCUYKM eleMEHTU U
rM nouymncreTe 3ae4HO C LANOTO YCTPOMCTBO.

4.3, M3nonseaHe Ha YyCTPOUCTBOTO

1.

HanbiHeTe pe3epBoapuTe C Macio, Taka 4Ye HUBOTO [a € MeXAy MapKUPOBKWUTE 3a
MWHWMANHO U MaKCUMA/IHO HUBO.

HacTtpoiite TepmocTtaTta Ha "0", yBepeTe ce, 4e MUKPOMNPEBKAOUYBATENAT MOA KOHTPO/IHATA
KyTva e obpe AOKOCHAT A0 nJjoyaTa 3aj, pe3epBoapa 3a Macno, c/ef, KOeTo BKauerte
LLENCeNa B e/IeKTPUYECKN KOHTAKT.

HaTucHeTe npeBkaloYBaTeNA 3a BK/AOYBaHEe/M3KAOUYBaHe B nonoskeHue "BkA.", BKaloueTe
TaMMepa M TePMOCTaTa, 33 A4a HACTPOMUTe KenaHaTa TemnepaTtypa. YCTPOUCTBOTO LLE 3aMoYHe
na ce HarpaBa. MosKeTe Aa 3anoyHeTe MbpXeHeTo. M3nonssaiTe KowHUUUTE cnel, KaTo
MOHTUpaTe ApbXKKMTe. [ocTaBeTe XpaHaTa B KOWHWULATA M A notonete B onmoTo. KoraTo
XpaHaTa e roToBa, OKa4yeTe KOLWHMLATA Ha MMPOHa, 33 43 MOXKEe 0/IMOTO Aa ce oTueaun.

3abenerxkka: HAKON mogenu Moxe Aa HAMaT Tanmep.

Kanauute ca npeagHasHavyeHu Aa NOAAbPMKAT CbAbPMKaHMETO TOMIO M Aa ro npegnassar oT
3ambpcaBaHe. AKO MCKaTe Aa U3N0A3BaTe KanauuTte, yBepeTe ce, e He ca MOKPW.

KoraTto npuKka4ynTe C pa60TaTa, HAK/IOHETE HarpesaTe/IHUTE eNIEMEHTU Ha 90 rpagyca Hasag.
HarpeaTenHuUTe efieMeHTM ca BEPTUKANIHU U OZIMOTO MOXKe Aa Kane.

3abenexka: YeepeTe ce, 4ye M gBaTa wWudTa ca 34paBO NOCTaBeHM B OTBOpUTE. AKO He o
HanpasuTe, YCTPONCTBOTO HAMA Aa paboTu.

\J \W) \v

HawwuTe ¢putiopHUuM ca obopyaBaHu ¢ npeanaseH 6yToH. KoraTo HarpeBaTeIHUAT eNeMeHT
€ HaKNOHEeH Ha3ag, TOl ce 3aBbpTa aBTOMATUYHO, 3a Aa Ce NPeAOoTBPaATAT UHLUMAEHTH.

Cnep KaTo 0/MOTO ce oxnagu A0 CTallHa TemnepaTypa, M3ToveTe o, KaTo M3nonssaTe
M3nycKkaTenHua KnanaH (npunoxmmo 3a moaenn: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) uau
u3abpnaiTe CbAa 3a 0/IMO U o n3npasHeTe (Npunoxunumo 3a mogenu: RCEF 08EB, RCEF 08DB,
RCTF 10EB, RCTF 10DB).

YBepeTe ce, Ye TePMOCTaTbT e BbpHaT Ha ,,0“ (3aBbpTeTe KonyeTo Ha TepMmocTaTta obpaTHO Ha
YyacoBHMKOBaTa cTpesika). [locTaBeTe npeBKAOYBaTENA 3a BKAOYBAHE/M3K/AOYBaHe B
nonoxeHue ,U3KN.“ M U3KNtOYETE YCTPOMCTBOTO OT 3aXPaHBaHETO.
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9.

10.

MpenopbynTeNHO € Aa M3N0/3BaTe CamMo TEYHO OJIMO UM Ma3HMHa BbB GPUTIOPHMKA, 3a A3
nsberHeTe noBpesa Ha OrPaHUYUTENS Ha TeMMepaTypaTa. He ce npenopbyBa NOCTaBAHETO HA
6/710K0Ba MasHWHa BbB GPUTIOPHUKA — BN0KOBaTa MasHWHa TpsabBa Aa ce pasTonu npegu

NOCTaBAHETO M BbB GpPUTIOPHUKA

A

BHMMAHMUE! YcTpoiCTBOTO MMa CeH30p, KOMTO npenoTBpaTsaBa nperpABaHeTo. AKo
YCTPOWCTBOTO MNperpee no Bpeme Ha ynotpeba, To Wwe ce U3KAto4YM aBTomaTuyHo. Cneg ToBa e
HeobxooMMO [a M34aKaTe, LOKATO YCTPOMCTBOTO Ce OX/1afn, M Aa Hy/iMpaTe 3almTaTa, KaTto
HaTucHete ,RESET”. YcTpolicTBOTO MOXKe Aia ce M3NoA3Ba OTHOBO.

A

BHUMAHME: OcTaTtbum OT NbprKEHU NpeaMeTU MOraT Aa NPUUYMHAT NPOJIYKa BbB BbTPELUHMUA
KNanaH Ha KpaHa M Aa NPUYUHAT M3TUYaHe Ha onuno! BnokosaTa masHMHa Tpsabea pa ce

pasTonu, Npeau Aa ce nocTtasu BbB GPUTIOPHMKA

3AKPEMNBAHE HA APBXKATA KbM KOLUHUNLATA CHMmKaTa no-aony:

A

BHUMAHMWE: CrnobeTte gpbrKKaTa Ha KOWHMLATA NO NPaBUAHUA HAYMH.

RN\
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lpewHo MpasunHo

4.4, MNoyncTeaHe 1 NnogApPbKKa

BuHaru n3kio4uBaiTe YyCTPOMCTBOTO OT KOHTAaKTa Npeam NoYncTBaHe U cief, Bcsaka yrnotpeba.

N3ToueTe onmoTto u OTCTpaHeTe HarpesaTe/IHNA eNeMEeHT.
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M3nonssaiTe BAaXHa Kbpna, NoAXoAALLa 3a MOYUCTBAHE HA YCTPOMCTBA, UAU U3NOA3BalTe
HaTypaneH oueT, NoAXoA4sAll 3a XpaHUTeHO obopyaBaHe.

He n3nonsBsaitte BOAa 3a NOYUCTBaAHE Ha eNeKTpUn4yeCKnA KOHTPOJIeH NMaHen, TbM KaTo TOBa
MOXe Oa NPpUYnHKM noBpeaa n aa aHyampa rapaHumAaTa.

MN3nonseaite noyncrTeal, npenapart 6es KOpPO3nBHM BewecTBa 3a NOYUCTBAHE Ha
NOBBPXHOCTTA.

Cnep noyucrtBaHe Ha yCTpOVICTBOTO BCUYKKN YHaCTU Tpﬂ6Ba Aa ce noacyuwart, npean na ro
Mn3non3sate NOBTOPHO.

CbxpaHaBaiiTe ypena Ha CyXo U X1agHOo MACTO, 6e3 Bara 1 NpaKa CbHYeBa CBETANHA.
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A

AuTO to EyxelpiSio Xprotn £xel petadpaotel pe pnxovikn petadppaaon. Exoupe katapfaiel kabe Suvatn
npoomnaBela yla va Slachadicoupe tnv akpifela tng petadpoaong, arld AdPete unoyn Ot ol
OUTOUATOTOLNUEVEG UeTadpaoelg dev eival TéAeleg kal ev tpoopilovtal Vo AVTLKATOOTGOUV TOUG
avOpwrnivoug petadpaoctéc. H emionun €kdoon Ttou Eyxewplblou Xpnotn eival ota AyyAkd.
Onoteadnmote Sladopég Letafl TNG LETAPPACTUEVNC EKEOONC KOl TNC TTPWTOTUTING aYYALKAG YAWOOAG
Oev elval voUKA SeOUEUTIKEC. EQAv €XETE OMOLECONTIOTE EPWTNAOEL OXETIKA PE TNV akpifela tng
HeTddpacong, avatpéfte otnv ayyAlkn €kdoon, n omoia eival n emionpn avadopd. Meplocotepeg
YAWOOLKEC EKOOOELC elval SLOBETLUEC KATOTILY QLT UATOC LECW Tou info@expondo.com.

1. Texvika dedopeva

H[Vakagl;TSXVlkdé’e&ouéva TOUV TP oGV TOC

Nepypadn TN MapapETpou
TOPOALETPOU

‘Ovopa mpoiovtog HAektplkn ¢pptela
Movtého RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Tdon [V~] /
Juyvotnta [Hz] 230/ 50 230/50 230/50 230/50
Ovopootiky  oxUg
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Xwpntwotnta [l] 8 16 2x8 2x10
MNoootnta Aadou [1] 4 12 2x4 2x8
Eupog
Bepuokpaociag [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
AlooTaoELg
6efapevng (MxNxY)
[cm] 18,5x27 x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
KaAdaBt 16,5 x 21,0 x 16,5x21x12,5
tyaviopatog [cm] 12,5(4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x10
Bapoc [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Se€apevng (MxMxY)
[cm]

Nepypadn TN TOPAUETPOU
TOPOAUETPOU

‘Ovopa mpoiovtog HAektpkr dppitéla
Movtého RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Taon [V~ / 230/50 230/50 230/50
Tuyvotnta [Hz]
Ovopaotiky  LoxUg 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Xwpntwotnta [l] 2x13 10 2x10
Moootnta Aadiou [1] 2x9 6 2X6
Eupog 50- 190 50-190 50-190
Bepuokpaociag [°C]
ALooTAOoELG 23x30x19 23,5 x 29,5 x15 23,5x29,5x15

KoAaBu
tyaviopartog [cm]

21x22x12(51)

20x 22 x 10 (4 L)

20x22x12 (4 1)

Bdpog [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Fevikn neplypadn

To eyxelpiSlo xpriong €xetL oxedlaotel yia va Bonba otnv aocdhalr Kot ampooKoTTn Xprnon tg
OUOKEUNC. To TPOoloV €Xel OXESLAOTEL KOl KATOLOKEVOOTEL CUUPWVA LE AUOTNPEC TEXVIKEC 08Nylec,
XPNOLLOTIOLWVTAC TEXVOAOYLEC Kal e€aptrpata teAeutaiog texvoloyiag. EmumAéov, mopayetal

oludWVA HE TA TILO QUCTNPA TPOTUTIA TTOLOTNTAG.

MHN XPHZIMOMOIEITE TH 2YZKEYH EKTO2 AN EXETE AIABAZEI KAl KATANOHZEI MPOZEKTIKA AYTO

TO ErXEIPIAIO XPHZHZ.

Mo va auvénoete ) Stapkela {wnG TNG CUOKEUNG Kal va SLaodalioeTe Tnv anpookomtn Aettoupyla tng,
XPNOLUOMOLAoTE TNV oUUdWVA HE TO TAPOV EYXELPIOLO XPHOTN Kol EKTEAEITE TAKTIKA E£Pyaoieg
ouvtnpnonc. Ta Ttexvikd OebSopéva kot ol mpodlaypadec o aUTO To eyxewpiblo xprotn eival
evnuepwpéva. O KATaokevaoTAG Slotnpel to Sikalwpa va Kavel oAAay£EG mMou oxetilovtal Ye Tn
BeAtiwon tng molotntag. H cuokeur €xel oxeSLOOTEL yla Vol LELWVEL OTO EAGXLOTO TOUG KIvEUVOU(G
ekTOUNnG BopuBou, AapPBdavovtag umoPn Ty TeXVOAoYyLK TPOodo Kal T sUKaLpleg pelwong Tou

Bopupou.
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2.1. Yropvnua

,.
=

ITepti1ypaodn

-
<
-

Mm o

To mpolov mAnpot Ta oXeTIKA potuTia acdaleiag.

A~ o &

AlaBaote TIg 0dnyieg mpLv anod tn xpHon.

To mpolov MPETEL va avakUKAwWOEL.

NPOEIAOMOIHZH! 1 NIPOZOXH! 1 OYMHOEITE! loxUeL yia Tnv Sedopévn
neplntwon.
(yeviko mpoeldomolntikd cupBoAo)

MPO3ZOXH! @epun emudavela, kKivbuvog eykaupatwy!

XPNOLUOTIOLOTE TO OVO OE ECWTEPLKOUG XWPOUG.

R P 10D

A

IHMEIQZH! TA ZXEAIA ZE AYTO TO ETXEIPIAIO EINAI MONO A AOroY: ANEIKONIZHZ KAI ZE
OPIZMENEZ AENTOMEPEIEZ ENAEXETAI NA AIAGEPOYN AIMO TO NPATMATIKO NPOION.

3. AopaAela xprong
A

MPOZOXH! AIABAZTE OAEZ TIZ MPOEIAONOIHZEIZ AZMDANEIAZ KAI'ONEZ TIZ OAHTEZ. H MH THPHZH
TQN NPOEIAONOIHZEQN KAI TQN OAHITQN MMOPE1I NA MPOKAAEZEI HAEKTPONAHZIA, NYPKATIA
‘H/KAI ZOBAPO TPAYMATIZMO 'H AKOMH KAl ©ANATO.

A

MPOZOXH! A NA AIAZDAAIZETE TH MAKPA KAI XQP1Z BAABEZ AEITOYPIA TON MHXANHMATQN
THX ROYAL CATERING, ZYNIZTOYME NA TYPIZETE TON KYPIO AIAKONTH MONO EAN O EAEMXOz
OEPMOKPAZIAZ EXElI PYOMIZTEl ITO 0. H XPHZH TOY KYPIOY AIAKONTH ENQ O ‘EAErXOz
OEPMOKPAZIAZ AEIXNEI OMOIAAHNOTE AAAH TIMH EKTOX AMO TO 0 GA MIMOPOYZIE NA
MEPIOPIZEI THMANTIKA TH AIAPKEIA ZOHZ TOY KYPIOY AIAKOMTH.

OL OpoL «CUCKEUN» 1 «TIPOIOV» XPNOLUOTIOLOUVTAL OTLG TPOELSOMOLROELS KAl TIC 0dnyleg ya va
avadpeépovrtal oe: HAekTpLkn dpLtela.

Mnv To xpnolyormoleite os moAU vypd meptBdMovia | oe dpeon yettvioon pe de€apeveég vepou.
Anotp£te To Bpaxelv TG ouokeunc. Kivbuvog nAektpomAnéiag! Kata t xpron, unv Balete ta xépLoa
00¢ | GAAQL QVTIKELMEVO LETOL OTN CUCKEUN.
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3.1. HAektplkn aopaiela

a)

b)

To ¢1g mpenel va talpldlel otnv mpila. Mnv Tpomomoleite To GLg e Kavevay Tpomo. H xprion
yviolwy ¢L¢ Kat avtiotolwy nmpl{wv PELWVEL Tov Kivouvo nAektpomAnéiag.

XPNOLLOTOL0TE TO KAAWSLO HOVO cUHdWVA PE TNV TIPOPBAEMOEVN Xprion Tou. MNoTE unv To
XPNOLUOTOLE(TE ylot va PETAdEPETE TN CUOKEUN N ylo va TpaPnéete 1o g amod tnv mpila.
Kpatrote To KaAwdLo pakpLa amnod nnyeg Oeppotntac, AadL, ayUnpEG AKPEC ) KLVoUHEVA LEPN.
Ta KaTeoTpappeva N urepdepéva KaAwdia auvfavouv tov kivduvo nAektpomAnéiag.

EGv n xprnon tng ocuokeung o uypod TeptBailov dev pmopel va anodeuxbel, Ba mpemnet va
xpnoiporotnBei pa dataén mpootaociag and pevpata Siappong (RCD). H xpnon upiag
Stataénc RCD pelwvel Tov Kivbuvo nAektporAnéiag.

3.2. AodaAela oTov XWPo Epyaciog

a)

b)

c)

d)

f)

BeBalwbeite OTL 0 Ywpog epyaciog eival taktomolnpévog kol KoAd dwtiopévos. Evag
OKOTAOTATOG 1 KAKWG PWTIOUEVOC XWPOE EPYAciog UMOpel va odnynoesL os atuxnuata.
MNpoomaBnote va mpoPAsPete TL umopel va oupPel, mapatnerote T ocupPaivel Kat
XPNOLUOTIOLAOTE TNV KON AOYLKN OTOV £pYALECTE |UE TN CUOKEUN.

Mnv xpnolgomoleite tn ouokeur oe Twvn KwwdUvou €kpnéng, yla mapadslypa mapouacia
eUPAekTWV UYpwv, aEplwv f okovng. H ouokeun mapdysl omwvOrnpeg mou UMopel va
avadAEEouv okovn 1 avaBuULACELG.

MOALG evtomtioste {nLd 1 akavoviotn Aeltoupyia, AmeEVEPYOTIOLNOTE APECWCE TN GUOKEUN Kal
avadEPETE TO O€ €vav MPOIOTAPEVO Xwpi¢ kaBuotépnon.

Edv umtapyouv apdLBoAieg OXETIKA e TN OWOTA AELTOUPYL TNC CUCKEUNG, EMLKOLVWVIOTE UE
TNV UMNPeoia uTooTNPLENG TOU KATOLOKEUAOTH).

Movo To onpeio e€UTINPETNONG TOU KATAOKEUOOTH WIMOPEL VA ETILOKEVUAOEL TN GUOKeUH. Mnv
ETUXELPNOETE Kapia emlokevn ave¢aptntal

Edv €eklvosL TupKayLd, XPNOLUOTIOLNOTE OMOKAELOTLKA TTUPOCBeoTrpeg okovne 1 Stogeldiou
Tou avBpaka (CO2) kat@AANAoUG yLa Xprion O€ EVEPYEG CUOKEUEG yLaL VAL TNV OB oeTe.

A\

OYMHOEITE! KATA TH XPHXH THI ZYZKEYHZ, MPOZITATEYZITE TA MNAIAIA KAl AAAOYZ
NAPEYPIZKOMENOYZ.

3.3. Mpoowrukn aopaiela

a)

b)

c)

Mnv XPNOLIOTOLEITE TN CUOKeUN OTav £l0Te KOUPAOUEVOL, APPWOTOL N} UTO TNV EMfpELa
OAKOOA, VAPKWTIKWVY N GapUAKWY TIOU UTIIOPOUV VA EMNPEACOUV CNUAVIIKA TNV LKAVOTNTA
XELPLOUOU TG CUOKEUNG.

Ma va anotpéPete TNV Tu)Oia evepyomolnon tng cuokeung, PeBatwbdeite OtL 0 SlakomTng
Bpioketal otn Béon OFF mplv Tn cUVSECETE OE Lo TTNYR PEVUOTOC.

Inueiwon: Ta LeTaAALKA HEPN TOU KaTtaklol Kal Tou TeplBAfuatog evdéxetal va eival leotd
KOlL VO TIPOKOAEOOUV EYKAUATA OTO SEPUQ
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3.4. AodaAnc xpAon TG CUCKEUNRG

a)

b)

d)

f)

g)

h)
i)

Mnv xpnolporoleite tn cuokeun gdv o Siakomtng ON/OFF 8ev Asttoupyel cwotd (dev
gvepyorolel kol armevepyomolel tn ouokeun). OL ouokeuég Tou Oev pmopolv va
gvepyormolnBolv Kat va amevepyornotnBouv pe tov dtakdmen ON/OFF sival emukivéuveg, dev
TPEMeL va TiBevTal o AetToupyla KoL TIPETEL VL ETILOKEU AZOVTaL.

Otav 6ev xpnotuomnolovvtal, GUAALTE TIC 0 aodaAEC PEPOG, HOKPLA amtd TALSLA Kal AToua
miou Sev elval e€olkelwpéva Pe T cuoKeun Kal 8ev £xouv Slapaacel To eyxelpiblo xpriong. H
OUOKEUN UTopEL var amoTeAETeL KivOUVO oTa XEPLA ATIELPWYV XPNOTWV.

ALaTNPrOTE TN CUCKEUN O KaAn TEXVIKN Katdotaon. Mplv arnd kAOe xprion, eAEYETE yLa YEVIKECG
INULEG Kal Blaitepa yla payLlopévo HEPN N OTOLXELO KAl ylo OTOLECSNTTOTE GAAEC OUVONKEG
TIOU WUMOpEl va emnpedoouv tnv achaAn Asttoupyia tng cuokeung. Edv evtomiotel {nuLad,
TapaSWOTE TN CUCKEUN YLO ETILOKEVUN TIPLV OTTO TN XPHon.

Kpotriote Tt cuoKeur pakpld arnod matdla.

H emuokeun 1 n ouvtnpnon tng CUCKEUNG TIPETEL VA TIPOYUATOTIOLEITAL a0 €€ELSIKEVUEVA
Atopa, XPNOLUOTIOLWVTAG HOVO yviola avtaAAakTikd. Auto Ba Siaodaliosl tnv acdaln

xenon.

MNa va SlaodaAioste TNV AETOUPYIKN QAKEPALOTNTO TNG OUOKEUNG, HnNv adalpeite ta
£PYOOTOOLOKA TOTIOBETNUEVA TIPOCTATEUTLKA KOl LNV XOAAPWVETE TLG BLOEG.

Anayopeletal n petakivnon tng ¢pttélag pe kauto Aadt To Aadt pmopel va Statnpnoet
vPnAn Beppokpacia akoun Kat yia 6-7 wpeg.

Mnv yupilete Tn dpLtéla «avanoda», Unopet va mpokAnBel {nuLa.

Anayopeletal va B€0eTe 0g AelToupyia TN CUCKEUH €AV TO UIOA Sev lval yeATo e AadL.

A\

MPOZOXH! MAPA TON AI®AAH IXEAIAZMO THZ ZYIKEYHX KAl TA MNPOITATEYTIKA THZ
XAPAKTHPIZTIKA, KAl NAPA TH XPHZH NPOZOETQN :TOIXEIQN MNOY MPOITATEYOYN TON
XEIPIZTH, YIWAPXEI AKOMHENAZ MIKPOZ KINAYNOZ ATYXHMATOZ'H TPAYMATIZMOY KATA TH
XPHZzZH THZ ZYZIKEYHZ. NA EIZTE ZE EFPHFOPZH KAl NA XPHZIMONOIEITE THN KOINH AOTIKH
KATA TH XPHXH THZ ZYZKEYHS.

4. 0dnyieg xpriong

H ¢ptela €xel oxedlaotel QMOKAELOTIKA yla TO TNYAVIOMA Tpoditwy. Mnv Xpnollomnoleite T
dptela yia:

Bppavaon AAAWV OUCLWV N OVTLKELUEVWV-
B£puavaon vypwv Mo TiepLEXouV {axopn, YAUKAVTIKA, of€a, BACELG Il AAKOOAEC:

B£puavon f Bépuavon evdAsktwy, emBAaBwy, olaitepa MTNTIKWY 1 oMolwWvSNTote AAAwWV
TOELKWV OUCLWV.

O xpnotng pEpet TV evOUVN yLa onoLadnmote {NULA TPOoKUYP L ad akoUoLa XpRoN ThG CUGKEUNG.
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4.1. MepLypadr) GUOKEUNG

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ Y
i - <o

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Oepuootdrtng

2. Auxvia Aettoupylag

3. Auyvia Beppootdtn

4. Awokdrtng ON/OFF | RCTF 10EB / RCTF 10DB: AloKOMTNG XPOVOSLOKOTTN
5. Xpovodiakomtng

6. Bplon pe BaABida amneleubeépwong

7. AaPn pe kaAabt

8. Karakt

4.2. Mpostolpacia yia xpron
4.2.1. ©€a0n CUOKEUNG

H Bepuokpaocia meptBailovtog dev npémnel va unepPaivel toug 45°C Kal n OXETIKN vypaoia dev
npénel va unepPaivel to 85%. BePalwbeite 0Tl UTIAPXEL KAAOG AEPLOUOG OTO SWHATIO OMOU
Xpnoluomoleital n cuokeun. H andotoon PeTal Tou Micw HEPOUG TNG CUOKEUNC KAl TOU Toiyou
TPEMEL va elvat TouAdyLotov 20 cm, n EAAXLOTN amooTtooh KLETAEY TwV MAEUPWYV TNG CUOKEUNG Kal
TWV TolYWwV MPEMEL va elval TouAdylotov 10 cm og kKaBe mAeupad kot 35 cm PETAEL TOU TAVW HEPOUG
NG OUOKEUNG Kal tTng opodnc. Kpatrnote Tn OUCKEUN HAKPLA amo Oepupég emidAvelsd.
/\ELTOUPYNOTE TN OUOKEUN Ot eminedeg, otoOepec, KabBapEg, TMUPLHOXES KAl OTEYVEG eTLDAVELEC,
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HOKPLA Ao matSLd Kol ATopa Je VONTIKEG avamnpieg. Eykataotiote Tn cuokeun dpovtilovtag va
£€xete ouveyxn mpooPaocn oto kUpLo Pig. To kahwdilo tpododooiag mou eival cuvdedeuévo otn
OUOKEUN TIPETEL VAL E(VOL CWOTA YELWHEVO KOL VO AVTOTTOKPLVETAL OTLG TEXVLKEG AETTTOUEPELEG. MpLY
Qo TNV MPWTN Xprion, adalpEote OAa Ta otolyeia kat kaBapiote Ta pall pe oAGkANpn TN CUCKEUN).

4.3. Xpron CUOKEUNG

1.

lepiote tig 6e€apevég pe AASL €tol wote n otadun va Ppioketal petafld Twv evdeifewv
EAAXLOTNG KOl LEYLOTNG OTABUNG.

PuBuiote tov Beppootdtn oto "0", BeBalwbeite OTL 0 HUIKPOSLOKOMTNG KATW OO TO KouTtl
eAéyxou edamtetal kahd otnv MAGka mou Bpioketal miow amd tn de€apevh Aadlol Kat, oth
OUVEXELQ, TooBeTnoTE TO dLC OE pLa pila pevpATOC.

Méote tov Stakomtn On/Off otn Bon "On", evepyomol)oTe TO XPOVOSLAKOMTN KAl TOV
Beppootatn ywa va pubuicste tnv emBuunty Bepuokpacio. H ouokeury Ba apyiosl va
Bepuaivetal. Mmopeite va £ekvrOETE TO TNYAVIOPA. XpnowlomoLote ta KaAdBia adol
tomnoBetroete TIg AaBég. TormoBetrote To paynto oto KaAabL kat Bubiote To oto AddL. Otav to
Sokludoete, Kpepdote To KaAdBL oto kapdi yla va otdel to AdSL.

Inpeiwon: oplopéva PLovTEA evEEXETOL VA LNV SLABETOUV XPOVOSLAKOTTH.

To kaAUppata €xouv oxedlaotel yla vo Slatnpouv To meplexOpevo (e0TO Kal va TO
nipootatelouv anod tn Ppwtd. Eav B€AeTe va xpnolomnolnoete ta KaAvppata, Pefalwdeite
otL Sev ival Bpeypéva.

‘Otav oAokAnpwoeTe TNV £pyaocia, yeipete Ta Beppavtika otolxeia 90 poipeg mpog ta nicw. Ta
BepuavTikd otolyeia eival kaBeta kal To AASL unmopet va méoeL.

Inueiwon: BeBalwOeite otL kat ol SUo Teipol €xouv elcaxbel pe aocdalela otig onec. Eav dev
TO KAVETE QUTO, N cuokeur Ba amotparnel and tn Asttoupyia.

\J W \w

Ol ppttéleg pag sivol e€omAlopévec pe Koupni achadeioc. Otav to Oepuovtiko otolxeio £xel
YElPEL IPOC TA MioW, TEPLOTPEPETAL AUTOUATA VLA TNV ATtoduUyr] ATUXNUATWV.

MOALg to AGdL kpuwoel o€ Beppokpacia SWHATIOU, EKKEVWOTE TO XPNOLUOTIOLWVTIAG TN
BaABida anehevBépwong (LoxvVel yia ta povtéAa: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) 1} yia va
tpaPnéete £€w to Soxeio Aadlou kat va to adsldoste (LoyUeL yla ta povtéha: RCEF 08EB, RCEF
08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).
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8.

10.

BeBalwbeite otL 0 Beppootatng eival miow oto "0" (puBulote to KOUUT Tou Beppootdtn
aplotepootpoda). Pubuiote tov Slakomtn On / Off otn Béon «Off» kal amoocuvdéote tn
OUOKEUN amod TV mopoxn pEUHATOG.

JuvLoTATAL VO XpnoLlomoleite povo vypo AddL ) Aimog otn dpitela yia va amodpUyeTe {NULES
otov neploplotr Beppokpaciag. Asv ouviotdtal n tonoB£tnon Uhok Airoug otn dpttéla - To
MMAOK ALTIOUG TIPETEL VOl ALWOEL TIPLY TO ToToBeTroeTe otn PppLtéla

A

MNPOZOXH! H cuokeun laBétel alodntipa yla tnv anotpornn unepBbépuavong. EQv n cuokeun
unepBepuavBel katd tn xprion, Ba amevepyomownBel autopata. Itn CUVEXELR, Elval
OMaAPALTNTO VA TIEPLUEVETE HEXPL VO KPUWOEL N CUOKEUN Kal va emavadEPETE TNV Mpootacia
natwvtag to «RESET». H guokeun pmnopel va xpnotuomnotnBei Eava.

A

MNPOZOXH: Ta UTOAEIMUOTA TNYOVIOUEVWY OVTLKELUEVWY UTTOPEL VO TIPOKAAECOUV TO KEVO
otnv eowteptkny BaABida tng Bpuong katl va mpokaAéoouv Slappor Aadlou! To Almog Tou
MMAOK TIPEMEL VA ALWOEL TIPLV TO ToTtoBeTOETE 0TN dpLtEla

SYNAEZH THX AABHZ 3TO KAAAGI Elkdva Onwc mapakatw:

A

MPOZOXH: uvappoAoyrote Tn Aafn Tou Kahablol pe ToV 6woTo TPOTo.

-
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AaBog Zwoto
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4.4, KaBaplopog kal cuvtnpnon

e [lAavta va amoouVOEETE TN CUOKEUN amo thv mpila mpLv TV Kabaploete Kol HETA amo KAOe
xpnon.

e  Adbeldote to AadL kot adalpéote To BepUavTikd otolyelo.

e  Xpnoluomolnote éva uypo mavi KatdAAnAo yla Tov KaBaplopd cUOKEUWVY N XPNOLULOTIOLROTE
duaotkd EUSL katdAnAo yio e€omitopd tpodipwy.

e  Mnv xpnoluormoleite vepd yla va MAUVETE TOV NAEKTPLKO Ttivaka eAEyXoU, KaBwG auto umopet
va TIPOKOAEDEL {NLA KaL VAL AKUPWOEL TNV €yyunon.

e  Xpnotwuormolnote kaBaploTiko Xwpis SLaPpwTIKEG ouaoieg yla va kabapiloete TNV endpaveLa.

e Metd tov KaBaplopd TNG CUCKEUNCG, OAQ Ta HEPN TPEMEL VO OTEYVWOOUV TPV TNV
EMAVAXPNOLLOTIOL OETE.

e  AmoBnkevote T povada os Enpo, 5poaepod PEPOC, LOKPLA artd uypacia Kal dpeon €kBeon oto
nAtoké dwc.
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A

Ovaj korisnicki priru¢nik preveden je pomodu strojnog prevodenja. UloZili smo maksimalan napor kako
bismo osigurali to¢nost prijevoda, ali imajte na umu da automatski prijevodi nisu savrSeni i nisu
namijenjeni zamjeni ljudskih prevoditelja. Sluzbena verzija korisni¢kog prirucnika je na engleskom
jeziku. Sve razlike izmedu prevedene verzije i izvornog engleskog jezika nisu pravno obvezujuée. Ako

imate bilo kakvih pitanja o to¢nosti prijevoda, pogledajte englesku verziju koja je sluzbena referenca.
Vise jezi¢nih verzija dostupno je na zahtjev putem info@expondo.com.

1. Tehnicki podaci

Tablica 1: Tehnicki podaci proizvoda

Opis parametra Vrijednost parametra
Naziv proizvoda Elektri¢na friteza
Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Napon [V~] /
Frekvencija [Hz] 230/50 230/ 50 230/50 230/50
Nazivna snaga [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Kapacitet [] 8 16 2x8 2x10
Kolic¢ina ulja [l] 4 12 2x4 2x8
Raspon temperature
[°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Dimenzije
spremnika  (DxSxV)
[ecm] 18,5x27x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
Kosara za przenje | 16,5x21,0x 16,5x21x 12,5
[cm] 12,5 (4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x 10
Tezina [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Opis parametra Vrijednost parametra
Naziv proizvoda Elektri¢na friteza
Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Napon [V~] / 230/50 230/50 230/ 50
Frekvencija [Hz]
Nazivna snaga [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Kapacitet [I] 2x13 10 2x10
Koli¢ina ulja [I] 2x9 6 2x6
Raspon 50-190 50-190 50-190
temperature [°C]
Dimenzije 23x30x19 23,5x 29,5 x15 23,5x29,5x15
spremnika  (DxSxV)
[cm]

Kosara za prienje | 21x22x12(5L) 20x22x10(41L) 20x22x12(4L)
[cm]

Tezina [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Opdi opis

Upute za uporabu osmisljene su kako bi vam pomogle u sigurnoj i nesmetanoj upotrebi uredaja.
Proizvod je dizajniran i proizveden u skladu sa strogim tehnickim smjernicama, koriStenjem
najsuvremenijih tehnologija i komponenti. Osim toga, proizveden je u skladu s najstrozim
standardima kvalitete.

NE KORISTITE UREDAJ AKO NISTE PAZLJIVO PROCITALI | RAZUMJELI OVAJ UPUTE ZA KORISTENJE.

Kako biste produzili vijek trajanja uredaja i osigurali nesmetan rad, koristite ga u skladu s ovim uputama
za uporabu i redovito obavljajte radove odrzavanja. Tehnicki podaci i specifikacije u ovim uputama za
uporabu su azurni. Proizvodac zadrZava pravo na promjene povezane s poboljSanjem kvalitete. Uredaj
je dizajniran kako bi se rizici emisije buke sveli na minimum, uzimajuci u obzir tehnoloski napredak i
moguénosti smanjenja buke.
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2.1. Legenda

Opis

Proizvod zadovoljava relevantne sigurnosne standarde.

Procitajte upute prije upotrebe.

Proizvod se mora reciklirati.

UPOZORENIJE! ili OPREZ! ili ZAPAMTITE! Primjenjivo na danu situaciju.
(op¢i znak upozorenja)

PAZNJA! Vruca povrsina, opasnost od opeklina!

Koristite samo u zatvorenom prostoru.

DRPIORE

A\

NAPOMENA! CRTEZI U OVOM PRIRUCNIKU SLUZE SAMO U ILUSTRATIVNE SVRHE | U NEKIM
DETALIIMA MOGU SE RAZLIKOVATI OD STVARNOG PROIZVODA.

3. Sigurnost koristenja

A

PAZNJA! PROCITAIJTE SVA SIGURNOSNA UPOZORENJA | SVE UPUTE. NEPOSTIVANJE UPOZORENJA |
UPUTA MOZE UZROKOVATI STRUJNI UDAR, POZAR I/ILI TESKE OZUEDE ILI CAK SMRT.

A

PAZNJA! KAKO BISTE OSIGURALI DUG | BESPRIJEKORAN RAD UREDAJA TVRTKE ROYAL CATERING,
PREPORUCUJEMO DA GLAVNI PREKIDAC UKLJUCITE SAMO AKO JE REGULATOR TEMPERATURE
POSTAVLIEN NA 0. KORISTENJE GLAVNOG PREKIDACA DOK REGULATOR TEMPERATURE POKAZUJE
BILO KOJU DRUGU VRIJEDNOST OSIM 0 MOGLO Bl ZNACAJNO OGRANICITI VUEK TRAJANJA
GLAVNOG PREKIDACA.

Izrazi "uredaj" ili "proizvod" koriste se u upozorenjima i uputama za: Elektri¢nu fritezu.

Ne koristite u vrlo vlaznim okruZenjima ili u neposrednoj blizini spremnika za vodu. Sprijecite da se
uredaj smoci. Opasnost od strujnog udara! Tijekom upotrebe ne stavljajte ruke ili druge predmete u
ureda;j.

3.1. Elektri¢na sigurnost

a) Utika¢ mora odgovarati uticnici. Ni na koji nacin ne modificirajte utikac. Koristenje originalnih
utikaca i odgovarajucih uti¢nica smanjuje rizik od strujnog udara.
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b) Kabel koristite samo u skladu s njegovom namjenom. Nikada ga ne koristite za nosSenje uredaja
ili za izvlaCenje utikaca iz uti¢nice. Drzite kabel dalje od izvora topline, ulja, ostrih rubova ili
pokretnih dijelova. Osteceni ili zapetljani kabeli poveéavaju rizik od strujnog udara.

¢) Ako se koriStenje uredaja u vlaznom okruzenju ne moze izbjedi, treba koristiti zastitni prekidac
(RCD). Koristenje RCD-a smanjuje rizik od strujnog udara.

3.2. Sigurnost na radnom mjestu

a) Provjerite je li radno mjesto uredno i dobro osvijetljeno. Neuredno ili slabo osvijetljeno radno
mjesto moze dovesti do nesrec¢a. Pokusajte predvidjeti Sto se moze dogoditi, promatrajte Sto
se dogada i koristite zdrav razum pri radu s uredajem.

b) Nemojte koristiti uredaj u zoni opasnosti od eksplozije, na primjer u prisutnosti zapaljivih
tekucina, plinova ili prasine. Uredaj stvara iskre koje mogu zapaliti prasinu ili pare.

c¢) Nakon otkrivanja ostecenja ili nepravilnog rada, odmah iskljucite uredaj i bez odlaganja
prijavite to nadredenom.

d) Ako postoje bilo kakve sumnje u ispravan rad uredaja, obratite se sluzbi za podrsku
proizvodaca.

e) Samo servisna tocka proizvodaca smije popraviti uredaj. Ne pokusavajte samostalno popraviti!

f) Ako dode do pozZara, koristite iskljuCivo aparate za gaSenje pozZara u prahu ili ugljicnim
dioksidom (CO2) prikladne za upotrebu na uredajima pod naponom.

A

ZAPAMTITE! PRILIKOM KORISTENJA UREDAIJA ZASTITITE DJECU | DRUGE PROMATRACE.

3.3. Osobna sigurnost

a) Nemojte koristiti uredaj kada ste umorni, bolesni ili pod utjecajem alkohola, narkotika ili
lijekova koji mogu znacajno smanjiti sposobnost rukovanja uredajem.

b) Kako biste sprijecili slu¢ajno ukljucivanje uredaja, prije spajanja na izvor napajanja provjerite
je li prekida¢ u polozaju ISKLIUCENO.

c¢) Napomena: Metalni dijelovi poklopca i kucista mogu biti vruéi i mogu uzrokovati opekline koze

3.4, Sigurna uporaba uredaja

a) Ne koristite uredaj ako prekida¢ UKLJUCENO/ISKLJUCENO ne radi ispravno (ne ukljucuje i
iskljuCuje uredaj). Uredaji koji se ne mogu ukljuciti i isklju¢iti pomocéu prekidaca
UKLJUCENO/ISKLJIUCENO su opasni, ne smiju se koristiti i moraju se popraviti.

b) Kada se ne koristi, Cuvajte ga na sigurnom mjestu, dalje od djece i osoba koje nisu upoznate s
uredajem, koje nisu procitale korisnicki priruénik. Uredaj moZe predstavljati opasnost u
rukama neiskusnih korisnika.

¢) Odrzavajte uredaj u dobrom tehnickom stanju. Prije svake upotrebe provjerite ima li opéih
oStecenja, a posebno provjerite ima li napuknutih dijelova ili elemenata te bilo kakvih drugih
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d)

f)

g)

h)
i)

stanja koja mogu utjecati na siguran rad uredaja. Ako se otkrije oStecenje, prije upotrebe
predajte uredaj na popravak.

Uredaj drZite izvan dohvata djece.

Popravak ili odrzavanje uredaja trebaju obavljati kvalificirane osobe, koristec¢i samo originalne
rezervne dijelove. To ée osigurati sigurnu upotrebu.

Kako biste osigurali operativni integritet uredaja, nemojte uklanjati tvornicki ugradene zastitne
elemente i nemojte otpustati vijke.

Zabranjeno je pomicati fritezu s vrué¢im uljem! Ulje moZe odrzavati visoku temperaturu ¢ak i 6-
7 sati.

Ne okrecite fritezu "naopacke", to je moze ostetiti.

Zabranjeno je ukljuciti uredaj ako posuda nije napunjena uljem.

A

PAZNJA! UNATOC SIGURNOM DIZAJNU UREDAJA | NJEGOVIM ZASTITNIM ZNACAJKAMA TE
UNATOC KORISTENJU DODATNIH ELEMENATA KOJI STITE KORISNIKA, | DALE POSTOJI MALI
RIZIK OD NEZGODE ILI OZLJEDE PRILIKOM KORISTENJA UREDAJA. BUDITE OPREZNI | KORISTITE
ZDRAV RAZUM PRILIKOM KORISTENJA UREDAJA.

4. Smjernice za koristenje

Friteza je isklju¢ivo namijenjena za przenje hrane. Nemojte koristiti fritezu za:

zagrijavanje drugih tvari ili predmeta;
zagrijavanje tekucina koje sadrze Secer, sladila, kiseline, baze ili alkohole;

zagrijavanje ili podgrijavanje zapaljivih, Stetnih, posebno hlapljivih ili bilo kojih drugih otrovnih
tvari.

Korisnik je odgovoran za svaku Stetu nastalu nenamjernom upotrebom uredaja.
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4.1. Opis uredaja

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Lampica napajanja

3. Lampica termostata

4. Prekidag UKLJUCENO/ISKLJUCENO | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Prekida¢ timera
5. Timer

6. Slavina s ventilom za ispustanje

7. Rucka s koSarom

8. Poklopac

4.2. Priprema za koriStenje
4.2.1. PoloZaj uredaja

Temperatura okoline ne smije prelaziti 45°C, a relativna vlaZnost ne smije prelaziti 85%. Osigurajte
dobru ventilaciju u prostoriji u kojoj se uredaj koristi. Udaljenost izmedu straznje strane uredaja i
zida treba biti najmanje 20 cm, minimalna udaljenost izmedu stranica uredaja i zidova treba biti
najmanje 10 cm sa svake strane i 35 cm izmedu vrha uredaja i stropa. Drzite uredaj dalje od vrucih
povrsina. Uredaj koristite na ravnim, stabilnim, Cistim, vatrostalnim i suhim povrSinama izvan
dohvata djece i osoba s mentalnim invaliditetom. Uredaj instalirajte pazedi da je osiguran stalan
pristup glavnom utikacu. Kabel za napajanje spojen na uredaj mora biti propisno uzemljen i
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odgovarati tehni¢kim podacima. Prije prve upotrebe uklonite sve elemente i odistite ih zajedno s
cijelim uredajem.

4.3. Koristenje uredaja

1. Napunite spremnike uljem tako da razina bude izmedu oznaka minimalne i maksimalne razine.

2. Postavite termostat na "0", provjerite je li mikroprekidac ispod upravljacke kutije dobro
dodirnuo plocu iza spremnika ulja, a zatim ukljucite utikac u elektri¢nu uti¢nicu.

3. Pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljuéivanje u polozaj "Uklju¢eno", ukljucite timer i ukljucite
termostat kako biste postavili Zeljenu temperaturu, uredaj ¢e se poceti zagrijavati. MoZete
poceti priziti. Koristite koSare nakon $to montirate rucke. Stavite hranu u kosaru i uronite je u
ulje. Kada isprobate hranu, objesite kosaru na ¢avao kako bi ulje kapalo.

Napomena: neki modeli moZda nemaju timer.

4. Poklopci su dizajnirani da odrZavaju sadrzZaj toplim i Stite ga od prljavstine. Ako Zelite koristiti
poklopce, provjerite da nisu mokri.

5. Kada zavrsite s radom, nagnite grijaée elemente za 90 stupnjeva unatrag. Grijaéi elementi su
okomiti i ulje moZze kapati.

Napomena: Provjerite jesu li oba klina sigurno umetnuta u rupe. U suprotnom, uredaj nece
raditi.
|
\J ) J

6. Nase friteze opremljene su sigurnosnim gumbom. Kada se grijaéi element nagne unatrag,
automatski se okrece kako bi se sprijecile nezgode.

7. Nakon sto se ulje ohladi na sobnu temperaturu, ispustite ga pomocu ventila za ispustanje
(primjenjuje se na modele: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) ili izvucite posudu za ulje i
ispraznite je (primjenjuje se na modele: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

8. Provjerite je li termostat vracen na ,0” (okrenite gumb termostata suprotno od kazaljke na
satu). Postavite prekidac za ukljucivanje/isklju¢ivanje u polozaj ,Isklju¢eno” i iskljucite uredaj
iz napajanja.

9. Preporucuje se koristenje samo tekuceg ulja ili masti u fritezi kako biste izbjegli oStecenje

ogranicivaca temperature. Ne preporucuje se stavljanje blokovske masti u fritezu — blokovsku
mast treba otopiti prije stavljanja u fritezu

A
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10.

PAZNJA! Uredaj ima senzor koji sprie¢ava pregrijavanje. Ako se uredaj pregrije tijekom
upotrebe, automatski ¢e se iskljuditi. Zatim je potrebno pricekati da se uredaj ohladi i resetirati
zastitu pritiskom na ,,RESET". Uredaj se moZe ponovno koristiti.

A

PAZNJA: Ostaci prienih predmeta mogu uzrokovati pukotinu u unutarnjem ventilu slavine i
uzrokovati curenje ulja! Masnocu iz bloka treba otopiti prije stavljanja u fritezu

PRICVRSCIVANJE RUCKE NA KOSARU Slika kao dolje:

A

PAZNJA: Ispravno sastavite ruc¢ku kosare.

.
.
¢
.
{
{
i
)

X

Pogresno Ispravno

4.4.  Cidenjeiodrzavanje

Uvijek iskljucite uredaj iz struje prije ¢is¢enja i nakon svake upotrebe.
Ispustite ulje i uklonite grijaci element.

Koristite vlaznu krpu prikladnu za ¢is¢enje uredaja ili prirodni ocat prikladan za prehrambenu
opremu.

Ne koristite vodu za pranje elektri¢ne upravljacke ploce jer to moZe ostetiti uredaj i ponistiti
jamstvo.

Za Cisc¢enje povrsine koristite sredstvo za CiS¢enje bez korozivnih tvari.

Nakon ¢is¢enja uredaja, sve dijelove treba osusiti prije ponovne upotrebe.
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Uredaj ¢uvajte na suhom, hladnom mijestu, zasti¢enom od vlage i izravne sunceve svjetlosti.
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A

Sis naudotojo vadovas idverstas naudojant masininj vertima. Déjome visas pastangas, kad vertimas
baty tikslus, taciau atkreipkite démesj, kad automatiniai vertimai néra tobuli ir neturi pakeisti Zmoniy
vertéjy. Oficiali naudotojo vadovo versija yra angly kalba. Bet kokie skirtumai tarp iSverstos versijos ir

originalo angly kalba néra teisiSkai jpareigojantys. Jei turite klausimy dél vertimo tikslumo, Zr. angliska

versijg, kuri yra oficiali nuoroda. Daugiau kalby versijy galite gauti paprase el. pastu
info@expondo.com.
1. Techniniai duomenys
1 lentelé: Produkto techniniai duomenys
Parametro Parametro verté
aprasymas
Produkto Elektriné gruzdintuvé
pavadinimas
Modelis RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Jtampa [V~] / Daznis
[Hz] 230/50 230/50 230/50 230/50
Nominali galia [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Talpa [I] 8 16 2x8 2x10
Alyvos kiekis [1] 4 12 2x4 2x8
Temperatlros
diapazonas [°C] 50- 190 50-190 50- 190 50-190
Bako matmenys (I x
P xA) [cm] 18,5x27 x 17 26 x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
Gruzdintuvés 16,5x 21,0 x 16,5x21x12,5
krepgelis [cm] 12,5 (4 1) 23x25x12(61) 41 20x22x 10
Svoris [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Parametro Parametro verté

aprasymas
Produkto Elektriné gruzdintuve
pavadinimas
Modelis RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Jtampa [V~] / Daznis 230/50 230/50 230/ 50
[Hz]
Nominali galia [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Talpa [I] 2x13 10 2x10
Alyvos kiekis [1] 2x9 6 2x6
Temperatlros 50- 190 50- 190 50-190
diapazonas [°C]
Bako matmenys (I x 23x30x19 23,5x29,5x 15 23,5x29,5x 15
P xA) [cm]
Gruzdintuveés 21x22x12(51) 20x22x10(41) 20x22x12(41)

krepselis [cm]

Svoris [kg] 16,75 5,3 10,3

2. Bendras aprasymas

Sis naudotojo vadovas skirtas padéti saugiai ir be problemy naudoti prietaisa. Produktas
suprojektuotas ir pagamintas laikantis griezty techniniy gairiy, naudojant pazangiausias technologijas
ir komponentus. Be to, jis pagamintas laikantis grieZciausiy kokybés standarty.

NENAUDOKITE PRIETAISO, JEI ASTRIAI NEPERSKAITETE IR SUPRATETE 510 NAUDOTOJO VADOVO.

Norédami pailginti prietaiso tarnavimo laikg ir uZtikrinti sklandy veikimg, naudokite jj pagal Sj
naudotojo vadova ir reguliariai atlikite techninés prieZitros darbus. Siame naudotojo vadove pateikti
techniniai duomenys ir specifikacijos yra naujausi. Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus,
susijusius su kokybés gerinimu. Jrenginys suprojektuotas taip, kad triukSmo skleidziamo triukSmo rizika
blty kuo mazesné, atsizvelgiant j technologine pazangg ir triukSmo mazinimo galimybes.
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2.1. Legenda

Piktograma ApraSymas

Produktas atitinka atitinkamus saugos standartus.

Prie$ naudojima perskaitykite instrukcijas.

Produktas turi bati perdirbamas.

ISPEJIMAS! arba ATSARGIAI! arba ATMINTINE! Taikoma konkreg¢iai
situacijai.
(bendras jspéjamasis Zenklas)

DEMESIO! Kartas pavirsius, nudegimy pavojus!

Naudokite tik patalpose.

BT B A

A

PASTABA! SI0 VADOVO BREZINIAI YRA TIK ILIUSTRACINIAI IR KAl KURIOSE DETALESE GALI
SKIRTIS NUO TIKROJO GAMINIO.

3. Naudojimo sauga

A\

DEMESIO! PERSKAITYKITE VISUS SAUGOS JSPEJIMUS IR VISAS INSTRUKCIJAS. NESILAIKANT JSPEJIMY
IR INSTRUKCIY, GALI KILTI ELEKTROS SMUGIS, GAISRAS IR (ARBA) SUNKUS SUZALOJIMAI AR NET
MIRTIS.

A

DEMESIO! SIEKIANT UZTIKRINTI ILGA IR BE SUTRIKIMY ,ROYAL CATERING“ APARATY VEIKIMA,
REKOMENDUOJAME PAGRINDIN] JUNGIKL] JJUNGTI TIK TADA, KAl TEMPERATUROS REGULIATORIUS
NUSTATYTAS | 0. PAGRINDINIO JUNGIKLIO NAUDOJIMAS, KAl TEMPERATUROS REGULIATORIUS
RODO BET KOKIA KITA VERTE NEI 0, GALI GEROKAI SUTRUMPINTI PAGRINDINIO JUNGIKLIO VEIKIMO
LAIKA.

|spéjimuose ir instrukcijose vartojami terminai ,prietaisas” arba ,,gaminys”, kai kalbama apie: Elektrine
gruzdintuve.

Nenaudokite labai drégnoje aplinkoje arba Salia vandens rezervuary. Saugokite prietaisg nuo drégmes.
Elektros smugio pavojus! Naudojant prietaisa, nekiskite ranky ar kity daikty j jo vidy.

3.1. Elektros sauga

a) KiStukas turi tikti lizdui. Jokiu badu nemodifikuokite kistuko. Originaliy kistuky ir atitinkamy
lizdy naudojimas sumazina elektros smugio rizika.
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b) Naudokite laidg tik pagal paskirtj. Niekada nenaudokite jo prietaisui nesti ar kistukui iStraukti
i$ lizdo. Laikykite laidg atokiau nuo Silumos 3altiniy, alyvos, astriy briauny ar judanciy daliy.
PaZeisti arba susipyne laidai padidina elektros smugio rizikg.

c) Jei prietaiso naudojimo drégnoje aplinkoje iSvengti nejmanoma, reikia naudoti liekamosios
sroveés jtaisg (RCD). RCD naudojimas sumazina elektros smugio rizika.

3.2. Sauga darbo vietoje

a) Jsitikinkite, kad darbo vieta yra tvarkinga ir gerai apsviesta. Netvarkinga arba prastai apsviesta
darbo vieta gali sukelti nelaimingus atsitikimus. Stenkités numatyti, kas gali nutikti, stebékite,
kas vyksta, ir dirbdami su jrenginiu vadovaukités sveiku protu.

b) Nenaudokite jrenginio sprogimo pavojaus zonoje, pavyzdZiui, ten, kur yra degiy skysciy, dujy
ar dulkiy. Jrenginys skleidZia kibirkstis, kurios gali uzdegti dulkes ar garus.

c) Pastebéje pazeidimus ar netinkamg veikimg, nedelsdami iSjunkite jrenginj ir nedelsdami
praneskite apie tai vadovui.

d) Jei kyla abejoniy dél tinkamo jrenginio veikimo, kreipkités j gamintojo techninés pagalbos
tarnyba.

e) Jrenginj gali remontuoti tik gamintojo techninés prieZiliros centras. Nebandykite atlikti jokio
remonto savarankiskai!

f)  Kilus gaisrui, naudokite tik miltelinius arba anglies dioksido (CO2) gesintuvus, tinkamus naudoti
Su jjungtais jrenginiais.

A

ATMINKITE! NAUDODAMI JRENGIN], APSAUGOKITE VAIKUS IR KITUS PASALINIUS ASMENIS.

3.3. Asmeninis saugumas

a) Nenaudokite jrenginio, kai esate pavarge, sergate arba apsvaige nuo alkoholio, narkotiniy
medZiagy ar vaisty, kurie gali smarkiai pakenkti gebéjimui valdyti jrenginj.

b) Kad jrenginys netycCia nejsijungty, pries prijungdami prie maitinimo 3altinio jsitikinkite, kad
jungiklis yra ISSJUNGTOJE padétyje.

c) Pastaba: metalinés dangcio ir korpuso dalys gali bati karstos ir nudeginti odg

3.4. Saugus prietaiso naudojimas

a) Nenaudokite prietaiso, jei JJUNGIMO/ISJUNGIMO jungiklis neveikia tinkamai (nejjungia ir
neisjungia  prietaiso). Prietaisai, kuriy negalima jjungti ir iSjungti naudojant
JJUNGIMO/ISJUNGIMO jungiklj, yra pavojingi, jy negalima naudoti ir juos reikia remontuoti.

b) Nenaudojamg prietaisg laikykite saugioje vietoje, atokiau nuo vaiky ir asmeny, kurie néra
susipazine su prietaisu ir neperskaité naudotojo vadovo. Prietaisas gali kelti pavojy
nepatyrusiy naudotojy rankose.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Palaikykite prietaiso technine bikle. Pries kiekvieng naudojimg patikrinkite, ar néra bendry
pazeidimy, ypac ar néra jtrakusiy daliy ar elementy, ir ar néra kity sglygy, kurios gali turéti
jtakos saugiam prietaiso naudojimui. Jei aptinkama pazeidimy, prie$ naudojimg prietaisg
perduokite remontui.

Laikykite prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Prietaiso remontg ar technine priezilirg turéty atlikti kvalifikuoti asmenys, naudodami tik
originalias atsargines dalis. Tai uztikrins saugy naudojima.

Norédami uztikrinti prietaiso veikimg, nenuimkite gamykloje sumontuoty apsaugy ir
neatlaisvinkite jokiy varzty.

DraudZiama judinti gruzdintuve su karstu aliejumi! Aliejus gali islaikyti aukstg temperatirg net
6—7 valandas.

Neapverskite gruzdintuvés aukstyn kojomis, nes galite jg sugadinti.

DraudZiama jjungti prietaisg, jei dubuo nepripildytas aliejaus.

A

DEMESIO! NEPAISANT SAUGIOS PRIETAISO KONSTRUKCIJOS IR JO APSAUGINIY SAVYBIY, TAIP
PAT NEPAISANT PAPILDOMY ELEMENTY, APSAUGANCIY OPERATORIY, NAUDOIJIMO,
NAUDOJANT PRIETAISA VIS TIEK ISLIEKA NEDIDELE NELAIMINGY ATSITIKIMY AR SUZALOJIMY
RIZIKA. NAUDODAMI PRIETAISA, BUKITE BUDRUS IR VADOVAUKITES SVEIKU PROTU.

4. Naudojimo gairés

Gruzdintuvé skirta tik maistui kepti. Gruzdintuvés nenaudokite:

kitoms medziagoms ar daiktams Sildyti;
skys¢iams, kuriuose yra cukraus, saldikliy, rigsciy, baziy ar alkoholio, Sildyti;

degioms, kenksmingoms, ypac lakioms ar kitoms toksiskoms medziagoms Sildyti ar pasildyti.

Naudotojas yra atsakingas uz bet kokig Zalg, atsiradusig dél netycinio prietaiso naudojimo.
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4.1. Prietaiso aprasymas

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostatas

2. Maitinimo lemputé

3. Termostato lemputé

4. JJUNGIMO/ISJUNGIMO jungiklis | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Laikmatio jungiklis
5. Laikmatis

6. Ciaupas su i$leidimo voztuvu

7. Rankena su krepseliu

8. Dangtis

4.2, Paruosimas naudoti
4.2.1. Prietaiso vieta

Aplinkos temperatira neturi virSyti 45 °C, o santykiné oro drégmé neturi virSyti 85 %. Patalpoje,
kurioje naudojamas prietaisas, uZtikrinkite gerg védinima. Atstumas tarp prietaiso galo ir sienos
turi bati ne maZesnis kaip 20 cm, minimalus atstumas tarp prietaiso Sony ir sieny turi bati ne
mazesnis kaip 10 cm i$ kiekvienos pusés ir 35 cm tarp prietaiso virSaus ir luby. Laikykite prietaisg
atokiau nuo karsty pavirsiy. Naudokite prietaisg ant lygiy, stabiliy, Svariy, ugniai atspariy ir sausy
pavirsiy, vaikams ir asmenims su protine negalia nepasiekiamoje vietoje. Jrengdami prietaisg,
uztikrinkite nuolatine prieigg prie pagrindinio kistuko. Prie prietaiso prijungtas maitinimo laidas
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turi bati tinkamai jZemintas ir atitikti techninius duomenis. Prie$ pirma kartg naudodami, nuimkite
visus elementus ir iSvalykite juos kartu su visu prietaisu.

4.3, Prietaiso naudojimas
1. Pripildykite bakus alyvos tiek, kad lygis blty tarp minimalaus ir maksimalaus lygio Zymuy.

2. Nustatykite termostatg j,0“ jsitikinkite, kad mikrojungiklis, esantis po valdymo dézute, gerai
liecia plokstele, esancig uz alyvos bako, ir jkiskite kistuka j elektros lizda.

3. Paspauskite jjungimo/isjungimo jungiklj j padétj ,Jjungta“, jjunkite laikmatj ir jjunkite
termostatg, kad nustatytuméte norimg temperatirg. Prietaisas pradés kaisti. Galite pradéti
kepti. Naudokite krepselius, uzdéje rankenas. Sudékite maistg j krepselj ir panardinkite jj j aliejy.
Kai maistas iSkeps, pakabinkite krepselj ant vinies, kad aliejus nuvarvéty.

Pastaba: kai kuriuose modeliuose gali nebti laikmacio.

4. Dangteliai skirti iSlaikyti turinj Siltg ir apsaugoti jj nuo purvo. Jei norite naudoti dangtelius,
jsitikinkite, kad jie néra slapi.
5. Baige darba, pakreipkite kaitinimo elementus 90 laipsniy atgal. Kaitinimo elementai yra

vertikalls, todél aliejus gali iStekéti.

Pastaba: Jsitikinkite, kad abu kaiSciai yra tvirtai jstatyti j skylutes. To nepadarius, prietaisas
neveiks.

4 =
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6. Mausy gruzdintuveés turi saugos mygtuka. Kai kaitinimo elementas pakreipiamas atgal, jis
automatiskai pasisuka, kad baty iSvengta nelaimingy atsitikimy.

7. Kai aliejus atveés iki kambario temperatiros, iSleiskite jj naudodami isleidimo voztuva (taikoma
modeliams: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) arba istraukite aliejaus dubenj ir jj iStustinkite
(taikoma modeliams: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

8. |sitikinkite, kad termostatas yra atgal j ,,0“ (termostato rankenéle pasukite pries laikrodzio
rodykle). Nustatykite jjungimo / iSjungimo jungiklj j padétj ,ISjungta” ir atjunkite prietaisg nuo
maitinimo Saltinio.

9. Rekomenduojama gruzdintuvéje naudoti tik skystg aliejy arba riebalus, kad nepaZeistuméte
temperatiros ribotuvo. Nerekomenduojama j gruzdintuve déti riebaly bloky — prie$ dedant
juos j gruzdintuve, juos reikia istirpinti

A
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DEMESIO! Prietaisas turi jutiklj, kuris apsaugo jj nuo perkaitimo. Jei prietaisas perkaista
naudojimo metu, jis automatiskai iSsijungs. Tada reikia palaukti, kol prietaisas atvés, ir i$ naujo
nustatyti apsaugg paspaudus ,,RESET". Prietaisg galima vél naudoti.

10. A

DEMESIO: Kepty produkty likuciai gali sukelti tarpg ¢iaupo vidiniame voZtuve ir aliejaus
nuotékj! Pries dedant j gruzdintuve, riebalus reikia istirpinti

RANKENOS TVIRTINIMAS PRIE KREPSELIO Paveikslélis apatioje:

A

DEMESIO: Tinkamai surinkite krep3elio rankena.
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Neteisingai Teisingai

4.4, Valymas ir priezilra

e Prie$ valydami ir po kiekvieno naudojimo visada atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
o ISleiskite alyva ir nuimkite kaitinimo elementa.

o  Naudokite drégng Sluoste, tinkamg prietaisams valyti, arba natliraly actg, tinkama maisto
jrangai.

e Nenaudokite vandens elektriniam valdymo skydeliui plauti, nes tai gali jj sugadinti ir panaikinti
garantija.

e Pavirsiui valyti naudokite valiklj be korozijg sukelianciy medziagy.

e |Svalius prietaisg, prie$ pakartotinai naudojant, visas dalis reikia iSdziovinti.
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e  Prietaisg laikykite sausoje, vésioje vietoje, apsaugotoje nuo drégmeés ir tiesioginiy saulés
spinduliy.
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A

Acest Manual de utilizare a fost tradus prin traducere automata. Am depus toate eforturile pentru a
ne asigura ca traducerea este corecta, dar va rugam sa retineti ca traducerile automate nu sunt
perfecte si nu sunt menite sa inlocuiasca traducatorii umani. Versiunea oficiala a Manualului de
utilizare este in limba engleza. Orice diferente dintre versiunea tradusa si versiunea originald in limba
englezd nu au caracter obligatoriu din punct de vedere juridic. Daca aveti intrebari cu privire la
acuratetea traducerii, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza, care este referinta oficiala.
Mai multe versiuni lingvistice sunt disponibile la cerere prin intermediul adresei info@expondo.com.

1. Date tehnice

Tabelul 1: Date tehnice ale produsului

Descrierea Valoarea parametrului
parametrilor
Denumire produs Friteuza electrica
Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Tensiune [V~] /
Frecventa [Hz] 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50
Putere nominala
[kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Capacitate [l] 8 16 2x8 2x10
Cantitate de ulei [I] 4 12 2x4 2x8
Interval de
temperatura [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Dimensiunile
rezervorului  (LxIxl)
[em] 18,5x27 x 17 26 x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18
16,5x 21,0 x 16,5x21x12,5
Cos de prijit [cm] 12,5 (4 1) 23x25x12(61L) (41) 20x22x 10
Greutate [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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(LxIxT) [em]

Descriere Valoare parametru

parametru
Denumire produs Friteuza electrica
Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Tensiune [V~] [/ 230/50 230/50 230/50
Frecventa [Hz]
Putere nominala 2x3,2 3,2 2x3,2
[kw]
Capacitate [l] 2x13 10 2x10
Cantitate de ulei [l] 2x9 6 2x6
Interval de 50- 190 50-190 50-190
temperatura [°C]
Dimensiuni rezervor 23x30x19 23,5 x 29,5 x15 23,5x29,5x15

Cos de prajit [cm]

21x22x12(51)

20x22x10(41L)

20x22x12(41L)

Greutate [kg]

16,75

5,3

10,3

2. Descriere generala

Manualul de utilizare este conceput pentru a ajuta la utilizarea sigura si fara probleme a

dispozitivului. Produsul este proiectat si fabricat in conformitate cu instructiuni tehnice stricte,
utilizand tehnologii si componente de ultima generatie. in plus, este produs in conformitate cu cele

mai stricte standarde de calitate.

NU UTILIZATI DISPOZITIVUL DACA ATI CITIT SI INTELES CU ATENTIE ACEST MANUAL DE UTILIZARE.

Pentru a creste durata de viata a dispozitivului si pentru a asigura o functionare fara probleme, utilizati-
| in conformitate cu acest manual de utilizare si efectuati in mod regulat sarcinile de intretinere. Datele
tehnice si specificatiile din acest manual de utilizare sunt actualizate. Producatorul isi rezerva dreptul
de a efectua modificari legate de Tmbunatatirea calitatii. Dispozitivul este conceput pentru a reduce la
minimum riscurile legate de emisiile de zgomot, tindnd cont de progresul tehnologic si de

oportunitatile de reducere a zgomotului.
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2.1. Legenda

Pictogram .
vg Descriere

Produsul indeplineste standardele de siguranta relevante.

Cititi instructiunile inainte de utilizare.

Produsul trebuie reciclat.

AVERTISMENT! sau ATENTIE! sau RETINETI! Aplicabil situatiei date.
(semn de avertizare general)

ATENTIE! Suprafata fierbinte, risc de arsuri!

A se utiliza numai n interior.

TS e A

A\

VA RUGAM SA RETINETI! DESENELE DIN ACEST MANUAL SUNT DOAR CU TITLU ILUSTRATIV $I
POT DIFERI DE PRODUSUL REAL IN ANUMITE DETALII.

4 o

3. Siguranta utilizarii

A

ATENTIE! CITITI TOATE AVERTISMENTELE DE SIGURANTA SI TOATE INSTRUCTIUNILE.
NERESPECTAREA AVERTISMENTELOR SI INSTRUCTIUNILOR POATE DUCE LA ELECTROCUTARE,
INCENDIU SI/SAU VATAMARI CORPORALE GRAVE SAU CHIAR DECES.

A

ATENTIE! PENTRU A ASIGURA O FUNCTIONARE INDELUNGATA SI FARA DEFECTIUNI A APARATELOR
DE LA ROYAL CATERING, VA RECOMANDAM SA ROTITI INTRERUPATORUL PRINCIPAL NUMAI DACA
BUTONUL DE CONTROL AL TEMPERATURII ESTE SETAT LA 0. UTILIZAREA INTRERUPATORULUI
PRINCIPAL iN TIMP CE BUTONUL DE CONTROL AL TEMPERATURII INDICA ORICE ALTA VALOARE
DECAT 0 AR PUTEA LIMITA SEMNIFICATIV DURATA DE VIATA A INTRERUPATORULUI PRINCIPAL.

Termenii , dispozitiv” sau ,produs” sunt utilizati Tn avertismente si instructiuni cu referire la: Friteuza
electrica.

Nu utilizati in medii foarte umede sau in imediata apropiere a rezervoarelor de apa. Evitati udarea
dispozitivului. Risc de electrocutare! Tn timpul utilizdrii, nu introduceti mainile sau alte obiecte in
interiorul dispozitivului.

3.1. Siguranta electrica

a) Stecherul trebuie sa se potriveasca in priza. Nu modificati stecherul in niciun fel. Utilizarea
stecherelor originale si a prizelor corespunzatoare reduce riscul de electrocutare.
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b)

Utilizati cablul numai in conformitate cu destinatia sa. Nu 1l utilizati niciodatd pentru a
transporta dispozitivul sau pentru a scoate stecherul din priza. Tineti cablul departe de surse
de caldura, ulei, muchii ascutite sau piese mobile. Cablurile deteriorate sau incélcite cresc
riscul de electrocutare.

Daca utilizarea dispozitivului intr-un mediu umed nu poate fi evitata, trebuie aplicat un
dispozitiv de curent rezidual (RCD). Utilizarea unui RCD reduce riscul de electrocutare.

3.2. Siguranta la locul de munca

a)

b)

f)

Asigurati-va ca locul de munca este ordonat si bine iluminat. Un loc de munca dezordonat sau
slab iluminat poate duce la accidente. Tncercati s3 anticipati ce se poate intdmpla, observati ce
se Intampla si dati dovada de bun simt atunci cand lucrati cu dispozitivul.

Nu utilizati dispozitivul intr-o zona cu pericol de explozie, de exemplu in prezenta lichidelor,
gazelor sau prafului inflamabile. Dispozitivul genereaza scantei care pot aprinde praful sau
vaporii.

Daca descoperiti o deteriorare sau o functionare neregulata, opriti imediat dispozitivul si

v oy oA

raportati-l fara intarziere unui supraveghetor.

Daca exista indoieli cu privire la functionarea corecta a dispozitivului, contactati serviciul de
asistenta al producatorului.

Doar punctul de service al producatorului poate repara dispozitivul. Nu incercati nicio
reparatie independent!

Daca izbucneste un incendiu, utilizati exclusiv stingatoare cu pulbere sau dioxid de carbon
(CO2) adecvate pentru utilizarea pe dispozitive sub tensiune.

A

RETINETI! CAND UTILIZATI DISPOZITIVUL, PROTEJATI COPIII SI ALTE PERSOANE DIN JUR.

3.3. Siguranta personala

a)

Nu utilizati dispozitivul daca sunteti obosit, bolnav sau sub influenta alcoolului, narcoticelor
sau medicamentelor, care pot afecta semnificativ capacitatea de a utiliza dispozitivul.

b) Pentru a preveni pornirea accidentalad a dispozitivului, asigurati-va ca intrerupatorul este in
pozitia OPRIT Tnhainte de a-l conecta la o sursa de alimentare.

c) Nota: Partile metalice ale capacului si ale carcasei pot fi fierbinti si pot provoca arsuri ale pielii

3.4. Utilizarea in siguranta a dispozitivului

a) Nu utilizati dispozitivul daca intrerupatorul PORNIT/OPRIT nu functioneaza corect (nu porneste
si nu opreste dispozitivul). Dispozitivele care nu pot fi pornite si oprite de la intrerupatorul
PORNIT/OPRIT sunt periculoase, nu trebuie operate si trebuie reparate.

b) Cand nu este utilizat, depozitati-l intr-un loc sigur, departe de copii si de persoanele care nu

sunt familiarizate cu dispozitivul si care nu au citit manualul de utilizare. Dispozitivul poate
reprezenta un pericol in mainile utilizatorilor neexperimentati.
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c)

d)

e)

f)

g)

h)
i)

Mentineti dispozitivul intr-o stare tehnicd buni. Tnainte de fiecare utilizare, verificati daca
exista deteriorari generale si in special daca exista piese sau elemente crapate si daca exista
alte conditii care pot afecta functionarea in siguranta a dispozitivului. Daca se constata
deteriorari, predati dispozitivul pentru reparatii Tnainte de utilizare.

A nu se lasa la indemana copiilor.

Reparatiile sau intretinerea dispozitivului trebuie efectuate de catre persoane calificate,
folosind numai piese de schimb originale. Acest lucru va asigura utilizarea in siguranta.

Pentru a asigura integritatea functionala a dispozitivului, nu indepartati aparatorile montate
din fabrica si nu slabiti suruburile.

Este interzisa mutarea friteuzei cu ulei fierbinte! Uleiul poate mentine o temperatura ridicata
chiar si timp de 6-7 ore.

Nu intoarceti friteuza ,cu susul in jos”, aceasta se poate deteriora.

Este interzisa pornirea aparatului daca vasul nu este umplut cu ulei.

A

ATENTIE! iN CIUDA DESIGNULUI SIGUR AL DISPOZITIVULUI SI A CARACTERISTICILOR SALE DE
PROTECTIE SI IN CIUDA UTILIZARII UNOR ELEMENTE SUPLIMENTARE CARE PROTEJEAZA
OPERATORUL, EXISTA TOTUSI UN RISC MIC DE ACCIDENT SAU VATAMARE CORPORALA LA
UTILIZAREA DISPOZITIVULUL. FITI ATENTI S| DATI DOVADA DE BUN SIMT ATUNCI CAND UTILIZATI
DISPOZITIVUL.

4. Instructiuni de utilizare

Friteuza este conceputa exclusiv pentru prajirea alimentelor. Nu utilizati friteuza pentru:

incalzirea altor substante sau obiecte;
incalzirea lichidelor care contin zahar, indulcitori, acizi, baze sau alcooli;

incalzirea sau Tncalzirea substantelor inflamabile, nocive, deosebit de volatile sau a oricaror
alte substante toxice.

Utilizatorul este responsabil pentru orice daune rezultate din utilizarea neintentionata a
dispozitivului.
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4.1. Descrierea dispozitivului

RCEF 13DB RCEF 10DB

@ 7
I et \

RCTF 10DB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Indicator luminos de alimentare

3. Indicator luminos termostat

4. Comutator PORNIT/OPRIT | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Temporizator
5. Temporizator

6. Robinet cu supapa de eliberare

7. Maner cu cos

8. Capac

4.2. Pregatirea pentru utilizare

4.2.1. Amplasarea aparatului

Temperatura mediului ambiant nu trebuie sa depaseasca 45°C, iar umiditatea relativa nu trebuie
sa depdseasca 85%. Asigurati o bund ventilatie in Tncdperea in care este utilizat dispozitivul.
Distanta dintre spatele aparatului si perete trebuie sa fie de cel putin 20 cm, distanta minima dintre
partile laterale ale dispozitivului si pereti trebuie sa fie de cel putin 10 cm pe fiecare parte si 35 cm
intre partea superioara a dispozitivului si tavan. Tineti dispozitivul departe de suprafetele fierbinti.
Folositi dispozitivul pe suprafete plane, stabile, curate, refractare si uscate, departe de copii si
persoane cu dizabilitati mintale. Instalati dispozitivul asigurandu-va ca este asigurat accesul
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constant la stecherul principal. Cablul de alimentare conectat la aparat trebuie sa fie impamantat
corespunzdtor si si corespundd specificatiilor tehnice. Tnainte de prima utilizare, scoateti toate
elementele si curatati-le impreuna cu intregul dispozitiv.

4.3. Utilizarea dispozitivului

1.

Umpleti rezervoarele cu ulei astfel Tncat nivelul sa se afle intre marcajele de nivel minim si
maxim.

Setati termostatul la ,0”, asigurati-va ca microintrerupatorul de sub cutia de control este in
contact cu placa din spatele rezervorului de ulei, apoi introduceti stecherul intr-o priza
electrica.

Apasati comutatorul Pornit/Oprit in pozitia ,,Pornit”, porniti cronometrul si porniti termostatul
pentru a seta temperatura dorita, dispozitivul va incepe sa se incalzeasca. Puteti incepe sa
prajiti. Folositi cosurile dupa montarea manerelor. Asezati alimentele Tn cos si scufundati-le in
ulei. Dupa ce mancarea este gustata, agatati cosul de cui pentru a ldsa uleiul sa cada.

Nota: este posibil ca unele modele sa nu aiba temporizator.

Capacele sunt concepute pentru a mentine continutul cald si a-lI proteja de murdarie. Daca
doriti sa utilizati capacele, asigurati-va ca nu sunt ude.

Dupa ce ati terminat lucrul, inclinati elementele de incalzire cu 90 de grade inapoi. Elementele
de incalzire sunt verticale, iar uleiul poate cadea.

Nota: Asigurati-va ca ambii pini sunt introdusi corect in orificii. Nerespectarea acestei reguli,
dispozitivul va functiona.

\J \v) L 4

Friteuzele noastre sunt echipate cu un buton de siguranta. Cand elementul de incalzire este
inclinat Thapoi, acesta se roteste automat pentru a preveni accidentele.

Dupa ce uleiul se raceste la temperatura camerei, goliti-l folosind supapa de eliberare (aplicabil
pentru modelele: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) sau pentru a scoate vasul de ulei si a-l
goli (aplicabil pentru modelele: RCEF 08EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Asigurati-va ca termostatul este din nou la ,0” (reglati butonul termostatului Tn sens invers
acelor de ceasornic). Setati intrerupatorul Pornit/Oprit in pozitia ,Oprit” si deconectati
dispozitivul de la sursa de alimentare.

Se recomanda utilizarea exclusiva a uleiului lichid sau a grasimii in friteuza pentru a evita
deteriorarea limitatorului de temperatura. Nu se recomanda introducerea de grasime in
blocuri in friteuza - grasimea in blocuri trebuie topita Thainte de a fi introdusa in friteuza
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A

ATENTIE! Dispozitivul are un senzor pentru a preveni supraincalzirea. Daca dispozitivul se
supraincalzeste in timpul utilizarii, se va opri automat. Apoi, este necesar sa asteptati pana
cand dispozitivul se raceste si sa resetati protectia apasand ,RESET”. Dispozitivul poate fi
utilizat din nou.

10. A

ATENTIE: Reziduurile de obiecte prajite pot cauza deschizaturi in supapa interna a robinetului
si pot provoca scurgeri de ulei! Grasimea blocata trebuie topita fnainte de a fi introdusa in

friteuza

ATASAREA MANERULUI LA COS Imaginea de mai jos:

A

ATENTIE: Asamblati manerul cosului in mod corect.

/
.
)
¢ 1
&
{
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i
)

Gresit Corect

4.4, Curatare si intretinere
o Deconectati intotdeauna dispozitivul de la priza Tnainte de a-l curata si dupa fiecare utilizare.
e  @Goliti uleiul si scoateti elementul de incalzire.

e  Folositi o carpa umeda potrivitd pentru curatarea dispozitivelor sau utilizati otet natural
potrivit pentru echipamente alimentare.

e Nu utilizati apa pentru a spala panoul electric de control, deoarece acest lucru ar putea
provoca daune si ar putea invalida garantia.
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Folositi un produs de curatare fara substante corozive pentru a curata suprafata.
Dupa curatarea dispozitivului, toate componentele trebuie uscate Thainte de a-l reutiliza.

Depozitati unitatea intr-un loc uscat si racoros, ferit de umiditate si de expunerea directa la
lumina soarelui.
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A

Ta uporabniski priro¢nik je bil preveden s strojnim prevajanjem. Potrudili smo se, da bi zagotovili
toCnost prevoda, vendar upostevajte, da avtomatizirani prevodi niso popolni in niso namenjeni
nadomestitvi Cloveskih prevajalcev. Uradna razli¢éica uporabniSkega prirocnika je v anglescini.
Morebitne razlike med prevedeno razli¢ico in izvirno angles¢ino niso pravno zavezujoce. Ce imate
kakrsna koli vprasanja o tocnosti prevoda, si oglejte anglesko razliCico, ki je uradna referenca. Vec
jezikovnih razliCic je na voljo na zahtevo prek info@expondo.com.

1. Tehni¢ni podatki

Tabela 1: Tehnicni podatki izdelka

Opis parametra Vrednost parametra
Ime izdelka Elektri¢ni cvrtnik
Model RCEF 08EB RCEF 16EB RCEF 08DB RCEF 10DB
Napetost [V~] /
Frekvenca [Hz] 230/50 230/ 50 230/50 230/50
Nazivna moc [kW] 2,5 3,5 2x2,5 2x3
Prostornina [l] 8 16 2x8 2x10
Kolic¢ina olja [l] 4 12 2x4 2x8
Temperaturno
obmodje [°C] 50-190 50-190 50-190 50-190
Dimenzije
rezervoarja (DxSxV)
[ecm] 18,5x27x 17 26x33x19,5 18,5x27 x 17 22x30x18

16,5x 21,0 x 16,5x21x 12,5

Cvrtna ko3ara [cm] 12,5 (4 L) 23x25x12(6L) (4L) 20x22x10
Teza [kg] 5 10,55 9,2 15,5
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Opis parametra Vrednost parametra

Ime izdelka Elektri¢ni cvrtnik

Model RCEF 13DB RCTF 10EB RCTF 10DB
Napetost [V~] / 230/50 230/50 230/ 50
Frekvenca [Hz]

Nazivna moc [kW] 2x3,2 3,2 2x3,2
Prostornina [l] 2x13 10 2x10
Koli¢ina olja [I] 2x9 6 2x6
Temperaturno 50-190 50-190 50-190
obmodje [°C]

Dimenzije 23x30x19 23,5x29,5x15 23,5x29,5x15
rezervoarja (DxSxV)

[cm]

Kosara za cvrtje | 21x22x12(5L) 20x22x10(41L) 20x22x12(41L)
[cm]

Teza [kg] 16,75 53 10,3

2. Splosni opis

Navodila za uporabo so zasnovana kot pomoc pri varni in nemoteni uporabi naprave. Izdelek je
zasnovan in izdelan v skladu s strogimi tehni¢nimi smernicami z uporabo najsodobnejsih tehnologij in
komponent. Poleg tega je izdelan v skladu z najstrozjimi standardi kakovosti.

NAPRAVE NE UPORABLJAJTE, CE NISTE TEGA UPORABNISKEGA PRIROCNIKA TEMELJITO PREBRALI IN
RAZUMELI.

Za podaljsanje Zivljenjske dobe naprave in zagotovitev nemotenega delovanja jo uporabljajte v skladu
s temi navodili za uporabo in redno izvajajte vzdrievalna dela. Tehni¢ni podatki in specifikacije v teh
navodilih za uporabo so posodobljeni. Proizvajalec si pridrZzuje pravico do sprememb, povezanih z
izboljSanjem kakovosti. Naprava je zasnovana tako, da ¢im bolj zmanjsa tveganja emisij hrupa, pri
¢emer uposteva tehnoloski napredek in moznosti za zmanjsanje hrupa.
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2.1. Legenda

Opis

Izdelek izpolnjuje ustrezne varnostne standarde.

Pred uporabo preberite navodila.

Izdelek je treba reciklirati.

OPOZORILO! ali POZOR! ali NE ZAPOMRZNITE SE! Velja za dano situacijo.
(splosni opozorilni znak)

POZOR! Vroca povrsina, nevarnost opeklin!

Uporabljajte samo v zaprtih prostorih.

DRPIORE

A\

PROSIMO, UPOSTEVAJTE! RISBE V TEM PRIROCNIKU SO ZGOLJ ILUSTRATIVNE IN SE LAHKO V
NEKATERIH PODROBNOSTIH RAZLIKUJEJO OD DEJANSKEGA IZDELKA.

3. Varnost uporabe

A

POZOR! PREBERITE VSA VARNOSTNA OPOZORILA IN VSA NAVODILA. NEUPOSTEVANJE OPOZORIL IN
NAVODIL LAHKO POVZROCI ELEKTRICNI UDAR, POZAR IN/ALI HUDE POSKODBE ALI CELO SMRT.

A

POZOR! DA Bl ZAGOTOVILI DOLGO IN NEMOTENO DELOVANJE NAPRAV ROYAL CATERING,
PRIPOROCAMO, DA GLAVNO STIKALO VKLOPITE LE, CE JE REGULATOR TEMPERATURE NASTAVLIEN
NA 0. UPORABA GLAVNEGA STIKALA, KO REGULATOR TEMPERATURE KAZE KATERO KOLI DRUGO
VREDNOST KOT 0, LAHKO ZNATNO OMEJI ZIVLJENJSKO DOBO GLAVNEGA STIKALA.

Izraza "naprava" ali "izdelek" se v opozorilih in navodilih uporabljata za: Elektri¢ni cvrtnik.

Ne uporabljajte v zelo vlaznih okoljih ali v neposredni bliZini rezervoarjev za vodo. Preprecite, da bi se
naprava zmocila. Nevarnost elektricnega udara! Med uporabo ne vstavljajte rok ali drugih predmetov
VvV napravo.

3.1. Elektriéna varnost

a) Vti¢ mora ustrezati vticnici. Vti¢a ne spreminjajte na noben nacin. Uporaba originalnih vti¢ev
in ustreznih vti¢nic zmanjsa tveganje elektricnega udara.

b) Kabel uporabljajte le v skladu z njegovo predvideno uporabo. Nikoli ga ne uporabljajte za
prenasanje naprave ali za izvleCenje vtica iz vti¢nice. Kabel hranite stran od virov toplote, olja,
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ostrih robov ali gibljivih delov. Poskodovani ali zapleteni kabli povecajo tveganje elektricnega
udara.

c) Ce se uporabi naprave v vlaznem okolju ni mogoce izogniti, uporabite zas¢itno stikalo na
diferen¢ni tok (RCD). Uporaba zascitnega stikala na diferen¢ni tok zmanjsa tveganje
elektricnega udara.

3.2. Varnost na delovhem mestu

a) Poskrbite, da bo delovno mesto urejeno in dobro osvetljeno. Nered ali slabo osvetljeno
delovno mesto lahko povzroli nesreCe. Poskusite predvideti, kaj se lahko zgodi, opazujte
dogajanje in pri delu z napravo uporabljajte zdrav razum.

b) Naprave ne uporabljajte v obmocju nevarnosti eksplozije, na primer v prisotnosti vnetljivih
tekocin, plinov ali prahu. Naprava ustvarja iskre, ki lahko vigejo prah ali hlape.

c¢) Ko odkrijete poskodbe ali nepravilno delovanje, napravo takoj izklopite in to nhemudoma
sporocite nadzorniku.

d) Ce dvomite o pravilnem delovanju naprave, se obrnite na sluzbo za podporo proizvajalca.

e) Napravo lahko popravi samo servisna tocka proizvajalca. Ne poskusajte samostojno izvajati
popravil!

f)  Ce pride do poZara, za ga$enje uporabite izkljuéno gasilne aparate na prah ali ogljikov dioksid

(CO2), primerne za uporabo na napravah pod napetostjo.

A

NE POZABITE! MED UPORABO NAPRAVE ZASCITITE OTROKE IN DRUGE MIMOIDOCE.

3.3. Osebna varnost

a)

b)

c)

Naprave ne uporabljajte, Ce ste utrujeni, bolni ali pod vplivom alkohola, narkotikov ali zdravil,
ki lahko znatno zmanjsajo sposobnost upravljanja naprave.

Da preprecite nenamerni vklop naprave, se pred prikljucitvijo na vir napajanja prepricajte, da
je stikalo v polozaju IZKLOP.

Opomba: Kovinski deli pokrova in ohisja so lahko vroci in lahko povzrocijo opekline koze

3.4, Varna uporaba naprave

a)

b)

c)

Naprave ne uporabljajte, ¢e stikalo VKLOP/IZKLOP ne deluje pravilno (naprave ne vklopi in
izklopi). Naprave, ki jih ni mogoce vklopiti in izklopiti s stikalom VKLOP/IZKLOP, so nevarne, jih
ne smete upravljati in jih je treba popraviti.

Ko naprave ne uporabljate, jo shranjujte na varnem mestu, stran od otrok in oseb, ki niso
seznanjene z napravo ali niso prebrale uporabniskega priro¢nika. Naprava lahko predstavlja
nevarnost v rokah neizkusenih uporabnikov.

Napravo vzdriujte v dobrem tehni¢nem stanju. Pred vsako uporabo preverite morebitne
splosne poskodbe, Se posebej pa preverite morebitne razpokane dele ali elemente ter
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d)

f)

g)

h)
i)

morebitne druge teZave, ki bi lahko vplivale na varno delovanje naprave. Ce odkrijete
poskodbe, jo pred uporabo predajte v popravilo.

Napravo hranite izven dosega otrok.

Popravilo ali vzdrzevanje naprave naj izvajajo usposobljene osebe, pri cemer se uporabljajo le
originalni nadomestni deli. To bo zagotovilo varno uporabo.

Da bi zagotovili brezhibno delovanje naprave, ne odstranjujte tovarnisko namescenih zascitnih
naprav in ne odvijajte vijakov.

Prepovedano je premikati cvrtnika z vro¢im oljem! Olje lahko vzdrzuje visoko temperaturo tudi
6—7 ur.

Cvrtnika ne obracajte na glavo, saj ga lahko poskodujete.

Prepovedano je vklopiti aparat, Ce posoda ni napolnjena z oljem.

A

POZOR! KLJUB VARNI ZASNOVI NAPRAVE IN NJENIM ZASCITNIM FUNKCUUAM TER KLJUB
UPORABI DODATNIH ELEMENTOV, KI SCITJO UPORABNIKA, OBSTAJA MANJSE TVEGANJE ZA
NESRECO ALI POSKODBO PRI UPORABI NAPRAVE. PRI UPORABI NAPRAVE BODITE POZORNI IN
UPORABLJAJTE ZDRAVO PAMET.

4. Navodila za uporabo

Cvrtnik je zasnovan izklju¢no za cvrtje hrane. Cvrtnika ne uporabljajte za:

segrevanje drugih snovi ali predmetov;
segrevanje tekocin, ki vsebujejo sladkor, sladila, kisline, baze ali alkohole;

segrevanje ali pogrevanje vnetljivih, Skodljivih, Se posebej hlapnih ali drugih strupenih snovi.

Uporabnik je odgovoren za morebitno $kodo, ki nastane zaradi nenamerne uporabe naprave.
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4.1. Opis naprave

RCEF 13DB RCEF 10DB

RCTF 10DB RCTF 10EB
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RCEF 08EB RCEF 16EB

RCEF 08DB

1. Termostat

2. Lucka za napajanje

3. Lucka termostata

4. Stikalo za VKLOP/IZKLOP | RCTF 10EB / RCTF 10DB: Casovnik
5. Casovnik

6. Pipa zizpustnim ventilom

7. Rocaj s kosaro

8. Pokrov

4.2. Priprava za uporabo
4.2.1. Lokacija naprave

Temperatura okolja ne sme presegati 45 °C, relativna vlaznost pa ne sme presegati 85 %.
Zagotovite dobro prezracevanje prostora, v katerem se naprava uporablja. Razdalja med zadnjo
stranjo naprave in steno mora biti vsaj 20 cm, minimalna razdalja med stranicami naprave in
stenami mora biti vsaj 10 cm na vsaki strani in 35 cm med zgornjim delom naprave in stropom.
Napravo hranite stran od vrocih povrsin. Napravo uporabljajte na ravnih, stabilnih, Ccistih,
ognjevzdrinih in suhih povrsinah, izven dosega otrok in oseb z motnjami v dusevnem razvoju.
Napravo namestite tako, da je zagotovljen stalen dostop do glavnega vti¢a. Napajalni kabel,
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priklju¢en na napravo, mora biti pravilno ozemljen in ustrezati tehni¢nim podrobnostim. Pred prvo
uporabo odstranite vse elemente in jih ocistite skupaj s celotno napravo.

4.3. Uporaba naprave

1.

2.

Napolnite rezervoarje z oljem tako, da je nivo med oznakama za minimalni in maksimalni nivo.

Termostat nastavite na "0", prepricajte se, da se mikrostikalo pod krmilno omarico dobro
dotika plosce za rezervoarjem za olje, nato pa vti¢ vkljucite v elektri¢no vti¢nico.

Pritisnite stikalo za vklop/izklop v polozaj "Vklop", vklopite ¢asovnik in termostat, da nastavite
Zeleno temperaturo, naprava se bo zacela segrevati. Lahko zacnete cvrtje. KoSare uporabite
po namestitvi roCajev. Hrano polozite v koSaro in jo potopite v olje. Ko je hrana pecena, kosaro
obesite na Zebelj, da se olje stece.

Opomba: nekateri modeli morda nimajo ¢asovnika.

Pokrovi so zasnovani tako, da ohranjajo vsebino toplo in jo §itijo pred umazanijo. Ce Zelite
uporabiti pokrove, se prepricajte, da niso mokri.

Ko koncate z delom, grelne elemente nagnite za 90 stopinj nazaj. Grelni elementi so navpicni
in olje lahko kaplja.

Opomba: Prepriajte se, da sta oba zati¢a varno vstavljena v luknje. Ce tega ne storite, naprava
ne bo delovala.

\v) W J

Nasi cvrtniki so opremljeni z varnostnim gumbom. Ko je grelni element nagnjen nazaj, se
samodejno obrne, da prepreci nesrece.

Ko se olje ohladi na sobno temperaturo, ga izpraznite s pomocjo izpustnega ventila (velja za
modele: RCEF 16EB, RCEF 10DB, RCEF 13DB) ali pa izvlecite posodo za olje in jo izpraznite (velja
za modele: RCEF O8EB, RCEF 08DB, RCTF 10EB, RCTF 10DB).

Prepricajte se, da je termostat nazaj na ,0“ (gumb termostata obrnite v nasprotni smeri
urinega kazalca). Stikalo za vklop/izklop nastavite v polozZaj »lzklop« in napravo izkljucite iz
elektricnega omrezja.

Priporocljivo je, da v cvrtniku uporabljate samo tekoce olje ali mascobo, da preprecite
poskodbe omejevalnika temperature. Ni priporocljivo, da v cvrtnik dajete blokovno masc¢obo
— blokovno mascobo je treba pred dajanjem v cvrtnik stopiti

A
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POZOR! Naprava ima senzor, ki preprecuje pregrevanje. Ce se naprava med uporabo pregreje,
se bo samodejno izklopila. Nato je treba pocakati, da se naprava ohladi, in ponastaviti zascito
s pritiskom na »PONASTAVI«. Napravo lahko ponovno uporabite.

10. A

POZOR: Ostanki ocvrtih predmetov lahko povzrocijo odprtino v notranjem ventilu pipe in
puscanje olja! Mascobo je treba stopiti, preden jo daste v cvrtnik

PRITRDITEV ROCAJA NA KOSARO Slika spodaj:

A

POZOR: Rocaj kosare pravilno namestite.

.
.
¢
.
{
{
i
)

X

Napacéno Pravilno

4.4.  Cis&enje in vzdrievanje
e  Pred ¢is€enjem in po vsaki uporabi napravo vedno izkljudite iz elektri¢cnega omreZja.

o Izlijte olje in odstranite grelni element.

e Uporabite vlazno krpo, primerno za cis¢enje naprav, ali naravni kis, primeren za Zivilsko
opremo.

e Za(CisCenje elektricne nadzorne plosce ne uporabljajte vode, saj lahko to povzroci poskodbe in
razveljavi garancijo.

e  Za CisCenje povrsine uporabite Cistilo brez korozivnih snovi.

e Po CisCenju naprave je treba vse dele pred ponovno uporabo posusiti.
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Napravo shranjujte na suhem in hladnem mestu, stran od vlage in neposredne soncne
svetlobe.
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UMWELT- UND ENTSORGUNGSHINWEISE: Bitte beachten und befolgen Sie bei der Entsorgung des Geréts die nationalen
und ortlichen Vorschriften und Bestimmungen.

BN \VIRONMENTAL AND DISPOSAL INSTRUCTIONS: For the disposal of the device please consider and act according to

the national and local rules and regulations.

INFORMACJE DOTYCZACE SRODOWISKA | UTYLIZACJI: Przy utylizacji urzadzenia nalezy przestrzega¢ krajowych i lokalnych przepiséw oraz
regulagji.

INFORMACE O ZIVOTNiM PROSTREDI A LIKVIDACI: Pri likvidaci zafizeni dodrzujte prosim narodni a mistni pravidla a predpisy.

CONSIGNES DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT ET D'ELIMINATION : Pour I'élimination de I'appareil, veuillez respecter les régles et
réglementations nationales et locales en vigueur.

INFORMAZIONI AMBIENTALI E SULLO SMALTIMENTO: Per lo smaltimento del dispositivo, si prega di osservare e agire in conformita con le
norme e i regolamenti nazionali e locali.

INSTRUCCIONES DE MEDIO AMBIENTE Y ELIMINACION: Para la eliminacion del dispositivo, tenga en cuenta y actie de acuerdo con las
normas y regulaciones nacionales y locales.

KORNYEZETVEDELMI ES ARTALMATLANITASI TUDNIVALOK: A késziilék artalmatlanitasakor kérjiik, vegye figyelembe és kovesse a nemzeti
és helyi szabalyokat és eléirasokat.

MILJ3- OG BORTSKAFFELSESANVISNINGER: Ved bortskaffelse af apparatet bedes du overholde og handle i overensstemmelse med de
nationale og lokale regler og bestemmelser.

YMPARISTO- JA HAVITTAMISOHJEET: Laitteen havittimisessd on noudatettava kansallisia ja paikallisia saantoja ja maarayksia.

MILIEU- EN AFVALVERWERKINGSINSTRUCTIES: Neem bij het weggooien van het apparaat de nationale en lokale regels en voorschriften in
acht.

MILJ@- OG AVFALLSHANDTERINGSINSTRUKSJONER: Ved avhending av enheten, vennligst fglg nasjonale og lokale lover og regler.

MILJO- OCH AVFALLSHANTERINGSANVISNINGAR: Vid kassering av enheten, vanligen beakta och f6lj nationella och lokala lagar och
bestammelser.

INSTRUGOES AMBIENTAIS E DE ELIMINAGAO: Para a eliminacdo do dispositivo, por favor, considere e aja de acordo com as normas e
regulamentos nacionais e locais.

INFORMACIE O ZIVOTNOM PROSTREDI A LIKVIDACII: Pri likvidacii zariadenia dodrziavajte vnitroitatne a miestne pravidla a predpisy.

YKA3AHWA 3A OKOJTHATA CPEAA N N3XBBPNIAHE: 3a N3XBBLPAAHETO Ha YCTPOMCTBOTO, MOJIs, Cbobpa3seTe ce 1 AelCTBaliTe B CbOTBETCTBUE
C HaLMOHaIHWTE N MECTHWTe NpaBu/a 1 pasnopeaou.

YNOAEIZEIZ A TO MEPIBAAAON KAI THN AMOPPIWH: lNa TNV améppLPn TnG CUOKEVNG, TIAPOKOAEITTE VO AGBETE UTTOYN KO VO EVEPYNOETE
OUHPWVA PE TOUG EBVIKOUG KAl TOTIKOUG KAVOVEG KOl KAVOVIGHOUC,

NAPOMENE O ZASTITI OKOLISA | ZBRINJAVANJU: Prilikom zbrinjavanja uredaja molimo pridrzavajte se nacionalnih i lokalnih pravila i propisa.
APLINKOSAUGOVOS IR SALINIMO NURODYMAI: Salindami prietaisa, laikykités nacionaliniy ir vietiniy taisykliy bei taisykliy.

INSTRUCTIUNI PRIVIND MEDIUL SI ELIMINAREA: Pentru eliminarea dispozitivului, vd rugam sa tineti cont si sa actionati in conformitate cu
regulile si reglementarile nationale si locale.

NAVODILA ZA OKOLJE IN ODSTRANJEVANJE: Pri odstranjevanju naprave upostevajte nacionalna in lokalna pravila ter predpise.

CONTACT

expondo Polska sp. z o.0. sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU e-mail:

info@expondo.com

expondo.com
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