ia
¥

ROYAL

catering

BEDIENUNGSANLEITUNG

User manual | Manuel d’utilisation | Istruzioni per I‘uso | Manual de instrucciones | Instrukcja | Navod k pouziti

= RC-HPCA4L
= RC-HPCS5L
= RC-HPC6L
= RC-HPCS8L

expondo.com




Inhalt | Contenu | Content | Contenuto | Contenido | Tres¢ | Obsah | Tartalom

BEDIENUNGSANLEITUNG

DIE

Deutsch
English
Polski
Cesky
Frangais
Italiano
Espaiiol

Magyar

NAZWA PRODUKTU
PRODUKTNAME

PRODUCT NAME

NOM DU PRODUIT

NOME DEL PRODOTTO
NOMBRE DEL PRODUCTO
NAZEV VYROBKU
TERMEKNEV

MODEL PRODUKTU

MODELL

PRODUCT MODEL

MODELE

MODELLO

MODELO

MODEL VYROBKU

GYARTO NEVE

HERSTELLER
MANUFACTURER
PRODUCENT

VYROBCE

FABRICANT

PRODUTTORE
FABRICANTE

TERMELO

ANSCHRIFT DES HERSTELLERS
MANUFACTURER ADDRESS
ADRES PRODUCENTA
ADRESA VYROBCE
ADRESSE DU FABRICANT
INDIRIZZO DEL PRODUTTORE
DIRECCION DEL FABRICANTE
A GYARTO CIME

11
15
19
23
27
31

SZYBKOWAR ELEKTRYCZNY
SCHNELLKOCHTOPF
PRESSURE COOKER
AUTOCUISEUR

PENTOLA A PRESSIONE
OLLA A PRESION
ELEKTRICKY TLAKOVY HRNEC
KUKTA

RC-HPCA4L
RC-HPC5L
RC-HPC6L
RC-HPC8L

EXPONDO POLSKA SP. Z 0.0. SP. K.

UL. NOWY KISIELIN-INNOWACYJNA 7, 66-002 ZIELONA GORA | POLAND, EU

TECHNISCHE DATEN

Parameter — Parameter — Wert
Beschreibung

Produktname Schnellkochtopf

Modell RC- RC- RC- RC-
-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Spannung 230/50

vV~1/

Frequenz [HZ]

Nennleistung 800 900 1000 1250

W]

Kapazitat [L] 4 5 6 8

Abmessungen 270 300 300 310

HxBxT [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Gewicht [k] 38 43 4,45 58

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe bei der sicheren und
zuverlassigen Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der héchsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN UND VERSTANDEN
WERDEN.

Fir einen langen und zuverlassigen Betrieb des Gerats muss
auf die richtige Handhabung und Wartung entsprechend
den in dieser Anleitung angefiihrten Vorgaben geachtet
werden. Die in dieser Anleitung angegebenen technischen
Daten und die Sperzifikation sind aktuell. Der Hersteller
behélt sich das Recht vor, im Rahmen der Verbesserung der
Qualitdt Anderungen vorzunehmen. Unter Beriicksichtigung
des technischen Fortschritts und der Gerduschreduzierung
wurde das Gerat so entworfen und produziert, dass das
infolge der Gerauschemission entstehende Risiko auf dem
niedrigsten Niveau gehalten wird.

Erlduterung der Symbole

c € Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

Gebrauchsanweisung beachten.

Recycling-Produkt.

(=®

“o% Achtung! HeiBe Flache. Verbrennungsgefahr.
Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

ACHTUNG! oder WARNUNG! oder HINWEIS!
um auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (Allgemeines Warnzeichen).

B D

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
& Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen der Maschine abweichen kénnen.

Die  urspriingliche  Bedienungsanleitung ist  die
deutschsprachige Fassung. Sonstige Sprachfassungen sind
Ubersetzungen aus der deutschen Sprache.

2. Nutzungssicherheit
Elektrische Geréte:
ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schlagen, Feuer und / oder schweren Verletzungen
oder Tod flhren.
Der Begriff ,Gerat” oder ,Produkt” in den Warnungen
und Beschreibung des Handbuchs bezieht sich auf den
Schnellkochtopf. Benutzen Sie das Gerét nicht in Rdumen
mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit/in unmittelbarer Nahe
von Wasserbehéltnissen. Lassen Sie das Gerat nicht nass
werden. Gefahr eines elektrischen Schlags!

3.1 Elektrische Sicherheit

a) Der Geratestecker muss in die Steckdose passen.
Andern Sie den Stecker in keiner Weise. Original-
Stecker und passende Steckdosen vermindern das
Risiko eines elektrischen Schlags.

b)  Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise. Verwenden Sie es niemals zum Tragen
des Geréts oder zum Herausziehen des Steckers.
Halten Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen
Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschédigte
oder geschweiBte Kabel erhchen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

Q) Wenn sich die Verwendung des Gerats in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

3.2 Sicherheit am Arbeitsplatz

a) Halten Sie Ihren Arbeitsplatz sauber und gut
beleuchtet. Unordnung oder schlechte Beleuchtung
kann zu Unféllen fiihren. Seien Sie voraussichtig,
beobachten Sie, was getan wird und bewahren
Sie lhren gesunden Menschenverstand bei der
Verwendung des Gerates.

b) Benutzen Sie das Gerat nicht in
explosionsgeféhrdeten Bereichen, zum Beispiel in
Gegenwart von brennbaren Flissigkeiten, Gasen
oder Staub.

) Im Falle eines Schadens oder einer Stérung sollte
das Gerdat sofort ausgeschaltet und dies einer
autorisierten Person gemeldet werden.

d) Wenn Sie nicht sicher sind, ob das Gerat
ordnungsgemaB funktioniert, wenden Sie sich an
den Service des Herstellers.

e) Reparaturen dirfen nur vom Service des Herstellers
durchgefihrt werden. Keine Reparaturen auf eigene
Faust durchfihren!

f) Bei Brand oder Feuer zum Ldschen des Gerats nur
Pulver-Feuerléscher oder Kohlendioxidléscher (CO,)
verwenden.

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte missen bei der
Arbeit mit diesem Gerat gesichert werden.

3.3 Personliche Sicherheit
a) Es ist nicht gestattet, das Gerdt im Zustand der
Ermudung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
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Drogen oder Medikamenten zu betreiben, wenn
diese die Fahigkeit, das Gerdt zu bedienen,
einschréanken.

b) Seien Sie aufmerksam und verwenden Sie |hren
gesunden  Menschenverstand beim  Betreiben
des Gerates. Ein Moment der Unaufmerksamkeit
wahrend der Arbeit kann zu schweren Verletzungen
fuhren.

Q) HeiBer Dampf, der aus dem Sicherheitsventil austritt,
kann Verbrennungen verursachen.

d) Kontrollieren Sie regelmaBig die Durchléssigkeit des
Sicherheitsventils. Es ist nicht gestattet, das Gerat mit
einem beschadigten Sicherheitsventil zu benutzen.

e) Offnen Sie den Deckel des Gerates nicht, wenn das
Innere unter Druck steht.

f) Hinweis: Die Metallteile des Deckels und des
Gehauses konnen hei sein und Verbrennungen
verursachen.

3.4 Sichere Anwendung des Geréts

a) Der Druck im Gerat darf 0,5 bar (50 kPa) nicht
ibersteigen.

b) Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerat selbst, noch
die entsprechende Anleitung kennen. In den Handen
unerfahrener Personen konnen derlei Gerate eine
Gefahr darstellen.

Q) Halten Sie das Gerdt im einwandfreien Zustand.
Uberpriifen Sie vor jeder Arbeit, ob allgemeine
Schéden vorliegen oder Schaden an beweglichen
Teilen (Bruch von Teilen und Komponenten oder
andere Bedingungen, die den sicheren Betrieb der
Maschine beeintréchtigen kénnten). Im Falle eines
Schadens muss das Geréat vor Gebrauch in Reparatur
gegeben werden.

d) Halten Sie das Geréat auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

e) Reparatur und Wartung von Geraten durfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und mit Original-
Ersatzteilen durchgefiihrt werden. Dadurch wird die
Sicherheit bei der Nutzung gewéhrleistet.

f) Um die vorgesehene Betriebsintegritat des Gerdtes
zu gewdhrleisten, dirfen die werksmaBig montierten
Abdeckungen oder Schrauben nicht entfernt werden.

9) Beim Transport und beim Verlegen des Gerédtes
vom Aufbewahrungsort zum Einsatzort sind
die Sicherheits — und Hygienevorschriften fiir
die manuelle Handhabung fir das Land zu
berticksichtigen, in dem das Geréat verwendet wird.

h) Tragen Sie das Geréat nicht am Griff des Deckels.

i) Bewegen Sie Das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb
ist.

4. Nutzungsbedingungen

Der elektrische Schnellkochtopf ist ein Gerat zum Kochen
von Speisen aus Produkten, die flir den Verzehr bestimmt
sind.

Fiir alle Schaden bei nicht sachgeméaBer Verwendung
haftet allein der Betreiber.

4.1 Geratebeschreibung

Deckelhalter
Deckel

Griff

Gehéuse
Bedienfeld
Sicherheitsventil

ounhwn =

Beschreibung des Bedienfeldes

1. Temperatur halten/Auswahl abbrechen
2. Aufwérmen
3. Display
4. Démpfen
5. Kochmodus-Auswahltaste:
5a. - Fisch
Sb. — Eier
5c. - Kartoffeln
6. Taste zum Reduzieren des Zeitwerts
7 Taste zum Erhéhen des Zeitwerts
Vorbereitungsmodi:
8. Fleisch
9. Reis
10.  Suppen
11.  Gemise
12.  Pizza
13.  Kuchen
14.  Joghurt

15.  Haferbrei

4.2 Vorbereitung zum Betrieb/Arbeit mit dem Gerat
Programme

Halten der Temperatur: Eine Option, die nach Abschluss
des ausgewdhlten Programms automatisch eingeschaltet
wird, mit Ausnahme der Zubereitung von Joghurt (die
Betriebstemperatur des Gerédts in diesem Modus wiirde
zu einem Verderben des Joghurts fiihren). Wéhrend des

Die Innentemperatur betrégt ca. 65-75°C. Die maximale
Zeit fur die Aufrechterhaltung der Temperatur betragt 24
Stunden. Es wird nicht empfohlen, Speisen fir mehr als 6
Stunden zu erhitzen, da eine lange Heizzeit den Geschmack
und die Struktur des Essens beeinflussen kann.

Abbrechen der Auswahl: Durch Driicken der Taste (1) I6scht
der Benutzer die ausgewdhlte Option oder bricht das
gerade laufende Programm ab.

Aufwdrmen: Programm zum Aufwérmen von vorbereiteten
Speisen. Um die Speisen wieder aufzuwéarmen, eine kleine
Menge Wasser in die herausnehmbare Schiissel eingieRen
und die Schussel hineinlegen.

Dampfgaren: Programm zur Zubereitung von Speisen
durch Dunsten. Wasser in die herausnehmbare Schissel
gieBen, das Gargut am besten auf den perforierten Stander
legen (ist nicht im Lieferumfang enthalten).

Zubereitung von Fisch, Kartoffeln oder Eier: Diese
Programme werden mit der Taste (5) ausgewdhlt. Sie
dienen dazu, die oben genannten Lebensmittel zu kochen.
Fulen Sie hierfir Wasser in die herausnehmbare Schissel
und legen Sie die zu kochenden Speisen hinein.

Zubereitung von Fleisch: Programm zum Zubereiten von
Fleisch. Das Fleisch sollte in kleinere Stlicke geschnitten
werden. Etwas Wasser in die herausnehmbare Schiissel
gieBen, das Fleisch in die Schissel legen.

Zubereiten von Reis: Programm zur Zubereitung von
normalem Reis. Unter den Zubehorteilen des Gerats
befindet sich ein Messbecher fiir losen, ungekochten Reis.
Die Skala auf dem Becher zeigt die Menge dieses Produkts
in Gramm an (maximal 160 g). Es wird empfohlen fir 1 Tasse
Reis 1 Tasse Wasser hinzuzugieBen. Die Mindestmenge an
Reis betragt 2 Tassen. Die maximale Anzahl an Reis betragt
in Tassen: 8 fiir Modell RC-HPCA4L, 10 fir RC-HPC5L, 12 fir
RC-HPC6L und 16 fiir RC-HPC8L. In der herausnehmbaren
Schissel befindet sich eine Skala, um die Menge des
eingefiillten Reises zu messen (Anmerkung: die Skala
beriicksichtigt auch das eingefiillte Wasser, d.h. 2 Tassen
auf der Skala zeigen je eine Tasse Wasser und Reis an). Der
Benutzer kann beliebige Anteile von Wasser und Reis in
Abhéangigkeit von seinen Préaferenzen verwenden, jedoch
darf die eingefiillte Mischung nicht tiber den Skalenbereich
hinausreichen.

Zubereiten von Suppen: Programm zur Zubereitung von
Suppen und Briihen. In die herausnehmbare Schiissel das
Wasser und die entsprechenden Zutaten einfiillen.

Zubereiten von Gemiise: ein Programm zum Kochen von
Gemlise, z.B. Karotten, Mais usw. Die Schiissel mit Wasser
auffillen und die Zutaten hinzugeben.

Backen von Pizza: GieBen Sie eine kleine Menge Ol auf den
Boden der herausnehmbaren Schiissel. Legen Sie einen
geformten Kuchen aus dem zuvor vorbereiteten Teig auf
dem Boden der Schiissel aus — die Rander leicht auskleiden.
Legen Sie die bevorzugten Zutaten auf den Teig, z.B. Wurst,
Kase usw.

verteilen. Die vorher eingemischten Zutaten hinzugeben.

Zubereitung von Joghurt: Die vorbereitete Basis fir die
Herstellung von Joghurt (Milch, Bakterienkulturen usw.)
in der herausnehmbaren Schissel unterbringen oder
einen Joghurt-Behalter in die teilweise mit Wasser gefiillte
herausnehmbare Schiissel geben.

Zubereitung von Haferflocken: Programm zur Zubereitung
von Haferflocken. Haferflocken und Wasser oder Milch in
die herausnehmbare Schussel geben.

Funktion Zeit - Einstellbereich [min] -
Regelung pro 1 Minute

Meat (Fleisch) 20 = 30

Rise (Reis) 8+ 15

Soup (Suppen) 10 + 40

Vegetables (Gemuse) 15 + 25

Pizza 20 + 40

Cake (Kuchen) 30 = 50

Yoghurt (Joghurt) 360 + 720

Oatmeal (Haferflocken) 15 + 35

Fish (Fisch) 5+12

Eggs (Eier) 2+5

Potatoes (Kartoffeln) 8+ 15

Stream (Dampf) 15+ 35

Reheating (Aufwéarmen) 5+15

Kochen Sie das Essen einzig und allein in der
herausnehmbaren Schissel. Es ist verboten, Lebensmittel
direkt im Inneren des Gerdtegehduses zuzubereiten, denn
dadurch kann das Gerat beschadigt werden.

1 2 Herausnehmbare Schiissel
— b. Inneres Gehauseteil

Die Mindestfillmenge der Schissel betragt 1/5 der
Gesamtkapazitat. Der maximale Fillstand der Schissel
betragt 3/5 der Gesamtkapazitat fir Produkte, die
ihr Volumen erhéhen und schdumen (z. B. Brei, Reis,
Milchprodukte) und 4/5 Kapazitat far andere (in der
herausnehmbaren Schussel ist eine Skala vorhanden).

Nach Auswahl einer der Arten zur Zubereitung der
Mahlzeiten oder der Option zum Aufwarmen oder
Dampfgaren sowie nach dem Einstellen der Betriebszeit
startet das Gerat die erste Betriebsstufe: den Heizvorgang.
Die Aufheizzeit des Gerdts bis zum Erreichen der
geeigneten Temperatur und des geeigneten Drucks im
Gerat hangt vom Fillgrad der Schiissel mit Lebensmitteln
ab. Wéhrend dieser Phase wird die eingestellte Kochzeit

laufenden Programms zeigt das Display ,b — --" an. Backen von Kuchen: Eine kleine Menge Ol auf den Boden . ¢ . € S
g o pey der abnehmbaren Schiissel geben und gleichmaBig nicht heruntergezéhit. Im Display blinkt ,00" auf.
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Nach Erreichen der entsprechenden Temperatur und des
Drucks im Inneren des Gerates geht es in den Druckhalte-
Modus Uber. Die Anzeige hort auf zu blinken. Wenn der
Druck abféllt, schaltet das Gerat automatisch in den
Heizmodus. Nach Ablauf der eingestellten Kochzeit geht
es in den Temperatur-Halte-Modus Uber (die Funktion
LJoghurt” wird in diesem Fall ausgeschaltet).

é HINWEIS!  Uberprifen  Sie  immer  das
Sicherheitsventil und drehen Sie es vor dem
Einschalten des Geréts in die Position "Close”.

A HINWEIS! Vorsicht beim Garen von schaumenden
(z. B. Milch, Hulsenfriichte) und schnell quellenden
(z. B. Reis, Griitze) Produkten, da diese bei zu
groBer Menge in der herausnehmbaren Schussel
Uberkochen kénnen.

Speicherfunktion

Bei einem Stromausfall von bis zu 30 Minuten kehrt das
Gerat automatisch zum zuvor ausgewahlten Programm
zurlick, nachdem das Netzteil wieder angeschlossen
wurde. Wenn mehr Zeit verstrichen ist, wird der interne
Speicher des Gerats gelscht, die Programmauswahl und
die Zeiteinstellung missen erneut durchgefiihrt werden.

Offnen des Deckels

Um das Gerat nach dem Garen zu 6ffnen, bitte warten, bis
der Druck im Gerat von alleine abfallt — oder den Dampf
manuell ablassen. Wenn das Sicherheitsventil in die
Position ,Open” gebracht wird, ist ganz besondere Vorsicht
angebracht. Es wird empfohlen, diesen Vorgang mit einem
Spatel durchzufiihren, um zu vermeiden, dass die Hande
mit Dampf verbriiht werden.

ACHTUNG! Wenn das Sicherheitsventil manuell
gelost wird (bevor der Druck im Inneren des Gerats
von alleine abnimmt), ist besondere Vorsicht
geboten — es besteht ein hohes Risiko, dass der
austretende Dampf Verbrihungen der Héande
verursacht.

A HINWEIS! Es wird empfohlen, das Sicherheitsventil
nicht direkt mit den Handen zu beriihren, wenn im
Inneren des Gerats Druck herrscht.
Offnen Sie die
Gerateabdeckung erst, wenn
aus dem Sicherheitsventil kein
Dampf mehr austritt. Fassen
Sie den Deckel vorsichtig
am Griff (die Metallteile der
Abdeckung kénnen heif sein),
drehen Sie ihn dann nach
rechts und heben Sie ihn an.

S SRS - |

HINWEIS! Gehen Sie beim Offnen des Deckels
vorsichtig vor, wenn sich im Inneren Produkte mit
breiiger Konsistenz befinden. Diese kdnnen spritzen.

Sicherheitsvorrichtungen

Das Gerat besitzt einen Schutz gegen tibermé&Bigen Druck
im Gerateinneren. Bei Uberschreiten des zuldssigen Wertes
steigt das Sicherheitsventil an, gibt so den Dampf nach
auBen ab und senkt damit den Druck.

Das Gerét verfiigt tber einen Uberhitzungsschutz, wenn
das Gerat mit einer leeren oder ohne Schiissel eingeschaltet
wird. In diesem Fall erkennt der Schnellkochtopf nach dem
Erhitzen, dass keine Schiissel vorhanden oder diese leer ist
und stoppt den Heizvorgang. Auf dem Display erscheint
"b—--"

Bedienung

1. Geben Sie das Essen in die herausnehmbare Schissel
und befolgen Sie die Beschreibungen der einzelnen
Programme.

2. Setzen Sie die Schissel in den Schnellkochtopf ein.
SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

3. Stellen Sie das
Sicherheitsventil in  die
Position "Close".

4. SchlieBen Sie den
Schnellkochtopf an die
Stromversorgung an.

5. Wahlen Sie Ihr bevorzugtes Garprogramm durch
Driicken der entsprechenden Taste. Uber der Taste
des gewahlten Programms leuchtet die Diode auf.
Stellen Sie die Kochzeit mit den Tasten (6) und (7) ein.
Nach dem Aufheizen und Erreichen des
entsprechenden Drucks beginnt das Gerat mit dem
Herunterzahlen der Zeit.

8. Nach dem Garen gibt das Gerat einen Signalton von
sich und wechselt automatisch in den Heizmodus
(Ausnahme: Programm "Joghurt"). Die LED uber der
Taste "Warm / Cancel" leuchtet auf.

9. Um das Essen herauszunehmen, befolgen Sie den
Punkt: "Offnen der Abdeckung".

10. Um das Essen herauszunehmen wird empfohlen,
den mitgelieferten Loffel zu verwenden oder solche
Kuichengerate, die fur Lebensmittel vorgesehen sind
und keine Kratzer verursachen.

~No

4.3 Reinigung und Wartung

. Vor jedem Reinigen oder vor Wartungsarbeiten,
genauso, wenn das Gerat nicht benutzt wird, den
Netzstecker herausziehen und das Gerét vollstandig
auskihlen lassen.

. Verwenden Sie zum Reinigen der Oberflache
ausschlieBlich Mittel ohne atzende Inhaltsstoffe.

Das Eintauchen und Besprithen des Gerdtes mit
einem Wasserstrahl ist verboten. Dieses Verbot gilt
nicht fir die abnehmbare Schiissel.

. Reinigen Sie das Sicherheitsventil regelméaBig, um es
sauber zu halten. Stellen Sie dazu die Position ,Open”
ein und ziehen Sie es dann von der AuBenseite der
Abdeckung her heraus. Unter flieBendem Wasser
waschen und wieder in den Deckel einfiihren.

. Zum Reinigen nutzen Sie bitte einen weichen Lappen.

. Lassen Sie nach jeder Reinigung alle Teile gut
trocknen, bevor das Gerat erneut verwendet wird.
Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kihlen,
vor Feuchtigkeit und direkter Sonneneinstrahlung
geschutztem Ort auf.

TECHNICAL DATA

Parameter Parameter value
description

Product name Pressure cooker

Model RC- RC- RC- RC-
-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Voltage [V~]/ 230/50

frequency

[Hz]

Power [W] 800 900 1000 1250

Capacity [L] 4 5 6 8

Dimensions 270 300 300 310

HxWxD [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Weight [kg] 38 43 4,45 58

1. GENERAL DESCRIPTION

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure a
trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform the maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are up to
date. The manufacturer reserves the right to make changes
associated with quality improvement. Taking into account
technological progress and noise reduction opportunities,
the device was designed to reduce noise emission risks to
the minimum.

Legend

C € The product satisfies the relevant safety
standards.

Read the instructions before use.

The product must be recycled.

(2 ®

“on Attention! Hot surface, risk of burns.

Only use inside.

> [

WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation (general
warning sign).

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
A illustration purposes only and in some details it
differ from the actual machine.
The original operation manual is in German. Other
language versions are translations from German.

2. Usage safety
Electrical equipment.
ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and
instructions may result in an electric shock, fire and/
or serious injury or even death.
Whenever ,device” or ,product” are used in the warnings
and instructions, it shall mean pressure cooker. Do not
use in very humid environments or in the direct vicinity of
water tanks. Prevent the device from getting wet. Risk of
electric shock!

3.1 Electrical safety

a)  The plug must fit the socket. Do not modify the plug
in any way. Using the original plugs and matching
sockets reduces the risk of electric shock.

b) Use the cable only in accordance with its designated
use. Never use it to carry the device or to pull the
plug out of a socket. Keep the cable away from heat
sources, oil, sharp edges or moving parts. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric shock.

Q) If using the device in a humid environment cannot
be avoided, a residual current device (RCD) should
be applied. The use of an RCD reduces the risk of
electric shock.

3.2 Safety at the workplace

a) Make sure the workplace is orderly and well
lit. A messy or poorly lit workplace may lead to
accidents. Try to anticipate what may happen,
observe what is going on and use common sense
when working with the device.

b) Do not use the device in an explosion hazard zone,
for example in the presence of flammable liquids,
gasses or dust.

) Upon discovering damage or irregular operation,
immediately switch the device off and report it to
a supervisor without delay.

d) If there are any doubts as to the correct operation
of the device, contact the manufacturer’'s support
service.

e) Only the manufacturer’s service point may repair the
device. Do not attempt any repairs independently!

f) If a fire starts, use solely powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguishers suitable for use on live
devices to put it out.

A REMEMBER! When using the device, protect children
and other bystanders.

3.3 Personal safety

a) Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which
can significantly impair the ability to operate the
device.

b) When working with the device, use common sense
and stay alert. Temporary loss of concentration
whilst using the device may lead to serious injuries.

Q) The hot steam emitted from the safety valve can

cause burns.

Check the patency of the safety valve regularly. It is

forbidden to use the device with a damaged safety

valve.

e) Do NOT open the lid of the device if there is steam
inside under pressure.

s
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f) Note: The metal parts of the lid and the housing may
be hot and may cause skin burns.

3.4 Safe device use

a) The pressure inside the device does not exceed
0.5bar (50kPa).

b) When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device, who
have not read the user manual. The device may pose
a hazard in the hands of inexperienced users.

9] Maintain the device in a good technical state. Before
each use check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of
the device. If damage is discovered, hand over the
device for repair before use.

d) Keep the device out of the reach of children.

e) Device repair or maintenance should be carried out
by qualified persons, only using original spare parts.
This will ensure safe use.

f) To ensure the operational integrity of the device, do
not remove factory fitted guards and do not loosen
any screws.

g)  When transporting and handling the device between
the warehouse and the destination, take into account
the occupational health and safety principles for
manual transport operations which apply in the
country where the device will be used.

h) Do not carry the device by means of the handle on
the lid.

i) Do not move the device during operation.

4. Use guidelines

The electric pressure cooker is a device designed for
cooking dishes from products intended for consumption.
The user is liable for any damage resulting from non-
intended use of the device.

4.1 Device description

1. Lid holder

2. Lid

3. Handle

4. Housing

5. Control panel
6. Safety valve

Description of the control panel

1. Keeping the temperature / cancelling the selection

2. Reheating

3. Display

4. Steam cooking

5. Cooking mode selection button for:
5a. - fish
5b. —eggs
5c. — potatoes

6. Button for reducing the time value

7. Button for increasing the time value
Preparation modes of:

8. Meat

9. Rice

10.  Soup

11.  Vegetables

12.  Pizza

13.  Cake

14.  Yogurt

15.  Oatmeal

4.2 Preparing for use/Device use

Programs

Maintaining temperature: an option that automatically
switches on after finishing the selected program, except for
preparing yogurt (the operating temperature of the device
in this mode would result in spoilage of the yogurt). During
the program operation, the display shows the inscription
,b — --". The inside temperature is approx. 65-75 [°C]. The
maximum time for maintaining the temperature is 24h.
However, it is not recommended to heat food for more
than 6 hours, because a long heating time may affect the
taste and structure of the food.

Cancelling the selection: by pressing the button (1) the user
will delete the selected option or will interrupt the currently
running program.

Heating up: the program serving for reheating the pre-
prepared dishes. In order to reheat the dish, pour a small
quantity of water into the removable bowl and put in the
dish.

Steam cooking: a program for preparing steamed dishes.
Pour the water into the removable bowl, the food designed
for cooking preferably should be placed on a perforated
rack (not attached to the product).

Mode of preparing fish, potatoes or eggs: these are programs
selected using the button (5), they serve to cook the above-
mentioned products.

Pour the water and put the ingredients into the removable
bowl.

Meat preparation mode: the program for meat preparation.
The meat should be cut into smaller pieces. Pour a small
quantity of water and put the meat into the removable
bowl.

Rice cooking mode: the program for preparing plain rice. In
the device accessories there is a cup used for measuring
uncooked rice, the scale on the cup indicates the quantity of
grams of this product (maximum 160g). It is recommended
to pour 1 cup of water per 1 cup of poured rice. The
minimum quantity of poured rice is 2 cups. The maximum
quantity of poured rice cups is: 8 for the RC-HPC4L, 10 for
RC-HPC5L, 12 for RC-HPC6L and 16 for RC-HPC8L model.
Inside the removable bowl, there is a scale for measuring
the quantity of poured rice (note: the scale also takes into
account the water poured, i.e. 2 cups on the scale indicate
one cup of water and one cup of rice). The user can use any
proportions of water and rice depending on preferences,
however, the mixture cannot go beyond the scale range.

Soup cooking mode: a program for preparing soups and
broths. Take the water and put the ingredients into the
removable bowl.

Vegetable cooking mode: the program used for cooking
vegetables such as carrots, corn, etc. Pour water and put
ingredients into the removable bowl.

Pizza baking mode: pour a small quantity of oil onto the
bottom of the removable bowl. Insert the formed cake from
the previously prepared dough, lining the bottom of the
bowl and slightly its edges. Put the preferred ingredients
onto the dough, e.g. sausage, cheese, etc.

Cake baking mode: pour a small quantity of oil onto the
bottom of the removable bowl, spread evenly. Put the
previously mixed ingredients.

Yogurt preparation mode: either an already prepared
yogurt base (milk, bacterial cultures, etc.) should be put
into the removable bowl, or a container of yogurt into the
removable bowl partly filled with water.

Oatmeal preparation mode: the program used for preparing
oatmeal. Oat flakes and water or milk should be put into
the removable bowl.

Yoghurt 360 + 720
Oatmeal 15 + 35
Fish 512
Eggs 2+5
Potatoes 8+ 15
Steam 15+ 35
Reheating 5+15

The food must be cooked only in the removable bowl. It
is forbidden to prepare food directly in the inner part of
the device housing. This action will cause damage to the
device.

2 Removable bowl
o b. Inner housing part

The minimum quantity for filling the bowl is 1/5 of the total
capacity. The maximum filling level of the bowl is 3/5 of
the total capacity for products that increase their volume
and foam (e.g., oatmeal, rice, dairy products) and 4/5 of the
capacity for other (there is a scale in the removable bowl).

After selecting one of the meal preparation modes or the
reheating or steam cooking option and after setting the
working time, the device will start the first operation stage:
the heating process. The heating time until achieving the
proper temperature and pressure in the device depends
on the bowl content. During this stage, the set cooking
time is not counted down, the inscription ,00" flashes on
the display. After reaching the proper temperature and
pressure inside the device, it will go into the pressure
holding mode and the display will stop flashing. In case of
a pressure drop, the device will automatically switch to the
heating mode. After the set cooking time has elapsed, it
will go into the temperature holding mode (apart from the
JYoghurt” function, in this case it will turn off).

f NOTE! Always check the safety valve and turn it to
the ,Close” position before switching on the device.

A NOTE! Be careful when cooking foaming products
(e.g. milk, leguminous vegetables) and fast-swelling
products (e.g. rice, groats), because in case of
placing too large quantities of them into the
removable bowl, they can boil out to the outside.

Memory function

In case of a power failure of up to 30 minutes, the device
will automatically return to the previously selected
program after reconnecting the power supply. After more
time has elapsed, the internal memory of the device will be
erased, program selection and time setting will have to be
performed again.

Opening the lid
In order to open the device after having cooked the meal,
it is necessary to wait until the pressure inside the device

Rev. 11.02.2022

Function Time adjustment range [min]
- regulation every 1 min
Meat 20 + 30
Rise 8+ 15
Soup 10 + 40
Vegetables 15 + 25
Pizza 20 + 40
Cake 30 + 50
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spontaneously lowers or to release the steam manually. In
order to do this, while maintaining extreme caution it is
necessary to move the safety valve to the ,open” position.
It is suggested to perform this operation with e.g. a spatula
—in order to avoid burning your hands with the steam.

A WARNING! If the safety valve is released manually
(before the pressure inside the device decreases
spontaneously), it is necessary to maintain extreme
caution — there is a high risk that the steam coming
out will cause hand burns.

é NOTE! It is recommended not to touch the safety
valve directly with your hands if there is the steam
under pressure inside the device.

Open the lid of the device only
when the steam stops coming
out from the safety valve.
Carefully grasp the lid by the
handle (metal parts of the lid
may be hot), turn to it to the
right and then lift it up.

& NOTE! Maintain extreme caution when opening the
lid, if products with a pulpy consistency are inside.
They may splatter.

Protections

The device has protection against the creation of excessive
pressure inside the device. When the permissible value
is exceeded, the safety valve rises, releasing the steam
outside and thus reducing the pressure.

The device has the overheating protections in case the
device is switched on with or without an empty bowl. In
such a case the pressure cooker will detect no bowl or
empty bowl after heating and will disconnect the heating
and the display will show the inscription ,b —--".

Operation

1. Put the food into the removable bowl following the
descriptions of the individual programs.

2. Insert the bowl into the pressure cooker. Close the lid

by turning it anti-clockwise.

3. Set the safety valve to the "Close" position.
4. Connect the pressure cooker to the power supply.

5. Select your preferred cooking program by pressing
the appropriate button. Above the button of the
selected program the diode will light up.

Set the cooking time using the buttons (6) and (7).

After heating and reaching the appropriate pressure,

the device will start counting down the time.

8. After the cooking process has ended, the device will
emit a beep and then it will automatically go to the
heating mode (except for the ,Yoghurt” program).
The diode above the ,Warm / Cancel” button will
light up.

9. In order to remove the food, follow the point
,Opening the lid".

10.  In order to remove the food it is recommended to
use the attached spoon or kitchen utensils which
are intended for use with food and do not cause
scratches.

~No

4.3 Cleaning and maintenance

. Before cleaning, maintenance and when not in use
make sure the power cable is disconnected and the
device has cooled down.

. Use cleaners without corrosive substances to clean
each surface.
. It is forbidden to immerse and spray the device with

a water jet. This prohibition does not apply to the
removable bowl.

. Regularly clean the safety valve in order to keep
its patency. In order to do this, set it to the ,Open”
position and then pull it out from the outside of the
lid. Wash it under running water and then put it back

in the lid.

. Use a soft cloth for cleaning.

. Dry all parts well after cleaning before the device is
used again.

. Store the unit in a dry, cool place, free from moisture

and direct exposure to sunlight.

DANE TECHNICZNE

Opis Wartos$¢ parametru

parametru

Nazwa Szybkowar elektryczny

produktu

Model RC- RC- RC- RC-
-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Napiecie 230/50

v~/

czestotliwosé¢
zasilania [Hz]

Moc [W] 800 900 1000 1250
Pojemnos¢ [I] 4 5 6 8
Wymiary 270 300 300 310

SXWxG [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Waga [kg] 38 43 4,45 58

1. OGOLNY OPIS

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym
i niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany S$cisle wedtug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NALEZY
DOKEADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia dtugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dba¢ o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w tej instrukcji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukgji obstugi sg
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci. Uwzgledniajac
postep techniczny i mozliwo$¢ ograniczenia hatasu,
urzadzenie zaprojektowano i zbudowano tak, aby ryzyko
jakie wynika z emisji hatasu ograniczy¢ do najnizszego
poziomu.

Objasnienie symboli
C € Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm
bezpieczenstwa.
Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja
Produkt podlegajacy recyklingowi.
Uwaga! Gorgca powierzchnia moze
spowodowac oparzenia.
Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.
UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!
opisujaca dana sytuacje (ogélny znak
ostrzegawczy).
UWAGA! llustracje w ninigjszej instrukcji obstugi
maja charakter pogladowy i w niektérych

szczegdtach moga rézni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

> e =®

Instrukcjg oryginalng jest niemiecka wersja instrukgji.
Pozostate wersje jezykowe sa ttumaczeniami z jezyka
niemieckiego.

2. Bezpieczenstwo uzytkowania

Urzadzenia elektryczne:

& UWAGA! Przeczytaj wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie si¢ do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie pradem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub Smier¢.

Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach i w opisie

instrukcji odnosi sie do szybkowaru elektrycznego. Nie

nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o bardzo
duzej wilgotnosci/w bezposrednim poblizu zbiornikow

z woda. Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia urzadzenia.

Ryzyko porazenia pradem!

3.1 Bezpieczenstwo elektryczne

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowaé do gniazda.
Nie modyfikowaé wtyczki w jakikolwiek sposdb.
Oryginalne wtyczki i pasujgce gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pragdem.

b) Nie nalezy uzywac¢ przewodu w sposéb niewtasciwy.
Nigdy nie uzywaj go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciggania wtyczki z gniazda. Trzymaj przewod
z dala od zrodet ciepta, oleju, ostrych krawedzi
lub ruchomych czesci. Uszkodzone lub poplatane
przewody zwiekszajg ryzyko porazenia pradem.

Q) Jesli nie mozna uniknaé uzywania urzadzenia
w srodowisku wilgotnym, nalezy stosowac wytacznik
réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pradem.

3.2 Bezpieczefstwo w miejscu pracy

a) Utrzymuj porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte oswietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkoéw. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowac co sie robi i zachowywac rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.

b) Nie uzywaj urzadzenia w strefie zagrozenia
wybuchem, na przyktad w obecnosci tatwopalnych
cieczy, gazéw lub pytéw..

Q) W razie stwierdzenia uszkodzenia lub
nieprawidtowosci w pracy urzadzenia nalezy je
bezzwtocznie wylgczy¢é i zgtosié to do osoby
uprawnione;j.

d) W razie watpliwosci, czy urzadzenia dziata poprawnie,
nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.

e) Naprawy urzadzenia moze wykona¢ wyfgcznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywa¢ napraw
samodzielnie!

f) W przypadku zaprészenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wytacznie gaénic proszkowych lub sniegowych (CO,).

Q PAMIETAJ! Nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

3.3 Bezpieczenstwo osobiste

a) Niedozwolone jest obstugiwanie urzadzenia w stanie
zmeczenia, choroby, pod wptywem alkoholu,
narkotykéw lub lekow, ktére ograniczaja w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.
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b) Nalezy by¢ uwaznym, kierowa¢ sie zdrowym
rozsadkiem podczas pracy urzadzeniem. Chwila
nieuwagi podczas pracy, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen ciata.

9] Goragca para wydobywajaca sie z zaworu
bezpieczenstwa moze spowodowac oparzenia.

d) Regularnie sprawdzac droznos¢ zaworu
bezpieczenstwa. Zabrania sie uzywania urzadzenia
z uszkodzonym zaworem bezpieczenstwa.

e) Zabrania sie otwierania pokrywy urzadzenia, jesli
w srodku znajduje sie para pod ci$nieniem.

f) Uwaga: Metalowe czesci pokrywy oraz obudowy
moga by¢ gorace i spowodowac oparzenia skory.

3.4 Bezpieczne stosowanie urzadzenia

a) Cisnienie wewnatrz urzadzenia nie przekracza
wartosci 0.5bar (50kPa).

b) Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywaé
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz oséb
nie znajacych urzadzenia lub tej instrukgji
obstugi. Urzadzenia sg niebezpieczne w rekach
niedo$wiadczonych uzytkownikéw.

o] Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie technicznym.
Sprawdzaj przed kazdg pracg czy nie posiada
uszkodzen ogdlnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementéw lub
wszelkie inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw na
bezpieczne dziatanie urzadzenia). W przypadku
uszkodzenia, oddaj urzadzenie do naprawy przed
uzyciem.

d)  Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

e) Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wyfacznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczefstwo uzytkowania.

f) Aby  zapewni¢  zaprojektowang integralnos¢
operacyjng  urzadzenia, nie nalezy usuwac
zainstalowanych fabrycznie oston lub odkreca¢ srub

9) Przy transportowaniu i przenoszeniu urzadzenia
z miejsca magazynowania do miejsca uzytkowania
nalezy uwzgledni¢ zasady bezpieczenstwa i higieny
pracy przy recznych pracach transportowych
obowiazujacych w kraju, w ktérym urzadzenia sa

uzytkowane.
h) Nie przenosi¢ urzadzenia za uchwyt na pokrywce.
i) Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy.

4. Zasady uzytkowania

Szybkowar elektryczny jest urzgdzeniem przeznaczonym
do gotowania potraw z produktéow przeznaczonych do
spozycia.

Odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate
w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

4.1 Opis urzadzenia

Panel sterowania
Zawor bezpieczenstwa

1. Uchwyt pokrywy
2. Pokrywa

3. Uchwyt

4. Obudowa

5.

6.

Opis panelu sterowania

i
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1. Utrzymywanie temperatury/Anulowanie wyboru

2. Odgrzewanie

3. Wyswietlacz

4. Gotowanie na parze

5. Przycisk wyboru trybu gotowania:
5a.—ryb
5b. - jaj
5c. — ziemniakow

6. Przycisk zmniejszania wartosci czasu

7. Przycisk zwiekszania wartosci czasu
Tryby przygotowywania:

8. Miesa

9. Ryzu

10.  Zupy

11, Warzyw

12.  Pizzy

13.  Ciasta

14.  Jogurtu

15. Owsianki

4.2 Przygotowanie do pracy/Praca z urzagdzeniem
Programy

Utrzymywanie  temperatury: opcja zataczajagca  sie
automatycznie po ukonczeniu wybranego programu za
wyjatkiem przygotowywania jogurtu ( temperatura pracy
urzadzenia w tym trybie spowodowataby popsucie sie
jogurtu). W czasie dziatania programu na wyswietlaczu
wyswietla sie napis ,b---". Temperatura wewnatrz wynosi ok.
65— 75 [°C] Maksymalny czas podtrzymywania temperatury
wynosi 24h, jednakze nie zaleca sie podgrzewac jedzenia
dtuzej niz 6h, poniewaz dtugi czas podgrzewania moze
wptynac na smak i strukture pozywienia.

Anulowanie wyboru: wciskajgc przycisk (1) uzytkownik
skasuje wybrang opcje lub przerwie aktualnie dziatajacy
program.

Odgrzewanie: program stuzacy do odgrzewania wczesniej
przygotowanych potraw. W celu odgrzania potrawy nalezy
do wyjmowanej misy wla¢ niewielka ilo$¢ wody oraz wtozy¢
potrawe.

Gotowanie na parze: program stuzacy do przygotowywania
potraw na parze. Do wyjmowanej misy wla¢ wode, zywnosé
przeznaczong do ugotowania najlepiej umiesci¢ na
perforowanym stojaku ( niezataczony do produktu).

Tryb przygotowywania ryb, ziemniakéw lub jaj: sg to
programy wybierane za pomoca przycisku (5), stuzg do
gotowania ww. produktéw. Do wyjmowanej misy nalezy
wla¢ wode oraz wrzuci¢ sktadniki.

Tryb  przygotowywania miesa: program stuzacy do
przygotowywania miesa. Mieso nalezy pokroi¢ na mniejsze
kawatki. Do wyjmowanej misy nalezy wlac¢ niewielka ilos¢
wody oraz wrzuci¢ mieso.

Tryb gotowania ryzu: program stuzacy do przygotowywania
zwyktego ryzu. W akcesoriach urzadzenia znajduje sie
kubek stuzacy do odmierzania nieugotowanego ryzu,
podziatka na kubku oznacza ilo$¢ graméw tego produktu
(maksymalnie 160g). Zaleca sie na 1 kubek wsypanego ryzu,
wlewac 1 kubek wody. Minimalna ilos¢ wsypywanego ryzu
wynosi 2 kubki. Maksymalna ilos¢ wsypanych kubkéw ryzu
wynosi: 8 dla modelu RC-HPC4L, 10 dla RC-HPC5L, 12 dla
RC-HPC6L i 16 dla RC-HPC8L. Wewnatrz wyjmowanej misy
znajduje sie podziatka do odmierzania ilosci wsypanego
ryzu ( uwaga: podziatka uwzglednia réwniez wlana wode,
tj. 2 kubki na podziatce oznaczaja po kubku wody i ryzu).
Uzytkownik moze uzywac dowolnych proporgji wody i ryzu
w zaleznosci od upodoban jednakze, mieszanka nie moze
wychodzi¢ poza zakres podziatki.

Tryb gotowania zupy: program stuzacy do przygotowywania
zup i bulionéw. Do wyjmowanej misy nalezy wla¢ wode
oraz wrzuci¢ sktadniki.

Tryb gotowania warzyw: program stuzacy do gotowania
warzyw takich jak marchewka, kukurydza itp. Do
wyjmowanej misy nalezy wla¢ wode oraz wrzuci¢ sktadniki

Tryb pieczenia pizzy: na dno wyjmowanej misy wlac
niewielka ilos¢ oleju. Wiozy¢ uformowany placek
z wczesniej przygotowanego ciasta, wyktadajac dno misy
oraz lekko jej brzegi. Na cieScie umiesci¢ preferowane
sktadniki np. kietbase, ser itp.

Tryb pieczenia ciasta: na dno wyjmowanej misy wlac
niewielka ilo$¢ oleju, rozsmarowac réwnomiernie. Wrzucié
wymieszane wczesniej sktadniki ciasta.

Tryb przygotowywania jogurtu: przygotowana wczesniej
baze do przygotowywania jogurtu (mleko, kultury bakterii
itp.) umiesci¢ w wyjmowanej misie lub wktadajac pojemnik
z jogurtem do wyjmowanej misy wypetnionej w czesci
woda.

Tryb  gotowania  owsianki: program  stuzagcy do
przygotowywania owsianki. Ptatki owsiane oraz wode lub
mleko umiesci¢ w wyjmowanej misie.

Vegetables (warzywa) 15 + 25
Pizza 20 + 40
Cake (ciasto) 30 = 50
Yoghurt (jogurt) 360 + 720
Oatmeal (owsianka) 15 + 35
Fish (ryby) 5+12
Eggs (jaja) 2+5
Potatoes (ziemniaki) 8+ 15
Steam (para) 15 + 35
Reheating 5+15

(odgrzewanie)

Zywno$¢ gotowad tylko i wytacznie w wyjmowanej misie.
Zabrania sie przygotowywania zywnosci bezposrednio
w wewnetrznej czesci obudowy urzadzenia. Takie dziatanie
spowoduje uszkodzenie urzadzenia.

a. Wyjmowana misa
SRR b. Wewnetrzna czesc
St obudowy

Minimalna ilos¢ wypetnienia misy wynosi 1/5 catkowitej
pojemnosci. Maksymalne poziomy wypetnienia misy
wynoszg 3/5 catkowitej pojemnosci dla produktow
zwiekszajacych swoja objetos¢ i pieniacych sie (np. kasza,
ryz, produktu mleczne) i 4/5 pojemnosci dla pozostatych
(w wyjmowanej misie znajduje sie podziatka).

Po wybraniu jednego z trybdw przygotowywania positkdw
lub opcji odgrzewania lub gotowania na parze oraz po
ustawieniu czasu pracy urzadzenie rozpocznie pierwszy
etap pracy: proces grzania. Czas nagrzewania urzadzenia
do osiagniecia odpowiedniej temperatury i ci$nienia
w urzadzeniu jest zalezny od stopnia wypetnienia misy
jedzeniem. Podczas tego etapu nie jest odliczany ustawiony
czas gotowania, na wyswietlaczu miga napis ,00". Po
osiagnieciu odpowiedniej temperatury i cisnienia wewnatrz
urzadzenia przejdzie ono w tryb utrzymywania cisnienia,
wyswietlacz przestanie miga¢. W przypadku spadku
ci$nienia urzadzenie automatycznie bedzie przechodzi¢
w tryb grzania. Po uptywie ustawionego czasu gotowania
przejdzie w tryb utrzymywania temperatury (oprécz funkgji
JYoghurt”, w tym przypadku wytaczy sie).

A UWAGA! Zawsze przed wiaczeniem urzadzenia
nalezy zweryfikowac droznos¢ zaworu
bezpieczenstwa i ustawi¢ w pozycji ,Close”.

A UWAGA! Zachowal ostroznos¢ przy gotowaniu

produktéw pienigcych sie (np. mleko, warzywa
straczkowe) oraz szybko peczniejacych (np. ryz,
kasze), poniewaz w przypadku umieszczenia ich
w zbyt duzej ilosci w wyjmowanej misie moga one
wykipie¢ na zewnatrz.

Rev. 11.02.2022

Funkcja Zakres regulacji czasu [min]
—regulacja co 1 min
Meat (mieso) 20 = 30
Rise (ryz) 8+ 15
Soup (zupa) 10 + 40
Rev. 11.02.2022
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Funkcja pamieci

Przy przerwie w zasilaniu do 30 min urzadzenie po
ponownym podfaczeniu zasilania automatycznie powrdci
do wybranego wczesniej programu. Po uptynieciu wiekszej
ilosci czasu, wewnetrzna pamieé urzadzenia skasuje
sie, wybor programu oraz nastawe czasu trzeba bedzie
wykona¢ ponownie.

Otwieranie pokrywy

W celu otworzenia urzadzenia po ugotowaniu positku
nalezy odczeka¢, az ciSnienie wewnatrz urzadzenia
samoistnie sie obnizy, lub recznie wypusci¢ pare. W tym
celu, zachowujac szczegdlng ostroznos¢ nalezy przesunac
zawor bezpieczenstwa w pozycje ,open”. Sugeruje sie, aby
wykonac ta czynno$¢ za pomoca np. szpatutki — w celu
unikniecia oparzenia dtoni para.

A UWAGA! W przypadku zwalniania zaworu
bezpieczenstwa recznie (zanim cisnienie wewnatrz
urzadzenia obnizy sie samoistnie) nalezy zachowac
szczegdlng ostroznos¢ — istnieje wysokie ryzyko, ze
wydobywajaca sie para spowoduje oparzenia dfoni.

& UWAGA! Sugeruje sie nie dotyka¢ zaworu

bezpieczenstwa  bezposrednio  dtonmi,  jesli
wewnatrz urzadzenia znajduje sie para pod
ci$nieniem.

Pokrywe urzadzenia otwierad
dopiero w momencie, kiedy
z zaworu bezpieczenstwa
przestanie wydobywac  sie
para. Nalezy ostroznie chwycic¢
pokrywe za uchwyt (metalowe
czesci  pokrywy mogg byé
gorace) i przekreci¢ w prawo
oraz unies¢ do gory.

B BSSES |

& UWAGA! Zachowa¢ szczegdélng ostroznos¢ przy

otwieraniu pokrywy, jedli w srodku znajdujg sie
produkty o papkowatej konsystencji. Moga one
rozbryzgnac sie.

Zabezpieczenia

Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed utworzeniem
sie  nadmiernego  cisnienia  wewnatrz  urzadzenia.
W momencie przekroczenia dopuszczalnej wartosci zawor
bezpieczenstwa unosi sie wypuszczajac pare na zewnatrz,
a co za tym idzie obnizajac cisnienie.

Urzadzenie posiada zabezpieczenia przed przegrzaniem
w przypadku wiaczenia urzadzenia z pustg misa lub
bez niej. W takim wypadku szybkowar po rozgrzaniu
wykryje brak misy lub pusta mise i roztaczy grzanie, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,b---".

Obstuga
1. Wiozy¢ zywnosé do wyjmowanej misy stosujac sie do
opiséw poszczegdlnych programow.

Wiozy¢ mise do szybkowaru. Zamkna¢ pokrywe
przekrecajac ja w kierunku odwrotnym do ruchu
wskazowek zegara.

v w

10.

Ustawi¢ zawér bezpieczenstwa w pozycje ,Close”.
Podtaczy¢ szybkowar do zasilania.

Wybra¢ preferowany program do gotowania
przyciskajac odpowiedni przycisk. Nad przyciskiem
wybranego programu zapali sie dioda.

Ustawi¢ czas gotowania za pomoca przyciskow (6)
i(7).

Po nagrzaniu i osiagnieciu odpowiedniego ci$nienia
urzadzenie zacznie odliczac czas.

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy, a nastepnie przejdzie automatycznie
w tryb podgrzewania (oprocz pracy w programie
JYoghurt"). Zapali sie dioda nad przyciskiem ,Warm/
Cancel”.

W celu wyjecia potrawy zastosowac sie do pkt.
.Otwieranie pokrywy".

Do wyjmowania potrawy zaleca sie uzywac
zataczonej tyzki lub przeznaczonych do uzytku
z Zywnoscig i niepowodujacych  zarysowan
przyboréw kuchennych.

4.3 Czyszczenie i konserwacja

Przed kazdym czyszczeniem, a takze jezeli urzadzenie
nie jest uzywane, nalezy wyciggna¢ wtyczke sieciowa
i catkowicie ochtodzi¢ urzadzenie.

Do czyszczenia powierzchni nalezy stosowac
wytgcznie $rodki niezawierajgce substancji zracych.
Zabrania sie  zanurzania oraz  spryskiwania
urzadzenia strumieniem wody. Zakaz ten nie dotyczy
wyjmowanej misy.

Nalezy regularnie czysci¢ zawor bezpieczenstwa
w celu zachowania jego droznosci. W tym celu nalezy
ustawi¢ go w pozycji ,Open”, a nastepnie wyciagnac
od strony zewnetrznej pokrywy. Wymy¢ pod biezaca
woda, a nastepnie umiesci¢ z powrotem w pokrywie.
Do czyszczenia nalezy uzywac miekkiej Sciereczki.
Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy
dobrze wysuszy¢, zanim urzadzenie zostanie
ponownie uzyte.

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w  suchym
i chtodnym miejscu chronionym przed wilgocig
i bezposrednim promieniowaniem stonecznym.

TECHNICKE UDAJE

Popis Hodnota parametru

parametru

Nazev Elektricky tlakovy hrnec

vyrobku

Model RC- RC- RC- RC-

-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Napéti [V~]/ 230/50

frekvence

[Hz]

Jmenovity 800 900 1000 1250

vykon [W]

Kapacita [L] 4 5 6 8

Rozméry 270 300 300 310

VxSxH [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Hmotnost 38 43 4,45 58

lkg]

1. VSEOBECNY POPIS

Navod slouzi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouzivani. Vyrobek je navrzen a vyroben presné podle
technickych UGdaji s pouzitim nejnovéjsich technologii
a komponentli a se zachovanim nejvysSich jakostnich
standardd.

PRED ZAHAJENIM PRACE SI DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A SNAZTE SE JEJ POCHOPIT.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovani zafizeni
provadéjte pravidelny servis a Udrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Udaje a specifikace
uvedené v navodu k obsluze jsou aktualni. Vyrobce si
vyhrazuje préavo provadét zmény pro zvydeni kvality.
Vzhledem k technickému pokroku a moznosti omezeni
hluku bylo zarfizeni navrzeno a vyrobeno tak, aby nebezpeci
vyplyvajici z emise hluku bylo omezeno na nejnizsi Groven.

Vysvétleni symbold

C € Vyrobek spliuje pozadavky piislusnjch
bezpecnostnich norem.
Pred pouzitim se seznamte s navodem.
Recyklovatelny vyrobek.
"™ Varovani! Horky povrch miize zpUsobit popaleni

K poutZiti pouze ve vnitfnich prostorech.

UPOZORNENI! nebo VAROVANI! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci (vseobecna
vystrazna znacka).

> D= ®

A POZOR! Obrazky v tomto navodu jsou ilustracni.
V nékterych detailech se od skute¢ného vzhledu
stroje mohou lisit.
Originalnim navodem je némecka verze navodu. Ostatni
Jjazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

2. Bezpecnost pouzivani

Elektricka zafizeni:

A POZNAMKA! Prectéte si tento navod véetné viech
bezpecnostnich pokynd. Nedodrzovani néavodu
a pokynt muaze vést k Grazu elektrickym proudem,
pozaru a/nebo tézkému Urazu nebo smrti.

Pojem ,zafizeni” nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich

pokynech a navodu se vztahuje na elektricky tlakovy hrnec.

Zarizeni nepouzivejte v prostredi s velmi vysokou vihkosti/

v pfimé blizkosti nadrzi s vodou. Zafizeni nenoite do vody.

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem!

3.1 Elektricka bezpecnost

a) Zastrcka zafizeni musi odpovidat zasuvce. Zastréku
neupravujte zadnym zplGsobem. Originalni zastrcky
a pfislusné zasuvky snizuji nebezpeci Grazu
elektrickym proudem.

b) Napajeci kabel nepouzivejte na jiné Gcely, nez na
které je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni
zafizeni nebo k vytahovani zastrcky ze sitové
zasuvky. Drzte jej mimo dosah tepla, oleje, ostrych
hran nebo rotujicich dili. Poskozené nebo zamotané
elektrické napéjeci kabely zvy3uji nebezpedi drazu
elektrickym proudem.

[9)] Pokud neni moZné vyhnout se praci se zafizenim
ve vihkém prostiedi, pouzivejte pfitom proudovy
chrani¢ (RCD). Pouzivani RCD snizuje nebezpeci
urazu elektrickym proudem.

3.2 Bezpecnost na pracovisti

a) Na pracovisti udrzujte poradek a dobré osvétleni.
Neporadek nebo 3patné osvétleni mohou vést
k UrazGim. Budte predvidavi a sledujte, co se béhem
prace kolem vas déje. Pfi praci se zafizenim vzdy
zachovavejte zdravy rozum.

b)  Se zafizenim nepracujte ve vybusném prostredi,
napriklad v pfitomnosti hoflavych kapalin, plynG
nebo prachu.

9] Pokud Zzjistite, Ze zafizeni nepracuje spravné, nebo
je poskozeno, ihned jej vypnéte a poruchu nahlaste
autorizované osobé.

d) Pokud mate pochybnosti o tom, zda zafizeni funguje
spravné, kontaktujte servis vyrobce.

e) Opravy zafizeni mize provadét pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

f) V pripadé vzniku pozaru k haseni zafizeni pod
napétim pouZzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

PAMATUJTE! Pii praci se zafizenim chrante déti
a jiné nepovolané osoby.

3.3 Osobni bezpecnost

a) NepouZivejte elektrické nérfadi, jste-li unaveni
nebo pod vlivem drog, alkoholu nebo lékd, které
vyznamné snizuji schopnost ovladat zafizeni.

b) Pfi praci se zafizenim budte pozorni, fidte se
zdravym rozumem. Chvilka nepozornosti pfi praci
muze vést k vaznému Grazu.

Q) Horka para unikajici z pojistného ventilu muze
zpUsobit popaleni.

d) Pravidelné kontrolujte prichodnost pojistného
ventilu. NepouZivejte zafizeni s poskozenym
pojistnym ventilem.

e) Pokud je v hrnci vysoky tlak pary, neotevirejte viko
zarizeni.
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f) Upozornéni: Kovové casti vika a krytu mohou byt
horké a zpUsobit popéaleni kize.

3.4 Bezpecné pouzivani zafizeni

a) Tlak v zafizeni nesmi prekrocit 0,5 baru (50 kPa).

b) Nepouzivana zafizeni uchovavejte mimo dosah
déti a osob, které nejsou seznameny se zafizenim
nebo navodem k obsluze. Zarizeni jsou nebezpecna
v rukou nezkusenych uzivatel(.

o] Zafizeni udrZujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pred kazdou praci jeho celkovy stav
i jednotlivé dily a ujistéte se, Ze je vie v dobrém
stavu, a nehrozi tak uZivateli pfi praci se zafizenim
zadné nebezpedi. V pfipadé zjisténi poskozeni
nechte zafizeni opravit.

d) Udrzujte zafizeni mimo dosah déti.

e) Opravu a Udrzbu zafizeni by mély provadét
pouze kvalifikované osoby za vyhradniho pouziti
originalnich nahradnich dill. Zajisti to bezpecné
pouzivani zafizeni.

f) Pro zachovani navrzené mechanické integrity
zafizeni neodstranujte predem namontované kryty
nebo neuvolfujte Srouby.

g)  Pfi pfemistovani zafizeni z mista skladovani na misto
pouzivani berte v Gvahu pracovni zasady bezpecnosti
a ochrany zdravi v ramci pfenaseni bremena platné
v zemi, ve které se zafizeni pouziva.

h)  Zafizeni neprenasejte uchopenim za Gchyt vika.

i) Zarizeni neprenasejte béhem jeho provozu.

4. Zasady pouzivani

Elektricky tlakovy hrnec je zafizeni uréené k vareni pokrmu
z pozivatelnych surovin.

Odpovédnost za veskeré Skody vzniklé v duasledku
pouziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uzivatel.

4.1 Popis zafizeni

1. Uchyt vika

2. Poklop

3. Uchyt

4. Kryt

5. Ovladaci panel
6. Pojistny ventil

Popis ovladaciho panelu

1. Udrzovani teploty / Zruseni vybéru

2. Ohfivani

3. Displej

4. Vareni v pare

5. Tlacitko vybéru rezimu vareni:
5a. —ryby
5b. - vejce
5c. — brambory

6. Tlacitko snizeni hodnoty ¢asu

7. Tlacitko zvyseni hodnoty ¢asu
Rezimy pfipravy:

8. Maso

9. Ryze

10.  Polévky

11. Zelenina

12.  Pizza

13.  Pecivo

14.  Jogurty

15.  Ovesné kase

4.2 Priprava k praci / Prace se zafizenim

Programy

Udrzovani teploty: nabidka vyvolana automaticky po
ukonceni vybraného programu s vyjimkou pfipravy jogurtu
(provozni teplota zafizeni v tomto rezimu by méla vliv na
zkazeni jogurtu). BEhem programu se na displeji zobrazuje
indikace ,b---". Vnitfni teplota cini asi 65-75 [°C]. Maximalni
doba udrzovani teploty ¢ini 24 hod., nedoporucujeme viak
ohfivat jidlo déle nez 6 hod., protoze dlouha doba ohfivani
muze ovlivnit chut a strukturu jidla.

Zruseni vybéru: stisknutim tlacitka (1) smazete vybranou
nabidku nebo prerusite aktualné bézici program.

Ohrivdni: program slouzi k ohfivani predem pfipravenych
jidel. Chcete-li ohfat jidlo, nalijte do vyjimatelné misky malé
mnozstvi vody a vlozte do ni jidlo.

Vareni v pdre: program slouzi k pfipravé jidel v pare.
Do vyjimatelné misky nalijte vodu, potravinu urcenou
k vareni nejlépe polozte na perforovany stojan (nepfilozen
k vyrobku).

Rezim pripravy ryb, brambor nebo vajec: jsou to programy
vybirané pomoci tlacitka (5), slouzi k pfipravé vyse
uvedenych pokrmd. Do vyjimatelné misky nalijte vodu
a pridejte slozky.

ReZim pripravy masa: program slouzi k pfipravé masa.
Maso nakrajejte na mensi kousky. Do vyjimatelné misky
nalijte malé mnozstvi vody a pridejte maso.

RezZim vareni ryZe: program slouzi k pfipravé obycejné
ryze. V pfislusenstvi k zafizeni je hrnek pro odméfovani
nevarené ryze, stupnice na hrnku oznacuje mnozstvi
gram{ tohoto produktu (maximalné 160 g). Doporucuje
se na 1 hrnek nasypané ryze 1 hrnek vody. Minimalni
mnozstvi nasypavané ryze cini 2 hrnky. Maximalni pocet
hrnkd s nasypanou ryzi Cini: 8 pro model RC-HPC4L, 10
pro RC-HPC5L, 12 pro RC-HPC6L a 16 pro RC-HPC8L. Ve
vyjimatelné misce se nachazi stupnice pro odmérovani
mnozstvi nasypané ryze (poznamka: stupnice zohlednuje
také vodu, tj. 2 hrnky na stupnici znamenaji hrnek vody
a hrnek ryze). Muzete pouzivat libovolny pomér vody a ryze
podle vlastnich preferenci, avSak smés nesmi prekrocit
rozsah stupnice.

Rezim pfipravy polévky: program slouzi k pfipravé polévek
a vyvar(. Do vyjimatelné misky nalijte vodu a pridejte slozky.

ReZim vareni zeleniny: program slouzi k pripravé zeleniny,
jako je mrkev, kukufice atp. Do vyjimatelné misky nalijte
vodu a pridejte slozky.

Rezim peceni pizzy: na dno vyjimatelné misky nalijte
malé mnozstvi oleje. Vlozte korpus na pizzu z pfedem
pfipraveného tésta, rozlozte jej na dno misky a na jeji okraj.
Na korpus uloZte preferované slozky, napf. klobasu, syr atp.

ReZim peceni peciva: na dno vyjimatelné misky nalijte
malé mnoZstvi oleje, rovhomérné rozetrete. Pfidejte dfive
smichané slozky tésta.

ReZim pripravy jogurtu: dfive pfipraveny zéklad k pfipravé
jogurtu (mléko, bakterialni kultury atp.) vlozte do
vyjimatelné misky nebo vlozte nadobu s jogurtem do
vyjimatelné misky ¢aste¢né naplnéné vodou.

ReZim pripravy ovesné kase: program slouzi k pfipravé
ovesné kase. Ovesnou kasi a vodu nebo mléko vlozte do
vyjimatelné misky.

Steam (péra) 15 + 35
Reheating (Ohfivani) 5+15

Potraviny varte pouze a vylu¢né ve vyjimatelné misce.
Potraviny nepfipravujte pfimo ve vnitfnim prostoru zafizeni.
Miize to poskodit zafizeni.

3 E a. Vyjimatelna miska
——— b. Vnitrni prostor zafizeni

Minimélni objem misky cini 1/5 celkového objemu.
Maximalni hladiny naplnéni misky ¢ini 3/5 celkového
objemu pro slozky zvySujici svij objem a pénici (napf. kase,
ryze, mlécné vyrobky) a 4/5 objemu pro ostatni slozky (ve
vyjimatelné misce je stupnice).

Po vybéru jednoho z reziml pfipravy jidel nebo nabidky
ohfivani nebo vareni v pafe a po nastaveni doby provozu
spusti zafizeni prvni etapu provozu: proces ohfivani. Doba
zahfivani zafizeni do dosazeni prislusné teploty a tlaku
v zafizeni zavisi na mife naplnéni misky jidlem. Béhem této
etapy se neodpocitava nastavena doba vareni, na displeji
blika indikace ,00". Po dosazeni prislusné teploty a tlaku se
zafizeni pfepne do rezimu udrzovani tlaku, displej prestane
blikat. Pokud tlak klesne, zafizeni se automaticky prepne
do rezimu ohfivani. Po uplynuti nastavené doby vareni
se prepne do rezimu udrzovani teploty (kromé funkce
,Yoghurt”, v tomto pfipadé se vypne).

C UPOZORNENI! Pfed vypnutim zafizeni vzdy
zkontrolujte  priichodnost  pojistného  ventilu
a nastavte jej do polohy ,Close”.

A UPOZORNENI! Budte opatrni pfi vafeni pénivych
sloZek (napf. mléko, lusténiny) a rychle bobtnajicich
(napf. ryze, kase), protoze kdyz je vlozite do pfilis
velkého mnozZstvi vody ve vyjimatelné misce,
mohou vykypét.

Pamétova funkce

Pfi vypadku napéti trvajicim az 30 min. se zafizeni po
obnoveni napéjeni automaticky vréti k drive vybranému
programu. Po uplynuti delsi doby bude vnitini pamét’
smazana, vybér programu a nastaveni casu budete muset
provést znovu.

Otevirani vika

Chcete-li otevfit zafizeni po uvareni jidla, pockejte, az tlak
v zarizeni sam klesne nebo rucné vypustte paru. Proto
velmi opatrné otocte pojistny ventil do polohy ,open”.
Tuto cinnost provedte pomoci napf. Spachtle, abyste si
nepopalili ruce péarou.

A UPOZORNENI! Pokud budete otevirat pojistny

ventil ruéné (nez tlak uvnitf zafizeni sam klesne),

budte velmi opatrni — existuje vysoké riziko, Ze
unikajici para vdm popali ruce.

Rev. 11.02.2022

Funkce Rozsah regulace ¢asu [min.]
—regulace kazda 1 min

Meat (Maso) 20 + 30
Rise (Ryze) 8+ 15
Soup (polévka) 10 = 40
Vegetables (zelenina) 15 + 25
Pizza 20 + 40
Cake (pecivo) 30 = 50
Yoghurt (jogurt) 360 + 720
Oatmeal (ovesna kase) 15 + 35
Fish (ryby) 5+12
Eggs (vejce) 2+5
Potatoes (brambory) 8+ 15
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A UPOZORNENI! Nedotykejte se pojistného ventilu
holyma rukama, pokud je v zafizeni para pod tlakem.

Viko zafizeni oteviete teprve
tehdy, kdyz z pojistného
ventilu prestane unikat para.
Opatrné uchopte viko a Uchyt
(kovové casti vika mohou byt
horké) a otocte jej vpravo
a zvednéte.

UPOZORNENI! Budte velmi opatrni pfi otevirani
vika, pokud se uvniti nachazeji slozky s kasovitou
konzistenci. Mohly by vystfiknout.

Ochrany

Zarizeni je vybaveno ochranou proti nadmérnému tlaku
v zafizeni. V okamzZiku prekroceni pfipustné hodnoty se
pojistny ventil nadzvedne a uvolni paru vné, a timto snizi
tlak. Zarizeni méa ochranu proti prehrati v pfipadé zapnuti
zafizeni s prazdnou miskou nebo bez ni. V takovém pripadé
rychlovarny hrnec zjisti po zahfati chybéjici nebo prazdnou
misku a vypne ohfev a na displeji se zobrazi indikace ,b---".

Obsluha

1. Potraviny vloZzte do vyjimatelné misky, dodrzujte
popisy jednotlivych programa.

2. Misku vlozte do rychlovarného hrnce. Viko zavrete

otocenim proti sméru chodu hodinovych rucicek.

Pojistny ventil nastavte do polohy ,Close”.

3.

4. Rychlovarny hrnec pfipojte k napajeni.

5. Vyberte pozadovany program vareni stisknutim
vhodného tlacitka. Nad tlacitkem vybraného
programu se rozsviti kontrolka.

6. Nastavte dobu vareni pomoci tlacitek (6) a (7).

7. Po zahfati a dosazeni pfislusného tlaku za¢ne zafizeni
odpocitavat cas.

8. Po ukonceni vafeni zazni zvukovy signal a zafizeni

se automaticky prepne do rezimu ohfivani (kromé
provozniho rezimu ,Yoghurt”). Rozsviti se kontrolka
nad tlacitkem ,Warm/Cancel".

9. Chcete-li vyjmout jidlo, dodrzujte popis z kapitoly
,Otevirani vika”.

10. K vytahovani jidla pouzivejte pfilozenou IZici nebo
kuchynské nacini urcené pro styk s potravinami
a nezpUsobujici poskrabani.

4.3 Cigténi a Gdrzba

Pred kazdym cisténim nebo udrzbou a také pokud
zafizeni nepouzivate, vytdhnéte sitovou zastrcku
a nechte zafizeni zcela vychladnout.

K cisténi povrchu pouzivejte vyhradné prostredky
neobsahujici Ziravé latky.

Zafizeni neponofujte do vody a nepostfikujte
proudem vody. Tento zadkaz neplati pro vyjimatelnou
misku.

Pravidelné cistéte pojistny ventil, aby byl prichodny.
Za timto Ucelem jej nastavte do polohy ,Open” a pak
vytahnéte z vnéjsi strany vika. Umyjte jej pod tekouci
vodou a pak vlozte zpét do vika.

K cisténi pouzivejte mékky hadfik.

Po kazdém cisténi je nutno vsechny prvky dobre
osusit, nez bude zafizeni opét pouzito.

Zarizeni skladujte na suchém a chladném misté,
chranéném proti vihkosti a pfimému slunec¢nimu
zareni.

DETAILS TECHNIQUES

Description Valeur de paramétre

des

paramétres

Nom du Cocotte-minute

produit

Modele RC- RC- RC- RC-

-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Tension 230/50

nominale [V]

/ Fréquence

[Hz]

Puissance [W] 800 900 1000 1250

Capacité [L] 4 5 6 8

Dimensions 270 300 300 310

HXLxP [mm] x300 X345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Poids [kg] 38 43 4,45 58

1. DESCRIPTION GENERALE

Le manuel est congu comme un guide pour une utilisation
sire et fiable. Le produit a été strictement congu et
fabriqué selon les spécifications techniques établies et
avec l'utilisation des technologies et des composants les
plus modernes, ainsi qu’'en conformité avec les plus hauts
standards de qualité.

AVANT LA MISE EN SERVICE, LES INSTRUCTIONS
D’UTILISATION DOIVENT ETRE LUES ET COMPRISES
DE FACON PRECISE.

Pour garantir un fonctionnement durable et fiable de
I'appareil, une attention particuliere doit étre portée
a la manipulation et a I'entretien correct, conformément
aux instructions données dans ce manuel. Les données
techniques et spécifications présentes dans ce manuel sont
actuellement en vigueur. Le fabricant se réserve le droit
d'apporter des modifications dans le cadre de I'amélioration
de la qualité. En prenant en compte les progres techniques
et la réduction des bruits, I'appareil a été concu et fabriqué
de facon a maintenir le niveau le plus bas possible des
risques causés par I'émission de bruit.

Explication des symboles

c € Le produit est conforme aux normes de sécurité
en vigueur.

Veuillez lire attentivement ces instructions
d‘emploi.

Produit recyclable.

(2 ®

Attention ! Surfaces chaudes - risque de brdlure!

i,
Convient uniquement pour une utilisation en
intérieur.

ATTENTION! ou AVERTISSEMENT! ou NOTE!
Pour attirer votre attention sur certaines
mesures a prendre en compte (signaux
d’avertissement général).

B> D

ATTENTION! Certaines illustrations, présentes
A dans cette notice, peuvent différer de la véritable
apparence de |'appareil.
La version originale de ce manuel a été rédigée en
allemand. Les autres versions sont des traductions de
I'allemand.

2. SECURITE D'EMPLOI

Appareils électriques:

& ATTENTION! Lisez attentivement toutes les
consignes de sécurité et toutes les instructions. Le
non-respect des avertissements et instructions peut
entrainer des chocs électriques, des incendies et/
ou des blessures graves ou la mort.

Le terme ,appareil” ou ,produit” utilisé dans les
avertissements et descriptions présents dans ce manuel
se référe a la cocotte-minute. N'utilisez pas I'appareil
dans des pieces ou I'humidité est tres élevée / a proximité
immédiate de récipients d'eau. L'appareil ne doit en aucun
cas étre mouillé. Danger de choc électrique!

3.1 Sécurité électrique

a) fiche de I'appareil doit étre adaptée a la prise de
courant. Ne modifiez d'aucune fagon la fiche. La
fiche d’origine et la prise adaptée réduisent le risque
d'un choc électrique.

b) N'utilisez pas le cable de fagcon inappropriée. Ne
I'utilisez jamais pour porter |'appareil ou ne tirez pas
dessus pour retirer la fiche. Placez le cable a I'abri
de la chaleur, de I'huile de bords coupants ou de
piéces mobiles. Des cables endommagés ou soudés
augmentent le risque d'un choc électrique.

) Lorsque vous utilisez l'appareil dans un
environnement humide, utilisez un disjoncteur
différentiel (RCD). Un RCD réduit le risque
d'électrocution.

3.2 SECURITE SUR LE LIEU DE TRAVAIL

a) Gardez votre poste de travail propre et bien éclairé. Un
désordre ou un mauvais éclairage peuvent conduire
a des accidents. Soyez prévoyant, observez ce qui est
fait et utilisez I'appareil avec un peu de bon sens.

b) N'utilisez pas I'appareil dans des zones a risque
d'explosion, par exemple en présence de liquides
inflammables, de gaz ou de poussiére. Les appareils
produisent des étincelles qui peuvent enflammer la
poussiére ou les vapeurs.

Q) En cas de dommage ou de dysfonctionnement,
I'appareil doit immédiatement étre mis en arrét et
une personne autorisée doit étre prévenue.

d)  Si vous n'étes pas sGr que l'appareil fonctionne
correctement, adressez-vous au service du fabricant.

e) Les réparations doivent exclusivement étre faites
par le service du fabricant. Ne pas effectuer de
réparations soi-méme!

f) En cas d'incendie ou de feu, n'utiliser que des
extincteurs a poudre ou a dioxyde de carbone (CO,).

/_\ INDICATION! Les enfants et personnes non
impliquées doivent étre protégés lors du travail avec
cet appareil.

3.3 Sécurité personnelle

a) Il n'est pas autorisé de faire fonctionner I'appareil
en état de fatigue, de maladie, sous influence
d‘alcool, de drogues ou de médicaments, si ces états
réduisent I'aptitude a se servir de I'appareil.
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9] Soyez attentifs et faites preuve de bon sens en vous
servant de l'appareil. Un moment d‘inattention
durant le travail peut conduire a des blessures
graves.

9] La vapeur chaude qui s'échappe de la soupape de
sécurité peut causer des brlures.

d)  Vérifiez régulierement la perméabilité de la soupape
de sécurité. Il est interdit d'utiliser I'appareil lorsque
la soupape de sécurité est endommagée.

e) N'ouvrez pas le couvercle de l'appareil lorsque
l'intérieur est sous pression.

f) Remarque: Les parties en métal du couvercle et
du boitier peuvent étre trés chaudes et causer des
bralures.

3.4 Utilisation slre de I'appareil

a) La pression a l'intérieur de l'appareil ne doit pas
dépasser 0,5 bar (50 kPa).

b) Les outils non utilisés sont a conserver hors de portée
des enfants ainsi que des personnes ne connaissant
ni I'appareil lui-méme ni la notice correspondante.
De tels appareils peuvent représenter un danger
s'ils sont placés entre les mains de personnes
inexpérimentées.

9] Gardez I'appareil dans un parfait état. Avant chaque
travail, vérifiez qu'il ne présente pas de dommages
généraux ou des dommages aux pieces mobiles
(pieces ou composants cassés ou autres conditions
qui peuvent nuire a un fonctionnement sir de la
machine). En cas de dommage, il faut faire réparer
I'appareil avant de I'utiliser.

d) Gardez I'appareil hors de portée des enfants.

e) La réparation et I'entretien d'appareils doivent étre
exclusivement effectués par un personnel spécialisé
qualifié et avec des piéces de rechange originales.
Une utilisation en toute sécurité est ainsi garantie.

f) Afin de garantir I'intégrité de fonctionnement prévue
de 'appareil, les couvercles et vis montés en usine ne
doivent pas étre retirés.

9) Lors du transport et du déplacement de I'appareil du
lieu de stockage au lieu d'utilisation, les consignes de
sécurité et d’hygiéne pour la manutention manuelle
pour le pays dans lequel I'appareil va étre utilisé sont
a prendre en compte.

h) Ne portez pas I'appareil par la poignée du couvercle.

i) Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en marche.

4. CONDITIONS D'UTILISATION

La cocotte-minute électrique est un appareil de cuisson
d‘aliments a base de produits destinés a la consommation.
L'utilisateur est seul responsable de tout dommage
causé par une mauvaise utilisation.

4.1 Description de I'appareil

Panneau de commande
Soupape de sécurité

1. Poignée du couvercle
2. Couvercle

3. Poignée

4. Boitier

5.

6.

Description du panneau de commande

1. Maintenir la température / annuler la sélection

2. Réchauffer

3. Ecran

4. Cuire a la vapeur

5. Touche de sélection des modes de cuisson:
5a. — poisson
5b. - ceufs
5c. — pommes de terre

6. Touche pour réduire le temps de cuisson

7. Touche pour augmenter le temps de cuisson
Modes de préparation:

8. Viande

9. Riz

10.  Soupes

11. Légumes

12.  Pizza

13.  Gateau

14.  Yaourt

15.  Porridge

4.2 Préparation au fonctionnement / Travail avec I'appareil
Programmes

Maintenir ~ la  température:  Option qui  s'active
automatiquement apres la fin du programme sélectionné,
a I'exception de la préparation du yaourt (la température
de fonctionnement de l'appareil dans ce mode pourrait
gater le yaourt). Pendant que le programme est en
cours, I'écran affiche ,b — --". La température interne est
d‘environ 65-75 ° C. La durée maximale du maintien de la
température est de 24 heures. Il n'est pas recommandé de
cuire les aliments pendant plus de 6 heures car une longue
durée de chauffage peut affecter le goGt et I'aspect de la
nourriture.

Annuler la sélection: En appuyant sur la touche (1),
I'utilisateur supprime l'option sélectionnée ou annule le
programme en cours.

Chauffer: Programme utilisé pour réchauffer les nourritures
préparées. Pour réchauffer la nourriture déja préparée,

versez une petite quantité d'eau dans la cuve amovible et
placez la cuve a l'intérieur.

Cuisson a la vapeur: Programme de cuisson de la nourriture
a la vapeur. Versez de I'eau dans la cuve amovible, posez
la nourriture a cuire sur le support perforé (non inclus dans
la livraison).

Préparation du poisson, des pommes de terre ou des ceufs:
Ces programmes sont sélectionnés avec la touche (5). lls
sont utilisés pour cuire les aliments mentionnés ci-dessus.
Pour ce faire, versez de I'eau dans la cuve amovible et
mettez-y les aliments a cuire.

Préparation de la viande: Programme utilisé pour la
préparation de la viande. La viande doit étre découpée
en petits morceaux. Versez un peu d'eau dans la cuve
amovible et mettez la viande dans la cuve.

Préparation du riz: Programme utilisé pour la préparation
du riz normal. Parmi les accessoires de I'appareil, il y a une
tasse a mesurer pour le riz cru et en vrac. L'échelle de
graduation sur la tasse indique la quantité de ce produit en
grammes (maximum 160 g). Il est recommandé d’ajouter
1 tasse d'eau pour 1 tasse de riz. La quantité minimale de
riz est de 2 tasses. La quantité maximale de riz en tasses
est de: 8 pour le modéle RC-HPC4L, 10 pour RC-HPC5L, 12
pour RC-HPC6L et 16 pour RC-HPC8L. La cuve amovible
est graduée, permettant ainsi de mesurer la quantité de
riz remplie (Remarque: I'échelle de graduation prend
également en compte la quantité d'eau remplie, c'est-a-
dire que 2 tasses indiquées sur |'échelle correspondent
a une tasse d'eau et une tasse de riz). L'utilisateur peut
ajouter n'importe quelle quantité d'eau et de riz en
fonction de ses préférences, cependant, le mélange rempli
ne doit pas dépasser la plage de I'échelle.

Préparation des soupes: Programme utilisé pour la
préparation des soupes et des bouillons. Mettez I'eau et les
ingrédients correspondants dans la cuve amovible.

Préparation des légumes: Programme utilisé pour la cuisson
des légumes, par ex. Carottes, mais, etc. Mettez de I'eau
dans la cuve et ajoutez les ingrédients.

Cuisson de pizza: Versez une petite quantité d'huile au fond
de la cuve amovible. Placez sur le fond de la cuve un gateau
formé a partir de la pate préparée a lI'avance - alignez
légerement les bords. Posez vos ingrédients préférés sur la
pate, par ex. Saucisse, fromage, etc.

Cuisson du gdteau: Versez une petite quantité d'huile sur
le fond de la cuve amovible et répartissez-la sur toute la
surface. Ajoutez les ingrédients précédemment mélangés.

Préparation du yaourt: Versez l'ingrédient préparé pour la
fabrication du yaourt (lait, cultures bactériennes, etc.) dans
la cuve amovible ou placez un récipient pour yogourt dans
la cuve amovible en partie rempli d'eau.

Préparation de la bouillie d’avoine: Programme utilisé pour
la préparation de la bouillie d'avoine. Versez de la farine
d‘avoine et de I'eau ou du lait dans la cuve amovible.

Fonction Durée — Plage de réglage
[min] — Réglage par minute

Meat (Viande) 20 + 30

Rice (Riz) 8+ 15

Soup (Soupes) 10 = 40

Vegetables (Iégumes) 15 + 25

Pizza 20 + 40

Cake (gateau) 30 + 50

Yoghurt (yaourt) 360 + 720

QOatmeal (farine 15 + 35

d'avoine)

Fish (poisson) 5+12

Eggs (ceufs) 2+5

Potatoes (pommes de 8+ 15

terre)

Stream (vapeur) 15 + 35

Reheating (réchauffer) 5+15

Faites cuire les aliments uniquement dans la cuve amovible.
Il est interdit de préparer les aliments directement
a lintérieur du boitier de I'appareil car cela pourrait
endommager l'appareil.

: 2 Cuve amovible
— b. Intérieur du boitier

La quantité minimale de remplissage de la cuve est de 1/5
de la capacité totale. Le niveau maximal de remplissage de
la cuve est de 3/5 de la capacité totale pour les produits
qui augmentent leur volume et produisent de la mousse
(par exemple la bouillie, le riz, les produits laitiers) et de
4/5 pour les autres produits (la cuve amovible est graduée).

Aprés la sélection de l'un des modes de préparation des
repas ou de l'option de réchauffage ou de cuisson a la
vapeur, et apres le réglage de la durée de fonctionnement,
I'appareil démarre la premiére phase de fonctionnement: le
processus de chauffage. La durée de chauffage de I'appareil
jusqu'a ce qu'il atteigne la température et la pression
convenables, dépend du niveau de remplissage de la cuve
avec la nourriture. Pendant cette phase, la durée de cuisson
programmée n’est pas comptée. La mention ,00” clignote
sur I'écran. Lorsque la température appropriée et la
pression a l'intérieur de I'appareil sont atteintes, 'appareil
passe en mode de maintien de pression. L'affichage arréte
de clignoter. Lorsque la pression baisse, I'appareil passe
automatiquement en mode chauffage. Apres écoulement
du temps de cuisson programmé, |'appareil passe en
mode maintien de température (la fonction ,yaourt” est
désactivée dans ce cas).

20
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ISTRUZIONI PER L'USO

I

REMARQUE! Vérifiez toujours la soupape de
sécurité et tournez-la a la position «Close» avant de
mettre I'appareil en marche.

A REMARQUE! Soyez prudent lorsque vous faites
cuire des produits moussants (par exemple, lait,
légumineuses) et des aliments gonflant rapidement
(riz, bouillie, par exemple) car ils peuvent déborder
dans la cuve amovible s'ils sont en trop grandes
quantités.

Fonction d'enregistrement

En cas de panne d'électricité de jusqu'a 30 minutes, I'appareil
revient automatiquement au programme précédemment
sélectionné apres la reconnexion a l'alimentation. Si une
durée supérieure a la valeur indiquée s'écoule, les données
enregistrées dans la mémoire interne de l'appareil sont
supprimées, la sélection du programme et le réglage du
temps doivent étre effectués a nouveau.

Ouverture du couvercle

Pour ouvrir I'appareil apres la cuisson, attendez que la
pression a l'intérieur de I'appareil baisse d'elle-méme - ou
faites sortir manuellement la vapeur. Lorsque la soupape
de sécurité est déplacée en position ,Open”, vous devez
étre particulierement prudent. Il est recommandé de le
faire avec une spatule pour éviter de vous briler les mains
par la vapeur.

A ATTENTION! Si la soupape de sécurité est ouverte
manuellement (avant que la pression a l'intérieur de
I'appareil ne diminue d'elle-méme), il faut faire trés
attention — il y a un risque élevé que la vapeur qui
s'échappe cause des brllures aux mains.

& REMARQUE! || est recommandé de ne pas toucher

la soupape de sécurité directement avec vos mains

lorsque la pression est présente a l'intérieur de
I'appareil.

N'ouvrez le couvercle de
l'appareil  que lorsque la
vapeur ne s'échappe plus de la
soupape de sécurité. Tenez avec
précaution le couvercle par la
poignée (les parties en métal
du couvercle peuvent étre tres
chaudes), puis tournez-le vers la
droite et soulevez-le.

REMARQUE! Soyez prudent quand vous ouvrez
le couvercle lorsque l'appareil contient des
produits a consistance pateuse. Ceux-ci peuvent
X 4s[?c|abousse,rn
Dispositifs de sécurité
L'appareil est équipé d'une protection contre la pression
excessive a l'intérieur de I'appareil.

En cas de dépassement de la valeur autorisée, la soupape
de sécurité se souléve, libérant ainsi la vapeur vers
I'extérieur et réduisant ainsi la pression.

L'appareil est équipé d'une protection contre la surchauffe,
qui s'active au cas ou l'appareil est mis en marche avec la
cuve vide ou sans cuve. Dans ce cas, la cocotte-minute
détecte aprés chauffage qu'il n'y a pas de cuve ou que
la cuve est vide et arréte le processus de chauffage. La
mention « b — --» s'affiche sur I'écran.

Utilisation

1. Mettez la nourriture dans la cuve amovible et suivez
les descriptions de chaque programme.

2. Mettez la cuve dans la cocotte-minute. Fermez le

couvercle en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

3. Mettez la soupape de sécurité en position ,Close”.

4. Connectez la cocotte-minute a I'alimentation
électrique.

5. Sélectionnez votre programme de cuisson préféré

en appuyant sur la touche correspondante. La diode

s'allume au-dessus de la touche du programme
sélectionné.

Réglez la durée de cuisson avec les touches (6) et (7).

Apres le chauffage et aprés avoir atteint la pression

convenable, I'appareil commence a décompter la

durée de cuisson.

8. Apres la cuisson, l'appareil émet un bip sonore
et passe automatiquement en mode chauffage
(exception: programme ,Yaourt”). La LED au-dessus
de la touche ,Warm / Cancel” s'allume.

~No

9. Pour retirer la nourriture, suivez les instructions du
point: ,Ouverture du couvercle”.
10.  Pour retirer la nourriture, il est recommandé

d'utiliser la cuillere fournie ou des ustensiles de
cuisine destinés a la manipulation des aliments, et ne
pouvant pas causer des rayures aux aliments.

4.3 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Avant le nettoyage, tout comme lorsque l'appareil
n'est pas utilisé, débranchez le cable d'alimentation
et laissez I'appareil refroidir complétement.

. Utilisez uniquement des produits de nettoyage sans
substances corrosives pour nettoyer la surface.
. Il est interdit de tremper I'appareil dans I'eau ou de le

nettoyer au jet d'eau. Cette interdiction ne s'applique
pas a la cuve amovible.

. Nettoyez régulierement la soupape de sécurité
pour la maintenir propre. Pour ce faire, mettez-la
en position ,Open”, puis retirez-la de I'extérieur du
couvercle. Lavez-la a I'eau courante et insérez-la
a nouveau dans le couvercle.

. Pour le nettoyage, veuillez utiliser un chiffon doux.

. Aprés chaque nettoyage, laissez sécher toutes les
piéces avant d'utiliser I'appareil a nouveau.

. Gardez I'appareil dans un endroit sec et frais, a l'abri

de I'hnumidité et de la lumiére directe du soleil.

DATI TECNICI
Parametro — Parametro — Valore
Descrizione
Nome del Pentola a pressione
prodotto
Modello RC- RC- RC- RC-

-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L
Tensione [V]/ 230/50
Frequenza
[Hz]
Potenza 800 900 1000 1250
nominale [W]
Capacita [L] 4 5 6 8
Dimensioni 270 300 300 310
AXLXP [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Peso [kg] 38 43 4,45 58

1. DESCRIZIONE GENERALE

Queste istruzioni sono intese come ausilio per un uso sicuro
e affidabile. Il prodotto e stato rigorosamente progettato
e realizzato secondo le disposizioni tecniche e I'utilizzo
delle tecnologie e componenti pit moderne, seguendo gli
standard di qualita piu elevati.

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE E NECESSARIO
LEGGERE E COMPRENDERE LE ISTRUZIONI D'USO.

Per un funzionamento duraturo e affidabile del
dispositivo bisogna assicurarsi di maneggiarlo e curarne
la manutenzione secondo le disposizioni presentate in
questo manuale. | dati e le specifiche tecniche indicati in
questo manuale sono attuali. Il fornitore si riserva il diritto di
apportare delle migliorie nel contesto del miglioramento dei
propri prodotti. Prendendo in considerazione il progresso
tecnico e la riduzione di rumore, I'apparecchiatura é stata
progettata e realizzata in maniera tale da mantenere al
minimo il livello di rumore e di conseguenti rischi.

Spiegazione dei simboli

C € I prodotto soddisfa le attuali norme di
sicurezza.

Leggere attentamente le istruzioni
Prodotto riciclabile.
Attenzione! Superficie calda. Pericolo di ustione!

Usare solo in ambienti chiusi.

> D =®

ATTENZIONE o AVVERTENZA! o NOTA!
per richiamare |'attenzione su determinate
circostanze (indicazione generale di avvertenza).

ATTENZIONE! Le immagini in questo manuale

A sono puramente dimostrative per cui i singoli
dettagli possono differire  dall'aspetto  reale
dell'apparecchio.

Il manuale originale é stato scritto in tedesco. Le versioni in
altre lingue sono traduzioni dalla lingua tedesca.

2. Sicurezza nell'impiego
Dispositivi elettrici:
ATTENZIONE! Leggere le istruzioni d'uso e di
sicurezza. Non prestare attenzione alle avvertenze
e alle istruzioni pud condurre a shock elettrici,
incendi, gravi lesioni o addirittura al decesso.
Il termine ,apparecchio” o ,prodotto” nelle avvertenze
e descrizioni contenute nel manuale si riferisce alla pentola
a pressione. Non utilizzare l'apparecchio in ambienti
con umidita molto elevata/nelle immediate vicinanze di
contenitori d’acqua. Non bagnare I'unita. Rischio di scossa
elettrica!

3.1 Sicurezza elettrica

a) La spina del dispositivo deve essere inserita nella
presa. Non cambiare la spina per nessun motivo. Le
spine e le prese originali riducono il rischio di scosse
elettriche.

b) Non utilizzare il cavo in modo improprio. Non
utilizzarlo  mai per trasportare I'apparecchio
o rimuovere la spina. Tenere lontano il cavo da fonti
di calore, oli, bordi appuntiti e da parti in movimento.
| cavi danneggiati o saldati aumentano il rischio di
scosse elettriche.

) Se non é possibile evitare che il dispositivo venga
utilizzato in un ambiente umido, utilizzare un
interruttore differenziale, questo riduce il rischio di
scosse elettriche.

3.2 Sicurezza sul lavoro

a) Mantenere il posto di lavoro pulito e ben illuminato.
Il disordine o una scarsa illuminazione possono
portare a incidenti. Prestare sempre attenzione,
osservare che cosa viene fatto e utilizzare il buon
senso quando si adopera il dispositivo.

b) Non wusare il dispositivo all'interno di luoghi
altamente combustibili, per esempio in presenza di
liquidi infiammabili, gas o polvere.

Q) In caso di un danno o un difetto, il dispositivo deve
subito essere spento e bisogna avvisare una persona
autorizzata.

d) Se non si e sicuri se il dispositivo funziona
correttamente, rivolgersi al servizio assistenza del
fornitore.

e) Leriparazioni devono essere eseguite esclusivamente
dal servizio assistenza del produttore. Non eseguire
le riparazioni da soli!

f) In caso di incendio, utilizzare solo estintori a polvere
o ad anidride carbonica (CO,).

A AVVERTENZA! Quando si lavora con questa unita,
i bambini e le persone non coinvolte devono essere
protetti.

3.3 Sicurezza personale

a) Non é consentito I'uso del dispositivo in uno stato
di affaticamento, malattia, sotto I'influenza di alcol,
droghe o farmaci, se questi limitano la capacita di
utilizzare il dispositivo.

b) Fare attenzione e usare il buon senso quando si
utilizza il dispositivo. Un momento di disattenzione
durante il lavoro puo causare gravi lesioni.
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Q) Il vapore caldo che fuoriesce dalla ventola di
sicurezza puo causare bruciature.

d)  Controllare regolarmente la permeabilita delle
ventole di sicurezza. Non & consentito utilizzare
I'apparecchio con una valvola di sicurezza
danneggiata.

e) Non aprire il coperchio del dispositivo se I'interno si
trova sotto pressione.

f) Avvertenza: le parti metalliche del coperchio
e dell'alloggiamento possono essere molto calde
e causare bruciature.

3.4 Uso sicuro del dispositivo

a) La pressione all'interno del dispositivo non deve
superare i 0,5 bar (50 kPa).

b) Gli strumenti inutilizzati devono essere tenuti fuori
dalla portata dei bambini e delle persone che non
hanno familiarita con il dispositivo e le istruzioni.
Nelle mani di persone inesperte, questo apparecchio
puo rappresentare un pericolo.

o) Mantenere I'apparecchio in perfette condizioni.
Prima di ogni utilizzo, verificare che non vi siano
danni generali o danni alle parti mobili (frattura
di parti e componenti o altre condizioni che
potrebbero compromettere il funzionamento sicuro
della macchina). In caso di danni, I'unita deve essere
riparata prima dell'uso.

d) Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

e) La riparazione e la manutenzione dell'attrezzatura
devono essere eseguite esclusivamente da personale
specializzato qualificato e con pezzi di ricambio
originali. Cio garantisce la sicurezza durante I'uso.

f) Per garantire lintegrita di  funzionamento
dell'apparecchio, i coperchi o le viti installati in
fabbrica non devono essere rimossi.

g) Quando si trasporta e si sposta I'apparecchiatura
dal luogo di deposito al luogo di utilizzo, i requisiti
di sicurezza e di igiene per la movimentazione
manuale devono essere rispettati per il paese in cui
I'apparecchiatura viene utilizzata.

h) Non trasportare mai il dispositivo dalla maniglia del
coperchio.

i) Non spostare il dispositivo mentre & in funzione.

4. Condizioni d'uso
La pentola a pressione elettrica € un dispositivo per
preparare pietanze con prodotti adatti ad essere consumati.
L'operatore é responsabile di tutti i danni derivanti da
un uso improprio.

4.1 Descrizione del dispositivo

5. Pannello di controllo
6. Valvola di sicurezza

Descrizione del pannello di controllo

PROYAL

1. Mantenere la temperatura/interrompere la selezione

2. Riscaldare

3. Schermo

4. Emanare vapori

5. Tasto di selezione della modalita di cottura:
5a. - Pesce
5b. — Uova
5c. - Patate

6. Tasto per diminuire il valore del tempo

7.  Tasto per aumentare il valore del tempo
Modalita di preparazione:

8. Carne

9. Riso

10.  Zuppe

11. Verdure

12.  Pizza

13.  Torte

14.  Yogurt

15.  Fiocchi d'avena

4.2 Preparazione per il funzionamento / lavorare con il
dispositivo

Programmi

Mantenere la temperatura: opzione che viene inserita
automaticamente al termine del programma scelto,
ad eccezione della preparazione dello yogurt (la
temperatura di funzionamento del dispositivo in questa
modalita farebbe guastare lo yogurt stesso). Durante il
funzionamento del programma, il display mostra ,b —
--". La temperatura interna é di circa 65-75 ° C. Il tempo
massimo per il mantenimento della temperatura € di circa
24 ore. Si sconsiglia di riscaldare i pasti per piu di 6 ore,
poiché un lungo periodo di riscaldamento puo modificare
il gusto e la struttura del cibo.

Interrompere la scelta: se si preme il tasto (1), I'utente
cancella I'opzione scelta o interrompe il programma in
funzione.

Riscaldare: programma per il riscaldamento dei pasti

Cuocere a vapore: programma per preparare le pietanze
mediante il vapore. Versare I'acqua nella ciotola rimovibile,
posizionare gli alimenti da cuocere sul sostegno perforato
(non incluso nella spedizione).

Preparare pesce, patate o uova: questi programmi vengono
selezionati con il tasto (5). Servono a cucinare gli alimenti
sopra indicati. Versare l'acqua nella ciotola rimovibile
e inserire il cibo da cuocere.

Preparare la carne: programma per preparare la carne
che deve essere tagliata in piccoli pezzi. Versare un po’
d'acqua nella ciotola rimovibile, poi appoggiare la carne
nella ciotola.

Preparazione del riso: programma per la preparazione
del riso normale. Tra gli accessori del dispositivo trovate
un misurino per il riso sciolto e non cotto. La scala sul
misurino mostra la quantita di questo prodotto in grammi
(al massimo 160 g). Si consiglia di aggiungere una tazza di
acqua per ogni tazza di riso. La quantita minima di riso & di
2 tazze. Quantita massima di riso in tazze: 8 per il modello
RC-HPCA4L, 10 per RC-HPC5L, 12 per RC-HPC6L e 16 per
RC-HPCB8L. Nella ciotola rimovibile si trova una scala per
misurare la quantita di riso aggiunta (nota: la scala tiene
conto dell'acqua aggiunta, cioe: 2 tazze sulla scala indicano
una tazza di acqua e una di riso). L'utente pud usare
qualunque porzione di acqua e riso a seconda delle sue
preferenze, tuttavia il composto di riso e acqua non deve
superare la scala indicata sulla ciotola.

Preparare le zuppe: programma per preparare zuppe
e brodi. Inserire I'acqua e gli ingredienti nella ciotola
rimovibile.

Preparare le verdure: programma per cucinare le verdure,
ad es. carote, mais, ecc. Riempire la ciotola con l'acqua e gli
ingredienti.

Cuocere la pizza: versare una piccola quantita di olio sul
fondo della ciotola rimovibile. Mettere sul fondo della
ciotola un panetto formato dalla pasta preparata in
precedenza e rivestire leggermente i bordi. Mettere gli
ingredienti desiderati sulla pasta, ad es. wurstel, formaggio,
ecc.

Cuocere le torte: versare una piccola quantita di olio sul
fondo della ciotola rimovibile e distribuire uniformemente.
Versare gli ingredienti precedentemente mescolati.

Preparare lo yogurt: sistemare la base gia preparata per
la produzione dello yogurt (latte, culture di batteri, ecc.)
nella ciotola rimovibile o in un contenitore per lo yogurt
in cui viene inserita la ciotola rimovibile in parte riempita
con l'acqua.

Preparare i fiocchi d’avena: Programma per la preparazione
dei fiocchi d'avena. Mettere nella ciotola rimovibile acqua
o latte e i fiocchi d'avena.

Funzione Tempo — Regolabile [min]
- Regolazione per minuto

Soup (Zuppa) 10 + 40
Vegetables (Verdure) 15 = 25
Pizza 20 + 40
Cake (Torte) 30 = 50
Yoghurt (Yogurt) 360 + 720
Oatmeal 15+ 35
(Fiocchi d'avena)

Fish (Pesce) 5+12
Eggs (Uova) 2+5
Potatoes (Patate) 8+ 15
Stream (Vapore) 15 + 35
Reheating (Riscaldare) 5+15

Gli alimenti devono essere cucinati solo e solamente
nella ciotola rimovibile. E vietato preparare gli alimenti
direttamente all'interno dell'alloggiamento del dispositivo,
poiché, in questo modo, il dispositivo si puo danneggiare.

Ciotola rimovibile
' /b, Parteinterna
L dell'alloggiamento

La quantita minima di riempimento della ciotola e di 1/5
della capacita totale. Il livello massimo di riempimento
della ciotola e di 3/5 della capacita totale per prodotti il cui
volume aumenta e forma della schiuma (ad es. puré, riso,
prodotti caseari) e 4/5 della capacita per altri prodotti (nella
ciotola rimovibile & presente una scala).

Dopo aver selezionato la modalita di preparazione del
pasto o l'opzione per riscaldare o cuocere a vapore
e dopo aver regolato il tempo di funzionamento, il
dispositivo inizia il primo livello del funzionamento: il
riscaldamento. Il tempo di riscaldamento del dispositivo
fino al raggiungimento della temperatura adatta e della
giusta pressione all'interno del dispositivo stesso dipende
dal grado di riempimento della ciotola. Durante questa
fase, non viene calcolato il tempo di cottura impostato. Sul
display appare ,00". Dopo aver raggiunto la temperatura
e la pressione adeguate all'interno del dispositivo, questo
va in modalita ,mantenimento della pressione”. Il display
smette di lampeggiare. Se la pressione scende, il dispositivo
passa automaticamente alla modalita riscaldamento. Alla
fine del tempo programmato, il dispositivo passa alla
modalitda di mantenimento della temperatura (in questo
caso, la funzione yogurt viene disattivata).

é AVVERTENZA! controllare sempre la valvola di
sicurezza e ruotarla prima di inserire il dispositivo
sulla posizione ,Close/chiuso”.

é AVVERTENZA! prestare attenzione quando si
cuociono alimenti che formano schiuma (come

1. Sostegno del coperchio preparati. Per riscaldare le pietanze versare una piccola latte, legumi) e che rinvengono facilmente (ad es.
2. Coperchio quantita di acqua nella ciotola rimovibile, poi inserire la Meat (Carne) 20 + 30 riso, tritello), poiché questi, se presenti in grandi
3. Impugnatura ciotola. . . . quantita, possono traboccare, fuoriscendo dalla
4. Alloggiamento i (1) 8= 13 ciotola rimovibile.
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Funzione di salvataggio

In caso di black-out non superiore a 30 minuti, il dispositivo
torna direttamente al programma precedentemente scelto,
dopo che é stato ricollegato alla corrente elettrica. Se
trascorre piu tempo, il salvataggio del dispositivo viene
cancellato e le impostazioni (programma e tempo) devono
essere nuovamente selezionate.

Apertura del coperchio

Per aprire il dispositivo dopo la cottura, attendere fino
a che la pressione all'interno del dispositivo diminuisca da
sola oppure far uscire manualmente il vapore. Se la valvola
di sicurezza viene portata sulla posizione ,open/aperta”,
prestare particolare attenzione. Si consiglia di compiere
questo procedimento con una spatola per evitare di
bruciarsi le mani con il vapore.

A ATTENZIONE! Se la valvola di sfiato viene allentata
manualmente (prima che la pressione all‘interno del
dispositivo dimuisca da sola), prestare particolare
attenzione: il vapore che fuoriesce pud causare
bruciature alle mani.

C AVVERTENZA! Si consiglia di non toccare la valvola
di sicurezza direttamente con le mani quando
all'interno del dispositivo si trova della pressione.

Aprire il coperchio  del
dispositivo solo quando non
fuoriesce piu vapore dalla
ventola di sicurezza. Afferrare
con attenzione il coperchio
dalla maniglia (le parti in
metallo possono essere calde),
girarlo verso destra e poi
sollevarlo.

C AVVERTENZA! Aprire il coperchio con cautela se
all'interno del dispositivo si trovano prodotti con
una consistenza pastosa. Questi possono schizzare.

Dispositivi di sicurezza

Il dispositivo dispone di una protezione contro una
pressione eccessiva all'interno del dispositivo. Quando il
valore consentito viene superato, la valvola di sicurezza si
solleva, rilasciando il vapore verso l'esterno e riducendo
cosi la pressione.

Il dispositivo dispone di una protezione contro il
surriscaldamento, se il dispositivo viene azionato con una
ciotola vuota o senza ciotola. In questo caso, la pentola
a pressione riconosce dopo il riscaldamento che nessuna
ciotola é disponibile o che la ciotola & vuota e interrompe
il processo di riscaldamento. Sul display compare ,b —--".

Funzionamento
1. Inserire il cibo nella ciotola rimovibile e seguire le
istruzioni dei singoli programmi.

2. Inserire la ciotola nella pentola a pressione. Togliere
il coperchio ruotandolo in senso antiorario.

3. Impostare la valvola di sicurezza sulla posizione
.close/chiuso”.

4. Collegare la pentola a pressione all’alimentatore.

5. Selezionare il programma di cottura preferito

premendo il pulsante corrispondente. Sopra il tasto
del programma selezionato si illumina il diodo.

6. Impostare il tempo cottura con i tasti (6) e (7).

7. Dopo il riscaldamento e dopo aver raggiunto la
pressione necessaria, il dispositivo comincia il conto
alla rovescia.

8. Dopo la cottura, il dispositivo emette un segnale

acustico e cambia automaticamente sulla modalita
riscaldamento (con eccezione del programma
Lyogurt”). Il LED sopra il pulsante ,warm/cancel —
caldo / annulla” si illumina.

9. Per rimuovere gli alimenti, seguire il punto: ,Apertura
del coperchio”.

10.  Per rimuovere il cibo, si consiglia di utilizzare il
cucchiaio incluso nella spedizione o attrezzature da
cucina adatte agli alimenti e che non causano alcun

graffio.

4.3 Pulizia e manutenzione

. Prima di ogni pulizia o lavoro di manutenzione
e quando il dipositivo non viene utilizzato,

estrarre la spina e lasciar raffreddare il dispositivo
completamente.

. Per pulire la superficie utilizzare solo detergenti
senza ingredienti corrosivi.
. E vietato immergere il dispositivo in acqua

o spruzzarlo con un getto d'acqua. Tale divieto non
si applica per la ciotola rimovibile.

. Pulire la valvola di sicurezza regolarmente per
mantenerla pulita. Per fare cio, impostare la posizione
su ,open/aperto” e quindi estrarla dall'esterno del
coperchio. Lavarla sotto acqua corrente e reinserirla
nel coperchio.

. Per la pulizia utilizzare un panno morbido.

. Dopo la pulizia, prima di riutilizzare I'apparecchio,
asciugare tutte le parti.

. Tenere I'apparecchio in un luogo asciutto, fresco,

protetto dall'umidita e dalla luce diretta del sole.

DATOS TECNICOS

Pardmetros — Parametros — valor

descripcion

Nombre del Olla a presion

producto

Modelo RC- RC- RC- RC-

-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Voltaje [V ~]/ 230/50

Frecuencia

[Hz]

Potencia 800 900 1000 1250

nominal [W]

Capacidad [L] 4 5 6 8

Dimensiones 270 300 300 310

AXAXL [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

Peso [kg] 38 43 4,45 58

1. DESCRIPCION GENERAL

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disefiado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Gltimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE Y
ASEGURESE DE COMPRENDERLAS.

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a cabo
de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad. Teniendo en cuenta
los avances técnicos en materia de reduccion del ruido,
el equipo ha sido disefiado y fabricado para mantener el
riesgo de emisiones sonoras al nivel mas bajo posible.

Explicacion de los simbolos

c E El producto cumple con las normas de
seguridad vigentes.

Respetar las instrucciones de uso.

Producto reciclable.

(= ®

jAtencion! Superficie caliente. Peligro de
quemaduras.

e

Uso exclusivo en éreas cerradas.

{ATENCION!, jADVERTENCIA! 0 {NOTA! para
llamar la atencion sobre ciertas circunstancias
(sefial general de advertencia).

B0

jADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
A ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.

El texto en alemén corresponde a la version original. Los
textos en otras lenguas son traducciones del original en
aleman.

2. Seguridad

Dispositivos eléctricos:

A {ATENCION! Lea todas las instrucciones
e indicaciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves o incluso la muerte.

Conceptos como ,aparato” o ,producto” en las

advertencias y descripciones de este manual se refieren

a la olla a presion. No utilizar el aparato en locales con

humedad muy elevada o en las inmediaciones de depdsitos

de agua. No permita que el aparato se moje. jPeligro de
electrocucion!

3.1 Seguridad eléctrica

a) El enchufe del aparato debe encajar en la toma de
corriente. No cambie la clavija bajo ninglin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes apropiados
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca tire
de él para desplazar el aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables dafiados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

) En caso de no poder evitar que el aparato se utilice
en un entorno himedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

3.2 Seguridad en el puesto de trabajo

a) Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien
iluminado. El desorden o la mala iluminacion pueden
provocar accidentes. Tenga cuidado, preste atencion
al trabajo que esta realizando y use el sentido comin
cuando utilice el dispositivo.

b) No utilice el aparato en atmosferas potencialmente
explosivas, p. €j. en la cercania de liquidos, gases
o polvo inflamables.

Q) En caso de averia o mal funcionamiento, apague el
aparato y contacte con el servicio técnico autorizado.

d) Si no estd seguro de que la unidad funcione
correctamente, péngase en contacto con el servicio
técnico del fabricante.

e) Las reparaciones solo pueden ser realizadas por
el servicio técnico del fabricante. jNo realice
reparaciones por su cuenta!

f) En caso de incendio, utilizar Gnicamente extintores
de polvo o diéxido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

A iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no
autorizadas deben estar asegurados cuando trabajen
con esta unidad.

3.3 Seguridad personal

a) No estd permitido utilizar el aparato en estado de
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol,
drogas o medicamentos, ya que estos limitan la
capacidad de manejo del aparato.

b)  Actle con precaucion y use el sentido comun cuando
maneje este producto. La mas breve falta de atencion
durante el trabajo puede causar lesiones graves.
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9] El vapor caliente que sale de la valvula de seguridad
puede causar quemaduras.

d)  Compruebe regularmente la permeabilidad de la
valvula de seguridad. No esta permitido utilizar el
dispositivo con una valvula de seguridad dafada.

e) No abra la tapa de la unidad cuando el interior esté
bajo presion.

f) Nota: Las partes metélicas de la tapa y de la carcasa
pueden estar calientes y provocar quemaduras.

3.4 Manejo seguro del aparato

a) La presion en el aparato no debe superar los 0,5 bar
(50 kPa).

b) Mantenga las herramientas fuera del alcance de los
nifios y de las personas que no estén familiarizadas
con el equipo en si o no hayan recibido instrucciones
pertinentes para su uso. En manos de personas
inexpertas este equipo puede representar un peligro.

9] Mantenga el aparato en perfecto estado
de funcionamiento. Antes de cada trabajo,
compruébelo en busca de dafios generales o en
piezas moviles (fractura de piezas y componentes
u otras condiciones que puedan perjudicar el
funcionamiento seguro de la maquina). En caso de
danfos, el aparato debe ser reparado antes de volver
a ponerse en funcionamiento.

d) Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.

e) La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

f) A fin de asegurar la integridad operativa del
dispositivo, no se deben retirar las cubiertas o los
tornillos instalados de fabrica.

g) Al transportar o trasladar el equipo desde su lugar
de almacenamiento hasta su lugar de utilizacion,
se observaran los requisitos de seguridad e higiene
para la manipulacién manual en el pais en que se
utilice el equipo.

h) No transporte la unidad por el asa de la cubierta.

i) No mueva la unidad mientras esté en funcionamiento.

4. Instrucciones de uso

La olla a presion eléctrica es un dispositivo para cocinar
alimentos a partir de productos destinados al consumo.

El usuario es responsable de los dafios derivados de un
uso inadecuado del aparato.

4.1 Descripcion del aparato

Panel de control
Vélvula de seguridad

1. Agarre de la cubierta
2. Cubierta

3. Asa

4. Carcasa

5.

6.

Descripcion del panel de control

1. Mantener la temperatura/cancelar la seleccion

2. Calentar

3. Pantalla

4. Vapor

5. Tecla de seleccién de modo de coccidn:
5a. — pescado
5b. - huevos
5c. — patatas

6.  Tecla para reducir el valor de tiempo

7.  Tecla para aumentar el valor del tiempo
Modos de preparacion:

8. Carne

9. Arroz

10. Sopa

11. Verdura

12.  Pizza

13.  Bizcocho

14.  Yogur

15.  Papilla

4.2 Preparacion antes del funcionamiento / empleo del
equipo

Programas

Mantenimiento de la temperatura: Una opcién que se activa
automaticamente al finalizar el programa seleccionado,
excepto para la preparacion de yogur (la temperatura de
funcionamiento de la maquina en este modo haria que el
yogur se estropeara). La pantalla muestra ,b — --" mientras
el programa estd en marcha. La temperatura interna es
de aproximadamente 65-75 ° C. El tiempo maximo para
mantener la temperatura es de 24 horas. No se recomienda
calentar los alimentos durante mas de 6 horas, ya que un
largo tiempo de calentamiento puede afectar el sabor y la
estructura de los mismos.

Cancelar la seleccion: Pulsando la tecla (1) el usuario
cancela la opcion seleccionada o el programa en curso.

Calentar: Programa de calentamiento de alimentos
preparados. Para recalentar la comida, vierta una pequefia
cantidad de agua en el recipiente extraible y coléquelo en
el interior.

Coccion al vapor: Programa para la preparacion de
alimentos por vapor. Vierta agua en el recipiente extraible
y coloque la comida en el soporte perforado (no incluido).

Preparacion de pescado, patatas o huevos: estos programas
se seleccionan con el botén (5). Se utilizan para cocinar los
alimentos mencionados anteriormente. Llene el recipiente
extraible con agua y coloque los alimentos que se van
a cocinar en él.

Preparacién de carne: Programa de preparacion de carnes.
La carne debe ser cortada en trozos pequefos. Vierta un
poco de agua en el recipiente extraible y coloque la carne
en el recipiente.

Preparacion de arroz: Programa para la preparacion de
arroz normal. Debajo de los accesorios de la unidad se
encuentra una taza medidora para arroz crudo suelto. La
escala en la taza indica la cantidad de producto en gramos
(maximo 160 g). Se recomienda afiadir 1 taza de agua por
cada taza de arroz. La cantidad minima de arroz es de 2
tazas. La cantidad méaxima de arroz asciende en tazas a: 8
para el modelo RC-HPC4L, 10 para el RC-HPC5L, 12 para
RC-HPC6L y 16 para RC-HPCS8L. En el recipiente extraible
hay una escala para medir la cantidad de arroz (nota: la
escala también tiene en cuenta el agua, es decir, 2 tazas
en la escala podrian mostrar una taza de agua y una de
arroz). El usuario puede utilizar cualquier proporcién de
agua y arroz segun sus preferencias, pero la mezcla no
debe exceder el rango de escala.

Preparacién de sopa: Programa para la preparacién de
sopas y caldos. Vierta el agua y los ingredientes apropiados
en el recipiente extraible.

Preparacioén de verduras: programa para cocinar verduras,
por ejemplo, zanahorias, maiz, etc. Llene el recipiente con
agua y afada los ingredientes.

Hornear pizza: vierta una pequefia cantidad de aceite
en el fondo del recipiente extraible. Coloque la masa
previamente preparada en el fondo del recipiente y alinee
los bordes. Coloque los ingredientes preferidos sobre la
masa, por ejemplo, salchichas, queso, etc.

Hornear pasteles: coloque una pequefia cantidad de
aceite en el fondo del recipiente extraible y distribuyala
uniformemente. Agregue los ingredientes previamente
mezclados.

Preparacion de yogur: coloque la base para la produccion
de yogur (leche, cultivos de bacterias, etc.) en el recipiente
extraible o introduzca un recipiente de yogur parcialmente
lleno de agua.

Preparacién de copos de avena: ponga la avena y el agua
o la leche en el recipiente extraible.

Cake (pastel) 30 = 50
Yogur (yogur) 360 + 720
Oatmeal 15+ 35
(copos de avena)

Fish (pescado) 5+12
Eggs (huevos) 2+5
Potatoes (patatas) 8+ 15
Stream (vapor) 15 + 35
Eggs (Uova) 2+5
Potatoes (Patate) 8+ 15
Reheating (calentar) 5+15

Cocine siempre los alimentos en el recipiente extraible. Esta
prohibido preparar alimentos directamente en el interior
de la carcasa, ya que esto puede dafiarla.

y = a. Recipiente extraible
s b. Parte interior de la carcasa

El llenado minimo del recipiente es de 1/5 de la capacidad
total. El llenado maximo del bol es de 3/5 de la capacidad
para productos que aumentan su volumen o generan
espuma (por ejemplo, gachas de avena, arroz, productos
lacteos) y de 4/5 para otros alimentos (en el recipiente
extraible hay una balanza).

Tras seleccionar una de las funciones de coccién o la opcion
de calentar o cocinar al vapor y una vez ajustado el tiempo
de funcionamiento, el aparato inicia la primera etapa de
funcionamiento: el proceso de calentamiento. El tiempo de
calentamiento hasta alcanzar la temperatura y la presion
adecuadas depende del nivel de llenado del recipiente.
Durante esta fase, el tiempo de coccion no comienza
a contar. En el display parpadea ,00". Una vez que se han
alcanzado la temperatura y la presion seleccionadas, se
activa el modo de mantenimiento de la presién. La pantalla
deja de parpadear. Cuando la presiéon baja, la unidad
cambia automaticamente al modo de calentamiento.
Una vez transcurrido el tiempo de coccion, se activa el
modo de mantenimiento de temperatura (en este caso se
desconecta la funcién ,yogur”).

Nota: Compruebe siempre la valvula de seguridad y péngala
en la posicion ,Cerrar” antes de conectar la unidad.

Nota: Tenga cuidado al cocinar productos espumosos (p.ej.
leche, legumbres) o alimentos que se hinchan rapidamente
(p.gj. arroz, avena), ya que pueden hervir en exceso en el
recipiente extraible si la cantidad es demasiado grande.

Funcién de memoria: En caso de un corte de corriente de
hasta 30 minutos, la unidad vuelve automaticamente al
programa previamente seleccionado después de volver
a conectar la fuente de alimentacion.

28
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Funcién: Tiempo — Rango de ajuste (min)
— Intervalos de 1 minuto

Meat (carne) 20 + 30

Rice (arroz) 8+ 15

Soup (sopa) 10 = 40

Vegetables 15+ 25

(verdura)

Pizza 20 = 40
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Si transcurre mas tiempo, se borra la memoria interna
del aparato y se debe volver a seleccionar el programa
y ajustar el tiempo.

Abrir la tapa: Para abrir el aparato después de la coccion,
espere hasta que la presion en el aparato descienda
automaticamente — o drene el vapor manualmente. Se
debe tener especial cuidado al abrir la valvula de seguridad.
Se recomienda hacer esto con una espatula para evitar
quemarse las manos con vapor.

A ATENCION! Si la vélvula de seguridad se abre

manualmente (antes de que la presion en el interior

de la unidad disminuya por si sola), se debe tener

especial precaucion, ya que hay un elevado riesgo

de que el vapor pueda causar quemaduras en las
manos.

C NOTA! Se recomienda no tocar la valvula de
seguridad directamente con las manos si hay
presién dentro de la unidad.

No abra la tapa del dispositivo
hasta que ya no salga vapor
de la valvula de seguridad.
Sujete la tapa con cuidado por
el mango (las partes metalicas
de la tapa pueden estar
calientes), luego girela hacia la
derecha y levantela.

ﬁ NOTA! Tenga cuidado al abrir la tapa si hay purés,
salsas o papillas en el interior, ya que estos pueden
salpicar.

Informaciones de seguridad

El aparato esta protegido contra la presion excesiva en su
interior. Si se sobrepasa el valor admisible, la valvula de
seguridad sube, libera el vapor hacia el exterior y reduce
asi la presion.

El dispositivo tiene proteccién contra sobrecalentamiento
cuando el dispositivo se enciende con un recipiente vacio
o sin él. En este caso, después del calentamiento, la olla
a presion detecta que no hay ningUn recipiente o que esta
vacio y detiene el proceso de calentamiento. El mensaje
.b —--"aparece en la pantalla.

Funcionamiento

1. Ponga los alimentos en el recipiente extraible y siga
las descripciones de los programas individuales.

2. Coloque el bol en la olla a presion. Cierre la tapa
giradndola en sentido antihorario.

Ponga la vélvula de seguridad en posicion ,Cerrar”.

Conecte la olla a presion a la corriente.

Seleccione un programa de cocciéon y el diodo

correspondiente se iluminara.

Ajuste el tiempo de coccién con los botones (6) y (7).

Después de calentarse y alcanzar la presion

correspondiente, el dispositivo comienza la cuenta

atras.

8. Después de la coccion, el aparato emite una sefial
acUstica y pasa automaticamente al modo de
calentamiento (excepcion: programa ,Yogur”). El LED
situado encima del botén ,Calentar / Cancelar” se
ilumina.

. Para quitar la comida, siga el punto: ,Abrir la tapa”.
10.  Para retirar los alimentos, se recomienda utilizar la
cuchara o los utensilios de cocina suministrados que
estan destinados a la comida y no causan arafiazos.

vk w

No

4.3 Limpieza y mantenimiento

. Antes de limpiar o realizar trabajos de mantenimiento,
asi como antes de almacenar, desconectar el enchufe
de la red eléctrica y dejar enfriar totalmente.

. Para limpiar la superficie, utilice solo productos que
no contengan sustancias corrosivas.

. Esta prohibido sumergir o rociar este aparato con
liquidos. Esta prohibicion no se extiende al recipiente
extraible.

. Limpie la valvula de seguridad regularmente, para

mantenerla limpia. Para ello, seleccione la posicion
.Open” y tire de ella desde el exterior de la tapa.
Mantener bajo el chorro de agua y volver a colocar
en la tapadera.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter - Paraméter - érték

Leiras

Terméknév Kukta

Modell RC- RC- RC- RC-
-HPC4L -HPC5L -HPC6L -HPC8L

Feszilltség 230/50

vV~1/

Frekvencia

[Hz]

Névleges 800 900 1000 1250

teljesitmény

W]

Kapacitas [L] 4 5 6 8

Méretek 270 300 300 310

HxSzxM [mm] x300 x345 x345 x370
x300 x305 x325 x350

suly [kg] 338 43 4,45 58

1.ALTALANOS LEIRAS

E haszndlati Utmutaté a biztonsdgos és megbizhatd
hasznalat segitésére szolgal. A termék szigordan a miszaki
eldirasok szerint, a legUjabb technoldgidk és alkatrészek
felhasznalasaval és a legmagasabb mindségi eldirasok
betartaséval lett tervezve és gyartva.

A HAZSNALAT ELOTT OLVASSA EL ES ERTELMEZZE
A HASZNALATI UTMUTATOBAN FELSOROLT
PONTOKAT.

A készulék hosszi és megbizhatd lGzemelése érdekében
lgyelien a megfelelé kezelésre és karbantartasra, mely
a jelen szerepld utasitasokban keril meghatéarozasra. Az
Utmutatoban megadott miszaki adatok és specifikaciok
aktualisak. A gyarto fenntartja a jogot arra, hogy valtoztasson
a mindség javitdsa érdekében. A mlszaki fejlédés és a
zajcsokkentés figyelembevételével a késziiléket gy lett
tervezve és gyartva, hogy minimalizélja a zajkibocsatas.

SZIMBOLUMOK MAGYARAZATA
C € A termék megfelel a biztonsagi eléirasoknak.
Vegye figyelembe a hasznalati utasitasokat.

Ujrahasznositott termék.

(=<®

aun Figyelem! Forrd felilet. Egési sériilés veszélye.
Csak beltéri hasznalatra.

FIGYELEM! vagy MEGJEGYZES! bizonyos
korilményekre valo figyelemfelhivas (altalanos
figyelmezteto jel).

B> O

MEGJEGYZES! A hasznalati Gtmutatoban talélhatd
képek csak illusztraciok, ezért eltérhetnek az adott
gép tényleges kinézetétdl.
Az eredeti hasznélati Gtmutatdé német nyelvli. A tovabbi
nyelven készitett leirasok német nyelvrél forditottak.

2. ELEKTROMOS BERENDEZESEK  BIZTONSAGOS

HASZNALATA:

A FIGYELEM! Olvassa el az &sszes biztonsagi utasitast
és figyelmeztetést. A figyelmeztetések és utasitasok
figyelmen kivil hagyasa dramutést, tiizet és / vagy
sulyos sériléseket vagy halalt okozhat.

A kézikonyvben taladlhaté figyelmeztetésekben és

leirasokban szereplé ,készilék” vagy ,termék” kifejezés

a kuktara vonatkozik. Ne hasznalja a késziléket nagyon

magas paratartalmu helyiségekben / viztartalyok kozvetlen

kozelében. Ne engedje, hogy a készilék nedves legyen.

Aramiités veszélye!

3.1 ELEKTROMOS BIZTONSAG

a) A késziilék halézati csatlakozoéjanak illenie a
konnektorba. Semmilyen médon ne véltoztasson a
csatlakozén. Az eredeti csatlakozo és a megfeleld
konnektor csokkentik az dramutés kockazatat.

b) Ne hasznélja a kabelt a nem megfelelé mddon.
Soha ne hasznalja az eszkéz hordozéasara vagy a
csatlakozé kihlzaséra. A kébelt tartsa tavol a hétdl,
olajtol, éles szélektdl és mozgd alkatrészektdl.
Sérilt vagy hegesztett kabelek névelik az aramutés
kockazatat.

Q) Ha a készilék nedves kornyezetben torténd
hasznélatat nem lehet elkeriilni, hasznaljon egy
aram-véddkapcsolot (RCD). Az RCD csokkenti az
aramiités kockazatat.

3.2 MUNKAHELY! BIZTONSAG

a) Tartsa munkahelyét tisztan és jol megvilagitva.
Rendetlenség vagy rossz megvilagitas balesetekhez
vezethet. El6re tekintéen cselekedjen, figyeljen arra,
hogy mit kell csinal és cselekedjen jozan ésszel a
készllék hasznalata soran.

b) Ne hasznédlja a készlléket robbanasveszélyes
kornyezetben, példaul gyalékony folyadékok, gazok
vagy porok jelenlétében.

) Sérilés vagy meghibasodas esetén a késziiléket
azonnal ki kell kapcsolni és errél egy meghatalmazott
embert kell értesiteni.

d) Ha nem biztos abban, hogy az eszk6z megfeleléen
mUkaodik, forduljon a gyarté szervizéhez.

e) Javitast csak a gyartdé szervize végezhet. Ne
prébalkozzon azzal, hogy maga javitja!

f) Lang vagy tGz esetén a készilék oltasdhoz csak
porolté vagy szén-dioxid-olté késziiléket (CO,)
szabad hasznalni.

& MEGJEGYZES! E eszkozzel torténd munka soran
biztositja, hogy illetéktelenek és gyerekek megfeleld
tavolsagban maradjanak a munka elvégzése soran

3.3 SZEMELYES BIZTONSAG

a) Az  eszkdz hasznalata  faradtan, betegen,
alkohol,valamint drogok vagy gyogyszerek hatasa
alatt, ha ezek korlatozzak az eszkéz mikodtetdjének
képességeit, tilos.

b) Legyen koriiltekintd és jozan ésszel kezelje e gépet.
Egy pillanatnyi figyelmetlenség a munka kozben
sulyos sériilésekhez vezethet.

<) A biztonséagi szeleprél kiszivargd forré géz égési
sériiléseket okozhat.

d) Rendszeresen ellendrizze a biztonsagi szelep
ateresztoképességét. A késziléket sérilt biztonsagi
szeleppel szigoruan tilos hasznalni.

30

. Para la limpieza utilice un pafio suave.

. Después de cada limpieza, deje secar bien todas las
piezas antes de volver a utilizar el aparato.

. Guarde el aparato en un lugar seco, fresco
y protegido de la humedad y de la radiacion solar
directa.
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e) Ne nyissa fel a készilék fedelét, ha a belsé rész
nyomas alatt van.

f) Megjegyzés: A fedél és a haz fém alkatrészei forroak
lehetnek és égési sérlléseket okozhatnak.

3.4 A KESZULEK BIZTONSAGOS HASZNALATA

a) A nyomas a készilékben nem haladhatja meg a 0,5
bar-t (50 kPa).

b) A nem hasznalt szerszdmokat gyermekektdl és
illetéktelen személyektdl tavol kell tartani, akik nem
ismerik sem magat a késziléket, sem a hozzaillé
hasznélati Gtmutatot. Tapasztalatlan kezekben ilyen
eszkdzok veszélyt jelenthetnek.

Q) Tartsa a készlléket tokéletes allapotban. Minden
hasznalat el6tt ellendrizze, hogy vannak-e sértilések
a mozgod vagy szilard alkatrészeken (darabok és
alkatrészek torése vagy egyéb kortlmények, amelyek
befolyasolhatjdk a gép biztonsagos mukodését).
Sérilés esetén a késziléket hasznalat el6tt meg kell
javittatni.

d)  Tartsa a késziiléket tavol gyerekektdl.

e) A berendezések javitdsat és karbantartasat csak
szakképzett személyzet végezhet el és csak eredeti
alkatrészek hasznalataval. Ez biztositja a biztonsagot
a hasznalat kozben.

f) Az egység tervezett muikodésének biztositasa
érdekében, ne tavolitson el gyarilag felszerelt
boritdkat vagy csavarokat.

g) Az eszkoz szallitdsakor és a tarolasi helyrdl torténd
mozgatasakor figyelembe kell venni annak
orszagnak a biztonsagi és higiéniai el6irasait, ahol a
késziléket hasznaljak.

h) Ne hordja a készlléket a fedél fogantydjanal.

i) Ne mozgassa a késziiléket m(ikddés kdzben.

4. HASZNALATI FELTETELEK

Az elektromos kukta egy olyan eszkéz, amellyel
fogyasztasra szant termékekbdl ételeket fézhet.

A nem megfelelé hasznalatbol eredé karokért a
hasznalé a felel6s.

4.1 ESZKOZ LEIRASA

Fedéfogantyd
Fedél

Fogantyu

Haz
Vezérléegység
Biztonsagi szelep

ouhwn =

Kezelési felllet leirasa:

Hémérséklet tartasa/kivalasztas megszakitasa
Melegités

Kijelzo

Go6zolés

Fézési mod valaszté gomb:

5a. - Hal

5b. — Tojas

5¢. — Krumpli

6. Id6érték csokkentés gomb

7. Idéndvelé gomb Elékészitésimod:
8. Hus

9. Rizs

10.  Levesek

11, Zoldségfélék

uhwp =

12.  Pizza
13.  Sutemény
14.  Joghurt

15.  Zabkasa

4.2 FELKESZULES A MUKODTETESRE/
ESZKOZPROGRAMOKKAL VALO MUNKA

Hémérséklet tartdsa: Egy opci6, ami a program lejarata utan
automatikusan bekapcsol, kivéve a joghurt készitésénél (az
eszkdz miikodési hdmérséklete ennél a programndl a joghurt
tokre menetével jarna. Amig a program fut, a kijelzén a ,b
- -" felirat jelenik meg. A belsé hémérséklet kb. 65-75 °C
kozott van. A hémérséklet fenntartasanak maximalis ideje
24 6ra. Nem ajanlott az ételt 6 6ranal tovabb melegiteni,
mivel a hosszui melegitési idé befolyasolhatja az élelmiszer
izét és textlrajat.

Livdlasztds megszakitdasa: A (1) gomb megnyomasaval a
felhasznalo torli a kivalasztott opcidt vagy megszakitja az
aktuélis programot.

Melegités: Program az elkészitett ételek felmelegitésére. Az
ételek melegitéséhez ontson kevés vizet a kivehetd talba,
és helyezze vissza a talat.

Pdrolds: Program parolassal torténd ételkészitéséhez.
Ontsén vizet a kiveheté talba és a legjobb eredmény
elérése érdekében helyezze az ételt a lyukacsos allvanyra
(nem a csomag tartalma).

Halak, burgonydk vagy tojdsok elkészitése:  Ezek a
programok az (5) gombbal vaélaszthaték ki. Ezek a
programok a fent felsorolt ételek fézéséhez szolgalnak.

Ehhez 6ntson vizet a kivehetd talba, és helyezze bele a
fézendo ételeket.

Hus elkészitése: Huselkészitési program. A hust érdemes
kisebb darabokra kell vagni. Ontsén némi vizet a kiveheté
talba és helyezze a hust a talba.

Rizs elkészitése: Program a normal rizs elkészitéséhez.
A készulék tartozékai kozott taldlhatd egy mérépohar
a laza, nyers rizshez. A csészén |évé skala jelzi a termék
mennyiségét grammban (maximum 160 g). Javasoljuk, hogy
adjon 1 csésze vizet 1 csésze rizshez. 2 csésze a minimalis
rizs mennyiség. Rizs maximalis mennyisége RC-HPC4L
modell esetén 8 csésze, RC-HPC5L modell esetén 10 csésze,
RC-HPC6L modell esetén 12 csésze és RC-HPC8L modell
esetén 16 csésze. A kivehet6 talban egy skala talalhat6 a
bet6ltott rizs mennyiségének méréséhez (megjegyzés: a
skala figyelembe veszi a betdltott vizet is, azaz a skalan a 2
csésze jelzés egy csésze vizet és egy csésze rizst jelent). A
felhasznalo tetszés szerinti viz és rizs keveréket helyezhet
az eszkdzbe, azonban a betoltott keverék nem haladhatja
meg a skalan levé tartomanyt.

Levesek elkészitése: Leves és husleves elkészitésének
programja. Helyezzen vizet, valamint az &Gsszetevéket a
kivehet6 talba.

Zoldségek el6készitése: program zoldségek fézéséhez, pl.
Sargarépa, kukorica stb. Toltse fel a télat vizzel és adja
hozzé az dsszetevéket.

Pizza siitése: Ontsdn egy kis olajat a kiveheté tal aljaba.
Helyezzen egy formazott tortdt az elére elkészitett
tésztabol a tal aljara - vonja be enyhén a széleket. Helyezze
a tésztara a kivant osszetevoket, pl. kolbaszt, sajtot stb.

Siitemény stitése: Helyezzen egy kis mennyiség( olajat a
kivehetd tal aljara és egyenletesen ossza el ezt. Adja hozza
a korabban 6sszekevert Gsszetevoket.

Joghurt elkészitése: Helyezze az el6készitett joghurt
készitéséhez sziikséges alapot (tej, baktériumtenyészetek
stb.) a kivehetd talba vagy tegyen egy joghurt-talkat a
részben vizzel feltoltott kivehetd talba.

Zabpehely elkészitése: Zabpehely elkészitéséhez szolgald
program. Helyezzen zablisztet és vizet vagy tejet a kivehetd
télba.

Fish (hal) 5+12
Eggs (tojas) 2+5

Potatoes (burgonya) 8+ 15
Stream (g6z) 15 + 35
Reheating 5+15

(megmelegités)

Etelt csak a kivehet6 talban fozzon! Tilos az ételt kézvetlendl
a készilék belséjében elkésziteni, mert ez karosithatja az
eszkozt.

2 a. Kivehet6 tal
S b. Belsé hazrész

A tal minimalis kapacitasa a teljes kapacitas 1/5-e. A tal
maximalis feltdlthetésége a teljes kapacitas 3/5-e az olyan
termékeknél, amelyek novelik a térfogatukat és habzanak
(pl. zabkasa, rizs, tejtermékek), mas termékeknek pedig a
maximalis feltolthet6ség az eszkoz 4/5-e (a kivehetd talban
egy skala talalhato).

Miutan kivalasztotta az egyik ételkészitési programot,
vagy a melegitési vagy parolasi lehetéséget, és beallitotta
az Uzemidot is, a készulék elkezdi az els6 m(kodési fazist:
a fatési folyamatot. A késziilék felmelegedési ideje a
megfelelé hémérsékletre és a megfelel6 nyomas elérése,
a tal étellel valo toltottségétdl fiigg. A felmelegedési
szakaszban a bedllitott fézési idét nem veszi figyelembe.
,00" villog a kijelzén.

Miutan elérte a megfelel6 hémérsékletet és nyomast az
egység, atlép a nyomastartds tzemmoddba. A kijelzén
volt villogés eltinik. Ha a nyomas csokken, az egység
automatikusan &tvalt flitési Gzemmodba. A beallitott
fézési id6 letelte utdn a gép atlép a homérséklet-tartod-
tuzemmoddba (a funkcié ,Joghurt” ebben az esetben
kikapcsol).

A MEGJEGYZES! A késziilék bekapcsolasa el6tt
mindig ellendrizze a biztonsagi szelepet és forditsa
a ,close” helyzetbe

A MEGJEGYZES! Vigyézzon, ha habos (pl. tej,
hiivelyes gyimolcsok) és gyorsan duzzado (pl. rizs,
dara) termékeket f6z, mivel ezek tdl nagy adagoknal

a kiveheto talban kiforrhatnak.

Memoria funkcié

Egy maximalis 30 perc-es aramkimaradas esetén az
egység automatikusan visszatér az el6zdleg kivalasztott
programhoz, miutdn az aramellatast Gjra csatlakoztatva
lett. Ha tobb id telt el, az eszkdz belsé memorija torlédik,
a programvalasztast és az idébedllitast ismét végre kell
hajtani.

A fedél kinyitasa

A készulék fozés utani kinyitasanal kérjuk varjon, amig a
nyomas 6nmagéatol lecsokken - vagy manualisan engedje
ki a gézt.
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Funkcié 1d6 - Beallitasi tartomany
[perc] - beéllitas 1-perces
1épésekben
Meat (Hus) 20 + 30
Rise (rizs) 8+ 15
Soup (Levesek) 10 + 40
Vegetables (z6ldség) 15 + 25
Pizza 20 + 40
Cake (stiitemény) 30 = 50
Yoghurt (joghurt) 360 + 720
Zabkasa (zabliszt) 15 + 35
Rev. 11.02.2022
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Amikor a biztonsagi szelepet ,open” helyzetbe helyezi,
kilonosen figyeljen oda. Javasoljuk, hogy ezt egy spatulaval
tegye, hogy elkeriilje a keze leforrazasat a meleg gézzel.

A FIGYELEM! Ha a biztonsagi szelepet manualisan
nyitja ki (miel6tt a nyomas énmagatdl csokkenne az
egység belséjében), akkor kiilonds oda kell figyelni
- mert nagy veszély van arra, hogy a kilép6 goz a

kezét megégeti.

A FIGYELEMFELHIVAS! Ajanlott, hogy kézzel ne

érintse meg kozvetlentl a biztonsagi szelepet, ha az

egység nyomas alatt all.

Csak akkor nyissa ki a kukta
tetejét, ha a  biztonsagi
szelepbdl mar nem jon goz.
Ovatosan fogja meg a fedelet
a fogantydnal (a burkolat fém
részei forrdak lehetnek), majd
forditsa jobbra és emelje meg.

MEGJEGYZES! Ovatosan nyissa ki a fedelet, ha a
kasas allagu termékek vannak a kuktaban. Ezek
frocskolhetnek.

Biztonsagi felszerelések

A készllék tulzottan magas belsé nyomas elleni
védelemmel van ellatva. A megengedett érték tullépésekor
a biztonsagi szelep megemelkedik, kiengedi a gozt, és
ezzel csokkenti a nyomast. Az egység tulmelegedés elleni
védelemmel van felszerelve, ha a kuktat egy Ures téllal vagy
tal nélkil kapcsolja be. Ebben az esetben a melegités utan a
gyorsf6zé kukta észleli, hogy nincsen tal a belsjében vagy
ez Ures, és ledllitja a melegitési folyamatot. A kijelzén a ,b
- -" felirat jelenik meg.

Kezelés

1. Helyezze az ételt a kivehet6 talba és kovesse az
egyes programok leirasat.

2. Helyezze a talat a kuktéba. Zarja be a fedelet az

dramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva.

3. A biztonsagi szelepet helyezze a ,Close” pozicidba.
4. Csatlakoztassa a gyorsféz6 kuktat a haldzati
csatlakozdéhoz..

10.

Vélassza ki a kivant fézési programot a megfeleld
gomb megnyomaséaval. A kivalasztott program
gombja felett kigyullad a didda.

Allitsa be a fézési idét a (6)-0s és (7)-es gombokkal.
Felmelegedés és a megfelelé nyomas elérése utan az
egység elkezdi az id6 visszaszamlalasat.

A fézés utan a készilék sipol, és automatikusan atvalt
a fltési Gzemmaoddba (kivétel: ,Joghurt” program). A
.Warm / Cancel” gomb feletti LED kigyullad.

Az étel kivételéhez kovesse a pontot: ,A fedél
kinyitasa”.

Az élelmiszer kivételéhez ajanlatos a mellékelt
kanalat vagy konyhai eszkézoket hasznélni, amelyek
ételekhez késziiltek és nem okoznak karcolasokat.

43 TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden tisztitds vagy karbantartas eldtt, valamint
amikor az egységet nem hasznalja, hizza ki a
tapkabelt és hagyja, hogy az egység teljesen lehaljon.
Tisztitashoz ~ kizarélag — olyan tisztitdszereket
hasznéljon, amelyek nem maré hatasuak.

A készulék meritése és lelocsolasa vizsugarral tilos.
Ez a tilalom nem vonatkozik a kivehet6 edényre.
Rendszeresen tisztitsa meg a biztonsagi szelepet,
hogy ez tiszta maradjon. Ehhez éllitsa az ,Open”
poziciéba, majd hlzza ki a kulsé oldalatél elfelé.
Mossa foly6 viz alatt, és helyezze vissza a fedélbe.

A tisztitashoz kérem hasznéljon egy puha ruhat.
Minden tisztitast kdvetéen hagyjon minden alka-
trészt jol megszaradni, mielétt Gjbol hasznalna a
készléket.

A késziléket szaraz, hlvos, illetve nedvességtdl és
kozvetlen napsutéstdl védett helyen tarolja.

NAMEPLATE TRANSLATIONS

o Manufacturer

1?
expondo Polska sp. z 0.0. sp. k. ~
ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Gora | Poland, EU B OY A

aterin

5

e Product name

Pressure Cooker

e Model

o Power

e Voltage/Frequency

230V~/50Hz

6 Capacity

o Production year

0 Serial No.

expondo.com

4]

DE Leistung

EN  Power

PL  Moc

o Jr?enovity
vykon

FR  Puissance
IT  Potenza

ES  Potencia

(5]

Spannung/Frequenz
Voltage/Frequency
Napiecie/Czestotliwos¢
Jmenovité napéjeci napéti/
Frekvence
Tension/Fréquence
Tensione/Frequenza

Voltaje/Frecuencia

DE
EN
PL
cz
FR

ES

(6]

Kapazitat
Capacity
Pojemnos¢

Kapacita

Capacité
Capacita
Capacidad

(1) (2]

(3]

Hersteller Produktname Modell
Manufacturer Product Name Model
Producent Nazwa produktu Model
Vyrobce Nézev vyrobku Model
Fabricant Nom du produit Modele
Produttore Nome del prodotto Modello
Fabricante Nombre del producto  Modelo
7] (8]

Produktionsjahr Ordnungsnummer
Production Year Serial No.

Rok produkgji Numer serii

Rok vyroby

Année de production
Anno di produzione

Afio de produccion

Sériové ¢islo

Numéro de serie
Numero di serie

NUmero de serie
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Umwelt — und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europdischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Riadern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerat, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerdt einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Méglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[1 RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.o. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: info@expondo.com

expondo.com




