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@ Gebrauchsanweisung beachten.

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
Beispielbilder vorhanden, die von dem tatséchlichen

Aussehen das Produkt abweichen kénnen.

I. SICHERHEITSHINWEISE

Benutzen Sie dieses Gerat nicht, wenn es nicht
korrekt funktioniert.

Das lhnen vorliegende Gerdt darf nicht durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt werden.

Das Gerat von Kindern fernhalten.

Um Verletzungen vorzubeugen, seien Sie stets
vorsichtig bei der Wartung des Geréates, insbesondere
der Schneidscheiben.

Seien Sie vorsichtig wahrend der Reinigung und der
Instandhaltung des Gerates, und seien Sie sich der
Restrisiken bewusst, um Unfalle zu vermeiden.

Il. AUFBAU DES GERATES

ouhwn =

Auslauftrichter

Mutter, die den Trichter befestigt
Zylinder

Kurbel

Hebel des StoBels

Basis

Ill. ANWENDUNGSGEBIET

Der

Waurstfuller dient zum Fullen von Wurst mit

Fleischmasse.
Fiir alle Schiaden bei nicht bestimmungsgeméBer
Verwendung haftet allein der Betreiber.

IV. BEDIENUNG

1.

2.

6.

7.

Waschen sie die Teile, die in Kontakt mit
Lebensmitteln kommen, vorher sorgfaltig.

Stecken Sie den Griff auf die obere Halterung von
der Kurbel, drehen Sie den Griff in Uhrzeigerrichtung,
um den Kolben aus dem Zylinder zu bekommen.
Ziehen Sie den Zylinder heraus und fiillen Sie die
Masse ein.

Stecken Sie den Zylinder danach wieder zuriick und
montieren Sie den Ausfalltrichter.

Fixieren Sie den Griff auf der unteren Halterung.
Drehen Sie den Griff in Uhrzeigerrichtung um den
Kolben in den Zylinder zu bekommen.

Betétigen Sie nun den Griff bis die eingefillte Masse
aufgebraucht ist.

Fihren Sie Operation Nummer 2 nochmal durch.

V. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie die Maschine téaglich und grindlich, um
Langlebigkeit und Effizienz des Gerates zu gewahrleisten.
Nutzen Sie zur Reinigung warmes Wasser und Seife,
Alkohol, Reinigungsmittel ohne Scheuermittel, Bleichmittel
oder Salzsaure. Benutzen Sie keine Putzmittel wie Stahlwolle
oder Stahlbirsten, um die Oberflache des Geréates nicht zu
beschadigen.
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@ Operation manual must be read carefully.

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
illustration purposes only and in some details may
differ from the actual machine.

I. PRECAUTIONS

. It is forbidden to use the device if it is damaged or
defective.

. The device should not be used by persons with

physical or mental disabilities or children or persons
with insufficient experience, and/or insufficient

knowledge.
. The device must be kept away from children.
. To prevent injuries, always be careful with the

maintenance of the device, particularly with the
maintenance of the blades.

. When cleaning or servicing the device, please take
into consideration all possible hazards — residual
risks.

Il. THE CONSTRUCTION OF THE DEVICE

o

outlet funnel

outlet funnel locking nut
cylinder

handle

pushrod lever

base
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11l. APPLICATION

The sausage stuffer is intended for stuffing sausages with
meat batter.

Any damage resulting from a non-conform use of the
device is to be paid by the user!

IV. USE OF THE DEVICE

1. Wash the parts which come into contact with food
thoroughly, arrange the funnel and fasten the casing
link on the funnel.

2. Put the handle in the big gear-axle and turn it

clockwise to remove the piston from the cylinder.

Pull out the cylinder, add material into it.

Put the cylinder back again and fix the outlet funnel.

Fix the handle on the small gear-axle and turn it

clockwise in order to put the piston in the cylinder.

6. Turn the handle, the material will be in the casing, do
it constantly until the material is used up.

7. Perform operation 2 again.

vk w

V. CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the device thoroughly every day to ensure correct
operation and longevity of the equipment. Clean the
surfaces with water and soap, alcohol, detegents without
abrasives or substances based on chorine or soda (chlorine
water, muriatic acid). Never use abrasives, steel wool, or
similar products as they may damage the paint, the coat
or the machine body.

@ Nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi.

& UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi
maja charakter pogladowy i w niektoérych szczegétach
moga réznic sie od rzeczywistego wygladu maszyny.

|. ZALECENIA ODNOSNIE BEZPIECZENISTWA

. Nie wolno uzywac urzadzenia jesli jest uszkodzone
lub niesprawne.
. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby o

ograniczonej sprawnosci fizycznej lub umystowej,
dzieci, osoby bez do$wiadczenia lub wiedzy.

. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od dzieci.

. W celu zapobiegania skaleczeniom nalezy zawsze
zachowa¢ ostrozno$¢ podczas wykonywania prac
zwigzanych z konserwacja urzadzenia.

. Nalezy zachowal ostroznos$¢ podczas czyszczenia
i wykonywania prac majgcych na celu utrzymanie
urzadzenia w nalezytym stanie oraz by¢ Swiadomym
zagrozen, co pozwoli na unikniecie wypadkdw.

II. BUDOWA URZADZENIA

n—

lejek wylotowy
nakretka mocujaca lejek
cylinder

korbka

dzwignia popychacza
podstawa
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11l. OBSZAR ZASTOSOWANIA

Nadziewarka przeznaczona jest do nadziewania kietbas
masa miesna.

Odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody powstate w
wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

IV. UZYTKOWANIE

1. Przed uzyciem nalezy doktadnie wymy¢ czesci
wchodzace w kontakt z zywnoscia.
2. Nasadzi¢  rekojes¢ na wyzej umiejscowione

mocowanie, obraca¢ korbkg  zgodnie  ze
wskazdwkami zegara, aby wysuna¢ ubijak z cylindra.
3. Wyciaggna¢ cylinder i napetni¢ masa.

4. Ponownie zamocowa¢ cylinder i zamocowac lejek
wylotowy.
5. Zamocowac¢ rekojes¢ na nizej umiejscowionym

mocowaniu,  obraca¢  korbka  zgodnie  ze
wskazéwkami zegara, aby umiesci¢ ubijak w
cylindrze.

6. Obracac korbka do momentu zuzycia masy.

7 Przeprowadzi¢ operacje numer 2 ponownie.

V. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu zapewnienia dtugiej zywotnosci i wydajnosci
urzadzenia maszyne nalezy codziennie doktadnie czyscic.
Do czyszczenia nalezy uzywac cieptej wody oraz mydta,
alkoholu lub srodkéw czystosci nie zawierajgcych Srodkow
do szorowania, srodkéw wybielajacych lub kwasu solnego.
Nie nalezy uzywac¢ przyrzadéw do czyszczenia takich jak
druciaki czy szczotki stalowe, aby nie uszkodzi¢ powierzchni
urzadzenia.
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NAVOD K OBSLUZE

MANUEL D'UTILISATION

@ Seznamte se s navodem k obsluze.

POZOR! llustrace v tomto navodu maji nahledovou
povahu, a v nékterych detailech se od skutecného
vzhledu stroje mohou lisit.

|. DOPORUCENI TYKAJICi SE BEZPECNOSTI

. Nepouzivejte zafizeni, pokud je poskozeno nebo
nefunkéni.
. Zafizeni nesmi pouzivat osoby s omezenymi

pohybovymi nebo intelektudlnimi schopnostmi, déti
a osoby bez zkusenosti nebo znalosti.

. Udrzujte zafizeni mimo dosah déti.

. Aby nedoslo k poranéni, béhem provadéni praci
spojenych s Udrzbou zafizeni vidy postupujte
opatrné.

. Béhem (Cisténi a provadéni Gdrzby zafizeni

postupujte opatrné a pamatujte na pfipadna
nebezpeci, zabranite tak nehodam.

1. KONSTRUKCE ZARIZENi

_ <

-

vystupni nalevka

Sroub upevnujici nalevku
valec

klika

zdvihak pistu

bocni sténa
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IIl. OBLAST POUZITI

Plnicka je uréena k pInéni klobas masovou hmotou.
Odpovédnost za veskeré Skody vzniklé v disledku
pouziti v rozporu s uréenim nese uzivatel.

IV. POUZITI

1. Pred pouzitim dtkladné vymyjte vSechny dily, které
prichazeji do kontaktu s potravinami.

2. Nasadte rukojet na vySe umisténé upevnéni,

otacejte klikou podle pohybu hodinovych rucicek az

do vysunuti pistu z valce.

Vyjméte valec a naplnite jej hmotou.

Opét valec namontujte a upevnéte vystupni nalevku.

Nasadte rukojet na vySe umisténé upevnéni,

otacejte klikou podle pohybu hodinovych rucicek az

do umisténi pistu ve valci.

6. Otacejte klikou az do spotfebovani hmoty.

7. Opakujte Cinnost Cislo 2.

vk w

V. CISTEN{ A UDRZBA

Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti a vykonnosti je zafizeni
nutno kazdy den dukladné vycistit. K ¢isténi pouzivejte
teplou vodu a mydlo, alkohol nebo Cistici prostfedky
neobsahujici prostfedky k drhnuti, bélici prostfedky nebo
kyselinu chlorovodikovou. K cisténi nepozivejte takové
nastroje jako draténky ¢i ocelové kartace, hrozi poskozeni
povrchu zafizeni.

@ II est impératif d’avoir lu le manuel d'utilisation
avec minutie.

ATTENTION! Certaines illustrations, présentes
dans cette notice, peuvent différer de la véritable
apparence de l'appareil.

|. CONSIGNES DE SECURITE

. N'utilisez pas cet appareil s'il ne fonctionne pas
correctement.
. L'appareil ne peut pas étre utilisé par des personnes

(y compris des enfants) avec des capacités
physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou
sans expérience.

. Tenez |'appareil en dehors de la portée des enfants.

. Pour éviter les blessures, faites toujours preuve
de vigilance lors de I'entretien de I'appareil, faites
particuliérement attention aux lames.

. Pour éviter les accidents, faites preuve de prudence
lors du nettoyage et de I'utilisation de I'appareil.

II. MONTAGE DE L'APPAREIL

n—

Tube de remplissage
Boulon de fixation du tube
Cylindre

Manivelle

Levier du poussoir

Base
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11l. DOMAINE D'UTILISATION

Le poussoir a saucisse permet de remplir des saucisses
avec de la masse de viande.

L'utilisateur assume toute responsabilité en cas de
dommages liés a un usage inapproprié de I'appareil.

IV. UTILISATION

1. Nettoyez soigneusement toutes les parties de
I'appareil qui doivent entrer en contact avec des
produits alimentaires.

2. Placez la poignez sur la partie supérieure de la
manivelle, tournez-la dans le sens des aiguilles d'une
montre pour que le poussoir s'extirpe du cylindre.

3. Retirez le cylindre et remplissez-le avec de la masse.

4. Réinsérez le cylindre et montez le tube de
remplissage voulu.

5. Fixez ensuite la poignée. Tournez ensuite la manivelle
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour que le poussoir s'intégre de nouveau dans le

cylindre.

6. Tournez ensuite la manivelle jusqu'a ce que toute la
masse soit extraite.

7. Recommencez I'opération numéro 2 encore une fois.

V. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Pour garantir la longévité et I'efficience de votre appareil,
nettoyez-le tous les jours en profondeur. Pour le nettoyage,
veuillez n'utiliser que de I'eau et du savon, de l'alcool, des
produits nettoyants sans agents abrasifs, blanchissants ou
contenant de |'acide chlorhydrique. N'utilisez pas de laine
d‘acier ni de brosse métallique afin de ne pas endommager
la surface de l'appareil.
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ISTRUZIONI PER L'USO

MANUAL DE INSTRUCCIONES

ES

@ Leggere attentamente prima dell'uso.

IMPORTANTE! Nel seguente manuale sono
contenute immagini che possono differire dalla
macchina nel suo aspetto esteriore.

|. NORME DI SICUREZZA

. Non utilizzare il dispositivo, se non funziona
correttamente.
. Il dispositivo presentato in questo manuale non deve

essere utilizzato da persone (inclusi bambini) con
facolta fisiche, sensoriali e psichiche limitate o senza
esperienza o formazione idonea.

. Tenere l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

. Durante la  manutenzione dell'apparecchio,
maneggiare i componenti con cura, soprattutto le
parti taglienti, al fine di evitare lesioni.

. Eseguire le operazioni di pulizia e manutenzione
dell'apparecchio con cura al fine di evitare infortuni.

Il. MONTAGGIO DEL DISPOSITIVO

-7

Imbuto di scarico

Dado di fissaggio dell'imbuto
Cilindro

Manovella

Pistone

Base
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11l. CAMPO DI APPLICAZIONE

L'insaccatrice permette di riempire salsicce con la carne
tritata.

L'utente ¢ il solo e unico responsabile dei danni causati
da un utilizzo improprio del dispositivo.

IV. FUNZIONAMENTO

1. Lavare con cura prima le parti che entrano in
contatto con gli alimenti.
2. Fissare la maniglia sull'attacco superiore della

manovella, girare la maniglia in senso orario per
estrarre il pistone dal cilindro.

3. Estrarre il cilindro e inserire la carne.
4, Infilare di nuovo il cilindro e montare I'imbuto di
scarico.

5. Fissare la maniglia all'attacco inferiore. Girare la
maniglia in senso orario per inserire il pistone nel

cilindro.

6. Azionare quindi la maniglia fino a che la massa
inserita sia esaurita.

7. Eseguire di nuovo |'operazione al punto 2.

V. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire il dispositivo quotidianamente e a fondo per
garantirne la durata e la precisione di taglio. Per la pulizia
utilizzare acqua calda e sapone, alcol, detersivi senza
materiali abrasivi o acidi muriatici. Non utilizzare mai
pagliette abrasive o spazzole in acciaio per evitare di
rovinare la superficie del prodotto.

@ Lea detenidamente el manual de instrucciones.

ADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.

|. MEDIDAS DE SEGURIDAD

. No utilice esta maquina si no funciona correctamente.

. Este aparato no esta disefado para su uso por
personas (incluyendo nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas. Tampoco aquellas
que tengan falta de experiencia y/o conocimiento.

. Mantenga la maquina fuera del alcance de los nifios.

. Para evitar lesiones, preste especial atencion al
realizar el mantenimiento y limpieza de la maquina.

Il. MONTAJE DEL APARATO

Embudo

Tuerca de sujecion del embudo
Cilindro

Manivela

Husillo del pistén

Base
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I1l. FUNCION DEL APARATO

Este aparato ha sido concebido para embutir masas de
carne.

El usuario es responsable de los dafios derivados de un
uso inadecuado del aparato.

IV. MONTAJE

1. Lave todas las piezas cuidadosamente antes de que
entren en contacto con los alimentos.

2. Inserte el mango en la parte superior de la manivela
y girela en sentido horario para extraer el piston del
cilindro.

3. Tire del cilindro hacia fuera y llénelo de masa.

4. Vuelva a poner el cilindro en posicién horizontal y
monte el embudo correspondiente.

5. Accione la manivela en sentido antihorario para
introducir el piston en el cilindro

6. Siga girando la manivela hasta que la masa esté
completamente embutida.
7. Repita este proceso a partir del paso 3 tantas veces

como necesite.

V. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpie a fondo la maquina tras cada uso para garantizar
su durabilidad y eficiencia. Para ello, utilice agua caliente y
jabon, alcohol o detergentes que no contengan abrasivos,
ni lejia o &cido clorhidrico. Para no dafiar la superficie de
esta maquina, no utilice escobillas o estropajos metalicos
para su limpieza.
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UNSER HAUPTZIEL IST DIE ZUFRIEDENHEIT UNSERER KUNDEN!
BEI FRAGEN KONTAKTIEREN SIE UNS BITTE UNTER:

OUR CUSTOMERS* SATISFACTION IS OUR MAIN GOAL!
PLEASE CONTACT US WITH QUESTIONS AT:

NASZYM GEOWNYM CELEM JEST SATYSFAKCJA KLIENTOW
W PRZYPADKU PYTAN PROSIMY O KONTAKT Z PRZEDSTAWICIELEM
W DANYM KRAJU:

NASIM HLAVNIM CiLEM JE SPOKOJENOST NASICH ZAKAZNIKU! V PRIPADE OTAZEK
NAS PROSIM KONTAKTUJTE NA:

NOTRE BUT PREMIER EST VOTRE SATISFACTION!
POUR TOUTE QUESTION, CONTACTEZ NOUS SUR:

NUESTRO OBJETIVO PRINCIPAL ES LA SATISFACCION DE NUESTROS CLIENTES!
SI TIENE PREGUNTAS, POR FAVOR PONGANSE EN CONTACTO CON NOSTROS EN:

I NOSTRO PRINCIPALE OBIETTIVO E LA SODDISFAZIONE DEI NOSTRI CLIENT!!
PER EVENTUALI DOMANDE PER FAVORE, CI CONTATTINO SOTTO:

CONTACT

expondo Polska sp.z o.o. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: info@expondo.de

expondo.de




