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VORWORT

Diese Anleitung vermittelt dem Benutzer alle notwendige Informationen, um eine
einwandfreie Nutzung, Reinigung und Pflege des Gerates zu gewahrleisten. Dies sollte
ermoglichen, das Gerat stets effizient und funktionsfahig zu halten.

Diese Anleitung ist sowohl fiir den Benutzer als auch fiir den Techniker geeignet.

Diese Anleitung ist sowohl fiir den Benutzer als auch fir den Techniker geeignet.
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7.1 Allgemeine Anmerkungen
7.2 GummifiiBe
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7.4 Beschriftung der Knopfe
7.5 Scheibe und Messer

8 PROBLEMFALL:WAS TUN?
8.1 SicherheitsmaBBnahme
8.2 Kundenservice

Sollte das Gerat eine Dysfunktion aufweisen oder nicht korrekt arbeiten, horen
Sie sofort mit der Benutzung an, und kontaktieren Sie den Kundenservice.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.

Dieses Gerat wurde ausschlieBlich fur die Verarbeitung von Lebensmitteln, insb.
von Fleisch konzipiert. Nutzen Sie es unter keine Umstande fiir tiefgefrorenes
Gut, und fiihren Sie keine andere Stoffe oder Gegenstande in das Gerit ein.
Benutzen Sie immer den Stopfer, wenn Sie Lebensmittel verarbeiten.

Der Hersteller haftet in folgenden Fillen nicht:

Das Gerat oder sein Zubehor wurden ohne Riicksprache mit dem

| ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Allgemeine Sicherheitshinweise

Das Gerat darf nur von geschultem Personal benutzt werden. Diese Anleitung
sollte vor der Benutzung sorgfaltig gelesen und verstanden werden, insbesondere
die Sicherheitshinweise.

Obwohl dieses Gerat mit Sicherheitsmechanismen versehen ist, vermeiden
Sie jeglichen Kontakt zwischen mobilen Teilen des Gerates und ihren Handen.
Vermeiden Sie ebenfalls eine Nutzung des Gerates mit feuchten Handen.

Bevor Sie das Gerit reinigen oder InstandhaltungsmaBnahmen treffen, trennen Sie
es vom Stromnetz

Seien Sie vorsichtig wahrend der Reinigung und der Instandhaltung des Gerates,
und seien Sie sich der Restrisiken bewusst, um Unfille zu vermeiden.

Wihrend Sie das Geriat reinigen oder instandhalten und um Verletzungen zu
vermeiden, bleiben Sie konzentriert und vermeiden Sie jegliche Ablenkung.
ACHTUNG: Das Gerit sollte ausschlieBlich von einem qualifizierten Techniker
repariert werden.

Wenn das Stromkabel des Gerates beschadigt ist, lassen Sie es von einem Fachmann
ersetzen, um Stromschlage und Brande vorzubeugen.

Prifen Sie das Stromkabel in regelmaBigen Abstanden.Achten Sie stets darauf, dass
keine Knoten oder Knicke im Stromkabel entstehen. Sorgen Sie stets dafiir, dass
das Kabel durch keine weitere Gegenstande gequetscht ist, dass es nicht uber
scharfe Kanten durchlauft, und vermeiden Sie es,am Kabel zu ziehen, um das Gerat
vom Stromkreis zu trennen: Nutzen Sie dafiir den Stecker selbst.

Kundenservice geoffnet oder verandert.

*  Das Originalzubeh6r wurde nicht benutzt oder ohne Riicksprache mit dem
Kundenservice ersetzt.

*  Die Anweisungen dieser Anleitung wurden nicht befolgt.

*  Ungeeignete Reinigungsmittel (brennbare, toxische oder atzende Losungen)
wurden zur Reinigung benutzt.

1.2 Eingebaute Sicherheitsmechanismen

Bei der Herstellung des Gerates wurden elektrische Sicherungen in Konformitit
mit den Normen IEC/EN60335-2-64 eingebaut. Die mechanischen Sicherungen
entsprechen der Norm EN/IEC60335-2-64.

Unsere Fleischwolfe sind ausgestattet mit einem Relais im Steuerungsstromkreis,

welches einen Neustart des Gerates nach einer Unterbrechung der Stromsteuerung

ermoglicht.

Unsere Fleischwolfe sind mit sowohl elektrischen als auch mechanischen Sicherheiten

versehen, sowie die geltenden Normen es voraussehen. Die verschiedenen
Sicherheiten sollen sowohl wahrend der Benutzung als auch der Reinigung und
Wartung vor Verletzungen und Stromschlage schiitzen. Allerdings konnen nicht
alle Risiken komplett untergraben werden. Dazu gehoren die Schnitt — und
Verletzungsrisiken bei der Instandhaltung und Reinigung des Messers.
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1.3 Beschreibung des Gerites
1.3.1 Aligemeine Beschreibung

Dieses Gerat wurde konzipiert und hergestellt unter Einhaltung folgender Kriterien:

*  Maximale Sicherheit bei der Nutzung, Reinigung und Instandhaltung.

* Maximale Hygiene dank bedachter Auswahl der Materialien in Kontakt mit
den Lebensmitteln und dank runder und unscharfer Kanten fiir eine leichte,
einwandfreie Reinigung.

*  Das Gerit kann leicht auseinander montiert werden.

*  Robuste und stabile Elemente und Struktur.

+  Geriuschpegel auf ein Minimum reduziert dank Olbad und Zahnradgetriebe.

* Leichte Bedienung.

1.3.2 Informationen zur Herstellung

Unsere Modelle sind aus einer Legierung aus Edelstahl und Aluminium. Diese Metalle
sind ideal im Bezug auf Hygiene, resistent gegeniiber Saure, Salz und Rost.

1.3.3 Zusammensetzung

Abb.1

I. Steuerung 2. GeritefuB 3. Knopf 4. Schraubmutter 5. Schneckengehause 6. Gehduseblock 7. Einfiillschale 8. Stromkabel
9. Off-Schalter 10. On-Schalter | 1. Gehduse 12. Gehiuseriickseite |13.Abstandhalter 14. Stopfer

2 TECHNISCHE DETAILS
2.1 Technische Eigenschaften

Abb. 2
Modell RCFW 120PRO RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Spannung (V) 230
Leistung (W) 850 1100 1100
Locher in der 8/4,5 8/4,5 8/4,5
Lochscheibe (mm)
Max. Leistung (kg/h) | 120 220 220
Gewicht (kg) 23,5 24 23,7

ACHTUNG: Das Gerdt wurde fiir eine Benutzung bei der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung hergestelit. Bevor Sie das Geridt
anschlieBen, priifen Sie, ob die Stromquelle zum Gerdt passt.

3VOR DER ERSTEN BENUTZUNG
3.1 Prifung nach Erhalt der Ware

Bei Erhalt der Ware, priifen Sie die Verpackung auf Unversehrtheit und offnen Sie
diese.Wenn die Verpackung Beschadigungen aufweist, so setzen Sie sich innerhalb von
3 Tagen in Verbindung mit der Transportgesellschaft und lhrem Vertriebspartner, und
dokumentieren so gut wie moglich die Beschadigungen. Stellen Sie das volle Paket nicht
verkehrt herum auf! Sollten Sie das Paket weiter transportieren, achten Sie bitte darauf,
dass es horizontal und stabil gehalten wird.

3.2 Entsorgung der Verpackung

Es wird darum gebeten, dasVerpackungsmaterial (Pappe, Plastikbander und Styropor) zu
behalten, um im Servicefall das Gerat bestmoglich geschiitzt zuriicksenden zu konnen!
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4 AUFBAU DES GERATES
4.1 Platzierung des Gerites

Das Gerat sollte auf eine Arbeitsflache aufgestellt werden, welche mindestens den
MaBen des Gerates (s. A.2) entspricht. Die Arbeitsflaiche sollte gerade sein, trocken
und eine Hohe von 80 cm haben, um eine optimale Arbeitsweise zu ermoglichen. Die
Umgebungstemperatur sollte zwischen 5 und 35°C liegen.

Achten Sie darauf, dass die Stromversorgung des Gerdtes den Angaben
auf dem Typenschild entspricht.

4.2 Elektrisches Diagramm

Abb. 3
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4.3 Funktionspriifung

Um die Funktion des Gerates zu Uberpriifen, gehen Sie wie folgt vor:
*  Drehen Sie den Knopf auf ,,ON* und priifen Sie, dass die Schnecke sich gegen den
Uhrzeigersinn dreht, zum Ende des Schneckengehauses hin.

* Drehen Sie den Knopf zuriick auf ,,OFF“, um die Rotation der Schnecke zu

unterbrechen.
*  Sobald die Schnecke aufhort zu drehen, drehen Sie den Knopf auf ,, TURN OVER*
zum Uberpriifen, dass die Schnecke sich problemlos im Uhrzeigersinn dreht.

5 BENUTZUNG
5.1 Steuerung

Abb. 4

I.ON 2. OFF 3.TURN OVER 4. Notstop (rot) 5. Startknopf (griin)

5.2 Montage

NB: Bevor Sie das Gerdt benutzen, stellen Sie sicher, dass alle bewegliche
Elemente gut gesichert sind. (s. Abb. 6)

*  Montieren Sie den vorderen Aufsatz und fixieren Sie diesen mit dem Drehknopf
auf der Seite der Einheit.

*  Montieren Sie die Schnecke, das Messer und die Lochscheibe, und fixieren Sie
diese mit der Schraubmutter.

5.3 Fiillung des Gerites
Wdhrend Sie das Gerdt benutzen, sollten Sie selber so stehen, dass keine
Korperteile oder Kleider in Kontakt mit dem Fleischwolf kommen kénnen.
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Abb. 5

NB: Achten Sie darauf, dass das Gerdat
nicht ins Leere lduft. Hierzu, gehen

Sie wie folgt vor:

Legen Sie das Fleisch in die Schale.

Starten Sie das Gerat mit dem Startknopf.

Ziehen Sie den Stopfer raus, und benutzen Sie ihn, um das Fleisch in die Maschine
zu schieben und anschlieBen ohne Krafteinsatz zu stopfen.

Wenn das Fleisch vorab passend verarbeitet wurde, diirfte es der Schnecke keine
Schwierigkeiten vorbereiten. Sollte es trotz Erwartungen zu Schwierigkeiten
kommen, schrauben Sie die Schraubmutter fest bis das Fleisch die gewiinschte
Konsistenz hat.

Damit die Lochscheibe und das Messer ihre Scharfe und Effizienz am Langsten
behalten wird empfohlen, das Gerat nach jeder Benutzung wieder auszuschalten,
und beide Elemente immer zusammen einzusetzen.

Schrauben Sie die Schraubmutter nicht zu fest.

Driicken Sie den Stoppknopf, sobald die Arbeit erledigt ist, bauen Sie das Gerat
wieder auseinander und reinigen griindlich Sie die verschiedenen Teile.

6 STANDARTREINIGUNG
6.1 Allgemeine Anmerkungen

Das Gerat sollte mindestens einmal pro Tag gereinigt werden, bei Bedarf ofter.

Reinigen Sie griindlich alle verschiedene Elemente des Fleischwolfes, ganz egal, ob

diese in Kontakt mit dem Fleisch kommen, oder nicht.

Spritzen Sie niemals das Gerat ab. Es diirfen bei der Reinigung keinerlei Biirsten

oder Utensilien benutzt werden, welche die Gerateoberflache beschadigen konnen.
Bevor Sie anfangen zu reinigen, trennen Sie das Geriat von der Stromversorgung.

6.2 Anweisungen zur Reinigung

Entnehmen Sie die Einfiillschale und den Stopfer.

Nehmen Sie die Schraubmutter ab und entfernen Sie die Lochscheibe, das Messer
und die Schnecke konnen abgeschraubt werden (ein Pfeil gibt die Drehrichtung
vor).

Schrauben Sie den Knopf ab um das gesamte Schneckengehause zu entfernen,auch
hier gibt lhnen ein Pfeil die Drehrichtung vor.

Sie kénnen dann alle Einzelteile mit warmen Wasser (50°C) und einem neutralen

Reinigungsmittel reinigen (s. Abb. 7). Um das Gehause zu reinigen, konnen Sie ein

feuchtes Tuch benutzen, welches Sie ofters auswaschen sollten.

Die Lochscheibe sollte vorsichtig saubergeblirstet werden. Vergewissern Sie sich, dass
alle Einzelteile wirklich sauber sind, bevor Sie das Gerat wieder zusammengebaut wird.

NB: Um das Gerdt wieder zusammen zu bauen, gehen Sie wie folgt vor:

Montieren Sie das Schneckengehause und fixieren Sie diese mit dem Knopf an der
Seite.

2. Fihren Sie die Schnecke in das Schneckengehause ein, und vergewissern Sie sich,
dass sie richtig sitzt.

3. Platzieren Sie das Messer auf das quadratische Verbindungsteil zwischen Schnecke
und Messer, und fixieren Sie die Lochscheibe vor dem Messer.

4. Umdie zusammengesetztenTeile fest zu verbinden,schrauben Sie die Schraubmutter
fest.

Abb. 6

Modell RCFW [20PRO und RCFW 220PRO

0 g
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Modell RCFW 220EXPERT

|.Schraubmutter 2.Lochscheibe 3.Messer 4.Schnecke 5.Schneckengehause |

Abb.7

| — Einfillschale

2 — Stopfer

3 — Schneckengehause
4 — Schraubmutter

5 — Lochscheibe

6 — Messer

7 — Schnecke

7 INSTANDHALTUNG

7.1 Allgemeine Anmerkungen

Bevor Sie mit der Instandhaltung anfangen, sollte das Gerat von der Stromquelle
getrennt werden.

7.2  GummifiiBe

Mit der Zeit konnen die GummifiiBe unter dem Gerat Abnutzungsspuren aufweisen,
und somit eine Instabilitait des Gerites verursachen. Sollte dies der Fall sein, ersetzen
Sie die FiBe

7.3 Stromkabel
Priifen Sie regelmaBig den Zustand des Stromkabels. Im Falle einer Beschadigung, setzen
Sie sich in Verbindung mit [hrem Kundenservice.

7.4 Beschriftung der Knopfe
Mit der Zeit kann die Beschriftung der Knopfe verblassen oder verschwinden.

7.5 Scheibe und Messer
Mit der Zeit konnen sowohl die Lochscheibe als auch das Messer Abnutzungsspuren
aufweisen. Ersetzen Sie diese, sobald dies der Fall ist.

8 PROBLEMFALL:WAS TUN?

8.1 SicherheitsmaBBnahme

Sollte das Gerat auBBer Betrieb sein, sorgen Sie dafiir, dass es nicht mehr benutzt wird,
und trennen Sie es von der Stromquelle.

8.2 Kundenservice

Kontaktieren Sie Ihren Verkaufer und bereiten Sie folgende Angaben vor:

*  Rechnungs — und Seriennummer (letztere finden Sie auf dem Typenschild)

*  Ggf. ein Foto des defekten Teils

*  |hr Servicemitarbeiter kann besser eingrenzen, worin das Problem besteht, wenn Sie es
so prazise wie moglich beschreiben. Formulierungen wie z.B. ,,das Gerit funktioniert
nicht konnen missverstandlich sein, und bedeuten, dass das Gerat zu nur zum Teil
oder eben gar nicht funktioniert. Dies sind aber zwei verschiedene Fehlerursachen!

Je detaillierter lhre Angaben sind, umso schneller kann Ihnen geholfen werden!

ACHTUNG: Offnen Sie niemals das Gerdt ohne Riicksprache mit dem

Kundenservice. Dies kann zu einem Garantieverlust fiihren!
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FEHLERBEHEBUNG

Verstopfungen beseitigen

Wenn die Nahrungsmittel im Schneckengehause verstopfen, dann tritt bei gefilltem
Fiillschacht kein Produkt an der Auslassoffnung aus und/oder der Uberlastschutz
schaltet eventuell den Motor automatisch ab.

ACHTUNG: Schalten Sie bei einer Verstopfung im Schneckengehiduse sofort den
Motor aus. Beseitigen Sie unbedingt zuerst die Storung, bevor Sie den Motor wieder
einschalten.

|. Driicken Sie auf die OFF/REVERSE-Taste, um das Gerat auszuschalten, und nehmen
Sie den Stopfer aus dem Fiillschacht.

2.Wenn der Motor durch die Verstopfung stehen geblieben ist, dann driicken Sie die
CIRCUIT/BREAKER-Taste, um den Uberlastschutz auszuschalten.

3. Driicken Sie OFF/REVERSE-Taste und halten Sie die Taste fiir etwa ein bis zwei
Sekunden gedriickt. Dadurch dreht sich die Schnecke riickwarts und lockert so die
Verstopfung.

ACHTUNG: Sollte der Motor im Riickwartsgang nicht sofort laufen, dann lassen Sie
die Taste los und ziehen Sie den Netzstecker. Zerlegen und reinigen Sie das Gerit, wie
im Kapitel »Pflege und Reinigung¢« beschrieben.

4. Wenn der Motor im Riickwartsgang gelaufen ist, dann driicken Sie nach einigen
Sekunden auf die ON-Taste. Sollte das Gerat dann nicht normal arbeiten und das
Problem erneut auftreten, dann schalten Sie das Gerat mit der OFF/REVERSE-Taste
aus, ziehen Sie den Netzstecker und zerlegen und reinigen Sie das Gerat nach der
Anleitung >Pflege und Reinigung.

Storung Ursache/Beseitigung

Verwenden Sie eine feinere Lochscheibe
und/oder verarbeiten sie die Zutaten
mehrmals.

Das Produkt ist nicht fein genug.

Es befinden sich noch Zutaten Der Fleischwolf ist verstopft. Driicken Sie
im Fillschacht, aber aus der sofort auf die OFF/REVERSE-Taste, um das
Austrittsoffnung kommt nichts Gerit auszuschalten.Arbeiten Sie nach der

heraus. Anleitung «Verstopfungen beseitigen.»

Storung

Ursache/Beseitigung

Der Motor bleibt
wahrend der Arbeit
stehen.

Eventuell hat der Uberlastschutz den Motor abgeschaltet.
Driicken Sie sofort auf die OFF/REVERSE-Taste, um das
Geriat auszuschalten. Arbeiten Sie nach der Anleitung
«Verstopfungen beseitigen.»

Auch nach dem
Ausschalten des
Schneckengehauses lasst
sich das Gerat nicht
wieder in Gang setzen.

e Ist der Netzstecker eingesteckt?

+ Eventuell hat der Uberlastschutz den Motor
abgeschaltet. Driicken Sie sofort auf die OFF/
REVERSE-Taste, um das Gerat auszuschalten, und
ziehen Sie den Netzstecker.

e Zerlegen und Reinigen Sie das  Gerat
und alle Bauteile sorgfalltig, siche
«Pflege und Reinigung».

*  Wenn das Problem danach nicht beseitigt ist, dann
lassen Sie das Gerat bitte in einer Fachwerkstatt
Uberpriifen.

Der Fleischwolf verstopft
wiederholt wahrend der
Arbeit.

e Eventuell arbeiten Sie Zu schnell.
Driicken Sie die Zutaten mit dem Stopfer nur leicht
im Fullschacht nach unten.

e Wenn Sie sehr feste Zutaten
verarbeiten und ein sehr feines Produkt
wiinschen, dann soltten Sie zuerst mit der groben
Lochscheibe arbeiten und das Produkt danach noch
einmal mit einer feineren Lochscheibe verarbeiten.

Das  Schneckengehause
wackelt wahrend der
Arbeit im Motorgehause.

Die Klemmschraube an der Seite des

Motorgehauses hat sich gelockert. Driicken Sie sofort auf
die OFF/ RESERVE — Taste, um das Gerat auszuschalten.
Driicken Sie den Einfullschacht mit einer Hand gegen das
Motorgehause und schreiben Sie mit der anderen Hand
die Klemmschraube im Uhrzeigersinn fest.

Das Produkt tritt
an der Seite der
Verschlussschraube aus.

DieVerschlussschraube ist nicht fest genug aufgeschraubt.
Dricken Sie sofort auf die OFF/REVERSE-Taste, um das
Gerat auszuschalten, und ziehen Sie den Netzstecker.
Schrauben sie die Verschlussschraube mit der Hand
fest. Uberdrehen Sie dabei nicht das Gewinde. Wenn
Sie das Problem so nicht beseitigen konnen, dann
zerlegen und reinigen Sie den Fleischwolf, siehe
«Pflege und Reinigungy.
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INTRODUCTION

This instruction manual gives the customer all the necessary information about the
appliance and the manufacturing standards applied, as well as all instructions for use
and maintenance so that the appliance can be used correctly maintaining its efficiency
in time.

This instruction manual is for the end user and for service personnel.

INDEX

I INFORMATION ABOUT THE APPLIANCE
I.I General Warnings

1.2 Safety Features Installed

1.3 Appliance Description

I.3.1 General Description

1.3.2 Constructive Characteristics

1.3.3 Appliance Elements

2 TECHNICAL DATA
2.1 Technical Characteristics

3 CONSIGNING THE APPLIANCE
3.1 Checking Packaging upon Consignment
3.2 Disposing of Packaging

4 INSTALLING THE APPLIANCE

4.1 Appliance Location

4.2 Wiring Diagrams RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT
4.3 Functional Check

5 USING THE APPLIANCE

5.1 Controls

5.2 Setting up the RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT FOR USE
5.3 Filling the Mincer (see fig 5)

6 REGULAR CLEANING
6.1 Generalities
6.2 Procedure to follow for Claening the Appliance

7 MAINTENANCE

7.1 Generalities

7.2 Foot Supports

7.3 Power Supply Cable
7.4 Push Button Label
7.5 Disk and Blade

8 SCRAPPING
8.1 Security
8.2 Customer Service

| INFORMATION ABOUT THE APPLIANCE
I.I  General Warnings

e The appliance must only be used by personnel who has carefully studied this
manual and understood all the safety standards described herein.

*  Although safety devices are installed on the appliance, avoid touching the moving
parts with your hands and avoid touching the appliance with wet hands.

*  Before cleaning or servicing the appliance, disconnect the electricity power supply.

*  When cleaning or servicing the RCFW [120PRO/RCFW 220PRO/RCFW
220EXPERT (safety protections removed) take into consideration all possible
hazards-Residual Risks.

*  When cleaning or servicing the appliance always concentrate on what you are
doing and avoid any possible distractions.

e WARNING: The machine should be repaired by manufacturer or agent if the
machine faults.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

*  Check the electricity power cable on a regular basis (to avoid electrical hazards and
twists in the cable always completely unwind it);a worn or damaged cable causes
a dangerous electrical hazard;aviod pressing the cable with weights or leaving it on
hearted or sharp cutting Surfaces and avoid pulling the cable to remove the plug
from the socket.

* If the RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT has a presumed
malfunction or does not work correctly, do not use it or repair it. Contact the
“Service Centre”.

16
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e This appliance is designed for only mincing meat in the mincer.Do not use this
appliance for frozen food or non-food products and do not insert any metallic
objects into the mincer.

* Do not mince without using the pestle.

The manufacturer cannot be held responsible for the following situations:
*  If the appliance or safety devices are tampered with by unauthorized personnel;

*  If non-original spare parts are used;

*  If the instructions given in this manual are not carefully followed or respected;

*  If unsuitable cleaning products (inflammable, corrosive or toxic) are used to clean
the appliance.

1.2 Safety Features Installed

Safety features against electrical hazards conform to standards IEC/EN60335-2-64,
whereas mechanical safety features conform to EN/IEC60335-2-64.

The RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT is fitted out with:

Relay in the command circuit for restarting the appliance if there if there is a power cut;

The RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT is fitted out with electrical
and mechanical safety protections that conform to the standards in force.These
protections are for when the appliance is working and when it is being cleaned or
serviced.However,there are RESIDUAL RISKS that cannot be completely eliminated
and are indicated by the wording CAUTION in this manual. These risks refer to the
risk of being cut or injured when handling the blade on the RCFW [20PRO/RCFW
220PRO/RCFW 220EXPERT while cleaning.

1.3 Appliance Description
1.3.1 General Description

We have designed and manufactured the RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW

220EXPERTguaranteeing:

*  The maximum of safety when using, cleaning and servicing.

*  The maximum of hygiene thanks to a meticulous selection of the materials that
come in contact with the food product, and thanks to the elimination of any
sharp and rough edges that comes in contact with the product, cleaning is easy
and thorough;

*  The appliance can be easily stripped

*  Robust and stable components and structure

*  Maximum reduced noise level thanks to the geared transmission and oil bath
*  Easy to handle

1.3.2 Constructure Characteristics

RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT is made from stainless and alu-
minum ally for food appliances. These metals are ideal regarding hygiene, they are also
acid and salt resistant are also rust proof.

1.3.3 Components

Fig. |

I. controls 2. base 3. knob 4. lock nut 5. mincer block 6. face cover 7.food tray 8. power cable 9. stop button switch

10. start button switch | 1. body 12. heel cover 13.brace 14. pestle
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2 TECHNICAL DETAILS
2.1 Technical Characteristics

Fig. 2

Model RCFW [20PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Voltage (V) 230

Power (W) 850 1100 1100

Holes in disk (mm) | 8/4.5 8/4.5 8/4.5

Production max. kg/h | 120 220 220

Weight kg 23,5 24 23,7

CAUTION: The appliance is designed for the electrical specifications
given on the plate applied to the rear of the appliance; before connecting
to the electricity power supply refer to chapter 4.2 connecting to the
electricity supply.

3 CONSIGNING THE APPLIANCE
3.1 Checking Packaging upon Consignment

When the goods are received proceed with opening the packaging if there are no
signs of damage. if when the goods are delivered there are signs of damage to the
packaging, such as agent or courier, and within three days from the date indicated on
the documents draw up a detailed list and report of all damage to the goods. Do not
turn the packed goods upside down! When transporting the package make sure
its four main points are firmly secured (maintain the goods parallel to the ground).

3.2 Disposing of Packing

The various items used for packaging (cardboard, plastic straps, polyurethane foam)
should be conserved, so that the device can be sent back to the service center in best
conditions in case of problem.

4 INSTALLING THE APPLIANCE
4.1 Appliance Location

The work surface where the RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT
will be located must be suitable for the size of the appliance, please refer to the
measurements given in FIG 2.The work surface must be level and dry and at a height of
80 cm from the ground with a temperature between 5°C and 35°C.

The power cord connected with the appliance must be reliable grounding.
4.3 Wiring Diagram

Fig. 3
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4.4 Functional Check

To check the appliance works correctly proceed as follows:
*  Turn to the place of “on” and check that the screw feeder rotates anti-clockwise
to the outlet opening of the RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT
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*  Turn to “off”, The appliance stop work;
*  If the appliance automatically stops. Press the reverse button “turn over” check the
screw feeder changes direction and starts turning clockwise.

5 USING THE APPLIANCE
5.1 Controls

Fig. 4

|. Start button ,,on* 2. Stop button ,,off** 3. Reverse button ,,turn over

4.Stop button (red) 5. Start button (green)

5.2 Setting up the RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT for use

N.B: before using the appliance makes sure all the components that can
be removed are secured in position (see fig 6).

*  Mount the mincer outlet and block it into position using the handle located on the
side of the union;
*  Mount the screw feeder, blade and disk, and then screw on the lock nut.

5.3 Filling of the Mincer (see fig. 5)
When using the mincer it is important that you stand in the correct

position. Do not position yourself so that any part of your body comes In
direct contact with the mincer when working.

Fig.5

NB: The mincer must be filled when
working. The procedure to follow is:

I.  Place the food in the tray;

Start the mincer using the start button.

3. Raise the pestle; feed the meat into the tube; Without forcing use the pestle to
push the meat into the opening.

4. If the meat is suitably cut beforehand there should be no problems with the screw
feeder;however,if there are problems tighten the lock nut until the meat is cut to
desired size.

5. So both the disk and blade last longer and to maintain their sharpness in time:

—When all the meat has been minced turn off the appliance;
— Blade and disk must always be coupled.

6. Do not tighten the lock nut excessively;

7. Press the stop button when you have finished using the appliance, then strip the
appliance and thoroughly clean both the opening and all other components.

o

REGULAR CLEANING
.1 Generalities

o

*  The appliance clean must be cleaned at least once a day or if necessary more than
once.

*  Scrupulously clean all the various components of the RCFW |20PRO/RCFW
220PRO/RCFW 220EXPERT whether they come in direct contact with the food
product or not.

*  Never clean the RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT with
a pressurized water-jet, industrial cleaners, and brushes or any other type of
cleaning utensil that could damage the surface of the appliance.
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B Before cleaning you must remove the electricity supply plug isolating
the appliance from the main power circuit.

6.2 Procedure to Follow for Cleaning the Appliance (see fig. 6)

*  Remove the pestle and food tray;

*  Unscrew the lock nut and remove the disk. The blade and the screw feeder can be
unscrewed (in the direction indicated by the arrow).

*  Unscrew the knob and remove the mincer; always in the direction indicated by the
arrow.

Now all the components can be washed( see fig. 7 )using warm water ( 50°C) and
a neutral detergent. To clean the main structure use a damp cloth remember to
frequently rinse.

The disk mounted on the RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERTShould
be brushed clean. Carefully clean the punched holes. Make sure all the components are
completely dry before remounting them.

NB: To remount the RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW

220EXPERTfollows the above diagrams:

I. Mount the mincer block and block it in position using the knob;

2. Insert the screw feeders into the mincer block make sure it is positioned correctly;

3. Mount the blade onto the square pin on the screw feeder and then mount the disk
maintaining the original coupling configuration;

4. Once all the components have been mounted secure by screwing the lock nut in
place. FIG 6-Removing components

Fig. 6
Models RCFW [20PRO and RCFW 220PRO:

%@GE@J

wwn

Model RCFW 220EXPERT

I.Knob nut 2. disk 3. blade 4. screw feeder 5. mincer block |

Fig. 7

| — Food tray

2 — Pestle

3 — Mincer block
4 — Lock nut

5 — Disc

6 — Blade

7 — Screw feeder
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7 MAINTENANCE

7.1 Generalities

Before servicing the appliance you must disconnect the electricity supply plug isola-
ting the appliance from the main power source.

7.2 Foot Supports
In time the foot supports can deteriorate causing instability. If this is the case replaces
them.

7.3 Power Supply Cable
Periodically check wear in the power cable and if necessary contact the “SERVICE
CENTRE” for a replacement.

7.4 Push Button Label
In time the label on the could become marked or even damaged.

7.5 Disk and Blade
Both the blade and disk can deteriorate in time. Exchange these parts if necessary.

8 SCRAPPING

8.1 Security

If the appliance for some reason is to be put out of service, make sure it can no lon-
ger be used: disconnect and remove all electrical connections.

8.2 Customer Service

Please contact your customer service and join following information:

* Invoice number and serial number (the latest is to be found on the technical
plate on the device)

*  If relevant, a picture of the damaged, broken or defective part

* It will be easier for your customer service clerk to determinate the source of
the problem if you make a detailed and precise description of the matter. Avoid
formulations like “the device doesn’t work”, which may mean that it doesn’t slice
properly or even not at all. Though, those two possibilities have a different causa-
tion!

The more detailed your information, the quicker the customer service will be able to
answer your problem rapidly and efficiently!

PROBLEM

CAUSE / SOLUTION

The result is not smooth enough

Use the right disk or mince the meat again

There is still food in the device, but
nothing is coming out at the outlet
opening.

The meat mincer is obstructed. See chapter
“solving an obstruction”

The motor stops rotating during use

The overload security might have stopped
the motor. See chapter “solving an
obstruction”

The feeding screw is empty, but the
motor still doesn’t work properly

*  Check the power supply of the device

* A piece of bone may block the blade.
Stop the device and unmount the
machine according to chapter‘“cleaning”
to solve the problem.

* In case you cannot solve it, contact
your customer service

The meat mincer often gets obstructed

*  Maybe you're working to fast. Press the
food with the pestle slowlier/lighter

* ou may be use a very fine disk for too
chuncky pieces of meat. Start working
with a rougher disk.

The feeding screw vibrates in the
housing while working

* The fixing screw on the side of the
device is not tightened properly. Turn
off the device and tighten the fixing
screw by pressing with one hand on the
mincing block towards the housing

Food is coming out of the device

* Some connections are not tightened
enough. Stop the device and unmounts
it as explained in chapter “cleaning”, and
remount it properly.
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WSTEP
Niniejsza instrukcja obstugi przekazuje uzytkownikowi wszelkie niezbedne infor-

macje zapewniajace prawidtowe uzytkowanie, czyszczenie i konserwacje urzadzenia.

Przestrzeganie tych informacji powinno umozliwi¢ utrzymanie wydajnosci urzadzenia
oraz jego sprawne funkcjonowanie.

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest zaréowno dla uzytkownika, jak i dla osoby
z obstugi techniczne;j.

SPIS TRESCI

| INFORMACJE OGOLNE

I.1 Ogdlne zalecenia odnosnie bezpieczenstwa
1.2 Wbudowane mechanizmy zabezpieczajace
1.3 Opis urzadzenia

1.3.1 Opis ogodlny

1.3.2 Informacje dotyczace produkgji

1.3.3 Budowa urzadzenia

2 SZCZEGOLOWE INFORMACJE TECHNICZNE
2.1 Cechy techniczne

3 PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
3.1 Kontrola po otrzymaniu towaru
3.2 Utylizacja

4 MONTAZ URZADZENIA
4.1 Umiejscowienie urzadzenia
4.2 Diagram elektryczny

4.3 Kontrola funkcjonowania

5 UZYTKOWANIE

5.1 Uktad sterowania

5.2 Montaz

5.3 Napetnianie urzadzenia

6 STANDARDOWE CZYSZCZENIE
6.1 Uwagi ogolne
6.2 Zalecenia dotyczace czyszczenia

7 KONSERWACJA

7.1 Uwagi ogdlne

7.2 Stopki gumowe

7.3 Kabel zasilania

7.4. Napisy na przyciskach
7.5 Tarcza i néz

8 POJAWIENIE SIE PROBLEMU: CO ROBIC?
8.1 Srodki bezpieczenstwa
8.2 Serwis klienta

| INFORMACJE OGOLNE

|.1OgdIne zalecenia odnosnie bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzytkowane tylko przez przeszkolony personel. Przed
rozpoczeciem uzytkowania nalezy starannie przeczyta¢ niniejsza instrukcje
i zZrozumiec j3, zwilaszcza fragmenty zawierajace wskazowki dot. bezpieczenstwa.

* Pomimo iz urzadzenie wyposazone jest w mechanizmy zabezpieczajace, nalezy
unika¢ wszelkiego dotykania ruchomych elementéw urzadzenia rekoma. Nalezy
rowniez unikaé uzytkowania urzadzenia wilgotnymi rekoma.

*  Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia lub prac majacych na celu jego
utrzymanie w nalezytym stanie spotkanie nalezy odtaczyé urzadzenie od sieci
elektrycznej

*  Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas czyszczenia i wykonywania prac majacych na
celu utrzymanie urzadzenia w nalezytym stanie oraz by¢ swiadomym pozostatych
zagrozen, co pozwoli na unikniecie wypadkow.

* W celu unikniecia skaleczen, podczas czyszczenia urzadzenia lub wykonywania prac
majacych na celu utrzymanie urzadzenia w nalezytym stanie nalezy pozostawaé
skoncentrowanym i unika¢ wszelkich czynnikow zmniejszajacych ostroznosc.

e UWAGA: Urzadzenie powinno by¢ naprawiane wytacznie przez wykwalifikowana
osobe z obstugi technicznej.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane
specjaliScie, aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru.

*  Kabel zasilania nalezy sprawdzac¢ w regularnych odstepach czasu. Nalezy przy tym
zwracaé uwage na to, by na kablu zasilania nie powstawaty wezty lub zatomy. Nalezy
stale przestrzega¢ tego, by kabel nie zostat przygnieciony przez inne urzadzenia,
by nie przebiegat nad ostrymi krawedziami, jak réwniez unikaé pociagania za kabel
celem odfaczenia urzadzenia od obwodu elektrycznego.
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e Jezeli urzadzenie wykazuje dysfunkcje lub nie pracuje prawidtowo, nalezy
natychmiast zaprzestac jego uzytkowania i skontaktowaé sie z serwisem klienta.
Nie nalezy probowaé samemu naprawiac urzadzenia.

* Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie z mysla o przetwarzaniu
produktéw spozywczych, a zwtaszcza migsa. W zadnym wypadku urzadzenia nie
nalezy stosowa¢ do zmrozonych produktow, ani tez nie wprowadzaé¢ do niego
innych materiatéw lub przedmiotow.

*  Podczas przetwarzania produktéw spozywczych nalezy zawsze stosowac
przepychacz.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci w nastepujacych przypadkach:

*  Urzadzenie lub nalezace do niego akcesoria zostaty otwarte lub dokonano w nich
zmian bez konsultacji z serwisem klienta.

* Nie uzywano oryginalnych akcesoriéow lub wymieniono je bez konsultacji
z serwisem klienta.

* Nie przestrzegano zalecen podanych w niniejszej instrukgji..

* Do czyszczenia uzyto nieodpowiednich srodkow czystosci (palnych, toksycznych
lub zracych roztworéw).

1.2 Wmontowane mechanizmy zabezpieczajace

Podczas produkcji urzadzenia wmontowano bezpieczniki elektryczne zgodne z normami

IEC/EN60335-2-64. Bezpieczniki mechaniczne odpowiadaja normie EN/IEC60335-2-64.

Nasze maszynki do migsa wyposazone sa w przekaznik umieszczony w obwodzie
elektrycznym ukfadu sterowania, ktory umozliwia ponowne uruchomienie urzadzenia
po przerwaniu pracy zasilanego pradem uktadu sterowania.

Nasze maszynki do migsa wyposazone sa zaréwno w elektryczne, jak i mechaniczne
bezpieczniki, o ile jest to przewidziane w obowiazujacych normach. Réznego rodzaju
bezpieczniki maja za zadanie chronic przed urazami i porazeniami pradem elektrycznym
zarowno podczas uzytkowania urzadzenia, jak i jego czyszczenia i konserwaciji. Jednakze
nie mozna catkowicie zabezpieczy¢ sie przed wszystkimi rodzajami ryzyka. Do tych
rodzajow ryzyka nalezy ryzyko w postaci przeciecia i skaleczenia podczas wykonywania
prac zwiazanych z utrzymaniem noza w nalezytym stanie i czyszczeniem go.

1.3 1.1 Opis urzadzenia
1.3.1 Opis ogdlny

Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane z zachowaniem

nastepujacych kryteriow:

*  Maksymalne bezpieczenstwo podczas uzytkowania, czyszczenia i wykonywania
prac majacych na celu utrzymywanie w nalezytym stanie.

e Maksymalna higiena dzieki przemyslanemu wyborowi materiatow majacych
kontakt z produktami spozywczymi oraz dzieki okraglym i nieostrym krawedziom
umozliwiajacym fatwe i skuteczne czyszczenie,

*  Urzadzenie mozna w fatwy sposob rozmontowac,

*  Wytrzymate i stabilne elementy i struktura,

*  Zredukowany do minimum poziom hatasu dzieki kapieli olejowej i przekfadni
zebatej,

*  tatwa obstuga.

1.3.2 Informacje dotyczace produkgji
Nasze modele wykonane s3 ze stali szlachetnej i aluminium. Metale te s3 idealne ze
wzgledu na utrzymanie higieny oraz odpornosc na dziatanie kwasow, soli i rdzy.

1.3.3 Budowa urzadzenia
Rys.1
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1.Ukfad sterowania 2. Stopka urzadzenia 3. Sruba przymocowujaca 4. Nakretka 5. Obudowa slimaka
6. Blok obudowy 7. Komora do napetniania 8. Kabel zasilania 9. Wytacznik (Off) 10. Zatacznik (On) I 1. Obudowa
12.Tylna strona obudowy |3. Przekfadka 14. Przepychacz

2 SZCZEGOLOWE INFORMACJE TECHNICZNE
2.1 Cechy techniczne

Rys. 2

Model RCFW [20PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Napigcie (V) 230
Moc (W) 850 1100 1100

Srednica oczek 8/4,5 8/4,5 8/4,5
w sitku (mm)
Wskaznik 120 220 220
wydajnosci:

maksymalnie kg/h
Ciezar kg 23,5 24 23,7
Wymiary df. x szer. 60,2x45,4x26,2

X wys. (cm)

UWAGA: Urzqdzenie zostato wyprodukowane z przeznaczeniem do
uzytku z zastosowaniem napiecia wskazanego na tabliczce znamionowej.
Przed podiqgczeniem urzqdzenia nalezy sprawdzié, czy zrédio prqdu
pasuje do urzqdzenia.

3 PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
3.1 Kontrola po otrzymaniu towaru

W momencie otrzymania towaru nalezy sprawdzi¢ opakowanie pod katem wystepowania
ewentualnych uszkodzen i otworzyc je. Jezeli opakowanie jest uszko-dzone prosimy
o skontaktowanie sie¢ w przeciagu 3 dni z przedsiebiorstwem transportowym lub

Panstwa dystrybutorem oraz o udokumentowanie uszkodzen w jak najlepszy sposob.

Prosimy nie stawia¢ petnego opakowania do gory nogami! Jezeli opakowanie bedzie
ponownie transportowane prosimy zadbac o to, by byto ono przewozone w pozycji
poziomej i by byto stabilne ustawione.

3.2 Utylizacja opakowania

Prosimy o zachowanie elementow opakowania (tektury, plastykowych tasm oraz sty-
ropianu), aby w razie koniecznosci oddania urzadzenia do serwisu mozna go byto jak
najlepiej ochronié na czas przesyiki!

4 MONTAZ URZADZENIA
4.1 Umiejscowienie urzadzenia

Urzadzenie powinno sie ustawi¢ na powierzchni roboczej, ktéra pod wzgledem wy-
miaréw bedzie co najmniej odpowiadata wymiarom urzadzenia (patrz Rys. 2).W celu
umozliwienia optymalnej pracy urzadzenia powierzchnia robocza powinna by¢ prosta,
sucha i mie¢ wysoko$¢ 80 cm.Temperatura otoczenia powinna wynosi¢ pomiedzy 5

i 35°C.

Nalezy pamietaé o tym, by zasilanie urzqdzenia energiq odpowiadato
danym podanym na tabliczce znamionowej.

4.2 Diagram elektryczny

Rys. 3
e
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4.3 Kontrola funkcjonowania

Aby sprawdzi¢, czy urzadzenie funkcjonuje prawidtowo nalezy:

*  Przekreci¢ przycisk ,,ON* i sprawdzi¢, czy slimak przekreca sie¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do samego konca obudowy slimaka.

*  Ponownie przekreci¢ przycisk do pozycji ,,OFF, aby przerwac ruch obrotowy
slimaka.

e Gdy tylko slimak przestanie sie obracac¢ nalezy przekreci¢ przycisk na ,,TURN
OVER* w celu sprawdzenia, ze czy slimak obraca sie bez problemu zgodnie
z ruchem wskazowek zegara.

5 UZYTKOWANIE
5.1 Ukfad sterowania

Rys. 4

1. 1.Zatacznik (On) 2. | . Wytacznik OFF 3.TURN OVER

4. Przycisk zatrzymania awaryjnego (czerwony) 5. Przycisk uruchomienia (zielony)

5.2 Montaz
UWAGA: Przed rozpoczeciem uzytkowania urzqdzenia nalezy sie upewnié,
czy wszystkie elementy ruchome sq dobrze zabezpieczone (patrz Rys. 6).

*  Zamontowac¢ przednia nasadke i przymocowac ja za pomoca gatki obrotowej od
strony jednostki.
*  Zamontowac slimaka, néz i sitko i przymocowac je za pomoca nakretki.

5.3 Napetnianie urzadzenia

Podczas uzytkowania urzqdzenia nalezy samemu ustawic sie w takiej
pozycji, aby czesci ciata i elementy garderoby nie moglty mie¢ kontaktu
Z maszynkq do miesa.

Rys. 5

UWAGA: Nalezy zwracaé uwage na
to, by urzqdzenie nie pracowato, gdy
jest puste. W tym celu nalezy
postepowacé w nastepujqcy sposéb:

. Wiozy¢ mieso do komory do napetniania.

2.  Uruchomic¢ urzadzenie wciskajac przycisk ,,Start*.

3. Wyciagnac przepychacz i uzy¢ go do umieszczenia miesa w maszynie, a nastepnie
do jego przepchniecia bez uzycia wigkszej sity.

4. Jezeli mieso zostato wczesniej w odpowiedni sposob przygotowane, jego prze-
robienie nie powinno sprawia¢ slimakowi problemow. Jezeli pomimo tego pojawia
sie problemy, to nalezy mocniej przykreci¢ nakretke, dopdki mieso nie uzyska
pozadanej konsystenciji.

5. Aby sitko i n6z na dtugo zachowaty swoja ostrosc i wydajnosc zaleca sie po-
nowne wytaczenie urzadzenia po kazdym uzyciu i montowanie obu elementow
zawsze razem ze soba.

6. Nie nalezy zbyt mocno przykrecac nakretki.

7. Po zakonczeniu pracy nalezy wcisnaé przycisk ,,Stop”, zdemontowaé urzadzenie
i wyczysci¢ dokfadnie wszystkie elementy.

6 STANDARDOWE CZYSZCZENIE
6.1 Uwagi ogolne

*  Urzadzenie powinno sig czysci¢ co najmniej raz dziennie, a w razie potrzeby
czescie;j.
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*  Wyczysci¢ doktadnie wszystkie poszczegolne elementy maszynki do miesa,
niezaleznie od tego, czy miaty kontakt z miesem, czy tez nie.

*  Nigdy nie nalezy spryskiwaé urzadzenia. Do czyszczenia nie nalezy uzywad ja-
kichkolwiek szczotek czy przyboréw, ktére mogltyby uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia.

. Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie nalezy odfaczyc

od zrédta zasilania energia.

6.2 Zalecenia dotyczace czyszczenia

*  Wyjaé komore do napetniania i przepychacz.

»  Zdjac nakretke i wyciagna¢ sitko.Teraz mozna odkreci¢ néz i Slimaka (strzatka
wskazuje kierunek obrotu).

*  Odkrecic srube przymocowuijaca, aby moc wyciagnaé cata obudowe slimaka.
Rowniez tutaj strzatka wskazuje kierunek obrotu.

Teraz mozna wyczyscic¢ wszystkie pojedyncze czesci za pomoca cieptej wody (50°C)
i neutralnego srodka czyszczacego (patrz rys. 7). Do wyczyszczenia obudowy mozna
uzy¢ wilgotnej Sciereczki, ktéra powinno sie czesto prad.

Sitko powinno sig ostroznie wyszczotkowac. Przed ponownym montazem urzadzenia
nalezy sie upewnic, czy wszystkie pojedyncze czesci sa naprawde czyste.

UWAGA: Aby ponownie zmontowa¢ urzqdzenie nalezy postepowac

w nastepujqcy sposéb:

I.  Zamontowaé obudowe $limaka i przymocowac ja za pomoca $ruby
przymocowujacej.

2.  Wprowadzi¢ slimaka do obudowy $limaka i upewnic sie, ze jest ona tam
prawidtowo umiejscowiona.

3. Umies¢ néz na kwadratowym elemencie faczacym znajdujacym sie pomigdzy
slimakiem i nozem, a nastepnie zamocowac sitko przed nozem.

4. Aby na state pofaczyc¢ ze soba ztaczone w ten sposéb elementy nalezy przykrecic
nakretke.

Rys. 6
Modele RCFW [120PRO i RCFW 220PRO

Model RCFW 220EXPERT:

I.Nakretka 2. Sitko 3. N6z 4. Slimak 5. Obudowa $limaka

Rys.7
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| — Komora do napetniania
2 — Przepychacz
3 — Obudowa $limaka

4 — Nakretka
5 — Sitko

6 — Noz

7 — Simak

7 UTRZYMYWANIE URZADZENIAW NALEZYTYM STANIE

7.1  Uwagi ogolne

Przed rozpoczeciem wykonywania prac majacych na celu utrzymanie urzadzenia
w nalezytym stanie, urzadzenie powinno si¢ odfaczy¢ od zrodta pradu.

7.2 Gumowe stopki
Z uptywem czasu gumowe stopki urzadzenia moga ulec zuzyciu, a tym samym
powodowac niestabilnos¢ urzadzenia.W takim przypadku nalezy wymieni¢ stopki.

7.3 Kabel zasilania
Nalezy regularnie sprawdza¢ stan kabla zasilania. W razie uszkodzenia nalezy
skontaktowac sie z serwisem klienta.

7.4 Napisy na przyciskach
Z uptywem czasu napisy na przyciskach moga wyblaknaé lub nawet zniknac.

7.5 Tarczainéz
Z uplywem czasu zaréwno sitko, jak i néz moga wykazywac slady zuzycia. Nalezy je
wymienic, gdy tylko pojawia sie takie $lady.

8 POJAWIENIE SIE PROBLEMU: CO ROBIC?
8.1 Srodki bezpieczenstwa

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje, nalezy zadbac o to, by go nie uzywac i odtaczyc¢ go od
zrodta pradu.

8.2 Serwis klienta
Nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca i przygotowac nastepujace dane:

*  Numer faktury oraz numer seryjny (nr seryjny podany jest na tabliczce
Znamionowej).

* ewentualnie zdjecie niesprawnej czesci.

*  Pracownik serwisu jest w stanie lepiej ocenic, na czym polega problem, jezeli opisza
go Panstwo w sposéb tak precyzyjny, jak jest to tylko mozliwe. Sformutowania, takie
jak np.,,urzadzenie nie funkcjonuje* moga by¢ dwuznaczne i oznaczaja zaréwno, ze
urzadzenie funkcjonuje tylko czesciowo lub w ogdle nie funkcjonuje. Sa to jednak
dwie roézne przyczyny usterek!

Im bardziej szczegotowe sa dane, tym szybciej mozna Panstwu poméc!

UWAGA: Nigdy nie wolno otwierac¢ urzqdzenia bez konsultacji z serwisem
klienta. Moze to prowadzié¢ do utraty gwaranc;ji!

USUWANIE PROBLEMOW

Przepychanie

Jezeli produkty spozywcze utkng w obudowie $limaka, to w przypadku napetnionej
komory do napetniania po stronie wylotu nie bedzie pojawiat si¢ zaden produkt i/lub
ewentualnie zabezpieczenie przecigzeniowe automatycznie wytaczy silnik.

UWAGA: W przypadku zatkania sie produktu w obudowie slimaka nalezy
natychmiast wylqczy¢ silnik. Przed ponownym wiqgczeniem silnika nalezy
koniecznie najpierw usunqé awarie.

I. Wecisna¢ przycisk OFF/REVERSE, aby wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ przepychacz
z komory napetniania.

2. Jezeli silnik zatrzymat si¢ na skutek zapchania sie urzadzenia, wcisna¢ przycisk
CIRCUIT/BREAKER, aby wyfaczy¢ zabezpieczenie przeciazeniowe.

3. Wecisnac przycisk OFF/REVERSE i przytrzymac go w pozycji wcisnietej przez okoto
jednej do dwédch sekund. Na skutek tego slimak odwroci sie do tytu i poluzuje
zapchane miejsce.

UWAGA: Jezeli silnik nie poruszy sie natychmiast do tytu, to nalezy puscic¢ przycisk
i wyciagnaé wtyczke sieciowa. Zdemontowad i wyczyscic¢ urzadzenie w sposob opisany
w rozdziale »Czyszczenie i konserwacja.
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Jezeli silnik poruszyt si¢ do tytu, to nalezy przez kilka sekund przytrzymacé

wecisniety przycisk ON. Jezeli po wykonaniu powyzszych czynnosci urzadzenie
nie bedzie normalnie pracowac i problem ponownie wystapi, to nalezy wytaczyc
urzadzenie za pomoca przycisku OFF/REVERSE, wyciagnac¢ wtyczke sieciowa, a
nastgpnie zdemontowac i wyczysci¢ urzadzenie w sposob opisany w rozdziale

Czyszczenie i konserwacja.

AWARIA

PRZYCZYNA/  SPOSOB

AWARII

USUNIECIA

AWARIA

PRZYCZYNA/  SPOSOB

AWARII

USUNIECIA

Produkt nie jest wystarczajaco
drobno zmielony.

Zastosowaé  drobniejsze  sitko  i/lub
wielokrotnie przemieli¢ sktadniki.

W komorze napetniania znajduja sie
je — szcze skiadniki, ale z otworu
wylotowego nic sie nie wydostaje.

Maszynka jest zapchana. Natychmiast wcisnac
przycisk  OFF/REVERSE, aby wytaczyé
urzadzenie. Postepowad zgodnie z instrukcja
pt. >Przepychaniex.

Maszynka stale si¢ zapycha podczas
pracy.

e By¢ moze pracujesz zbyt szybko.
Sktadniki znajdujace sie w komorze do
napetniania nalezy tylko lekko popychaé
w dét za pomoca przepychacza.

e Jezeli mielisz bardzo twarde sktadniki
i chcesz uzyskac bardzo drobno zmielony
produkt, to powinienes  najpierw
pracowa¢ z bardzo grubym sitkiem,
a nastepnie jeszcze raz przemieli¢
produkt z uzyciem drobnego sitka.

Silnik zatrzymuje sie podczas pracy.

Zabezpieczenie  przeciazeniowe  mogto
ewentualnie zatrzymac silnik. Natych-miast
wcisnac¢ przycisk OFF/REVERSE, aby wytaczyc
urzadzenie. Postgpowaé zgodnie z instrukcja
pt. »Przepychanie«.

Obudowa $limaka chwieje sie
podczas pracy w obudowie silnika.

Poluzowata sie sruba zaciskowa umieszczona
na obudowie silnika. Natychmiast wcisnaé
przycisk ~ OFF/REVERSE, aby wytaczyé
urzadzenie. Jedng reka przycisna¢ komore
napetniania do obudowy silnika, a druga
przykre¢ S$rube zaciskowa w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Rowniez po oproéznieniu obudowy
slimaka nie mozna  ponownie
uruchomic¢ urzadzenia.

»  Czy wtyczka sieciowa zostata podtaczona
do gniazdka?

* By¢ moze odlamek kosci lub cos
podobnego zaklinowato si¢ w nozyku
krzyzowym.  Natychmiast  wcisnac
przycisk OFF/REVERSE, aby wytaczyd
urzadzenie i wyciagnaé wtyczke sieciowa.

e Zdemontowaé i starannie wyczysci¢
urzadzenie i wszystkie elementy kon-
strukcyjne; patrz rozdziat »>Czyszczenie
i konserwacjac.

e Jezeli po wykonaniu powyzszych
czynnoSci  problem  nie  zostanie
usuniety, to nalezy odda¢ urzadzenie do
sprawdzenia w specjalistycznym punkcie
napraw

Produkt wydostaje sie po stronie
Sruby zamykajacej.

Sruba zamykajaca nie jest wystarczajaco
mocno przykrecona. Natychmiast wcisnaé
przycisk ~ OFF/REVERSE, aby wytaczyé
urzadzenie i wyciagnaé wtyczke sieciowa.
Mocno dokreci¢ s$rube zamykajaca reka.
Uwaza¢, aby nie przekreci¢ przy tym gwintu.
Jezeli nie jeste$ w stanie usunaé problemu,
zdemontuj i wyczys¢ nasadke maszynki.
Patrz rozdziat >Czyszczenie i konserwacja«.
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Tento nadvod k pouZiti poskytuje uzivatelm veskeré nezbytné informace zajistujici
spravné poufZiti, ¢isténi a udrzbu zafizeni. Dodrzovani téchto informaci umozni udrzet
ucinnost zafizeni a jeho spravnou praci.

Tento navod je urcen jak pro uzivatele, tak pro pracovniky oddéleni technické podpory.

OBSAH

1. VSEOBECNE INFORMACE

1.1 Obecné bezpecnostni pokyny
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1. VSEOBECNE INFORMACE
1.1 Obecné bezpecnostni pokyny

e Zafizeni by mél pouzivat pouze proskoleny personal. Pfred pouZitim si peclivé
prectete a pochopte tento ndvod k pouZiti, zejména ¢asti obsahujici bezpeénostni
pokyny.

e | kdyz je zafizeni vybaveno bezpecnostnimi mechanismy, nedotykejte se
pohyblivych ¢asti zatizeni rukama. Nedotykejte se zafizeni vihkyma rukama.

e  Pred Cisténim nebo Udrzbou odpojte zatizeni od napajeni.

e Budte opatrni pfi CiSténi a Udrzbé a pamatujte na mozna rizika, aby se zabranilo
nehodam.

e Aby nedoslo ke zranéni pfi Cisténi a udrzbé, budte soustfedéni a vyhnéte se
faktortim, které snizuji pozornost.

e POZNAMKA: Opravy zafizeni smi provadét pouze kvalifikovana osoba z oddéleni
technické podpory.

e V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu svéfte vyménu odbornikovi, aby nedoslo
k drazu elektrickym proudem nebo poZaru.

e  Pravidelné kontrolujte napajeci kabel. Vénujte pozornost, aby na napajecim kabelu
nebyly Zadné uzly ¢i zlomeni. Ujistéte se, ze neni kabel stlaceny dalSimi zafizenimi,
neni v blizkosti ostrych hran, netahejte za kabel pfi odpojeni od elektrické sité.

e Pokud ma zafizeni vady nebo nepracuje spravné, zastavte jej a obratte se na
zakaznicky servis. Nepokousejte se opravovat zafizeni sami.

e Toto zafizeni bylo navrZzeno pouze pro potravinarské vyrobky, zejména pro maso.
V zadném pripadé nepouzivejte zafizeni pro zmrazené produkty Ci jiné materidly
nebo predméty.

e  PFizpracovani potravinarskych vyrobkd vidy pouZivejte péchovadlo.
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Vyrobce nenese odpovédnost v téchto ptipadech:

e Zafizeniajeho prislusenstvi byla oteviena nebo upravena bez souladu zakaznického
servisu.

e Nebyla pouzZivana originalni pfislusenstvi nebo byla vyménéna bez souhlasu
zadkaznického servisu.

e Nebyly dodrzovany pokyny uvedené v tomto navodu.

e K Cisténi byly pouzity nevhodné Cistici prostredky (horlavé, toxické nebo Ziravé
roztoky).

1.2 Vestavéné bezpecnostni mechanismy

PFi vyrobé zafizeni byly vestavény dvé elektrické pojistky v souladu s normami IEC/
EN60335-2-64. Mechanické pojistky splfiuji normu EN/IEC60335-2-64.

Nase mlynky na maso jsou vybaveny v relé umisténym v elektrickém obvodu systému
fizeni, ktery umoznuje obnovit provoz po preruseni prace systému fizeni.

Nase mlynky na maso jsou vybaveny jak elektrickymi, tak i mechanickymi pojistkami,
pokud to vyZaduji platné normy. RGzné typy pojistek jsou uréeny k ochrané pred Grazem
elektrickym proudem jak i pfi pouziti zafizeni, tak i pfi Cisténi a udrzbé.

Nicméné neni mozné ochranit uzivatele pred vSemi typy rizik, napf. rizikem poranéni
pfi provadéni udrzby a Cisténi.

1.3 Popis zafizeni
1.3.1 Obecny popis

Toto zafizeni bylo navrZeno a vyrobeno tak, aby splfiovalo nasledujici kritéria:

e Maximalni bezpecnost pfi pouziti, CiSténi a udrzbé zarizeni.

e Maximalni hygiena diky uvaZzenému vybéru materiall, které prichazeji do styku
s potravinami a diky neostrym hrandm zajiStujicim snadné a ucinné cisténi,

e  Zafizenilze snadno demontovat,

e Pevné a stabilni prvky a konstrukce,

e Omezena na minimum hladina hluku diky olejové lazni a ozubenému prevodu,

e Snadné ovladani.

1.3.2 Informace o vyrobé
Nase modely jsou vyrobeny z uslechtilé oceli a hliniku. Tyto kovy jsou idealni z dlvodu
snadného udrzeni hygieny a také odolnosti proti kyselinam, soli a rzi.

1.3.3 Konstrukce zatizeni
Obr. 1

1. Systém Fizeni 2. Nohy 3. Upevnovaci sroub 4. Spojovaci matice 5. Kryt Sneku 6. Blok krytu 7. Komora k plnéni

8. Napajeci kabel 9. Vypinac (Off) 10. Zapinac (On) 11. Kryt 12. Zadni strana krytu 13. VloZzka 14. Péchovadlo

2. PODROBNE TECHNICKE UDAIJE
2.1 Technicka specifikace

Obr. 2
Model RCFW 120PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Napéti (V) 230
Vykon (W) 850 1100 1100
Pramér ok sita (mm) 8/4,5 8/4,5 8/4,5
Ukazatel G¢innosti max. | 120 220 220
kg/h
Hmotnost (kg) 23,5 24 23,7
Rozméry D x S x V (cm)

UPOZORNENI: Zafizeni bylo vyrobeno pro poufZiti s napétim uvedenym na typovém
Stitku. Pred pripojenim zarizeni se ujistéte, Ze napdjeci zdroj odpovidad zafizeni.
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3. PRED PRVNIM POUZITIM

3.1 Kontrola po prevzeti zboZi

V okamziku prevzeti zboZi zkontrolujte, zda neni obal poskozeny a otevrete jej. Pokud
je obal poskozen, obratte se do 3 dnl na dovozce nebo distributora a zdokumentujte
poskozeni nejlepsim moZznym zplsobem. Neobracejte plny obal vzhliru nohama! Pokud
bude obal opét prepravovan, dbejte o to, aby byl umistén pevné ve vodorovné poloze.

3.2 Likvidace obalu
Uschovejte ¢asti obalu (kartony, plastové pasky, polystyren), aby v pfipadé potreby dat
zafizeni do servisu, bylo zafizeni dobfe chranéno béhem prepravy.

4. MONTAZ ZARIZENI

4.1 Umisténi zafizeni

Zarizeni by mélo byt umisténo na provozni plose, jiz rozméry odpovidaji minimum
rozméram zatizeni (viz Obr. 2). Aby umoznit optimalni provoz zafizeni, by méla byt
provozni plocha rovnd, sucha a mit vysku 80 cm. Okolni teplota by méla byt v rozmezi
5-35°C.

Pamatujte, aby napdjeni odpovidalo udajim uvedenym na typovém stitku.

4.2 Elektrické schéma

Obr. 3
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4.3 Kontrola fungovani

Aby zkontrolovat, zda pracuje zafizeni spravné:

e Otocte tlacitko ,ON“ a zkontrolujte, zda se Snek otoci proti sméru hodinovych
rucicek do konce krytu Sneku.

e  Zpét otocte tlacitko do polohy ,,OFF“, aby zastavit otaceni Sneku.

e  Kdyz Snek se skonci otacet, otocte tlacitko do ,TURN OVER" aby zkontrolovat, zda
se Snek otaci bez problém( ve sméru hodinovych rucicek.

5. POUZITI
5.1 Systém fizeni
Obr. 4
1. Zapinac (On) 2. Viypinac¢ OFF 3. TURN OVER
4. Tlacitko nouzového zastaveni (Cervené) 5. Tlacitko aktivace (zelené)
5.2 Montaz

UPOZORNENI: Pred pouZitim se ujistéte, Ze jsou veskeré pohyblivé prvky dobie
zajistény (viz Obr. 6).

e Namontujte predni nastavec a pripevnéte jej pomoci otocného knofliku na strané
jednotky.
¢ Namontujte Snek, n0z a sito a pfipevnéte je pomoci spojovaci matice.
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5.3 PInéni zafizeni
P¥i pouZivdni zarizeni byste méli se nachdzet v takové poloze, aby cdsti téla a odévu
nemély kontakt se zafizenim.

Obr. 5

UPOZORNENI: Dejte pozor na to, aby
nepracovalo zafizeni naprdzdno. Postupujte
ndsledujicim zpisobem:

1. Dejte maso do komory.

Zapnéte zafizeni stisknutim tlacitka ,,Start”.

3. Vytahnéte péchovadlo a pomoci péchovadla umistéte maso do zafizeni, pak lehce
zatlacte maso péchovadlem.

4. Pokud bylo maso vhodné ptipraveno, zpracovani by nemélo zplsobit Sneku Zzadné
problémy. Pokud i pres to se objevi problémy, utahnéte spojovaci matici, dokud
neziska maso pozadovanou konzistenci.

5. AbysitoanlzZ dlouho zachovaly ostrost a Géinnost, doporucujeme vypnout zafizeni
po kazdém pouziti a vidy montovat oba prvky spole¢né.

6. Neutahujte spojovaci matici pfilis silné.

7. Po dokonceni prace stisknéte tlacitko ,Stop”, demontujte zafizeni a dikladné
vyCistéte veskeré soucasti.

6. STANDARDNI CISTENI

6.1 VSeobecné informace

e  Zafizeni by mélo byt ¢isténo alespon jednou denné, a pokud je to nutné i Castéji.

e Dukladné vycistéte veskeré soucasti zafizeni bez ohledu na to, zda pfisly do styku
s masem nebo ne.

e Nikdy nestrikejte na zafizeni. K Cisténi nepouzivejte Zadné kartace nebo predméty,
které by mohly poskodit povrch zatizeni.

e  Pred cisténim odpojte zafizeni od napdjeni.

6.2 Pokyny pro cisténi

e Vytdhnéte komoru a péchovadlo.

e Qdstrante spojovaci matice a vytahnéte sito. Pak odsroubujte niz a Snek (Sipka
oznacuje smér otaceni).

e OdSroubujte upeviovaci Sroub tak, aby bylo mozno vytdhnout cely kryt Sneku.
Sipka oznaduje smér otaceni.

Pak muZete vycistit veskeré jednotlivé soucasti teplou vodou (50°C) a neutralnim
Cisticim prostfedkem (viz obr. 7). K Cisténi krytu lze pouzit vihky hadfik, ktery by mél
byt ¢asto pran. Sito vycistéte jemné kartaCem. Pred opétovnou montazi se ujistéte, Ze
jsou veskeré soucasti Cisté.

POZNAMKA: Aby provést opétovnou montdZ zafizeni, postupujte ndsledujicim

zplisobem:

1. Namontujte kryt Sneku a pripevnéte upevrovacim Sroubem.

2. Zasunte Snek do krytu a se ujistéte, Ze je spradvné umistén.

3. Umistéte nliZ na Ctvercovém spojovacim prvku, ktery je umistén mezi Snekem
a nozem, pak pripevnéte sito pred nozem.

4. Aby trvale spojit tyto prvky, utdhnéte spojovaci matici.

Abb. 6
Modely RCFW 120PRO a RCFW 220PRO

Eﬁ
Model RCFW 220EXPERT

S

1. Spojovaci matice 2. Sito 3. NGz 4. Snek 5. Kryt $neku |
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Obr. 7

1 — Komora k plnéni
2 —Péchovadlo

3 — Kryt Sneku

4 — Spojovaci matice
5 —Sito

6 — NGz

7 - Snek

7 UDRZBA
7.1 Obecné pokyny
Pred udrzbou odpojte zafizeni od napajeni.

7.2 Gumové noZicky
V prlibéhu ¢asu mohou gumové nozicky vykazovat znamky opotrebeni a zpUsobit
nestabilitu zafizeni. V takovém pfipadé vymérite noZicky.

7.3 Napajeci kabel
Pravidelné kontrolujte stav napdjeciho kabelu. V pfipadé poskozeni obratte se na
zakaznicky servis.

7.4. Ndpisy na tlacitkach
V pribéhu ¢asu mohou napisy na tlacitkach vyblednout nebo dokonce zmizet.

7.5 Disk a nGZ
V pribéhu casu u sita a noZze se mUZou projevovat zndmky opotiebeni. Vymérite je,
jakmile se takové znamky objevi.

8 OBJEVIL SE PROBLEM: CO DELAT?
8.1 Bezpecnostni opatreni
Pokud zafizeni nefunguje, nepouzivejte jej a odpojte od napajeni.

8.2 Zakaznicky servis

Obratte se na prodejce a poskytnéte nasledujici informace:

e  (islo faktury a sériové Cislo (sériové Cislo je uvedeno na typovém stitku).

e pripadné foto vadného dilu.

e Pracovnik servisnich sluzeb lépe posoudi problém, kdyZ tento bude popsan tak
presné, jak je to mozZné. Fraze jako napf. ,zafizeni nefunguje” mlze byt dvojznacna
a mlZe znamenat jak to, Ze funguje zafizeni ¢astecné, tak i to, Ze nefunguje vibec.
Jedna se o dvé rlzné pfriciny poruch!

Cim podrobnéjsi informace, tim rychlejsi feeni problému!

VAROVANI: Nikdy neotevirejte zafizeni bez konzultace se servisnim stiediskem. To

mdiZe vést ke ztraté zdaruky!

ODSTRANOVANI PORUCH

Pouziti péchovadla

Kdyz se vyrobek zablokuje v krytu Sneku pfi pIné komore, na strané vystupu se neobjevi
Zadny produkt a/nebo ochrana proti pfetizeni automaticky vypne motor.
UPOZORNENI: V pfipadé zablokovéni produktu v krytu $neku ihned vypnéte motor.
Odstranite poruchu pied opétovnym zapnutim motoru.

1. Stisknéte tlacitko OFF/REVERSE, aby vypnout zafizeni a vytahnout péchovadlo
z komory.

2. Pokud se motor zastavil v dlsledku ucpani zafizeni, stisknéte tlac¢itko CIRCUIT/
BREAKER, aby vypnout ochranu proti pretizeni.

3. Stisknéte tlagitko OFF/REVERSE a podrite stisknuté asil-2 sekundy. Snek se otoéi
dozadu a uvolni ucpané misto.

UPOZORNENI: Pokud se motor ihned nepohybuje dozadu, uvolnéte tlacitko a vytahnéte
zéstrcku ze zasuvky. Demontujte a vycistéte zafizeni zplsobem popsanym v kapitole
,Citéni a Gdrzba”.
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4. Pokud se motor pohyboval dozadu, podrzte nékolik sekund stisknuté tlacitko ON.
| kdyZ po provedeni téchto Cinnosti nebude zatizeni pracovat spravné a problém se
objevi znovu, vypnéte zafizeni tlacitkem OFF/REVERSE, vytahnéte zastréku ze zasuvky,
pak demontujte a vycistéte zaFizeni zplsobem popsanym v kapitole , Citéni a idrzba”.

v komore, ale
nic nevychazi

vystupnim otvorem.

PORUCHA PRICINA/ ODSTRANEN{ PORUCHY

Vyrobek neni PouZijte jemnéjsi sito a/nebo umelte vyrobek nékolikrat.
dostatecné jemné

mlety.

Vyrobek je Mlynek je ucpany. Stisknéte tla¢itko OFF/REVERSE, aby

vypnout zafizeni. Postupujte podle pokynd uvedenych
v kapitole »PouZiti péchovadlas.

Motor se zastavi
béhem provozu.

Ochrana proti pretizeni zastavila motor. Stisknéte tlacitko
OFF/REVERSE, aby vypnout zafizeni. Postupujte podle pokynt
uvedenych v kapitole »PouZiti péchovadlac«.

| po vyprazdnéni
krytu Sneku nelze
zapnout zafizeni.

Ujistéte se, Ze je zastrcka zasunutd do zasuvky.

Mozna, Ze uUlomek kosti nebo jiny podobny predmét se
zablokoval v kfizovém nozi. Stisknéte tlacitko OFF/REVERSE,
aby vypnout zafizeni a vytdhnéte zastrcku ze zdasuvky.
Demontujte zafizeni a dlikladné vycistéte veskeré konstrukeni
prvky; viz kapitola >Cisténi a Gdrzbac. | kdy? po provedeni
téchto cinnosti nebude problém odstranén, svérte kontrolu
zafizeni odbornikovi.

Mlynek se neustale
ucpava.

Mozna, Ze pracujete pfrilis rychle. Vyrobky v komore jen
lehce zatlacte péchovadlem. KdyZ zpracovdvate velmi tvrdé
vyrobky a chcete je umlet jemné, nejprve pouzijte hrubé sito,
a pak umelte vyrobek jesté jednou s pouZzitim jemného sita.

Kryt Sneku neni
stabilni béhem

Uvolnil se upinaci Sroub na krytu motoru. Stisknéte tlacitko
OFF/REVERSE, aby vypnout zafizeni. Jednou rukou pfitlacte

strané uzaviraciho
Sroubu.

provozu. komoru do krytu motoru, druhou rukou pfisroubujte upinaci
Sroub ve sméru hodinovych rucicek.
Vyrobek vychazina | Uzaviraci Sroub neni pfisSroubovan dost pevné. Stisknéte

tlacitko OFF/REVERSE, aby vypnout zafizeni a vytdhnéte
zastrcku ze zasuvky. Pevné prisroubujte uzaviraci Sroub rukou.
Dejte pozor, aby neposkodit zavit. Pokud se Vam nepodafri
problém odstranit, demontujte a vyCistéte nastavec zarizeni.
Viz kapitola >Cisténi a Gdrzbac.

INTRODUCTION

Ce mode d’emploi vise a informer |'utilisateur pour lui permettre une utilisation, un
nettoyage et un entretien optimal de |"appareil. Ainsi, |’appareil sera toujours efficace

et fonctionnel.

Ce mode d’emploi est adapté a une lecture par |’utilisateur et par le technicien

spécialisé.
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5.3 Remplissage

6 NETTOYAGE REGULIER
6.1 Remarques générales
6.2 Conseils de nettoyage
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7 ENTRETIEN

7.1 Remarques générales
7.2 Pieds en caoutchouc
7.3 Cable d’alimentation
7.4 Boutons

7.5 Couteau et grilles

8 QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME?
8.1 Sécurité
8.2 SAV

| INFORMATIONS GENERALES
|.IConseils de sécurité généraux

*  L’appareil ne doit étre utilisé que par un personnel formé. Ce mode d’emploi, en
particulier les conseils de sécurité, doit étre lu attentivement et compris avant
toute utilisation de |"appareil.

*  Bien que cet appareil soit équipé de mécanismes de protection, restez vigilant
lors de son utilisation et évitez tout contact avec les pieces mobiles de |"appareil.
N'utilisez pas |’appareil avec des mains humides.

*  Avant de nettoyer ou d’entretenir |"appaareil, débranchez-le.

*  Soyez vigilant pendant le nettoyage et |’entretien, et soyez toujours conscient des
risques de manipulation pour éviter les accidents.

*  Lorsque vous procédez au nettoyage ou a |’entretien de |’appareil et pour éviter
toute |ésion, restez concentré et évitez toute distraction.

e ATTENTION: Seul un technicien spécialisé est apte a procéder a des réparations
sur |"appareil

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiang
specjaliscie, aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru.

*  Sile cable d"alimentation de |"appareil est abimé, laissez-le changer par un spécialiste
pour prévenir des incendies et chocs électriques.

*  Controlez régulierement le cable dalimentation.Veillez toujours a ce qu’il n’y ait
pas de nceuds ni de plis dans le cable. Ne tirez pas sur le cable pour débrancher
["appareil. Utilisez a cette fin la prise.

*  Si I'appareil ne fonctionne pas bien, interrompez immédiatement votre travail et
contactez votre SAV. N’essayez pas de réparer |’appareil de vous-méme.

e Cet appareil a été exclusivement concu pour le traitement d’aliments et en
particulier de viande. N utilisez pas le hachoir pour des produits congelés et pour
le traitement d’autres produits.

»  Utilisez toujours le poussoir pour le traitement de vos produits.

La garantie sera perdue dans les cas suivants:
*  L’appareil et ses accessoires ont été modifiés ou ouverts sans contact préalable

avec le SAV.

*  Lesaccessoires d’origine n’ont pas été utilisés ou remplacés sans contact préalable
avec le SAV.

* Les instructions présentes dans ce mode d’emploi n’ont pas été suivies.

* Des produits de nettoyage non adaptés ont été utilisés (solutions acides,
inflammables ou toxiques).

.2 Mécanismes de sécurité intégrés

Lors de la production de cet appareil, des sécurités électriques en conformité avec les
normes IEC/EN60335-2-64 ont été intégrées. Les sécurités mécaniques correspondent
a la norme EN/IEC60335-2-64.

Nos hachoirs sont équipés d'un relais dans le circuit électrique de commande qui
rendent possible un rallumage de |’appareil aprés une interruption dans | alimentation
électrique.

Nos hachoirs sont pourvus de sécurités électriques et mécaniques conformément
aux requis des normes en vigueur. Les différentes sécurités visent a protéger des
chocs électriques et des blessures lors de |utilisation, du nettoyage et de |’entretien.
Néanmoins, tous les risques ne peuvent étre exclus a 100%, comme par exemple les
risques de coupure et de blessure lors de manipulations du couteau.

1.3 Description de |"appareil

1.3.1 Description générale

Cet appareil a été concu et produit en fonction des critéres suivants :

e Sécurité maximale lors de |"utilisation, du nettoyage et de |’entretien.

*  Hygiene maximale grace au choix réfléchi des matériaux en contact avec les
aliments, et grace a des bords arrondis et non coupants pour un nettoyage facile
et slr.
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*  L’appareil est simple a démonter

+  Eléments et structure robustes et stables.

*  Niveau sonore réduit a un minimum grace a un bain d’huile et a un entrainement
par engrenage.

e Utilisation facile.

1.3.2 Informations sur la production

Nos modeles sont en acier inox et en aluminium. Ces métaux sont idéals en terme
d’hygiéne, résistant aux acides, a la salinité et a la rouille.

1.3.3 Composition
Fig.|

|.Commande 2. Base 3.Vis de fixation 4. Ecrou de serrage 5. Boitier de la vis sans fin 6. Conduit
7.Plateau 8. Cable d'alimentation 9. Bouton arrét 10. Bouton marche | 1. Carcasse

12. Dos de la carcasse |3. Support |4. Poussoir

2 DONNEES TECHNIQUES
2.1 Caractéristiques techniques

Fig. 2
Modele RCFW [20PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Tension 230
Puissance (W) 850 1100 1100
Percage de la grille (mm) | 8/4,5 8/4,5 8/4,5
Rendement max. (kg/h) | 120 220 220
Poids (kg) 23,5 24 23,7
Dimensions (cm) 60,2x45,4x26,2

ATTENTION: Assurez-vous que la source d’alimentation de I’appareil
soit conforme aux exigences techniques (voir données techniques ou
plaquette)

3 AVANT LA PREMIERE UTILISATION

3.1 Controle a la réception de la marchandise

A la réception de la marchandise, contrélez I’emballage : si celui-ci présente un
endommagement quelconque, mettez-vous en relation avec votre vendeur sous 3 jours
afin de documenter correctement le dommage. Ne posez pas le colis a I’envers ! Si
vous transportez le colis, veillez a le transporter a |’horizontal et de facon stable.

3.2 Elimination

Vetuillez conserver |'emballage (carton, bourre et fixations) pour pouvoir renvoyer
votre appareil dans les meilleures conditions possible si nécessaire !

4 INSTALLATION DE L"APPAREIL

4.1 Mise en place

L appareil doit étre placé sur une surface ayant au moins les dimensions de | appareil
(voir Fig.2). La surface doit étre plane, séche et avoir une hauteur de 80cm pour
permettre une position de travail optimale. La température ambiante doit étre entre
5et 35°C

Veillez a ce que la source d’alimentation corresponde aux données
indiquées sur la plaquette de I’appareil.
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4.2 Schéma électrique

Fig. 3
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4.3 Controle de fonctionnement

Pour controler le bon fonctionnement de |"appareil, procédez comme suit :

*  Tournez le bouton en position « ON » et contrdlez que la vis sans fin tourne dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre vers |'extérieur de |"appareil.

*  Tournez le bouton en position ,,OFF* pour interrompre la rotation de la vis sans
fin.

* Des que la vis arréte de tourner, mettez le bouton en position « TURN OVER »
pour controler que la vis tourne sans probléme dans le sens des aiguilles d"une
montre.

5 UTILISATION
5.1 Commandes

Fig. 4

1.On 2. Off 3.Turn over 4.Arrét urgence (rouge) 5. Marche (vert)

5.2 Montage

NB: Avant toute utilisation, assurez-vous que tous les éléments mobiles
sont bien fixés (s. Fig. 6).

Montez la partie frontale (boitier de la vis sans fin) sur I"appareil et
fixez-la grdce a la vis de fixation sur le c6té de I’appareil.

Montez la vis sans fin, le couteau et la grille et fixez-les grdce a I'écrou
de fixation.

5.3 Remplissage

Pendant que vous utilisez I’appareil, placez-vous de facon a éviter tout
contact entre I'appareil et votre corps ou vos vétements.
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NB: Veillez a ce que I’appareil ne fonctionne pas da vide. Procédez comme
suit:

l.
2.
3.

o O

Placez la viande sur le plateau.

Démarrez |’appareil grace au bouton ,,marche®.

Retirez le poussoir et utilisez-le pour pousser la viande dans |’appareil. L’emploi
de force n’est pas nécessaire.

Si la viande a bien été préparée, le passage par la vis sans fin ne devrait poser aucun
probléeme. Si c’était le cas, vissez |'écrou de fixation plus fort jusqu’a ce que la
viande ait la consistance souhaitée.

Afin que le couteau et la grille conservent longtemps leur efficacité, il est
recommandé de couper |"appareil aprés chaque utilisation et de toujours monter
les deux pieces sur |appareil.

Ne serrez pas |"écrou de fixation trop fort pour ne pas abimer le pas de vis.
Pressez le bouton stop dés que vous avez terminé votre travail, démontez | ‘appareil
et nettoyez consciencieusement toutes les pieces.

NETTOYAGE REGULIER
.I Remarques générales

L’appareil doit étre nettoyé au moins une fois par jour, si nécessaire plus
fréquemment.

Nettoyez a fond les différents éléments du hachoir, qu’ils soient en contact avec
les aliments ou non.

Ne nettoyez jamais |"appareil au jet d'eau. N'utilisez pas de brosses ou ustensiles
pouvant abimer les parois lors du nettoyage.

Avant de commencer le nettoyage, débranchez |"appareil de la source de courant.

6.2 Conseils de nettoyage

Retirez le plateau et le poussoir.

Dévissez |"écrou de fixation afin de pouvoir démonter la grille, le couteau et la vis
sans fin (une fleche vous montre dans quel sens démonter les piéces).

Dévissez la vis de fixation pour démonter le boitier de la vis sans fin. La aussi, une
fleche vous indique le sens de rotation.

Vous pouvez nettoyer toutes les piéces a |’eau chaude (50°C) et avec un produit
nettoyant neutre (s. Fig. 7). Pour nettoyer le boitier, utilisez un chiffon humide que vous
rincerez souvent.

Nettoyez la grille avec précaution.Assurez-vous que toutes les pieces sont bien propres
avant de remonter | appareil.

NB: Pour remonter I’appareil, procédez comme suit:

Montez le boitier de la vis sans fin et fixez-le a |'aide de la vis de fixation sur le
coté de |'appareil.

2. Insérez la vis sans fin et assurez-vous qu’elle soit bien positionnée.

3. Placez le couteau sur le connecteur carré entre la vis sans fin et le couteau, et fixez
la grille devant le couteau.

4. Pour fixer définitivement le montage, serrez |’écrou de fixation.

Fig. 6

Modéles RCFW |20PRO et RCFW 220PRO
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Modele RCFW 220EXPERT

|.Ecrou de fixation 2. Grille 3. Couteau 4.Vis sans fin 5. Boitier de la vis sans fin

Fig. 7

| — Plateau

2 — Poussoir

3 — Boitier de la vis sans f
4 — Ecrou de fixation

5 — Grille
6 — Couteau
7 —Vis sans fi

7 ENTRETIEN
7.1 Remarques générales
Avant de commencer avec |’entretien, débranchez |"appareil de sa source de courant.

7.2 Pieds en caoutchouc
Avec le temps, les pieds en caoutchouc peuvent présenter des traces d usure et rendre
I"appareil bancal. Remplacez les pieds si c’est le cas.

7.3 Cable d"alimentation
Vérifiez régulierement |’état du cable d’alimentation. En cas d’endommagement,
contactez sans attendre votre SAV.

7.4 Boutons
Avec le temps, il se peut que les inscriptions sur les boutons palissent ou disparaissent.

7.5 Couteau et grille
Avec le temps, le couteau et la grille peuvent présenter des traces. Remplacez-les si
c’est le cas.

8 QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME?
8.1 Sécurité

Si I’appareil ne fonctionne plus, faites en sorte que personne ne puisse plus |utiliser et
débranchez-le de sa source d’alimentation.

8.2 SAV

Prenez contact avec votre vendeur et communiquez-lui les éléments suivants:

*  Numéro de facture et numéro de série (ce dernier se trouve sur | étiquette collée
sur |"appareil).

e Au cas échéant, une photo de la piece endommagée ou défectueuse.

*  Votre chargé de SAV saura mieux déterminer la cause du probléme si vous lui faites
une description précise. Evitez les formules telles que « | appareil ne fonctionne pas
», celles-ci pouvant porter a confusion:Voulez-vous dire par exemple que | appareil
ne fonctionne pas du tout? Ou une seule partie est-elle défectueuse?! Ces deux
descriptions correspondent a des causes de panne différentes!
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Plus vos informations seront détaillées, plus la réponse a votre probléme sera rapide
et efficace!

ATTENTION: N ouvrez jamais I'appareil sans |"'autorisation de votre
SAV. Cela peut conduire a une perte de garantie!

TROUBLESHOOTING

Débouchage
Si les aliments bouchent le boitier de la vis sans fin, ils ne sortent plus hachés a "avant
de I'appareil et/ou la protection anti-surcharge du moteur est déclenchée pour éviter
une surchauffe.

ATTENTION: En cas d’obstruction du boitier de la vis sans fin, arrétez

immédiatement le moteur. Eliminez le bouchon avant de remettre le moteur en route.

I. Pressez le bouton OFF/REVERSE pour arréter |'appareil et retirez le poussoir.

2. Sile moteur est obstrué, pressez le bouton CIRCUIT/BREAKER pour désactiver
la protection anti-surcharge.

3. Pressez le bouton OFF/REVERSE et maintenez-le pressé pendant une a deux
secondes.Ainsi, la vis sans fin tourne dans |"autre sens et débloque le bouchon.

ATTENTION: Si la marche arriére du moteur ne devait pas fonctionner tout de
suite, relachez le bouton et retirez la prise d’alimentation. Démontez et nettoyez
["appareil comme décrit dans les chapitres antérieurs.

4. Aprés la marche arriére du moteur pendant quelques secondes, pressez le bouton
,ON®“. Si I'appareil ne fonctionne toujours pas bien et que le probleme n’est
toujours pas résolu, éteignez |"appareil avec le bouton « OFF/REVERSE », retirez
la prise d’alimentation. Démontez et nettoyez |’appareil comme décrit dans les
chapitres antérieurs.

Anomalie

Cause / Solution

Le produit n’est pas assez
fin

Utilisez une grille plus fine et/ou repassez les aliments
plusieurs fois au hachoir

Il'y a encore des aliments
sur le plateau mais plus
rien ne sort a |'avant de
|"appareil

Le hachoir est obstrué. Pressez immédiatement sur le
bouton OFF/REVERSE pour arréter le moteur, et suivez
les instructions décrites plus haut.

Le moteur arréte de
tourner en plein travai

Eventuellement, la protection anti-surchauffe a coupé le
moteur.Voir le point « Débouchage »

Méme aprés avoir vidé
le  boitier, |'appareil
ne fonctionne pas
normalement

L appareil est-il branché?

Eventuellement, un bout d’aliment dur bloque le
couteau. Pressez immédiatement sur la touche OFF/
REVERSE pour arréter |"appareil et débranchez-le
Démontez |'appareil et nettoyez bien toutes les
pieces comme décrit plus haut

Si le probléeme n’est toujours pas réglé, contactez
votre SAV.

Le hachoir se bouche
régulierement pendant le
travail

Vous travaillez éventuellement trop rapidement.
Poussez simplement les aliments dans le hachoir
avec le poussoir sans exercer de pression.

Si vous travaillez avec des aliments tres denses et
que vous désirez un résultat trés fin, commencez le
travail avec la grille aux percages les plus grands puis
repassez le produit au hachoir en réduisant la grille.

Le boitier de la vis sans
fin  tremble  pendant
|"utilisation

La vis de fixation sur le coté s’est desserrée. Pressez
immédiatement sur la touche OFF/REVERSE pour
arréter |'appareil, et débranchez-le. Fixez la vis a la main
tout en poussant sur le boitier de la vis vers |"appareil.

L’écrou de fixation n’est pas assez serré. Pressez
immédiatement sur la touche OFF/REVERSE pour
arréter |'appareil, et débranchez-le. Fixez |'écrou a la
main, sans toutefois la serrer trop fort (cela abimerait le
pas de vis). Si le probléme n’est pas résolu, démontez et
nettoyez |"appareil comme décrit plus haut.
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|:| ISTRUZIONI PER L'USO

I

PREMESSA

Queste istruzioni forniscono all ‘utente tutte le informazioni necessarie per garantire un
utilizzo, una pulizia e una manutenzione dello strumento senza complicazioni. Grazie al
contenuto qui esposto si potra conservare |‘articolo in perfette condizioni di efficienza.
Questo manuale & concepito sia per |'utente sia per il personale tecnico specializzato.

INDICE

| INFORMAZIONI GENERALI

I.I' Norme di sicurezza generali

1.2 Meccanismi di sicurezza incorporati
1.3 Descrizione dello strumento

1.3.1 Descrizione generale

1.3.2 Informazioni sulla fabbricazione
1.3.3 Composizione

2 DETTAGLITECNICI
2.1 Caratteristiche tecniche

3 INVISTA DEL PRIMO UTILIZZO
3.1 Verifica dopo la consegna del prodotto
3.2 Smaltimento dell’imballaggio
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43  Verifica delle funzioni

5 UTILIZZO

5.1 Comandi

52  Montaggio

5.3 Riempimento dello strumento

6 PULIZIA STANDARD
6.1  Osservazioni generali
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7 MANUTENZIONE

7.1  Osservazioni generali
7.2 Piedini di gomma

7.3  Cavo della corrente
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7.5 ldischie lalama

8 IN CASO DI PROBLEMI: COSA FARE?
8.1 Misure di sicurezza
8.2 Servizio Clienti

I INFORMAZIONI GENERALI

I.INorme di sicurezza generali

* Lo strumento deve essere utilizzato in modo esclusivo da personale competente.
Questo manuale deve essere letto scrupolosamente e compreso a fondo prima
dell’utilizzo del macchinario, in particolare per quanto riguarda le norme di
sicurezza.

*  Nonostante questo strumento sia dotato di meccanismi di sicurezza, evitate ogni
possibile contatto tra le parti mobili del macchinario e le vostre mani. Evitate
anche I'uso del macchinario con mani umide.

* Prima di pulire lo strumento o di mettere in atto misure di manutenzione,
staccatelo dalla corrente elettrica.

* Siate prudenti durante la pulizia e la manutenzione del macchinario, e siate
consapevoli dei rischi residui per evitare incidenti.

* Nel corso delle pulizie o della manutenzione, perché non vi feriate, restate
concentrati ed evitate qualsiasi distrazione.

e ATTENZIONE: Lo strumento deve essere riparato esclusivamente da personale
qualificato.

* Se il cavo della corrente dovesse essere danneggiato, fatevelo sostituire in un
negozio specializzato per impedire che si manifestino scariche elettriche improvvise
o incendi.

*  Verificate le condizioni del cavo della corrente a intervalli regolari. Badate che
non ci siano nodi o pieghe lungo il cavo. Abbiate cura del fatto che il cavo non sia
schiacciato da alcun oggetto, che non passi per spigoli vivi, ed evitate di tirare il
cavo per staccarlo dalla corrente: usate piuttosto |'interruttore stesso.

* Se lo strumento dovesse presentare una disfunzione o non fosse in grado di
lavorare correttamente, interrompete immediatamente |’utilizzo e mettetevi in
contatto con il Servizio Clienti. Non provate a riparare da soli il macchinario.
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*  Questo macchinario € stato concepito esclusivamente per la lavorazione di
prodotti alimentari, in particolare carne. Non usatelo in nessun caso per prodotti
congelati, e non introducete alcun altro materiale o articolo al suo interno.

*  Fate sempre uso del tappo quando lavorate su prodotti alimentari.

Il costruttore non risponde di eventuali problemi tecnici nei seguenti casi:

e Il macchinario o i relativi accessori sono stati aperti oppure modificati senza il
consenso del Servizio Clienti.

* Non é stato fatto uso dell’accessorio originale oppure esso & stato sostituito
senza il consenso del Servizio Clienti.

*  Non sono state seguite le istruzioni contenute in questo manuale.

e E’ stato fatto uso di detergenti non adeguati (soluzioni inflammabili, tossiche
o corrosive) per compiere la pulizia.

1.2 Meccanismi di sicurezza incorporati

Durante la fabbricazione dell’apparecchio sono state introdotte delle sicure elettriche
in conformita con la norma IEC/EN60335-2-64. Le sicure meccaniche sono in linea con
la norma EN/IEC60335-2-64.

| nostri tritacarne sono dotati di un relé sul circuito elettrico di controllo, che consente
il riavvio dell’apparecchio dopo un’interruzione sul circuito elettrico.

| nostri tritacarne hanno meccanismi di sicurezza sia elettrici sia meccanici, come
prevedono le norme in vigore. Le diverse sicure svolgono una funzione di protezione
da rischi di ferite o folgorazioni sia durante |'utilizzo del macchinario sia durante
la pulizia e la manutenzione. Questo certo non vuol dire che si possano escludere
completamente tutti i rischi, tra cui il pericolo di tagli e ferite durante la manutenzione
e pulizia della lama.

I.3 Descrizione dello strumento
1.3.1 Descrizione generale

Questo macchinario ¢é stato concepito e fabbricato facendo fede ai seguenti criteri:

*  Sicurezza massima durante |’utilizzo, la pulizia e manutenzione.

* Igiene massima grazie alla scelta dei materiali piti adatti a venire a contatto con gli
alimenti e grazie ad angoli piu arrotondati e morbidi che consentono una pulizia
semplice e senza ostacoli.

e L’articolo puo essere smontato facilmente.
e Gli elementi che compongono il macchinario e la struttura sono robusti e stabili.

e lllivello di rumorosita € ridotto al minimo grazie alla lubrificazione e a ingranaggi
adeguati.
* | comandi sono semplici.

1.3.2 Informazioni sulla fabbricazione

| nostri modelli sono fatti di acciaio inox e alluminio. Questi metalli sono ideali per
quanto riguarda l’igiene e la resistenza agli acidi, al sale e alla ruggine.

1.3.3 Composizione

Fig. |

I. Comando principale 2. Base del macchinario 3.Vite di fissaggio 4. Dado 5.Alloggiamento della
coclea 6. Blocco dellalloggiamento 7.Vasca di riempimento 8. Cavo della corrente
9. Interruttore di spegnimento 10. Interruttore di accensione | |.Alloggiamento

12. Lato posteriore dell“alloggiamento |3. Distanziatore |4. Stantuffo
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2 DETTAGLITECNICI
2.1 Caratteristiche tecniche

Fig. 2

Modello RCFW 120PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Tensione 230

Potenza (W) 850 1100 1100

Fessure del disco 8/4,5 8/4,5 8/4,5

forato (mm)

Fattore di lavoro 120 220 220

max. (kg/h)

Peso (kg) 23,5 24 23,7

Dimensioni (cm) 60,2x45,4x26,2

ATTENZIONE: L apparecchio & stato concepito per un utilizzo compatibile con la
tensione di corrente indicata sulla targhetta. Prima di collegare la macchina, accertarsi
che la fornitura elettrica sia adeguata all’apparecchio.

3 INVISTA DEL PRIMO UTILIZZO
3.1 Verifica dopo la consegna del prodotto

Una volta ricevuto |’apparecchio, verificate che le condizioni dell imballaggio siano
nella norma, e aprite la confezione. Se doveste notare danneggiamenti dell imballaggio,
mettetevi entro 3 giorni in contatto con la compagnia trasportatrice e con il fornitore,
e fate una documentazione del danno piti accurata possibile.Non deponete la confezione
nel verso sbagliato! Se doveste trasportare ancora la confezione ad altra destinazione,
abbiate cura di tenerlo in posizione orizzontale e stabile.

3.2 Smaltimento dell’imballaggio
Si prega di conservare |'intero imballaggio (carta, strisce di plastica e polistirolo) per

rispedire nel modo piu sicuro possibile |"apparecchio se dovesse essere necessario un
intervento di riparazione!

4 MESSA IN OPERA DELLO STRUMENTO
4.| Collocazione dello strumento

Lo strumento deve essere collocato su di una superficie di lavoro corrispondente
come minimo alle dimensioni dell apparecchio (vedi fig. 2). La superficie di lavoro deve
essere in piano, asciutta e misurare in altezza almeno 80 cm per consentire una lavo-
razione ottimale. La temperatura dell’ambiente circostante puo andare dai 5 ai 35°C.

Accertarsi che la fornitura elettrica per I'apparecchio corrisponda alle
caratteristiche indicate sulla targhetta.

4.2 Diagramma elettrico

Fig. 3
02
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4.3 Verifica delle funzioni

Per verificare il funzionamento dello strumento, procedete nel modo seguente :
*  Girate la manopola su “ON” e verificate che la coclea si giri in senso antiorario,
fino in fondo al relativo alloggiamento.
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*  Girate la manopola in senso opposto su “OFF” per interrompere la rotazione
della coclea.

*  Non appena la coclea smette di girare, girate la manopola su “TURN OVER” per
verificare che la coclea giri senza problemi in senso orario.

5 UTILIZZO
5.1 Comandi

Fig. 4

I.ON 2. OFF 3.TURN OVER 4.Arresto di emergenza (roso) 5. Pulsante di avvio (verde)

5.2 Montaggio

NOTA BENE: prima di cominciare a utilizzare I"apparecchio bisogna
accertarsi che tutti gli elementi mobili siano in sicura (vedi fig. 6)

*  Montate |'adattatore anteriore e fissatelo con la manopola posta sul lato
dell’unita.
*  Montate la coclea, la lama e il disco forato, ed eseguite il fissaggio con il dado.

5.3 Riempimento dello strumento

Nel corso dell’utilizzo dello strumento, dovete assumere una posizione
tale da impedire che parti del corpo o dell’abbigliamento possano
entrare in contatto con il tritacarne.

Fig.5

NOTA BENE: Fate attenzione a non far
girare a vuoto lo strumento. A questo
proposito, at tenetevi alla seguente
procedura:

o

Collocate la carne nella vasca di riempimento.

Avviate il macchinario tramite il pulsante di avvio.

Estraete lo stantuffo e utilizzatelo per spingere la carne all’interno dell apparecchio
e per premerla poi senza dover fare forza.

Sela carne é stata lavorata adeguatamente in precedenza,non dovrebbe comportare
alcuna difficolta per la coclea. Qualora ci fossero a dispetto di cio dei problemi,
stringete il dado fino a quando la carne non raggiungera la consistenza desiderata.
Per far si che il disco forato e la lama conservino a lungo affilatezza ed efficienza
si consiglia di spegnere nuovamente il macchinario dopo ogni utilizzo, e di inserire
i due elementi sempre insieme.

Non stringete troppo il dado.

Premete il pulsante di arresto non appena il lavoro & terminato, smontate
nuovamente | ‘apparecchio e pulite a fondo i diversi elementi.

PULIZIA STANDARD
.| Osservazioni generali

Lo strumento dovrebbe essere pulito quotidianamente come minimo una volta,
nel caso anche piu spesso.

Pulite a fondo i diversi elementi del tritacarne, non € importante che ognuno di
essi sia giunto a contatto diretto con la carne oppure no.

Non lavate mai direttamente I'intero apparecchio. Durante la pulizia non devono
essere in nessun modo utilizzate spazzole o utensili che possano danneggiare la
superficie dell’'apparecchio.

Prima di cominciare le pulizie, staccate lo strumento dalla corrente elettrica.
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6.2 Indicazioni per la pulizia

*  Estraete la vasca di riempimento e lo stantuffo.

»  Svitate e rimuovete il dado ed estraete il disco forato, sia la lama sia la coclea
possono essere svitati (una freccia indica il senso di svitamento).

»  Svitate la vite di fissaggio per rimuovere |'intero alloggiamento della coclea, anche
in questo caso ¢ presente una freccia a indicare la direzione per lo svitamento.

Potete dunque pulire ogni singolo elemento con acqua calda (50°C) e un detergente
neutro (vedi fig. 7). Per pulire |'alloggiamento potete utilizzare un panno umido che
dovreste sciacquare piu di una volta.

Il disco forato deve essere pulito spazzolando delicatamente la superficie. Accertatevi
che ognuno degli elementi sia davvero pulito prima di montare nuovamente lo
strumento.

NOTA BENE: Per rimontare il macchinario, procedete nel modo seguente:

I. Montate l‘alloggiamento della coclea e fissatelo tramite la vite di fissaggio posta
sul lato.

2. Introducete la coclea nel relativo alloggiamento e assicuratevi che essa si trovi ben
salda all'interno del macchinario.

3. Collocate la lama sul raccordo quadrangolare posto tra la coclea e la lama, e fissate
il disco forato davanti alla lama.

4. Per perfezionare I'assemblaggio e fissare le parti stringete bene il dado.

Fig. 6
Modelli RCFW 120PRO e RCFW 220PRO

Modello RCFW 220EXPERT

|.Dado 2. Disco forato 3. Lama 4. Coclea 5.Alloggiamento della coclea

Fig. 7

| —Vasca di riempimento
2 — Stantuffo
3 — Alloggiamento della coclea

4 — Dado

5 — Disco forato
6 — Lama

7 — Coclea

74

75



I

I

7 MANUTENZIONE

7.1  Osservazioni generali

Prima di cominciare le operazioni di manutenzione, lo strumento deve essere scollegato
dalla corrente elettrica.

7.2 Piedini di gomma

Con il passare del tempo i piedini di gomma collocati alla base del macchinario possono
mostrare segni di usura, e causare per questo |’instabilita dello strumento. Dovesse
accadere, sostituite i piedini usurati.

7.3 Cavo della corrente
Verificate regolarmente le condizioni del cavo della corrente. In caso di danneggiamento

mettetevi in contatto con il Servizio Clienti.

7.4 Etichettatura dei tasti

Con il passare del tempo |’etichettatura dei tasti puo scolorire oppure sparire del tutto.

7.5 Disco e lama
Con il tempo sia il disco forato, sia la lama, possono mostrare segni di usura. Sostitui-
teli non appena dovessero evidenziare questi segni.

8 IN CASO DI PROBLEMI: COSA FARE?

8.1 Misure di sicurezza

Se lo strumento dovesse andare fuori uso, assicuratevi che esso non sia piu utilizzato
e scollegatelo dalla corrente elettrin.

8.2 Servizio Client
Mettetevi in contatto con il venditore e preparate i seguenti dati:
*  Numero di ricevuta e numero di serie (quest ultimo lo trovate sul sigillo del

prodotto).
*  Eventualmente una foto dell’elemento difettoso.
* |l Servizio Clienti puo stabilire al meglio la causa del cattivo funzionamento

se siete in grado di descriverlo nel miglior modo possibile. Espressioni come
“|"apparecchio non funziona” possono risultare equivoche e significano che lo
strumento non funziona per niente oppure ¢ solo in parte difettoso. Queste pero
sono due fattispecie ben differenti!
Piti dettagliate sono le informazioni fornite, pili velocemente vi si puo fornire una
soluzione adeguata!

ATTENZIONE: Non aprite mai |I'apparecchio senza il consenso del
Servizio Clienti. In caso contrario si puo incorrere in una perdita sulla
garanzia del prodotto!

SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Eliminare gli intasamenti

Se gli alimenti da tritare dovessero intasare l|‘alloggiamento della coclea, non potra

piu uscire dall’apertura per il prodotto finale alcun prodotto e/o la protezione anti-

sovraccarico entrera in funzione automaticamente spegnendo nel caso il motore.

ATTENZIONE: Spegnete subito il motore qualora si verifichi un intasamento

nell‘alloggiamento della coclea. Rimuovete anzitutto il problema prima di riavviare il

motore del tritacarne.

I.  Premete il pulsante di OFF/REVERSE, per spegnere I|‘apparecchio, e togliete lo
stantuffo dalla vasca di riempimento.

2. Se il motore & rimasto bloccato a causa dell‘intasamento, allora premete il
pulsante di interruzione del circuito CIRCUIT/BREAKER, per fermare la sicura
anti-sovraccarico.

3. Premete il pulsante OFF/REVERSE e tenetelo premuto da uno a due secondi circa.
In questo modo la coclea gira all'indietro e permette di sbloccare I‘intasamento.

ATTENZIONE: Se il motore non dovesse girare da subito in senso contrario, allora
non premete piu i pulsanti e staccate I'apparecchio dalla corrente. Smontate e pulite
I'apparecchio come esposto nel capitolo “Pulizia”.

4. Se il motore gira in senso contrario, allora dopo alcuni secondi si puo premere il
pulsante ON. Se a quel punto I'apparecchio non dovesse funzionare normalmente
e ci fosse lo stesso genere di problema, spegnete il macchinario con il pulsante OFF/
REVERSE, staccatelo dalla corrente elettrica e smontatelo per pulirlo secondo le
istruzioni contenute alla voce “Pulizia”.

Problema Causa / Soluzione

Il prodotto non & tritato | Utilizzate un disco con fori piu piccoli
abbastanza finemente. e/o macinate gli ingredienti piu volte.

Allinterno  dell’apparecchio si | Il tritacarne ¢ intasato. Premete immediatamente

trova ancora del cibo, ma non |[il pulsante OFF/REVERSE per spegnere
esce piu alcun prodotto tritato | I'apparecchio. Procedete secondo le istruzioni
dal macchinario. contenute alla voce “Eliminare gli intasamenti”.
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Problema

Causa / Soluzione

Il motore rimane fermo
durante la lavorazione.

La protezione da sovraccarico puo aver spento il motore.
Premete immediatamente il pulsante OFF/REVERSE per
spegnere |'apparecchio. Procedete secondo le istruzioni
contenute alla voce “Eliminare gli intasamenti”.

Nonostante lo
svuotamento
dell’alloggiamento della
coclea, non si riesce

a rimettere in moto
I’apparecchio.

e Laspina ¢ inserita nella presa?

*  Una scheggia di osso o simile puo essersi incuneata
nella lama. Premete immediatamente il pulsante
OFF/REVERSE  per  spegnere I'apparecchio
e staccate la presa dalla corrente.

*  Smontate e pulite 'apparecchio accuratamente in
tutte le sue parti: vedi alla voce “Pulizia”.

* Se il problema non & stato ancora risolto, si
prega si far controllare I'apparecchio in un centro
specializzato.

Il tritacarne si intasa
ripetutamente durante la
lavorazione.

*  Probabilmente procedete in modo troppo
veloce. Spingete verso il basso solo leggermente
gli ingredienti con lo stantuffo all’interno del
macchinario.

* Se state lavorando ingredienti molto compatti
e desiderate ottenere un prodotto molto fine,
allora conviene lavorare prima con il disco forato
piu grosso per poi ripassare successivamente il
prodotto con un disco dai fori piu piccoli.

Lalloggiamento della
coclea traballa durante il
ciclo di lavorazione del
motore.

La vite di serraggio sul lato del motore si ¢ allentata.
Premete immediatamente il pulsante OFF/REVERSE
per spegnere I'apparecchio. Premete con una mano
imbuto in direzione dell’alloggiamento del motore

e avvitate fino in fondo con l'altra mano in senso ora-
rio la vite di serraggio.

Il prodotto lavorato esce
dal lato del tappo a vite.

Il tappo a vite non & avvitato abbastanza saldamente.
Premete immediatamente il pulsante OFF/REVERSE

INTRODUCCION

Este manual de instrucciones presenta toda la informacion necesaria acerca del aparato
y de los estandares de fabricacion que han sido aplicados, asi como las instrucciones
pertinentes para el uso correcto y el mantenimiento de una eficacia prolongada de la

maquina.

Este manual esta dirigido al usuario final y al personal de servicio.

INDICE

| INFORMACION SOBRE EL APARATO
I.I' Precauciones generales

1.2 Elementos de seguridad instalados
1.3 Description del aparato

I.3.1 Description general

1.3.2 Caracteristicas de fabricacion

1.3.3 Componentes del aparato

DETALLES TECNICOS
2.1 Caracteristicas tecnicas

ENTREGA DEL PAQUETE
3.1  Comprobacion del paquete en el momento de la entrega
3.2  Desecho del paquete

INSTALACION DEL APARATO

4.1 Ucicacion del aparto

4.2 Diagramas electricos para RCFW [20PRO/ RCFW 220PRO/
RCFW 220EX-PERT

4.3  Comprobacion de funcionamiento

5. UTILIZACION DEL APARATO
5.1 Controles

per spegnere |’apparecchio e staccate la presa dalla 5.2 Conﬁr‘guratcion de RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW
corrente. Stringete a mano il tappo a vite. Non supe- 220EXPERT para el uso
rate i limiti della filettatura. Se non riuscite a risolvere 5.3  Llenado de la picadora (ver fig 5)
in questo modo il problema, allora smontate il trita-
carne ed eseguite una pulizia accurata (vedi il capitolo LIMPIEZA HABITUAL
“Pulizia”). 6.1  Informacion general
6.2  Procedimiento para limpiar el aparto
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7.MANTENIMIENTO

7.1 Informacion general

7.2 Transportadora de alimentos
7.3  Cable de alimentacion electrica
74  Inscripcion del boton

7.5  Discoy cuchillo

8 DISFUNCIONAMIENTOS
8.1 Securidad
8.2  Servicio clientes

9.SOLUCION DE PROBLEMA

I INFORMACION SOBRE EL APARATO

I.INorme di sicurezza generali

* La picadora solo debe ser utilizada por personal que haya leido y comprendido
completamente este manual y los estandares de seguridad descritos en él.

*  Aunque existen elementos de seguridad instalados en el aparato, evite tocar los
elementos moviles. Evite también tocar el aparato con las manos mojadas.

*  Antes de limpiar o proceder al mantenimiento de la picadora, desenchtfela de la
corriente eléctrica.

*  Cuando limpie o realice el mantenimiento de los modelos RCFW |20PRO/RCFW
220PRO/RCFW 220EXPERT (extraidas las protecciones de seguridad) tenga en
cuenta los posibles riesgos que esto conlleva.

*  Cuando limpie o realice el mantenimiento concéntrese en todo momento en lo
que esta haciendo y evite posibles distracciones.

e ATENCION:En caso de defectos, la maquina debe ser reparada por el fabricante
o un agente especializado.

* Si el cable de alimentacion se dafa, debe ser reemplazado por el fabricante, un
agente de servicio o personas calificadas para evitar cualquier accidente.

*  Compruebe el cable de alimentacion eléctrica: Para evitar accidentes eléctricos
o que el cable se tuerza, desenrdllelo completamente. Un cable usado o dahado
puede provocar accidentes eléctricos altamente peligrosos. Evite poner peso
sobre el cable o que éste entre en contacto con superficies afiladas o cortantes

y tenga especialmente cuidao al desenchufarlo, tirando siempre del mismo enchufe.

e Si su modelo RCFW [120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT presenta un
fallo de funcionamiento, no lo utilice ni intente repararlo. Péngase en contacto con
su servicio de post-venta.

*  Este aparato esta disenado para picar carne unicamente.No lo utilice con alimentos
congelados o productos no alimenticios y no introduzca en ninglin caso objetos
metalicos.

*  No pique la carne sin utilizar el mortero.

Su fabricante no se hard responsible en las siguientes situaciones:
*  Sila maquina o los elementos de seguridad de la misma son alterados por personal

no autorizado.

*  Sise utilizan piezas que no son originales.

*  Sino se siguen al pie de la letra las instrucciones facilitadas en este manual.

*  Sise usan productos de limpieza no adecuados (inflamables, corrosivos o toxicos)
para limpiar el aparato.

1.2 ELEMENTOS DE SEGURIDAD INSTALADOS

Elementos de seguridad contra accidentes eléctricos conformes al estandar IEC/
EN60335-2-64, asi como elementos de seguridad mecanica conformes a EN/IEC60335-
2-64.

Los modelos RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT estan compuestos
de un relé en el circuito de mando para reiniciar el aparato en caso de corte de
corriente. Las picadoras incluyen también protecciones de seguiridad eléctricas
y mecanicas, conformes a los estandares en vigor. Estas protecciones funcionan
cuando el aparato estd en funcionamiento o cuando se esta limpiando o pasa por
el mantenimiento. Existen, sin embargo, RIESGOS RESIDUALES que no pueden ser
completamente descartados y que estan indicados bajo el titulo PRECAUCIONES de
este manual. Se trata de riesgos de corte o heridas en el momento de manipular las
cuchillas de los modelos RCFW |20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT durante
la limpieza.

1.3 DESCRIPCION DEL APARATO

1.3.1 DESCRIPCION GENERAL

Hemos disenado y fabricado los modelos the RCFW |120PRO/RCFW 220PRO/RCFW

220EXPERT garantizando:

* La maxima seguridad de uso, limpieza y mantenimiento;

*  La maxima hygiene gracias a una meticulosa seleccion de los materials que entran
en contacto con los alimentos, y gracias a la eliminacion de cualquier eje afilado
0 rugoso, la limpieza es muy sencilla.
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* La maquina puede desmontarse facilmente

*  Componentes y estructura estables y robustos.

e Maxima reduccion de ruidos gracias a la transmision mecanica
y al bano de aceite.

*  Manipulacién sencilla.

1.3.2 CARACERISTICAS DE FABRICACION

Los modelos RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT estan fabricados
con acero inoxidable y aleacion de aluminio indicada para aparatos que manipulan
alimentos. Estos metales son ideales con respecto a la higiene, resistentes al acido y a la
sal asi como a la oxidacion.

1.3.3 COMPONENTES DE LA MAQUINA

Fig. |

|. controles 2. base 3. tuerca 4. tuerca de bloqueo 5. bloqueo de la picadora 6. tapa anterior

7. transportador de alimentos 8. cable de alimentacion 9. botén stop 10. botén Start | I. cuerpo

12. tapa posterior |3. espaciador 14. mortero

2 DATOS TECNICOS
2.1 Caratteristiche tecniche

CARACTERISTICAS TECNICAS

Fig.2

Modelo RCFW 120PRO [ RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Voltaje (V) 230

Potencia (W) 850 1100 1100

Fessure del disco 8/4,5 8/4,5 8/4,5

forato (mm)

Produccion 120 220 220

max. (kg/h)

Peso (kg) 23,5 24 23,7

Medidas (cm) 60,2x45,4x26,2

PRECAUCION: El aparato esta disenado para las especificaciones eléctricas
indicadas en la placa. Antes de conectarlo a la fuente de alimentacion eléctrica, lea
atentamente el punto 4.2, referente a la conexion eléctrica del aparat.

3 ENTREGA DEL PAQUETE
3.1 COMPRUEBE EL APARATO EN EL MOMENTO DE LA ENTREGA

En el momento de la entrega, abra el paquete para comprobar que no existen signos
de danos. Si fuera el caso, pongase en contacto con la empresa de paqueteria y con
el vendedor y, dentro de los tres dias siguientes a la entrega, elabore una lista, lo
mas detallada posible, de los danos detectados. No coloque los productos al revés.
Cuando desplace el paquete,aseglrese de que éste se mantiene en posicion horizontal
y estable.

3.2 DESECHO DEL PAQUETE

Se aconseja conservar algunos de los elementos utilizados para empaquetar (carton,
tiras de plastico, espuma de poliuretano) para que, en caso de problemas, el aparato
pueda enviarse al centro de servicio en mejores condiciones.
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4 INSTALACION DEL APARATO
4.1 UBICACION DEL APARATO

La superficie de trabajo donde los modelos RCFW |20PRO/RCFW 220PRO/RCFW
220EXPERT van a ser colocados debe estar adaptada al tamano de la maquina; tenga
en cuenta las medidas que se indican en la FIG2. La superficie de trabajo debe estar

seca y a una altura de aproximadamente 80 cm del suelo con una temperatura entre
5°y 35°C.

El cable de alimentacion conectado con la freidora debe estar conectado a una toma
de tierra y estar adaptado a los detalles técnicos.

4.2 DIAGRAMA ELECTRICO

Fig. 3
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4.3 COMPROBACION DE FUNCIONAMIENTO

Para comprobar que el aparato funciona correctamente proceda de la siguiente manera:
*  |.Encienda el boton “on” y combruebe que la rosca rota en el sentido contrario
a las agujas del reloj.

*  Ponga el boton en posicion “off”. El aparato dejara de funcionar.

* Si el aparato para de funcionar automaticamente, pulse el boton REVERSE
y compruebe que la rosca cambia de direccion y comienza a girar en sentido de
las agujas del reloj.

5 UTILIZACION DEL APARATO
5.1 CONTROLES

Fig. 4

|. Botdn de encendido “on” 2. Botdn de apagado “off”

3. Boton Reverse 4. Boton stop (rojo) 5. Boton start (verde)

5.2 CONFIGURANDO
Nota: Antes de utilizar la mdquina asegiirese de que todos los componentes
extraibles estdan en una posicion segura (ver fig 6).

*  Monte la apertrua de la picadora y bloquéela en esa posicion utilizando el mango
ubicado en el lateral de la union.
*  Monte el alimentador de tornillo, la cuchilla y el disco y gire la tuerca de bloqueo.

5.3 LLENADO DE LA PICADORA

Cuando utilice la picadora es importante que usted se mantenga en
una posicion correcta. No se coloque de manera que alguna parte de su
cuerpo pueda entrar en contacto directo con la picadora mientras esté
trabajando.
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Nota: La picadora debe estar llena cuando sea utilizada. Siga este

procedimiento:

I.  Coloque la comida en el soporte.

2. Encienda la picadora con el boton Start.

3. Eleve el mortero, introduzca la carne en el tubo. Sin forzar, use
el mortero para empujar la carne hacia la apertura.

4. Si la carne ha sido previamente cortada no deberia haber
problemas con el alimentador de tornillo. Si se presentan problemas, ajuste la
tuerca de bloqueo hasta que la carne se corte al tamano deseado.

5. Para que el disco y la cuchilla se mantengan afilados y en buen estado:
— Apaque el aparato cuando haya picado toda la  carne.
— La cuchilla y el disco deben acoplarse siempre.

6. No apriete excesivamente la tuerca de bloqueo.

7. Pulse el botén de Stop cuando haya acabado de utilizar el aparato. Desmonte la
picadora después y limpie a conciencia la apertura y el resto de elementos.

o

LIMPIEZA HABITUA

.I INFORMACION GENERAL

*  El aparato debe limpiarse al menos una vez al dia o mas si es necesario.

* Limpie a conciencia todos los elementos de RCFW |20PRO/RCFW 220PRO/
RCFW 220EXPERT, tanto si entran en contacto directo con la comida como si no.

*  Nunca limpie el aparato con un chorro de agua a presion, limpiadores industriales,

o

cepillos o cualquier otro utensilio de limpieza que pueda dafar la superficie del
aparato.
*  Antes de proceder a la limpieza debe desconectar el cable de alimentacion eléctrica.

6.2 PROCEDIMIENTO PARA LIMPIAR EL APARATO

*  extraiga el mortero y el transportador de alimentos.

» afloje el tornillo de bloqueo y extraiga el disco. La cuchilla y el alimentador del
tornillo pueden ser desatornillados (en la direccion de la flecha).

*  desatornille el boton y extraiga la picadora, siempre en la direccién indicada por
la flecha.

Ahora se pueden lavar todos los components (ver fig 7) utilizando agua caliente (50°C)
y un detergente neutro.

Para limpiar la estructura principal, utilice un pano himedo. Recuerde enjuagarlo
regularmente.

El disco instalado en los modelos RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT
debe limpiarse con un cepillo. Limpie con cuidado los agujeros.Asegurese de que todos
los elementos estan completamente secos antes de volver a montarlos.

Nota: para volver a montar los modelos RCFW [20PRO/RCFW 220PRO/RCFW
220EXPERT siga los diagramas indicados:

Nota: Para volver a montar los modelos RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/

RCFW 220EXPERT siga los diagramas indicados:

. Monte el bloque de la picadora y bloquéelo en esa posicion utilizando el boton
de bloqueo.

2. Introduzca he el alimentador de tornillo en el bloque de la picadora asegurandose
de que estan en una posicion correcta.

3. Monte la cuchilla en el pin cuadrado del alimentador de tornillo y coloque
a continuacion el disco, manteniendo el acoplamiento original.

4. Una vez haya montado todos los componentes, aseglrelos atornillando la tuerca
de bloqueofezionare I'assemblaggio e fissare le parti stringete bene il dado.

Fig. 6
Modelos RCFW 120PRO y RCFW 220PRO
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Modelo RCFW 220EXPERT:

|. Tornillo de bloqueo 2. disco 3. cuchilla 4. alimentador de tornillo 5. bloque de la picadora

Diagrama de los elementos modelos RCFW |20PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EX-
PERT para la limpieza

Fig.7

| — transportador de alimentos
2 — mortero

3 — Bloque de la picadora

4 —Tornillo de bloqueo

5 — Disco

6 — Cuchilla

7 —Alimentador de tornillo

7 MANTENIMIENTO

7.1  INFORMACION GENERAL

Antes de proceder al mantenimiento del aparato debe desconectarlo de la corriente
eléctrica.

7.2  TRANSPORTADORA DE ALIMENTOS
Con el tiempo, la transportadora de alimentos puede llegar a deteriorarse, causando
inestabilidad. En este caso, reemplacelo.

7.3 CABLE DE ALIMENTACION DE CORRIENTE

Compruebe peridédicamente el cable de alimentacion eléctrica y, si observara deteri-
oros, pongase en contacto con el servicio de clientes para proceder a un cambio del
mismo.

7.4 NSCRIPCION EN EL BOTON
Con el tiempo la inscripcion de los botones puede desaparecer en parte o completa-
mente.

7.5 DISCOY CUCHILLA
Tanto el disco como la cuchilla pueden deteriorarse con el paso del tiempo. Reempla-
ce estas piezas si es necesario.

8 DISFUNCIONAMIENTO
8.1 SEGURIDAD

Si por alguna razoén la maquina presenta un disfuncionamiento, desconéctela de la
corriente para asegurar que no sera utilizada.

8.2 SERVICIO AL CLIENTE

Pdngase en contacto con su proveedor y prepare los siguientes datos previamente:

*  Numero de factura y de serie (encontrara este Ultimo en la placa técnica del
aparato)

*  Sies posible, envie una o varias fotos de la parte defectuosa.

*  Los trabajadores del servicio de post-venta podran identificar el problema con
mayor facilidad si usted les proporciona la informacion de la manera mas precisa
posible. Si usted dice por ejemplo “el aparato no funciona”, para referirse a que
no funciona en parte, esto puede dar lugar a confusiones.
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Explique con la mayor exactitud los “sintomas* del problema de la maquina.
Cuantos mas detalle nos proporcione, mas rapido podremos ayudarle.
SOLUCION DE PROBLEMAS

Como resolver una obstruccion

Si alglin alimento obstruye la alimentacion de tornillo, no saldra carne picada por la
apertura del aparato, incluso aunque la maquina esté llena de carne. En este caso, pue-
de ocurrir que la proteccion de sobrecarga pare el aparato de forma automatica.

ATENCION: Apague el aparato inmediatamente en caso de obstruccion. El alimen-
tador de tornillodebe ser liberado de comida antes volver a encender el motor.

I.  Coloque el boton de control en OFF para parar el aparato y saque el mortero
de la apertura.

2. Pulse el botén “CIRCUIT BREAKER” para desbloquear el sistema de seguridad
contra sobrecarga.

3. Coloque el botéon de control en “REVERSE” para permitir que el alimentador de
tornillo gire hacia atras para solucionar la obstruccion.

PRECAUCION: Si el motor no gira en el modo REVERSE, coloque el boton de
control en OFF, desenchufe el aparato, desmontelo completamente y limpielo a mano
como se describe en el capitulo “limpieza”.

4. Una vez haya solucionado la obstruccion, coloque el botén de control en ON. Si
el aparato sigue sin funcionar normalmente, coloque el botén de control en OFF,
desenchufe el aparato, desméntelo completamente y limpielo a mano como se
describe en el capitulo “limpieza”.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMAS

CAUSA / SOLUCION

El resultado no es lo suficientemente
fino

Use un disco apropiado o vuelva a picar la
carne

Hay ain comida dentro del aparato,
pero no sale nada de la apertura.

La picadora estd obstruida. Lea el punto
“como resolver una obstrucciéon”.

El motor para de girar durante el uso.

La seguridad contra sobrecargas ha debido
parar el motor. Lea el capitulo “como
resolver una obstruccion”.

La alimentacion de tornillo esta vacio,
pero el motor sigue sin funcionar
correctamente.

e Compruebe la alimentacion eléctrica
del aparato.

*  Puede que una pieza de hueso haya
bloqueado la cuchilla. Pare el aparato
y desmonte las piezas siguiendo las
instrucciones del apartado “limpieza”.

e Si el problema persiste, pongase en
contacto con el servicio de clientes.

La picadora de carne se obstruye
a menudo.

*  Quizas esté trabajando demasiado
rapido. Presione los alimentos con el
mortero mas despacio/ suavemente.

¢ Quizas esté usando un disco demasiado
fino con piezas de comida muy grandes.
Use un disco masapropiado.

El alimentador de tornillo vibra en la
carcasa durante el trabajo

El alimentador no esta bien fijado,
o demasiado flojo. Apague el aparato
y apriete la tuerca de fijacion, presionando
Con una mando en el bloque de la picadora
en direccion A la carcasa.

Sale comida del aparato

Alguna de las conexiones no esta lo
suficientemente Apretada. Pare el aparato
y desmontelo como se indica En el apartado
“limpieza” y vuelva a montarlo correctame.

90

91



DZD@ HASZNALATI UTMUTATO

Y

BEVEZETES

A jelen hasznalati utasitas tartalmazza a felhasznald szamara a berendezés megfelel
hasznalatat, tisztitdsat és karbantartasat biztositd sziikséges informacidkat. Ezen
informacidk betartdsa lehetévé teszi a berendezés teljesitményének megbrzését és
annak zavarmentes miikodését. A jelen Utmutaté mind a felhasznald, mind a m(iszaki
személyzet szamara rendeltetett.

TARTALOMIJEGYZEK

1 ALTALANOS INFORMACIOK

1.1 A biztonsdaggal kapcsolatos dltalanos utasitasok
1.2 Beépitett biztonsagi berendezések

1.3 A berendezés leirasa

1.3.1 Altaldnos leiras

1.3.2 A gyartassal kapcsolatos informacidk

1.3.3 A berendezés leirdsa

2 RESZLETES MUSZAKI INFORMACIOK
2.1 Mdszaki tulajdonsagok

3 AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
3.1 Ellen8rzés az aru megérkezése utan
3.2 A csomagolds megsemmisitése

4 A BERENDEZES SZERELESE
4.1 A berendezés elhelyezése
4.2 Elektromos diagramm
4.3 A miikodés ellenGrzése

5 HASZNALATA

5.1 VezérlGegység

5.2 Osszeszerelés

5.3 A berendezés feltoltése

6 STANDARD TISZTITAS
6.1 Altaldnos megjegyzések
6.2 A tisztitdssal kapcsolatos utasitdsok

7 A BERENDEZES MEGFELELO ALLAPOTBAN TARTASA
7.1 Altaldnos megjegyzések

7.2 Gumi talpak

7.3 Fesziiltségkabel

7.4 Feliraton a nyomoégombokon

7.5 Rostély és vagokés

8 PROBLEMA JELENTKEZESE ESETEN: MIT KELL TENNI?
8.1 Biztonsagi intézkedések
8.2 Ugyfél szerviz

1 ALTALANOS INFORMACIOK
1.1. A biztonsaggal kapcsolatos altaldanos utasitasok

e A berendezést kizardlagosan kiképzett személyzet hasznalhatja. A hasznalat
elkezdése el6tt alaposan olvassa el a jelen Utmutatot és értelmezze, kiilondsen a
biztonsdggal kapcsolatos utasitasokat tartalmazo részeket.

e Annak ellenére, hogy a berendezés biztonsagi mechanikdval kerilt ellatasra,
kertlni kell a berendezés mozgd elemeinek kézzel torténé megérintését. Szintén
kerilje a berendezés nedves kézzel torténé kezelését.

e A berendezés tisztitasanak, vagy a megfeleld allapotban vald tartast célzé munkak
megkezdése el6tt a berendezést a haldzatrdl le kell csatlakoztatni

e Ovatosan jarjon el a tisztitas, vagy a megfelel§ allapotban valé tartast célzd
munkak sordn, valamint legyen tudataban az egyéb veszélyeknek, ami lehetévé
teszi a balesetek elkeriilését.

e A sérllések elkeriilésének érdekében a berendezés tisztitasa, vagy a megfelel§
allapotban vald tartdst célzd6 munkdk sordn legyen koncentralt és kerilje a
figyelmességet gyengit6 korilményeket.

e  FIGYELEM: A berendezést kizardlag a mUszaki személyzet szakképzett dolgozdja
javithatja.

e A berendezés fesziiltségkabelének megsériilése esetén annak kicserélését az
aramités vagy tlizeset elkerulése érdekében szakemberrel végeztesse el.

o A fesziltségkabelt rendszeres id6kozonként ellendrizni kell. Emellett tGgyeljen r4,
hogy a tapvezetéken hurkok, vagy térések ne alakuljanak ki. Folyamatosan Gigyeljen
rd, hogy a vezetéket mas berendezés ne szoritsa le, ne keriiljon éles szélek mentén
vezetésre, valamint keriilje a vezeték huzasat a berendezés elektromos halézatrél
vald lecsatlakoztatdsa érdekében.
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e Amennyiben a berendezés rendellenesen m(ikddik, azonnal hagyja abba annak
hasznalatat és forduljon az tigyfél szervizhez. Ne prébalkozzon a berendezés 6nallé
javitasaval.

e A jelen berendezés kizardlagosan élelmiszer termékek, kilondsen hus
feldolgozasdra kerilt megtervezésre. Semmilyen kérilmények kozott nem szabad
fagyasztott termékekhez haszndlni, valamint nem szabad egyéb anyagokat vagy
targyakat beletenni.

e Az élelmiszer termékek feldolgozasahoz mindenkor haszndlja a betold rudat.

A gyartdé nem vallalja a felel6sséget a kdvetkez8 esetekben:

e A berendezés vagy az ahhoz tartozd tartozékok az Ugyfél szervizzel folytatott
konzultacid nélkil felnyitasra, vagy modositasra keriltek.

e Nem eredeti tartozékok keriltek hasznalatra, vagy azok az ugyfél szervizzel
folytatott konzultacid nélkil lecserélésre keriltek.

e Nem keriltek betartasra a jelen Utmutatéban leirt utasitdsok.

e A tisztitdshoz nem megfelel6 (éghet6, mérgez6 vagy mard elegyd) tisztitdszerek
kerultek alkalmazasra.

1.2 Beépitett biztonsagi berendezések

A berendezés gyartdsa soran az IEC/EN60335-2-64 szabvanynak megfelel§
elektromos biztositékok kerlltek beépitésre. A mechanikus biztositékok megfelelnek
a EN/IEC60335-2-64 szabvany kovetelményeinek. Husdarald gépeink a vezérlGegység
aramkorébe beépitett relével keriltek felszerelésre, mely lehetévé teszi a berendezés
Ujbdli elinditdsat a vezérlGegység aramaval taplalt Gzem megszakitasa utan. Hisdarald
gépeink mind elektromos, mind mechanikus biztositékokkal rendelkeznek, amennyiben
azokat az érvényes szabvanyok megkovetelik. A kiilonbo6z6 tipusu biztositékok feladata
ovni a sérllésektsl és az elektromos aramutéstsl a berendezés hasznalata kozben,
valamint annak tisztitasa és karbantartasa sordn. Mindemellett nincs lehetGség teljes
egészében védelmet teremteni valamennyi féle kockdzattal szemben. Az ilyen tipusu
kockazat a kések megfeleld allapotban tartdsat célzd munkak és a kések tisztitasa sordn
bekovetkez6 esetleges kéz elvagas, vagy sériilés kockazata.

1.3 A berendezés leirasa

1.3.1 Altalanos leiras

A jelen berendezés az aldbbi kdvetelmények betartasaval keriilt megtervezésre és
legyartasra:

e Maximalis biztonsag a hasznalat, tisztitas és a megfelel§ allapotban vald tartast
célzé munkak végzése soran.

e Maximalis higiénia az élelmiszer termékekkel érintkez6 anyagok tudatos
megvalasztasa révén, valamint a lekerekitett, nem éles szélek révén, melyek
lehet6vé teszik a konnyd és hatékony tisztitast,

e Aberendezés egyszeri médon szétszerelhet6,

e Tartds és stabil elemek és szerkezet,

e Minimalisra csOkkentett zajszint az olajflird6 és a fogaskerék attétel révén,

e Kdnnyen kezelhetd.

1.3.2 A gyartassal kapcsolatos informacidk
Modelljeink nemesacélbdl és aluminiumbdl késziilnek. A fémek idedlisak a tisztasag
megdrzése és a savakkal, sdval és rozsdaval szembeni ellenallésag szempontjabol.

1.3.3 A berendezés leirasa
1.sz. dbra

1. VezérlGegység 2. A berendezés talpa 3. Rogzits csavar 4. Anyacsavar 5. Motorhaz
6. Burkolat blokk 7. Betolt6 kamra 8. Fesziiltségkabel 9. Kikapcsold (Off) 10. Bekapcsold (On)

11. Burkolat 12. Burkolat hatsé rész 13. Attétel 14. Betolé rud
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2 RESZLETES MUSZAKI INFORMACIOK
2.1 Mdszaki tulajdonsagok

4. A BERENDEZES SZERELESE

4.1. A berendezés elhelyezése

A berendezést olyan munkafellletekre helyezze, mely a méretek tekintetében legalabb
a berendezés méreteinek megfelel (ldsd a 2. sz. abrat). A berendezés optimalis
mUkodésének biztositasa érdekében a munkafeliiletnek egyenesnek, szaraznak és 80
cm magasnak kell lennie. A kornyezeti h6mérsékletnek 5 és 35°C kozott kell lennie.
Ugyeljen ra, hogy a berendezés energia ellatasa megfeleljen a tipuscimkén szereplé
adatoknak.

4.2. Elektromos diagramm

2.sz. dbra
Modell RCFW 120PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Feszlltség (V) 230
Teljesitmény (W) 850 1100 1100
Rostély lyuk atméré | 8/4,5 8/4,5 8/4,5
(mm)
Teljesitmény 120 220 220
mutatd: maximalis
(kg/h)
Sulya (kg) 23,5 24 23,7

FIGYELEM: A berendezés a tipuscimkeén feltiintetett fesziiltséggel térténd haszndlatra
keriilt megtervezésre. A berendezés csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy az
dramforrds megfelel a berendezés szamdra.

3. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

3.1. Ellen6rzés az aru megérkezése utan

Az aru megérkezésekor ellendrizze a csomagolast az esetleges sériilések szempontjabol,
majd nyissa ki. Amennyiben a csomagolas sériilt, kérjik 3 napon belil jelentkezzek a
fuvarcégnél, vagy az On termékforgalmazéjanal és a lehetd legjobban dokumentilja
a sériléseket. Kérjik ne allitsa a tele csomagolast a feje tetejére! Amennyiben a
csomagolast ismételten szallitasra keril, tgyeljen ra, hogy az fuggéleges helyzetben
kertiljon szallitasra és stabilan keriiljon elhelyezésre.

3.2. A csomagolds megsemmisitése

Kérjlk, 6rizze meg a csomagolas elemeit (karton, mianyag szalagok és habszivacs),
hogy a berendezés szervizbe kildésének sziikségessége esetén a gépet a lehetd
legjobban dvni lehessen a szallitas kozben!

3.sz. dbra
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4.3. A miikodés ellen6rzése

Annak érdekében, hogy ellenérizze, hogy a berendezés megfelelen mikodik:

e Forgassa el a gombot az ,ON“ allasba és ellenérizze, hogy az adagold csiga az
Oramutato jarasaval ellenkezé irdnyban forog, egészen a csiga burkolatanak végéig.

e Ujraforgassaelagombotaz, OFF“allasba a csiga forgd mozgasanak megallitasahoz.

e Amikor a csiga forgasa abbamarad, forgassa el a kapcsold a ,TURN OVER“ allasba
annak ellendrzésére, hogy a csiga gond nélkil forog az éramutatdék jarasdval
azonos iranyban.

96

97



AU

Y

5. HASZNALATA
5.1. VezérlGegység
4. sz. abra

1. Bekapcsold (On) 2. Kikapcsold OFF 3. TURN OVER

4. Vészleallitas gomb (piros) 5. Bekapcsolé gomb (z61d)

5.2. OSSZESZERELES

FIGYELEM: A berendezés haszndlatdnak elkezdése el6tt ellenérizze, hogy az Gsszes
mozgo rész megfelelGen biztositasra kerlt (Iasd a 6. abrat)

o Szerelje fel az elsé gydir(it és rogzitse a forgdbgombbal az egység oldala felol.

e Szerelje fel a csigdt, a vagokést és a rostélyt, majd rogzitse a gy(rdvel.

5.3. A berendezés feltdltése
A berendezés haszndlata kdzben olyan poziciéba kell helyezkedni, hogy a testrészek és

a ruha egyes részei ne érintkezzenek a husdaralé géppel.

5. sz. abra

FIGYELEM: Ugyeljen rd, hogy a berendezés
ne iizemeljen iiresen. Ennek érdekében a
kévetkez6 mddon kell eljdrni:

1. Tegye be a hust a betdlté kamraba.

Inditsa el a berendezést a ,,Start” kapcsolé benyomasaval.

3. Huzza ki a betold rudat és hasznalja a hus gépbe helyezéséhez, majd betolasahoz,
nagyobb er&feszités nélkdl.

4. Amennyiben a hus kordbban megfelel6 mddon el6készitésre kertlt, akkor annak
feldolgozasa nem fog gondot okozni a csiga szdmara. Amennyiben ennek ellenére
problémak jelentkeznek, akkor er8sebben csavarozza fel a gy(ir(it, mig a hus el
nem éri a kivant allagot.

5. Annak érdekében, hogy a rostély és a vagdokés meglbrizze élességét és
hatékonysagat, ajanlott minden haszndlat utan a berendezést kikapcsolni és a két
alkatrészt mindig egyditt szerelni.

6. Nem szabad a gydir(it tul er6sen felcsavarozni.

7. Amunka befejezése utan: nyomja mega ,Stop“ gombot, szerelje szét a berendezést
és gondosan tisztitsa ki az 6sszes alkatrészt.

6. STANDARD TISZTITAS

6.1. Altalanos megjegyzések

e A berendezést legalabb naponta egyszer , sziikség esetén toébbszor is ki kell
tisztitani.

e Tisztitsa ki alaposan a husdardlé gép Osszes alkatrészét, fuggetlenil, hogy azok
érintkeztek a hussal, vagy sem.

e Tilos a berendezést lefujni. A tisztitdshoz nem szabad kefét és egyéb eszkozt
hasznalni, mely megrongalhatnd a berendezés feliletét.

e Atisztitas elkezdése el6tt a berendezést a tapforrastdl le kell csatlakoztatni.

6.2. A tisztitdssal kapcsolatos utasitasok

e Vegye ki a betdlt6 kamrat és a betold rudat.

e Vegye le a gylr(t és hlzza ki a rostélyt. Most le lehet csavarozni a vagokést és a
csigat (a nyil mutatja a forgasiranyt).

e (Csavarozza le a rogzit6 csavart a csiga egész burkolatanak kihtzasahoz. Itt is nyil
mutatja a forgasiranyt. Most ki lehet tisztitani kiilon az 6sszes alkatrészt meleg
(50°C) vizben, semleges tisztitoszerrel (lasd a 7. sz. abrat). A burkolat tisztitdsdhoz
hasznaljon nedves torl6kend6t, melyet gyakran ki kell mosni. A rostély kimélé
modon kefével kell megtisztitani. A berendezés Ujbdli Osszeszerelése el6tt
ellendrizze, hogy az 6sszes alkatrész valdban tiszta.
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FIGYELEM: A berendezés Ujboli 6sszeszerelése érdekében a kdvetkez6 mddon kell

eljarni:

1. Szerelje fel a csiga burkolatat és rogzitse a csavarral.

2. Helyezze be a csigat a csiga burkolataba és ellenérizze, hogy megfelel6en keriilt
behelyezésre.

3. Helyezze fel a vagokést a csiga és a kés kozott talalhatd négyszogletes 6sszekotd
elemre, majd rogzitse a rostélyt a vagokés elétt.

4. Az 6sszekapcsolt részek tartds 6sszezarasahoz csavarozza fel a gy(irdit.

6. sz. dbra
RCFW 120PRO és RCFW 220PRO modellek

Modell RCFW 220EXPERT
Eﬁ

1.Gy(irG 2. Rostély 3. Vagokés 4. Csiga 5. Motorhaz |

7.sz. dbra

1 — Betolt6é kamra

2 — Betold rud

3 — Csiga burkolata
4 —Gy(rd

5 — Rostély

6 — Vagokés

7 — Csiga

7 A BERENDEZES MEGFELELO ALLAPOTBAN TARTASA

7.1 Altaldnos megjegyzések

A berendezés megfelel6 allapotanak megGrzésére iranyuld munkak megkezdése el6tt a
berendezést az dramforrasrol le kell csatlakoztatni.

7.2 Gumi talpak
Az id6 muldsaval a berendezés gumi talpai elhasznaldédhatnak, ami a berendezés
stabilitisdnak elvesztéséhez vezethet. llyen esetekben a talpakat ki kell cserélni.

7.3 Fesziltségkabel
Rendszeresen ellendrizze a fesziltségkabel dllapotat. Sériilés esetén forduljon az tgyfél
szervizhez.
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7.4 Feliraton a nyomdgombokon
Id6ével a nyomdégombokon taldlhatd feliratok elhalvanyulhatnak, vagy akar el is
tlinhetnek.

7.5 Rostély és vagokés
Idével mind a rostély, mind a vagdkés az elhaszndlédas jeleit tanusithatja. Amint ennek
jelei megjelennek, azokat ki kell cserélni.

8. PROBLEMA JELENTKEZESE ESETEN: MIT KELL TENNI?

8.1 Biztonsagi intézkedések

Amennyiben a berendezés nem m(ikddik, gondoskodjon rdla, hogy ne hasznalja és
csatlakoztassa le az aramforrasrol.

8.2 Ugyfél szerviz

Vegye fel a kapcsolatot az eladdval és készitse el6 a kovetkezd adatokat:

e Szdmlaszam és szériaszam (a szériaszdm a tipuscimkén szerepel).

e esetlegesen a meghibasodott alkatrész fényképe.

e A szerviz dolgozdja jobban képes lesz felmérni a probléma lényegét, ha On azt a
lehet6 legprecizebb mddon fogja leirni. Az olyan tipusi megfogalmazasok, mint pl.
,a berendezés nem m(ikodik”, kétértelmuiek és jelenthetik azt, hogy a berendezés
csak részben miikodik, vagy egyaltalan nem mdkodik. Ez viszont két kiilonb6z4
meghibdsoddas okot jelent!

Minél részletesebbek az adatok, annal gyorsabban lehet Ondknek segiteni! FIGYELEM:

Tilos a berendezést a szervizzel végzend6 konzultacié nélkil felnyitni. Az a garancia

elvesztését okozhatja.

A PROBLEMAK ELHARITASA

Eldugulas

Amennyiben az élelmiszer temék a csiga burkolataban akad el, akkor a feltoltott betoltd

kamra esetében a kimeneti oldalon nem jelenik meg a termék és/vagy az esetleges

tulterhelés elleni védelem automatikusan kikapcsolja a motort.

FIGYELEM: Amennyiben a termék elakadt a csiga burkolatdban, azonnal kapcsolja ki a

motort. A motor Ujbdli elinditasa el6tt elGszor feltétlendl el kell haritani az izemzavart.

1. Nyomja meg az OFF/REVERSE gombot a berendezés kikapcsolasdhoz és vegye ki a
betold rudat a betdlté kamrabdl.

2. Amennyiben a motor a berendezés elduguldsa kovetkeztében allt le, nyomja meg
a CIRCUIT/BREAKER gombot a tulterhelés elleni védelem kikapcsolasahoz.

3. Nyomja meg az OFF/REVERSE gombot és tartsa benyomva korilbelll egy-két

masodpercen keresztll. Ennek hatdsara a csiga megfordul és fellazitja az eldugult
helyet.

FIGYELEM: Amennyiben a motor nem indul el azonnal visszafelé, akkor engedje fel
a gombot és huzza ki a haldzati dugdt. Szerelje szét és tisztitsa ki a berendezést a
»Tisztitasa és karbantartasa cim( fejezetben leirtak szerint.

4. Amennyiben a motor elindult visszafelé, tartsa lenyomva az ON nyomdgombot

néhany masodpercig. Amennyiben a fenti miveletek elvégzése utan a berendezés
nem fog normalisan Gizemelni és a probléma ismét jelentkezik, akkor kapcsolja ki
a berendezést az OFF/REVERSE gombbal, hdzza ki a haldzati dugdt, majd szerelje
szét és tisztitsa ki a berendezést a Tisztitasa és karbantartasa cim( fejezetben
leirtak szerint.

UZEMZAVAR AZ UZEMZAVAR OKA/ ELHARITASANAK MODJA

A termék nincs elegend@en Alkalmazzon aprdbb lyuku rostélyt, vagy daralja le
apréra daralva. tobbszor az 6sszetevbket.

A bet6lt6 kamraban még A gép eldugult. Azonnal nyomja be az OFF/

van Osszetevd, de a kimeneti REVERSE gombot a berendezés bekapcsoldsahoz.
nyildason nem jon ki semmi. Jarjon el a >Eldugulas elharitdsa< cimi

utasitasoknak megfelel&en.

A motor az Gizem kdzben ledll. | A tulterhelés elleni védelem esetlegesen ledllitotta
a motort. Azonnal nyomja be az OFF/REVERSE
gombot a berendezés bekapcsolasahoz. Jarjon
el a >Eldugulads elharitdsa< cim( utasitasoknak
megfelel&en.

A csiga burkolatanak kilritése | ¢  Ellendrizze, hogy a csatlakozé dugé az aljzatban

utdn sem lehet a berendezést van?

Ujbdl elinditani. e Taldan csont szildnk vagy ahhoz hasonld
targy akadt el a vagokésen. Azonnal nyomja
be az OFF/REVERSE gombot a berendezés
bekapcsolasahoz és huzza ki a haldzati dugdt.

e Szereljeszétésgondosantisztitsakiaberendezést,
valamint a szerkezeti elemeket; lasd a >Tisztitasa
és karbantartasa« cim(i fejezetet.

e Amennyiben a fenti mdlveletek elvégzése
utdn a probléma nem keril elharitasra, a
berendezést szakosodott javitd szervizbe kell
vinni ellenérzésre
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UZEMZAVAR

AZ UZEMZAVAR OKA/ ELHARITASANAK MODJA

A gép lizem kozben
allandéan eldugul.

e Talan On tul gyorsan dolgozik. A betdlté kamraban
taldlhatd 6sszetevéket csupan enyhén meg kell tolni
a betold ruddal.

e Amennyiben nagyon kemény OsszetevGket daral,
és nagyon aproéra dardlt terméket szeretne kapni,
akkor el6szor a nagyobb Iyukd rostélyt hasznalja,
majd még egyszer daralja le a terméket az aprobb
lyukd rostély alkalmazasaval.

A csiga burkolata billeg
a munka kozben a
motorhazon.

Fellazult a motorhdzon taldlhatd szoritécsavar. Azonnal
nyomja be az OFF/REVERSE gombot a berendezés
bekapcsolasahoz. Az egyik kezével nyomja oda a betolté
kamrat a motorhazhoz, a masik kezével csavarozza fel a
szoritdcsavart az dramutato jardsdval azonos iranyban.

A termék a zaro gy(rl
oldaldn kikerdl.

A zard gylrd nincs elegend6é mértékben meghuzva.
Azonnal nyomja be az OFF/REVERSE gombot a
berendezés bekapcsoldsdhoz és huzza ki a hdldzati
dugdt. Kézzel er6sen hiizza meg a zardé gydrdit. Vigyazzon,
hogy kézben ne tegye tonkre a menetet. Amennyiben
nem képes a problémat elharitani, szerelje le és tisztitsa
ki a gép aljat. Lasd a »Tisztitdsa és karbantartdsa< cimd
fejezetet.

RCFW 220EXPERT
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JOHDANTO

Tama kayttoohje antaa asiakkaalle kaikki tarvittavat tiedot laitteesta ja
sovelletuista valmistusstandardeista seka kaikki kaytto- ja huolto-ohjeet, jotta
laitetta voidaan kayttaa oikein ja sen tehokkuus sailyy ajan mittaan.

Tama kayttoohje on tarkoitettu loppukayttajalle ja huoltohenkildstolle.

INDEKSI

1 LAITTEEN TIEDOT 1.1 Yleiset
varoitukset

1.2 Asennetut turvaominaisuudet

1.3 Laitteen kuvaus

1.3.1 Yleinen kuvaus

1.3.2 Rakentavat ominaisuudet
1.3.3 Laitteen osat

2 TEKNISET TIEDOT
2.1 Tekniset ominaisuudet

3 LAITTEEN LUOVUTTAMINEN 3.1 Pakkauksen
tarkistaminen lahetyksen yhteydessa

3.2 Pakkauksen havittdminen

4 LAITTEEN ASENNUS 4.1
Laitteen sijainti
4.2 Kytkentakaaviot RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT

4.3 Toiminnallinen tarkastus

5 LAITTEEN KAYTTO 5.1
Saatimet
5.2 RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT -laitteen kayttdonotto

5.3 Jauhatuslaitteen taytto (katso kuva 5)

6 SAANNOLLINEN PUHDISTUS
6.1 Yleiset asiat
6.2 Laitteen puhdistusohjeet

7 HUOLTO

7.1 Yleiset asiat

7.2 Jalkatuet

7.3 Virtajohto

7.4 Painonappitarra
7.5 Levy jatera

8 ROMUTUS

8.1 Turvallisuus

8.2 Asiakaspalvelu

1 LAITTEEN TIEDOT 1.1 Yleiset
varoitukset

* Laitetta saa kayttaa vain henkildstd, joka on huolellisesti tutustunut tdhan kayttéoppaaseen
ja ymmartanyt kaikki tdssa kuvatut turvallisuusstandardit.

+ Vaikka laitteeseen on asennettu turvalaitteita, valta koskettamasta liikkuvia
osia kasin ja valta koskettamasta laitetta marilla kasilla.

+ Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen puhdistamista tai huoltamista.

* Kun puhdistat tai huollat RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT
-laitetta (turvasuojukset poistettu), ota huomioon kaikki mahdolliset
vaarat - jaannosriskit.

« Laitetta puhdistaessasi tai huollessasi keskity aina tekemiseesi ja valta
mahdollisia hairidtekijoita.

* VAROITUSValmistajan tai edustajan on korjattava laite, jos siina on vika.

+ Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
omaavan henkildn on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

* Tarkista virtajohto saannoéllisesti (sahkovaarojen ja kiertymien valttamiseksi pura
johto aina kokonaan auki); kulunut tai vaurioitunut johto aiheuttaa vaarallisen
sahkdvaaran; valta johtoon painamista painoilla tai sen jattamista teraville
pinnoille ja valtd johdosta vetamista pistokkeen irrottamiseksi pistorasiasta.

+ Jos RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT -laitteessa on epailty
toimintahairio tai se ei toimi oikein, ala kayta sita alaka korjaa sita. Ota
yhteytta huoltokeskukseen.
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+ Td&ma laite on suunniteltu ainoastaan lihan jauhamiseen lihamyllyssa. Al3 kéyt laitetta
pakastettujen elintarvikkeiden tai muiden kuin elintarvikkeiden jauhamiseen alaka laita
metalliesineita lihamyllyyn.

» Al4 jauha ilman survinta.

Valmistajaa ei voida pitda vastuussa seuraavista tilanteista:
* Jos laitetta tai turvalaitteita on peukaloitu luvattomasti;
* Jos kaytetddn muita kuin alkuperdisia varaosia;

* Jos tassa kayttdoppaassa annettuja ohjeita ei noudateta huolellisesti tai noudateta;

« Jos laitteen puhdistukseen kdytetaan sopimattomia puhdistusaineita (syttyvia, sydvyttavia tai

myrkyllisia).
1.2 Asennetut turvaominaisuudet

Sahkaisia vaaroja vastaan  suunnatut turvaominaisuudet ovat standardin IEC/EN60335-2-64 mukaisia, kun taas
mekaaniset turvaominaisuudet ovat standardin EN/IEC60335-2-64 mukaisia.

RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT on varustettu seuraavilla ominaisuuksilla:

Rele komentopiirissa laitteen uudelleenkdynnistysta varten sahkokatkon sattuessa;

RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT on varustettu sahkaéisilla ja
mekaanisilla turvasuoijilla, jotka tayttavat voimassa olevien standardien vaatimukset.
Nama suojaukset ovat voimassa laitteen kaytdn aikana seka sen puhdistuksen ja
huollon aikana. On kuitenkin olemassa JAANNOSRISKEJA, joita ei voida kokonaan
poistaa, ja ne on merkitty tassa kdyttdoppaassa sanalla VAROITUS. Nama riskit
viittaavat viilto- tai loukkaantumisvaaraan kasiteltdessa RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/
RCFW 220EXPERT -laitteen teraa puhdistuksen aikana.

1.3 Laitteen kuvaus
1.3.1 Yleinen kuvaus

Olemme suunnitelleet ja valmistaneet RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT

-mallit ja takaamme:

* Maksimaalinen turvallisuus kaytdssa, puhdistuksessa ja huollossa.

* Maksimaalinen hygienia elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvien
materiaalien huolellisen valinnan ja teravien ja karheiden reunojen
poistamisen ansiosta puhdistus on helppoa ja perusteellista;

* Laite on helppo irrottaa

* Kestavat ja vakaat komponentit ja rakenne

« Maksimaalisesti alentunut melutaso vaihteiston ja 6ljykylvyn ansiosta
* Helppo kasitella

1.3.2 Rakenteen ominaisuudet

RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT on valmistettu ruostumattomasta terdksesta ja
alumiinista elintarvikekayttoon. Nama metallit ovat ihanteellisia hygienian kannalta, ne ovat myds happo-
ja suolankestavia seka ruosteenestoaineita.

1.3.3 Komponentit

Kuva 1

1. saatimet 2. jalusta 3. nuppi 4. lukkomutteri 5. lihamyllylohko 6. etukansi 7. ruokatarjotin 8. virtajohto 9. pysaytyspainike

10. kdynnistyspainike 11. runko 12. kantapaan suojus 13. tuki 14. survin
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2 TEKNISET TIEDOT
2.1 Tekniset ominaisuudet

Kuva 2
Malli RCFW 120PRO | RCFW 220PRO | RCFW 220EXPERT
Jannite (V) 230
Teho (W) 850 1100 1100
Reikien halkaisija levyssd (mm) 8/4,5 8/4,5 8/4,5
Tuotanto max. kg/h | 120 220 220
Paino kg 23,5 24 23,7

VAROITUS: Laite on suunniteltu laitteen takaosassa olevassa kilvessa
annettujen sdhkétietojen mukaisesti; ennen sédhkoéverkkoon kytkemistéd
katso luku 4.2 Sdhkéverkkoon kytkeminen.

3 LAITTEEN LUOVUTTAMINEN 3.1 Pakkauksen

tarkistaminen lahetyksen yhteydessa

Kun tavarat on vastaanotettu, avaa pakkaus, jos siina ei ole merkkeja vaurioista. Jos
tavaroiden toimituksen yhteydessa pakkauksessa on merkkeja vaurioista, kuten edustajan
tai kuriirin, on laadittava kolmen paivan kuluessa asiakirjoissa ilmoitetusta pdivamaarasta
yksityiskohtainen luettelo ja raportti kaikista tavaroiden vaurioista.Ald kddnnd pakattuja
tavaroita ylosalaisinPaketin kuljetuksen aikana varmista, etta sen nelja paapistetta on
kiinnitetty tukevasti (pida tavarat vaakasuorassa maanpinnan kanssa).

3.2 Pakkauksen havittaminen

Pakkausmateriaalit (pahvi, muovinauhat, polyuretaanivaahto) tulee sailyttaa,
jotta laite voidaan lahettaa takaisin huoltokeskukseen parhaassa
mahdollisessa kunnossa.

4 LAITTEEN ASENNUS 4.1

Laitteen sijainti

Ty6pinnan, jolle RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT sijoitetaan,

on oltava laitteen kokoon sopiva. Katso kuvassa 2 annetut mitat. Tydpinnan on
oltava tasainen, kuiva ja 80 cm:n korkeudella maasta. Lampétilan on oltava 5-

35°C.

Laitteeseen kytketyn virtajohdon on oltava luotettavasti maadoitettu.

4.3 Kytkentakaavio

Kuva 3
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4.4 Toiminnallinen tarkastus

Tarkistaaksesi laitteen oikean toiminnan, toimi seuraavasti:
+ Kddnna asentoon "on" ja tarkista, etta ruuvisydtin pyorii vastapaivaan RCFW

120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT -laitteen ulostuloaukkoon.
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+ K&anna laite pois paalta -asentoon.
* Jos laite pysahtyy automaattisesti. Paina peruutuspainiketta "kaanna ympari” ja tarkista,
ettd ruuvisyotin vaihtaa suuntaa ja alkaa pyoria myotapaivaan.

5 LAITTEEN KAYTTO 5.1
Saatimet

Kuva 4

1. Kéynnistyspainike ,paalle” 2. Pysaytyspainike ,pois” 3. Peruutuspainike ,kdanna”

4. Pysdytyspainike (punainen) 5. Kaynnistyspainike (vihred)

5.2 RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT -laitteen kayttéonotto

HUOM: Ennen laitteen kdyttéd varmista, ettd kaikki irrotettavat osat
ovat tukevasti paikallaan (katso kuva 6).

* Asenna lihamyllyn ulostulo ja lukitse se paikalleen liittimen sivussa olevalla
kahvalla;
* Asenna ruuvisyotin, tera ja levy ja ruuvaa sitten lukkomutteri kiinni.

5.3 Jauhatuslaitteen taytto (katso kuva 5)
Lihamureketta kdytettdessd on tirkedd, ettd seisot oikeassa asennossa.

Alé aseta itsedsi niin, ettd mikdén kehonosasi joutuu suoraan
kosketuksiin lihamyllyn kanssa tyéskennellessési..

Kuva 5

Huom: Jauhatin on oltava tdytetty kdyton

aikana. Noudata seuraavaa menettelya:

1. Aseta ruoka tarjottimelle;

2. Kaynnista lihamylly kaynnistyspainikkeella.

3. Nosta survin; syota liha putkeen; Tyonna lihaa survimella pakottamatta sita

aukkoon.

4. Jos liha on etukateen leikattu asianmukaisesti, ruuvisydttimessa ei pitdisi olla ongelmia. Jos
ongelmia kuitenkin ilmenee, kirista lukkomutteria, kunnes liha on leikattu haluttuun
kokoon.

5. Jotta seka levy etta tera kestavat pidempaan ja sailyttavat teravyytensa ajan myéta:

- Kun kaikki liha on hienonnettu, sammuta laite;
- Teran ja levyn on aina oltava kytkettyina.

6. Al3 kirista lukkomutteria liikaa;

7. Paina pysaytyspainiketta, kun olet lopettanut laitteen kaytoén, pura sitten
laite osiin ja puhdista huolellisesti seka aukko ettd kaikki muut osat.

6 SAANNOLLINEN PUHDISTUS
6.1 Yleiset asiat

* Laite on puhdistettava vahintaan kerran paivassa tai tarvittaessa useammin kuin

kerran.

* Puhdista huolellisesti kaikki RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT -laitteen
eri osat riippumatta siita, joutuvatko ne suoraan kosketuksiin elintarvikkeen
kanssa vai eivat.

* Al koskaan puhdista RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERT -laitetta
paineistetulla vesisuihkulla, teollisuuspuhdistusaineilla, harjoilla tai milladn muulla
puhdistusvalineelld, joka voisi vahingoittaa laitteen pintaa.
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* Ennen puhdistusta sinun onIrrota pistoke pistorasiasta, joka eristda
laitteen paavirtapiirista.

6.2 Laitteen puhdistusohjeet (katso kuva 6)

* Poista survin ja ruokatarjotin;

* Irrota lukkomutteri ja poista levy. Tera ja ruuvisyoétin voidaan irrottaa (nuolen
osoittamaan suuntaan).

* Kierra nuppi auki ja ota lihamylly pois, aina nuolen osoittamaan suuntaan.

Nyt kaikki osat voidaan pesta (katso kuva 7) [ampimalla vedella (50 °C) ja
neutraalilla pesuaineella. Puhdista paarakenne kostealla liinalla ja muista
huuhdella usein.

RCFW 120PRO/RCFW 220PRO/RCFW 220EXPERTS -laitteeseen asennettu levy tulee harjata
puhtaaksi. Puhdista reidt huolellisesti. Varmista, etta kaikki komponentit ovat taysin kuivia
ennen niiden takaisinasennusta.

HUOM:  Kohti  asentaa uudelleen the RCFW  120PRO/RCFW 220PRO/RCFW

220EXPERT noudattaa ylla olevia kaavioita:

1. Asenna lihamyllyn lohko ja lohko se paikalleen nupin avulla;

2. Aseta ruuvisyottolaitteet lihamyllyn lohkoon ja varmista, etta ne ovat oikein pain;

3. Asenna tera ruuvisyéttimen neliétappiin ja asenna sitten levy sailyttaen
alkuperaisen kytkentaasennon;

4. Kun kaikki komponentit on asennettu, kiinnita ne tukevasti ruuvaamalla lukkomutteri
kiinni. KUVA 6 - Osien irrottaminen

Kuva 6

Mallit RCFW 120PRO ja RCFW 220PRO:

Malli RCFW 220EXPERT
Eo

1. Nupin mutteri 2. kiekko 3. tera 4. ruuvisyéttolaite 5. lihamyllylohko |

Kuva 7

1 - Ruokatarjotin

2 - Survin

3 - Jauhatuslohko 4 -
Lukkomutteri
5-Levy

6 -Tera

7 - Ruuvisyétin
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7 HUOLTO

7.1 Yleiset asiat

Ennen laitteen huoltoa sinun on irrotettava virtapistoke pistorasiasta, joka
eristaa laitteen paavirtalahteesta.

7.2 Jalkatuet

Ajan myéta jalkatuet voivat heiketa ja aiheuttaa epavakautta. Jos ndin on, ne on vaihdettava.

7.3 Virtajohto
Tarkista virtajohdon kuluminen saannollisesti ja ota tarvittaessa yhteytta
huoltokeskukseen vaihtoa varten.

7.4 Painonappitarra
Ajan myota etikettiin voi tulla jalkia tai se voi jopa vaurioitua.

7.5 Levy jatera
Seka tera etta levy voivat kulua ajan mydta. Vaihda nama osat tarvittaessa.

8 ROMUTUS

8.1 Turvallisuus
Jos laite jostain syysta poistetaan kaytdsta, varmista, ettei sita voida enaa

kayttaa: irrota pistorasiasta ja poista kaikki sahkéliitannat.

8.2 Asiakaspalvelu
Ota yhteytta asiakaspalveluumme ja liity mukaan seuraavat tiedot:

+ Laskun numero ja sarjanumero (uusin |6ytyy laitteen teknisesta kilvesta)

« Tarvittaessa kuva vaurioituneesta, rikkoutuneesta tai viallisesta osasta

* Asiakaspalvelijan on helpompi maarittda ongelman lahde, jos kuvailet asiaa
yksityiskohtaisesti ja tarkasti. Valta ilmaisuja, kuten "laite ei toimi", silld se
voi tarkoittaa, etta se ei leikkaa kunnolla tai ei leikkaa ollenkaan. Nailla
kahdella mahdollisuudella on kuitenkin eri syy-yhteys!

Mita yksityiskohtaisempia tietoja annat, sitd nopeammin asiakaspalvelu pystyy
vastaamaan ongelmaasi, nopeasti ja tehokkaasti!

ONGELMA

SYY / RATKAISU

Tulos ei ole tarpeeksi tasainen

Kayta oikeaa kiekkoa tai jauha liha uudelleen

Laitteessa on vielad ruokaa, mutta
ulostuloaukosta ei tule mitaan
ulos.

Lihamylly on tukossa. Katso luku
"Tukoksen korjaaminen”.

Moottori lakkaa pyériméasta kayton aikana

Ylikuormitussuoja on saattanut pysayttaa
moottorin. Katso luku "Tukkeuman
ratkaiseminen”.

Syo6ttdruuvi on tyhja, mutta moottori
ei vielakaan toimi kunnolla

* Tarkista laitteen virtalahde

* Luunpala voi tukkia teran. Pysayta laite
ja irrota kone luvun "Puhdistus”
mukaisesti.
ongelman ratkaisemiseksi.

* Jos et pysty ratkaisemaan ongelmaa, ota
yhteyttd asiakaspalveluun.

Lihamylly tukkeutuu usein

* Ehka paasaat liikkaa. Paina ruokaa
survimella hitaammin/kevyemmin.

+ Saatat kayttaa erittdin hienoa kiekkoa liian
paksuille lihapaloille. Aloita tydskentely
karkeammalta kiekolta.

Syo6ttoéruuvi tarisee kotelossa
tyoskennellessaan

* Laitteen sivussa olevaa kiinnitysruuvia
ei ole kiristetty kunnolla. Sammuta
laite ja kirista kiinnitysruuvi
painamalla toisella kadella
jauhatuslohkoa koteloa kohti.

Ruoka tulee ulos laitteesta

« Jotkin liitokset eivat ole tarpeeksi
kiristettyja. Pysayta laite ja irrota se
luvussa "puhdistus” kuvatulla tavalla ja
asenna se takaisin oikein.
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c € DE|EN|PL|FR|IT|ES|CZ eXRQDQ@

EG-Konformitatserkldarung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé ES, 2018/28-12/291

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore  (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direcciéon) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin-lnnowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petng
odpowiedzialnoscia deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, Dichiaro che | Bajo mi
total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Fleischwolf | Meat Mincer | Maszynka do migsa |
Hachoir A Viande | Tritacarne | Picadora De Carne | Nerezovy mlynek na maso

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCFW 120PRO

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové Eislo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfiillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | splfiuje zakladni pozadavky:

« MD2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

e RoOHS2011/65/UE,

auBerdem erfillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademds, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splfiuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

EN 60335-1:2012+A11:2014,

EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

EN 12331:2015,

EN 62233:2008,

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

EN 61000-3-2:2014,

EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schliet
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefuigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und uber ihre Verfuigbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wylgcznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego poézniejszych dziatari. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I’éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siee de I'entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracidn se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusién de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacion técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohldseni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné ptidany koneénym uZivatelem, nebo nasledné
provedené zdsahy kone¢ného uzivatele. Technicka dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povolana osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos
Ingenieur fiir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
Product Compliance Engineer |
R - Inzynier ds. Oceny
Gdynia, 28-12-2018 e 2godnoscl produktow | Ingénieur
-t responsable des analyses de conformité des
produits | Ingegnere della sicurezza dei
prodotti| ingeniero para la evaluacion de la
directiva de productos |
inzenyr oddéleni hodnoceni bezpecnosti vyrobkii
Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imie,
Nazwisko, Funkcja | Nom, Prénom, Position |
Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |
Apeliidos, Nombre, Puesto | Piijmeni, Jméno, misto

Ort, Datum [ Place, Date | Miejsce,
Data | Lieu, Date | Luogo, Data [Lugar,
Fecha | Misto, Datum

Unterschrift | Signature | Podpis | Signature |
Firma | Firma, | Podpis

nDoC www.riskCE.pl

rev.08-02-2018

CE DE | EN |PL| FR|IT | ES | CZ expon@

EG-Konformitétserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracion UE de
conformidad | Prohla3enioshodéES, 2018/28-12/292

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore  (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direccion) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erklare ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petna
odpowiedzialnosciag deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, DICHIARO che | Bajo
mi total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohla3uji, ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Fleischwolf | Meat Mincer | Maszynka do migsa |
Hachoir A Viande | Tritacarne | Picadora De Carne | Nerezovy mlynek na maso

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCFW 220Pro

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové ¢islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos bdsicos | spliuje zdkladni pozadavky:

« MD2006/42/EC,

e EMC2014/30/UE,

e RoHS2011/65/UE,

auBerdem erfullt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splfiuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

EN 60335-1:2012+A11:2014,

EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

EN 12331:2015,

EN 62233:2008,

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

EN 61000-3-2:2014,

EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schlieBt
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefuhrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und Uber ihre Verfugbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wylacznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego poéiniejszych dziatai. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osoba upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I’éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de I’entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut &re mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracién se refiere Ginicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusién de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacidn técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohld3eni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné pfidany koneénym uZivatelem, nebo nasledné
provedené zésahy kone¢ného uzivatele. Technickd dokumentace se nachézi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povolana osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos
Ingenieur fiir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
Product Compliance Engineer |
Inzynier ds. Oceny
2godnosci produktéw | Ingénieur
des analyses de ité des
produits | Ingegnere della sicurezza dei
prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |
inzenyr oddéleni hodnoceni bezpeénosti vyrobkii

Gdynia, 28-12-2018

)

Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imig,
Nazwisko, Funkcja | Nom, Prénom, Position |
Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |
Apellidos, Nombre, Puesto | PFjmeni, Jméno, misto

Ort, Datum | Place, Date | Miejsce,
Data | Lieu, Date | Luogo, Data [Lugar,
Fecha | Misto, Datum

Unterschrift | Signature | Podpis | Signature |
Firma | Firma, | Podpis

nDoC www.riskCE.pl

rev.29-05-2017
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c € DE |EN|[PL|FR|IT|ES|CZ expon,n@

EG-Konformitétserklarung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé ES, 2019/02-01/3

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore  (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direccién) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin-lnnowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petna
odpowiedzialnoscia deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, Dichiaro che | Bajo mi
total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, Ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Fleischwolf | Meat Mincer | Maszynka do migsa |
Hachoir A Viande | Tritacarne | Picadora De Carne | Nerezovy mlynek na maso

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCFW 220EXPERT

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové ¢islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos bésicos | splfiuje zakladni poZadavky:

« MD2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

e RoOHS2011/65/UE,

auBerdem erfillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademds, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splriuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

EN 60335-1:2012+A11:2014,

EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

EN 12331:2015,

EN 62233:2008,

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

EN 61000-3-2:2014,

EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schliet
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und uber ihre Verfugbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wylgcznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego podzniejszych dziatari. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I’éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de I’entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracidn se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusion de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacion técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohld3eni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné pridany koneénym uzivatelem, nebo nasledné
provedené zdsahy koneéného uzivatele. Technicka dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povolana osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos
Ingenieur fir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
Product Compliance Engineer |
) -~ Inzynier ds. Oceny
Gdynia, 02-01-2019 /4 2godnosci produktéw | Ingénieur
- responsable des analyses de conformité des
produits | Ingegnere della sicurezza dei
prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |
inZenyr odd&leni hodnoceni bezpe&nosti vyrobkii
e Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imie,
Daor;t'/lzgﬁlgé r”e"ﬁl :?enlalgt?ﬁeb . Unterschrift | Signature | Podpis | Signature | Nazwisko, Funkdja | Nom, Prénom, Position |
Focha 1 i 9Dr gar, Firma | Firma, | Podpis Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |
echa | Misto, Datum Apeliidos, Nombre, Puesto | Pfijmen, Jméno, misto
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Umwelt - und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerat, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

I

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méoglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung liber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeriten.

[1] RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczo-
nego punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segre-
gacji i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz sie do ochrony zasobow naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadéw elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.de

expondo.de






