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KRAJALNICA ELEKTRYCZNA
AUFSCHNITTMASCHINE
ELECTRIC MEAT SLICER
TRANCHEUSE A JAMBON
AFFETTATRICE
CORTAFIAMBRES
NAREZOVY STROJ

RCAM 220PRO
RCAM 250PRO
RCAM 300PRO
RCAM 250EXPERT
RCAM 300EXPERT
RCAM-250
RCAM-300

EXPONDO POLSKA SP.Z 0.0. SP. K.

UL. NOWY KISIELIN-INNOWACYJNA 7, 66-002 ZIELONA GORA | POLAND, EU

TECHNISCHE DATEN
Produktname Aufschnittmaschine

Modell RCAM  RCAM RCAM RCAM
220 250 300 250
PRO PRO PRO EXPERT

Nennspannung 230/50
[V]/Frequenz
[Hz]

Leistung [W] 120 180 280 180

Messerdurch- 22 25 30 25
messer [cm]

Max. Schnitt- 160 180 200 180
lange [mm]

Max. Schnittho- 130 130 180 130
he [mm]

SchlittengroBe 180 185 205 185
[mm]

Schnittdicke 0-12 0-12 0-15 0-12

[mm]

Gewicht [kg] 12 18 23 21

Produktname Aufschnittmaschine

Modell RCAM RCAM- RCAM-
300 250 300

EXPERT

Nennspannung 230/50

[V]/Frequenz

[Hz]

Leistung [W] 280 150 250

Messerdurch- 30 25 30

messer [cm]

Max. Schnitt- 200 180 200

lange [mm]

Max. Schnittho- 180 130 180

he [mm]

SchlittengroBe 205 180 200

[mm]

Schnittdicke 0-15 0-12 0-15

[mm]

Gewicht [kg] 24 16 21

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe bei der sicheren und
zuverldssigen Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der héchsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN
UND VERSTANDEN WERDEN.

Fir einen langen und zuverldssigen Betrieb des Gerats,
muss auf die richtige Handhabung und Wartung,
entsprechend den in dieser Anleitung angefiihrten
Vorgaben geachtet werden. Die in dieser Anleitung
angegebenen technischen Daten und die Spezifikation sind
aktuell. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, im Rahmen
der Verbesserung der Qualitat Anderungen vorzunehmen.
Unter Beriicksichtigung des technischen Fortschritts und
der Gerduschreduzierung wurde das Gerat so entworfen
und produziert, dass das infolge der Gerduschemission
entstehende Risiko auf dem niedrigsten Niveau gehalten
wird.

Erlauterung der Symbole

c € Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

Gebrauchsanweisung beachten.

Recycling-Produkt.

ACHTUNG! oder WARNUNG! oder HINWEIS!
um auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (Allgemeines Warnzeichen).

Schutzklasse.
Nur zur Verwendung in geschlossenen Rdumen.

Vorsicht bei sich drehenden Komponenten! Es
besteht die Gefahr von schweren Verletzungen!

RO PB>=®

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
A Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen der Maschine abweichen kénnen.
Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung.
Sonstige Sprachfassungen sind Ubersetzungen aus der
deutschen Sprache.

2. Nutzungsbedingungen

Elektrische Geréte:

A ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schlagen, Feuer und/oder schweren Verletzungen
oder Tod fiihren.

Der Begriff ,Gerat” oder ,Produkt” in den Warnungen

und Beschreibung des Handbuchs bezieht sich auf die

Aufschnittmaschine. Benutzen Sie das Gerdt nicht in

Raumen mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit/in unmittelbarer

Nahe von Wasserbehéltnissen. Lassen Sie das Geréat

nicht nass werden. Gefahr eines elektrischen Schlags!

Lufteingdnge und Luftausgénge nicht abdecken. Legen

Sie keine Hande oder Gegenstande in das laufende Gerat!

Den maximal zulassigen Betriebsdruck der Maschine nicht

Uberschreiten.

3.1 Elektrische Sicherheit

a) Der Gerdtestecker muss in die Steckdose passen.
Andern Sie den Stecker in keiner Weise. Original-
Stecker und passende Steckdosen vermindern das
Risiko eines elektrischen Schlags.

b)  Vermeiden Sie das Berlihren von geerdeten
Bauteilen wie Rohrleitungen, Heizkérpern, Ofen und
Kihlschranken. Es besteht das erhéhte Risiko eines
elektrischen Schlags, wenn Ihr Kérper durch nasse
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Oberflachen und in feuchter Umgebung geerdet ist.
Wasser, das in das Gerat eintritt, erhoht das Risiko
von Beschéddigungen und elektrischen Schlagen.
Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise. Verwenden Sie es niemals zum Tragen
des Gerdts oder zum Herausziehen des Steckers.
Halten Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen
Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte
oder geschweite Kabel erhéhen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

Wenn sich die Verwendung des Geréts in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

Sicherheit am Arbeitsplatz

Halten Sie lhren Arbeitsplatz sauber und gut
beleuchtet. Unordnung oder schlechte Beleuchtung
kann zu Unfallen fiihren. Seien Sie voraussichtig,
beobachten Sie, was getan wird und bewahren
Sie lhren gesunden Menschenverstand bei der
Verwendung des Gerates.

Benutzen Siedas Geratnichtin explosionsgefahrdeten
Bereichen, zum Beispiel in Gegenwart von
brennbaren Flissigkeiten, Gasen oder Staub. Geréte
erzeugen Funken, die Staub oder Dampfe entziinden
kénnen.

Im Falle eines Schadens oder einer Stérung sollte
das Gerdat sofort ausgeschaltet und dies einer
autorisierten Person gemeldet werden.

Wenn Sie nicht sicher sind, ob das Gerat
ordnungsgemaB funktioniert, wenden Sie sich an
den Service des Herstellers.

Reparaturen dirfen nur vom Service des Herstellers
durchgefiihrt werden. Keine Reparaturen auf eigene
Faust durchfihren!

Bei Brand oder Feuer zum Léschen des Geréts nur
Pulver-Feuerlscher oder Kohlendioxidléscher (CO,)
verwenden.

Kinder und Unbefugte diirfen am Arbeitsplatz nicht
anwesend sein. (Unachtsamkeit kann zum Verlust der
Kontrolle Gber das Gerat fihren).

Im Falle einer Lebens — oder Gesundheitsgefahr,
eines Unfalls oder eines Ausfalls, stoppen Sie das
Gerét durch Driicken der NOTSTOPP-TASTE!

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte mussen bei der
Arbeit mit diesem Geréat gesichert werden.

Personliche Sicherheit

Es ist nicht gestattet, das Gerat im Zustand der
Ermidung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten zu betreiben, wenn
diese die Fahigkeit, das Gerdt zu bedienen,
einschranken.

Seien Sie aufmerksam und verwenden Sie lhren
gesunden Menschenverstand beim  Betreiben
des Gerates. Ein Moment der Unaufmerksamkeit
wahrend der Arbeit kann zu schweren Verletzungen
fuhren.

Benutzen Sie personliche Schutzausriistung, die
fur den Betrieb des Gerates entsprechend den in
Punkt 1 der Symbolerlauterungen vorgegebenen
MaBgaben erforderlich ist.

e)

9)

Die Verwendung geeigneter, zertifizierter
personlicher  Schutzausristung  verringert das
Verletzungsrisiko.

Um eine versehentliche Inbetriebnahme zu
vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der
Schalter vor dem AnschlieBen an eine Stromquelle
ausgeschaltet ist.

Uberschatzen Sie Ihre Fahigkeiten nicht. Halten Sie
Balance und Gleichgewicht wahrend der Arbeit. Dies
gibt Ihnen eine bessere Kontrolle Uber das Gerat im
Falle unerwarteter Situationen.

Tragen Sie keine lose Kleidung oder Schmuck.
Halten Sie Haare, Kleidung und Handschuhe von
beweglichen Teilen fern. Lose Kleidung, Schmuck
oder lange Haare kénnen durch bewegliche Teile
ergriffen werden.

Entfernen Sie alle Einstellwerkzeuge oder Schlissel,
bevor Sie das Geréat einschalten. Ein Werkzeug oder
eine Taste, die in einem rotierenden Teil des Gerates
verbleibt, kann zu Verletzungen fihren.

3.4 Sichere Anwendung des Geréts

a)

b)

d)

e)

9)

h)

Uberhitzen Sie das Gerat nicht. Verwenden Sie
geeignete Werkzeuge fir die entsprechende
Anwendung. Richtig ausgewahlte Gerate fihren die
Arbeit, flr die sie vorgesehen sind, besser aus.
Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn der EIN-/AUS-
Schalter nicht ordnungsgeméaB funktioniert (nicht
ein — oder ausschaltet). Gerate, die per Schalter nicht
gesteuert werden konnen, sind gefahrlich, kénnen
nicht funktionieren und missen repariert werden.
Vor dem Einstellen, dem Auswechseln von Zubehor
oder dem Beiseitelegen von Werkzeug, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose. Eine solche
vorbeugende MaBnahme verringert das Risiko einer
versehentlichen Inbetriebnahme.

Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerat selbst, noch
die entsprechende Anleitung kennen. In den Handen
unerfahrener Personen konnen derlei Gerate eine
Gefahr darstellen.

Halten Sie das Gerat im einwandfreien Zustand.
Uberpriifen Sie vor jeder Arbeit, ob allgemeine
Schédden vorliegen oder Schaden an beweglichen
Teilen (Bruch von Teilen und Komponenten oder
andere Bedingungen, die den sicheren Betrieb der
Maschine beeintrachtigen kénnten). Im Falle eines
Schadens muss das Gerat vor Gebrauch in Reparatur
gegeben werden.

Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

Reparatur und Wartung von Gerdten durfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und mit Original-
Ersatzteilen durchgefihrt werden. Dadurch wird die
Sicherheit bei der Nutzung gewéhrleistet.

Um die vorgesehene Betriebsintegritat des Gerates
zu gewahrleisten, diirfen die werksmaBig montierten
Abdeckungen oder Schrauben nicht entfernt
werden.

Beim Transport und beim Verlegen des Gerates
vom Aufbewahrungsort zum Einsatzort sind die
Sicherheits — und Hygienevorschriften fur

i) Beim Transport und beim Verlegen des Gerétes
vom Aufbewahrungsort zum Einsatzort sind
die Sicherheits - und Hygienevorschriften far

die manuelle Handhabung fur das Land zu
berlicksichtigen, in dem das Gerét verwendet wird.

)] Vermeiden Sie Situationen, in denen das Gerat bei
laufendem Betrieb unter schwerer Last stoppt. Dies
kann zu einer Uberhitzung der Antriebskomponenten
und damit zu einer Beschadigung des Gerétes
fuhren.

k) Beriihren Sie keine beweglichen Teile oder
Zubehorteile, es sei denn, das Gerat wurde vom Netz
getrennt.

)} Halten Sie wahrend der Nutzung lhre Hande von der
Klinge entfernt.

m)  ACHTUNG! Es besteht die Gefahr, dass lose Teile
der Kleidung in die Maschine gezogen werden. Dies
kann zu Korperverletzungen fiihren.

n) Um Verletzungen vorzubeugen ist bei
Wartungsarbeiten am Gerat stets Vorsicht geboten,
insbesondere im Bereich der Schneidscheibe.

4. Nutzungsbedingungen

ANWENDUNGSGEBIET

Die Aufschnittmaschine ist nur zum Schneiden von tblichen

Waurst-, Fleisch — und K&ésewaren bestimmt. Fir Kase

schneiden (nur Késesorten die zum Schneiden gedacht

sind) empfiehlt man das benutzen von Teflonmessern.

Die Aufschnittmaschine nicht verwenden fir:

. das Aufschneiden von Lebensmitteln deren
Temperatur unter -6°C liegt;

. das  Aufschneiden  von
Knochenstlicken

Fir alle Schdaden bei nicht bestimmungsgeméBer

Verwendung haftet allein der Betreiber.

Fleischwaren — mit

4.1 Geratebeschreibung
Abb. 1

Schérfvorrichtung

Messerrandschutz

Messerschutzscheibe

Schubhilfe

Schlitten

Mobile Riickwand zur Bestimmung der Schnittdicke
Hauptschalter

Regler zur Einstellung der Schnittdicke
Positionierknopf

LENOUTAWN =

SCHALTPLAN
Abb. 2

230V

4.2 Vorbereitung zum Betrieb/Arbeit mit dem Gerat

1. Die Maschine sollte auf eine stabile und
widerstandsfahige Arbeitsflaiche aufgestellt werden.
Der Hauptschalter (7) sollte sich vor dem Benutzer
befinden.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Stromquelle den
Anforderungen des Gerédtes entspricht (siehe
technische Details oder Typenschild).

3. Schalten Sie das Geréat ein. Das Messer dreht sich
gegen den Uhrzeigersinn. Lassen Sie es 2-3 Minuten
ins Leere laufen, um zu prifen, dass die Maschine
normal funktioniert.

4. Passen Sie die Schnittdicke mit Hilfe des Reglers
(8) an. Hierfir drehen Sie den Regler gegen den
Uhrzeigersinn.

5. Fixieren Sie den Schlitten mit dem Positionierknopf
(9), sodass der Schlitten in Kontakt mit der Riickwand
ist (6). Um den Schlitten zu fixieren, drehen Sie den
Positionierknopf gegen den Uhrzeigersinn.

6. Stellen Sie das zu schneidende Lebensmittel auf den
Schlitten, und halten Sie mit der Schubhilfe (4) fest.
Schieben Sie nun den Schlitten regelmaBig vor und
zurtick mit Hilfe des dafiir vorgesehenen Griffs.

7. Wenn die Arbeit erledigt ist, platzieren Sie den
Schlitten links in der Ursprungsposition. Stellen Sie
den Regler (8) zuriick auf Null und drehen Sie den
Positionierknopf (9) im Uhrzeigersinn zurlick zur
Ursprungsposition.

8. Erst dann kdnnen Sie die Lebensmittel vom Schlitten
sicher entfernen.

Achtung! Benutzen Sie die Maschine nicht langer als

15 Minuten im Dauerbetrieb, um eine Uberhitzung des

Motors zu vermeiden. Der Betrieb kann nach einer kurzen

Pause fortgesetzt werden.

Hinweis! Sollte der Motor bei sehr trockenen Lebensmitteln

blockieren, den Schlitten zurlickfahren, um eine

Uberhitzung des Motors zu vermeiden, danach mit dem

Schneidevorgang fortfahren.

SCHARFEN DES MESSERS

Sobald das geschnittene Produkt eine ausgefranste bzw.

raue Schnittflache aufweist und der Schneidevorgang nur

mihsam ablduft, muss das Schneidemesser geschliffen

werden.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
reinigen Sie die Kanten des Schneidemessers vor
dem Schérfen mit Alkohol, um dieses zu entfetten.

. Losen Sie die Befestigungsschraube (a) vom
Messerscharfer (14) an der Rickseite des Gerates
(Abb. 3)
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e Abb. 3
. Ziehen Sie den Messerscharfer (14) heraus und
drehen Sie ihn um 180°.
. Setzen Sie den Messerscharfer (14) in die

vorgesehene Fiihrung wieder ein und ziehen Sie die
Befestigungsschraube (a) fest.

. Vergewissern ~ Sie  sich, dass sich  die
Schleifsteinoberfliche nah an der Kante des
Schneidemessers befindet. Falls das nicht der Fall ist,
korrigieren Sie dieses.

. SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Einzelsteckdose an und schalten Sie das Gerat mit
der weiBen START-Taste ein.

. Halten Sie den Druckknopf (b, Abb. 4) fir den
groben  Schleifstein an der Rickseite vom
Messerscharfer gedrickt und lassen Sie das Gerat
fur ca. 30-40 Sekunden laufen, so dass sich auf dem
Schneidemesser ein Grat bildet.

o

Abb. 4

. Danach den Druckknopf (c) an der Vorderseite
und den Druckkopf (b) an der Riickseite vom
Messerscharfer gleichzeitig ca. 3-4 Sekunden
gedriickt  halten, um das  Schneidemesser
nachzuschleifen und den Schnittgrat zu entfernen.
Lassen Sie die Druckkndpfe gleichzeitig wieder los.
ACHTUNG!

Uberschreiten Sie die oben angegebene Zeit von
3-4 Sekunden nicht, um einen Gegenschliff am
Schneidemesser zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerat aus und uberpriifen Sie, ob
das Schneidemesser scharf genug ist. Fahren mit
dem Schleifen fort, bis das Messer ausreichend
scharf ist.

WARNUNG! Schnittverletzungsgefahr!

Das Schneidemesser ist sehr scharf, seien Sie
vorsichtig bei der Prifung der Scharfe des
Schneidemessers! Tragen Sie Sicherheitshandschuhe
wahrend der Bedienung!

. Nach dem Schérfen das Schneidemesser und die
Schleifsteine reinigen. Halten Sie die Schleifsteine
immer in einem sauberen Zustand, damit sie
einwandfrei funktionieren.

. Bringen Sie den Messerscharfer wieder in
Ausgangsposition. Befolgen Sie die Anweisungen fiir
den Umbau in umgekehrter Reihenfolge.
WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Das Gerat nur bei montiertem Messerscharfer wieder
in Betrieb nehmen! Der Messerscharfer dient als
Schutzabdeckung fiir das Schneidemesser im oberen
Bereich des Gerates.

ACHTUNG!

Damit das Schneidemesser sich im optimalen
Zustand befindet und die Sicherheitsbedienungen

eingehalten werden, ist es wichtig, dieses zu
wechseln, wenn deren GroBe sich um ca. 5-7 mm
verringert hat.

4.3 Reinigung und Wartung

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Reinigung:

. Fuhren Sie eine griindliche Reinigung des Gerétes
taglich durch oder wenn nétig, héaufiger.

. Vor der Reinigung trennen Sie das Gerdt von der
Steckdose (Netzstecker ziehen!) und stellen Sie
sicher, dass der Schnittstarkenregler (8) auf ,0” steht.

. Schieben Sie den Schlitten (7) in Richtung
Schnittstarkenregler (8) (Abb. 5).

8
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. Die Reinigung der Geréteteile, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sollten besonders sorgfaltig
mit einem neutralen Reiniger durchgefiihrt werden.

. Fuhren Sie unter Beachtung der folgenden
Anweisungen die Reinigung der einzelnen
Baugruppen durch:

P

b 1Y
s

Schlitten und Schneideguthalter

. Entfernen Sie zur Reinigung den Schlitten (7) mit
dem Schneideguthalter mit Pressvorrichtung (4).
Losen Sie dazu den Schlittenfeststellknauf (6), indem
Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn drehen, und
nehmen Sie den Schlitten (7) ab (Abb. 5).

. Reinigen Sie den Schlitten (7) mit Handschutz (13),
Schneidegutteller (5) und Schneideguthalter mit
Pressvorrichtung (4) mit warmem Wasser, einem
weichen Tuch und neutralem Reinigungsmittel.
Spllen Sie mit klarem Wasser nach, um
Reinigungsmittelriickstande zu entfernen.

Schneidemesser und Schneidemesserabdeckung
WARNUNG! Schnittverletzungsgefahr!

Das Schneidemesser ist sehr scharf, berihren Sie keine
Kanten des Schneidemessers mit bloBen Handen! Tragen
Sie beim Reinigen des Schneidemessers Metallhandschuhe,
um Schnittverletzungen zu vermeiden.

. Nehmen Sie den Messescharfer vom Geréat ab (Abb.
3).
. Um die Schneidemesserabdeckung (3) zur Reinigung

abzunehmen, lockern Sie die Schraube (d) an der
Ruckseite des Gerates (Abb. 6) und driicken Sie diese
dann in Richtung Schneidemesserabdeckung. Die
Schneidemesserabdeckung entnehmen.

W N WY

4

= ) Abb. 6

. Um das Schneidemesser zu entnehmen, |6sen Sie
die 3 Feststellschrauben (e) mit einem geeigneten
Schraubendreher (Abb. 7), héngen Sie das
Schneidemesser vorsichtig aus.

__o
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Abb. 7

. Reinigen Sie die Schneidemesserabdeckung und das
Schneidemesser (1) mit warmem Wasser und einem
neutralen Reinigungsmittel. Verwenden Sie einen
Schwamm, eine Reinigungsbiirste oder ein weiches
Tuch. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach.

. Reinigen Sie den Messerschutzring (2) mit warmem
Wasser und etwas neutralem Reinigungsmittel.
Wischen Sie mit klarem Wasser nach.

. Lassen Sie die gereinigten Teile an der Luft trocknen
oder trocknen diese mit einem Tuch ab.
. Montieren  Sie  nach der Reinigung das

Schneidemesser (1) mit den 3 Feststellschrauben
(e), die Schneidemesserabdeckung mit der Schraube
(d) wieder am Gerét unter Einhaltung der richtigen
Position.

Schutzvorrichtung Schneidemesser

. Losen Sie die Schrauben (f) der Schutzvorrichtung (g)
an der Ruckseite des Gerates mit einem geeigneten
Schraubendreher und nehmen diese ab (Abb. 8).

ol —©
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Abb. 8

. Reinigen Sie die Schutzvorrichtung (g) mit warmem
Wasser und neutralem Reinigungsmittel. Spilen Sie
mit klarem Wasser nach. AnschlieBend griindlich
abtrocknen.

. Bringen Sie die Schutzvorrichtung (g) wieder am
Gerat an und ziehen Sie die Schrauben (f) fest.

Schnittgutablage und Gehause

. Reinigen Sie die Schnittgutablage (11) und
das Gehduse des Gerdtes mit einem weichen
feuchten Tuch unter Verwendung eines neutralen
Reinigungsmittels  und  trocknen  Sie  diese
anschlieBend grindlich ab (Abb. 9).

m/ »
Abb. 9

Messerscharfer
. Nehmen Sie den Messerscharfer komplett vom
Gerat ab.

. Reiben Sie die Schleifsteine (h) nach dem Scharfen
mit einer in Alkohol getrankten Reinigungsbirste ab
(Abb. 10).

\ Abb. 10

ACHTUNG!

Die abnehmbaren Teile des Gerates niemals zur Reinigung
in die Geschirrsplilmaschine geben.

. Benutzen Sie zur Reinigung niemals chemische oder
aggressive Reinigungsmittel.
. Das Gerdt niemals mit Alkoholpads oder

Drahtschwamm  reinigen, um  Bildung von
Flugroststellen zu vermeiden.

. Verwenden Sie ausschlieBlich ein weiches Tuch und
benutzen Sie niemals grobe Reiniger, welche das
Gerat zerkratzen konnten.

. Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches,
trockenes Tuch zum Trocknen und Polieren der
Oberflache einsetzen.

Instandhaltung

1. Instandhaltung des Messers

a. Achten Sie darauf, das Messer nach der Reinigung
gut zu trocknen

b. Fetten Sie regelméaBig die Klinge mit geeignetem
Fett ein

C. Scharfen Sie das Messer in regelmaBigen Abstdnden

2. Einfetten der Riickwand

a. Schieben Sie den Schlitten zur Seite und fetten Sie

die Flachen mit einem Tuch ein. Achten Sie darauf,
das Profil mit einzufetten.

b. Ein wochentliches einfetten wird empfohlen.

3. Einfetten der Achse
Fetten Sie den Schlitten regelméaBig mit einem
lebensmittelechten Maschinendl ein. Dazu die
Aufschnittmaschine auf die Seite legen und etwas
Maschinendl auf die beiden Enden der Achse des
Schlittens (i) geben (Abb. 11).

< Abb. 11

Bewegen Sie dann den Schlitten auf und ab, um das
Ol gleichmaBig zu verteilen. Entfernen Sie mit Hilfe
eines Tuches die Reste von Ol auf der Achse.

4. Einfetten der Scharfeinheit

a. Vergewissern Sie sich, dass die Schérfeinheit sich gut
drehen kann.

b. Fetten Sie regelméaBig die Achse der Scharfeinheit
ein.
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TECHNICAL DATA

Product name ELECTRIC MEAT SLICER

Modell RCAM RCAM  RCAM RCAM
220 250 300 250
PRO PRO PRO EXPERT

Rated voltage 230/50

[V]/Frequency

[Hz]

Rated power 120 180 280 180

[W]

Diameter of the 22 25 30 25

blade [cm]

Max. slicing 160 180 200 180

width [mm]

Max. slicing 130 130 180 130

height [mm]

Dimensions 180 185 205 185

of the

carriage [mm]

Slicing 0-12 0-12 0-15 0-12

thickness [mm]
Weight [kg] 12 18 23 21

Product name ELECTRIC MEAT SLICER

Modell RCAM RCAM- RCAM-

300 250 300
EXPERT

Rated voltage 230/50

[V]/Frequency

[Hz]

Rated power 280 150 250

I\

Diameter of the 30 25 30

blade [cm]

Max. slicing 200 180 200

width [mm]

Max. slicing 180 130 180

height [mm]

Dimensions 205 180 200

of the

carriage [mm]

Slicing 0-15 0-12 0-15

thickness [mm]

Weight [kg] 24 16 21

1. GENERAL DESCRIPTION

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure
a trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform the maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are
up to date. The manufacturer reserves the right to make
changes associated with quality improvement. Taking
into account technological progress and noise reduction
opportunities, the device was designed to reduce noise
emission risks to the minimum.

Legend

C € The product satisfies the relevant safety
standards.

Read the instructions before use.

The product must be recycled.

WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation (general
warning sign).

Class | protection.
For indoor use only.

Pay attention to the rotating components! There
is a risk of injury!

RO Px®

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
A illustration purposes only and in some details may
differ from the actual machine.
The original operation manual is in German. Other
language versions are translations from German.

2. Usage safety
Electrical equipment:

A ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and

instructions may result in an electric shock, fire and/
or serious injury or even death.

Whenever ,device” or ,product” are used in the warnings

and instructions, it shall mean ELECTRIC MEAT SLICER. Do

not use in very humid environments or in the direct vicinity

of water tanks. Prevent the device from getting wet. Risk

of electric shock!

Do not cover the air inlets/outlets. When in use, do not put

your hands or other items inside the device! Do not exceed

the maximum permissible operating pressure.

3.1 Electrical safety

a) The plug has to fit the socket. Do not modify the
plug in any way. Using original plugs and matching
sockets reduces the risk of electric shock.

b) Avoid touching earthed elements such as pipes,
heaters, boilers and fridges. There is an increased risk
of electric shock if the earthed device is exposed to
rain, in direct contact with a wet surface or operating
in a humid environment. Water ingression into the
device increases the risk of damage to the device and
of electric shock.

9] Use the cable only in accordance with its designated
use. Never use it to carry the device or to pull the
plug out of a socket. Keep the cable away from heat
sources, oil, sharp edges or moving parts. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric shock.

d) If using the device in a humid environment cannot
be avoided, a residual current device (RCD) should
be applied. The use of an RCD reduces the risk of
electric shock.

3.2 Safety at the workplace

a) Make sure the workplace is orderly and well
lit. A messy or poorly lit workplace may lead to
accidents. Try to anticipate what may happen,
observe what is going on and use common sense
when working with the device.

b) Do not use the device in an explosion hazard zone,
for example in the presence of flammable liquids,
gasses or dust. The device generates sparks which
may ignite dust or fumes.

9] Upon discovering damage or irregular operation,
immediately switch the device off and report it to
a supervisor without delay.

d) If there are any doubts as to the correct operation
of the device, contact the manufacturer's support
service.

e) Only the manufacturer's service point may repair the
device. Do not attempt any repairs independently!

f) If a fire starts, use solely powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguishers suitable for use on live
devices to put it out.

g)  Children or unauthorised persons are forbidden
from entering a work station. (A distraction may
result in a loss of control over the device).

h) Use the EMERGENCY STOP if there is a risk of injury
or death, accident of damage!

A REMEMBER! When using the device, protect children
and other bystanders.

3.3 Personal safety

a) Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which
can significantly impair the ability to operate the
device.

b)  When working with the device, use common sense
and stay alert. Temporary loss of concentration whilst
using the device may lead to serious injuries.

9] Use personal protection equipment as required
for working with the device, specified in section 1
(Legend).

The use of correct, approved personal protection
equipment reduces the risk of suffering an injury.

d) To prevent the device from accidentally switching on,
make sure the switch is on the OFF position before
connecting to a power source.

e) Do not overestimate your abilities. When using the
device, keep your balance and remain stable at all
times. This will ensure better control over the device
in unexpected situations.

f) Do not wear loose clothing or jewellery. Keep your
hair, clothes and gloves away from moving parts.
Loose clothing, jewellery or long hair may get caught
in moving parts.

9) Remove all adjusting tools or spanners before
turning the device on. A tool or spanner left in the
revolving part of the device may cause injury.

3.4 Safe device use

a) Do not overload the device. Use appropriate tools
for the given task. A correctly selected device will
perform the task for which it was designed better
and in a safer manner.

b) Do not use the device if the ON/OFF switch does not
function properly (does not switch the device on and
off). Devices which cannot be switched on and off
using the ON/OFF switch are hazardous, should not
be operated and have to be repaired.

9] Make sure the plug is disconnected from the
socket before attempting any adjustments, tool
replacements or before putting the device aside.
Such precautions will reduce the risk of accidentally
activating the device.

d) When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device, who
have not read the user manual. The device may pose
a hazard in the hands of inexperienced users.

e) Maintain the device in a good technical state. Before
each use, check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of
the device. If damage is discovered, hand over the
device for repair before use.

f) Keep the device out of the reach of children.

9) Device repair or maintenance should be carried out
by qualified persons, only using original spare parts.
This will ensure safe use.

h) To ensure the operational integrity of the device, do
not remove factory fitted guards and do not loosen
any screws.

i) When transporting and handling the device between
the warehouse and the destination, take into account
the occupational health and safety principles for
manual transport operations which apply in the
country where the device will be used.

) Avoid situations where the device halts during
use due to excessive loading. This may result in
overheating of the drive elements and device
damage.

k) Do not touch any articulated parts or accessories,
unless the device has been disconnected from
a power source.

) When in use, keep your hands away from the blades.

m)  WARNING! Danger of loose clothing becoming
tangled up in the machine, which might lead to
injuries.

n) In order to prevent injuries, always pay due care
when carrying out maintenance on the device, and
in particular when handling the cutting disks.

4. Use guidelines

SCOPE OF APPLICATION

The ELECTRIC MEAT SLICER is exclusively designed to
slice common pieces of meat, cheese and sausage. It is
recommended to use Teflon knives in order to slice cheese
(only the kinds of cheese suitable for cutting).

The ELECTRIC MEAT SLICER is not adapted to:
. slice food at a temperature under -6°C;
. slice bony meat

8
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The user is liable for any damage resulting from non-
intended use of the device.

4.1 Device description
Fig. 1

Sharpener group

Blade protection

Blade cover

Food pusher handle

Carriage / Sliding food tray
Movable bulk

On/Off switch

Slice thickness regulation knob
Carriage locking knob

LNV AWN =

WIRING DIAGRAM
Fig. 2

230V

aal

4.2 Preparing for use / Device use

1. The machine should be installed on a stable and
resistant surface. The On/Off switch (7) should be in
front of the operator.

2. Make sure that the power supply corresponds to the
requirements of the device (see technical details or
technical plate).

3. Turn the device on. The knife starts to rotate counter-
clockwise. Let it rotate for 2-3 minutes to check if
everything works normally.

4. Adjust the slice thickness with the regulator (8). To
do so, turn the knob counter-clockwise.

5. Fix the carriage with the locking knob (9) so that it
touches the movable bulk (6). To fix the carriage, turn
the locking knob counter-clockwise.

6. Place the food you want to slice on the carriage
and hold it with the pusher handle (4). Slide the
carriage with the handle from one side to the other
in a regular way to slice the food.

7. As soon as you are done with your work, slide the
carriage back to its start position on the left. Turn the
regulation knob (8) and the locking knob (9) back to
zero.

8. Then, you can remove the food from the carriage.

Caution! Never use the device for more than 15 minutes in
order to avoid overheating the engine. After a short break,
the device can be turned on and used again.

Note! If the engine stops working (jammed) while cutting
dry products (i.e. bread),the carriage has to be moved back
in order to avoid engine overheating; the cutting operation
can be resumed afterwards.

KNIFE SHARPENING

If the surface of the sliced product becomes frayed or
coarse and the cutting operations become cumbersome,
the knife is to be sharpened.

. Pull the plug from the socket and before sharpening
clean the knife edges with use of alcohol in order to
degrease it.

. Loosen the fixing screw (a) of the sharpener (14) on

the back side of the device. (fig. 3).

I F . 2 Flg3

. Remove the sharpener (14) and turn it by 180 °.

. Put the sharpener (14) into the special rail and
tighten the fixing screw (a) again.

. Make sure that the surface of the sharpener is close
to the edge of the knife. Correct the positioning if
required.

. Connect the device to the grounded single socket

and start it with use of white START button.

. Hold the depressed button (b, fig. 4) of the sharpener
on the back of the sharpener (1) and leave the device
turned on for approx. 30-40 seconds, until the burr
appears on the knife.

Fig. 4

. Then hold button (c)in the front and button (b) on
the back of the sharpener simultaneously for approx.
3-4 seconds to sharpen the knife and remove the
burr. Release both buttons simultaneously
CAUTION!
Do not exceed the above mentioned sharpening
time of 3-4 seconds so as
not to cause the so called “zero grind”.
Stop the device and check whether the knife is
sharpened enough. Continue until desired grind is
reached.
WARNING! Possible cuts danger!
The knife is very sharp, so when checking the grind,
one must be very cautious. Always use protective
gloves!

. After sharpening, clean the knife and sharpener
elements. In order to ensure it will operate correctly,
keep the sharpener in a good condition.

. Put the sharpener back to its initial position. Follow
the installation instruction in reverse order.
WARNING! Injuries danger!

Only start the device with the sharpener assembled
correctly! The sharpener is used as the knife cover in
the upper part of the device.

CAUTION!

In order to keep the knife in the optimum condition
and maintain safety it should be replaced, when its
height is reduced by approx. 5-7 mm.

4.3 Cleaning and maintenance

Cleaning:

. Clean the device every day or more frequently when
required.

. Unplug the device before the cleaning operation

(remove the plug!) and check whether the slice
thickness adjustment (8) is set to "0".

. Move the carriage (7) towards the slice thickness
adjustment (8) (fig. 5).

] '-.-
. The elements having contact with food products
should be cleaned especially thoroughly with use of
neutral cleaning agents.

. Clean the device, following the instructions for the
individual subassemblies below:

\\3

Fig. 5

Carriage and pusher handle

. In order to clean it, remove the carriage (7) with the
pusher handle (4). To do this, loosen the carriage
adjustment (6), rotating it counter-clockwise, and
remove the carriage itself (7) (fig. 5).

. Wash the carriage (7) with cover (13), pusher (4) and
carriage tray (5) using warm water, soft cloth and
a neutral cleaning agent. Rinse with clean water to
remove the cleaning agent residuals.

Knife and knife cover

WARNING! Possible cuts danger!

The knife is very sharp; under no circumstances may one

touch the knife blade with bare hands! Wear metal gloves

during knife cleaning in order to avoid possible cuts.

. Remove the sharpener from the device. (Fig. 3)

. In order to remove the knife cover (3) for cleaning
loosen the fixing screw (d) on the back side of the
device (fig. 6) and push it towards the knife cover.
Remove the knife cover.

"' ) Fig. 6

. In order to remove the knife, loosen three adjustment
screws (e) with the use of an appropriate screwdriver
(fig. 7) and carefully take the knife away.

o

Fig. 7

. Wash the knife cover and knife (1) with warm water
and neutral cleaning agents. Use the sponge,
supplied cleaning brush or soft cloth. Rinse in clean

water.

. Wash the knife protective ring (2) in warm water and
a small amount of cleaning agent. Rinse in clean
water.

. Leave the washed parts for drying or wipe them with
a dry cloth.

. After cleaning, install the knife (1) with the use of
three adjustment screws (e), maintaining correct
stance, and the knife cover with the use a of screw

(d).
Knife protecting device
. Loosen the screws (f) of the protective device (g)

on the back of the slicer, using an appropriate
screwdriver (fig. 8).

ol —©

Fig. 8

. Wash the protective device (g) in warm water with
neutral cleaning agent. Rinse in clean water. After
cleaning, dry it completely.

. Reinstall the protective device (g) on the slicer and
the tighten screws.

Slice tray and housing

. Wash the slice tray (11) and housing with a moist,
soft cloth and the neutral cleaning agent; dry
completely after cleaning (fig. 9).

v ¥
Fig. 9

Sharpener
. Remove the sharpener as a whole from the device.
. After sharpening clean the sharpener elements (h)

with the cleaning brush soaked in alcohol (fig. 10).
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Fig. 10

ATTENTION!
Never use the dishwashing machine for cleaning the
removable elements.

. Never use chemical or corrosive cleaning agents.

. In order to avoid rust, never clean the device with
AkoPads or similar, or the wire washcloth.

. Always use a soft cloth and never use coarse cleaning
agents that could damage or scratch the surface of
the device.

. After cleaning operations wipe and polish the device

with a dry cloth.

Maintenance

1. Maintenance of the knife / blade

a. Please watch up to dry properly the knife after
cleaning

Grease regularly the blade with adapted grease
Sharpen the blade regularly

Greasing the movable bulk

Push the carriage on the side and grease the surfaces
with a soft cloth. Please watch up to grease the

o N0 T

pattern.

b. We recommend you to grease the device once
a week.

3. Greasing the axle

The carriage is to be greased regularly with a natural
technical grease. In order to do so, put the slicer on
its side and grease both ends of the carriage axle (i)
(fig. 11).

. - -
(] - Fig. 11

Move the carriage forward and backward in order
to distribute the grease evenly. Remove the excess
grease with a cloth.

4. Greasing the sharpener

a. Make sure that the sharpener can rotate properly.

b. Grease regularly the axle of the sharpener.

DANE TECHNICZNE

Nazwa
produktu

Model

Napiecie [V]/
Czestotliwos¢
[Hz]

Moc [W]

Srednica noza
[em]

Maksymalna
dtugos¢
krojonego
produktu [mm]
Maksymalna
wysokos¢
krojonego
produktu [mm]
Wielkos¢
suwaka [mm]

Grubos¢
krojenia [mm]

Waga [kg]

Nazwa
produktu

Model

Napiecie [V] /
Czestotliwos¢
[Hz]

Moc [W]

Srednica noza
[em]

Maksymalna
dtugosé
krojonego
produktu [mm]

Maksymalna
wysokos¢
krojonego
produktu [mm]

Wielkos¢
suwaka [mm]

Grubos¢
krojenia [mm]

Waga [kg]

KRAJALNICA ELEKTRYCZNA

RCAM RCAM RCAM
220 250 300
PRO PRO PRO

230/50

120 180 280
22 25 30

160 180 200

130 130 180

180 185 205

0-12 0-12 0-15

12 18 23

RCAM
250
EXPERT

180
25

180

130

185

0-12

21

KRAJALNICA ELEKTRYCZNA

RCAM RCAM-
300 250
EXPERT
230/50
280 150
30 25
200 180
180 130
205 180
0-15 0-12
24 16

RCAM-

300

250
30

200

180

200

0-15

21

1. OGOLNY OPIS

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym
i niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany S$cidle wedtug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY’NALEiY
DOKELADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia diugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dbac o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w tej instrukgji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukgji obstugi sa
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci. Uwzgledniajac
postep techniczny i mozliwos¢ ograniczenia hatasu,
urzadzenie zaprojektowano i zbudowano tak, aby ryzyko
jakie wynika z emisji hatasu ograniczy¢ do najnizszego
poziomu.

Objasnienie symboli
C E Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja.
Produkt podlegajacy recyklingowi.

UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!
opisujaca dana sytuacje (ogdlny znak
ostrzegawczy).

Urzadzenie | klasy ochronnosci.

Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.

ARG B=®

Uwaga na obracajace sie elementy tnace!
Mozliwos¢ skaleczenia!

UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi
maja charakter pogladowy i w niektérych
szczegdtach moga rézni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

Instrukcjg oryginalna jest niemiecka wersja instrukgji.
Pozostate wersje jezykowe sa ttumaczeniami z jezyka
niemieckiego.

>

2. Bezpieczenstwo uzytkowania

Urzadzenia elektryczne:

A UWAGA! Przeczytaj wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie prgdem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub Smierc.

Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach i w opisie

instrukcji odnosi sie do krajalnicy elektrycznej. Nie nalezy

uzywaé urzadzenia w pomieszczeniach o bardzo duzej
wilgotnosci/w bezpoérednim poblizu zbiornikéw z woda.

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia urzadzenia. Ryzyko

porazenia pragdem! Nie wolno zastania¢ wlotéw i wylotow

powietrza. Nie wktada¢ rak, przedmiotow do wnetrza
pracujacego urzadzenia! Nie wolno przekracza¢ maksymalnej
dopuszczalnej wartosci cisnienia roboczego urzadzenia.

3.1 Bezpieczenstwo elektryczne

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowaé do gniazda. Nie

modyfikowac wtyczki w jakikolwiek sposdb.

Rev.09.03.2018 Rev.09.03.2018
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Oryginalne wtyczki i pasujace gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pradem.

b) Unikaj dotykania uziemionych elementéw, takich jak
rury, grzejniki, piece i lodowki. Istnieje zwiekszone
ryzyko porazenia pradem, jesli twoje ciato jest
uziemione urzadzenia na bezposrednie dziatanie
deszczu, mokrej nawierzchni i pracy w wilgotnym
otoczeniu. Przedostanie sie wody do urzadzenia
zwieksza ryzyko jego uszkodzenia oraz porazenia
pradem.

9] Nie nalezy uzywac¢ przewodu w sposéb niewtasciwy.
Nigdy nie uzywaj go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciagania wtyczki z gniazda. Trzymaj przewod
z dala od Zrodet ciepta, oleju, ostrych krawedzi
lub ruchomych czesci. Uszkodzone lub poplatane
przewody zwiekszaja ryzyko porazenia pradem.

d) Jedli nie mozna unikna¢ uzywania urzadzenia
w $rodowisku wilgotnym, nalezy stosowa¢ wytacznik
réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pradem.

3.2 Bezpieczenstwo w miejscu pracy

a) Utrzymuj porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte oswietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkéw. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowa¢ co sie robi i zachowywal rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.

b) Nie uzywaj urzadzenia w strefie zagrozenia
wybuchem, na przyktad w obecnosci tatwopalnych
cieczy, gazéw lub pytédw. Urzadzenia wytwarzajg
iskry, mogace zapali¢ pyt lub opary.

Q) W razie stwierdzenia uszkodzenialub nieprawidtowosci
w pracy urzadzenia nalezy je bezzwtocznie wytaczyc
i zgtosi¢ to do osoby uprawnionej.

d) W razie watpliwosci, czy urzadzenia dziata poprawnie,
nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.

e) Naprawy urzadzenia moze wykonaé wytacznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywa¢ napraw
samodzielnie!

f) W przypadku zaprészenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wytgcznie gasnic proszkowych lub $niegowych (CO,).

9) Na stanowisku pracy nie moga przebywac dzieci
ani  osoby nieupowaznione. (Nieuwaga moze
spowodowac utrate kontroli nad urzadzeniem.)

h) W przypadku zagrozenia zycia lub zdrowia, wypadku
lub awarii zatrzymac urzadzenie przyciskiem
WYLACZNIK AWARYJNY!

f PAMIETAJ! Nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

3.3 Bezpieczenstwo osobiste

a) Niedozwolone jest obstugiwanie urzadzenia w stanie
zmeczenia, choroby, pod wptywem alkoholu,
narkotykéw lub lekéw, ktore ograniczajg w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

b) Nalezy by¢ uwaznym, kierowa¢ sie zdrowym
rozsadkiem podczas pracy urzadzeniem. Chwila
nieuwagi podczas pracy, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen ciata.

o) Nalezy —uzywaé S$rodkéw ochrony osobistej
wymaganych przy pracy urzadzeniem
wyszczegdlnionych w punkcie 1 objasnienia symboli

d)

e)

9)

Stosowanie odpowiednich, atestowanych $rodkéw
ochrony osobistej zmniejsza ryzyko doznania urazu.
Aby zapobiega¢ przypadkowemu uruchomieniu
upewnij sie, ze przetacznik jest w pozycji wytaczonej
przed podtaczeniem do Zrédta zasilania.

Nie nalezy przecenia¢ swoich  mozliwosci.
Utrzymywac¢ balans i rownowage ciata przez caty
czas pracy. Umozliwia to lepsza kontrole nad
urzgdzeniem w nieoczekiwanych sytuacjach.

Nie nalezy nosi¢ luznej odziezy ani bizuterii. Wtosy,
odziez i rekawice utrzymywac z dala od czesci
ruchomych. Luzna odziez, bizuteria lub dtugie wtosy
moga zostaé chwycone przez ruchome czesci.
Nalezy usunag¢ wszelkie narzedzia regulujace lub
klucze przed wigczeniem urzadzenia. Narzedzie
lub klucz pozostawiony w obracajacej sie czesci
urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

3.4 Bezpieczne stosowanie urzadzenia

a)

b)

d)

e)

Nie nalezy przeciaza¢ urzadzenia. Uzywac narzedzi
odpowiednich do danego zastosowania. Prawidtowo
dobrane urzadzenie wykona lepiej i bezpieczniej
prace dla ktérego zostato zaprojektowane.

Nie nalezy uzywac urzadzenia jesli przetacznik ON/
OFF nie dziata sprawnie (nie zatacza i nie wytacza
sie). Urzadzenia, ktére nie moga by¢ kontrolowane
za pomoca przetacznika sg niebezpieczne, nie moga
pracowac i muszg zosta¢ naprawione.

Przed przystapieniem do regulacji, wymiany osprzetu
lub odtozeniem narzedzia nalezy wyciagnac wtyczke
z gniazda. Taki $rodek zapobiegawczy zmniejsza
ryzyko przypadkowego uruchomienia.

Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywaé
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz oséb
nie znajacych urzadzenia lub tej instrukgji
obstugi. Urzadzenia sa niebezpieczne w rekach
niedoswiadczonych uzytkownikéw.

Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie technicznym.
Sprawdzaj przed kazdg praca czy nie posiada
uszkodzen ogdlnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementow lub
wszelkie inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw na
bezpieczne dziatanie urzadzenia). W przypadku
uszkodzenia, oddaj urzadzenie do naprawy przed
uzyciem.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Naprawa oraz konserwacja urzadzer powinna by¢
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wytacznie oryginalnych czedci zamiennych.
Zapewni to bezpieczenstwo uzytkowania.

Aby  zapewni¢  zaprojektowang integralnos¢
operacyjng  urzadzenia, nie nalezy usuwal
zainstalowanych fabrycznie oston lub odkreca¢ srub
Przy transportowaniu i przenoszeniu urzadzenia
Z miejsca magazynowania do miejsca uzytkowania
nalezy uwzgledni¢ zasady bezpieczenstwa i higieny
pracy przy recznych pracach transportowych
obowigzujacych w kraju, w ktérym urzadzenia sa
uzytkowane.

Nalezy unika¢ sytuacji gdy urzadzenie podczas pracy,
zatrzymuje sie pod wplywem duzego obcigzenia.
Moze spowodowac to przegrzanie sie elementow
napedowych i w konsekwencji uszkodzenie
urzadzenia.

k)  Nie wolno dotyka¢ czesci lub akcesoriow ruchomych,
chyba ze urzadzenie zostato odfaczone od zasilania.

1) Podczas uzytkowania urzadzenia rece nalezy trzymac
z dala od ostrzy.

m)  UWAGA! Mozliwo$¢ wciagniecia luznych czesci
ubrania podczas pracy urzadzenia co moze
doprowadzi¢ do obrazen ciata.

n) W celu zapobiegania skaleczeniom nalezy zawsze
zachowa¢  ostrozno$¢  podczas  wykonywania
prac  zwigzanych z konserwacja urzadzenia,
a w szczegdlnosci tarczy tnacych.

4. Zasady uzytkowania

OBSZAR ZASTOSOWANIA

Krajalnica przeznaczona jest wytacznie do krojenia
typowych kietbas, miesa i seréw. Do krojenia seréw (tylko
gatunki seréw, ktore sg przeznaczone do krojenia) zaleca
sie stosowanie nozy teflonowych.

Krajalnicy nie nalezy stosowac do:

. Krojenia  produktow  spozywczych,  ktérych
temperatura jest nizsza niz -6°C;
. Krojenia miesa zawierajgcego fragmenty kosci

Odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody powstate
w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

4.1 Opis urzadzenia
Rys. 1

»
1. ostrzatka
2. ostona krawedzi noza
3. tarcza ochronna noza
4. dociskacz do podtrzymywania krojonego produktu
5. suwak
6. ruchoma tylna $cianka stuzaca do regulagji grubosci
krojenia

7. przetacznik gtéwny
8. regulator grubosci krojenia
9 przycisk do ustawiania pozycji
DIAGRAM ELEKTRYCZNY
Rys. 2
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4.2 Przygotowanie do pracy / Praca z urzadzeniem

1. Maszyne powinno sie ustawi¢ na stabilnej
i wytrzymatej powierzchni roboczej. Przetgcznik
gtéwny (7) powinien znajdowaé sie przed
uzytkownikiem.

2. Nalezy upewni¢ sig, ze zroédto pradu odpowiada
wymogom urzadzenia (patrz szczegétowe informacje
techniczne lub tabliczka znamionowa).

3. Wiaczy¢ urzadzenie. N6z obraca sie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Pozwoli¢,
zeby przez 2-3 minuty urzadzenie pracowato puste,
aby sprawdzi¢, czy maszyna funkcjonuje prawidtowo.

4. Dopasowac¢ grubos¢ krojenia za pomoca regulatora
(8). W tym celu przekreci¢ regulator w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

5. Przymocowa¢ suwak za pomoca przycisku do
ustawiania pozycji (9) w taki sposob, by suwak stykat
sie z tylna $cianka (6). W celu przymocowania $limaka
przekreci¢ przycisk do ustawiania pozycji w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

6. Produkt spozywczy, ktéry ma zosta¢ pokrojony
ustawi¢ na suwaku i przytrzyma¢ go za pomocg
dociskacza (4). Przesuwac suwak w przdd i w tyt za
pomoca przewidzianego do tego celu uchwytu.

7. Po skonczeniu pracy ustawi¢ suwak z lewej strony
w jego pierwotnej pozycji. Ustawi¢ regulator (8)
z powrotem w pozycji zerowej i przekreci¢ przycisk
do ustawiania pozycji (9) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, aby znalazt sie
w pierwotnej pozygji.

8. Dopiero po wykonaniu powyzszych czynnosci mozna
bezpiecznie usunac pokrojone produkty z suwaka.

UWAGA! Aby unikna¢ przegrzania sie silnika, maszyny

nie nalezy uzywac bez przerwy przez okres dtuzszy niz 15

minut. Po krétkiej przerwie mozna ponownie rozpoczaé

eksploatacje.

UWAGA! Jezeli w przypadku bardzo suchych produktow

spozywczych silnik by sie zablokowat, nalezy cofna¢ suwak,

aby unikna¢ przegrzania sie silnika, a nastepnie wznowi¢
proces krojenia.

OSTRZENIE NOZA

Jedli  powierzchnia ciecia krojonego produktu jest

postrzepiona lub szorstka, a proces krojenia staje sie

uciazliwy, nalezy naostrzy¢ noz.
Wyja¢ wtyczke z gniazdka i przed rozpoczeciem
ostrzenia oczysci¢ krawedzie noza, przy uzyciu
alkoholu, aby odttusci¢ néz.

. Poluzowac srube mocujaca (a) z ostrzatki (14) z tytu
urzadzenia (rys. 3)

N Rys. 3
. Wyja¢ ostrzatke (14) i obrécié ja o 180°.
. Wiozy¢ ostrzatke (14) do przewidzianej w tym celu
prowadnicy i dokreci¢ srube mocujaca (a).
. Upewni¢ sie, ze powierzchnia osetki znajduje sie

blisko ostrza noza. W innym przypadku poprawi¢
ustawienie noza.

. Podtaczy¢ urzadzenie do uziemionego pojedynczego
gniazda wtykowego i wiaczy¢ urzadzenie przy
pomocy biatego przycisku START.
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. Przytrzymac wcisniety przycisk (b, rys. 4) osetki z tytu
ostrzatki i pozostawi¢ urzadzenie wiaczone przez ok.
30-40 sekund, tak aby na nozu utworzyt sie zadzior.

Rys. 4

. Nastepnie przycisk (c) z przodu i przycisk (b)
z tytu ostrzatki przytrzymac przez ok. 3-4 sekundy
wcisniete rownoczesnie, aby naostrzy¢ néz i usunac
zadzior. Rownoczesnie zwolni¢ przyciski
OSTRZEZENIE!
Nie przekracza¢ wyzej podanego czasu 3-4 sekund,
aby unikna¢ utworzenia sie tzw. Szlifu zerowego.
Wytaczy¢ urzadzenie i sprawdzi¢, czy noéz jest dobrze
naostrzony. Kontynuowac ostrzenie do momentu, az
noéz bedzie wystarczajaco ostry.
UWAGA! Niebezpieczenstwo ran cietych!
NoOz jest bardzo ostry, prosimy zatem o ostroznosé
podczas sprawdzania ostrosci noza! Podczas
obstugiwania  urzadzenia  stosowal  rekawice

ochronne!

. Po zakonczeniu ostrzenia wyczysci¢ néz i osetki.
Osetki utrzymywaé zawsze w czystosci, aby dziataty
prawidtowo.

. Ustawi¢ ostrzatke ponownie w pozycji wyjsciowej.

Postepowac zgodnie ze wskazéwkami dot. montazu
w odwrotnej kolejnosci.

UWAGA! Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Urzadzenie  wiaczy¢  ponownie  tylko  przy
zamontowanej ostrzatce! Ostrzatka stuzy jako ostona
noza w gornej czesci urzadzenia.

OSTRZEZENIE!

Aby néz znajdowat sie w optymalnym stanie,
a warunki bezpieczenstwa byly zachowane, nalezy
go wymieniad, jezeli jego wielko$¢ zmniejszy sie o ok.
5-7 mm.

4.3 Czyszczenie i konserwacja
CZYSZCZENIE | UTRZYMYWANIE W NALEZYTYM STANIE
Czyszczenie:

. Codziennie lub w razie koniecznosci takze czesciej,
doktadnie czysci¢ urzadzenie.
. Przed czyszczeniem wylaczy¢ urzadzenie z gniazda

(wyciagna¢ wtyczke!) i sprawdzi¢, czy regulator
grubosci krojenia (8) znajduje sie w pozycji ,0".

. Przesung¢ wozek (7) w kierunku regulatora grubosci
krojenia (8) (rys. 5).

0

e

. Czyszczenie elementow urzadzenia, ktore stykaja sie
z produktami spozywczymi powinny by¢ czyszczone
szczegdlnie starannie przy uzyciu neutralnego
Srodka czyszczacego.

f
\

\s =

. Wyczyéci¢, uwzgledniajgc  przy tym  ponizsze
wskazéwki dot. pojedynczych podzespotow:

Wozek i uchwyt dociskajacy

. W  celu czyszczenia  usung¢  wodzek  (7)
z uchwytem dociskajgcym z dociskaczem (4).
W tym celu poluzowa¢ pokretto ustawienia wozka
(6), przekrecajac je w kierunku odwrotnym do ruchu
wskazéwek zegara i zdja¢ wozek (7) (rys. 5).

. Umy¢ woézek (7) z ostong (13), taca woézka (5)
i uchwytem dociskajacym z dociskaczem (4) ciepty
wodg, miekka Sciereczka i neutralnym $rodkiem
czyszczacym. Wyptukac w czystej wodzie aby usunac
pozostatosci Srodka czyszczacego.

N6z i ostona noza

UWAGA! Niebezpieczenstwo ran cietych!

N6z jest bardzo ostry, nie dotyka¢ ostrza noza gotymi

rekoma! Podczas czyszczenia noza uzywaé metalowych

rekawic, aby unikna¢ skaleczenia.

. Zdjac ostrzatke z urzadzenia (rys. 3).

. Aby zdjac do czyszczenia ostone noza (3), poluzowac
Srube (d) z tytu urzadzenia (rys. 6) i nacisnac jag
w kierunku ostony noza. Zdja¢ ostone noza.

7 =y \
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- ‘ Rys. 6
. Aby zdja¢ ndz, poluzowac 3 Sruby nastawcze (e) przy
pomocy odpowiedniego $rubokreta (rys.7), odwiesi¢
ostroznie noéz.

—0
S 10
= _9
Rys. 7

. Ostone noza i ndz (1) umy¢ ciepta woda z neutralnym
Srodkiem czyszczacym. Uzy¢ gabki, znajdujacej
sie w zakresie dostawy szczotki do czyszczenia lub
miekkiej Sciereczki. Wyptukac w czystej wodzie.

. Umy¢ pierscien ochronny noza (2) w cieptej wodzie
i niewielkiej ilosci $rodka czyszczacego. Przemy¢
czystg woda.

. Umyte czesci pozostawi¢ do wyschnigcia lub wytrzeé
je do sucha Sciereczka.
. Po czyszczeniu zamontowa¢ do urzadzenia noéz

(1) przy pomocy 3 S$rub nastawczych (e), przy
zachowaniu prawidtowej pozycji i ostone noza przy
pomocy sruby (d).

Urzadzenie zabezpieczajgce noza

. Poluzowa¢ sruby (f) urzadzenia zabezpieczajacego
(9) z tylu krajalnicy odpowiednim $rubokretem
i zdjac je (rys. 8).

ol o

Rys. 8

. Umy¢ urzadzenie zabezpieczajgce (g) w cieptej
wodzie z neutralnym $érodkiem  czyszczacym.
Wyptuka¢ w czystej wodzie. Na zakonhczenie
doktadnie wysuszy¢.

. Ponownie zatozy¢ urzadzenie zabezpieczajace (g) na
krajalnice i dokrecic sruby (f).

Taca na plastry i obudowa

. Umy¢ tace na plastry (11) i obudowe urzadzenia
miekka, wilgotna Sciereczka przy uzyciu neutralnego
srodka czyszczacego i na zakonczenie starannie je
wysuszy¢ (rys. 9).

0/ 4
Rys. 9

Ostrzatka

. W catosci zdjac ostrzatke z urzadzenia.

. Po zakonczeniu ostrzenia przetrze¢ osetki (h)
namoczong w alkoholu szczoteczka do czyszczenia
(rys. 10).

2 v
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Rys. 10

OSTRZEZENIE!
Elementy urzadzenia, ktére mozna zdemontowac nie myc¢
nigdy w zmywarce do naczyn.

. Nigdy nie uzywac do czyszczenia chemicznych lub
zracych srodkéw czyszczacych.
. W celu unikniecia tworzenia sie rdzy, nigdy nie

czysci¢ urzadzenia czyScikami typu AkoPads lub
druciang gabka do mycia.

. Uzywaé wytacznie miekkiej Sciereczki i nigdy nie
stosowacd szorstkich $rodkoéw czyszczacych, ktére
mogtyby porysowac powierzchnie urzadzenia.

. Po czyszczeniu do wysuszenia i wypolerowania
powierzchni urzgdzenia zastosowa¢ migkka, sucha
Sciereczke.

Utrzymywanie w nalezytym stanie

1. Utrzymywanie noza w nalezytym stanie

a. Pamieta¢ o tym, by po wyczyszczeniu dobrze
wysuszy¢ ndéz

b. Regularnie  smarowa¢ ostrze za  pomoca

odpowiedniego smaru

Regularnie ostrzy¢ néz

2. Naoliwianie tylnej $cianki

a. Przesunac¢ suwak na bok i naoliwi¢ powierzchnie za
pomoca Sciereczki.
Nalezy pamietac o tym, by naoliwi¢ réwniez profil.

b. Zaleca sie cotygodniowe naoliwianie.

3. Naoliwianie osi
Wozek regularnie smarowaé smarem maszynowym
pochodzenia naturalnego. W tym celu potozyé
krajalnice na bok i naoliwi¢ oba konce osi wdzka (i)
(rys. 11).

]

¢ - < Rys. 11

Nastepnie poruszy¢ wézkiem do tytu i do przodu,
aby réwnomiernie rozprowadzi¢ smar. Resztki smaru
usunac z osi przy pomocy Sciereczki.

Naoliwianie jednostki ostrzacej

Upewni¢ sie, ze jednostka ostrzaca moze sie
swobodnie obracad.

Regularnie naoliwiac osie jednostki ostrzacej
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NAVOD K OBSLUZE

CZ

TECHNICKE UDAJE

Nazev vyrobku

Model

Jmenovité
napéti napajeni
[V] / Frekvence
[Hz]

Jmenovity
vykon [W]
Prlimér noze
[cm]
Maximalni dél-
ka krajeného
produktu [mm]

Maximalni vys-
ka krajeného
produktu [mm]

Rozmér posuv-
niku [mm]
Tloustka kraje-
ni [mm]
Hmotnost [kg]
Nazev vyrobku

Model

Jmenovité
napéti napajeni
[V] / Frekvence
[Hz]

Jmenovity
vykon [W]
Prmér noze
[em]
Maximalni dél-
ka krajeného
produktu [mm]
Maximalni vys-
ka krajeného
produktu [mm]
Rozmér posuv-
niku [mm]
Tloustka kraje-
ni [mm]

Hmotnost [kg]

Narezovy stroj

RCAM RCAM RCAM RCAM
220 250 300 250
PRO PRO PRO EXPERT

230/50

120 180 280 180

22 25 30 25

160 180 200 180

130 130 180 130

180 185 205 185

0-12 0-12 0-15 0-12

12 18 23 21

Narezovy stroj

RCAM RCAM- RCAM-
300 250 300
EXPERT
230/50
280 150 250
30 25 30
200 180 200
180 130 180
205 180 200
0-15 0-12 0-15
24 16 21

1. VSEOBECNY POPIS

Navod slouzi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouzivani. Vyrobek je navrzen a vyroben presné podle
technickych Gdaju s pouzitim nejnovéjsich technologii

a komponentl a se zachovanim nejvysSich jakostnich
standardd.

PRED ZAHAJENIM PRACE SI DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A SNAZTE SE JEJ POCHOPIT.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovani zafizeni
provadéjte pravidelny servis a idrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Gdaje a specifikace
uvedené v navodu k obsluze jsou aktudlni. Vyrobce si
vyhrazuje pravo provadét zmény pro zvyseni kvality.
Vzhledem k technickému pokroku a moznosti omezeni
hluku bylo zafizeni navrzeno a vyrobeno tak, aby nebezpedi
vyplyvajici z emise hluku bylo omezeno na nejnizsi Groven.

Vysvétleni symbold

C € Vyrobek spliiuje pozadavky pfislusnych
bezpecnostnich norem.

Pred pouZitim se seznamte s navodem.
Recyklovatelny vyrobek.

UPOZORNENI! nebo VAROVANI! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci (vSeobecna
vystrazna znacka).

Trida ochrany.
Pouziti pouze uvniti budov.

Pozor na rotujici fezné prvky! Nebezpeci
porezani!

RO pP=®

POZOR! llustrace v tomto navodu maji nahledovou
povahu, a v nékterych detailech se od skutecného
vzhledu stroje mohou lisit.
Originalnim ndvodem je némecka verze navodu. Ostatni
Jjazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

2. Bezpecnost pouzivani
Elektricka zafizenti:
POZNAMKA! Prectéte si véechny bezpecnostni
A pokyny a néavody. Nedodrzovani pokynd muze
vést k Urazu elektrickym proudem, pozaru a/nebo
tézkému Urazu nebo smrti.
Pojem ,zafizeni" nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich
pokynech a navodu se vztahuje na nafezovy stroj.
Zarfizeni nepouzivejte v prostiedi s velmi vysokou
vlhkosti/v pfimé blizkosti nadrzi s vodou. Zafizeni
nenofte do vody. Nebezpedi Urazu elektrickym proudem!
Nezakryvejte vstupni a vystupni otvory vzduchu.
Nevkladejte ruce a predméty dovniti zafizeni, pokud je
v provozu! Neprekracujte maximalni pfipustny provozni
tlak zafizeni.

3.1 Elektricka bezpecnost

a) Zastrcka zafizeni musi odpovidat zasuvce. Zastrcku
neupravujte zadnym zpGsobem. Originalni zastrcky
a prislusné zasuvky sniZuji nebezpeci Urazu
elektrickym proudem.

b) Nedotykejte se uzemnénych predmétd jako jsou trubky,
topidla, kamna a chladnicky. Je-li vase télo uzemnéno,
existuje zvySené nebezpedi Grazu elektrickym proudem
v nasledku plsobeni desté, mokrého povrchu a prace
se zafizenim ve vlhkém prostredi.

Proniknuti vody do zafizeni zvySuje nebezpedi jeho
poskozeni a Urazu elektrickym proudem.

Q) Napéjeci kabel nepouzivejte na jiné Ucely, nez na
které je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni
zafizeni nebo k vytahovani zastrcky ze sitové zasuvky.
Drzte jej mimo dosah tepla, oleje, ostrych hran nebo
rotujicich dil. Poskozené nebo zamotané elektrické
napéjeci kabely zvySuji nebezpeci Urazu elektrickym
proudem.

d) Pokud neni mozné predejit praci ve vihkém prostredi,
pouzivejte proudovy chrani¢ (RCD). Pouzivani RCD
snizuje nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

3.2 Bezpecnost na pracovisti

a) Na pracovisti udrzujte pofadek a dobré osvétleni.
Neporadek nebo Spatné osvétleni mohou vést
k Urazm. Bud'te bdéli, sledujte, co se déje a pfi praci
se zafizenim zachovavejte zdravy rozum.

b) Se zafizenim nepracujte ve vybusném prostredi,
napfiklad v pfitomnosti hoflavych kapalin, plynd
nebo prachu. Zafizeni vytvareji jiskreni, skrze které
muze dojit ke vzniceni prachu nebo vypard.

) Pokud zjistite, Ze zafizeni nepracuje spravné, nebo
je poskozeno, ihned jej vypnéte a nahlaste to
autorizované osobé.

d) Pokud mate pochybnosti ohledné spravného
fungovani zafizeni, kontaktujte servis vyrobce.

e) Opravy zafizeni miZe provadét pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

f) V pfipadé vzniku pozaru k haseni zafizeni pod
napétim pouzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

9) Na pracovisti se nesmi zdrzovat déti a nepovolané
osoby. (Nepozornost muize zpUsobit ztratu kontroly
nad zafizenim).

h)  V pfipadé ohrozeni Zivota nebo zdavi, Grazu nebo
poruchy, zastavte zafizeni tlacitkem NOUZOVE
ZASTAVENi!

PAMATUJTE! Pfi praci se zafizenim chrarite déti
a jiné nepovolané osoby.

3.3 Osobni bezpecnost

a) Nepouzivejte elektrické naradi, jste-li unaveni nebo
pod vlivem drog, alkoholu nebo ékd, které maji
negativni vliv na schopnost obsluhovat zafizeni.

b) Pfi praci se zafizenim budte pozorni a zachovavejte
zdravy rozum. Chvilka nepozornosti pfi praci maze
vést k vaznému Urazu.

Q) Pouzivejte osobni ochranné pomucky
vyzadované pro praci se zafizenim, specifikované
v bodé 1 vysvétlenim symboll. Pouzivani vhodnych,
atestovanych osobnich ochrannych prostiedki
snhizuje nebezpedi Urazu.

d)  Zabrante ndhodnému spusténi. Ujistéte se, ze je
spinac pred pfipojenim zafizeni k napéjecimu zdroji
ve vypnuté poloze.

e) Neprecenujte své schopnosti. Udrzujte stabilni postoj
a rovnovahu po celou dobu prace. To umoznuje lépe
ovladat zafizeni v neo¢ekavanych situacich.

f) Nenoste volné obleceni nebo $perky. Vlasy, odév
a rukavice udrZujte v bezpecné vzdélenosti od
rotujicich dild. Volny odév, $perky nebo dlouhé vlasy
mohou zachytit rotujici dily.

g)  Odstrante veskeré sefizovaci nastroje nebo klice pred
zapnutim zafizeni. Nastroje nebo klice ponechané
v rotujicich dilech zafizeni mohou zpUsobit vazny Uraz.

3.4 Bezpecné pouzivani zafizeni

a) Zarizeni nepretézujte. Pouzivejte spravny typ naradi.
Spravné vybrané naradi lépe a bezpecnéji provede
praci, pro kterou bylo navrzeno.

b)  Zafizeni nepouzivejte, pokud jej nemUzete zapnout
a vypnout spinaem. Zafizeni, které nelze ovladat
spinacem, je nebezpec¢né a musi byt opraveno.

Q) Vytahnéte zastrcku ze zasuvky pred jakymkoliv
sefizovanim, vyménou prislusenstvi nebo odlozenim
zafizeni. Toto opatfeni snizuje riziko nechténého
zapnuti.

d)  Nepouzivand zafizeni uchovavejte mimo dosah
déti a osob, které nejsou sezndmeny se zafizenim
nebo nadvodem k obsluze. Zafizeni jsou nebezpecna
v rukou nezkusenych uzivateld.

e) Zafizeni udrzujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pred kazdou praci, zda neni celkové
poskozeno nebo nejsou poskozeny rotujici dily
(popraskané soucasti nebo jiné okolnosti, které
mohou mit vliv na chod =zafizeni). V pfipadé
poskozeni dejte zafizeni opravit pred pouzitim.

f) Zafizeni chrante pred détmi.

g)  Opravu a Udrzbu zafizeni musi provadét kvalifikovani
odbornici pouze za pouziti originalnich nahradnich
dill. Zajisti to bezpecné pouzivani.

h) Pro zachovani navrzené mechanické integrity
zafizeni neodstranujte predem namontované kryty
nebo nevysroubovavejte Srouby.

i) Pfi pfepravé a pfenaseni zafizeni z mista skladovani
na misto pouzivani berte v Gvahu zasady bezpec¢nosti
a ochrany zdravi pfi praci pro manuélni prenaseni
platné v zemi, ve kterém se zafizeni pouziva.

) Zabranite situaci, kdy se zapnuté zafizeni zastavi
vlivem velkého zatizeni. Mlze to zpusobit prehrati
hnacich soucasti a v nasledku poskozeni zafizeni.

k) Nedotykejte se rotujicich dili nebo soucasti, ledaze
zarizeni bylo odpojeno od napéjeni.

) Pfi pouzivani zafizeni méjte ruce v bezpecné
vzdalenosti od cepeli.

m)  UPOZORNENI! Nebezpeci vtazeni volnych casti
odévu béhem provozu zafizeni, které mize zplsobit
télesné zranéni.

n)  Abyste zabranili poranéni, vidy dbejte zvysené
opatrnosti béhem provadéni praci spojenych
s Udrzbou zafizeni, zejména u fezacich kotouct.

4. Zasady pouzivani

OBLAST POUZITI

Narezovy stroj je uréen pouze pro krajeni béznych uzenin,
masnych a syrovych produktd.

Nepouzivejte nafezovy stroj pro:

. krajeni potravinarskych vyrobkd, jichZ teplota je nizsi
nez -6 °C;
. krajeni masa s kostmi

Odpovédnost za veskeré Skody vzniklé v dusledku
poutziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uZivatel.
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4.1 Popis zafizeni
Obr. 1

LENOUTAWN =

Ostri¢

Kryt hrany noze

Ochranny stit noze

Pritlacné deska na kréajeny produkt

Posuvnik

Pohyblivy zadni panel pro nastaveni tloustky krajeni
Hlavni spinac

Regulator tloustky krajeni

Tladitko pro nastaveni polohy

ELEKTRICKE SCHEMA
Obr. 2

230V

% &

4.2 Priprava k préaci / Prace se zafizenim

1.

2.

Pristroj by mél byt umistén na pevné pracovni plose.
Hlavni spinac (7) by se mél nachazet pred uzivatelem.
Ujistéte se, Ze zdroj napéajeni odpovida pozadavkim
zafizeni (viz podrobné technické Udaje nebo typovy
stitek).

Zapnéte napéjeni. NUz se otaci proti sméru
hodinovych rucicek. Nechte pfistroj pracovat
naprazdno asi 2-3 minuty, abyste zkontrolovali, zda
funguje spravné.

Nastavte tloustku krajeni pomoci regulatoru (8).
Za timto Ucelem otocte regulator proti sméru
hodinovych rucicek.

Pripevnéte posuvnik pomoci tladitka pro nastaveni
polohy (9) tak, aby se posuvnik dotykal zadniho
panelu (6). Pro pfipevnéni posuvniku, otocte tlacitko
pro nastaveni polohy proti sméru hodinovych
rucicek.

Potravinarsky vyrobek, ktery chcete krajet, umistéte
na posuvnik a pridrzte pfitlacnou deskou (4).
Presunte posuvnik tam a zpét pomoci pfislusného
drzaku.

Po dokonéeni krajeni umistéte posuvnik vlevo do
jeho vychozi poloze. Nastavte regulator (8) zpét do
polohy 0 a otocte tlacitko pro nastaveni polohy (9)
ve sméru hodinovych rucicek tak, aby bylo ve vychozi
poloze.

8. Az po provedeni téchto cinnosti mizete bezpecné
odstranit nakrajené vyrobky z posuvniku.
Upozornéni!

Aby se zabranilo prehfati motoru, pouZivejte pfistroj
nepretrzité max. 15 minut. Po kratké prestavce mizete
pristroj znovu pouZzit.

Upozornéni!

Pokud pfi krajeni velmi suchych potravinarskych vyrobkd
se motor zablokuje, vratte posuvnik zpét, aby se zabranilo
prehrati motoru, a pak pokracujte v krajeni.

OSTREN{ NOZE
Pokud je povrch nakrajeného vyrobku nerovny a kréjeni je
obtizné, musi se nabrousit ndz.

. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pred ostrenim noze
ocistéte jeho hrany alkoholem, aby se niz odmastit.
. Uvolnéte upevnovaci sroub (a) ostfice (14) na zadni

strané pfistroje (obr. 3)

27 %Y 0br3

. Vytahnéte ostfi¢ (14) a otocte o 180°.

. Umistéte ostfic  (14) do pfislusného voditka
a utdhnéte upevnovaci sroub (a).

. Ujistéte se, Ze je povrch ostfice v blizkosti ostfi noze.
V opacném pfipadé upravte polohu noze.

. Pfipojte pfistroj k jednotlivé uzemnéné zasuvce
a zapnéte bilym tlacitkem START.

. Podrzte stisknuté tlacitko (b, obr. 4) na zadni strané

ostfice a nechte pfistroj pracovat asi 30-40 vtefin tak,
aby se na nozi vytvoril otrep.

Obr. 4

. Pak podrzte soucasné tlacitko (c) na predni strané
a tlacitko (b) na zadni strané ostfice asi 3-4 vtefiny,
aby se naostfil nlz a odstranil otfep. Soucasné
uvolnéte obé tlacitka.

VAROVAN!

Neprekracujte vyse uvedenou dobu 3-4 vtefiny, aby
se zabranilo vytvoreni tzv. nulového vybrusu.
Vypnéte pristroj a zkontrolujte, zda je nuz dobre
naosten. Pokracujte v ostreni, dokud nebude niiz
dost ostry.

UPOZORNENI! Nebezpeci porezanil

N0z je velmi ostry, takZe budte opatrni pfi kontrole
jeho ostrosti! Pfi pouzivani pfistroje noste ochranné

rukavice!

. Po dokonceni ostreni vycistéte ndz a ostfic. Udrzujte
brousky v cistoté, aby fungovaly spravné.

. Znovu umistéte ostfi¢ do vychozi polohy. Postupujte

podle pokynu pro montaz, ale v opa¢ném poradi.
UPOZORNENI! Nebezpeti porezani!

Znovu zapnéte pfistroj pouze s nainstalovanym
ostficem! Ostfi¢ slouzi jako kryt noze v horni ¢asti
pristroje.

VAROVAN!

Aby byl niiz v optimalnim stavu a byly dodrzeny
bezpecnostni podminky, vymérite n(iz, kdyz se jeho
rozméry snizi o asi 5-7 mm.

4.3 Cigténi a Gdrzba

Cisténi

. Dukladné cistéte pristroj kazdy den, a pokud je to
nutné, tak i Castéji.

. Pred (isténim vysunite zastrcku ze zasuvky
a zkontrolujte, zda je regulator tloustky krajeni (8)
v poloze ,0".

. Posunite vozik (7) ve sméru reguldtoru tloustky

krajeni (8) (obr. 5).

(uss
i

o

. Soucasti pfistroje, které prichazeji do styku
s potravinami, by mély byt Cistény zvlasté peclivé
neutralnim cisticim prostredkem.

. S ohledem na nize uvedena doporuceni tykajici se
jednotlivych komponentd, vycistéte:

Posuvni vozik a tdcek posuvniku

. Pro vycisténi posuvniku (7) s tackem, pfitlacnym
drzdkem a deskou (4) uvolnéte knoflik na nastaveni
posuvniku (6) otocenim proti sméru hodinovych
rucicek, poté odstrante posuvnik (7) (obr. 5).

. Umyjte posuvnik (7) s ochranou rukou (13), tacek
voziku (5) a pfitlaény drzak s pfitlacnou deskou
(4) mékkym hadfikem teplou vodou a neutralnim
Cisticim prostredkem.

Oplachnéte cistou vodou, abyste odstranili zbytky
Cisticiho prostiedku.

Obr. 5

N0z a kryt noze

UPOZORNENI! Nebezpeti porezanil

NGz je velmi ostry, nedotykejte se ostfi noze holyma

rukama! Pfi cisténi pouzivejte kovové rukavice, aby se

zabranilo porezani.

. Odstrante ostfi¢ z pfistroje. (Obr. 3)

. Pro odstranéni krytu noze (3) uvolnéte Sroub (d) na
zadni strané pfistroje (obr. 6) a zatlacte jej ve sméru
krytu noze.

e BB THR L

o\ 2/

L ) Obr. 6

. Abyste mohli odstranit n(iz, uvolnéte 3 stavéci
Srouby (e) pfislusnym Sroubovakem (obr. 7), opatrné
odejméte nlz.

A\ g
Obr. 7
. Kryt noze a niz (1) umyjte teplou vodou s neutralnim
Cisticim prostfedkem. Pouzijte houbu, kterd je
soucasti dodavky, nebo mékky hadrik. Oplachnéte
Cistou vodou.
. Umyjte ochranny krouzek noze (2) teplou vodou

s malym mnozstvim Cisticiho prostfedku. Oplachnéte
Cistou vodou.

. Umyté soucasti nechte vyschnout nebo vytrete
dosucha hadrikem.
. Po ¢isténi nainstalujte nGiz (1) pomoci 3 stavécich

Sroubl (e) s dodrzenim spravné polohy, a také kryt
noze pomoci Sroubu (d).

Ochrana noze

. Uvolnéte $rouby (f) ochrany (g) na zadni strané
krajece prislusnym Sroubovakem a odstrante je. (obr.
8).

S0

Obr. 8

. Umyjte ochranu (g) teplou vodou s neutralnim
Cisticim prostfedkem. Oplachnéte Cistou vodou. Na
konec diikladné vysuste.

. Opét namontujte ochranu (g) na kraje¢ a utdhnéte
Srouby (f).

Tacek na platky a kryt pfistroje

. Umyjte tacek na platky (11) a kryt pfistroje mékkym
vlhkym hadfikem neutralnim cisticim prostfedkem,
nakonec je dlkladné vysuste. (obr. 9)

7
Obr. 9

Ostfi¢
. Odstranite cely ostfic z pfistroje.
. Po dokonceni ostreni protrete brousky (h) kartacem

namocenym do alkoholu. (obr. 10)

Obr. 10
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VAROVAN!
Nikdy nemyjte odnimatelné soucasti pfistroje v myéce na
nadobi.

. Nikdy nepouzivejte k ¢isténi chemické nebo agresivni
Cistici prostredky.

. Aby se zabranilo vytvoreni rzi, nepouZivejte k ¢isténi
Cistice typu AkoPads nebo draténou houbicku.

. Pouzivejte jen mékky hadfik a nikdy nepouzivejte

abrazivni Cistici prostredky, které mohou poskodit
povrch pristroje.

. Po C(isténi vysuste a vyleStéte povrch pfistroje
suchym mékkym hadfikem.

Udrzovani v dobrém stavu

1 Udrzovani noze v dobrém stavu.

a. Dbejte na vysuseni noze po ¢isténi

b. Pravidelné mazte ostfi pfislusnym mazivem

c Pravidelné ostfete n(iz

2 Mazéni zadniho panelu

a Presunite posuvnik do strany a namazte povrch
pomoci hadfiku. Namazte také profil.

b. Doporucuje se mazani v tydennich intervalech.

3 Mazéni naprav
Pravidelné mazte vozik strojnim mazivem pfirodniho
puvodu. Za timto Gcelem umistéte kraje¢ na bocni
strané a namazte oba konce néaprav voziku (i). (obr.
11).

. ; =] Obr. 11

Pak presunte vozik dozadu a dopredu, aby se
rovnomérné rozmistilo mazivo. Nadbytek maziva
odstrafte hadfikem.

4. Mazani ostfici jednotky

a. Ujistéte se, Ze se mUze ostfici jednotka volné otacet.

b. Pravidelné mazte napravy ostfici jednotky.

DETAILS TECHNIQUES
Nom du produit Trancheuse a jambon

Modéle RCAM RCAM RCAM RCAM
220 250 300 250
PRO PRO PRO EXPERT

Tension 230/50
nominale [V]/
Fréquence [Hz]

Puissance [W] 120 180 280 180
Diamétre de la 22 25 30 25
lame [cm]

Longueur 160 180 200 180
de coupe

maximale [mm]

Hauteur 130 130 180 130
de coupe

maximale [mm]

Taille du chariot 180 185 205 185
[mm]

Epaisseur de 0-12 0-12 0-15 0-12
coupe [mm]

Poids [kg] 12 18 23 21
Nom du produit Trancheuse a jambon
Modele RCAM RCAM- RCAM-
300 250 300
EXPERT
Tension 230/50

nominale [V]/
Fréquence [Hz]

Puissance [W] 280 150 250
Diametre de la 30 25 30
lame [cm]

Longueur 200 180 200
de coupe

maximale [mm]

Hauteur 180 130 180
de coupe

maximale [mm]

Taille du chariot 205 180 200
[mm]

Epaisseur de 0-15 0-12 0-15
coupe [mm]

Poids [kg] 24 16 21

1. DESCRIPTION GENERALE

Le manuel est concu comme un guide pour une utilisation
sire et fiable. Le produit a été strictement congu et
fabriqué selon les spécifications techniques établies et
avec l'utilisation des technologies et des composants les
plus modernes, ainsi qu’en conformité avec les plus hauts
standards de qualité.

AVANT LA MISE EN SERVICE, LES INSTRUCTIONS
D’UTILISATION DOIVENT ETRE LUS ET COMPRISES
DE FACON PRECISE.

Pour garantir un fonctionnement durable et fiable de
I'appareil, une attention particuliére doit étre portée
a la manipulation et a I'entretien correct, conformément
aux instructions données dans ce manuel. Les données
techniques et spécifications présentes dans ce manuel
sont actuellement en vigueur. Le fabricant se réserve
le droit d'apporter des modifications dans le cadre de
I'amélioration de la qualité. En prenant en compte les
progrés techniques et la réduction des bruits, I'appareil
a été concu et fabriqué de fagon a maintenir le niveau le
plus bas possible des risques causés par I'émission de bruit.

Explication des symboles

c E Le produit est conforme aux normes de sécurité
en vigueur.

@ Veuillez lire attentivement ces instructions
d‘emploi.

E Produit recyclable.

& ATTENTION! ou AVERTISSEMENT! ou NOTE!
Pour attirer votre attention sur certaines
mesures a prendre en compte (signaux
d‘avertissement général).

@ Classe de protection.

Pour une utilisation en intérieur seulement

Faire attention aux composants rotatifs! lls

peuvent causer des blessures graves!

ATTENTION! Certaines illustrations, présentes
A dans cette notice, peuvent différer de la véritable
apparence de |'appareil.
La version originale de ce manuel a été rédigée en allemand.
Les autres versions sont des traductions de I'allemand.

2. SECURITE D'EMPLO

Appareils électriques:

A ATTENTION! Lisez attentivement toutes les
consignes de sécurité et toutes les instructions. Le
non-respect des avertissements et instructions peut
entrainer des chocs électriques, des incendies et/
ou des blessures graves ou la mort.

Le terme ,appareil” ou ,produit” utilisé dans les
avertissements et descriptions présents dans ce manuel
se référe a la trancheuse. N'utilisez pas I'appareil dans des
pieces ol I'humidité est trés élevée / a proximité immédiate
de récipients d'eau. L'appareil ne doit en aucun cas étre
mouillé. Danger de choc électrique! Ne pas recouvrir les
entrées et sorties d'air. Ne pas poser les mains ou des
objets dans I'appareil en fonctionnement! Ne pas dépasser
la pression de service autorisée de la machine.

3.1 Sécurité électrique

a) La fiche de I'appareil doit étre adaptée a la prise de
courant. Ne modifiez d'aucune fagon la fiche. La fiche
d'origine et la prise adaptée réduisent le risque d'un
choc électrique.
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b)

d)

Evitez de toucher & des éléments mis a la terre tels
que des conduites, des radiateurs, des fours et des
réfrigérateurs. Le risque d'un choc électrique est plus
élevé si votre corps est mis a la terre en présence des
rayons directs du soleil, sur des surfaces mouillées
et dans un environnement humide. De I'eau
s'introduisant dans I'appareil augmentent le risque
de dommages et de chocs électriques

Nutilisez pas le cable de fagon inappropriée. Ne
I'utilisez jamais pour porter I'appareil ou ne tirez pas
dessus pour retirer la fiche. Placez le cable a I'abri
de la chaleur, de I'huile de bords coupants ou de
piéces mobiles. Des cables endommagés ou soudés
augmentent le risque d'un choc électrique.

Lorsque vous utilisez l'appareil dans un
environnement humide, utilisez un disjoncteur
différentiel (RCD). Un RCD réduit le risque
d'électrocution.

3.2 SECURITE SUR LE LIEU DE TRAVAIL

a)

b)

d)

e)

9)

h)

33
a)

b)

o}

Gardez votre poste de travail propre et bien éclairé.
Un désordre ou un mauvais éclairage peuvent
conduire a des accidents. Soyez prévoyant, observez
ce qui est fait et utilisez I'appareil avec un peu de bon
sens.
N'utilisez pas I'appareil dans des zones a risque
d'explosion, par exemple en présence de liquides
inflammables, de gaz ou de poussiere. Les appareils
produisent des étincelles qui peuvent enflammer la
poussiéere ou les vapeurs.
En cas de dommage ou de dysfonctionnement,
I'appareil doit immédiatement étre mis en arrét et
une personne autorisée doit étre prévenue.
Si vous n'étes pas sir que l'appareil fonctionne
correctement, adressez-vous au service du fabricant.
Les réparations doivent exclusivement étre faites
par le service du fabricant. Ne pas effectuer de
réparations soi-méme!
En cas d'incendie ou de feu, n'utiliser que des
extincteurs a poudre ou a dioxyde de carbone (CO,).
Les enfants et personnes non autorisées ne
doivent pas étre présentes sur le lieu de travail (une
inattention peut entrainer une perte du contréle de
I'appareil).
En cas de danger de mort ou de risque pour la
santé, d'accident ou de panne, arrétez |'appareil en
appuyant sur le bouton ARRET D'URGENCE.

INDICATION! Les enfants et personnes non
impliquées doivent étre protégés lors du travail avec
cet appareil.

Sécurité personnelle

Il n'est pas autorisé de faire fonctionner I'appareil
en état de fatigue, de maladie, sous influence
d‘alcool, de drogues ou de médicaments, si ces états
réduisent I'aptitude a se servir de I'appareil.

Soyez attentifs et faites preuve de bon sens en vous
servant de l'appareil. Un moment d'inattention
durant le travail peut conduire a des blessures
graves.

Utilisez I'équipement de protection individuelle
requis pour le fonctionnement de [l'appareil,
conformément aux conditions spécifiées au point 1
concernant les explications des symboles.

L'utilisation d'un  équipement de protection
individuelle approprié et certifié réduit le risque de
blessures.

d) Afin d'éviter une mise en marche accidentelle,
assurez-vous que linterrupteur est en position
d‘arrét avant de connecter I'appareil & une source
d‘alimentation.

e) Ne surestimez pas vos capacités. Gardez I'équilibre
et adoptez une bonne position durant le travail.
Cela vous permet d'avoir un meilleur contréle sur
I'appareil en cas de situation inattendue.

f) Ne portez pas de vétements amples ou de bijoux.
Gardez les cheveux, les vétements et les gants loin
des pieces mobiles. Les vétements amples, les bijoux
ou les cheveux longs peuvent étre saisis par les

9) Retirez les outils de réglage ou les clés avant de
mettre |'appareil en marche. Un outil ou un bouton
qui reste dans une partie rotative de I'appareil peut
causer des blessures.

3.4 Utilisation sire de I'appareil

a) Ne surchauffez pas l'appareil. Utilisez des outils
appropriés pour lapplication correspondante.
Un bon choix des appareils permet une meilleure
exécution du travail pour lequel ils sont prévus.

b) N'utilisez pas I'appareil si I'interrupteur de Marche/
Arrét ne fonctionne pas correctement (ne s'allume
ou ne s'éteint pas). Les appareils qui ne peuvent pas
étre contrdlés par interrupteur sont dangereux et
doivent étre réparés.

9] Avant le réglage, le remplacement d'accessoires ou
la mise de coté d'outils, retirez la fiche de la prise.
Une telle mesure préventive réduit le risque d'une
mise en marche accidentelle.

d) Les outils non utilisés sont a conserver hors de portée
des enfants ainsi que des personnes ne connaissant
ni I'appareil lui-méme ni la notice correspondante.
De tels appareils peuvent représenter un danger
s'ils sont placés entre les mains de personnes
inexpérimentées.

e) Gardez I'appareil dans un parfait état. Avant chaque
travail, vérifiez qu'il ne présente pas de dommages
généraux ou des dommages aux piéces mobiles
(pieces ou composants cassés ou autres conditions
qui peuvent nuire a un fonctionnement slr de la
machine). En cas de dommage, il faut faire réparer
I'appareil avant de l'utiliser.

f) Gardez I'appareil hors de portée des enfants.

9) La réparation et I'entretien d'appareils doivent étre
exclusivement effectués par un personnel spécialisé
qualifié et avec des piéces de rechange originales.
Une utilisation en toute sécurité est ainsi garantie.

h)  Afin de garantir I'intégrité de fonctionnement prévue
de I'appareil, les couvercles et vis montés en usine ne
doivent pas étre retirés.

i) Lors du transport et du déplacement de I'appareil du
lieu de stockage au lieu d'utilisation, les consignes de
sécurité et d’hygiéne pour la manutention manuelle
pour le pays dans lequel I'appareil va étre utilisé sont
a prendre en compte.

Nl Evitez les situations dans lesquelles I'appareil
arréte de marcher en plein fonctionnement
sous une lourde charge. Ceci peut entrainer une
surchauffe des éléments de transmission et donc un
endommagement de l'appareil.

k) Ne touchez a aucune piéce ou piéce accessoire
mobile, a moins de déconnecter 'appareil du réseau.

)} Tenez vos mains loin de la lame pendant I'utilisation.

m)  ATTENTION! Il y a un risque que des parties
de vétement en mouvement soient tirées dans
la machine. Cela peut entrainer des blessures
corporelles.

n) Pour éviter des blessures, il faut toujours étre
prudent lors des travaux d'entretien de l'appareil, en
particulier dans la zone du disque de coupe.

4. CONDITIONS D'UTILISATION

DOMAINES D'UTILISATION

La trancheuse est seulement congue pour découper la
charcuterie, des produits a base de viande et de fromage.
Pour la découpe du fromage (uniquement les fromages
destinés a étre découpés), il est recommandé d'utiliser des
lames Téflon.

Ne pas utiliser la trancheuse pour:

. découper des aliments dont la température est
inférieure a -6°C;
. découper de la viande avec des morceaux d'os

L'utilisateur est seul responsable de tout dommage
causé par une mauvaise utilisation.

4.1 Description de I'appareil
Fig. 1

Dispositif d'aiguisage

Protection du bord de la lame

Disque de protection de la lame

Poussoir

Chariot

Panneau arriere mobile servant a déterminer
I'épaisseur de coupe

interrupteur principal

Bouton de réglage de I'épaisseur de coupe

Bouton de positionnement

ok wn =
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4.2 Préparation au fonctionnement/Travail avec I'appareil

1. La machine doit étre placée sur une surface de travail
stable et résistante. L'interrupteur principal (7) doit
se trouver en face de l'utilisateur.

2. Assurez-vous que la source d'alimentation
répond aux exigences de |'appareil (voir les détails
techniques ou la plaque signalétique).

3. Mettez I'appareil en marche. La lame tourne dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Laissez
I'appareil tourner a vide pendant 2-3 minutes
pour vous assurer que la machine fonctionne
correctement.

4. Réglez I'épaisseur de coupe a l'aide du bouton de
réglage (8). Pour ce faire, tournez le bouton dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

5. Fixez le chariot avec le bouton de positionnement
(9) de sorte que le chariot soit en contact avec le
panneau arriere (6). Pour fixer le chariot, tournez le
bouton de positionnement dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

6. Posez les aliments a couper sur le chariot et
maintenez-les a l'aide du poussoir (4). Ensuite,
déplacez le chariot de facon réguliére d'avant en
arriére, en utilisant la poignée prévu a cet effet.

7. Lorsque le travail est terminé, remettez le chariot
a gauche dans sa position initiale. Remettez le
bouton de réglage (8) a zéro et tournez le bouton de
positionnement (9) dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a sa position initiale.

8. Vous pouvez alors retirer en toute sécurité les
aliments du chariot.

Attention! N'utilisez pas la machine de maniére continu

pendant plus de 15 minutes, afin d'éviter la surchauffe du

moteur. Apres une courte pause, vous pouvez remettre la
machine en marche.

N.B.I Si le moteur s'arréte a cause des aliments tres secs,

déplacez le chariot vers l'arriére afin d'éviter la surchauffe

du moteur, puis continuez le processus de découpe.

AIGUISAGE DE LA LAME

Des que le produit coupé présente une surface de coupe

effilochée ou rugueuse et que le processus de découpe

devient difficile, la lame doit étre aiguisée.

. Débranchez le cable d'alimentation de la prise et
nettoyez les bords de la lame avec de I'alcool pour la
dégraisser avant de l'aiguiser.

. Desserrez la vis de fixation (a) de l'aiguiseur (14) se
trouvant a |'arriére de I'appareil (Fig. 3)

o Fig. 3

. Retirez l'aiguiseur (14) de l'appareil et faites-le
tourner de 180 degrés.

. Insérez a nouveau l'aiguiseur (14) dans le guide
prévu a cet effet et serrez la vis de fixation (a).

. Assurez-vous que la surface de la meule d'aiguisage
est proche du bord de la lame. Si ce n'est pas le cas,
ajustez-les.

. Branchez I'appareil a une prise de courant reliée a la

terre et mettez |'appareil en marche avec le bouton
START de couleur blanche.
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. Appuyez sur le bouton (b, Fig. 4) a l'arriére de
l'aiguiseur et maintenez-le enfoncé, et laissez
I'appareil fonctionner pendant environ 30-40
secondes jusqu'a ce qu'une bavure se forme sur
I'extrémité de la lame.

Fig. 4

. Ensuite, appuyez en méme temps et maintenez
enfoncés le bouton (c) de la partie avant de
I'aiguiseur et le bouton (b) a I'arriere de I'aiguiseur
pendant environ 3-4 secondes, pour réaffiter la
lame et enlever la bavure. Relachez les deux boutons
en méme temps.

ATTENTION!

Ne dépassez pas la durée de 3-4 secondes
mentionnée ci-dessus, afin d'éviter un aff(itage
opposé de la lame.

Eteignez l'appareil et vérifiez que la lame est
suffisamment tranchante. Continuez |'aiguisage
jusqu'a ce que la lame soit suffisamment tranchante.
ATTENTION! Risque de blessure par coupure!

La lame de coupe est trés tranchante, soyez prudent
lorsque vous vérifiez le tranchant de la lame! Porter
des gants de sécurité pendant la manipulation!

. Aprés l'aiguisage, nettoyez la lame et les meules
d'aiguisage. Gardez toujours les meules dans un état
de propreté afin qu’elles fonctionnent correctement.

. Remettez l'aiguiseur dans sa position initiale. Suivez
dans l'ordre inverse les instructions concernant le
démontage.

ATTENTION! Risque de blessure!

Ne redémarrez |'appareil que lorsque I'aiguiseur
est monté! L'aiguiseur de lame sert de capot de
protection pour la lame sur la partie supérieure de
I'appareil.

ATTENTION!

Pour que la lame fonctionne de facon optimale et
soit conforme aux conditions de sécurité, il est
important de la remplacer si sa taille a été réduite
d‘environ 5-7 mm.

4.3 NETTOYAGE ET ENTRETIEN
NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage:

. Effectuez un nettoyage en profondeur de I'appareil
tous les jours ou plus fréquemment, si nécessaire.

. Avant le nettoyage, débranchez I'appareil de la prise

(débranchez la fiche!) Et assurez-vous que le bouton
de réglage de I'épaisseur de coupe (8) est sur ,0".

. Déplacez le chariot (7) dans le sens du bouton de
réalaae de I'énaisseur de coupe (8) (Fig. 5).

. Le nettoyage des parties de l'appareil qui sont
en contact avec les aliments doit étre effectué de
maniere particulierement soigneuse, avec un produit
de nettoyage neutre.

. Effectuez le nettoyage de chaque composant
conformément aux instructions suivantes:

Chariot et plateau de support des produits a couper

. Pour le nettoyage, retirez le chariot (7) et le plateau
de support des produits a couper avec le poussoir
(4). Pour ce faire, desserrez le bouton de fixation du
chariot (6) en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et retirez le chariot (7) (Fig. 5).

. Nettoyez le chariot (7) avec une protection pour
les mains (13), nettoyez le plateau (5), support des
produits a couper et le poussoir (4) avec de |'eau
tiéde, un chiffon doux et un produit de nettoyage
neutre. Rincez ensuite avec de l'eau propre pour
enlever tout résidu de détergent.

Lame et capot de protection de la lame

ATTENTION! Risque de blessure par coupure!

La lame est trés tranchante, ne touchez pas les bords de la
lame avec les mains nues! Lors du nettoyage de la lame,
portez des gants métalliques pour éviter des blessures par

coupures.
. Retirez I'aiguiseur de I'appareil (Fig. 3).
. Pour retirer le capot de protection de la lame (3)

pour le nettoyage, desserrez la vis (d) se trouvant
a l'arriere de I'appareil (Fig. 6), puis poussez-la vers
le capot de protection de la lame. Retirez le capot de
protection de la lame.

/L .'ri'l 4 Y
]

ta ) Fig. 6
. Pour retirer la lame, desserrez les 3 vis de fixation (e)
avec un tournevis approprié (Fig. 7) et accrocher la
lame avec précaution.

Fig. 7

. Nettoyez le capot de protection de la lame et la lame
(1) avec de l'eau chaude et un détergent neutre.
Utilisez une éponge, une brosse de nettoyage ou un
chiffon doux. Rincez-les ensuite a I'eau propre.

. Nettoyez I'anneau de protection de la lame (2) avec
de I'eau chaude et un peu de détergent neutre. Puis
rincez-le a I'eau propre.

. Laissez les pieces nettoyées sécher a I'air ou faites-
les sécher avec un chiffon.
. Apres le nettoyage, refixer la lame de coupe (1) avec

les 3 vis de fixation (e), fixer a nouveau le capot de
protection de la lame sur I'appareil a I'aide de la vis
(d), en vous assurant qu'il est en position correcte.

Dispositif de protection de la lame de coupe
. Desserrez les vis (f) du dispositif de protection (g)

se trouvant a l'arriere de l'appareil a I'aide d'un
tournevis approprié et retirez-le (Fig. 8).

o’ —©
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Fig. 8

. Nettoyez le dispositif de protection (g) avec de I'eau
chaude et un détergent neutre. Rincez-le ensuite
a l'eau claire. Puis, séchez-le avec précaution.

. Replacez le dispositif de protection (g) sur I'appareil
et serrez solidement les vis (f)

Plateau des produits a couper et boitier

. Nettoyez le plateau des produits a couper (11) et le
boitier de I'appareil avec un chiffon doux et humide
en utilisant un détergent neutre, puis séchez-les
soigneusement (Fig. 9).

m/ '3
Fig. 9

Aiguiseur

. Retirez complétement l'aiguiseur de lame de
I'appareil.

. Aprés l'aiguisage, frottez les meules (h) avec une

brosse de nettoyage imbibée d'alcool (Fig. 10).

Fig. 10

ATTENTION!
Ne mettez jamais les parties démontables de I'appareil
dans le lave-vaisselle pour les nettoyer.

. N'utilisez jamais de produits de nettoyage chimiques
ou agressifs pour le nettoyage.
. Ne nettoyez jamais I'appareil avec des tampons

d'alcool ou une éponge métallique, afin d'éviter la
formation des fines couches de rouille.

. Utilisez uniquement un chiffon doux et n'utilisez
Jjamais de nettoyants grossiers qui pourraient causer
des rayures sur |'appareil.

. Aprés le nettoyage, utilisez un chiffon doux et sec
pour sécher et polir la surface.

Entretien

1. Entretien de la lame

a. Assurez-vous de bien sécher la lame apres le
nettoyage

b. Lubrifiez réguliérement la lame avec une huile
appropriée

[ Aiguisez la lame a intervalles réguliers

2. Lubrification du panneau arriére

a.

ATLE)
i

Faites glisser le chariot sur le coté et lubrifiez les
surfaces avec un chiffon. Assurez-vous de lubrifier
également le profil.

Une lubrification hebdomadaire est recommandée.
Lubrification des axes de guidage

Lubrifiez régulierement le chariot avec une huile de
machine a usage alimentaire. Pour ce faire, posez
la trancheuse sur le coté et mettez de I'huile de
machine sur les deux extrémités de |'axe de guidage
du chariot (i) (Fig. 11).

< Fig. 11

Ensuite, déplacez le chariot de haut en bas pour que
I'huile se répartisse de fagon uniforme. Utilisez un
chiffon pour enlever les restes d'huile sur I'axe.
Lubrification de I'unité d‘aiguisage

Assurez-vous que les meules d'aiguisage se tournent
correctement.

Lubrifiez réguliérement I'axe de I'unité d'aiguisage.
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ISTRUZIONI PER L'USO

I

DETTAGLI TECNICI

Nome del Affettatrice
prodotto
Modello RCAM RCAM  RCAM RCAM

220 250 300 250
PRO PRO PRO  EXPERT

Tensione 230/50
nominale [V]/
Frequenza [Hz]

Potenza [W] 120 180 280 180

Diametro lama 22 25 30 25
[em]

Lunghezza di 160 180 200 180
taglio massima
[mm]

Altezza taglio 130 130 180 130
[mm]

Dimensioni 180 185 205 185
carrello

scorrevole
[mm]

Spessore taglio 0-12 0-12 0-15 0-12
[mm]

Peso [kg] 12 18 23 21
Nome del Affettatrice
prodotto
Modello RCAM RCAM- RCAM-
300 250 300
EXPERT
Tensione 230/50

nominale [V]/
Frequenza [HZ]

Potenza [W] 280 150 250
Diametro lama 30 25 30
[cm]

Lunghezza di 200 180 200
taglio massima

[mm]

Altezza taglio 180 130 180
[mm]

Dimensioni 205 180 200
carrello

scorrevole

[mm]

Spessore taglio 0-15 0-12 0-15
[mm]

Peso [kg] 24 16 21

1. DESCRIZIONE GENERALE

Questo manuale & stato pensato per consentire di
utilizzare il dispositivo in tutta sicurezza. Il prodotto é stato
progettato e fabbricato seguendo rigorose specifiche

tecniche e ricorrendo alle piu recenti tecnologie. Tutte le
fasi del processo produttivo sono state eseguite nel pieno
rispetto di elevati standard qualitativi.

PRIMA DELL'UTILIZZO LEGGERE ATTENTAMENTE
E COMPRENDERE LE ISTRUZIONI RIPORTATE IN
QUESTO MANUALE.

Affinché questo dispositivo sia un prodotto affidabile che
duri nel tempo leggere accuramente le seguenti istruzioni
d’uso e di manutenzione: Le specifiche e i dettagli tecnici
riportati in questo manuale sono il risultato di costanti
verifiche e aggiornamenti. Il produttore si riserva il diritto
di apportare eventuali modifiche al fine di migliorare la
qualita del prodotto. Questo dispositivo € stato realizzato
ricorrendo alle pit moderne tecnologie in materia di
riduzione dell'inquinamento acustico per portare al
minimo |’emissione di rumori.

Definizione simboli

c E Questo prodotto & conforme alle normative
vigenti in materia di sicurezza.

Leggere attentamente le seguenti avvertenze.
Prodotto riciclabile.

Alla voce ATTENZIONE! o IMPORTANTE!
o AVVERTENZE! prestare particolare attenzione
(segnali di pericolo generici).

Classe di protezione.
Utilizzare il dispositivo soltanto in ambienti chiusi.

Fare attenzione alle componenti rotanti! Sussiste
il pericolo di lesioni gravi!

RO »>x®

IMPORTANTE! Le immagini contenute in questo
A manuale sono puramente indicative e potrebbero
differire dal prodotto.
La versione originale di questo manuale ¢ in lingua tedesca.
Ulteriori versioni sono traduzioni dal tedesco.

2. Norme di sicurezza

Dispositivi elettronici:

A ATTENZIONE! Leggere attentamente tutte le
istruzioni di sicurezza. La mancata osservanza delle
seguenti avvertenze pud provocare scosse elettriche,
incendi, lesioni gravi o condurre alla morte.

Il termine ,dispositivo” o ,prodotto” riportato nelle

avvertenze e nella descrizione del manuale si riferisce

all’ affettatrice. Non utilizzare il dispositivo in ambienti

eccessivamente umidi o nelle immediate vicinanze di

contenitori d’acqua. Non bagnare il dispositivo. Attenzione!

Pericolo di folgorazione! Non coprire i punti d’ingresso e di

uscita dell'aria. Quando I'affettatrice & in funzione tenere le

mani o altri oggetti lontani dal dispositivo!

3.1 Sicurezza elettrica

a) La spina del dispositivo deve essere compatibile
con la presa. Non cambiare la spina del dispositivo
in nessun caso. Spine e prese adeguate riducono il
rischio di scosse elettriche.

b) Evitare di toccare componenti su cui € stata effettuata
una messa a terra come tubature, termosifoni, forni
e frigoriferi. Sussiste |"elevato rischio di una scossa

elettrica se il corpo entra in contatto con superfici
bagnate o ambienti umidi. Se l'acqua entra in
contatto con il dispositivo cio aumenta il rischio di
lesioni e scosse elettriche.

9] Non utilizzare il cavo in modo non appropriato. Non
utilizzare mai il cavo per trasportare il dispositivo
o per rimuovere la spina. Mantenere il cavo lontano
da spigoli taglienti, olio, fonti di calore e dalle parti
in movimento del dispositivo. Cavi danneggiati
o saldati aumentano il rischio di scosse elettriche.

d)  Se non si puo evitare di impiegare il dispositivo
in un ambiente umido assicurarsi di utilizzare
un interruttore  differenziale/salvavita  (RCD).
L'interruttore differenziale riduce il rischio di scosse
elettriche.

3.2 Sicurezza sull’ambiente di lavoro

a) Mantenere I'ambiente di lavoro pulito
e ben illuminato. Un ambiente di lavoro disordinato
e con scarsa illuminazione pud aumentare il rischio
d’incidenti. Durante limpiego del dispositivo
prestare la massima attenzione e ricorrere sempre al
buon senso.

b) Non utilizzare il dispositivo in ambienti a elevato
rischio di esplosioni come in presenza di liquidi,
polveri o gas infiammabili. Il dispositivo genera
scintille che a contatto con polveri o vapori
potrebbero provocare esplosioni.

9] In caso di guasti o difetti spegnere immediatamente
il dispositivo e segnalare il problema a personale
qualificato.

d) Se non si e sicuri del corretto funzionamento
del dispositivo rivolgersi al Servizio Clienti del
produttore.

e) Soltanto i tecnici del Servizio Clienti del produttore
sono autorizzati a riparare il dispositivo. Non riparare
il dispositivo autonomamente!

f) In caso di incendio utilizzare per |'estinzione delle
fiamme solo estintori a polvere o ad anidride
carbonica (CO,).

g)  Mantenere i bambini e le persone non autorizzate
lontane dall’ambiente in cui si utilizza il dispositivo.
(La disattenzione puo provocare la perdita del
contollo del dispositivo).

h) In caso di pericolo di vita o rischi per la salute,
incidenti o guasti, arrestare il dispositivo premendo
il tasto ARRESTO DI EMERGENZA!

AVVERTENZE! Mantenere i bambini e le persone
non autorizzate al sicuro.

3.3 SICUREZZA DELLE PERSONE

a) Non & permesso I'uso del dispositivo in stato di
affaticamento, malattia, sotto l'influenza di alcol,
droghe o farmaci. Queste condizioni potrebbero
limitare la capacita di attenzione e concentrazione.

b) Prestare il massimo dell'attenzione e usare sempre
il buon senso durante I'utilizzo del dispositivo. E
sufficiente un momento di disattenzione durante
Iutilizzo del dispositivo per correre il rischio di gravi
lesioni.

9] Utilizzare dispositivi di sicurezza individuali necessari
per il funzionamento del dispositivo conformemente
alle specifiche di cui al punto 1 riportate alla voce
definizione simboli di questo manuale.

L'impiego di dispositivi di protezione adeguati
e certificati riduce il rischio di lesioni.

d) Per evitare la messa in funzione accidentale
del dispositivo, prima di collegare la spina di
alimentazione alla presa, accertarsi che l'interruttore
di accensione sul dispositivo non sia azionato.

e) Non sopravvalutare le proprie capacita. Mantenere
il proprio corpo in equilibrio e bilanciato durante
I'utilizzo del dispositivo. In questo modo é possibile
avere un maggiore controllo sul dispositivo in caso
di imprevisti.

f) Non indossare vestiti larghi o gioielli. Mantenere
i capelli gli indumenti e i guanti lontano dalle
componenti in movimento del dispositivo. Vestiti
larghi, gioielli o capelli lunghi possono impigliarsi
nelle componenti in movimento del dispositivo.

g)  Prima di accendere il dispositivo assicurarsi di
rimuovere tutte le attrezzature e le chiavi di
assemblaggio. Se un utensile o una chiave rimane in
prossimita delle parti mobili del dispositivo si corre il
rischio di lesioni gravi.

3.4 Utilizzo sicuro del dispositivo

a) Non surriscaldare il dispositivo. Utilizzare attrezzature
adeguate al tipo di impiego. Attrezzature adeguate
hanno un rendimento migliore.

b) Non utilizzare il dispositivo se linterruttore ON/
OFF non funziona correttamente (non accendere
o spegnere). Dispositivi che non rispondono ai
comandi degli interruttori sono pericolosi, non
funzionano correttamente e devono essere dunque
riparati.

o) Prima di impiegare o sostituire gli accessori staccare
la spina dalla presa. Queste misure di sicurezza
riducono il rischio di una messa in moto accidentale
del dispositivo.

d)  Gliutensiliinutilizzati devono essere tenuti fuori dalla
portata dei bambini e delle persone che non hanno
familiarita con il dispositivo e che non hanno letto
questo manuale. Nelle mani di persone inesperte
questo dispositivo puo essere pericoloso.

e) Mantenere il dispositivo in perfette condizioni. Prima
dell’utilizzo assicurarsi che il dispositivo non presenti
componenti danneggiate e che le parti mobili
funzionino correttamente (qualsiasi guasto o difetto
potrebbe compromettere la sicurezza dell’utente).
Se il dispositivo & danneggiato € necessario ripararlo
prima dell’utilizzo.

f) Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

9) La riparazione e la manutenzione del dispositivo
devono essere eseguite esclusivamente da personale
qualificato e impiegando soltanto parti di ricambio
originali. Cio rende questa affettatrice un dispositivo
sicuro.

h) Per garantirne il corretto funzionamento non
rimuovere le componenti e le viti assemblate
durante il processo di fabbricazione del dispositivo.

i) Durante il trasporto assicurarsi di rispettare le
normative in materia di sicurezza e igiene vigenti nel
Paese in cui si utilizza questo dispositivo.

) Evitare situazioni per cui il dispositivo se viene
sovraccaricato si arresta. Cio pud causare il
surriscaldamento dei suoi componenti, nonche
danneggiare il dispositivo.
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k) Non toccare nessuna parte mobile o accessorio
senza aver prima scollegato l'unita dalla presa
elettrica.

)} Durante I'utilizzo del dispositivo tenere le mani
lontano dalla lama.

m)  ATTENZIONE! Vestiti larghi, gioielli o capelli lunghi
possono impigliarsi nelle componenti in movimento
del dispositivio. Cio pud comportare gravi lesioni.

n) Durante i lavori di manutenzione prestare la massima
attenzione, in particolar modo in prossimita della
lama.

4. Modalita d'uso

CAMPO DI APPLICAZIONE

Questa affettatrice e stata concepita per affettare salsicce,
carne e formaggi.

Per affettare i formaggi (soltanto se si tratta di formaggi da
taglio) si consiglia I'impiego di una lama in teflon.

Non utilizzare I'affettatrice per:

. affettare alimenti la cui temperatura & inferiore
a-6°C;
. affettare carne contenente ossa

L'utente é il solo e unico responsabile dei danni causati
da un utilizzo improprio del dispositivo.

4.1 Descrizione del dispositivo
Fig. 1

3

e 3‘* A

Strumento di affilatura

Protezione bordo lama

Disco di protezione per la lama

Impugnatura

Carrello scorrevole

Pannello posteriore per stabilire lo spessore di taglio
Interruttore

Manopola per regolare lo spessore di taglio
Manopola di posizionamento

VoNOUAWN =

SCHEMA ELETTRICO
Fig. 2
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4.2 Preparazione all'uso/Come utilizzare questo dispositivo

1. Posizionare il dispositivo su una superficie stabile
e resistente. L'interruttore principale (7) deve trovarsi
davanti all'utente.

2. Assicurarsi che la fonte di alimentazione sia
conforme ai requisiti del dispositivo (consultare
i dettagli tecnici o la targhetta posta sul dispositivo).

3. Accendere il dispositivo. La lama ruota in senso
antiorario. Lasciar ruotare la lama a vuoto per 2-3
minuti per verificare che il dispositivo funzioni
correttamente.

4. Regolare lo spessore di taglio con lausilio
dell’apposita manopola (8). Quindi ruotare la
manopola in senso antiorario.

5. Fissare il carrello scorrevole con la manopola di
posizionamento (9) in modo che sia a contatto con il
pannello posteriore (6). Per fissare il carrello ruotare
la manopola di posizionamento in senso antiorario.

6. Posizionare l'alimento da affettare sul carrello
e mantenerlo fermo con |” impugnatura (4). Far

scorrere il carrello a intervalli regolari avanti
e indietro con l"ausilio dell’apposita impugnatura.
7. Terminata |‘operazione riportare il carrello sulla

sinistra in posizione iniziale. Riportare la manopola
(8) in posizione 0 e ruotare nuovamente la manopola
di posizionamento (9) in senso orario per riportarla
nella posizione iniziale.
8. Adesso & possibile rimuovere I"alimento dal carrello.
Attenzione! Non utilizzare il dispositivo ininterrottamente
per pit di 15 minuti per evitare che il motore possa
surriscaldarsi. Dopo una breve pausa ¢ possibile utilizzare
nuovamente il dispositivo.
Avvertenza! Se il motore si blocca a causa di alimenti troppo
secchi, riportare il carrello in posizione iniziale per evitare
che possa surriscaldarsi. Successivamente proseguire con
il taglio.

AFFILATURA DELLA LAMA

Se I'alimento affettato presenta superfici sfilacciate e ruvide

o si riscontra una certa resistenza nel far scorrere il carrello

€ necessario affilare la lama.

. Rimuovere la spina dalla presa elettrica e ungere
I’estremita della lama con alcol. Adesso € possibile
affilare la lama.

Allentare la vite di fissaggio (a) della lama (14) situata
sul retro del dispositivo (Fig. 3).

e Fig. 3

. Estrarre la lama (14) e ruotarla di 180°.

. Riposizionare la lama (14) nell'apposita guida
e serrare la vite di fissaggio (a).

. Assicurarsi che la superficie della mola si trovi vicino
all'estremita della lama. Diversamente correggerne
la posizione.

. Collegare I'affettatrice a una presa monofase su cui

é stata effettuata una messa a terra e accendere il
dispositivo con il pulsante bianco START.

. Tenere premuto il pulsante (b, fig. 4) per la mola
grossolana sul retro della lama e lasciare azionato il
dispositivo per circa 30-40 secondi in modo che sulla
lama si formino delle bave.

Fig. 4

. Successivamente tenere premuti
contemporaneamente il pulsante (c) (situato sul lato
anteriore) e il pulsante (b) (posto sul retro della lama)
per circa 3-4 secondi per affilare la lama e rimuovere
le bave. Quindi rilasciare contemporaneamente
i pulsanti.

ATTENZIONE!

Non tenere i pulsanti (c) e (b) premuti per piu di 3-4
secondi per impedire che la filettatura non avvenga
correttamente.

Spegnere il dispositivo e verificare se la lama
adesso é sufficientemente affilata. In caso contrario
proseguire con |‘affilatura fino a quando il risultato
desiderato non é stato raggiunto.

Attenzione! Pericolo di taglio!

Prestare la massima attenzione quando si verifica
se la lama é stata sufficientemente affillata. La lama
& molto tagliente. Durante I'utilizzo indossare guanti
di protezione adeguati!

. Terminata I'affilatura pulire la lama e le mole.
Mantenere le mole sempre pulite in modo da
garantirne un corretto funzionamento.

. Riportare la lama nella posizione di partenza. Per
compiere tale operazione seguire le istruzioni.
Attenzione! Sussiste il pericolo reale di ferirsi!
Azionare il dispositivo soltanto dopo aver fissato
correttamente la lama.

ATTENZIONE!

Quando la lama si usura di 5-7 mm & necessario
sostituirla. E importante seguire le istruzioni di
sicurezza riportate in questo manuale e mantenere
la lama sempre in perfette condizioni.

4.3 PULIZIA E MANUTENZIONE
Pulizia e manutenzione

Pulizia:

. Pulire quotidianamente il dispositivo. Se necessario
anche pil volte al giorno.

. Prima di compiere le operazioni di pulizia staccare la

spina del dispositivo dalla presa e assicurarsi che la
manopola (8) si trovi in posizione ,0".

. Far scorrere il carrello (7) in direzione della manopola
(8) (fig. 5).

0

e
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. Per la pulizia dei componenti che vengono a contatto
con gli alimenti impiegare detergenti neutri.
. Per la pulizia dei singoli componenti seguire le

seguenti istruzioni:

Carrello e molla per affettati

. Per la pulizia rimuovere il carrello (7) e la molla
con limpugnatura (4). Allentare quindi il pomello
di bloccaggio del carrello (6) ruotandolo in senso
antiorario e rimuovere il carrello (7) (Fig. 5).

. Pulire il carrello (7) indossando una protezione
per le mani (13), il piatto di taglio (5) e la molla
con l'impugnatura di spinta (4) con acqua calda,
un panno morbido e un detergente neutro. Per
rimuovere i residui di detersivo risciacquare con
acqua pulita.

Lama e copertura lama

Attenzione! Pericolo di taglio!

La lama e molto affilata. Toccare I'estremita della lama

soltanto indossando adeguati guanti! Per pulire la lama

indossare guanti in metallo antitaglio.

. Rimuovere la lama dal dispositivo (Fig. 3).

. Per rimuovere la copertura della lama (3) allentare
la vite (d) situata sul retro del dispositivo (Fig.6)
ed esercitare sulla stessa una pressione verso la
copertura di protezione della lama. Rimuovere
quindi la copertura della lama.

S/im "N
]

- ) Fig. 6
. Per rimuovere la lama svitare le 3 viti di fissaggio (e)
con |"aiuto di un cacciavite (fig. 7). Rimuovere la lama
con cautela.

Fig. 7
. Per la pulizia della lama (1) e dell’apposita copertura
utilizzare acqua calda e un detergente neutro.
Utilizzare una spugna, una spazzola per la pulizia
o un panno morbido. Risciacquare con acqua pulita.

. Per pulire la protezione del disco (2) utilizzare acqua
calda e un detergente neutro. Risciacquare con
acqua pulita.

. Lasciare asciugare tutte le parti con o senza |"ausilio
di un panno.

. Dopo aver compiuto le operazioni di pulizia

rimontare la lama (1) con I"ausilio di 3 viti di fissaggio
(3) e la copertura della lama con la vite (d). Assicurarsi
che tutte le parti si trovino nella corretta posizione.
Dispositivo di sicurezza lama
. Allentare le viti (f) del dispositivo di sicurezza (g)
situate sul retro del dispositivo con un cacciavite
adatto e quindi rimuoverle (Fig. 8).

o’ ©

Fig. 8
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. Pulire il dispositivo di sicurezza (g) con acqua calda
e un detergente neutro. Risciacquare con acqua
pulita. Quindi asciugare accuratamente.

. Inserire nuovamente il dispositivo di sicurezza (g)
nell’affettatrice e serrare le viti (f).

Scompartimento taglio e alloggiamento

. Pulire lo scompartimento (11) e I'alloggiamento del
dispositivo con un panno morbido inumidito con un
detergente neutro e asciugarlo accuratamente (Fig.

9).
: e\ N
( 3
Fig. 9
Lama
. Rimuovere la lama dal dispositivo (Fig. 3).
. Dopo aver compiuto le operazioni di affilatura,

strofinare le mole (h) con una spazzola imbevuta di
alcool (Fig. 10).

Fig. 10

ATTENZIONE!

Non pulire mai le componenti rimovibili in lavastavoglie.

. Per la pulizia non utilizzare mai detergenti chimici
o detersivi aggressivi.

. Per la pulizia non utilizzare alcohol pads, spugne di
metallo per impedire la comparsa di ruggine.

. Utilizzare un panno umido. Non ricorrere a detergenti
aggressivi che potrebbero graffiare la superficie del
dispositivo.

. Terminate le operazioni di pulizia utilizzare un

panno morbido e asciutto per asciugare e lucidare la
superficie del dispositivo.

MANUTENZIONE
1. Manutenzione della lama
a. Assicurarsi di asciugare bene la lama dopo aver

compiuto le operazioni di pulizia

b. Ungere regolarmente la lama con del grasso adatto

[ Affilare la lama a intervalli regolari

2. Ungere il pannello posteriore

a. Far scorrere il carrello su un lato e ungere la superficie
con un panno. Assicurarsi di ungere il profilo.

b. Si consiglia di ungere le superfici almeno una volta
a settimana.

3. Ungere |"asse

Ungere il carrello regolarmente con un olio adatto
per gli alimenti. Posizionare quindi I'affettatrice su
un lato e ungere entrambe le estremita dell'asse del
carrello (i) con dell’olio (Fig. 11).

e Fig. 11

Far scorrere il carrello avanti e indietro per distribuire
in maniera omogenea | olio. Utilizzare un panno per
rimuovere i residui di olio dall‘asse.

Ungere |'unita di affilatura

Assicurarsi  che l'unita di affilatura  ruoti
correttamente.

Ungere regolarmente I'asse dell'unita di affilatura.

DATOS TECNICOS

Nombre del Cortafiambres
producto
Modelo RCAM RCAM  RCAM RCAM

220 250 300 250
PRO PRO PRO  EXPERT

Tension 230/50
nominal [V]/
Frecuencia [Hz]

Potencia [W] 120 180 280 180

Diametro de la 22 25 30 25
cuchilla [cm]

Méx. Longitud 160 180 200 180
de corte [mm]

Méx. Altura de 130 130 180 130
corte [mm]
Tamafio del 180 185 205 185
carro [mm]

Grosordecorte 0-12 0-12 0-15 0-12
[mm]

Peso [kg] 12 18 23 21

Nombre del Cortafiambres

producto

Modelo RCAM RCAM- RCAM-
300 250 300

EXPERT

Tension 230/50

nominal [V]/

Frecuencia [Hz]

Potencia [W] 280 150 250

Diametro de la 30 25 30

cuchilla [cm]

Méx. Longitud 200 180 200

de corte [mm]

Max. Altura de 180 130 180

corte [mm]

Tamafio del 205 180 200

carro [mm]

Grosor de corte 0-15 0-12 0-15

[mm]

Peso [kg] 24 16 21

1. DESCRIPCION GENERAL

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disefiado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Ultimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE Y
ASEGURESE DE COMPRENDERLAS.

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a cabo
de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad. Teniendo en cuenta
los avances técnicos en materia de reduccion del ruido,
el equipo ha sido disefiado y fabricado para mantener el
riesgo de emisiones sonoras al nivel mas bajo posible.

Explicacién de los simbolos

c € El producto cumple con las normas de
seguridad vigentes.

Respetar las instrucciones de uso.
Reciclaje del producto.

JATENCION! o jADVERTENCIA o jNOTA! para
llamar la atencion sobre ciertas circunstancias
(sefal general de advertencia).

Clase de proteccion.
Uso exclusivo en areas cerradas.

iPreste atencion a las piezas en movimiento! jHay
peligro de graves lesiones!

BDOe B=®

iADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
A ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.
El texto en aleman corresponde a la version original. Los
textos en otras lenguas son traducciones del original en
aleman.

2. Seguridad
Dispositivos eléctricos:
{ATENCION! Lea todas las instrucciones
A e instrucciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves o incluso la muerte.
Conceptos como ,aparato” o ,producto” en las advertencias
y descripciones de este manual se refieren a la maquina
cortafiambres. No utilizar el aparato en locales con
humedad muy elevada/en las inmediaciones de depdsitos
de agua. No permita que el aparato se moje. jPeligro de
electrocuciéon! No cubra las entradas ni las salidas de
aire. {No coloque las manos ni otros objetos sobre el
aparato en funcionamiento! No sobrepasar la presiéon de
funcionamiento maxima de la maquina.

3.1 Seguridad eléctrica

a) El enchufe del aparato debe encajar en la toma de
corriente. No cambie la clavija bajo ningtin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes apropiados
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) Evite tocar componentes conectados a tierra,
como tuberias, radiadores, hornos y refrigeradores.
Existe un mayor riesgo de descarga eléctrica si su
cuerpo esta conectado a tierra mediante superficies
mojadas, bajo la luz solar directa y en ambientes
himedos. Si entrara agua en el aparato aumentaria
el riesgo de dafios y descargas eléctricas.
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d)

No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca tire
de él para desplazar el aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables dafiados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

En caso de no poder evitar que el aparato se emplee
en un entorno himedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

3.2 Seguridad en el puesto de trabajo

a)

b)

d)

e)

9)

h)

33
a)

b)

d)

e)

Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien iluminado.
El desorden o la mala iluminaciéon pueden provocar
accidentes. Tenga cuidado, preste atencion al trabajo
que esta realizando y use el sentido comin cuando
utilice el dispositivo.

No utilice el aparato en atmdsferas potencialmente
explosivas, p. €. en la cercania de liquidos, gases
o polvo inflamables. Los dispositivos generan chispas
que pueden hacer prender el polvo o los vapores.

En caso de averia o mal funcionamiento, apague el
aparato y contacte con el servicio técnico autorizado.
Si no estd seguro de que la unidad funcione
correctamente, pongase en contacto con el servicio
técnico del fabricante.

Las reparaciones solo pueden ser realizadas por
el servicio técnico del fabricante. jNo realice
reparaciones por su cuenta!

En caso de incendio, utilizar Unicamente extintores
de polvo o didxido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

Se prohibe la presencia de nifios y personas no
autorizadas en el lugar de trabajo (la falta de
atencion puede llevar a la pérdida de control del
equipo).

iEn caso de accidente con peligro para la salud o de
muerte, detenga el aparato mediante la tecla de
parada de emergencia (NOTSTOPP)!

iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no
autorizadas deben estar siempre asegurados cuando
trabajen con este equipo.

Seguridad personal

No estd permitido utilizar el aparato en estado de
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol,
drogas o medicamentos, ya que estos limitan la
capacidad de manejo del aparato.

Actle con precaucion y use el sentido comun
cuando maneje este producto. La mas breve falta de
atencion durante el trabajo puede causar lesiones
graves.

Utilice el equipo de proteccion personal necesario
para el empleo de este dispositivo, de acuerdo con
las especificaciones del punto 1 de las explicaciones
de los simbolos. El uso de un equipo de proteccion
personal apropiado y certificado reduce el riesgo de
lesiones.

Para evitar una puesta en marcha accidental,
asegurese de que el interruptor esté apagado antes
de conectarlo a una fuente de alimentacion.

No sobreestime sus habilidades. Mantenga el
equilibrio durante el trabajo.

Esto le da un mejor control sobre el dispositivo en
caso de situaciones inesperadas.

No utilice ropa holgada o adornos, tales como joyas.
Mantenga el cabello, la ropa y los guantes alejados
de las piezas moviles. La ropa holgada, las joyas o el
cabello largo pueden quedar atrapados en las piezas
moviles.

Antes de encender el equipo, aleje todas las
herramientas o destornilladores utilizados para su
ajuste. Una herramienta o llave que permanezca
en una parte giratoria del equipo podria causar
lesiones.

3.4 Manejo seguro del aparato

a)

b)

d)

e)

No permita que el aparato se sobrecaliente. Utilice
las herramientas apropiadas para cada aplicacion. La
correcta seleccion del aparato para realizar el trabajo
requerido mejora el rendimiento.

No utilice la unidad si el interruptor ON/OFF no
funcionara correctamente (no encendiera o apagara).
Los aparatos que no pueden ser controlados por
interruptores son peligrosos, por lo que deben ser
reparados.

Antes de ajustar o cambiar accesorios, o desmontar
herramientas, desconecte el enchufe de la toma
de corriente. Estas medidas preventivas reducen el
riesgo de una puesta en marcha accidental.
Mantenga las herramientas fuera del alcance de los
niflos y de las personas que no estén familiarizadas
con el equipo en si 0 no hayan recibido instrucciones
pertinentes para su uso. En manos de personas
inexpertas, este equipo puede representar un
peligro.

Mantener el aparato en perfecto estado
de funcionamiento. Antes de cada trabajo,
compruébelo en busca de dafios generales o en
piezas moviles (fractura de piezas y componentes
u otras condiciones que puedan perjudicar el
funcionamiento seguro de la maquina). En caso de
daos, el aparato debe ser reparado antes de volver
a ponerse en funcionamiento.

Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.
La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

A fin de garantizar la integridad operativa del
dispositivo, no se deben retirar las cubiertas o los
tornillos instalados de fabrica.

Al transportar y trasladar el equipo desde su lugar
de almacenamiento hasta su lugar de utilizacion,
se observaran los requisitos de seguridad e higiene
para la manipulacion manual en el pais en que se
utilice el equipo.

Evite situaciones en las que el aparato haya
de trabajar en exceso. Esto podria ocasionar el
sobrecalentamiento de sus componentes y, con ello,
dafios en el equipo.

No toque ninguna pieza mévil o accesorio a menos
que el aparato haya sido desconectado de la
corriente.

Mantenga las manos lejos de la cuchilla durante el
funcionamiento.

JATENCION! Existe el peligro de que elementos de la
ropa puedan ser succionados por la maquina, lo que
puede ocasionar dafios personales.

n) Para evitar lesiones se debe prestar especial atencion
durante los trabajos de mantenimientos, en especial
en el area de corte.

4. Instrucciones de uso

AMBITO DE APLICACION

Esta maquina estd concebida Unicamente para cortar
fiambre, carne y queso. Para cortar queso (solamente
aquellos quesos que estan pensados para corte en lonchas)
se recomienda el uso de cuchillas de teflén.

No utilizar la corta fiambres para:

. el corte de alimentos con una temperatura inferior
a-6°C.
. el corte de carne con fragmentos de hueso

El usuario es responsable de los dafios derivados de un
uso inadecuado del aparato.

4.1 Descripcion del aparato
Imagen 1

3

(7 S o "
e} 3‘-’ A
»

Dispositivo de afilado

Proteccion para el borde de la cuchilla
Pantalla de proteccién de la cuchilla
Empujador

Carro

Panel trasero para controlar el grosor de corte
Interruptor principal

Regulador para seleccionar el grosor de corte
Mando de posicionamiento

LNV~ WN =

DIAGRAMA DE CONEXIONES
Imagen 2
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4.2 Preparacion para el funcionamiento/empleo del equipo

1. La maquina se debe instalar sobre una superficie de
trabajo estable y resistente. El interruptor principal
(7) encontrarse en frente del operario.

2. Cercitrese de que la fuente de energia corresponda
a los requisitos del equipo (véase los detalles
técnicos o la placa).

3. Encienda el aparato. La cuchilla gira en sentido
contrario a las agujas del reloj. Déjela funcionar 2-3
minutos en vacio, para comprobar que la maquina
funciona con normalidad.

4. Ajuste el grosor de corte con la ayuda del regulador
(8). Para ello girelo en sentido contrario al las agujas
del reloj.

5. Fije el carro con el mando de posicionamiento (9),

de forma que el carro esté en contacto con el panel
trasero (6). Para ello, gire el mando de posicién hacia
la izquierda.

6. Coloque el alimento a cortar sobre el carro,
manténgalo bien sujeto mediante el empujador (4).
Deslice el carro de forma uniforme hacia adelante
y atras con ayuda del mango a tal fin.

7. Una vez el trabajo haya concluido, coloque el carro
a la izquierda en la posiciéon de inicio. Coloque el
regulador (8) de nuevo a cero y gire el mando de
posicién (9) en sentido horario hasta su posicion
inicial.

8. Solamente entonces podré el fiambre del carro de
forma segura.

jAtencion! No utilice la maquina durante mas de 15

minutos seguidos, a fin de evitar un sobrecalentamiento

del motor. La maquina pude seguir funcionando tras una
pequefia pausa.

iAdvertencia!: En caso de que el motor se bloquee cuando

trabaje con un alimento muy seco, deslice el carro hacia

atras para evitar un sobrecalentamiento del motor.

Después continuar con el proceso de corte.

AFILADO DE LA CUCHILLA

Tan pronto como el corte presente una superficie con flecos

o aspera y/o el proceso transcurra de forma trabajosa,

debe afilarse la cuchilla.

. Desenchufe la maquina de la red eléctrica y limpie
los cantos de la cuchilla con alcohol para asi retirar la
grasa antes de afilar.

. Afloje tornillo de sujecidn (a) del afilador (14) en la
parte trasera de la maquina (imagen 3).

R Imagen 3

. Tire hacia afuera del afilador (14) y girelo 180°.

. Coloque el afilador (14) en sobre la guia y apriete el
tornillo de fijacion (1) firmemente.
. Cercidrese de que la superficie de la piedra afiladora

se encuentre cerca del canto de la cuchilla. En caso
de que no sea asi, corrijalo.

. Conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra
y encienda el aparato con el mando START.
. Mantenga presionado el pulsador (b, imagen 4),

en la parte trasera del afilador y deje el aparato
funcionar aproximadamente 30-40 segundos, para
formar una rebaba en la cuchilla.

Imagen 4
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. Después, presionar al mismo tiempo el botén (c),
en el frontal, y el botdn (b), en la parte de atras del
afilador, durante aproximadamente 3-4 segundos,
para eliminar asi la rebaba y terminar de afilar la
cuchilla. Suelte los botones de nuevo a la vez.
{ATENCION!

No exceda el tiempo recomendado de 3-4 segundos,
para evitar un exceso de rectificado en la cuchilla.
Encienda el aparato y compruebe que el disco esta
lo suficientemente afilado. Contintie con el trabajo
en caso de que el afilado haya surtido el efecto
deseado.

jADVERTENCIA!: jPeligro de corte!

iLa cuchilla de corte esta muy afilada, tenga mucho
cuidado cuando compruebe el filo de la misma!l
jUtilice guantes cuando trabajo con esta maquina!

. Después del afilado limpiar la cuchilla y el afilador.
Mantenga la piedra de afilado siempre limpia, para
que funcione sin problemas.

. Vuelva a colocar el afilador en su posicion inicial.
Siga las instrucciones de montaje en orden inverso.
iADVERTENCIA! jRiesgo de lesiones!
iEl  equipo solamente pude ponerse en
funcionamiento con el afilador de cuchillos
montado! El afilador sirve como cubierta protectora
de la parte superior del disco de corte.

{ATENCION!

Para que las condiciones de seguridad se mantengan
y para que la cuchilla se mantenga siempre en
dptimas condiciones, es importante cambiarla, en
caso de que su tamafio se reduzca en 5-7 mm.

4.3 Limpieza y mantenimiento
LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpieza

. Lleve a cabo una limpieza profunda del aparato
a diario o si fuera necesario, mas frecuentemente.

. Antes de limpiar desconecte el aparato de la

corriente eléctrica (jdesenchufar!) y compruebe que
el regulador para seleccionar el grosor de corte (8)
esté en posicion ,0".

. Empuje el carro (7) hacia el regulador (8) (imagen 5).

i
0
‘o

.“3 2 418X

é \e Imagen 5

. La limpieza de los componentes que estén en
contacto con alimentos debe realizarse con especial
esmero y con un detergente neutro.

. Realice la limpieza de cada parte del equipo
siguiendo las siguientes instrucciones:

Carro y soporte para embutidos

. Para llevar a cabo la limpieza, retire el carro (7) con
el soporte y el mango (4). Para ello gire la manija del
carro (6) girando en sentido contrario a las agujas
del reloj y retire el carro (7) (imagen 5).

P

-
s
)

. Limpie el carro (7) con la protecciéon para manos
(13), la bandeja de recogida (5) y el soporte con
el mango (4) con agua caliente, un pafio suave
y detergente neutro. Enjuague con agua clara para
retirar cualquier resto de limpiador.

Cuchilla de corte y cubierta protectora

jADVERTENCIA!: jPeligro de corte!

iLa cuchilla estd muy afilada, no toque los cantos con las

manos desnudas! Utilice guantes de metal para corte

durante la limpieza para evitar lesiones.

. Retire el afilador del aparato (imagen 3).

. Para limpiar la cubierta protectora (3), suelte el
tornillo (d) de la parte trasera del equipo (imagen
6) y presione en direccién a la cubierta. Retirar la
cubierta protectora.

e ’ Imagen 6

. Para retirar la cuchilla suelte los tres tornillos de
fijacion (e) con un destornillador apropiado (imagen
7) y descuelgue el disco de corte con mucha
precaucion.

Imagen 7

. Limpie la cubierta protectora y la cubierta (1) con
agua caliente y un detergente neutro. Utilice una
esponja, un cepillo de limpieza o un pafio suave.
Enjuague con agua clara.

. Limpie el anillo protector de la cuchilla (2) con agua
caliente y algo de detergente neutro. Enjuague con
agua clara.

. Deje secar las piezas ya limpias o séquelas usted
mismo con una toalla.

. Después de la limpieza del disco de corte (1), monte

de nuevo los 3 tornillos (e) y la cubierta con el tornillo
(d) en la maquina conforme a la posicién inicial.
Dispositivo protector de la cuchilla
. Con un destornillador afloje los tornillos (f) del
protector de seguridad (g), situado en la parte
trasera del aparato, y extraigalo (imagen 8).

AT

Imagen 8

. Limpie este protector (g) con agua caliente
y detergente neutro. Enjuague con agua clara.
Después dejar secar completamente.

. Vuelva a colocar el protector (g) en el aparato
y apriete firmemente los tornillos (f).

Bandeja de corte y carcasa

. Limpie la bandeja de corte (119 y la carcasa con un
pafno himedoy una pequefia cantidad de detergente
neutro, y séquela completamente (imagen 9).

.
( '3
Imagen 9
Afilador
. Retire el afilador del aparato.
. Tras el afilado, frote las piedras (h) con una escobilla

humedecida en alcohol (imagen 10).

Imagen 10

{ATENCION!
No introducir nunca los componentes del aparato en el
lavavajillas.

. Nunca utilice detergentes quimicos o agresivos.

. Nunca limpie el aparato con alcohol o estropajo,
para evitar la formacién de éxido.

. Utilice Gnicamente un pafio himedo pero nunca

emplee detergentes que puedan arafiar o deteriorar
las superficies.

. Después de terminar con la limpieza, utilice un trapo
seco y suave para secar y pulir la superficie.

Mantenimiento

1. Mantenimiento de la cuchilla
a. Cuide de que la cuchilla se seque tras la limpieza.
b. Engrase regularmente la cuchilla.
c. Afile el disco a intervalos regulares.
2. Engrase la placa trasera
a. Coloque el carro a un lado y engrase las superficies
con un pafo. Recuerde engrasar los perfiles.
b. Se recomienda engrasar semanalmente.
3. Engrase del eje
Engrase el carro regularmente con un aceite apto
para estar contacto con alimentos. Para ello colocar
la maquina de costado y engrasar ambos extremos
del eje del carro (i) (imagen 11).
"E'E,- i s
wl i
) n - -
- * ™
Fs B
A
. : -
) -

Imagen 11

Deslice entonces el carro hacia adelante y hacia atras
para distribuir el aceite uniformemente. Retire el
exceso de aceite del eje con ayuda de un pafio.

4.
a.

b.

Engrase del dispositivo de afilado

Cerciérese de que el afilador puede girar sin
obstaculos.

Engrase regularmente el eje del dispositivo de
afilado.
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NAMEPLATE TRANSLATIONS

o Manufacturer expondo Polska sp. z 0.0. sp. k. %}

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra

Poland, EU ROYAL
e Product name Meat Slicer
o Model
o Power
© \Voltage/Frequency 230V~/50Hz

e Blade ¢

o Weight

)4

@ serial No.

ce

9 Production Year

IPX3

DESIGN MADE IN GERMANY | expondo.de

DE
EN
PL

cz

FR

ES

DE
EN
PL
cz
FR

ES

Hersteller
Manufacturer
Producent

Vyrobce

Fabriquant
Produttore

Fabricante

(6]

Klinge
Blade
Ostrze
Cepele
Lame
Lama

Cuchilla

(2]

(3]

Produktname Modell
Product Name Model
Nazwa produktu Model
Nazev vyrobku Model
Nom du produit Modele
Nome del prodotto Modello

Nombre del producto  Modelo

o

Gewicht
Weight
Waga
Hmotnost
Poids
Peso

Peso

(8]

Ordnungsnummer
Serial No.

Numer serii
Sériové ¢islo
Numéro de serie
Numero di serie

NUmero de serie

(4] (5]

Leistung Spannung/Frequenz
Power Voltage/Frequency
Moc Napiecie/Czestotliwosc

Jmenovity  Jmenovité napajeci
vykon napéti/Frekvence

Puissance  Tension/Fréquence
Potenza Tensione/Frequenza

Potencia Voltaje/Frecuencia

(9]

Produktionsjahr
Production Year

Rok produkdji

Rok vyroby

Année de production
Anno di produzione

Afio de produccién

(€DE|EN|PL|FR|IT|ES|CZ expon..

GET T DANE

EG-Konformitéatserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé&ES, 2018/28-12/288

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore  (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direccién) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP. Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petng
odpowiedzialnoscia deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, DICHIARO che | Bajo
mi total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, Ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine | Meat Slicer | P6tautomatyczna
krajalnica | Tr h semi-at iques | Affettatrice Semiautomatica | Cortadora De Fiambres Semiautomatica |
Poloautomaticky krajec

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCAM 220PRO

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfiillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | splfiuje zékladni pozadavky:

« MD2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

« ROHS2011/65/UE,

auBerdem erfiillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splfiuje tento produkt poZadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

e EN 1974:1998+A1:2009,

EN 62233:2008,

EN 60335-1:2012+A11:2014,

EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

EN 61000-3-2:2014,

EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schliet
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefuhrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und Uber ihre Verfugbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wytgcznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego pézniejszych dziatarn. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I'éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de I'entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut &re mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracidn se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusion de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacién técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohlaseni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné pfidany kone¢nym uZivatelem, nebo nasledné
provedené zasahy kone¢ného uZivatele. Technicka dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povolana osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos
Ingenieur fiir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
% Product Compliance Engineer |
. e Inzynier ds. Oceny
Gdynia, 28-12-2018 ’ 7/ G zgodnosci produktéw | Ingénieur
- des analyses de ité des
produits | Ingegnere della sicurezza dei
prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |
inZenyr oddéleni hodnoceni bezpeénosti vyrobkii

. Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imig,
o ? "/DL‘_’“‘WD / f "ﬁ’» D"“‘D/ ’;”’715”3' Unterschrift | Signature | Podpis | Signature | Nazwisko, Funkcja | Nom, Prénom, Position |
ata | Lieu, Date | Luogo, Data [Lugar, Firma | Firma, | Podpis Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |

Fecha | Misto, Datum Apellidos, Nombre, Puesto | PFjjmen, Jméno, misto
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(€DE|EN|PL|FR|IT|ES|CZ exp@

EG-Konformitéatserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé ES, 2018/28-12/289

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direccién) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP. Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petng
odpowiedzialnoscig deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, DICHIARO che | Bajo
mi total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, Ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine | Meat Slicer | Pétautomatyczna
krajalnica | Trancheuse semi-automatiques | Affettatrice Semiautomatica | Cortadora De Fiambres Semiautomatica |
Poloautomaticky krajeé

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCAM 250PRO, RCAM 250EXPERT

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | splfiuje zakladni pozadavky:

« MD2006/42/EC,

. EMC2014/30/UE,

« ROHS2011/65/UE,

auBerdem erfiillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujgcych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splfiuje tento produkt poZzadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

« EN 1974:1998+A1:2009,

e EN 62233:2008,

¢ EN60335-1:2012+A11:2014,

« EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

e EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

e EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

« EN 61000-3-2:2014,
« EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schlieft
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und Uber ihre Verfugbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wytacznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego péiniejszych dziatari. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I’éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de I’entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracidn se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusién de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacion técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohla3eni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné pfidany kone¢nym uzivatelem, nebo nasledné
provedené zasahy kone¢ného uZivatele. Technickd dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povolana osoba Piotr R. Gajos.:
Piotr R. Gajos
Ingenieur fiir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
C Product Compliance Engineer |
. . Inzynier ds. Oceny
Gdynia, 28-12-2018 d{ 2godnosci produktéw | Ingénieur
- responsable des analyses de conformité des
produits | Ingegnere della sicurezza dei
prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |
inzenyr oddéleni hodnoceni bezpe&nosti vyrobki
Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imie,
Nazwisko, Funkcja | Nom, Prénom, Position |
Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |
Apellidos, Nombre, Puesto | Pfijmeni, Jméno, misto

Ort, Datum | Place, Date | Miejsce,
Data [ Lieu, Date | Luogo, Data [Lugar,
Fecha | Misto, Datum

Unterschrift | Signature | Podpis | Signature |
Firma | Firma, | Podpis

rev.29-05-2017

(€DE|EN|PL|FR|IT|ES|CZ exp@

EG-Konformitéatserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé ES, 2018/28-12/290

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direccién) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP. Z 0.0. SP. K., ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petng
odpowiedzialnoscia deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, DICHIARO che | Bajo
mi total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, Ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine | Meat Slicer | Pétautomatyczna
krajalnica | Trancheuse semi-automatiques | Affettatrice Semiautomatica | Cortadora De Fiambres Semiautomatica |
Poloautomaticky krajeé

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCAM 300PRO, RCAM 300EXPERT

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfiillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | splfiuje zakladni poZadavky:

« MD2006/42/EC,

. EMC2014/30/UE,

« ROHS2011/65/UE,

auBerdem erfiillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujgcych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splfiuje tento produkt poZzadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

« EN 1974:1998+A1:2009,

e EN 62233:2008,

« EN60335-1:2012+A11:2014,

e EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

e EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

e EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

« EN 61000-3-2:2014,
« EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schlieft
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefiihrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und Uber ihre Verfugbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The technical documentation can be obtained at the
premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta
odnosi sie wytgcznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czgsci sktadowych
dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego péiniejszych dziatari. Dokumentacja
techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem
jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne exclusivement le produit dans I'éat dans lequel il a ééintroduit sur le
marchéet ne comprend aucun composant, déontage ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La
documentation technique se trouve au siée de I’entreprise EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition
sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R. Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente
allo stato del macchinario al momento dell'immissione sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e
allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., ed in merito ad un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena
titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracidn se refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el
mercado con exclusidn de los elementos afiadidos y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final.,
La documentacién técnica se encuentra en el domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad
decide la persona autorizada para ello, Piotr R. Gajos. | Toto prohla3eni se vztahuje vyluéné na strojni zafizeni ve stavu, v
jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se na soucasti, které byly nasledné pfidany koneénym uzivatelem, nebo nasledné
provedené zasahy kone¢ného uZivatele. Technicka dokumentace se nachazi v sidle spole¢nosti EXPONDO Polska sp. z 0.0.
sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k tomu povolana osoba Piotr R. Gajos.:
Piotr R. Gajos
Ingenieur fiir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
Product Compliance Engineer |

. - Inzynier ds. Oceny
Gdynia, 28-12-2018 NG/ e 2godnosci produktow | Ingénieur
— des analyses de ité des

produits | Ingegnere della sicurezza dei

prodotti| ingeniero para la evaluacion de la
directiva de productos |
inzenyr oddéleni hodnoceni bezpeénosti vyrobkii
Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imie,
Nazwisko, Funkcja | Nom, Prénom, Position |
Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |
Apellidos, Nombre, Puesto | Pfijmeni, Jméno, misto

Ort, Datum | Place, Date | Miejsce,
Data [ Lieu, Date | Luogo, Data [Lugar,
Fecha | Misto, Datum

Unterschrift | Signature | Podpis | Signature |
Firma | Firma, | Podpis
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NOTES/NOTIZEN
(€DE|EN|PL|FR|IT|ES|CZ e)(pon-o

GET T DANE

EG-Konformitéatserkldrung | EU Declaration of conformity | Deklaracja zgodnosci WE |
Déclaration UE de conformité | Dichiarazione di conformita UE | Declaracién UE de
conformidad | Prohlaseni o shodé ES, 2018/01-03/62

Hersteller (Name, Adresse) | Manufacturer (name, address) | Producent (nazwa, adres) | Fabricant (nom, adresse) |
Produttore (denominazione, sede) | Fabricante (nombre, direccién) | Vyrobce (jméno, adresa):
EXPONDO POLSKA SP. Z 0.0. SP. K., ul. Dekoracyjna 3, 65-155 Zielona Géra, Poland, EU

Mit voller Verantwortung erkldre ich, dass | declare under his sole responsibility that the product | z petng
odpowiedzialnoscig deklaruje, ze | Je déclare et affirme que | sotto la mia esclusiva responsabilita, DICHIARO che | Bajo
mi total responsabilidad, declaro que | Na svoji vyluénou odpovédnost prohlasuji, Ze:

Name | name | nazwa | dénomination | nome | nombre | jméno: Aufschnittmaschine | Electric meat slicer | Krajalnica
elektryczna | Affettatrice | Trancheuse a jambon | Cortafiambres | Nafezovy stroj

Modell | model | model | modéle | modello | modelo | model: RCAM-250 | RCAM-300

Seriennummer | serial numer | numer seryjny | numéro de série | numero di serie | nimero de serie | sériové &islo:
000000000000 — 999999999999

die Grundanforderungen erfiillt | meets the following essential requirements | spetnia zasadnicze wymagania | est
conforme aux exigences réglementaires suivantes| ed é conforme alle seguenti direttive | y cumple con los siguientes
requisitos basicos | spliiuje zakladni pozadavky:

« MD2006/42/EC,

« EMC2014/30/UE,

« ROHS2011/65/UE,

auBerdem erfiillt dieses Produkt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen | complies with the
requirements of the following harmonized standards | spetnia wymagania nastepujgcych norm zharmonizowanych | ce
produit est conforme aux normes harmonisées suivantes | inoltre il prodotto soddisfa i requisiti previsti dalle seguenti
norme armonizzate | ademas, este producto cumple con los requisitos de las siguientes normas armonizadas | kromé toho
splfiuje tento produkt pozadavky nasledujicich harmonizovanych norem:

« EN 1974:1998+A1:2009,

EN 62233:2008,

EN 60335-1:2012+A11:2014,

EN 60335-2-64:2000+A1:2002,

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011,

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008,

EN 61000-3-2:2014,

EN 61000-3-3:2013.

Diese Erklarung bezieht sich nur auf die Maschine im Zustand, in dem sie auf dem Markt eingefiihrt wurde und schliet
keine Komponenten, die vom Endverbraucher hinzugefiigt wurden und keine vom Endverbraucher durchgefuhrten
Tatigkeiten/Umbauarbeiten, ein., Die technische Dokumentation befindet sich im Firmensitz von EXPONDO Polska sp. z
0.0. sp. k., und uber ihre Verfugbarkeit entscheidet die dazu befugte Person Piotr R. Gajos. | This declaration relates
exclusively to the product in the state in which it was placed on the market. Any components added, handling effected or
modifications carried out subsequently are expressly excluded. The present declaration ceases to be valid in the event that
the use of the product is not in conformance with the conditions specified in the applicable regulations and in the product’s
technical documentation., The technical documentation can be obtained at the premises of EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp.
k. and is available from the authorised person Piotr R. Gajos. | Deklaracja ta odnosi si¢ wytacznie do maszyny w stanie, w
jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci sktadowych dodanych przez uzytkownika koricowego lub
przeprowadzonych przez niego pézniejszych dziatarn. Dokumentacja techniczna znajduje sie w siedzibie firmy EXPONDO
Polska sp. z 0.0. sp. k., a osobg upowazniong do jej dysponowaniem jest Piotr R. Gajos. | Cette délaration concerne
exclusivement le produit dans I’éat dans lequel il a ééintroduit sur le marchéet ne comprend aucun composant, déontage
ou autre modification ajoutéou effectuépar I'utilisateur final. La documentation technique se trouve au siée de I'entreprise
EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k. et peut ére mise adisposition sous rélamation ala personne morale compéente Piotr R.
Gajos. | La presente dichiarazione fa riferimento esclusivamente allo stato del macchinario al momento dell'immissione
sul mercato e non include componenti e/o modifiche apportati/e allo stesso da parte del consumatore finale., La relativa
documentazione tecnica si trova presso la sede legale dell’azienda EXPONDO Polska sp. z o.0. sp. k., ed in merito ad
un’eventuale divulgazione decide esclusivamente la persona avente piena titolarita Piotr R. Gajos. | Esta declaracién se
refiere Unicamente al estado en que la maquina ha sido introducida en el mercado con exclusién de los elementos afiadidos
y las operaciones o modificaciones llevadas a cabo por el usuario final., La documentacion técnica se encuentra en el
domicilio social de EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., y sobre su disponibilidad decide la persona autorizada para ello, Piotr
R. Gajos. | Toto prohldseni se vztahuje vylu¢né na strojni zafizeni ve stavu, v jakém bylo uvedeno na trh, a nevztahuje se
na soucasti, které byly nasledné pfidany koneénym uZivatelem, nebo nasledné provedené zédsahy koneéného uZivatele.
Technickd dokumentace se nachazi v sidle spolecnosti EXPONDO Polska sp. z 0.0. sp. k., a o jeji dostupnosti rozhoduje k
tomu povoland osoba Piotr R. Gajos.:

Piotr R. Gajos
Ingenieur fiir die
Richtlinieniiberpriifung der Produkte |
Product Compliance Engineer |
Inzynier ds. Oceny
2godnosci produktéw | Ingénieur
responsable des analyses de conformité des
produits | Ingegnere della sicurezza dei
prodotti| ingeniero para la evaluacién de la
directiva de productos |
inzenyr oddé&leni hodnoceni bezpeénosti vyrobkil

Gdynia, 01-03-2018

Ort, Datum | Place, Date | Miejsce, Name, Vorname, Stelle | Name, function, | Imig,

c Unterschrift | Signature | Podpis | Signature | Nazwisko, Funkcja | Nom, Prénom, Position |
Data | Lieu, 5‘"9 | Luogo, Data [Lugar, Firma | Firma, | Podpis Cognome, Nome, Titolo del responsabile, |
Fecha | Misto, Datum Apellidos, Nombre, Puesto | Pijment, Jméno, misto
nDoC www.riskCE.pl rev.08-02-2018
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Umwelt - und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Riadern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerit einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeriten.

[1] RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktoéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadéw elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.de

expondo.de




